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ILVE
het bedrijf

ILVE is in 1969 ontstaan in Campodarsego in de provincie Padua, in het nijvere 

noordoosten van Italië. Dit bedrijf zet trots een grote traditie voort op het gebied van 

technische knowhow in het bewerken van staal, samen met voortdurend onderzoek 

op het gebied van processen en technologieën. Het succes is te danken aan een 

buitengewone flexibiliteit in het ontwerp en de productie, waardoor aan alle persoonlijke 

eisen in de keuken kan worden voldaan. De collecties van ILVE leveren topprestaties, zijn 

veelzijdig, en betrouwbaar: ze zijn ontworpen met het oog op een lange levensduur en zijn 

ontworpen om iedere dag plezier aan te beleven.

De betrouwbaarheid van de producten en diensten van ILVE is een waarde die al meer 

dan 50 jaar op de markt wordt erkend. Alle keukenapparatuur en fornuizen van ILVE 

worden vervaardigd in overeenstemming met de meest strenge kwaliteitscertificaten en 

worden handmatig geassembleerd door gespecialiseerde medewerkers, die alles tot in 

de kleinste details controleren. Dit garandeert al decennia lang een perfecte werking, wat 

blijkt uit de voldoening van vele klanten die koken met buitengewone apparaten op het 

gebied van functionaliteit, veiligheid en levensduur.
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Live
Reeds meer dan 50 jaar is ILVE een absolute specialist in kooksystemen. Vanaf de start 

onderscheidt dit bedrijf zich door haar aanleg voor innovatie: in 1969 werd de maxi-

inbouwoven gepresenteerd, en enkele jaren later het revolutionaire Panoranmagic 

fornuis, een heus icoon in deze sector. Een groot succes dat doorgaat: met de gerestylde 

Panoramagic behaalde ILVE de Good Design Award 2017. Dankzij een halve eeuw 

onderzoek en niet-aflatende inspanningen heeft ILVE oplossingen bedacht en tot stand 

gebracht die het niveau van de prestaties van de veiligheid en van de tevredenheid in de 

keuken naar een hoger niveau hebben getild: want goed koken betekent ook aandacht 

voor elkaar hebben.

Cook
De fornuizen van ILVE zijn geïnspireerd op de keukens waar de grote chefs hun creaties 

tot stand brengen, maar hebben een vormgeving en prestaties afgestemd op de huiselijke 

sfeer. ILVE gebruikt dezelfde hoogwaardige, duurzame materialen als in professionele 

keukens: roestvrij staal (AISI 304), gietijzer, messing, koper. Net als de selectie van de 

grondstoffen is ook de technische betrouwbaarheid van de verschillende componenten 

aan zeer strikte controles onderworpen. De keukenapparatuur van ILVE wordt een 

voor een gebouwd, volgens de specificaties van de klant, en wordt met de hand 

geassembleerd met ervaring, passie en ambachtelijk meesterschap.

Love
De keukenapparatuur van ILVE is het resultaat van de liefde van het bedrijf voor hun eigen 

werk, het enthousiasme om steeds nieuwe uitdagingen aan te gaan op het gebied van

ontwerp en techniek, en het voortdurend streven naar perfectie. Gevoelens vormen 

de basis voor perfecte en unieke apparaten, ontworpen om vreugde en voldoening 

te schenken aan eenieder die echt van koken houdt. Kwaliteiten die meteen opvallen, 

zowel in vormgeving als in technische details. Iedereen deelt dezelfde passie voor koken, 

echter de inrichting van de keuken is sterk persoonlijk. Daarom hebben de collecties van 

ILVE verschillende stijlen, maar wel met een gemeenschappelijk doel: vooruitstrevende 

oplossingen bieden om koken tot een dagelijks genot te maken.
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De Stijlen:
De keuken is een laboratorium waar techniek en passie, gevoel voor smaak en ontwerp, 

het verleden en het heden op een gelukkige wijze met elkaar samengaan. ILVE heeft  

5 verschillende manieren gecreëerd om deze concepten in één enkele emotie te 

versmelten. Majestic, Nostalgie, Panoramagic, Professional Plus, Pro Line: Laat uw 

manier van koken aansluiten bij uw levensstijl.

Majestic
Majestic is een samensmelting van schoonheid en functionaliteit. Het is een meesterlijke 

verpersoonlijking van het idee van het fornuis in de keuken. Een vrijstaand fornuis, 

dat past in elke opstelling, en het schitterende middelpunt is in uw interieur. Een stijl, 

gekenmerkt door ronde lijnen, krachtige details en schitterende afwerking, met de 

techniek en oplossingen afkomstig uit de professionele keukenwereld.

Panoramagic
Het was tijdens de fantastische jaren 60 dat ILVE de Panoranmagic introduceerde: het 

vrijstaande fornuis dat het uitzicht van de particuliere keuken voor altijd zou veranderen. 

Tot op vandaag blijft het mythische design en de uitzonderlijke toegepaste technologie 

fascineren. Deze lijn werd opnieuw uitgebracht in een geüpdatet versie en uitgebreid met 

nieuwe toestellen zodat er steeds één past in uw interieurontwerp.

Nostalgic
Uw fornuis is het kloppende hart van uw keuken. Het is de juiste balans tussen het 

verleden en het heden. Nostalgie is de fornuizen stijl, die elegante retro uitstraling 

combineert met de nieuwste hoogwaardige technologie: van inductiekookplaten tot snel-

koelers tot vacuüm bereiding. 

Professional Plus
Staal AISI304, het materiaal bij uitstek voor de keukens van de beste restaurants, is het 

kenmerk van de Professional Plus. Een volledig gamma van fornuizen om een omgeving 

met topprestaties te ontwerpen en tot leven te brengen. Ontwerpen die professionaliteit 

uitstralen, op maat gemaakt voor uw keuken.

Pro Line
Een collectie met een jonge uitstraling, bestemd voor wie kiest voor degelijkheid, kwaliteit

en gebruiksmogelijkheden, zonder in te leveren op elegantie tot stand gebracht door 

strakke lijnen en met zorg bedachte details. Pro Line past in elke keuken en voldoet 

zowel aan uw dagelijkse behoeften als aan uw culinaire hoogstandjes met de modernste 

techniek die het koken gemakkelijker, mooier en veiliger maken. 



www.ilve.nl  
info@ilve.nl

www.ilve.nl  
info@ilve.nl - 13 - - 12 - 

ILVE Oven kenmerken
Hieronder vindt u een overzicht van de belangrijkste kenmerken van de fornuizen, 

gegroepeerd per stijl. Dit stelt u in staat in één oogopslag te zien welke kenmerken 

beschikbaar zijn op het fornuis van uw keuze.

Stijl Majestic Panoramagic Nostalgic Professional 
Plus Pro Line

Snel start ✔ ✔ ✔ ✔ ✔

Elektronische controle 
van de temperatuur ✔ ✔ ✔ ✔ ✔

Koude oven deur  
3 x glas ✔ ✔ ✔ ✔ ✔

Ventilate ✔ ✔ ✔ ✔ ✖

Geforceerde extra 
koeling ✔ ✔ ✔ ✔ ✔

Neerklapbaar  
grill-element ✔ ✔ ✔ ✔ ✔

Easy clean enamel ✔ ✔ ✔ ✔ ✔

Soft closing door ✔ ✔ ✔ ✔ ✔

Kern-
temperatuurmeter /   
(optional)

✔ included ✔ included ✔ optional ✔optional ✖
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Snel start

Functie voor het snel voorverwarmen 

van de oven, om die snel op de 

gewenste temperatuur te brengen en 

vervolgens de bereidingsfunctie te 

kiezen die het meest geschikt is voor het 

gerecht. Als u een lage temperatuur (30° 

C - 40° C) instelt, werkt dit ook om snel 

te ontdooien

Elektronische controle van 
de temperatuur

De elektronische controle zorgt ervoor 

dat de temperatuur van de oven tijdens 

de hele bereiding constant blijft, zonder 

schommelingen zoals bij traditionele 

ovens. Men kan heel nauwkeurig 

instellen vanaf 30° C, om perfect te laten 

rijzen, tot 320° C.

Koude ovendeur

Driedubbele ruit, verwijderbaar. Veilig 

voor kinderen, perfect geïsoleerd 

dankzij de drie lagen glas, gemakkelijk 

schoon te maken.

Ventilatie

Dankzij dit systeem wordt vocht uit 

de oven verwijderd, zodat u voor een 

drogere ofwel een vochtigere bereiding 

kunt opteren. Op die manier kan men 

een krokante ovenspecialiteit verkrijgen, 

of een zacht, sappig gebraad.

Easy clean email

Het vet hoopt zich niet op het oppervlak 

op, zodat men gemakkelijker kan 

schoonmaken.

Neerklapbaar grill- element

Voor een volledige reiniging. Dankzij 

de scharnierende steun kan men het 

element van de grill naar beneden 

klappen, om de bovenste zone van de 

oven gemakkelijker schoon te maken.

Deur met soft-closing 
systeem

De scharnieren van de deuren zijn 

uitgerust met een schokdemper die het 

sluiten geleidelijk en geluidsarm maakt.

Geforceerde extra koeling

Extra isolatie en ventilatie. Vermijdt 

oververhitting van de meubels 

die grenzen aan de oven en de 

keukenomgeving.

Kerntemperatuurmeter

Een onmisbaar accessoire om het 

temperatuurniveau van binnen in de 

gerechten te controleren, bijvoorbeeld 

in stukken vlees. Let op niet standaard 

in alle modellen!

Code KSCE3	 € 175,-
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TFT-display 
Gebruiksvriendelijk, 
meedenkend en compact.
(standaard en alleen bij Majestic / Panoramagic )

U hoeft het ruime display alleen maar met een vinger aan te raken om alle functies van 

de afzonderlijke oven of van de twee ovens te beheren. Temperatuur, timer, automatische 

programmering van het begin en het einde van de bereiding: alles is onder controle, met 

één gebaar en één enkele blik.

Display 4,3” full touch

Dankzij de TFT-technologie garandeert het 

display een voortreffelijke leesbaarheid, en geeft 

elke functie met een duidelijke, directe grafische 

voorstelling weer.

4,3”4,3”
Controle van twee ovens

Alle functies van de afzonderlijke oven worden op 

het zelfde display beheerd en geprogrammeerd, 

met een maximale directheid.
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De Oven functies:
Verder op in deze catalogus vindt u productsheets voor elk model. Op deze sheets worden de 

pictogrammen van de bijbehorende ovenfuncties weergegeven. Hieronder vindt u een uitleg van elke 

functie, gegroepeerd per pictogram.

Bereiding aan de 
bovenzijde
Bijzonder geschikt om te braden 

en om een afwerkingskleurtje 

aan heel wat gerechten te geven. 

Deze functie is aangewezen voor 

hamburgers,varkenskarbonade, 

kalfsbiefstuk, tong, kleine inktvisjes, enz.

Vochtige bereiding aan 
bovenzijde
Ideaal om te braden en om aan 

velegerechten een afwerkingskleurtje 

te geven terwijl de malsheid behouden 

blijft.

Bereiding aan de 
onderzijde
Dit is een van de meeste aangewezen 

bereidingen om het garen van gerechten 

af te werken, vooral van gebak (koekjes, 

meringue, gerezen gebak, desserts met 

fruit, enz.).

Vochtige bereiding 
aan onderzijde
Dit is een van de meest aangewezen 

bereidingen om het garen van gerechten 

af te werken, waarbij het juiste 

vochtigheidsniveau behouden blijft.

Normale statische 
bereiding
Dit is de klassieke functie van de 

elektrische oven, bijzonder geschikt 

voor de bereiding van de volgende 

gerechten: varkensribbetjes, worstjes, 

kabeljauw, gebraad, wild, kalfsgebraad, 

meringue en koekjes, fruit in de oven, 

enz.

Normale statische 
vochtige bereiding
Hiermee kan men de normale statische 

bereiding een hogere vochtigheidsgraad 

geven.

ECO-bereiding
Via deze functie kunt u met 

een aanzienlijke besparing op 

elektriciteitsverbruik koken. Met de

ECO-functie worden de bereidingstijden 

aan trage bereidingen aangepast, 

zoals: stoofschotels, wit vlees, pasta 

in de oven, delicaat gebak. Deze 

bereidingscyclus is niet aanbevolen voor 

diepgevroren voedingswaren.

Meervoudige 
geventileerde bereiding
Dit is de functie die simultane bereiding 

van verschillende gerechten mogelijk 

maakt zonder dat de geuren zich gaan 

vermengen. Men kan lasagne in de 

oven, croissants en brioches, taarten, 

cakes, enz. bereiden en tegelijk tijd en 

elektriciteit besparen.

Meervoudige geventileerde 
vochtige bereiding
Hiermee kan men de normale 

meervoudige geventileerde bereiding 

een hogere vochtigheidsgraad geven.

Pizzafunctie
Geschikt voor het klaarmaken van 

pizza’s, maar ook van brood en focaccia. 

De belangrijkste warmtebron is het 

onderste element, die met behulp van 

de andere elementen van de oven op 

lage stand, een ideale situatie creëert 

voor dit soort bereidingen.

Ontdooien
Hiermee kan men alle diepgevroren 

voedingswaren in het algemeen snel 

ontdooien om ze snel op

kamertemperatuur te brengen, zonder 

de smaak en de structuur van de 

voedingswaren te beïnvloeden.

Intensieve bereiding
Hiermee kan men snel en intensief 

garen, met stoomafvoer. Dit is 

aangewezen om een krokant resultaat te 

verkrijgen; aardappelen en groenten in 

de oven, kip, vis op zout, enz.

Grillbereiding 
met gesloten deur
Functie aangewezen voor een snelle en 

diepe bereiding op het rooster, om vlees 

in het algemeen, filet, T-bone steak, 

vis en ook groente te gratineren en te 

roosteren.

Intensieve vochtige 
bereiding
Hiermee kan men snel en intensief 

garen, met stoomblokkering. Dit is 

aangewezen voor bereidingen in vocht: 

kip op jagerswijze, stoofpotjes, konijn 

met saus, kabeljauw, enz.

Geventileerde 
grillbereiding
Deze bijzonder snel en diep werkende 

functie, met een aanzienlijke 

energiebesparing, is voor vele

voedingswaren aangewezen, 

zoals: varkensribbetjes, worstjes, 

varkensspiesjes of gemengde spiesjes,

wild, gnocchi alla Romana, enz.
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RAL Classic-kleuren
Wenst u een uitvoering met een unieke kleur, perfect aansluitend op het design interieur 

van uw woning? Naast een keuze uit de beschikbare kleuren in de catalogus, kunt u ook 

een van de vele tinten uit het RAL Classic-gamma kiezen. Een veelzijdigheid wat kleuren 

betreft, dankzij het flexibele productieproces van ILVE en het vermogen om aan al uw 

wensen te voldoen.

RAL color
Voor Majestic, Nostalgie en Professional Plus fornuizen.

								        Meerprijs per fornuis € 750,-
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Majestic
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Antiek  
wit – AW

Wit – WH Blauw – MB Roestvrijstaal
– SS

Mat  
grafiet – MG

Glanzend 
zwart – BK

Bordeauxrood  
– BU

Smaragdgroen 
– EG

RAL  
Classic – RA

Kleurengamma
Frame

Afwerkingen
Draaiknoppen, handgrepen, lijsten

Messing – G Koper – P Chroom – C

Brons – B

Configuratie

6 zones

Ovens

Algemene kenmerken

Kenmerken bereidingskamer

Verbruik

Hoofdoven: OV 80 E3 TFT S

• Energieklasse A+
• Temperatuurbereik 30-320°C
• Programmering elektronische touch TFT
• Elektronische controle van de temperatuur
• Verlichting dubbele lamp van binnen
• �Automatische inschakeling van de lamp wanneer 

de deur wordt geopend
• Ovendeur full glass
• Soft-closing sluiting van de deur
• �Ruiten deur met driedubbele ruit
• Hoogwaardige isolatie
• Ventilatie tangentiële koeling
• Kinderbeveiliging

• Ovenwanden met easy clean email
• Interne afmetingen 64,5×36,5×41 cm
• Inhoud 97 L
• �Vochtafvoer op commando met optie droge of 

vochtige bereiding
• Neerklapbare grill
• Braadspit diagonaal
• Thermostaat met elektronische sonde

• Maximale stroomopname 	 2,75 kW
• Elektrische weerstand bovenaan	  1200 W
• Elektrische weerstand onderaan 	 1350 W
• Elektrische grill 	 2150 W
• Ronde weerstand 	 2100 W

Functies

Technische tekening 
en maten

B A

B A

C

C

Inductiezone 
Bridge
Ø 180+180 mm
3 kW / 1,85 kW
+3 kW / 1,85 kW

Inductiezone
Ø 145 mm
2,2 kW / 1,4 kW

Inductiezone
Ø 180 mm
3 kW / 1,85 kW

Inductiezone
Ø 210 mm
3,7 kW / 2,3 kW

60
74
0

40
140

920

30

15 685

700

78
0

60
14
0

911

MI096NE3/...

Majestic

Geef bij bestelling van dit fornuis naast de fornuiscode ook de 
kleurcode en afwerkingscode zoals hieronder is aangegeven 
(bij. Blauw = MB) door.

Aansluitwaarde 14,5 kW € 8.295,-
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Antiek  
wit – AW

Wit – WH Blauw – MB Roestvrijstaal
– SS

Mat  
grafiet – MG

Glanzend 
zwart – BK

Bordeauxrood  
– BU

Smaragdgroen 
– EG

RAL  
Classic – RA

Kleurengamma
Frame

Afwerkingen
Draaiknoppen, handgrepen, lijsten

Messing – G Koper – P Chroom – C

Brons – B

Configuratie

6 zones

Ovens

Algemene kenmerken

Kenmerken bereidingskamer

Verbruik

Hoofdoven: OV 60 E3 TFT S

• Energieklasse A+
• Temperatuurbereik 30-320°C
• Programmering elektronische touch TFT
• Elektronische controle van de temperatuur
• Verlichting dubbele lamp van binnen
• �Automatische inschakeling van de lamp wanneer 

de deur wordt geopend
• Ovendeur full glass
• Soft-closing sluiting van de deur
• �Ruiten deur met driedubbele ruit
• Hoogwaardige isolatie
• Ventilatie tangentiële koeling
• Kinderbeveiliging

• Ovenwanden met easy clean email
• Interne afmetingen 43,7×36×41 cm
• Inhoud 65 L
• �Vochtafvoer op commando met optie droge of 

vochtige bereiding
• Neerklapbare grill
• Thermostaat met elektronische sonde

• Maximale stroomopname 	 2,45 kW
• Elektrische weerstand bovenaan 	 1000 W
• Elektrische weerstand onderaan 	 1100 W
• Elektrische grill 	 2100 W
• Ronde weerstand 	 2100 W

Secundaire oven: OV 30 E3 TFT

• Energieklasse A+
• Temperatuurbereik 30-250°C
• Programmering begin einde bereiding
• Elektronische controle van de temperatuur
• Verlichting lamp van binnen
• �Automatische inschakeling van de lamp wanneer 

de deur wordt geopend
• Ovendeur full glass
• Soft-closing sluiting van de deur
• �Ruiten deur met driedubbele ruit
• Hoogwaardige isolatie
• Ventilatie tangentiële koeling
• Kinderbeveiliging

• Ovenwanden met easy clean email
• Interne afmetingen 27,5×35,5×44 cm
• Inhoud 43 L
• Vochtafvoer
• Braadspit
• Thermostaat met elektronische sonde

• Maximale stroomopname 	 2,4 kW
• Elektrische weerstand bovenaan 	 800 W
• Elektrische weerstand onderaan 	 800 W
• Elektrische grill 	 1500 W

Functies

Technische tekening 
en maten

B A

B A

C

C

Inductiezone 
Bridge
Ø 180+180 mm
3 kW / 1,85 kW
+3 kW / 1,85 kW

Inductiezone
Ø 145 mm
2,2 kW / 1,4 kW

Inductiezone
Ø 180 mm
3 kW / 1,85 kW

Inductiezone
Ø 210 mm
3,7 kW / 2,3 kW

60
74
0

40
140

920

30

15 685

700

78
0

60
14
0

1000

MDI106NE3/...

Majestic

Geef bij bestelling van dit fornuis naast de fornuiscode ook de 
kleurcode en afwerkingscode zoals hieronder is aangegeven 
(bij. Blauw = MB) door.

Aansluitwaarde 16,6 kW € 9.795,-
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Antiek  
wit – AW

Wit – WH Blauw – MB Roestvrijstaal
– SS

Mat  
grafiet – MG

Glanzend 
zwart – BK

Bordeauxrood  
– BU

Smaragdgroen 
– EG

RAL  
Classic – RA

Kleurengamma
Frame

Afwerkingen
Draaiknoppen, handgrepen, lijsten

Messing – G Koper – P Chroom – C

Brons – B

Configuratie

7 zones

Ovens

Algemene kenmerken

Kenmerken bereidingskamer

Verbruik

Hoofdoven: OV 80 E3 TFT S

• Energieklasse A+
• Temperatuurbereik 30-320°C
• Programmering elektronische touch TFT
• Elektronische controle van de temperatuur
• Verlichting dubbele lamp van binnen
• �Automatische inschakeling van de lamp wanneer 

de deur wordt geopend
• Ovendeur full glass
• Soft-closing sluiting van de deur
• �Ruiten deur met driedubbele ruit
• Hoogwaardige isolatie
• Ventilatie tangentiële koeling
• Kinderbeveiliging

• Ovenwanden met easy clean email
• Interne afmetingen 64,5×36,5×41 cm
• Inhoud 97 L
• �Vochtafvoer op commando met optie droge of 

vochtige bereiding
• Neerklapbare grill
• Braadspit diagonaal
• Thermostaat met elektronische sonde

• Maximale stroomopname 	 2,75 kW
• Elektrische weerstand bovenaan 	 1200 W
• Elektrische weerstand onderaan 	 1350 W
• Elektrische grill 	 2150 W
• Ronde weerstand 	 2100 W

Secundaire oven: OV 30 E3 TFT

• Energieklasse A+
• Temperatuurbereik 30-250°C
• Programmering begin einde bereiding
• Elektronische controle van de temperatuur
• Verlichting lamp van binnen
• �Automatische inschakeling van de lamp wanneer 

de deur wordt geopend
• Ovendeur full glass
• Soft-closing sluiting van de deur
• �Ruiten deur met driedubbele ruit
• Hoogwaardige isolatie
• Ventilatie tangentiële koeling
• Kinderbeveiliging

• Ovenwanden met easy clean email
• Interne afmetingen 27,5×35,5×44 cm
• Inhoud 43 L
• Vochtafvoer
• Braadspit
• Thermostaat met elektronische sonde

• Maximale stroomopname 	 2,4 kW
• Elektrische weerstand bovenaan 	 800 W
• Elektrische weerstand onderaan 	 800 W
• Elektrische grill 	 1500 W

Functies

Technische tekening 
en maten

M

M

H H

L
II

Inductiezone 
Bridge  
210×380 mm
1,5+1,5 kW

Inductiezone 
Ø 145 mm
1,85 kW / 1,4 
kW

Inductiezone 
Ø 200 mm
2,3 kW

Inductiezone 
Ø 250 mm
3,0 kW / 2,3 kW

Inductiezone 
210×190 mm
3,0 kW / 2,1 kW

60
74
0

40
140

920

30

15 685

700

78
0

60
14
0

1216

MI127NE3/...

Majestic

Geef bij bestelling van dit fornuis naast de fornuiscode ook de 
kleurcode en afwerkingscode zoals hieronder is aangegeven 
(bij. Blauw = MB) door.

Aansluitwaarde 19,8 kW € 15.995,-



www.ilve.nl  
info@ilve.nl

www.ilve.nl  
info@ilve.nl - 31 - - 30 - 

Ovens

Algemene kenmerken

Kenmerken bereidingskamer

Verbruik

M096DNE3/...

Majestic

Geef bij bestelling van dit fornuis naast de fornuiscode ook de 
kleurcode en afwerkingscode zoals hieronder is aangegeven 
(bij. Blauw = MB) door.

Antiek  
wit – AW

Wit – WH Blauw – MB Roestvrijstaal
– SS

Mat  
grafiet – MG

Glanzend 
zwart – BK

Bordeauxrood  
– BU

Smaragdgroen 
– EG

RAL  
Classic – RA

Kleurengamma
Frame

Afwerkingen
Draaiknoppen, handgrepen, lijsten

Messing – G Koper – P Chroom – C

Brons – B

Dual brander 
dubbele kroon 
5,0 kW / 0,3 kW  
optie € 113,-

Brander  
dubbele kroon  
4,3 kW / 1,8 kW

Grote  
brander 
3 kW / 0,6 kW

Kleine  
brander 
1,8 kW / 0,4 kW

Configuratie

6 branders

60
74
0

40
140

920

30

15 685

700

78
0

60
14
0

911

Aansluitwaarde 3,4 kW

Functies

Technische tekening 
en maten

Hoofdoven: OV 80 E3 TFT S

• Energieklasse A+
• Temperatuurbereik 30-320°C
• Programmering elektronische touch TFT
• Elektronische controle van de temperatuur
• Verlichting dubbele lamp van binnen
• �Automatische inschakeling van de lamp wanneer de deur wordt geopend
• Ovendeur full glass
• Soft-closing sluiting van de deur
• �Ruiten deur met driedubbele ruit
• Hoogwaardige isolatie
• Ventilatie tangentiële koeling
• Kinderbeveiliging

• Ovenwanden met easy clean email
• Interne afmetingen 64,5×36,5×41 cm
• Inhoud 97 L
• �Vochtafvoer op commando met optie droge of vochtige bereiding
• Neerklapbare grill
• Braadspit diagonaal
• Thermostaat met elektronische sonde

• Maximale stroomopname 		  2,75 kW
• Elektrische weerstand bovenaan 	 1200 W
• Elektrische weerstand onderaan 	 1350 W
• Elektrische grill 			   2150 W
• Ronde weerstand 			   2100 W

€ 6.995,-
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Antiek  
wit – AW

Wit – WH Blauw – MB Roestvrijstaal
– SS

Mat  
grafiet – MG

Glanzend 
zwart – BK

Bordeauxrood  
– BU

Smaragdgroen 
– EG

RAL  
Classic – RA

Kleurengamma
Frame

Afwerkingen
Draaiknoppen, handgrepen, lijsten

Messing – G Koper – P Chroom – C

Brons – B

Configuratie

6 branders

Ovens

Algemene kenmerken

Kenmerken bereidingskamer

Verbruik

Hoofdoven: OV 60 E3 TFT S

• Energieklasse A+
• Temperatuurbereik 30-320°C
• Programmering elektronische touch TFT
• Elektronische controle van de temperatuur
• Verlichting dubbele lamp van binnen
• �Automatische inschakeling van de lamp wanneer 

de deur wordt geopend
• Ovendeur full glass
• Soft-closing sluiting van de deur
• �Ruiten deur met driedubbele ruit
• Hoogwaardige isolatie
• Ventilatie tangentiële koeling
• Kinderbeveiliging

• Ovenwanden met easy clean email
• Interne afmetingen 43,7×36×41 cm
• Inhoud 65 L
• �Vochtafvoer op commando met optie droge of 

vochtige bereiding
• Neerklapbare grill
• Thermostaat met elektronische sonde

• Maximale stroomopname 	 2,45 kW
• Elektrische weerstand bovenaan 	 1000 W
• Elektrische weerstand onderaan 	 1100 W
• Elektrische grill 	 2100 W
• Ronde weerstand 	 2100 W

Secundaire oven: OV 30 E3 TFT

• Energieklasse A+
• Temperatuurbereik 30-250°C
• Programmering begin einde bereiding
• Elektronische controle van de temperatuur
• Verlichting lamp van binnen
• �Automatische inschakeling van de lamp wanneer 

de deur wordt geopend
• Ovendeur full glass
• Soft-closing sluiting van de deur
• �Ruiten deur met driedubbele ruit
• Hoogwaardige isolatie
• Ventilatie tangentiële koeling
• Kinderbeveiliging

• Ovenwanden met easy clean email
• Interne afmetingen 27,5×35,5×44 cm
• Inhoud 43 L
• Vochtafvoer
• Braadspit
• Thermostaat met elektronische sonde

• Maximale stroomopname 	 2,4 kW
• Elektrische weerstand bovenaan 	 800 W
• Elektrische weerstand onderaan 	 800 W
• Elektrische grill 	 1500 W

Functies

Technische tekening 
en maten

60
74
0

40
140

920

30

15 685

700

78
0

60
14
0

1000

Dual brander 
dubbele kroon 
5,0 kW / 0,3 kW  
optie € 113,-

Brander  
dubbele kroon  
4,3 kW / 1,8 kW

Grote  
brander 
3 kW / 0,6 kW

Kleine  
brander 
1,8 kW / 0,4 kW

MD106DNE3/...

Majestic

Geef bij bestelling van dit fornuis naast de fornuiscode ook de 
kleurcode en afwerkingscode zoals hieronder is aangegeven 
(bij. Blauw = MB) door.

Aansluitwaarde 5,5 kW € 8.595,-
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Antiek  
wit – AW

Wit – WH Blauw – MB Roestvrijstaal
– SS

Mat  
grafiet – MG

Glanzend 
zwart – BK

Bordeauxrood  
– BU

Smaragdgroen 
– EG

RAL  
Classic – RA

Kleurengamma
Frame

Afwerkingen
Draaiknoppen, handgrepen, lijsten

Messing – G Koper – P Chroom – C

Brons – B

Configuratie

7 branders

Ovens

Algemene kenmerken

Kenmerken bereidingskamer

Verbruik

Hoofdoven: OV 80 E3 TFT S

• Energieklasse A+
• Temperatuurbereik 30-320°C
• Programmering elektronische touch TFT
• Elektronische controle van de temperatuur
• Verlichting dubbele lamp van binnen
• �Automatische inschakeling van de lamp wanneer 

de deur wordt geopend
• Ovendeur full glass
• Soft-closing sluiting van de deur
• �Ruiten deur met driedubbele ruit
• Hoogwaardige isolatie
• Ventilatie tangentiële koeling
• Kinderbeveiliging

• Ovenwanden met easy clean email
• Interne afmetingen 64,5×36,5×41 cm
• Inhoud 97 L
• �Vochtafvoer op commando met optie droge of 

vochtige bereiding
• Neerklapbare grill
• Braadspit diagonaal
• Thermostaat met elektronische sonde

• Maximale stroomopname 	 2,75 kW
• Elektrische weerstand bovenaan	  1200 W
• Elektrische weerstand onderaan	  1350 W
• Elektrische grill 	 2150 W
• Ronde weerstand 	 2100 W

Secundaire oven: OV 30 E3 TFT

• Energieklasse A+
• Temperatuurbereik 30-250°C
• Programmering begin einde bereiding
• Elektronische controle van de temperatuur
• Verlichting lamp van binnen
• �Automatische inschakeling van de lamp wanneer 

de deur wordt geopend
• Ovendeur full glass
• Soft-closing sluiting van de deur
• �Ruiten deur met driedubbele ruit
• Hoogwaardige isolatie
• Ventilatie tangentiële koeling
• Kinderbeveiliging

• Ovenwanden met easy clean email
• Interne afmetingen 27,5×35,5×44 cm
• Inhoud 43 L
• Vochtafvoer
• Braadspit
• Thermostaat met elektronische sonde

• Maximale stroomopname 	 2,4 kW
• Elektrische weerstand bovenaan 	 800 W
• Elektrische weerstand onderaan 	 800 W
• Elektrische grill 	 1500 W

Functies

Technische tekening 
en maten

Dual brander 
dubbele kroon 
5,0 kW / 0,3 kW  
optie € 113,-

Brander  
dubbele kroon  
4,3 kW / 1,8 kW

Brander 
viskookpot 
3,1 kW / 1,1 kW

Grote  
brander 
3 kW / 0,6 kW

Kleine  
brander 
1,8 kW / 0,4 kW

60
74
0

40
140

920

30

15 685

700

78
0

60
14
0

1216

M127DNE3/...

Majestic

Geef bij bestelling van dit fornuis naast de fornuiscode ook de 
kleurcode en afwerkingscode zoals hieronder is aangegeven 
(bij. Blauw = MB) door.

Aansluitwaarde 5,7 kW € 15.995,-
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Panoramagic
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Kleurengamma
Frame

Afwerkingen

Configuratie

6 zones

Ovens

Algemene kenmerken

Kenmerken bereidingskamer

Verbruik

Hoofdoven: OV 80 E3 TFT S

• Energieklasse A+
• Temperatuurbereik 30-320°C
• Programmering elektronische touch TFT
• Elektronische controle van de temperatuur
• Verlichting dubbele lamp van binnen
• �Automatische inschakeling van de lamp wanneer 

de deur wordt geopend
• Ovendeur full glass
• Soft-closing sluiting van de deur
• �Ruiten deur met driedubbele ruit
• Hoogwaardige isolatie
• Ventilatie tangentiële koeling
• Kinderbeveiliging

• Ovenwanden met easy clean email
• Interne afmetingen 64,5×36,5×41 cm
• Inhoud 97 L
• �Vochtafvoer op commando met optie droge of 

vochtige bereiding
• Neerklapbare grill
• Braadspit diagonaal
• Thermostaat met elektronische sonde

• Maximale stroomopname 	 2,75 kW
• Elektrische weerstand bovenaan 	 1200 W
• Elektrische weerstand onderaan 	 1350 W
• Elektrische grill 	 2150 W
• Ronde weerstand 	 2100 W

Functies

Technische tekening 
en maten

B A

B A

C

C

Induction zone 
Bridge
Ø 180+180 mm
3 kW / 1,85 kW
+3 kW / 1,85 kW

Induction zone
Ø 145 mm
2,2 kW / 1,4 kW

Induction zone
Ø 180 mm
3 kW / 1,85 kW

Induction zone
Ø 210 mm
3,7 kW / 2,3 kW

687

650 97

910

198
571

911

76
9

14
1

Roestvrijstaal
– SS

Mat  
zwart – D

Gesatineerd

PMI09S3/...

Panoramagic

Geef bij bestelling van dit fornuis naast de fornuiscode ook de 
kleurcode en afwerkingscode zoals hieronder is aangegeven 
(bij. Blauw = MB) door.

Aansluitwaarde 15,1 kW € 8.995,-
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Kleurengamma
Frame

Afwerkingen

Configuratie

6 zones

Ovens

Algemene kenmerken

Kenmerken bereidingskamer

Verbruik

Hoofdoven: OV 80 E3 TFT S

• Energieklasse A+
• Temperatuurbereik 30-320°C
• Programmering elektronische touch TFT
• Elektronische controle van de temperatuur
• Verlichting dubbele lamp van binnen
• �Automatische inschakeling van de lamp wanneer 

de deur wordt geopend
• Ovendeur full glass
• Soft-closing sluiting van de deur
• �Ruiten deur met driedubbele ruit
• Hoogwaardige isolatie
• Ventilatie tangentiële koeling
• Kinderbeveiliging

• Ovenwanden met easy clean email
• Interne afmetingen 64,5×36,5×41 cm
• Inhoud 97 L
• �Vochtafvoer op commando met optie droge of 

vochtige bereiding
• Neerklapbare grill
• Braadspit diagonaal
• Thermostaat met elektronische sonde

• Maximale stroomopname 	 2,75 kW
• Elektrische weerstand bovenaan 	 1200 W
• Elektrische weerstand onderaan 	 1350 W
• Elektrische grill 	 2150 W
• Ronde weerstand 	 2100 W

Secundaire oven: OV 30 E3 TFT

• Energieklasse A+
• Temperatuurbereik 30-250°C
• Programmering begin einde bereiding
• Elektronische controle van de temperatuur
• Verlichting lamp van binnen
• �Automatische inschakeling van de lamp wanneer 

de deur wordt geopend
• Ovendeur full glass
• Soft-closing sluiting van de deur
• �Ruiten deur met driedubbele ruit
• Hoogwaardige isolatie
• Ventilatie tangentiële koeling
• Kinderbeveiliging

• Ovenwanden met easy clean email
• Interne afmetingen 27,5×35,5×44 cm
• Inhoud 43 L
• Vochtafvoer
• Braadspit
• Thermostaat met elektronische sonde

• Maximale stroomopname 	 2,4 kW
• Elektrische weerstand bovenaan	  800 W
• Elektrische weerstand onderaan 	 800 W
• Elektrische grill 	 1500 W

Functies

Technische tekening 
en maten

Roestvrijstaal
– SS

Mat  
zwart – D

Gesatineerd

M

M

H H

L
II

Inductiezone 
Bridge  
210×380 mm
1,5+1,5 kW

Inductiezone 
Ø 145 mm
1,85 kW / 1,4 kW

Inductiezone 
Ø 200 mm
2,3 kW

Inductiezone 
Ø 250 mm
3,0 kW / 2,3 kW

Inductiezone 
210×190 mm
3,0 kW / 2,1 kW

687

650 97

910

198
571

1216

76
9

14
1

PMI127S3/...

Panoramagic

Geef bij bestelling van dit fornuis naast de fornuiscode ook de 
kleurcode en afwerkingscode zoals hieronder is aangegeven 
(bij. Blauw = MB) door.

Aansluitwaarde 20,4 kW € 18.995,-
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Nostalgie
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Kleurengamma
Frame

Afwerkingen

Configuratie

4 zones

Ovens

Algemene kenmerken

Kenmerken bereidingskamer

Verbruik

Hoofdoven: OV 60 E3

• Energieklasse A+
• Temperatuurbereik 30-300°C
• Programmering elektronisch
• Elektronische controle van de temperatuur
• Verlichting dubbele lamp van binnen
• �Automatische inschakeling van de lamp wanneer 

de deur wordt geopend
• Ovendeur full glass
• Soft-closing sluiting van de deur
• �Ruiten deur met driedubbele ruit
• Hoogwaardige isolatie
• Ventilatie tangentiële koeling
• Kinderbeveiliging

• Ovenwanden met easy clean email
• Interne afmetingen 43,7×36×41 cm
• Inhoud 65 L
• �Vochtafvoer op commando met optie droge of 

vochtige bereiding
• Neerklapbare grill
• Thermostaat met elektronische sonde

• Maximale stroomopname 	 2,45 kW
• Elektrische weerstand bovenaan 	 1000 W
• Elektrische weerstand onderaan 	 1100 W
• Elektrische grill 	 2100 W
• Ronde weerstand 	 2100 W

Functies

Technische tekening 
en maten

Antiek  
wit – AW

Wit – WH Blauw – MB Roestvrijstaal
– SS

Mat  
grafiet – MG

Glanzend 
zwart – BK

Bordeauxrood  
– BU

Smaragdgroen 
– EG

RAL  
Classic – RA

Kleurengamma
Frame

Afwerkingen
Draaiknoppen, handgrepen, lijsten

Messing – G Koper – P Chroom – C

Brons – B

A

B

B

C

Inductiezone 
Bridge
Ø 180+180 mm
3 kW / 1,85 kW
+3 kW / 1,85 kW

Inductiezone
Ø 145 mm
2,2 kW / 1,4 kW

Inductiezone
Ø 180 mm
3 kW / 1,85 kW

Inductiezone
Ø 210 mm
3,7 kW / 2,3 kW

15

60

35 55

585

40
860÷920

600

76
0

60

600

10
0÷
16
0

PI064NE3/...

Nostalgie

Geef bij bestelling van dit fornuis naast de fornuiscode ook de 
kleurcode en afwerkingscode zoals hieronder is aangegeven 
(bij. Blauw = MB) door.

Aansluitwaarde 10,6 kW € 4.950,-
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Kleurengamma
Frame

Afwerkingen

Configuratie

6 zones

Ovens

Algemene kenmerken

Kenmerken bereidingskamer

Verbruik

Hoofdoven: OV 80 E3

• Energieklasse A+
• Temperatuurbereik 30-300°C
• Elektronische controle van de temperatuur
• Verlichting dubbele lamp van binnen
• �Automatische inschakeling van de lamp wanneer 

de deur wordt geopend
• Ovendeur full glass
• Soft-closing sluiting van de deur
• �Ruiten deur met driedubbele ruit
• Hoogwaardige isolatie
• Ventilatie tangentiële koeling
• Kinderbeveiliging

• Ovenwanden met easy clean email
• Interne afmetingen 64,5×36,5×41 cm
• Inhoud 97 L
• �Vochtafvoer op commando met optie droge of 

vochtige bereiding
• Neerklapbare grill
• Braadspit diagonaal
• �Thermostaat met elektronische sonde

• Maximale stroomopname 	 2,75 kW
• Elektrische weerstand bovenaan 	 1200 W
• Elektrische weerstand onderaan 	 1350 W
• Elektrische grill 	 2150 W
• Ronde weerstand 	 2100 W

Functies

Technische tekening 
en maten

Antiek  
wit – AW

Wit – WH Blauw – MB Roestvrijstaal
– SS

Mat  
grafiet – MG

Glanzend 
zwart – BK

Bordeauxrood  
– BU

Smaragdgroen 
– EG

RAL  
Classic – RA

Kleurengamma
Frame

Afwerkingen
Draaiknoppen, handgrepen, lijsten

Messing – G Koper – P Chroom – C

Brons – B

B A

B A

C

C

Inductiezone
Bridge
Ø 180+180 mm
3 kW / 1,85 kW
+3 kW / 1,85 kW

Inductiezone
Ø 145 mm
2,2 kW / 1,4 kW

Inductiezone
Ø 180 mm
3 kW / 1,85 kW

Inductiezone
Ø 210 mm
3,7 kW / 2,3 kW

15

60

35 55

40
860÷920

600

76
0

60

900

10
0÷
16
0

PI096NE3/...

Nostalgie

Geef bij bestelling van dit fornuis naast de fornuiscode ook de 
kleurcode en afwerkingscode zoals hieronder is aangegeven 
(bij. Blauw = MB) door.

Aansluitwaarde 10,8 kW € 6.195,-
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Kleurengamma
Frame

Afwerkingen

Configuratie

6 zones

Ovens

Algemene kenmerken

Kenmerken bereidingskamer

Verbruik

Hoofdoven: OV 60 E3

• Energieklasse A+
• Temperatuurbereik 30-300°C
• Programmering elektronisch
• Elektronische controle van de temperatuur
• Verlichting dubbele lamp van binnen
• �Automatische inschakeling van de lamp wanneer 

de deur wordt geopend
• Ovendeur full glass
• Soft-closing sluiting van de deur
• �Ruiten deur met driedubbele ruit
• Hoogwaardige isolatie
• Ventilatie tangentiële koeling
• Kinderbeveiliging

• Ovenwanden met easy clean email
• Interne afmetingen 43,7×36×41 cm
• Inhoud 65 L
• �Vochtafvoer op commando met optie droge of 

vochtige bereiding
• Neerklapbare grill
• Thermostaat met elektronische sonde

• Maximale stroomopname 	 2,45 kW
• Elektrische weerstand bovenaan 	 1000 W
• Elektrische weerstand onderaan 	 1100 W
• Elektrische grill 	 2100 W
• Ronde weerstand 	 2100 W

Secundaire oven: OV 30 E3

• Energieklasse A+
• Temperatuurbereik 30-250°C
• Programmering begin einde bereiding
• Elektronische controle van de temperatuur
• Verlichting lamp van binnen
• �Automatische inschakeling van de lamp wanneer 

de deur wordt geopend
• Ovendeur full glass
• Soft-closing sluiting van de deur
• �Ruiten deur met driedubbele ruit
• Hoogwaardige isolatie
• Ventilatie tangentiële koeling
• Kinderbeveiliging

• Ovenwanden met easy clean email
• Interne afmetingen 27,5×35,5×44 cm
• Inhoud 43 L
• Vochtafvoer
• Braadspit
• Thermostaat met elektronische sonde

• Maximale stroomopname 	 2,4 kW
• Elektrische weerstand bovenaan 	 800 W
• Elektrische weerstand onderaan 	 800 W
• Elektrische grill 	 1500 W

Functies

Technische tekening 
en maten

Antiek  
wit – AW

Wit – WH Blauw – MB Roestvrijstaal
– SS

Mat  
grafiet – MG

Glanzend 
zwart – BK

Bordeauxrood  
– BU

Smaragdgroen 
– EG

RAL  
Classic – RA

Kleurengamma
Frame

Afwerkingen
Draaiknoppen, handgrepen, lijsten

Messing – G Koper – P Chroom – C

Brons – B

B A

B A

C

C

Inductiezone 
Bridge
Ø 180+180 mm
3 kW / 1,85 kW
+3 kW / 1,85 kW

Inductiezone
Ø 145 mm
2,2 kW / 1,4 kW

Inductiezone
Ø 180 mm
3 kW / 1,85 kW

Inductiezone
Ø 210 mm
3,7 kW / 2,3 kW

15

60

35 55

585

40
860÷920

600

76
0
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PDI096NE3/...

Nostalgie

Geef bij bestelling van dit fornuis naast de fornuiscode ook de 
kleurcode en afwerkingscode zoals hieronder is aangegeven 
(bij. Blauw = MB) door.

Aansluitwaarde 10,8 kW € 7.250,-
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Kleurengamma
Frame

Afwerkingen

Configuratie

6 zones

Ovens

Algemene kenmerken

Kenmerken bereidingskamer

Verbruik

Hoofdoven: OV 60 E3

• Energieklasse A+
• Temperatuurbereik 30-300°C
• Programmering elektronisch
• Elektronische controle van de temperatuur
• Verlichting dubbele lamp van binnen
• �Automatische inschakeling van de lamp wanneer 

de deur wordt geopend
• Ovendeur full glass
• Soft-closing sluiting van de deur
• �Ruiten deur met driedubbele ruit
• Hoogwaardige isolatie
• Ventilatie tangentiële koeling
• Kinderbeveiliging

• Ovenwanden met easy clean email
• Interne afmetingen 43,7×36×41 cm
• Inhoud 65 L
• �Vochtafvoer op commando met optie droge of 

vochtige bereiding
• Neerklapbare grill
• Thermostaat met elektronische sonde

• Maximale stroomopname 	 2,45 kW
• Elektrische weerstand bovenaan 	 1000 W
• Elektrische weerstand onderaan 	 1100 W
• Elektrische grill 	 2100 W
• Ronde weerstand 	 2100 W

Secundaire oven: OV 40 E3

• Energieklasse A+
• Temperatuurbereik 30-250°C
• Programmering begin einde bereiding
• Elektronische controle van de temperatuur
• Verlichting lamp van binnen
• �Automatische inschakeling van de lamp wanneer 

de deur wordt geopend
• Ovendeur full glass
• Soft-closing sluiting van de deur
• �Ruiten deur met driedubbele ruit
• Hoogwaardige isolatie
• Ventilatie tangentiële koeling
• Kinderbeveiliging

• Ovenwanden met easy clean email
• Interne afmetingen 27,5×35,5×44 cm
• Inhoud 57 L
• Vochtafvoer
• Braadspit
• Thermostaat met elektronische sonde

• Maximale stroomopname	  2,6 kW
• Elektrische weerstand bovenaan 	 850 W
• Elektrische weerstand onderaan 	 900 W
• Elektrische grill 	 1600 W

Functies

Technische tekening 
en maten

Antiek  
wit – AW

Wit – WH Blauw – MB Roestvrijstaal
– SS

Mat  
grafiet – MG

Glanzend 
zwart – BK

Bordeauxrood  
– BU

Smaragdgroen 
– EG

RAL  
Classic – RA

Kleurengamma
Frame

Afwerkingen
Draaiknoppen, handgrepen, lijsten

Messing – G Koper – P Chroom – C

Brons – B

B A

B A

C

C

Inductiezone 
Bridge
Ø 180+180 mm
3 kW / 1,85 kW
+3 kW / 1,85 kW

Inductiezone
Ø 145 mm
2,2 kW / 1,4 kW

Inductiezone
Ø 180 mm
3 kW / 1,85 kW

Inductiezone
Ø 210 mm
3,7 kW / 2,3 kW
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0
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0

60

1000

PDI106NE3/...

Nostalgie

Geef bij bestelling van dit fornuis naast de fornuiscode ook de 
kleurcode en afwerkingscode zoals hieronder is aangegeven 
(bij. Blauw = MB) door.

Aansluitwaarde 10,8 kW € 7.625,-
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Kleurengamma
Frame

Afwerkingen

Configuratie

7 zones

Ovens

Algemene kenmerken

Kenmerken bereidingskamer

Verbruik

Hoofdoven: OV 80 E3

• Energieklasse A+
• Temperatuurbereik 30-300°C
• Elektronische controle van de temperatuur
• Verlichting dubbele lamp van binnen
• �Automatische inschakeling van de lamp wanneer 

de deur wordt geopend
• Ovendeur full glass
• Soft-closing sluiting van de deur
• �Ruiten deur met driedubbele ruit
• Hoogwaardige isolatie
• Ventilatie tangentiële koeling
• Kinderbeveiliging

• Ovenwanden met easy clean email
• Interne afmetingen 64,5×36,5×41 cm
• Inhoud 97 L
• �Vochtafvoer op commando met optie droge of 

vochtige bereiding
• Neerklapbare grill
• Braadspit diagonaal
• Thermostaat met elektronische sonde

• Maximale stroomopname 	 2,75 kW
• Elektrische weerstand bovenaan 	 1200 W
• Elektrische weerstand onderaan 	 1350 W
• Elektrische grill 	 2150 W
• Ronde weerstand 	 2100 W

Secundaire oven: OV 30 E3

• Energieklasse A+
• Temperatuurbereik 30-250°C
• Programmering begin einde bereiding
• Elektronische controle van de temperatuur
• Verlichting lamp van binnen
• �Automatische inschakeling van de lamp wanneer 

de deur wordt geopend
• Ovendeur full glass
• Soft-closing sluiting van de deur
• �Ruiten deur met driedubbele ruit
• Hoogwaardige isolatie
• Ventilatie tangentiële koeling
• Kinderbeveiliging

• Ovenwanden met easy clean email
• Interne afmetingen 27,5×35,5×44 cm
• Inhoud 43 L
• Vochtafvoer
• Braadspit
• Thermostaat met elektronische sonde

• Maximale stroomopname 	 2,4 kW
• Elektrische weerstand bovenaan 	 800 W
• Elektrische weerstand onderaan 	 800 W
• Elektrische grill 	 1500 W

Functies

Technische tekening 
en maten

Antiek  
wit – AW

Wit – WH Blauw – MB Roestvrijstaal
– SS

Mat  
grafiet – MG

Glanzend 
zwart – BK

Bordeauxrood  
– BU

Smaragdgroen 
– EG

RAL  
Classic – RA

Kleurengamma
Frame

Afwerkingen
Draaiknoppen, handgrepen, lijsten

Messing – G Koper – P Chroom – C

Brons – B

M

M

H H

L
II
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Inductiezone 
210×190 mm
3,0 kW / 2,1 kW

Inductiezone 
Bridge  
210×380 mm
1,5+1,5 kW

Inductiezone 
Ø 145 mm
1,85 kW / 1,4 kW

Inductiezone 
Ø 200 mm
2,3 kW

Inductiezone 
Ø 250 mm
3,0 kW / 2,3 kW

PI127NE3/...

Nostalgie

Aansluitwaarde 19,8 kW € 12.795,-

Geef bij bestelling van dit fornuis naast de fornuiscode ook de 
kleurcode en afwerkingscode zoals hieronder is aangegeven 
(bij. Blauw = MB) door.
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Kleurengamma
Frame

Afwerkingen

Configuratie

4 branders

Ovens

Algemene kenmerken

Kenmerken bereidingskamer

Verbruik

Hoofdoven: OV 60 E3

• Energieklasse A+
• Temperatuurbereik 30-300°C
• Programmering elektronisch
• Elektronische controle van de temperatuur
• Verlichting dubbele lamp van binnen
• �Automatische inschakeling van de lamp wanneer 

de deur wordt geopend
• Ovendeur full glass
• Soft-closing sluiting van de deur
• �Ruiten deur met driedubbele ruit
• Hoogwaardige isolatie
• Ventilatie tangentiële koeling
• Kinderbeveiliging

• Ovenwanden met easy clean email
• Interne afmetingen 43,7×36×41 cm
• Inhoud 65 L
• �Vochtafvoer op commando met optie droge of 

vochtige bereiding
• Neerklapbare grill
• Thermostaat met elektronische sonde

• Maximale stroomopname 	 2,45 kW
• Elektrische weerstand bovenaan 	 1000 W
• Elektrische weerstand onderaan 	 1100 W
• Elektrische grill 	 2100 W
• Ronde weerstand 	 2100 W

Functies

Technische tekening 
en maten

Antiek  
wit – AW

Wit – WH Blauw – MB Roestvrijstaal
– SS

Mat  
grafiet – MG

Glanzend 
zwart – BK

Bordeauxrood  
– BU

Smaragdgroen 
– EG

RAL  
Classic – RA

Kleurengamma
Frame

Afwerkingen
Draaiknoppen, handgrepen, lijsten

Messing – G Koper – P Chroom – C

Brons – B

Brander  
dubbele kroon  
4,3 kW / 1,8 kW

Grote  
brander 
3 kW / 0,6 kW

Kleine  
brander 
1,8 kW / 0,4 kW

Dual brander 
dubbele kroon 
5,0 kW / 0,3 kW  
optie € 113,-  
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Nostalgie

Geef bij bestelling van dit fornuis naast de fornuiscode ook de 
kleurcode en afwerkingscode zoals hieronder is aangegeven 
(bij. Blauw = MB) door.

Aansluitwaarde 3,2 kW € 3.795,-
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Kleurengamma
Frame

Afwerkingen

Configuratie

6 branders

Ovens

Algemene kenmerken

Kenmerken bereidingskamer

Verbruik

Hoofdoven: OV 80 E3

• Energieklasse A+
• Temperatuurbereik 30-300°C
• Elektronische controle van de temperatuur
• Verlichting dubbele lamp van binnen
• �Automatische inschakeling van de lamp wanneer 

de deur wordt geopend
• Ovendeur full glass
• Soft-closing sluiting van de deur
• �Ruiten deur met driedubbele ruit
• Hoogwaardige isolatie
• Ventilatie tangentiële koeling
• Kinderbeveiliging

• Ovenwanden met easy clean email
• Interne afmetingen 64,5×36,5×41 cm
• Inhoud 97 L
• �Vochtafvoer op commando met optie droge of 

vochtige bereiding
• Neerklapbare grill
• Braadspit diagonaal
• Thermostaat met elektronische sonde

• Maximale stroomopname 	 2,75 kW
• Elektrische weerstand bovenaan 	 1200 W
• Elektrische weerstand onderaan 	 1350 W
• Elektrische grill 	 2150 W
• Ronde weerstand 	 2100 W

Functies

Technische tekening 
en maten

Antiek  
wit – AW

Wit – WH Blauw – MB Roestvrijstaal
– SS

Mat  
grafiet – MG

Glanzend 
zwart – BK

Bordeauxrood  
– BU

Smaragdgroen 
– EG

RAL  
Classic – RA

Kleurengamma
Frame

Afwerkingen
Draaiknoppen, handgrepen, lijsten

Messing – G Koper – P Chroom – C

Brons – B

Brander  
dubbele kroon  
4,3 kW / 1,8 kW

Grote  
brander 
3 kW / 0,6 kW

Kleine  
brander 
1,8 kW / 0,4 kW

Dual brander 
dubbele kroon 
5,0 kW / 0,3 kW  
optie € 113,-  
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Nostalgie

Geef bij bestelling van dit fornuis naast de fornuiscode ook de 
kleurcode en afwerkingscode zoals hieronder is aangegeven 
(bij. Blauw = MB) door.

Aansluitwaarde 3,4 kW € 4.950,-
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Kleurengamma
Frame

Afwerkingen

Configuratie

6 branders

Ovens

Algemene kenmerken

Kenmerken bereidingskamer

Verbruik

Hoofdoven: OV 60 E3

• Energieklasse A+
• Temperatuurbereik 30-300°C
• Programmering elektronisch
• Elektronische controle van de temperatuur
• Verlichting dubbele lamp van binnen
• �Automatische inschakeling van de lamp wanneer 

deur wordt geopend
• Ovendeur full glass
• Soft-closing sluiting van de deur
• �Ruiten deur met driedubbele ruit
• Hoogwaardige isolatie
• Ventilatie tangentiële koeling
• Kinderbeveiliging

• Ovenwanden met easy clean email
• Interne afmetingen 43,7×36×41 cm
• Inhoud 65 L
• �Vochtafvoer op commando met optie droge of 

vochtige bereiding
• Neerklapbare grill
• Thermostaat met elektronische sonde

• Maximale stroomopname	 2,45 kW
• Elektrische weerstand bovenaan	 1000 W
• Elektrische weerstand onderaan	 1100 W
• Elektrische grill	 2100 W
• Ronde weerstand	 2100 W

Secundaire oven: OV 30 E3

• Energieklasse A+
• Temperatuurbereik 30-250°C
• Programmering begin einde bereiding
• Elektronische controle van de temperatuur
• Verlichting lamp van binnen
• �Automatische inschakeling van de lamp wanneer 

de deur wordt geopend
• Ovendeur full glass
• Soft-closing sluiting van de deur
• �Ruiten deur met driedubbele ruit
• Hoogwaardige isolatie
• Ventilatie tangentiële koeling
• Kinderbeveiliging

• Ovenwanden met easy clean email
• Interne afmetingen 27,5×35,5×44 cm
• Inhoud 43 L
• Vochtafvoer
• Braadspit
• Thermostaat met elektronische sonde

• Maximale stroomopname	 2,4 kW
• Elektrische weerstand bovenaan	 800 W
• Elektrische weerstand onderaan	 800 W
• Elektrische grill	 1500 W

Functies

Technische tekening 
en maten

Antiek  
wit – AW

Wit – WH Blauw – MB Roestvrijstaal
– SS

Mat  
grafiet – MG

Glanzend 
zwart – BK

Bordeauxrood  
– BU

Smaragdgroen 
– EG

RAL  
Classic – RA

Kleurengamma
Frame

Afwerkingen
Draaiknoppen, handgrepen, lijsten

Messing – G Koper – P Chroom – C

Brons – B

Brander  
dubbele kroon  
4,3 kW / 1,8 kW

Grote  
brander 
3 kW / 0,6 kW

Kleine  
brander 
1,8 kW / 0,4 kW

Dual brander 
dubbele kroon 
5,0 kW / 0,3 kW  
optie € 113,-  
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Nostalgie

Geef bij bestelling van dit fornuis naast de fornuiscode ook de 
kleurcode en afwerkingscode zoals hieronder is aangegeven 
(bij. Blauw = MB) door.

Aansluitwaarde 5,5 kW € 5.895,-
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Kleurengamma
Frame

Afwerkingen

Configuratie

6 branders

Ovens

Algemene kenmerken

Kenmerken bereidingskamer

Verbruik

Hoofdoven: OV 60 E3

• Energieklasse A+
• Temperatuurbereik 30-300°C
• Programmering elektronisch
• Elektronische controle van de temperatuur
• Verlichting dubbele lamp van binnen
• �Automatische inschakeling van de lamp wanneer 

de deur wordt geopend
• Ovendeur full glass
• Soft-closing sluiting van de deur
• �Ruiten deur met driedubbele ruit
• Hoogwaardige isolatie
• Ventilatie tangentiële koeling
• Kinderbeveiliging

• Ovenwanden met easy clean email
• Interne afmetingen 43,7×36×41 cm
• Inhoud 65 L
• �Vochtafvoer op commando met optie droge of 

vochtige bereiding
• Neerklapbare grill
• Thermostaat met elektronische sonde

• Maximale stroomopname 	 2,45 kW
• Elektrische weerstand bovenaan 	 1000 W
• Elektrische weerstand onderaan 	 1100 W
• Elektrische grill	  2100 W
• Ronde weerstand 	 2100 W

Secundaire oven: OV 40 E3

• Energieklasse A+
• Temperatuurbereik 30-250°C
• Programmering begin einde bereiding
• Elektronische controle van de temperatuur
• Verlichting lamp van binnen
• �Automatische inschakeling van de lamp wanneer 

de deur wordt geopend
• Ovendeur full glass
• Soft-closing sluiting van de deur
• �Ruiten deur met driedubbele ruit
• Hoogwaardige isolatie
• Ventilatie tangentiële koeling
• Kinderbeveiliging

• Ovenwanden met easy clean email
• Interne afmetingen 27,5×35,5×44 cm
• Inhoud 57 L
• Vochtafvoer
• Braadspit
• Thermostaat met elektronische sonde

• Maximale stroomopname 	 2,6 kW
• Elektrische weerstand bovenaan 	 850 W
• Elektrische weerstand onderaan 	 900 W
• Elektrische grill 	 1600 W

Functies

Technische tekening 
en maten

Antiek  
wit – AW

Wit – WH Blauw – MB Roestvrijstaal
– SS

Mat  
grafiet – MG

Glanzend 
zwart – BK

Bordeauxrood  
– BU

Smaragdgroen 
– EG

RAL  
Classic – RA

Kleurengamma
Frame

Afwerkingen
Draaiknoppen, handgrepen, lijsten

Messing – G Koper – P Chroom – C

Brons – B

Brander  
dubbele kroon  
4,3 kW / 1,8 kW

Grote  
brander 
3 kW / 0,6 kW

Kleine  
brander 
1,8 kW / 0,4 kW

Dual brander 
dubbele kroon 
5,0 kW / 0,3 kW  
optie € 113,-  
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Nostalgie

Geef bij bestelling van dit fornuis naast de fornuiscode ook de 
kleurcode en afwerkingscode zoals hieronder is aangegeven 
(bij. Blauw = MB) door.

Aansluitwaarde 5,7 kW € 6.450,-
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Kleurengamma
Frame

Afwerkingen

Configuratie

7 branders

Ovens

Algemene kenmerken

Kenmerken bereidingskamer

Verbruik

Hoofdoven: OV 80 E3

• Energieklasse A+
• Temperatuurbereik 30-300°C
• Elektronische controle van de temperatuur
• Verlichting dubbele lamp van binnen
• �Automatische inschakeling van de lamp wanneer 

de deur wordt geopend
• Ovendeur full glass
• Soft-closing sluiting van de deur
• �Ruiten deur met driedubbele ruit
• Hoogwaardige isolatie
• Ventilatie tangentiële koeling
• Kinderbeveiliging

• Ovenwanden met easy clean email
• Interne afmetingen 64,5×36,5×41 cm
• Inhoud 97 L
• �Vochtafvoer op commando met optie droge of 

vochtige bereiding
• Neerklapbare grill
• Braadspit diagonaal
• Thermostaat met elektronische sonde

• Maximale stroomopname 	 2,75 kW
• Elektrische weerstand bovenaan 	 1200 W
• Elektrische weerstand onderaan 	 1350 W
• Elektrische grill 	 2150 W
• Ronde weerstand 	 2100 W

Secundaire oven: OV 30 E3

• Energieklasse A+
• Temperatuurbereik 30-250°C
• Programmering begin einde bereiding
• Elektronische controle van de temperatuur
• Verlichting lamp vanbinnen
• �Automatische inschakeling van de lamp wanneer 

de deur wordt geopend
• Ovendeur full glass
• Soft-closing sluiting van de deur
• Ruiten deur met driedubbele ruit
• Isolatie met hoge densiteit
• Ventilatie tangentiële koeling
• Kinderbeveiliging

• Ovenwanden met easy clean email
• Interne afmetingen 27,5×35,5×44 cm
• Inhoud 43 L
• Vochtafvoer
• Braadspit
• Thermostaat met elektronische sonde

• Maximale stroomopname� 2,4 kW
• Elektrische weerstand bovenaan� 800 W
• Elektrische weerstand onderaan� 800 W
• Elektrische grill� 1500 W

Functies

Technische tekening 
en maten

Antiek  
wit – AW

Wit – WH Blauw – MB Roestvrijstaal
– SS

Mat  
grafiet – MG

Glanzend 
zwart – BK

Bordeauxrood  
– BU

Smaragdgroen 
– EG

RAL  
Classic – RA

Kleurengamma
Frame

Afwerkingen
Draaiknoppen, handgrepen, lijsten

Messing – G Koper – P Chroom – C

Brons – B

Brander  
dubbele kroon  
4,3 kW / 1,8 kW

Brander 
viskookpot 
3,1 kW / 1,1 kW

Grote  
brander 
3 kW / 0,6 kW

Kleine  
brander 
1,8 kW / 0,4 kW

Dual brander 
dubbele kroon 
5,0 kW / 0,3 kW  
optie € 113,-  
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Nostalgie

Geef bij bestelling van dit fornuis naast de fornuiscode ook de 
kleurcode en afwerkingscode zoals hieronder is aangegeven 
(bij. Blauw = MB) door.

Aansluitwaarde 5,7 kW € 12.795,-
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Professional Plus
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Kleurengamma
Frame

Configuratie

4 zones

Ovens

Algemene kenmerken

Kenmerken bereidingskamer

Verbruik

Hoofdoven: OV 60 E3

• Energieklasse A+
• Temperatuurbereik 30-300°C
• Programmering elektronisch
• Elektronische controle van de temperatuur
• Verlichting dubbele lamp van binnen
• �Automatische inschakeling van de lamp wanneer 

de deur wordt geopend
• Ovendeur full glass
• Soft-closing sluiting van de deur
• �Ruiten deur met driedubbele ruit
• Hoogwaardige isolatie
• Ventilatie tangentiële koeling
• Kinderbeveiliging

• Ovenwanden met easy clean email
• Interne afmetingen 43,7×36×41 cm
• Inhoud 65 L
• �Vochtafvoer op commando met optie droge of 

vochtige bereiding
• Neerklapbare grill
• Thermostaat met elektronische sonde

• Maximale stroomopname 	 2,45 kW
• Elektrische weerstand bovenaan 	 1000 W
• Elektrische weerstand onderaan 	 1100 W
• Elektrische grill 	 2100 W
• Ronde weerstand 	 2100 W

Functies

Technische tekening 
en maten

Wit – WH Roestvrijstaal
– SS

Mat  
grafiet – MG

Glanzend 
zwart – BK

RAL  
Classic – RA

Kleurengamma
Frame

Afwerkingen

Gesatineerd

A

B

B

C

Inductiezone 
Bridge
Ø 180+180 mm
3 kW / 1,85 kW
+3 kW / 1,85 kW

Inductiezone
Ø 145 mm
2,2 kW / 1,4 kW

Inductiezone
Ø 180 mm
3 kW / 1,85 kW

Inductiezone
Ø 210 mm
3,7 kW / 2,3 kW
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PI064WE3/...

Professional Plus

Aansluitwaarde 10,6 kW € 4.895,-

Geef bij bestelling van dit fornuis naast de fornuiscode ook de 
kleurcode en afwerkingscode zoals hieronder is aangegeven 
(bij. Blauw = MB) door.
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Kleurengamma
Frame

Ovens

Algemene kenmerken

Kenmerken bereidingskamer

Verbruik

Hoofdoven: OV 80 E3

• Energieklasse A+
• Temperatuurbereik 30-300°C
• Elektronische controle van de temperatuur
• Verlichting dubbele lamp van binnen
• �Automatische inschakeling van de lamp wanneer 

de deur wordt geopend
• Ovendeur full glass
• Soft-closing sluiting van de deur
• �Ruiten deur met driedubbele ruit
• Hoogwaardige isolatie
• Ventilatie tangentiële koeling
• Kinderbeveiliging

• Ovenwanden met easy clean email
• Interne afmetingen 64,5×36,5×41 cm
• Inhoud 97 L
• �Vochtafvoer op commando met optie droge of 

vochtige bereiding
• Neerklapbare grill
• Braadspit diagonaal
• Thermostaat met elektronische sonde

• Maximale stroomopname 	 2,75 kW
• Elektrische weerstand bovenaan 	 1200 W
• Elektrische weerstand onderaan 	 1350 W
• Elektrische grill 	 2150 W
• Ronde weerstand 	 2100 W

Functies

Technische tekening 
en maten

Wit – WH Roestvrijstaal
– SS

Mat  
grafiet – MG

Glanzend 
zwart – BK

RAL  
Classic – RA

Kleurengamma
Frame

Afwerkingen

Gesatineerd

Configuratie

6 zones

B A

B A

C

C

Inductiezone
Bridge
Ø 180+180 mm
3 kW / 1,85 kW
+3 kW / 1,85 kW

Inductiezone
Ø 145 mm
2,2 kW / 1,4 kW

Inductiezone
Ø 180 mm
3 kW / 1,85 kW

Inductiezone
Ø 210 mm
3,7 kW / 2,3 kW

15

60

35 55

585

40
860÷920

600

76
0

60

900

10
0÷
16
0

PI096WE3/...

Professional Plus

Aansluitwaarde 10,8 kW € 5.995,-

Geef bij bestelling van dit fornuis naast de fornuiscode ook de 
kleurcode en afwerkingscode zoals hieronder is aangegeven 
(bij. Blauw = MB) door.
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Kleurengamma
Frame

Afwerkingen

Configuratie

6 zones

Ovens

Algemene kenmerken

Kenmerken bereidingskamer

Verbruik

Hoofdoven: OV 60 E3

• Energieklasse A+
• Temperatuurbereik 30-300°C
• Programmering elektronisch
• Elektronische controle van de temperatuur
• Verlichting dubbele lamp van binnen
• �Automatische inschakeling van de lamp wanneer 

de deur wordt geopend
• Ovendeur full glass
• Soft-closing sluiting van de deur
• �Ruiten deur met driedubbele ruit
• Hoogwaardige isolatie
• Ventilatie tangentiële koeling
• Kinderbeveiliging

• Ovenwanden met easy clean email
• Interne afmetingen 43,7×36×41 cm
• Inhoud 65 L
• �Vochtafvoer op commando met optie droge of 

vochtige bereiding
• Neerklapbare grill
• Thermostaat met elektronische sonde

• Maximale stroomopname	  2,45 kW
• Elektrische weerstand bovenaan 	 1000 W
• Elektrische weerstand onderaan 	 1100 W
• Elektrische grill 	 2100 W
• Ronde weerstand 	 2100 W

Secundaire oven: OV 30 E3

• Energieklasse A+
• Temperatuurbereik 30-250°C
• Programmering begin einde bereiding
• Elektronische controle van de temperatuur
• Verlichting lamp van binnen
• �Automatische inschakeling van de lamp wanneer 

de deur wordt geopend
• Ovendeur full glass
• Soft-closing sluiting van de deur
• �Ruiten deur met driedubbele ruit
• Hoogwaardige isolatie
• Ventilatie tangentiële koeling
• Kinderbeveiliging

• Ovenwanden met easy clean email
• Interne afmetingen 27,5×35,5×44 cm
• Inhoud 43 L
• Vochtafvoer
• Braadspit
• Thermostaat met elektronische sonde

• Maximale stroomopname 	 2,4 kW
• Elektrische weerstand bovenaan	  800 W
• Elektrische weerstand onderaan 	 800 W
• Elektrische grill 	 1500 W

Functies

Technische tekening 
en maten

Roestvrijstaal
– SS

Mat  
grafiet – MG

Glanzend 
zwart – BK

RAL  
Classic – RA

Kleurengamma
Frame

Gesatineerd

B A

B A

C

C

Inductiezone
Bridge
Ø 180+180 mm
3 kW / 1,85 kW
+3 kW / 1,85 kW

Inductiezone
Ø 145 mm
2,2 kW / 1,4 kW

Inductiezone
Ø 180 mm
3 kW / 1,85 kW

Inductiezone
Ø 210 mm
3,7 kW / 2,3 kW

15

60

35 55

40
860÷920

600

76
0

60

900

10
0÷
16
0

PDI096WE3/...

Professional Plus

Aansluitwaarde 10,8 kW € 6.995,-

Geef bij bestelling van dit fornuis naast de fornuiscode ook de 
kleurcode en afwerkingscode zoals hieronder is aangegeven 
(bij. Blauw = MB) door.
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Kleurengamma
Frame

Configuratie

6 zones

Ovens

Algemene kenmerken

Kenmerken bereidingskamer

Verbruik

Hoofdoven: OV 60 E3

• Energieklasse A+
• Temperatuurbereik 30-300°C
• Programmering elektronisch
• Elektronische controle van de temperatuur
• Verlichting dubbele lamp van binnen
• �Automatische inschakeling van de lamp wanneer 

de deur wordt geopend
• Ovendeur full glass
• Soft-closing sluiting van de deur
• �Ruiten deur met driedubbele ruit
• Hoogwaardige isolatie
• Ventilatie tangentiële koeling
• Kinderbeveiliging

• Ovenwanden met easy clean email
• Interne afmetingen 43,7×36×41 cm
• Inhoud 65 L
• �Vochtafvoer op commando met optie droge of 

vochtige bereiding
• Neerklapbare grill
• Thermostaat met elektronische sonde

• Maximale stroomopname 	 2,45 kW
• Elektrische weerstand bovenaan 	 1000 W
• Elektrische weerstand onderaan 	 1100 W
• Elektrische grill 	 2100 W
• Ronde weerstand 	 2100 W

Secundaire oven: OV 40 E3

• Energieklasse A+
• Temperatuurbereik 30-250°C
• Programmering begin einde bereiding
• Elektronische controle van de temperatuur
• Verlichting lamp van binnen
• �Automatische inschakeling van de lamp wanneer 

de deur wordt geopend
• Ovendeur full glass
• Soft-closing sluiting van de deur
• �Ruiten deur met driedubbele ruit
• Hoogwaardige isolatie
• Ventilatie tangentiële koeling
• Kinderbeveiliging

• Ovenwanden met easy clean email
• Interne afmetingen 27,5×35,5×44 cm
• Inhoud 57 L
• Vochtafvoer
• Braadspit
• Thermostaat met elektronische sonde

• Maximale stroomopname 	 2,6 kW
• Elektrische weerstand bovenaan 	 850 W
• Elektrische weerstand onderaan 	 900 W
• Elektrische grill 	 1600 W

Functies

Technische tekening 
en maten

Wit – WH Roestvrijstaal
– SS

Mat  
grafiet – MG

Glanzend 
zwart – BK

RAL  
Classic – RA

Kleurengamma
Frame

Afwerkingen

Gesatineerd

B A

B A

C

C

Inductiezone
Bridge
Ø 180+180 mm
3 kW / 1,85 kW
+3 kW / 1,85 kW

Inductiezone
Ø 145 mm
2,2 kW / 1,4 kW

Inductiezone
Ø 180 mm
3 kW / 1,85 kW

Inductiezone
Ø 210 mm
3,7 kW / 2,3 kW

15

60

35 55

585

40
860÷920

600 10
0÷
16
0

76
0

60

1000

PDI106WE3/...

Professional Plus

Aansluitwaarde 10,8 kW € 7.495,-

Geef bij bestelling van dit fornuis naast de fornuiscode ook de 
kleurcode en afwerkingscode zoals hieronder is aangegeven 
(bij. Blauw = MB) door.
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Kleurengamma
Frame

Ovens

Algemene kenmerken

Kenmerken bereidingskamer

Verbruik

Hoofdoven: OV 80 E3

• Energieklasse A+
• Temperatuurbereik 30-300°C
• Elektronische controle van de temperatuur
• Verlichting dubbele lamp van binnen
• �Automatische inschakeling van de lamp wanneer 

de deur wordt geopend
• Ovendeur full glass
• Soft-closing sluiting van de deur
• �Ruiten deur met driedubbele ruit
• Hoogwaardige isolatie
• Ventilatie tangentiële koeling
• Kinderbeveiliging

• Ovenwanden met easy clean email
• Interne afmetingen 64,5×36,5×41 cm
• Inhoud 97 L
• �Vochtafvoer op commando met optie droge of 

vochtige bereiding
• Neerklapbare grill
• Braadspit diagonaal
• Thermostaat met elektronische sonde

• Maximale stroomopname 	 2,75 kW
• Elektrische weerstand bovenaan 	 1200 W
• Elektrische weerstand onderaan 	 1350 W
• Elektrische grill 	 2150 W
• Ronde weerstand 	 2100 W

Secundaire oven: OV 30 E3

• Energieklasse A+
• Temperatuurbereik 30-250°C
• Programmering begin einde bereiding
• Elektronische controle van de temperatuur
• Verlichting lamp van binnen
• �Automatische inschakeling van de lamp wanneer 

de deur wordt geopend
• Ovendeur full glass
• Soft-closing sluiting van de deur
• �Ruiten deur met driedubbele ruit
• Hoogwaardige isolatie
• Ventilatie tangentiële koeling
• Kinderbeveiliging

• Ovenwanden met easy clean email
• Interne afmetingen 27,5×35,5×44 cm
• Inhoud 43 L
• Vochtafvoer
• Braadspit
• Thermostaat met elektronische sonde

• Maximale stroomopname 	 2,4 kW
• Elektrische weerstand bovenaan	  800 W
• Elektrische weerstand onderaan	  800 W
• Elektrische grill 	 1500 W

Functies

Technische tekening 
en maten

Wit – WH Roestvrijstaal
– SS

Mat  
grafiet – MG

Glanzend 
zwart – BK

RAL  
Classic – RA

Kleurengamma
Frame

Afwerkingen

Gesatineerd

Configuratie

7 zones

M

M

H H

L
II

Inductiezone 
Bridge  
210×380 mm
1,5+1,5 kW

Inductiezone 
Ø 145 mm
1,85 kW / 1,4 
kW

Inductiezone 
Ø 200 mm
2,3 kW

Inductiezone 
Ø 250 mm
3,0 kW / 2,3 kW

Inductiezone 
210×190 mm
3,0 kW / 2,1 kW

15

60

35 55

40
860÷920

600

76
0

60

1200

10
0÷
16
0

PI127WE3/...

Professional Plus

Aansluitwaarde 19,8 kW € 12.500,-

Geef bij bestelling van dit fornuis naast de fornuiscode ook de 
kleurcode en afwerkingscode zoals hieronder is aangegeven 
(bij. Blauw = MB) door.
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Kleurengamma
Frame

Ovens

Algemene kenmerken

Kenmerken bereidingskamer

Verbruik

Functies

Technische tekening 
en maten

Wit – WH Roestvrijstaal
– SS

Mat  
grafiet – MG

Glanzend 
zwart – BK

RAL  
Classic – RA

Kleurengamma
Frame

Afwerkingen

Gesatineerd

Hoofdoven: OV 60 E3

• Energieklasse A+
• Temperatuurbereik 30-300°C
• Programmering elektronisch
• Elektronische controle van de temperatuur
• Verlichting dubbele lamp van binnen
• �Automatische inschakeling van de lamp wanneer 

de deur wordt geopend
• Ovendeur full glass
• Soft-closing sluiting van de deur
• �Ruiten deur met driedubbele ruit
• Hoogwaardige isolatie
• Ventilatie tangentiële koeling
• Kinderbeveiliging

• Ovenwanden met easy clean email
• Interne afmetingen 43,7×36×41 cm
• Inhoud 65 L
• �Vochtafvoer op commando met optie droge of 

vochtige bereiding
• Neerklapbare grill
• Thermostaat met elektronische sonde

• Maximale stroomopname 	 2,45 kW
• Elektrische weerstand bovenaan 	 1000 W
• Elektrische weerstand onderaan 	 1100 W
• Elektrische grill 	 2100 W
• Ronde weerstand 	 2100 W

Configuratie

4 branders
Brander  
dubbele kroon  
4,3 kW / 1,8 kW

Grote  
brander 
3 kW / 0,6 kW

Kleine  
brander 
1,8 kW / 0,4 kW

Dual brander 
dubbele kroon 
5,0 kW / 0,3 kW  
optie € 113,-  

15

60

35 55

585

40
860÷920

600

76
0

60

600

10
0÷
16
0

P06WE3/...

Professional Plus

Aansluitwaarde 3,2 kW € 3.595,-

Geef bij bestelling van dit fornuis naast de fornuiscode ook de 
kleurcode en afwerkingscode zoals hieronder is aangegeven 
(bij. Blauw = MB) door.
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Kleurengamma
Frame

Ovens

Algemene kenmerken

Kenmerken bereidingskamer

Verbruik

Hoofdoven: OV 80 E3

• Energieklasse A+
• Temperatuurbereik 30-300°C
• Elektronische controle van de temperatuur
• Verlichting dubbele lamp van binnen
• �Automatische inschakeling van de lamp wanneer 

de deur wordt geopend
• Ovendeur full glass
• Soft-closing sluiting van de deur
• �Ruiten deur met driedubbele ruit
• Hoogwaardige isolatie
• Ventilatie tangentiële koeling
• Kinderbeveiliging

• Ovenwanden met easy clean email
• Interne afmetingen 64,5×36,5×41 cm
• Inhoud 97 L
• �Vochtafvoer op commando met optie droge of 

vochtige bereiding
• Neerklapbare grill
• Braadspit diagonaal
• Thermostaat met elektronische sonde

• Maximale stroomopname 	 2,75 kW
• Elektrische weerstand bovenaan 	 1200 W
• Elektrische weerstand onderaan 	 1350 W
• Elektrische grill 	 2150 W
• Ronde weerstand 	 2100 W

Functies

Technische tekening 
en maten

Wit – WH Roestvrijstaal
– SS

Mat  
grafiet – MG

Glanzend 
zwart – BK

RAL  
Classic – RA

Kleurengamma
Frame

Afwerkingen

Gesatineerd

Configuratie

6 branders
Brander  
dubbele kroon  
4,3 kW / 1,8 kW

Grote  
brander 
3 kW / 0,6 kW

Kleine  
brander 
1,8 kW / 0,4 kW

Dual brander 
dubbele kroon 
5,0 kW / 0,3 kW  
optie € 113,-  

15

60

35 55

585

40
860÷920

600

76
0

60

900

10
0÷
16
0

P096WE3/...

Professional Plus

Aansluitwaarde 3,4 kW € 4.795,-

Geef bij bestelling van dit fornuis naast de fornuiscode ook de 
kleurcode en afwerkingscode zoals hieronder is aangegeven 
(bij. Blauw = MB) door.
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Kleurengamma
Frame

Ovens

Algemene kenmerken

Kenmerken bereidingskamer

Verbruik

Functies

Technische tekening 
en maten

Wit – WH Roestvrijstaal
– SS

Mat  
grafiet – MG

Glanzend 
zwart – BK

RAL  
Classic – RA

Kleurengamma
Frame

Afwerkingen

Gesatineerd

Hoofdoven: OV 60 E3

• Energieklasse A+
• Temperatuurbereik 30-300°C
• Programmering elektronisch
• Elektronische controle van de temperatuur
• Verlichting dubbele lamp van binnen
• �Automatische inschakeling van de lamp wanneer 

de deur wordt geopend
• Ovendeur full glass
• Soft-closing sluiting van de deur
• �Ruiten deur met driedubbele ruit
• Hoogwaardige isolatie
• Ventilatie tangentiële koeling
• Kinderbeveiliging

• Ovenwanden met easy clean email
• Interne afmetingen 43,7×36×41 cm
• Inhoud 65 L
• �Vochtafvoer op commando met optie droge of 

vochtige bereiding
• Neerklapbare grill
• Thermostaat met elektronische sonde

• Maximale stroomopname 	 2,45 kW
• Elektrische weerstand bovenaan 	 1000 W
• Elektrische weerstand onderaan 	 1100 W
• Elektrische grill 	 2100 W
• Ronde weerstand 	 2100 W

Secundaire oven: OV 30 E3

• Energieklasse A+
• Temperatuurbereik 30-250°C
• Programmering begin einde bereiding
• Elektronische controle van de temperatuur
• Verlichting lamp van binnen
• �Automatische inschakeling van de lamp wanneer 

de deur wordt geopend
• Ovendeur full glass
• Soft-closing sluiting van de deur
• �Ruiten deur met driedubbele ruit
• Hoogwaardige isolatie
• Ventilatie tangentiële koeling
• Kinderbeveiliging

• Ovenwanden met easy clean email
• Interne afmetingen 27,5×35,5×44 cm
• Inhoud 43 L
• Vochtafvoer
• Braadspit
• Thermostaat met elektronische sonde

• Maximale stroomopname 	 2,4 kW
• Elektrische weerstand bovenaan 	 800 W
• Elektrische weerstand onderaan 	 800 W
• Elektrische grill 	 1500 W

Configuratie

6 branders 6

Brander  
dubbele kroon  
4,3 kW / 1,8 kW

Grote  
brander 
3 kW / 0,6 kW

Kleine  
brander 
1,8 kW / 0,4 kW

Dual brander 
dubbele kroon 
5,0 kW / 0,3 kW  
optie € 113,-  

15

60

35 55

585

40
860÷920

600

76
0

60

900

10
0÷
16
0

PD096WE3/...

Professional Plus

Aansluitwaarde 5,5 kW € 5.395,-

Geef bij bestelling van dit fornuis naast de fornuiscode ook de 
kleurcode en afwerkingscode zoals hieronder is aangegeven 
(bij. Blauw = MB) door.
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Kleurengamma
Frame

Ovens

Algemene kenmerken

Kenmerken bereidingskamer

Verbruik

Functies

Technische tekening 
en maten

Wit – WH Roestvrijstaal
– SS

Mat  
grafiet – MG

Glanzend 
zwart – BK

RAL  
Classic – RA

Kleurengamma
Frame

Afwerkingen

Gesatineerd

Hoofdoven: OV 60 E3

• Energieklasse A+
• Temperatuurbereik 30-300°C
• Programmering elektronisch
• Elektronische controle van de temperatuur
• Verlichting dubbele lamp van binnen
• �Automatische inschakeling van de lamp wanneer 

de deur wordt geopend
• Ovendeur full glass
• Soft-closing sluiting van de deur
• �Ruiten deur met driedubbele ruit
• Hoogwaardige isolatie
• Ventilatie tangentiële koeling
• Kinderbeveiliging

• Ovenwanden met easy clean email
• Interne afmetingen 43,7×36×41 cm
• Inhoud 65 L
• �Vochtafvoer op commando met optie droge of 

vochtige bereiding
• Neerklapbare grill
• Thermostaat met elektronische sonde

• Maximale stroomopname 	 2,45 kW
• Elektrische weerstand bovenaan 	 1000 W
• Elektrische weerstand onderaan 	 1100 W
• Elektrische grill 	 2100 W
• Ronde weerstand 	 2100 W

Secundaire oven: OV 40 E3

• Energieklasse A+
• Temperatuurbereik 30-250°C
• Programmering begin einde bereiding
• Elektronische controle van de temperatuur
• Verlichting lamp van binnen
• �Automatische inschakeling van de lamp wanneer 

de deur wordt geopend
• Ovendeur full glass
• Soft-closing sluiting van de deur
• �Ruiten deur met driedubbele ruit
• Hoogwaardige isolatie
• Ventilatie tangentiële koeling
• Kinderbeveiliging

• Ovenwanden met easy clean email
• Interne afmetingen 27,5×35,5×44 cm
• Inhoud 57 L
• Vochtafvoer
• Braadspit
• Thermostaat met elektronische sonde

• Maximale stroomopname 	 2,6 kW
• Elektrische weerstand bovenaan	  850 W
• Elektrische weerstand onderaan	  900 W
• Elektrische grill 	 1600 W

Configuratie

6 branders 6

Brander  
dubbele kroon  
4,3 kW / 1,8 kW

Grote  
brander 
3 kW / 0,6 kW

Kleine  
brander 
1,8 kW / 0,4 kW

Dual brander 
dubbele kroon 
5,0 kW / 0,3 kW  
optie € 113,-  

15

60

35 55

585

40
860÷920

600

10
0÷
16
0

76
0

60

1000

PD106WE3/...

Professional Plus

Aansluitwaarde 5,7 kW € 5.995,-

Geef bij bestelling van dit fornuis naast de fornuiscode ook de 
kleurcode en afwerkingscode zoals hieronder is aangegeven 
(bij. Blauw = MB) door.
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Kleurengamma
Frame

Ovens

Algemene kenmerken

Kenmerken bereidingskamer

Verbruik

Functies

Technische tekening 
en maten

Wit – WH Roestvrijstaal
– SS

Mat  
grafiet – MG

Glanzend 
zwart – BK

RAL  
Classic – RA

Kleurengamma
Frame

Afwerkingen

Gesatineerd

Aansluitwaarde 5,7 kW

Hoofdoven: OV 80 E3

• Energieklasse A+
• Temperatuurbereik 30-300°C
• Elektronische controle van de temperatuur
• Verlichting dubbele lamp van binnen
• �Automatische inschakeling van de lamp wanneer 

de deur wordt geopend
• Ovendeur full glass
• Soft-closing sluiting van de deur
• �Ruiten deur met driedubbele ruit
• Hoogwaardige isolatie
• Ventilatie tangentiële koeling
• Kinderbeveiliging

• Ovenwanden met easy clean email
• Interne afmetingen 64,5×36,5×41 cm
• Inhoud 97 L
• �Vochtafvoer op commando met optie droge of 

vochtige bereiding
• Neerklapbare grill
• Braadspit diagonaal
• Thermostaat met elektronische sonde

• Maximale stroomopname 	 2,75 kW
• Elektrische weerstand bovenaan 	 1200 W
• Elektrische weerstand onderaan 	 1350 W
• Elektrische grill 	 2150 W
• Ronde weerstand 	 2100 W

Secundaire oven: OV 30 E3

• Energieklasse A+
• Temperatuurbereik 30-250°C
• Programmering begin einde bereiding
• Elektronische controle van de temperatuur
• Verlichting lamp van binnen
• �Automatische inschakeling van de lamp wanneer 

de deur wordt geopend
• Ovendeur full glass
• Soft-closing sluiting van de deur
• �Ruiten deur met driedubbele ruit
• Hoogwaardige isolatie
• Ventilatie tangentiële koeling
• Kinderbeveiliging

• Ovenwanden met easy clean email
• Interne afmetingen 27,5×35,5×44 cm
• Inhoud 43 L
• Vochtafvoer
• Braadspit
• Thermostaat met elektronische sonde

• Maximale stroomopname 	 2,4 kW
• Elektrische weerstand bovenaan	  800 W
• Elektrische weerstand onderaan 	 800 W
• Elektrische grill 	 1500 W

Configuratie

7 branders
Dual brander 
dubbele kroon 
5,0 kW / 0,3 kW  
optie € 113,-

Brander  
dubbele kroon  
4,3 kW / 1,8 kW

Brander 
viskookpot 
3,1 kW / 1,1 kW

Grote  
brander 
3 kW / 0,6 kW

Kleine  
brander 
1,8 kW / 0,4 kW

15

60

35 55

585

40
860÷920

600

76
0

60

1200

10
0÷
16
0

P127WE3/...

Professional Plus

Aansluitwaarde 5,7 kW € 12.500,-

Geef bij bestelling van dit fornuis naast de fornuiscode ook de 
kleurcode en afwerkingscode zoals hieronder is aangegeven 
(bij. Blauw = MB) door.
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Pro Line
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Kleurengamma
Frame

Ovens

Algemene kenmerken

Kenmerken bereidingskamer

Verbruik

Hoofdoven: OV 80 M3

• Energieklasse A
• Temperatuurbereik 30-300°C
• Programmering elektronisch
• Elektronische controle van de temperatuur
• Verlichting dubbele lamp van binnen
• Ovendeur full glass
• Soft-closing sluiting van de deur
• �Ruiten deur met driedubbele ruit
• Hoogwaardige isolatie
• Ventilatie tangentiële koeling
• Vaste blende onder oven

• Ovenwanden met easy clean email
• Interne afmetingen 64,5×36,5×41 cm
• Inhoud 97 L
• Neerklapbare grill
• Thermostaat analoog

• Maximale stroomopname 	 2,75 kW
• Elektrische weerstand bovenaan 	 1200 W
• Elektrische weerstand onderaan 	 1350 W
• Elektrische grill 	 2150 W
• Ronde weerstand 	 2100 W

Functies

Technische tekening 
en maten

Antiek  
wit – AW

Wit – WH Roestvrijstaal
– SS

Mat  
grafiet – MG

Bordeauxrood  
– BU

Kleurengamma
Frame

Afwerkingen

Gesatineerd

Configuratie

5 zones
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Inductiezone
Ø 175 mm
2 kW / 1,4 kW

Inductiezone
Ø 215 mm
3 kW / 2,3 kW

Inductiezone
Ø 265 mm
3 kW / 2,3 kW

LBI09WM3/...

Pro Line

Aansluitwaarde 10,8 kW € 4.795,-

Geef bij bestelling van dit fornuis naast de fornuiscode ook de 
kleurcode en afwerkingscode zoals hieronder is aangegeven 
(bij. Blauw = MB) door.
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Kleurengamma
Frame

Ovens

Algemene kenmerken

Kenmerken bereidingskamer

Verbruik

Hoofdoven: OV 60 M3

• Energieklasse A
• Temperatuurbereik 30-300°C
• Programmering elektronisch
• Elektronische controle van de temperatuur
• Verlichting dubbele lamp van binnen
• Ovendeur full glass
• Soft-closing sluiting van de deur
• �Ruiten deur met driedubbele ruit
• Hoogwaardige isolatie
• Ventilatie tangentiële koeling
• Vaste blende onder oven

• Ovenwanden met easy clean email
• Interne afmetingen 43,7×34×41 cm
• Inhoud 65 L
• Neerklapbare grill
• Thermostaat analoog

• Maximale stroomopname	 2,45 kW
• Elektrische weerstand bovenaan	 1000 W
• Elektrische weerstand onderaan	 1100 W
• Elektrische grill	 2100 W
• Ronde weerstand	 2100 W

Secundaire oven: OV 30 E

• Energieklasse A
• Temperatuurbereik 50-250°C
• Verlichting lamp van binnen
• Ovendeur full glass
• Soft-closing sluiting van de deur
• �Ruiten deur met driedubbele ruit
• Hoogwaardige isolatie
• Ventilatie tangentiële koeling

• Ovenwanden met easy clean email
• Interne afmetingen 27,5×35,5×44 cm
• Inhoud 43 L
• Vochtafvoer
• Braadspit
• Thermostaat analoog

• Maximale stroomopname	 1,7 kW
• Elektrische weerstand bovenaan	 800 W
• Elektrische weerstand onderaan	 800 W
• Elektrische grill	 1500 W

Functies

Technische tekening 
en maten

Antiek  
wit – AW

Wit – WH Roestvrijstaal
– SS

Mat  
grafiet – MG

Bordeauxrood  
– BU

Kleurengamma
Frame

Afwerkingen

Gesatineerd

Configuratie

5 zones

[**[F12 ]]

Inductiezone
Ø 175 mm
2 kW / 1,4 kW

Inductiezone
Ø 215 mm
3 kW / 2,3 kW

Inductiezone
Ø 265 mm
3 kW / 2,3 kW
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0

LDBI09WM3/...

Pro Line

Aansluitwaarde 10,8 kW € 5.850,-

Geef bij bestelling van dit fornuis naast de fornuiscode ook de 
kleurcode en afwerkingscode zoals hieronder is aangegeven 
(bij. Blauw = MB) door.
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Afwerkingen
Draaiknoppen, 

handgrepen, lijsten

Kleurengamma
Frame

Ovens

Algemene kenmerken

Kenmerken bereidingskamer

Verbruik

Hoofdoven: OV 80 M3

• Energieklasse A
• Temperatuurbereik 30-300°C
• Programmering elektronisch
• Elektronische controle van de temperatuur
• Verlichting dubbele lamp van binnen
• Ovendeur full glass
• Soft-closing sluiting van de deur
• �Ruiten deur met driedubbele ruit
• Hoogwaardige isolatie
• Ventilatie tangentiële koeling
• Vaste blende onder oven

• Ovenwanden met easy clean email
• Interne afmetingen 64,5×36,5×41 cm
• Inhoud 97 L
• Neerklapbare grill
• Thermostaat analoog

• Maximale stroomopname 	 2,75 kW
• Elektrische weerstand bovenaan 	 1200 W
• Elektrische weerstand onderaan 	 1350 W
• Elektrische grill 	 2150 W
• Ronde weerstand 	 2100 W

Functies

Technische tekening 
en maten

Antiek  
wit – AW

Wit – WH Roestvrijstaal
– SS

Mat  
grafiet – MG

Bordeauxrood  
– BU

Kleurengamma
Frame

Configuratie

6 branders

Luxueus  
grijs – GR

GesatineerdMat  
zwart – D
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Brander  
dubbele kroon  
4,3 kW / 1,8 kW

Grote  
brander 
3 kW / 0,6 kW

Kleine  
brander 
1,8 kW / 0,4 kW

L096WM3/...

Pro Line

Aansluitwaarde 3,4 kW € 3.695,-

L096WM3_GRD

L096WM3_MGD

€ 4.095,-

Geef bij bestelling van dit fornuis naast de fornuiscode ook de 
kleurcode en afwerkingscode zoals hieronder is aangegeven 
(bij. Blauw = MB) door.
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Afwerkingen
Draaiknoppen, handgrepen, lijsten

Kleurengamma
Frame

Ovens

Algemene kenmerken

Kenmerken bereidingskamer

Verbruik

Hoofdoven: OV 60 M3

• Energieklasse A
• Temperatuurbereik 30-300°C
• Programmering elektronisch
• Elektronische controle van de temperatuur
• Verlichting dubbele lamp van binnen
• Ovendeur full glass 
• Soft-closing sluiting van de deur 
• �Ruiten deur met driedubbele ruit
• Hoogwaardige isolatie 
• Ventilatie tangentiële koeling
• Vaste blende onder oven

• Ovenwanden met easy clean email
• Interne afmetingen 43,7×34×41 cm
• Inhoud 65 L
• Neerklapbare grill 
• Thermostaat analoog

• Maximale stroomopname� 2,45 kW
• Elektrische weerstand bovenaan� 1000 W
• Elektrische weerstand onderaan� 1100 W
• Elektrische grill� 2100 W
• Ronde weerstand� 2100 W

Secundaire oven: OV 30 E

• Energieklasse A
• Temperatuurbereik 50-250°C
• Verlichting lamp van binnen
• Ovendeur full glass 
• Soft-closing sluiting van de deur 
• �Ruiten deur met driedubbele ruit
• Hoogwaardige isolatie 
• Ventilatie tangentiële koeling

• Ovenwanden met easy clean email
• Interne afmetingen 27,5×35,5×44 cm
• Inhoud 43 L
• Vochtafvoer 
• Braadspit 
• Thermostaat analoog

• Maximale stroomopname� 1,7 kW
• Elektrische weerstand bovenaan� 800 W
• Elektrische weerstand onderaan� 800 W
• Elektrische grill� 1500 W

Functies

Technische tekening 
en maten

Kleurengamma
Frame

Configuratie

6 branders

Antiek  
wit – AW

Wit – WH Roestvrijstaal
– SS

Mat  
grafiet – MG

Bordeauxrood  
– BU

Gesatineerd

Brander  
dubbele kroon  
4,3 kW / 1,8 kW

Grote  
brander 
3 kW / 0,6 kW

Kleine  
brander 
1,8 kW / 0,4 kW

[**[F12 ]]
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LD096WM3/...

Pro Line

Aansluitwaarde 4,8 kW € 4.250,-

Geef bij bestelling van dit fornuis naast de fornuiscode ook de 
kleurcode en afwerkingscode zoals hieronder is aangegeven 
(bij. Blauw = MB) door.
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Accessoires

Verstelbare stelpoot
Verstelbaar stelpoten roestvrijstaal extra hoog 160-

220 mm. Voor: Majestic, Nostalgic, Professional 

Plus, Pro Line (Behalve Majestic M30)

Code: A/422/14 (prijs per stuk)	 € 35,-

Pizza Plaat
Voor alle collecties

Code:

A/418/00 Voor ovens van 60 cm	 € 120,-

A/418/02 Voor ovens van 80 cm en 90 cm	 € 135,-

A/418/04 Voor ovens van 30 cm en 40 cm	 € 80,-

Extra bakplaten en ovenroosters
				    Bestelcode

Oven rooster 80 cm		  EA2631003000000	 € 89,-	  

Geemaillerde bakplaat 80 cm 	 ES4053003030006	 € 149,-	

Geschikt voor oven type: OV80 E3 / OV80 M3 / OV80 E3 TFT S	

Oven rooster 60 cm 		  EA2631006000000 	 € 79,-	  

Geemaillerde bakplaat 60 cm 	 ES4053004030006	 € 139,-	  

Geschikt voor oven type: OV60 E3 / OV60 M3 / OV60 E3 TFT S	

Oven rooster 40 cm		  EA2631009000000 	 € 59,-	  

Geemaillerde bakplaat 40 cm 	 ES4053002030006 	 € 139,-	  

Geschikt voor oven type: OV40 E3	

Oven rooster 30 cm 		  EA2631008000000 	 € 59,-	  

Geemaillerde bakplaat 30 cm 	 ES4053001030006 	 € 129,-	  

Geschikt voor oven type:OV30 E3 / OV30 M3 / OV30 E3 TFT S	

Set telescopische geleiders
De kit bestaat uit een koppel zijgeleiders die 

volledig uittrekbaar zijn met kantelbeveiliging en 

compatibel met de lekbak en standaard roosters 

die in de oven zitten. Mogelijkheid om maximaal 

drie koppels te plaatsen op het 1ste, 2de en 4de 

niveau, te beginnen van onderaan.

Code: KGSET001 (per set) 	 € 125,-

Kit kerntemperatuurmeter
Voor alle collecties (behalve Pro Line modellen – zie 

pag. 13) waar niet standaard voorzien. 

Code KSCE3 	 € 175,-
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ILVE Nederland B.V.
Stationsweg 22-H

1441 EJ Purmerend
+031(0)850431145   

 
(alleen kantoor – geen showroom)


