
Altijd gelijkmatig gaar. Bespaart tijd en energie.
In de 5000 SurroundCook® oven circuleert de lucht effectiever, zodat het 
gerecht overal in de oven gelijkmatig wordt gegaard. Gebruik drie bakplaten 
tegelijk met perfecte resultaten en bespaar daarbij tot 20% tijd en energie. 

Voordelen en specificaties

• MaxiKlasse™ - Extra grote ovenruimte (72 liter)
• Multifunctionele heteluchtoven
• EXPlore led-display
• Aantal ovenfuncties: 9
• Voorgeprogrammeerde recepten
• Snelopwarmfunctie
• Pyroluxe® Plus zelfreiniging, 3 cycli
• Isofront® Plus ovendeur met hittewerende structuur
• Ovenruimte: 72 liter
• Verzinkbare bedieningsknoppen
• Automatisch temperatuurvoorstel
• Elektronische temperatuurregeling
• Ovenfuncties: Onderwarmte, Conventioneel (boven- & onderwarmte), 
Ontdooifunctie, Bevroren gerechten, Grill, Multi hetelucht (vochtig), 
Pizzafunctie, Multi hetelucht, Infrathermgrill 
• Bereid knapperige frietjes in de oven met de AirFry bakplaat, optioneel 
accessoire
• Temperatuur instelbaar van  30°C - 300°C
• Vermogen grill: 1700 W
• Meegeleverde bakplaten: 1 cakebakplaat van grijs email
• Meegeleverde ovenroosters: 1 ovenrooster 
• Koelventilator
• Vlekvrij roestvrij staal
• Demo stand
• Elektrische kabellengte: 1.5 m
• Bakken op 3 niveaus

EXPlore. Gemakkelijke toegang tot de functies van 
je oven
Met EXPlore kun je moeiteloos de instellingen van je 
oven regelen, zodat je weet wat er tijdens het 
kookproces gebeurt. Met het led-display, 5 toetsen en 2 
draaiknoppen kun je de tijd, temperatuur en voortgang 
van je gerecht gemakkelijk opvolgen.

Multilevel Cooking. Gelijkmatige verwarming overal 
in de oven
Multilevel Cooking, met zijn extra verwarmingsring, 
zorgt voor een gelijkmatige, consistente verwarming 
van je gerechten bij maximaal drie volledig gevulde 
bakplaten.

Pyrolytische reiniging. De zelfreinigingsfunctie 
zonder inspanning.
Dankzij een hoge temperatuur zet de pyrolytische 
reinigingsfunctie vet en voedselresten om in as, die je 
gemakkelijk kunt verwijderen met een vochtige doek. 
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Kleur vlekvrij roestvrij staal
Energie-efficiëntieklasse A++
Inbouwmaten hxbxd (mm) 590x560x550

Verwarmingsfuncties

Onderwarmte, Conventioneel (boven- 
& onderwarmte), Ontdooifunctie, 
Bevroren gerechten, Grill, Multi 

hetelucht (vochtig), Pizzafunctie, Multi 
hetelucht, Infrathermgrill

Connectivity Nee
Aansluitwaarde (W) 3490
Type timer EXPlore - led Touch Display
Netto ovenvolume (liter) 72
Reiniging Pyrolyse
Afmetingen hxbxd (mm) 594x594x569
Ovenbediening indrukbare knoppen
Max. vermogen grill (W) 2700
Aansluitwaarde (in Watt) 2990
Temperatuur instelbaar van - tot - °C 30°C - 300°C
Grootte van grootste bakplaat (cm²) 1424
Verlichting 1 lamp, achterin
Energie-efficiëntie-index 61.2
Energieverbruik conventioneel 
(kWh/cyclus) 0.93

Energieverbruik hetelucht 
(kWh/cyclus) 0.52

Verlichting (Watt) 40
Ovenenergie Elektrisch
Model Elektrische inbouwoven
Geluidsniveau (dB(A)) 43
Brutogewicht, met verpakking (kg) 30.6
Netto gewicht apparaat met 
accessoires (kg) 29.6

Toebehoren 1 cakebakplaat van grijs email
Toebehoren 1 ovenrooster
Inschuifrails Side grids Standard
Lengte aansluitsnoer (m) 1.5
Type stekker Schuko-stekker
Materiaal binnenruimte Grijs email
Aantal ovenruimten 1
Productnummer 949 498 287
EAN Code 7333394046198
Ampère 16
Max. K temperatuurwaarde van het 
deuroppervlak (volgens EN30 of 
60335-)
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Technische specificaties
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