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Welkom bij AEG! Hartelijk dank dat je voor onze apparatuur hebt

gekozen.
In ons streven om duurzaam te zijn, reduceren we papieren middelen en verstrekken
EE we online volledige gebruikershandleidingen. Ga naar je volledige
gebruikershandleiding op aeg.com/manuals
G Advies over gebruik, brochures, het oplossen van problemen, onderhouds- en
@ reparatie-informatie op aeg.com/support
AEG Voor meer recepten, tips, probleemoplossing My AEG Kitchen app.
wh #Z  Available on the A\, GETITON
@& AppStore B> Google Play
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My AEG Kitchen app

£ Available on the \ GETITON
o App Store }/’ Google Play
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1. A VEILIGHEIDSINFORMATIE

Lees zorgvuldig de meegeleverde instructies voor installatie
en gebruik van het apparaat. De fabrikant is niet
verantwoordelijk voor verwondingen of schade die voortvloeit
uit de onjuiste installatie of het onjuiste gebruik. Bewaar de
instructies altijd op een veilige, toegankelijke plek voor
toekomstig gebruik.

1.1 De veiligheid van kinderen en kwetsbare
personen

Dit apparaat kan worden gebruikt door kinderen van 8 jaar
en ouder en door mensen met een beperkt lichamelijk,
zintuiglijk of verstandelijk vermogen of een gebrek aan
ervaring en kennis, indien zij onder toezicht staan of
instructies hebben gekregen over het veilig gebruiken van
het apparaat en indien zij de gevaren begrijpen. Kinderen
jonger dan 8 jaar en personen met zware en complexe
beperkingen dienen altijd uit de buurt van het apparaat te
worden gehouden, tenzij ze voortdurend onder toezicht
staan.

Houd toezicht op kinderen om te voorkomen dat zij met het
apparaat gaan spelen en mobiele apparaten met My AEG
Kitchen ..

Houd alle verpakking uit de buurt van kinderen en gooi het
op passende wijze weg.

WAARSCHUWING: Het apparaat en de toegankelijke
onderdelen ervan worden heet tijdens het gebruik. Houd
kinderen en huisdieren uit de buurt van het apparaat tijdens
het gebruik en bij het afkoelen.

Als het apparaat is voorzien van een kinderslot, dient dit te
worden geactiveerd.

Kinderen mogen zonder toezicht geen reinigings- en
onderhoudswerkzaamheden aan het apparaat uitvoeren.
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1.2 Algemene veiligheid

Dit apparaat is uitsluitend bestemd om mee te koken.

Dit apparaat is bedoeld voor binnenshuis huishoudelijk
gebruik.

Dit apparaat kan worden gebruikt in kantoren, hotelkamers,
bed & breakfast-kamers, boerderijgasthuizen en andere
soortgelijke accommodaties waar dergelijk gebruik de
(gemiddelde) huishoudelijke gebruiksniveaus niet
overschrijdt.

Alleen een erkende installatietechnicus mag dit apparaat
installeren en de kabel vervangen.

Gebruik het apparaat niet voordat u het in de ingebouwde
constructie installeert.

Trek de stekker van het apparaat uit het stopcontact
voordat u welke soort onderhoud dan ook gaat uitvoeren.
Als het netsnoer beschadigd is, moet de fabrikant, een
erkend servicecentrum of een gekwalificeerde persoon
deze vervangen teneinde gevaarlijke situaties met
elektriciteit te voorkomen.

WAARSCHUWING: Zorg ervoor dat het apparaat is
uitgeschakeld voordat u de lamp vervangt om elektrische
schokken te voorkomen.

WAARSCHUWING: Het apparaat en de toegankelijke
onderdelen ervan worden heet tijdens het gebruik. Zorg
ervoor dat je de verwarmingselementen of het opperviak
van de apparaatruimte niet aanraakt.

Gebruik altijd ovenhandschoenen om accessoires of
ovenschalen te verwijderen of erin te plaatsen.

Gebruik alleen de voedselsensor (kerntemperatuursensor)
die voor dit apparaat wordt aangeraden.

Om de inschuifrailen te verwijderen trek eerst de voorkant
van de inschuifrail en dan de achterkant uit de zijwanden.
Plaats de inschuifrails in omgekeerde volgorde.

Gebruik geen stoomreiniger om het apparaat schoon te
maken.
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» Gebruik nooit agressieve reinigingsmiddelen of scherpe
metalen schrapers om de glazen deur schoon te maken.
Deze kunnen krassen veroorzaken op het oppervlak,
waardoor het glas zou kunnen breken.

» Haal, voor pyrolytische reiniging, alle accessoires en
overmatige afzettingen/morsingen uit de ovenruimte van het

apparaat.

2. VEILIGHEIDSVOORSCHRIFTEN

2.1 Installeren

/\ WAARSCHUWING!

Alleen een erkende installatietechnicus
mag het apparaat installeren.

» Verwijder alle verpakkingsmaterialen.

» Installeer en gebruik geen beschadigd
apparaat.

» Volg de installatie-instructies die zijn
meegeleverd met het apparaat.

» Pas altijd op bij verplaatsing van het
apparaat, want het is zwaar. Gebruik altijd
veiligheidshandschoenen en gesloten
schoeisel.

» Trek het apparaat nooit aan de handgreep
van zijn plaats.

» Installeer het apparaat op een veilige en
geschikte plaats die aan alle installatie-
eisen voldoet.

* Houd de minimumafstand naar andere
apparaten en units in acht.

« Controleer, voordat je het apparaat
monteert, of de ovendeur onbelemmerd
opent.

* Het apparaat is uitgerust met een
elektrisch koelsysteem. Het moet worden
gebruikt met de elektrische voeding.

+ De inbouwunit moet voldoen aan de
stabiliteitsvereisten van DIN 68930.

Hoogte van de achterkant 576 mm
van het apparaat

Breedte van de voorkant 595 mm
van het apparaat

Breedte van de achterkant 559 mm
van het apparaat

Diepte van het apparaat 567 mm
Ingebouwde diepte van het 546 mm
apparaat

Diepte met open deur 1027 mm
Minimumgrootte ventilatie- 560x20 mm
opening. Opening geplaatst

aan de onderkant van de

achterzijde

Lengte netvoedingskabel. 1500 mm
Kabel wordt in de rechter-

hoek van de achterzijde ge-

plaatst

Bevestigingsschroeven 4x25 mm

2.2 Elektrische aansluiting

/\ WAARSCHUWING!

Gevaar voor brand en elektrische
schokken.

Minimumhoogte kast (Mini-
mumbhoogte kast onder

578 (600) mm

werkblad)
Kastbreedte 560 mm
Kastdiepte 550 (550) mm

Hoogte van de voorkant 594 mm

van het apparaat
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Alle elektrische aansluitingen moeten door
een gediplomeerd elektromonteur worden
gemaakt.

Dit apparaat moet worden aangesloten op
een geaard stopcontact.

Zorg ervoor dat de parameters op het
vermogensplaatje overeenkomen met
elektrische vermogen van de netstroom.




Gebruik altijd een juist geinstalleerd
schokbestendig stopcontact.

Gebruik geen adapters met meerdere
stekkers en verlengkabels.

Zorg dat u de netstekker en het netsnoer
niet beschadigt. Indien de voedingskabel
moet worden vervangen, dan moet dit
gebeuren door onze Klantenservice.
Laat de stroomkabel niet in aanraking
komen met de deur van het apparaat of de
niche onder het apparaat, met name niet
als deze werkt of als de deur heet is.

De schokbescherming van delen onder
stroom en geisoleerde delen moet op zo'n
manier worden bevestigd dat het niet
zonder gereedschap kan worden
verplaatst.

Steek de stekker pas in het stopcontact
als de installatie is voltooid. Zorg ervoor
dat het netsnoer na installatie bereikbaar
is.

Als het stopcontact los zit, mag u de
stekker niet in het stopcontact steken.
Trek niet aan het netsnoer om het
apparaat los te koppelen. Trek altijd aan
de stekker.

Gebruik enkel correcte

Zorg ervoor dat de ventilatieopeningen
niet geblokkeerd worden.

Laat het apparaat tijdens de werking niet
onbeheerd achter.

Schakel het apparaat na elk gebruik uit.
Wees voorzichtig met het openen van de
deur van het apparaat wanneer het
apparaat in werking is. Er kan hete lucht
vrijkomen.

Gebruik het apparaat niet met natte
handen of als het contact maakt met
water.

Oefen geen druk uit op de open deur.
Gebruik het apparaat niet als werkblad of
als opslagopperviak.

Open de deur van het apparaat
voorzichtig. Het gebruik van ingrediénten
met alcohol kan een mengsel van alcohol
en lucht veroorzaken.

Laat geen vonken of open vlammen in
contact met het apparaat komen wanneer
u de deur opent.

Plaats geen ontvlambare producten of
artikelen die vochtig zijn met ontvlambare
producten in, bij of op het apparaat.

Deel uw wifi-wachtwoord niet.

/\ WAARSCHUWING!
Risico op schade aan het apparaat.

isolatievoorzieningen:
stroomonderbrekers, zekeringen

(schroefzekeringen moeten uit de houder

worden verwijderd), aardlekschakelaars * Om schade of verkleuring van het email te
en contactgevers. voorkomen:
» De elektrische installatie moet een — plaats ovenschalen of andere

voorwerpen niet rechtstreeks op de
bodem van het apparaat.

isolatieapparaat bevatten waardoor het
apparaat volledig van het lichtnet

afgesloten kan worden. Het — leg geen aluminiumfolie op de bodem
isolatieapparaat moet een contactopening van de ruimte in het apparaat.
hebben met een minimale breedte van 3 - plaats geen water direct in het hete
mm. apparaat.

* Sluit de deur van het apparaat volledig - bewaar geen vochtige gerechten en
voordat u de stekker in het stopcontact voedsel in het apparaat nadat u klaar
steekt. bent met koken.

- Dit apparaat wordt geleverd met een — wees voorzichtig bij het verwijderen of
stekker en een netsnoer. bevestigen van accessoires.
* Verkleuring van het email of roestvrij staal

2.3 Gebruik is niet van invloed op de werking van het
apparaat.
/\ WAARSCHUWING! » Gebruik een diepe pan voor vochtige

taarten. Vruchtensappen veroorzaken

Gevaar voor letsel, brandwonden, vlekken die permanent kunnen zijn.

elektrische schokken of een explosie. Kook altijd met de deur van het apparaat
gesloten.

* Als het apparaat achter een meubelpaneel
gemonteerd is (bijv. een deur), zorg er dan

» De specificatie van dit apparaat niet
wijzigen.
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voor dat de deur nooit gesloten is als het
apparaat in werking is. Warmte en vocht
kunnen achter een gesloten meubelpaneel
ophopen en schade aan het apparaat, de
behuizing of de vloer veroorzaken. Sluit
het meubelpaneel niet tot het apparaat
compleet is afgekoeld na gebruik.

2.4 Onderhoud en reiniging

/\ WAARSCHUWING!

Gevaar voor letsel, brand en schade aan

het apparaat.

Schakel het apparaat uit en trek de
stekker uit het stopcontact voordat u
onderhoudshandelingen verricht.

Zorg ervoor dat het apparaat is afgekoeld.
Er bestaat een risico dat de glasplaten
kunnen breken.

Vervang direct de glazen deurpanelen als
deze beschadigd zijn. Neem contact op
met een erkend servicecentrum.

Wees voorzichtig als u de deur van het
apparaat verwijdert. De deur is zwaar!
Reinig het apparaat regelmatig om te
voorkomen dat het materiaal van het
oppervlak achteruitgaat.

Maak het apparaat schoon met een
vochtige zachte doek. Gebruik alleen
neutrale schoonmaakmiddelen. Gebruik
geen schuurmiddelen, schuursponsijes,
oplosmiddelen of metalen voorwerpen.
Volg als u een ovenspray gebruikt de
aanwijzingen op de verpakking.

2.5 Pyrolytische reiniging

/\ WAARSCHUWING!

Risico op letsel / Brand / Chemische
uitstoot (dampen) in pyrolitische modus.

Voor het uitvoeren van de pyrolytische
reiniging en de eerste voorverwarming
dient u het volgende uit de ovenruimte te
verwijderen:

— overtollig voedselresten, olie- of
vetresten/afzettingen.

— alle verwijderbare voorwerpen
(inclusief planken, zijrails, enz., die bij
het apparaat zijn geleverd), met name
alle antiaanbakpotten, pannen,
dienbladen, keukengerei, enz.
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Lees zorgvuldig alle instructies voor
pyrolytische reiniging.
Houd kinderen uit de buurt van het
apparaat als de pyrolytische reiniging in
werking is. Het apparaat wordt zeer heet
en er komt hete lucht vrij uit de voorste
koelopeningen.
Pyrolytische reiniging gebeurt op hoge
temperaturen waarbij dampen kunnen
vrijkomen van kookresten en
constructiematerialen. Om die reden
adviseren wij consumenten:
— zorg voor goede ventilatie tijdens en
na de pyrolytische reiniging.
— zorg voor goede ventilatie tijdens en
na de eerste voorverwarming.
Tijdens en na de pyrolytische reiniging
mag u geen water op de ovendeur morsen
of aanbrengen om beschadiging van de
glasplaten te voorkomen.
Rookgassen die vrijkomen uit alle
pyrolytische ovens / kookresten zoals
beschreven, zijn niet schadelijk voor
mensen, inclusief kinderen of personen
met medische aandoeningen.
Houd huisdieren uit de buurt van het
apparaat tildens en na de pyrolytische
reiniging en de initiéle voorverwarming.
Kleine huisdieren (vooral vogels en
reptielen) kunnen zeer gevoelig zijn voor
temperatuurveranderingen en uitgestoten
dampen.
Antiaanbaklagen in potten, pannen,
bakplaten, bakgerei, enz. kunnen worden
beschadigd door de hoge temperatuur van
de pyrolytische reiniging van alle
pyrolytische ovens. Ook kunnen ze een
bron zijn voor schadelijke dampen op laag
niveau.

2.6 Binnenverlichting

/\ WAARSCHUWING!
Gevaar voor elektrische schokken.

Met betrekking tot de lamp(en) in dit
product en reservelampen die afzonderlijk
worden verkocht: Deze lampen zijn
bedoeld om bestand te zijn tegen extreme
fysieke omstandigheden in huishoudelijke
apparaten, zoals temperatuur, trillingen,
vochtigheid, of zijn bedoeld om informatie
te geven over de operationele status van




het apparaat. Ze zijn niet bedoeld voor
gebruik in andere toepassingen en zijn
niet geschikt voor verlichting in
huishoudelijke ruimten.

Dit product bevat een lichtbron van
energie-efficiéntieklasse G.

Gebruik alleen lampjes met dezelfde
specificaties.

2.7 Service

Neem contact op met de erkende
servicedienst voor reparatie van het
apparaat.

Gebruik alleen originele
reserveonderdelen.

2.8 Verwijdering

/\ WAARSCHUWING!
Gevaar voor letsel of verstikking.

* Neem contact op met uw plaatselijke
overheid voor informatie over het afvoeren
van het apparaat.

« Haal de stekker uit het stopcontact.

* Snijd het netsnoer vlak bij het apparaat af
en gooi het weg.

« Verwijder de deurvergrendeling om te
voorkomen dat kinderen of huisdieren
binnen in het apparaat vast komen te
zitten.

3. BESCHRIJVING VAN HET PRODUCT

3.1 Algemeen overzicht

Hﬁﬂ

3.2 Accessoires

Bakrooster
Voor kookgerei, bak- en braadvormen.

Bedieningspaneel

Display

Opening voor de voedselsensor
Verwarmingselement

Lamp

Ventilator

~Jofof-Folol-

Inschuifrails, verwijderbaar

Inzetniveaus
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Bakplaat
Voor gebak en koekjes.

Grill-/braadpan
Om te bakken en braden of als een pan om vet in
op te vangen.

Voedselsensor
Om de temperatuur binnenin het voedsel te
meten.

Telescopische geleiders
Om bakplaten en roosters eenvoudig te plaatsen
en te verwijderen.

4. BEDIENINGSPANEEL

4.1 Overzicht bedieningspaneel

@ H»

1
BB n 516

Aan /UIT Houd ingedrukt om het apparaat in en uit te schakelen.
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Menu Vermeldt de functies van het apparaat.

Favorieten Geeft een overzicht van de favoriete instellingen.
Display Geeft de huidige instellingen van het apparaat weer.
Lampschakelaar Om de verlichting in en uit te schakelen.

ﬂ Snel opwarmen Om de functie in en uit te schakelen: Snel opwarmen.

A «Q~ @ 3s

Druk Verplaatsen Ingedrukt houden
Raak het oppervlak aan met de vin-  Schuif de vingertop over het opper- Raak het oppervlak 3 seconden
gertop. vlak. aan.

4.2 Display

A B Display met ingestelde toetsfuncties.
| | A, Wi-Fi
5 12:30 B. Dagtijd
C. BEGIN/STOP
M0 85°C ’I SOOC D. Temperatuur
E. Verwarmingsfuncties
® 15min START F.  Timer
| i | | | G. Voedselsensor (alleen geselecteerde modellen)

G F E D C

Indicatielampjes op de display

Basisindicatielampjes: om op de display te navigeren.

OK ( 9 »

Om één niveau  Om de laatste han-
terug te gaanin  deling ongedaan te
het menu. maken.

Om de selectie/instelling te bevesti-
gen.

Om de opties in en uit te scha-
kelen.

Geluidsalarm functie-indicatielampjes: wanneer de ingestelde kooktijd ten einde is, klinkt het signaal.

a) B 2

De functie is ingeschakeld. De functie is ingeschakeld. Het geluidsalarm staat uit.
Het koken stopt automatisch.

Indicatielampjes timer

S (%)

De functie instellen: Uitgestelde start. Om de instelling te annuleren.

Wi-Fi indicatielampje - het apparaat kan worden verbonden met wifi.
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)]

Wi-Fi verbinding is ingeschakeld.

Bediening op afstand indicatielampje - het apparaat kan op afstand worden bediend.

VD)

Bediening op afstand wordt ingeschakeld.

5. VOORAFGAAND AAN HET EERSTE GEBRUIK

/\ WAARSCHUWING!
Raadpleeg de hoofdstukken Veiligheid.

5.1 Eerste reiniging

= <
= "

7_ 24

Stap 1 Stap 2 Stap 3

Reinig het apparaat en de accessoi-
Haal alle accessoires en verwijder-  res uitsluitend met een microvezel-  Plaats de accessoires en de verwij-
bare inschuifrails uit het apparaat. ~ doek, warm water en een mild reini- derbare inschuifrails in de oven.
gingsmiddel.

5.2 Eerste verbinding

Het display toont een welkomstbericht na de eerste verbinding.

Je moet het volgende instellen: Taal, Helderheid display, Toetstonen, Geluidsvolume, ,
Dagtijd.

5.3 Draadloze verbinding &

Om het apparaat te verbinden hebt u het volgende nodig:
» Draadloos netwerk met internetverbinding.
* Mobiel apparaat dat is verbonden met hetzelfde draadloze netwerk.

Stap 1 Om de My AEG Kitchen app te downloaden: Scan de QR-code op het typeplaatje met de camera
op je mobiele apparaat om doorgestuurd te worden naar de AEG-startpagina. Het typeplaatje be-
vindt zich op het voorframe van de apparaatruimte. Je kunt de app ook rechtstreeks downloaden
vanuit de app store.

Stap 2 Volg de onboarding-instructies van de app.

Stap 3 Het apparaat inschakelen.

Stap 4 Druk op: == . Selecteer: Instellingen / Aansluitingen.
Stap 5 z - schuif of druk om in te schakelen: Wi-Fi.
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Stap 6 De draadloze module van het apparaat start binnen 90 seconden.
Frequentie 2,4 GHz WLAN

2400-2483,5 MHz
Protocol IEEE 802.11b DSSS, 802.11g/n OFDM

Maximaal vermogen

EIRP < 20 dBm (100 mW)

Wi-Fi-module NIUS-50

5.4 Softwarelicenties

De software in dit product bevat
componenten die zijn gebaseerd op gratis
software en opensourcesoftware. AEG erkent
de bijdragen van de gemeenschappen voor
open software en robotica aan het
ontwikkelingsproject.

Om toegang te krijgen tot de broncode van
deze componenten van gratis software en
opensourcesoftware waarvan de

licentievoorwaarden publicatie vereisen, en
om de volledige auteursrechtinformatie en
toepasselijke licentievoorwaarden ervan te
bekijken, ga je naar: http://
aeg.opensoftwarerepository.com (map
NIUS).

5.5 Eerste voorverwarming

Warm de lege oven voor het eerste gebruik
VOOr.

Stap 1 Haal alle accessoires en verwijderbare inschuifrails uit de oven.
Stap 2 Stel de maximale temperatuur in voor de functie: \:]

Laat de oven één uur werken.
Stap 3

Laat de oven 15 minuten werken.

Stel de maximale temperatuur in voor de functie: .

@ De oven kan een vreemde geur en rook afgeven tijdens het voorverwarmen. Zorg ervoor dat de kamer goed

is geventileerd.

6. DAGELIJKS GEBRUIK

/\ WAARSCHUWING!
Raadpleeg de hoofdstukken Veiligheid.

6.1 Instellen: Verwarmingsfuncties

Stap 1 Zet de oven aan. Op het display verschijnt de standaard verwarmingsfunctie.
Stap 2 Druk op het symbool van de verwarmingsfunctie om het submenu te openen.

tap 3
Stap Selecteer de verwarmingsfunctie en druk op: OK. Het display toont: temperatuur.
Stap 4

Instellen: temperatuur. Druk op: OK.
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Stap 5 Druk op: START .
Voedselsensor - u kunt de sensor op elk gewenst moment voor of tijdens het koken aansluiten.

STOP - druk hierop om de verwarmingsfunctie uit te schakelen.

Stap 6 Schakel de oven uit.

6.2 Instellen: Kook- En Bakassistent

Elk gerecht in dit submenu heeft een aanbevolen functie en temperatuur. U kunt de tijd en de
temperatuur aanpassen.

Voor sommige gerechten kunt u ook koken met:
* Per gewicht
* Voedselsensor

Tot hoeverre een gerecht wordt gekookt:
* Rauw of Minder

* Medium

* Gaar of Meer

Stap 1 Schakel de oven in.

Stap 2 Druk op: —.

Stap 3 Druk op: % . Voer in: Kook- En Bakassistent.
Stap 4 Kies een gerecht of een voedseltype.
Stap 5 Druk op: START .

6.3 Verwarmingsfuncties

STANDAARD

Verwarmingsfunctie Toepassing

v Om dunne stukken voedsel te grillen en brood te roosteren.
Grillen

e Voor het braden van grote stukken vlees of gevogelte met bot op één niveau. Voor

Y gratineren en bruinen.

Circulatiegrill
Bakken op maximaal drie rekstanden tegelijkertijd en voedsel drogen. Stel de tempe-
@ ratuur 20 - 40 °C lager in dan voor Boven + onderwarmte.
Hetelucht
v%v Sm kant-en-klaar-gerechten (bijv. patat, aardappelpartjes of loempia's) krokant te ma-
en.

Bevroren gerechten
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Verwarmingsfunctie Toepassing

— Voor het bakken en roosteren op één ovenniveau.

Boven + onderwarmte

(%f) Voor het bakken van pizza. Voor intensieve bruining en een krokante bodem.
Pizza-functie
Voor het bakken van taarten met een krokante bodem en het bewaren van voedsel.
Onderwarmte

qua krokantheid, kleur en bruine korst.

ﬁ Gebruik deze functie voor brood en broodjes met heel goed professioneel resultaat

Brood bakken

) Om het rijsproces van gistdeeg te versnellen. Het voorkomt dat het oppervlak van het
lij deeg uitdroogt en houdt het deeg elastisch.

Deeg laten rijzen

SPECIAAL

Verwarmingsfunctie Toepassing

@ Voor het inmaken van groenten (bijv. augurken).
Inmaken

S S S Om in plakjes gesneden fruit, groenten en champignons te drogen.
Drogen

Om borden voor het serveren op te warmen.
e
ru

Borden warmen

Om voedsel te ontdooien (groenten en fruit). De ontdooitijd is afhankelijk van de hoe-

Y veelheid ingevroren voedsel en de grootte daarvan.
Ontdooien
4 Voor gerechten zoals lasagne of aardappelgratin. Voor gratineren en bruinen.
g
Gratineren
¢0C Om malse, sappige braadstukken te bereiden.

Lage temperatuur ga-
ren
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Verwarmingsfunctie Toepassing

§

Warm houden

Om voedsel warm te houden.

A
Warmelucht (vochtig)

Deze functie is ontworpen om tijdens de bereiding energie te besparen. Bij het ge-
bruik van deze functie kan de temperatuur in de ruimte verschillen van de ingestelde
temperatuur. De restwarmte wordt gebruikt. Het verwarmingsvermogen kan worden
verminderd. Raadpleeg voor meer informatie het hoofdstuk "Dagelijks gebruik", op-

merkingen op: Warmelucht (vochtig).

6.4 Notities over: Warmelucht
(vochtig)

Deze functie wordt gebruikt om te voldoen
aan de energie-efficiéntieklasse en
ecodesign-vereisten (overeenkomstig EU
65/2014 en EU 66/2014). Testen in
overeenstemming met:

IEC/EN 60350-1

De ovendeur dient tijdens de bereiding
gesloten te zijn zodat de functie niet wordt

7. KLOKFUNCTIES

7.1 Omschrijving klokfuncties

onderbroken en de oven werkt op de hoogst
mogelijke energie-efficiéntie.

Bij gebruik van deze functie gaat de
verlichting na 30 seconden automatisch uit.

Zie voor bereidingsinstructies het hoofdstuk
'Aanwijzingen en tips', Warmelucht (vochtig).
Kijk voor algemene aanbevelingen voor
energiebesparing in het hoofdstuk 'Energie-
efficiéntie’, Energiebesparing.

Klokfunc- Toepassing

tie

Kooktijd De duur van het koken instellen. Maxi-
maal 23 uur 59 min.

Actie beéin-  Voor het instellen wat er gebeurt als

digen de timer stopt met tellen.

Uitgestelde ~ Om het begin en/of het einde van het

start koken uit te stellen.

7.2 Instellen: Klokfuncties

Klokfunc- Toepassing

tie

Tijd verlen- ~ Om de kooktijd te verlengen.

ging

Herinnering  Om een aftelling in te stellen. Maxi-
mum is 23 uur 59 min. Deze functie
heeft geen invloed op de werking van
de oven.

Uptimer Controleert hoelang de functie werkt.

Uptimer - je kunt deze in- en uitscha-
kelen.

De klok instellen

Stap 1 Druk op: Dagtijd.

Stap 2 Stel de tiid in. Druk op: OK.
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De bereidingstijd instellen

Stap 1 Kies de verwarmingsfunctie en stel de temperatuur in.
Stap 2 Druk op: @
Stap 3

Stel de tijd in. Druk op: OK.

De eindoptie kiezen

Stap 1 Kies de verwarmingsfunctie en stel de temperatuur in.
Stap 2 Druk op: @

Stap 3 Stel de bereidingstijd in.

Stap 4 Drukop: © @ @

Stap 5 Druk op: Actie beéindigen.

Stap 6 Kies je voorkeur: Actie beéindigen.

Stap 7

Druk op: OK. Herhaal de actie totdat het hoofdscherm op het display verschijnt.

Het begin van het koken uitstellen

Stap 1 Stel de verwarmingsfunctie en de temperatuur in.
Stap 2 Druk op: @

Stap 3 Stel de bereidingstijd in.

Stap 4 Drukop: © ® @

Stap 5 Druk op: Uitgestelde start.

Stap 6 Kies de waarde.

Stap 7

Druk op: OK. Herhaal de actie totdat het hoofdscherm op het display verschijnt.

De bereidingstijd verlengen

Wanneer 10% van de bereidingstijd overblijft en het voedsel niet klaar lijkt te zijn, kun je de bereidingstijd verlen-
gen. Je kunt ook de verwarmingsfunctie wijzigen.

Druk op +1min om de bereidingstijd te verlengen.

De timerinstellingen wijzigen

Stap 1 Druk op: @
Stap 2 Stel de timerwaarde in.
Stap 3 Druk op: OK.

Je kunt de ingestelde tijd tijdens het koken op elk gewenst moment wijzigen.
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8. GA ALS VOLGT TE WERK VOOR GEBRUIK: ACCESSOIRES

8.1 Accessoires plaatsen kantelmechanismen. De hoge rand rond het
. . rooster voorkomt dat het kookgerei van het
Een kleine inkeping bovenaan verhoogt de rooster afglijdt

veiligheid. De inkepingen zijn ook anti-

Bakrooster:
Plaats het rooster tussen de geleidestangen van
de roostersteun.

Bakplaat / Diepe schaal: —
Schuif de plaat tussen de geleidestangen van de \

inschuifrail.

8.2 Voedselsensor

Voedselsensor- meet de temperatuur binnenin het voedsel. Je kunt het bij elke
verwarmingsfunctie gebruiken.

Er moeten twee temperaturen worden ingesteld:

C ”?

De oventemperatuur: (minimaal 120 °C). De kerntemperatuur.

Voor de beste kookresultaten:

Ingrediénten moeten op kamertem-  Niet gebruiken voor vioeibare Tijdens het koken moet het in de schaal
peratuur zijn. gerechten. blijven.

De oven berekent een geschatte bereidingseindtijd. Dit hangt af van de voedselkwaliteit, de
ingestelde ovenfunctie en de temperatuur.
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Gebruik: Voedselsensor

Stap 1 Schakel de oven in.

Stap 2 Selecteer de verwarmfunctie en, indien nodig, de oventemperatuur.

Stap 3 Invoegen: Voedselsensor.

Vlees, gevogelte en vis Stoofschotel

Breng het uiteinde van Voedselsensor in het midden  Breng het uiteinde van Voedselsensor precies in het mid-

van het vlees, de vis, in het dikste deel indien moge- den van de braadpan. Voedselsensor moet stevig op zijn

lijk. Zorg ervoor dat ten minste 3/4 van Voedselsen- plaats blijven tijdens het bakproces. Gebruik een solide
sor binnen in het gerecht zit. ingrediént om dit voor elkaar te krijgen. Gebruik de rand

van de ovenschaal voor het ondersteunen van het sili-
cone handvat van de Voedselsensor. Het uiteinde van
Voedselsensor mag de bodem van een bakplaat niet aan-
raken.

Stekker Voedselsensor steek in de aansluiting aan de voorkant van de oven.
Het display toont de huidige temperatuur van: Voedselsensor.

Stap 5 /? - druk om de kerntemperatuur van de sensor in te stellen.

Stap 6 ® ® ® _jruk om de voorkeursoptie in te stellen:
* Geluidsalarm - wanneer het voedsel de kerntemperatuur bereikt, klinkt het signaal.
* Geluidsalarm en stop met koken - wanneer het voedsel de kerntemperatuur bereikt, klinkt het

signaal en stopt de oven.
7

Stap Selecteer de optie en druk herhaaldelijk op: OK om naar het hoofdscherm te gaan.

StaP8 Dbk op: START .
Wanneer het voedsel de ingestelde temperatuur bereikt, klinkt het signaal. U kunt ervoor kiezen om
te stoppen of door te gaan met koken, om er zeker van te zijn dat het voedsel goed gaar is.

Stap 9 Verwijderen Voedselsensor haal de stekker uit het stopcontact en neem het gerecht uit de oven.

/\ WAARSCHUWING!

Er bestaat gevaar voor brandwonden omdat Voedselsensor heet wordt. Wees
voorzichtig wanneer u de stekker eruit haalt en de voedingssensor uit het ge-
recht haalt.
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9. EXTRA FUNCTIES

9.1 Hoe kan ik opslaan: Favorieten

U kunt uw favoriete instellingen opslaan,
zoals de verwarmingsfunctie, de

bereidingstijd, de temperatuur of de
reinigingsfunctie. U kunt 3 favoriete
instellingen opslaan.

Stap 1 Het apparaat inschakelen.

Stap 2 Selecteer de gewenste instelling.

Stap 3 Druk op: =— . Selecteer: Favorieten.
Stap 4 Selecteer: Huidige instellingen opslaan.
Stap 5

Druk op + om de instelling toe te voegen aan de lijst met: Favorieten. Druk op OK.

k) - druk hierop om de instelling te resetten.

0 - druk hierop om de instelling te annuleren.

9.2 Toetsenblokkering

Deze functie voorkomt dat de verwarmingsfunctie per ongeluk wordt gewijzigd.

Stap 1 Het apparaat inschakelen.

Stap 2 Stel een verwarmingsfunctie in.

Stap 3

793, R - druk hier tegelijkertijd op om de functie in te schakelen.

Herhaal stap 3 om de functie uit te schakelen.

9.3 Automatische uitschakeling

Om veiligheidsredenen schakelt de oven na
bepaalde tijd uit als er een ovenfunctie in
werking is en u geen instellingen wijzigt.

(°C) @ (u)

30-115 12.5

120 - 195 8.5

200 - 245 5.5
250 - maximaal 3
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De automatische uitschakeling werkt niet met
de functies: Binnenverlichting,
Voedselsensor, Eindtijd, Lage temperatuur
garen.

9.4 Koelventilator

Als het apparaat in werking is, wordt de
koelventilator automatisch ingeschakeld om
de oppervlakken van het apparaat koel te
houden. Als je het apparaat uitschakelt, kan
de koelventilator blijven werken totdat het
apparaat is afgekoeld.



10. AANWIJZINGEN EN TIPS

10.1 Kookadviezen

®

De temperatuur en kooktijden in de tabellen zijn slechts als richtlijn bedoeld. Ze zijn afhankelijk van het recept, de
kwaliteit en de kwantiteit van de gebruikte ingrediénten.

Je apparaat kan anders bakken of roosteren dan het apparaat dat je tot nu toe gebruikt hebt. De onderstaande
hints tonen aanbevolen instellingen voor temperatuur, kooktijd en rekstand voor specifieke soorten voedsel.

Als u voor een speciaal recept de instelling niet kunt vinden, zoek dan naar een soortgelijk recept.

Voor meer kookaanbevelingen kunt u de kooktabellen op onze website raadplegen. Om de Kookhints te vinden,
controleer het PNC-nummer op het classificatieplaatje op de voorzijde van het frame van de binnenkant van het
apparaat.

10.2 Warmelucht (vochtig)

Volg voor de beste resultaten de volgende
aanwijzingen op die hieronder in de tabel

staan.

¥ = T
AN L
(°C) (min)

Zoete broodjes, 16 bakplaat of lekschaal 180 2 25-35
stuks
Biscuitrol bakplaat of lekschaal 180 2 15-25
Hele vis, 0,2 kg bakplaat of lekschaal 180 3 15-25
Koekjes, 16 stuks bakplaat of lekschaal 180 2 20-30
Bitterkoekjes, 24 bakplaat of lekschaal 160 2 25-35
stuks
Muffins, 12 stuks bakplaat of lekschaal 180 2 20-30
Hartig gebak, 20 bakplaat of lekschaal 180 2 20-30
stuks
Zandkoekjes, 20 bakplaat of lekschaal 140 2 15-25
stuks
Taartjes, 8 stuks bakplaat of lekschaal 180 2 15-25

10.3 Warmelucht (vochtig) — aanbevolen accessoires

Gebruik de donkere en niet-reflecterende bakjes en schalen. Ze nemen de warmte beter op
dan licht en reflecterend servies.
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Ovenvormpjes

Pizza pan Ovenschaal Blik voor flanbodem
Donker, niet-reflecterend Donker, niet-reflecterend 8 crrlfzzzmleetker 5 Donker, niet-reflecterend
Diameter van 28 cm Diameter van 26 cm cm hoog ’ Diameter van 28 cm

10.4 Kooktafels voor testinstituten

Informatie voor testinstituten
Testen in overeenstemming met: EN 60350, IEC 60350.
Bakken op één niveau - bakken in bakblikken

¥ 5 O Ik

°C min
Zachte cake zonder vet Hetelucht 160 45 - 60 2
Zachte cake zonder vet Boven + onderwarmte 160 45 - 60 2
Appeltaart, 2 blikken @20 cm  Hetelucht 160 55 -65 2
Appeltaart, 2 blikken @20 cm  Boven + onderwarmte 180 55 -65 1
Zandtaartdeeg Hetelucht 140 25-35 2
Zandtaartdeeg Boven + onderwarmte 140 25-35 2

Bakken op één niveau - koekjes
Gebruik de derde rekstand.

¥ O

°C min
Kleine cakes, 20 stuks per bak- Hetelucht 150 20-30
plaat, verwarm de lege oven voor
Kleine cakes, 20 stuks per bak- Boven + onderwarmte 170 20-30

plaat, verwarm de lege oven voor
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Bakken op meerdere niveaus - koekjes

Y

3 O Ik

°C min
Zandtaartdeeg Hetelucht 140 25-45 2/4
Kleine cakes, 20 stuks per bak- Hetelucht 150 25-35 1/4
plaat, verwarm de lege oven
voor
Zachte cake zonder vet Hetelucht 160 45 -55 2/4
Appeltaart, 1 blik per rooster (& Hetelucht 160 55-65 2/4

20 cm)

Grillen
Verwarm de lege oven 5 minuten voor.

Grill met de maximale temperatuurinstelling.

min

Toast Grillen 1-2 5

Biefstuk, halverwege de bereidings- Grillen 24 -30 4

tijd omdraaien
11. ONDERHOUD EN REINIGING

/\ WAARSCHUWING!

Raadpleeg de hoofdstukken Veiligheid.
11.1 Opmerkingen over de reiniging

< Reinig de voorkant van het apparaat uitsluitend met een microvezeldoek met warm water en

een mild reinigingsmiddel.

Gebruik een reinigingsoplossing om metalen oppervlakken te reinigen.

Reinig vliekken met een mild reinigingsmiddel.

Reinigingsmid-
delen
¢_ Reinig de uitsparing telkens na gebruik. Vetophoping of andere resten kunnen brand veroor-
— zaken.
D Bewaar het voedsel niet langer dan 20 minuten in het apparaat. Droog de ruimte na elk ge-
bruik uitsluitend met een microvezeldoek.

Dagelijks gebruik
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by Reinig alle accessoires na elk gebruik en laat ze drogen. Gebruik alleen een zachte doek
<+, met warm water en een mild reinigingsmiddel. De accessoires niet in een afwasmachine rei-

W nigen.

Reinig de antiaanbakaccessoires niet met agressieve reinigingsmiddelen of scherpe voor-

. werpen.
Accessoires P

11.2 Hoe te verwijderen:
Inschuifrails/

Verwijder de inschuifrails om de oven te
reinigen.

De borgpennen op de telescopische
geleiders moeten naar voren wijzen.

Stap 1 Schakel de oven uit en wacht totdat
deze is afgekoeld. ’-[
Stap 2 Trek de inschuifrail bij de voorkant uit
de zijwand. :
[
Stap 3 Trek de geleider bij de achterkant uit | “ T
de zijwand en verwijder het. 1/—\/‘/2 b
Stap 4 Plaats de inschuifrails in omgekeerde (¢} -L _ ,
volgorde. 9 ‘2 alg

ey

11.3 Hoe gebruikt u: Pyrolytische
reiniging

Maak de oven schoon met Pyrolytische
reiniging.

/\ WAARSCHUWING!
Er bestaat gevaar voor brandwonden.

/\ LET OP!

Als er andere apparaten in dezelfde kast
zijn geinstalleerd, gebruik deze dan niet
tijdens deze functie. Dit kan de oven
beschadigen.

Vaor de Pyrolytische reiniging:

Schakel de oven uit en wacht Verwijder alle accessoires uit de Reinig de onderkant van de oven en de
totdat deze is afgekoeld. oven en de verwijderbare inschuif- glazen deur aan de binnenkant met
rails. warm water, een zachte doek en een

mild reinigingsmiddel.

Stap 1 Stap 2

Stap 3
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— Selecteer de reinigingsmodus.

Schakel de oven in. Druk op: = / Reinigen.

Optie Reinigingsmodus Duur
Pyrolytische reiniging, kort Licht reinigen 1h
Pyrolytische reiniging, normaal Normaal reinigen 1h 30 min
Pyrolytische reiniging, intensief Grondig reinigen 3h

@ Als het reinigen begint, wordt de deur van de oven vergrendeld en is de lamp uit. De koelventilator werkt op
een hogere snelheid.

STOP - druk hierop om het reinigen te stoppen voordat het is voltooid.
Gebruik de oven niet totdat het deurvergrendelingssymbool van het display verdwijnt.

Na afloop van het reinigen:

Schakel de oven uit en wacht Maak de ruimte schoon met een Verwijder het residu van de bodem van
totdat deze is afgekoeld. zachte doek. de ruimte.

11.4 Reinigingsherinnering

Wanneer de herinnering verschijnt, wordt reiniging aanbevolen.

Gebruik de functie: Pyrolytische reiniging.

1D‘L.3rVerwuderen en installeren: \ LET OP!
. Behandel het glas voorzichtig, vooral
U k“!‘.t de deur en de blprjenste glasplaten rond de randen van het voorpaneel. Het
verwijderen om ze te reinigen. U Het aantal las kan breken
glasplaten verschilt per model. 9 :
/N\ WAARSCHUWING!

De deur is zwaar.

Stap 1 Open de deur volledig.

Stap 2 Hef en druk de klemhendels (A) op
de twee deurscharnieren.

Stap 3 Sluit de ovendeur in de eerste openingsstand (in een hoek van ongeveer 70°). Houd de deur aan
beide kanten vast en trek deze onder een opwaartse hoek weg van de oven. Plaats de ovendeur
met de buitenkant omlaag op een zachte doek op een stabiele ondergrond.
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Stap 4

Pak de deurafdekking (B) aan de
bovenkant van de deur aan beide
kanten vast en druk deze naar bin-
nen om de klemsluiting te ontgren-
delen.

Stap 5

Trek de deurlijst naar voren om
hem te verwijderen.

Stap 6

Houd de glasplaten aan hun boven-
kant vast en trek deze een voor een
omhoog uit de geleider.

Stap 7

Reinig de glasplaat met een sopje.
Droog de glasplaat voorzichtig af.
Reinig de glasplaten niet in de vaat-
wasser.

Stap 8

Voer na het reinigen de boven-
staande stappen in de omgekeerde
volgorde uit.

Stap 9

Plaats de kleinste glasplaat eerst, daarna de grotere glasplaat en de deur.

11.6 Hoe te vervangen: Lamp

/N WAARSCHUWING!

Gevaar voor elektrische schokken.
Het lampje kan heet zijn.

Voordat u de lamp vervangt:

Stap 1 Stap 2 Stap 3
Schakel de oven uit. Wacht tot de Trek de oven uit het stopcontact. Plaats een doek op de bodem van
oven afgekoeld is. de holte.
Bovenlamp

Stap 1 Draai de glazen afdekking om die te ver-
wijderen.
N
Stap 2 Reinig de glasafdekking.
Stap 3 Vervang de lamp door een geschikte 300 °C hittebestendige lamp.
Stap 4 Installeer het glazen deksel.
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Zijlamp

Stap 1 Verwijder de linker drager van het rek om
toegang te krijgen tot de lamp.

Stap 2 Gebruik een smal, stomp voorwerp (bijv.
een theelepel) om het glazen deksel te
verwijderen.

Stap 3 Reinig de glasafdekking.

Stap 4 Vervang de lamp door een geschikte 300
°C hittebestendige lamp.

Stap 5 Installeer het glazen deksel.

Stap 6 Installeer de linker drager van het rek.

12. PROBLEEMOPLOSSING

/N\ WAARSCHUWING!
Raadpleeg de hoofdstukken Veiligheid.

12.1 Wat te doen als...

=
ﬁ Het apparaat gaat niet aan of warmt niet op

Vv
@ Mogelijke oorzaak = Oplossing

Het apparaat is niet aangesloten op een stopcontact of ~Controleer of het apparaat goed is aangesloten op de

niet goed geinstalleerd. elektriciteitsvoorziening.

De klok is niet ingesteld. Stel de klok in, zie voor meer informatie Klokfuncties
hoofdstuk, Instellen: Klokfuncties.

De deur is niet goed gesloten. Sluit de deur volledig.

De zekering is doorgeslagen. Ga na of de zekering de oorzaak van het probleem is.

Als het probleem zich opnieuw voordoet, neem dan
contact op met een gekwalificeerde elektricien.

Het apparaat Kinderslot is aan. Raadpleeg het hoofdstuk 'Menu', Submenu voor: Op-
ties.
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Y
Onderdelen

@ Omschrijving

v

Oplossing

De lamp is opgebrand.

Vervang de lamp, raadpleeg voor meer informatie het
hoofdstuk 'Onderhoud en reiniging', Hoe te vervangen:
Lamp.

Een stroomonderbreking zal de reiniging altijd
stoppen. Herhaal de reiniging als deze wordt
onderbroken door stroomuitval.

OE Problemen met wifi-signaal

@ Mogelijke oorzaak

v

Oplossing

Problemen met draadloos netwerksignaal.

Controleer of je mobiele apparaat is verbonden met het
draadloze netwerk.

Controleer uw draadloze netwerk en router.

Herstart de router.

Er is een nieuwe router geinstalleerd of de routerconfi-
guratie is gewijzigd.

Raadpleeg het hoofdstuk "Voor het eerste gebruik’,
Draadloze verbinding, om de oven en het mobiele ap-
paraat opnieuw te configureren.

Het draadloze netwerksignaal is zwak.

Verplaats de router zo dicht mogelijk bij het apparaat.

Het draadloze signaal wordt verstoord door een andere
magnetron die in de buurt van het apparaat is ge-
plaatst.

Schakel de magnetron uit.

Vermijd het gelijktijdige gebruik van de magnetron en
de afstandsbediening van het apparaat. Magnetrons
storen wifi-signaal.

12.2 Hoe te beheren: Foutcodes

Wanneer de softwarefout optreedt, geeft het display een foutmelding weer.

In deze sectie vindt u de lijst met problemen die u zelf kunt oplossen.

@ Code en omschrijving

-V

Oplossing

C2 - de Voedselsensor bevindt zich in de ovenruimte
van het apparaat tijdens Pyrolytische reiniging.

Neem de Voedselsensor.

C3 eruit - de deur wordt niet volledig gesloten tijdens
Pyrolytische reiniging.

Sluit de deur.

F111 - Voedselsensor wordt niet correct in het stop-
contact gestoken.

Volledig aansluiten Voedselsensor in het stopcontact.
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@ Code en omschrijving

%

= Oplossing

F240, F439 - de aanraakvelden op het display werken
niet goed.

Reinig het oppervlak van het display. Zorg ervoor dat er
geen vuil op de aanraakvelden zit.

F601 - er is een probleem met Wi-Fi signaal.

Controleer uw netwerkverbinding. Raadpleeg het hoofd-
stuk 'Voor het eerste gebruik', Draadloze verbinding.

F604 - de eerste verbinding met Wi-Fi mislukt.

Schakel het apparaat uit en weer in en probeer het op-
nieuw. Raadpleeg het hoofdstuk "Voor het eerste ge-
bruik', Draadloze verbinding.

F908 - het apparaatsysteem kan geen verbinding ma-
ken met het bedieningspaneel.

Schakel het apparaat uit en weer in.

Wanneer een van deze foutmeldingen op het display blijft verschijnen, betekent dit dat een
defect subsysteem mogelijk is uitgeschakeld. Neem in dat geval contact op met uw dealer of
een erkend servicecentrum. Als een van deze fouten optreedt zullen de overige functies van

het apparaat normaal blijven werken.

@ Code en omschrijving

-V

- Oplossing

F602, F603 - Wi-Fi is niet beschikbaar.

Schakel het apparaat uit en weer in.

12.3 Service-informatie

Als je niet zelf het probleem kunt verhelpen, neem dan contact op met je verkoper of een

erkende serviceafdeling.

De contactgegevens van de servicedienst staan op het typeplaatje. Het typeplaatje bevindt
zich op het voorframe van de apparaatruimte. Verwijder het typeplaatje niet uit de

apparaatruimte.

Wij raden je aan om de gegevens hier te noteren:

Model (MOD.)

Productnummer (PNC)

Serienummer (S.N.)

13. ENERGIEZUINIGHEID

13.1 Productinformatie en productinformatieblad

Naam leverancier AEG

BPE748380B 944188800
Modelnummer BPE748380T 944188815
Energie-efficiéntie-index 61,2

A++

Energie-efficiéntieklasse
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Energieverbruik met een standaard belading, conventionele modus 1,09 kWh/cyclus

Energieverbruik met een standaard belasting, heteluchtmodus

0,52 kWh/cyclus

Aantal holtes

1

Warmtebron Elektriciteit
Volume 711
Soort oven Inbouwoven
BPE748380B 35.0 kg
Massa
BPE748380T 34.5 kg

IEC/EN 60350-1 - Huishoudelijke elektrische kooktoestellen - Deel 1: Fornuizen, ovens, stoomovens en grills -

Methoden voor het meten van prestaties.

13.2 Energiebesparing

Dit apparaat heeft functies die u helpen
energie te besparen tijdens het dagelijks
koken.

Zorg ervoor dat de deur van het apparaat
gesloten is als het apparaat in werking is.
Open de deur van het apparaat niet te vaak
tijdens het koken. Houd het deurrubber
schoon en zorg ervoor dat het goed op zijn
plaats vastzit.

Gebruik metalen kookgerei om meer energie
te besparen.

Verwarm het apparaat niet voor alvorens te
koken als dat niet hoeft.

Houd onderbrekingen tussen het bakken zo
kort mogelijk als je een aantal gerechten
tegelijkertijd bereidt.

Koken met hete lucht
Gebruik indien mogelijk de bereidingsfuncties
met hete lucht om energie te besparen.

Restwarmte

Als een programma met Duur wordt
geactiveerd en de bereidingstijd langer is dan
30 minuten, worden de
verwarmingselementen bij sommige functies
van het apparaat automatisch eerder
uitgeschakeld.
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De ventilator en lamp blijven werken.
Wanneer je de oven uitschakelt, geeft het
display de restwarmte aan. U kunt die warmte
gebruiken om het eten warm te houden.

Wanneer de kookduur langer is dan 30
minuten, verlaag dan de oventemperatuur tot
minimaal 3-10 minuten voor het einde van het
koken. De restwarmte binnen in het apparaat
zal blijven koken.

Je kunt de restwarmte gebruiken om andere
maaltijden op te warmen.

Eten warm houden

Kies de laagst mogelijke
temperatuurinstelling om de restwarmte te
gebruiken en een maaltijd warm te houden.
Het indicatielampje van de restwarmte of
temperatuur verschijnt op het display.

Koken met de verlichting uitgeschakeld
Schakel de verlichting tijdens het koken uit.
Doe het aan als je het nodig hebt.

Warmelucht (vochtig)
Functie is ontworpen om tijdens de bereiding
energie te besparen.

Als je deze functie gebruikt, gaat de
verlichting na 30 sec. automatisch uit. Je kunt
de verlichting weer inschakelen, maar deze
handeling vermindert de verwachte
energiebesparingen.



14. MENUSTRUCTUUR

14.1 Menu
Menu-item Toepassing
Kook- En Bakassistent Toont overzicht van de automatische programma'’s.
Reinigen Toont overzicht van de schoonmaakprogramma's.
Favorieten Geeft een overzicht van de favoriete instellingen.
Opties Om de apparaatconfiguratie in te stellen.
Instellingen Aansluitingen Om de netwerkconfiguratie in te stellen.

Instelling Om de apparaatconfiguratie in te stellen.

Service Toont de softwareversie en -configuratie.

14.2 Submenu voor: Reinigen

Submenu Toepassing
Pyrolytische reiniging, kort Duur: 1 h.
Pyrolytische reiniging, normaal Duur: 1 h 30 min.
Pyrolytische reiniging, intensief Duur: 3 h.

14.3 Submenu voor: Opties

Submenu Toepassing
Binnenverlichting Schakelt de lamp in en uit.
Kinderslot Voorkomt dat het apparaat per ongeluk wordt geactiveerd. Als de op-

tie is ingeschakeld, verschijnt de tekst Kinderslot op het display wan-
neer u het apparaat inschakelt. Om het apparaat in te kunnen schake-
len de codeletters in alfabetische volgorde selecteren. Als de optie is
ingeschakeld en het apparaat is uitgeschakeld, is de deur van het ap-
paraat vergrendeld. Toegang tot de timer, de afstandbediening en het
lampje zijn beschikbaar met de optie ingeschakeld.

Snel opwarmen Verkort de opwarmtijd. Alleen beschikbaar voor sommige functies van
het apparaat.

Reinigingsherinnering Schakelt de herinnering in en uit.

Tijdisindicatie Schakelt de klok in en uit.

Digitale klokstijl Wijzigt de indeling van de weergegeven tijdsaanduiding.
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14.4 Submenu voor: Aansluitingen

Submenu

Beschrijving

Wi-Fi

Om in en uit te schakelen: Wi-Fi.

Bediening op afstand

Om de afstandsbediening in en uit te schakelen.
Optie alleen zichtbaar nadat u het volgende inschakelt: Wi-Fi.

Automatische bediening op afstand

Om de bediening op afstand automatisch te starten nadat BEGIN
werd ingedrukt.
Optie alleen zichtbaar nadat u het volgende inschakelt: Wi-Fi.

Netwerk

Om de netwerkstatus en het signaalvermogen van het volgende te
controleren: Wi-Fi.

Vergeet netwerk

Om uit te schakelen dat het huidige netwerk automatische verbinding
maakt met het apparaat.

14.5 Submenu voor: Instelling

Submenu

Beschrijving

Taal

Stelt de taal van het apparaat in.

Helderheid display

Stelt de helderheid van de display in.

Toetstonen

Schakelt het geluid van de aanraakvelden in en uit. Het is niet moge-

lijk om de toon te dempen voor: @

Geluidsvolume

Stelt het volume van de belangrijkste geluiden en signalen in.

Dagtijd

Stelt de huidige tijd en datum in.

14.6 Submenu voor: Service

Submenu

Beschrijving

Demofunctie

Activerings-/deactiveringscode: 2468

Softwareversie

Informatie over softwareversie.

Terug naar fabrieksinstellingen

Herstelt fabrieksinstellingen.

15. HET IS HEEL GEMAKKELIJK!

Voorafgaand aan het eerste gebruik moet u het volgende instellen:

Taal Helderheid display

Toetstonen Geluidsvolume Dagtijd

Maak uzelf vertrouwd met de basispictogrammen op het bedieningspaneel en het display:

O)

pie ) M START /

Aan /UIT Menu Favorieten Timer Voedselsensor STOP
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Het apparaat beginnen te gebruiken

Snel starten Schakel het appa- Stap 1 Stap 2 Stap 3
raat in en begin de
bereiding met de Ingedrukt houden: O ... -selecteer Druk op: START .
standaarqtempera- CD de gewenste functie.
tuur en -tijd van de
functie.
Snel uit Schakel het appa- @ - ingedrukt houden tot het apparaat uitschakelt.

raat op elk gewenst
moment uit, vanuit
elk scherm of bij elk

bericht.
Begin met koken
Stap 1 Stap 2 Stap 3 Stap 4 Stap 5
o,
O 9.. C OK START
- indrukken om het : . .
) - selecteer de ver- Instellen: tempera- - druk hierop om te - druk hierop om te
apparaat in te scha- . . ; .
warmingsfunctie. tuur. bevestigen. beginnen met koken.

kelen.

Leer snel koken

Gebruik de automatische programma’s om snel een gerecht te koken met de standaardinstellingen:

Kook- En Bakas- Stap 1 Stap 2

Stap 3 Stap 4

sistent

Druk op: @ Druk op: —.

Druk op: 8¢ kook. Kies hetgerecht.

En Bakassistent.

Gebruik snelle functies om de kooktijd in te stellen

10% Finish assist
Gebruik 10% Finish assist om extra tijd toe te voegen
wanneer 10% van de bereidingstijd overblijft.

Druk op +1min om de bereidingstijd te verlengen.

16. MILIEUBESCHERMING

2%
Recycleer de materialen met het symbool To.

Gooi de verpakking in een geschikte
afvalcontainer om het te recycleren.
Bescherm het milieu en de volksgezondheid
en recycleer op een correcte manier het afval
van elektrische en elektronische apparaten.

Gooi apparaten gemarkeerd met het symbool

i niet weg met het huishoudelijk afval.
Breng het product naar het milieustation bij u
in de buurt of neem contact op met de
gemeente.
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Welcome to AEG! Thank you for choosing our appliance.

In our drive to be sustainable, we are reducing paper assets and provide full user

EE manuals online. Access your full user manual at aeg.com/manuals
Get usage advice, brochures, trouble shooter, service and repair information at
@ aeg.com/support
AEG For more recipes, hints, troubleshooting download My AEG Kitchen app.
wh # Available on the }\‘ GETITON
[ ¢ App Store P* Google Play
Subject to change without notice.
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My AEG Kitchen app

£ Available on the \ GETITON
o App Store }/’ Google Play

ENGLISH 35



1. A SAFETY INFORMATION

Before the installation and use of the appliance, carefully read
the supplied instructions. The manufacturer is not responsible
for any injuries or damage that are the result of incorrect
installation or usage. Always keep the instructions in a safe
and accessible location for future reference.

1.1 Children and vulnerable people safety

This appliance can be used by children aged from 8 years
and above and persons with reduced physical, sensory or
mental capabilities or lack of experience and knowledge if
they have been given supervision or instruction concerning
the use of the appliance in a safe way and understand the
hazards involved. Children of less than 8 years of age and
persons with very extensive and complex disabilities shall
be kept away from the appliance unless continuously
supervised.

Children should be supervised to ensure that they do not
play with the appliance and mobile devices with My AEG
Kitchen .

Keep all packaging away from children and dispose of it
appropriately.

WARNING: The appliance and its accessible parts become
hot during use. Keep children and pets away from the
appliance when in use and when cooling down.

If the appliance has a child safety device, it should be
activated.

Children shall not carry out cleaning and user maintenance
of the appliance without supervision.

1.2 General Safety

This appliance is for cooking purposes only.
This appliance is designed for single household domestic
use in an indoor environment.
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This appliance may be used in, offices, hotel guest rooms,
bed & breakfast guest rooms, farm guest houses and other
similar accommodation where such use does not exceed
(average) domestic usage levels.

Only a qualified person must install this appliance and
replace the cable.

Do not use the appliance before installing it in the built-in
structure.

Disconnect the appliance from the power supply before
carrying out any maintenance.

If the mains power supply cable is damaged, it must be
replaced by the manufacturer, its Authorised Service Centre
or similarly qualified persons to avoid an electrical hazard.
WARNING: Ensure that the appliance is switched off before
replacing the lamp to avoid the possibility of electric shock.
WARNING: The appliance and its accessible parts become
hot during use. Care should be taken to avoid touching
heating elements or the surface of the appliance cavity.
Always use oven gloves to remove or insert accessories or
ovenware.

Use only the food sensor (core temperature sensor)
recommended for this appliance.

To remove the shelf supports first pull the front of the shelf
support and then the rear end away from the side walls.
Install the shelf supports in the opposite sequence.

Do not use a steam cleaner to clean the appliance.

Do not use harsh abrasive cleaners or sharp metal scrapers
to clean the glass door since they can scratch the surface,
which may result in shattering of the glass.

Before pyrolytic cleaning, remove all accessories and
excessive deposits/spills from the appliance cavity.
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2. SAFETY INSTRUCTIONS

2.1 Installation

/\ WARNING!

Only a qualified person must install this
appliance.

Ventilation opening mini- 560x20 mm
mum size. Opening placed

on the bottom rear side

Remove all the packaging.

Do not install or use a damaged
appliance.

Follow the installation instructions supplied
with the appliance.

Always take care when moving the
appliance as it is heavy. Always use safety
gloves and enclosed footwear.

Do not pull the appliance by the handle.
Install the appliance in a safe and suitable
place that meets installation requirements.
Keep the minimum distance from other
appliances and units.

Before mounting the appliance, check if
the appliance door opens without restraint.
The appliance is equipped with an electric
cooling system. It must be operated with
the electric power supply.

The built-in unit must meet the stability
requirements of DIN 68930.

Mains supply cable length. 1500 mm
Cable is placed in the right

corner of the back side

Mounting screws 4x25 mm

2.2 Electrical connection

/\ WARNING!

Risk of fire and electric shock.

Cabinet minimum height
(Cabinet under the worktop
minimum height)

578 (600) mm

Cabinet width 560 mm
Cabinet depth 550 (550) mm
Height of the front of the 594 mm
appliance

Height of the back of the 576 mm
appliance

Width of the front of the ap- 595 mm
pliance

Width of the back of the ap- 559 mm
pliance

Depth of the appliance 567 mm
Built in depth of the appli- 546 mm
ance

Depth with open door 1027 mm
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« All electrical connections should be made
by a qualified electrician.

¢ The appliance must be earthed.

* Make sure that the parameters on the
rating plate are compatible with the
electrical ratings of the mains power
supply.

* Always use a correctly installed
shockproof socket.

* Do not use multi-plug adapters and
extension cables.

* Make sure not to cause damage to the
mains plug and to the mains cable. Should
the mains cable need to be replaced, this
must be carried out by our Authorised
Service Centre.

» Do not let mains cables touch or come
near the appliance door or the niche below
the appliance, especially when it operates
or the door is hot.

* The shock protection of live and insulated
parts must be fastened in such a way that
it cannot be removed without tools.

« Connect the mains plug to the mains
socket only at the end of the installation.
Make sure that there is access to the
mains plug after the installation.

« If the mains socket is loose, do not
connect the mains plug.

* Do not pull the mains cable to disconnect
the appliance. Always pull the mains plug.

« Use only correct isolation devices: line
protecting cut-outs, fuses (screw type
fuses removed from the holder), earth
leakage trips and contactors.



The electrical installation must have an
isolation device which lets you disconnect
the appliance from the mains at all poles.
The isolation device must have a contact
opening width of minimum 3 mm.

Fully close the appliance door before you
connect the mains plug to the mains
socket.

This appliance is supplied with a main
plug and a main cable.

2.3 Use

/\ WARNING!

Risk of injury, burns and electric shock or
explosion.

Do not change the specification of this
appliance.

Make sure that the ventilation openings
are not blocked.

Do not let the appliance stay unattended
during operation.

Deactivate the appliance after each use.
Be careful when you open the appliance
door while the appliance is in operation.
Hot air can release.

Do not operate the appliance with wet
hands or when it has contact with water.
Do not apply pressure on the open door.
Do not use the appliance as a work
surface or as a storage surface.

Open the appliance door carefully. The
use of ingredients with alcohol can cause
a mixture of alcohol and air.

Do not let sparks or open flames to come
in contact with the appliance when you
open the door.

Do not put flammable products or items
that are wet with flammable products in,
near or on the appliance.

Do not share your Wi-Fi password.

— do not put water directly into the hot
appliance.

— do not keep moist dishes and food in
the appliance after you finish the
cooking.

— be careful when you remove or install
the accessories.

» Discoloration of the enamel or stainless
steel has no effect on the performance of
the appliance.

* Use a deep pan for moist cakes. Fruit
juices cause stains that can be
permanent.

« Always cook with the appliance door
closed.

» If the appliance is installed behind a
furniture panel (e.g. a door) make sure the
door is never closed when the appliance
operates. Heat and moisture can build up
behind a closed furniture panel and cause
subsequent damage to the appliance, the
housing unit or the floor. Do not close the
furniture panel until the appliance has
cooled down completely after use.

2.4 Care and cleaning

/\ WARNING!

Risk of injury, fire, or damage to the
appliance.

/\ WARNING!
Risk of damage to the appliance.

To prevent damage or discoloration to the
enamel:
— do not put ovenware or other objects

in the appliance directly on the bottom.

— do not put aluminium foil directly on
the bottom of cavity of the appliance.

« Before maintenance, deactivate the
appliance and disconnect the mains plug
from the mains socket.

« Make sure the appliance is cold. There is
the risk that the glass panels can break.

* Replace immediately the door glass
panels when they are damaged. Contact
the Authorised Service Centre.

« Be careful when you remove the door from
the appliance. The door is heavy!

« Clean regularly the appliance to prevent
the deterioration of the surface material.

« Clean the appliance with a moist soft
cloth. Use only neutral detergents. Do not
use abrasive products, abrasive cleaning
pads, solvents or metal objects.

» If you use an oven spray, follow the safety
instructions on its packaging.
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2.5 Pyrolytic cleaning

/\ WARNING!
Risk of Injury / Fires / Chemical

Emissions (Fumes) in Pyrolytic Mode.

» Before carrying out the pyrolytic cleaning
and initial preheating remove from the
oven cavity:

— any excess food residues, oil or
grease spills / deposits.

— any removable objects (including
shelves, side rails, etc., provided with
the appliance) especially any non-stick
pots, pans, trays, utensils, etc.

* Read carefully all the instructions for
pyrolytic cleaning.

» Keep children away from the appliance
while the pyrolytic cleaning operates. The
appliance becomes very hot and hot air is
released from the front cooling vents.

» Pyrolytic cleaning is a high temperature
operation that can release fumes from
cooking residues and construction
materials, as such consumers are advised
to:

— provide good ventilation during and
after the pyrolytic cleaning.

— provide good ventilation during and
after the initial preheating.

» Do not spill or apply water on the oven
door during and after the pyrolytic cleaning
to avoid damaging the glass panels.

» Fumes released from all pyrolytic ovens /
cooking residues as described are not
harmful to humans, including children, or
persons with medical conditions.

» Keep pets away from the appliance during
and after the pyrolytic cleaning and initial
preheating. Small pets (especially birds
and reptiles) can be highly sensitive to
temperature changes and emitted fumes.

» Non-stick surfaces on pots, pans, trays,
utensils etc., can be damaged by the high
temperature pyrolytic cleaning operation of
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all pyrolytic ovens and can be also a
source for low level harmful fumes.

2.6 Internal lighting

/N\ WARNING!
Risk of electric shock.

« Concerning the lamp(s) inside this product
and spare part lamps sold separately:
These lamps are intended to withstand
extreme physical conditions in household
appliances, such as temperature,
vibration, humidity, or are intended to
signal information about the operational
status of the appliance. They are not
intended to be used in other applications
and are not suitable for household room
illumination.

* This product contains a light source of
energy efficiency class G.

¢ Use only lamps with the same
specifications.

2.7 Service

* To repair the appliance contact the
Authorised Service Centre.
« Use original spare parts only.

2.8 Disposal

/\ WARNING!
Risk of injury or suffocation.

« Contact your municipal authority for
information on how to dispose of the
appliance.

« Disconnect the appliance from the mains
supply.

« Cut off the mains electrical cable close to
the appliance and dispose of it.

* Remove the door catch to prevent children
or pets from becoming trapped in the
appliance.



3. PRODUCT DESCRIPTION

3.1 General overview

(e \@T
o B = g
' |

3.2 Accessories

Wire shelf
For cookware, cake tins, roasts.

Baking tray
For cakes and biscuits.

Grill- / Roasting pan
To bake and roast or as a pan to collect fat.

Control panel

Display

Socket for the food sensor
Heating element

Lamp

E Fan

Shelf support, removable

Shelf positions
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Food sensor
To measure the temperature inside food.

Telescopic runners
For inserting and removing trays and wireshelf
more easily.

4. CONTROL PANEL

4.1 Control panel overview

1
1zl n 516

ON / OFF Press and hold to turn the appliance on and off.
Menu Lists the appliance functions.
Favourites Lists the favourite settings.
Display Shows the current settings of the appliance.
Lamp switch To turn the lamp on and off.
ﬂ Fast Heat Up To turn on and off the function: Fast Heat Up.
|
e «@~ @3
Press Move Press and hold
Touch the surface with fingertip. Slide fingertip over the surface. Touch the surface for 3 seconds.
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4.2 Display

A B Display with key functions set.
| | A, Wi-Fi
5 12:30 B. Time of day
C. START/STOP
M0 85°C 1500(: D. Temperature
E. Heating functions
® 15min START F.  Timer
| i | | | G. Food sensor (selected models only)

G F E D Cc

Display indicators

Basic indicators - to navigate on the display.

OK < 9 »

To go one level To undo the last

To confirm the selection / setting. back in the menu action

To turn the options on and off.

Sound alarm function indicators - when the set time of cooking ends, the signal sounds.

) & 2

The function is on. The function is on. Sound alarm is off.
Cooking stops automatically.

Timer indicators

& Q

To set the function: Delayed start. To cancel the setting.

Wi-Fi indicator - the appliance can be connected to Wi-Fi.

—
=

Wi-Fi connection is turned on.

Remote operation indicator - the appliance can be controlled remotely.

(vR)

Remote operation is turned on.

5. BEFORE FIRST USE

/\ WARNING!
Refer to Safety chapters.
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5.1 Initial Cleaning

= e, =

S =/

Step 1 Step 2 Step 3
Remove all accessories and remov-  Clean the appliance and the acces-  Place the accessories and the re-
able shelf supports from the appli- sories only with a microfibre cloth, movable shelf supports in the appli-
ance. warm water and a mild detergent. ance.

5.2 First connection
The display shows welcome message after the first connection.
You have to set: Language, Display brightness, Key tones, Buzzer volume, Time of day.

5.3 Wireless connection &

To connect the appliance you need:

» Wireless network with the Internet connection.

* Mobile device connected to the same wireless network.

Step 1 To download My AEG Kitchen app: Scan the QR code on the rating plate with the camera on your
mobile device to be redirected to AEG Homepage. The rating plate is on the front frame of the ap-
pliance cavity. You can also download the app directly from the app store.

Step 2 Follow the app onboarding instructions.
Step 3 Turn on the appliance.
Step 4 Press: — . Select: Settings / Connections.
»
Step 5 - slide or press to turn on: Wi-Fi.
Step 6 The appliance wireless module starts within 90 sec.
Frequency 2.4 GHz WLAN

2400 - 2483.5 MHz

Protocol IEEE 802.11b DSSS, 802.11g/n OFDM

Max Power EIRP < 20 dBm (100 mW)

Wi-Fi module NIUS-50
5.4 Software licences To access the source code of these free and

open source software components whose
license conditions require publishing, and to
see their full copyright information and

The software in this product contains
components that are based on free and open
28ﬁ{ﬁgust?cjtnvéac;?ﬁgEoGp:ﬁksg%vﬂgfeg:ﬁéhe applicable license termg, visit: http://

) I aeg.opensoftwarerepository.com (folder
robotics communities to the development NIUS)
project. ’

44 ENGLISH



5.5 Initial preheating

Preheat the empty oven before the first use.

Step 1 Remove all accessories and removable shelf supports from the oven.

Step 2

Set the maximum temperature for the function: E]
Let the oven operate for 1 h.

Step 3 Set the maximum temperature for the function: .

Let the oven operate for 15 min.

@ The oven can emit an odour and smoke during preheating. Make sure that the room is ventilated.

6. DAILY USE

/N\ WARNING!
Refer to Safety chapters.

6.1 How to set: Heating functions

Step 1 Turn on the oven. The display shows the default heating function.
Step 2 Press the symbol of the heating function to enter the submenu.
Step 3

Select the heating function and press: OK. The display shows: temperature.

Step 4 Set: temperature. Press: OK.

Step 5 Press: START .
Food Sensor - you can plug the sensor at any time before or during cooking.

STOP - press to turn off the heating function.

Step 6 Turn off the oven.

6.2 How to set: Assisted Cooking

Every dish in this submenu has a recommended function and temperature. You can adjust the
time and the temperature.

For some of the dishes you can also cook with:
*  Weight Automatic
+ Food Sensor

The degree to which a dish is cooked:
* Rare or Less

*  Medium

*  Well done or More

Step 1 Turn on the oven.
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Step 2

Press: ——.

Step 3 Press: % . Enter: Assisted Cooking.
Step 4 Choose a dish or a food type.
Step 5

Press: START .

6.3 Heating functions

STANDARD

Heating function

Application

¥

Turbo Grilling

v To grill thin pieces of food and to toast bread.
Grill
v To roast large meat joints or poultry with bones on one shelf position. To make gratins

and to brown.

@

True Fan Cooking

To bake on up to three shelf positions at the same time and to dry food. Set the tem-
perature 20 - 40 °C lower than for Conventional Cooking.

*

Frozen Foods

To make convenience food (e.g., french fries, potato wedges or spring rolls) crispy.

Conventional Cooking

To bake and roast food on one shelf position.

2

Pizza Function

To bake pizza. To make intensive browning and a crispy bottom.

Bottom Heat

To bake cakes with crispy bottom and to preserve food.

&

Bread Baking

Use this function to prepare bread and bread rolls with a very good professional-like
result in terms of crispiness, colour and crust gloss.

i)

=

Dough Proving

To speed up the rising of the yeast dough. It prevents dough surface from drying and
keeps the dough elastic.
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SPECIALS

Heating function Application

=

Preserving

To preserve vegetables (e.g., pickles).

39

Dehydrating

To dry sliced fruit, vegetables and mushrooms.

—
~
uru

Plate Warming

To preheat plates for serving.

(YY)

To defrost food (vegetables and fruit). The defrosting time depends on the amount
and size of the frozen food.

Defrost
45 For dishes such as lasagna or potato gratin. To make gratins and to brown.
e g
Au Gratin
¢°C To prepare tender, succulent roasts.
Slow Cooking
s To keep food warm.
Keep Warm

I This function is designed to save energy during cooking. When you use this function,
A ii the temperature in the cavity may differ from the set temperature. The residual heat is

Moist Fan Baking

used. The heating power may be reduced. For more information refer to "Daily Use"
chapter, Notes on: Moist Fan Baking.

6.4 Notes on: Moist Fan Baking

This function was used to comply with the
energy efficiency class and ecodesign
requirements (according to EU 65/2014 and
EU 66/2014). Tests according to:

IEC/EN 60350-1

The oven door should be closed during
cooking so that the function is not interrupted
and the oven operates with the highest
energy efficiency possible.

When you use this function the lamp
automatically turns off after 30 sec.

For the cooking instructions refer to "Hints
and tips" chapter, Moist Fan Baking. For
general energy saving recommendations
refer to "Energy Efficiency" chapter, Energy
Saving.
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7. CLOCK FUNCTIONS

7.1 Clock functions description
Clock Application
function
Clock Application
function Time exten-  To extend cooking time.
sion
Cooking time To set the length of cooking. Maximum
is 23 h 59 min. Reminder To set a countdown. Maximum is 23 h
59 min. This function has no effect on
End action To set what happens when the timer the operation of the appliance.
ends counting.
Uptimer Monitors how long the function oper-
Delayed To postpone the start and / or end of ates. Uptimer - you can turn it on and
start cooking. off.
7.2 How to set: Clock functions
How to set the clock
Step 1 Press: Time of day.
Step 2 Set the time. Press: OK.
How to set cooking time
Step 1 Choose the heating function and set the temperature.
Step 2 Press: QD
Step 3 Set the time. Press: OK
How to choose end option
Step 1 Choose the heating function and set the temperature.
Step 2 Press: ®
Step 3 Set the cooking time.
Step 4 Press: ® © @
Step 5 Press: End action.
Step 6 Choose the preferred: End action.
Step 7

Press: OK. Repeat the action until the display shows the main screen.

How to delay start of cooking

Step 1 Set the heating function and the temperature.

Step 2 Press: @
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How to delay start of cooking

Step 3 Set the cooking time.
Step 4 Press: ® ® @
Step 5 Press: Delayed start.
Step 6 Choose the value.
Step 7

Press: OK. Repeat the action until the display shows the main screen.

How to extend cooking time

When 10% of cooking time is left and the food seems not to be ready, you can extend cooking time. You can also
change the heating function.

Press +1min to extend the cooking time.

How to change timer settings

Step 1 Press: @
Step 2 Set the timer value.
Step 3 Press: OK.

You can change the set time during cooking at any time.

8. HOW TO USE: ACCESSORIES

8.1 Inserting accessories devices. The high rim around the shelf

A small indentation at the top increases prevents cookware from slipping of the shelf.

safety. The indentations are also anti-tip

Wire shelf:
Push the shelf between the guide bars of the shelf
support.
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Baking tray / Deep pan:

—
Push the tray between the guide bars of the shelf \
support.

8.2 Food Sensor

Food Sensor - measures the temperature inside the food. You can use it with every heating
function.

There are two temperatures to be set:

C ”?

The oven temperature: minimum 120 °C. The core temperature.

For the best cooking results:

Ingredients should be at room tem-

Do not use it for liquid dishes.
perature.

During cooking it must remain in the dish.

The oven calculates an approximate end of cooking time. It depends on the quantity of food,
the set oven function and the temperature.

How to use: Food Sensor

Step 1 Turn on the oven.

Step 2

Set a heating function and, if necessary, the oven temperature.
Step 3 Insert: Food Sensor.

Meat, poultry and fish Casserole

Insert the tip of Food Sensor into the centre of meat,  Insert the tip of Food Sensor exactly in the centre of the
fish, in the thickest part if possible. Make sure that at casserole. Food Sensor should be stabilized in one place
least 3/4 of Food Sensor is inside of the dish. during baking. Use a solid ingredient to achieve that. Use
the rim of the baking dish to support the silicone handle of
Food Sensor. The tip of Food Sensor should not touch the
bottom of a baking dish.
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Step 4 Plug Food Sensor into the socket at the front of the oven.
The display shows the current temperature of: Food Sensor.

Step 5 /‘? - press to set the core temperature of the sensor.
Step 6 ooo press to set the preferred option:
* Sound alarm - when food reaches the core temperature, the signal sounds.
* Sound alarm and stop cooking - when food reaches the core temperature, the signal sounds
and the oven stops.
Step 7

Select the option and repeatedly press: OK to go to main screen.

Step 8 press: START |

When food reaches the set temperature, the signal sounds. You can choose to stop or to continue
cooking to make sure the food is well done.

Step 9 Remove Food Sensor plug from the socket and remove the dish from the oven.

/\ WARNING!

There is a risk of burns as Food Sensor becomes hot. Be careful when you
unplug it and remove it from the food.

9. ADDITIONAL FUNCTIONS

9.1 How to save: Favourites temperature or the cleaning function. You can

. . f rit ttings.
You can save your favourite settings, such as save 3 favourite settings

the heating function, the cooking time, the

Step 1 Turn on the appliance.
Step 2 Select the preferred setting.
Step 3 j—

Press: — . Select: Favourites.

Step 4 Select: Save current settings.
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Step 5 Press + to add the setting to the list of: Favourites. Press OK.

k) - press to reset the setting.
0 - press to cancel the setting.

9.2 Function lock

This function prevents an accidental change of the heating function.

Step 1 Turn on the appliance.
Step 2 Set a heating function.
Step 3 7!:( H - press at the same time to turn on the function.

To turn off the function repeat step 3.

9.3 Automatic switch-off

For safety reasons the appliance turns off @
after some time, if a heating function works (°C) (h)

and you do not change any settings.

250 - maximum 3
@ The Automatic switch-off does not work with
(°C) (h) the functions: Light, Food sensor, End time,
Slow Cooking.
30-115 12.5
120 - 195 85 9.4 Cooling fan
200 - 245 55 When the appliance operates, the cooling fan

turns on automatically to keep the surfaces of
the appliance cool. If you turn off the
appliance, the cooling fan can continue to
operate until the appliance cools down.

10. HINTS AND TIPS

10.1 Cooking recommendations

®

The temperature and cooking times in the tables are guidelines only. They depend on the recipes and the quality
and quantity of the ingredients used.

Your appliance may bake or roast differently to the appliance you had before. The hints below show recommen-

ded settings for temperature, cooking time and shelf position for specific types of the food.

If you cannot find the settings for a special recipe, look for the similar one.

For more cooking recommendations refer to cooking tables on our website. To find the Cooking Hints, check the

PNC number on the rating plate on the front frame of the appliance cavity.

52 ENGLISH



10.2 Moist Fan Baking

For the best results follow suggestions listed
in the table below.

¥ = 5 X
\ oru

(°C) (min)
Sweet rolls, 16 baking tray or dripping pan 180 2 25-35
pieces
Swiss Roll baking tray or dripping pan 180 2 15-25
Whole fish, 0.2 kg baking tray or dripping pan 180 3 15-25
Cookies, 16 pieces  baking tray or dripping pan 180 2 20-30
Macaroons, 24 baking tray or dripping pan 160 2 25-35
pieces
Muffins, 12 pieces baking tray or dripping pan 180 2 20-30
Savory pastry, 20 baking tray or dripping pan 180 2 20-30
pieces
Short crust biscuits,  baking tray or dripping pan 140 2 15-25
20 pieces
Tartlets, 8 pieces baking tray or dripping pan 180 2 15-25

10.3 Moist Fan Baking - recommended accessories

Use the dark and non-reflective tins and containers. They have better heat absorption than the

light colour and reflective dishes.

.~

- Ramekins
Pizza pan Baking dish Flan base tin
Dark, non-reflective Dark, non-reflective Ce:ram|c Dark, non-reflective
) . 8 cm diameter, 5 .
28 cm diameter 26 cm diameter cm height 28 cm diameter

10.4 Cooking tables for test
institutes

Information for test institutes
Tests according to: EN 60350, IEC 60350.
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Baking on one level - baking in tins

Y

D

°C min
Fatless sponge cake True Fan Cooking 160 45 - 60 2
Fatless sponge cake Conventional Cooking 160 45 - 60 2
Apple pie, 2 tins @20 cm True Fan Cooking 160 55-65 2
Apple pie, 2 tins @20 cm Conventional Cooking 180 55 -65 1
Short bread True Fan Cooking 140 25-35 2
Short bread Conventional Cooking 140 25-35 2

Baking on one level - biscuits
Use the third shelf position.

Y

°C min
Small cakes, 20 per tray, preheat True Fan Cooking 150 20-30
the empty oven
Small cakes, 20 per tray, preheat Conventional Cooking 170 20-30

the empty oven

Multilevel baking - biscuits

°C min
Short bread True Fan Cooking 140 25-45 2/4
Small cakes, 20 per tray, pre-  True Fan Cooking 150 25-35 1/4
heat the empty oven
Fatless sponge cake True Fan Cooking 160 45 -55 2/4
Apple pie, 1tin per grid (320  True Fan Cooking 160 55-65 2/4

cm)

Grill
Preheat the empty oven for 5 minutes.

Grill with the maximum temperature setting.

min
Toast Grill 1-2 5
Beef steak, turn halfway through Grill 24 -30 4
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11. CARE AND CLEANING

/\ WARNING!
Refer to Safety chapters.

11.1 Notes on cleaning

<

Clean the front of the appliance only with a microfibre cloth with warm water and a mild de-

tergent.

Use a cleaning solution to clean metal surfaces.

Clean stains with a mild detergent.

Cleaning Agents

=

Clean the cavity after each use. Fat accumulation or other residue may cause fire.

O

microfibre cloth after each use.

Everyday Use

Do not store the food in the appliance for longer than 20 minutes. Dry the cavity only with a

i

Accessori

Clean all accessories after each use and let them dry. Use only a microfibre cloth with warm
water and a mild detergent. Do not clean the accessories in a dishwasher.

es

Do not clean the non-stick accessories using abrasive cleaner or sharp-edged objects.

11.2 How to remove: Shelf supports
Remove the shelf supports to clean the oven.

Step 1

Turn off the oven and wait until it is
cold.

Step 2

Pull the front of the shelf support
away from the side wall.

Jﬁ[

Step 3

Pull the rear end of the shelf support
away from the side wall and remove
it.

Step 4

Install the shelf supports in the oppo-
site sequence.

The retaining pins on the telescopic
runners must point to the front.

9

|

—

At

(]
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11.3 How to use: Pyrolytic Cleaning
Clean the oven with Pyrolytic Cleaning.

/\ WARNING!
There is a risk of burns.

/\ CAUTION!

If there are other appliances installed in
the same cabinet, do not use them at the
same time as this function. It can cause
damage to the oven.

Before the Pyrolytic Cleaning:

Turn off the oven and wait until

Remove all accessories and remova-

Clean the oven floor and the inner door

itis cold. ble shelf supports. glass with warm water, a soft cloth and
a mild detergent.
Step 1 Step 2 Step 3

Turn on the oven.

Select the cleaning mode.

Press: — / Cleaning.

Option Cleaning mode Duration
Pyrolytic cleaning, quick Light cleaning 1h
Pyrolytic cleaning, normal Normal cleaning 1h 30 min
Pyrolytic cleaning, intense Thorough cleaning 3h

@ When the cleaning starts, the oven door is locked and the lamp is off. The cooling fan works at a higher

speed.

STOP - press to stop the cleaning before it is completed.

Do not use the oven until the door lock symbol disappears from the display.

When the cleaning ends:

Turn off the oven and wait until it
is cold.

Clean the cavity with a soft cloth.

Remove the residue from the bottom of
the cavity.

11.4 Cleaning Reminder

When the reminder appears, cleaning is recommended.

Use the function: Pyrolytic Cleaning.

11.5 How to remove and install:
Door
You can remove the door and the internal

glass panels to clean it. The number of glass
panels is different for different models.

/\ WARNING!
The door is heavy.
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Step 1

Fully open the door.

Step 2

Lift and press the clamping levers
(A) on the two door hinges.

Step 3

Close the oven door to the first opening position (approximately 70° angle). Hold the door at both
sides and pull it away from the oven at an upwards angle. Put the door with the outer side down on

a soft cloth on a stable surface.

Step 4

Hold the door trim (B) on the top
edge of the door at the two sides
and push inwards to release the clip
seal.

Step 5

Pull the door trim to the front to re-
move it.

Step 6

Hold the door glass panels on their
top edge one by one and pull them
up out of the guide.

Step 7

Clean the glass panel with water
and soap. Dry the glass panel care-
fully. Do not clean the glass panels
in the dishwasher.

Step 8

After cleaning, do the above steps
in the opposite sequence.

Step 9 Install the smaller panel first, then the larger and the door.

11.6 How to replace: Lamp

/N WARNING!

Risk of electric shock.
The lamp can be hot.

Before you replace the lamp:

Step 1

Step 2

Step 3

Turn off the oven. Wait until the
oven is cold.

Disconnect the oven from the
mains.

Put a cloth on the bottom of the cav-
ity.
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Top lamp

Step 1 Turn the glass cover to remove it.
N
Step 2 Clean the glass cover.
Step 3 Replace the lamp with a suitable 300 °C heat-resistant lamp.
Step 4 Install the glass cover.
Side lamp
Step 1 Remove the left shelf support to get ac-
cess to the lamp.
Step 2 Use a narrow, blunt object (e.g. a tea-
spoon) to remove the glass cover.
Step 3 Clean the glass cover.
Step 4 Replace the lamp with a suitable 300 °C
heat-resistant lamp.
Step 5 Install the glass cover.
Step 6 Install the left shelf support.

12. TROUBLESHOOTING

/\ WARNING!
Refer to Safety chapters.

58 ENGLISH



12.1 What to do if...

B
E The appliance does not turn on or does not heat up

@ Possible cause

v

= Remedy

The appliance is not connected to an electrical supply
or it is connected incorrectly.

Check if the appliance is correctly connected to the
electrical supply.

The clock is not set.

Set the clock, for details refer to Clock functions chap-
ter, How to set: Clock functions.

The door is not closed correctly.

Fully close the door.

The fuse is blown.

Make sure the fuse is the cause of the problem. If the
problem recurs, contact a qualified electrician.

The appliance Child Lock is on.

Refer to "Menu" chapter, Submenu for: Options.

Y
Components

@ Description

v

= Remedy

The lamp is burnt out.

Replace the lamp, for details refer to "Care and Clean-
ing" chapter, How to replace: Lamp.

Power cut always stops cleaning. Repeat
cleaning if it's interrupted by power failure.

OE Problems with Wi-Fi signal

@ Possible cause

v

= Remedy

Trouble with wireless network signal.

Check if your mobile device is connected to the wire-
less network.

Check your wireless network and router.

Restart the router.

New router installed or router configuration changed.

To configure appliance and mobile device again, refer
to "Before first use" chapter, Wireless connection.

The wireless network signal is weak.

Move router as close to the appliance as possible.

The wireless signal is disrupted by another microwave
oven placed near the appliance.

Turn off the microwave oven.

Avoid using another microwave oven and the Remote
Control of the appliance at the same time. Microwaves
disrupt Wi-Fi signal.
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12.2 How to manage: Error codes

When the software error occurs, the display shows error message.

In this section, you will find the list of the problems that you can handle on your own.

@ Code and description

-V

= Remedy

C2 - the Food sensor is in the appliance cavity during
Pyrolytic Cleaning.

Take out the Food sensor.

C3 - the door is not fully closed during Pyrolytic Clean-
ing.

Close the door.

F111 - Food sensor is not correctly inserted into the
socket.

Fully plug Food sensor into the socket.

F240, F439 - the touch fields on the display do not
work properly.

Clean the surface of the display. Make sure there is no
dirt on the touch fields.

F601 - there is a problem with Wi-Fi signal.

Check your network connection. Refer to "Before first
use" chapter, Wireless connection.

F604 - the first connection to Wi-Fi failed.

Turn the appliance off and on and try again. Refer to
"Before first use" chapter, Wireless connection.

F908 - the appliance system cannot connect with the
control panel.

Turn the appliance off and on.

When one of these error messages continues to appear on the display, it means a faulty
subsystem may have been disabled. In such a case contact your dealer or an Authorized
Service Centre. If one of these errors occurs, the rest of the appliance functions will continue to

work as usually.

@ Code and description

%

= Remedy

F602, F603 - Wi-Fi is not available.

Turn the appliance off and on.

12.3 Service data

If you cannot find a solution to the problem yourself, contact your dealer or an Authorised

Service Centre.

The necessary data for the service centre is on the rating plate. The rating plate is on the front
frame of the appliance cavity. Do not remove the rating plate from the appliance cavity.

We recommend that you write the data here:

Model (MOD.)

Product number (PNC)

Serial number (S.N.)
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13. ENERGY EFFICIENCY

13.1 Product Information and Product Information Sheet

Supplier's name AEG

Model identification BPE7483808 944188800
BPE748380T 944188815

Energy Efficiency Index 61.2

Energy efficiency class A++

Energy consumption with a standard load, conventional mode

1.09 kWh/cycle

Energy consumption with a standard load, fan-forced mode

0.52 kWh/cycle

Number of cavities

1

Heat source Electricity
Volume 711
Type of oven Built-In Oven
BPE748380B 35.0 kg
Mass
BPE748380T 34.5 kg

IEC/EN 60350-1 - Household electric cooking appliances - Part 1: Ranges, ovens, steam ovens and grills - Meth-

ods for measuring performance.

13.2 Energy saving

The appliance has features which help
you save energy during everyday
cooking.

Make sure that the appliance door is closed
when the appliance operates. Do not open
the appliance door too often during cooking.
Keep the door gasket clean and make sure it
is well fixed in its position.

Use metal cookware to improve energy
saving.

When possible, do not preheat the appliance
before cooking.

Keep breaks between baking as short as
possible when you prepare a few dishes at
one time.

Cooking with fan
When possible, use the cooking functions
with fan to save energy.

Residual heat

If a programme with Duration is activated and
the cooking time is longer than 30 min, the
heating elements automatically turn off earlier
in some appliance functions.

The fan and lamp continue to operate. When
you turn off the appliance, the display shows
the residual heat. You can use that heat to
keep the food warm.

When the cooking duration is longer than 30
min, reduce the appliance temperature to
minimum 3 - 10 min before the end of
cooking. The residual heat inside the
appliance will continue to cook.

Use the residual heat to warm up other
dishes.

Keep food warm

Choose the lowest possible temperature
setting to use residual heat and keep a meal
warm. The residual heat indicator or
temperature appears on the display.
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Cooking with the lamp off

Turn off the lamp during cooking. Turn it on

only when you need it.
Moist Fan Baking

When you use this function the lamp
automatically turns off after 30 sec. You may
turn on the lamp again but this action will
reduce the expected energy savings.

Function designed to save energy during

cooking.

14. MENU STRUCTURE

14.1 Menu

Menu item

Application

Assisted Cooking

Lists automatic programmes.

Cleaning Lists cleaning programmes.
Favourites Lists the favourite settings.
Options To set the appliance configuration.
Settings Connections To set the network configuration.
Setup To set the appliance configuration.
Service Shows the software version and configuration.

14.2 Submenu for: Cleaning

Submenu

Application

Pyrolytic cleaning, quick

Duration: 1 h.

Pyrolytic cleaning, normal

Duration: 1 h 30 min.

Pyrolytic cleaning, intense Duration: 3 h.

14.3 Submenu for: Options

Submenu Application

Light Turns the lamp on and off.

Child Lock Prevents accidental activation of the appliance. When the option is on,

the text Child Lock appears in the display when you turn on the appli-
ance. To enable the appliance use, choose the code letters in the al-
phabetical order. When the option is on, and the appliance is turned
off the appliance door is locked. Access to the timer, the remote oper-
ation and the lamp is available with the option on.

Fast Heat Up

Shortens the heat up time. It is available only for some of the appli-
ance functions.

Cleaning Reminder

Turns the reminder on and off.

Time indication

Turns the clock on and off.
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Submenu

Application

Digital clock style

Changes the format of the displayed time indication.

14.4 Submenu for: Connections

Submenu

Description

Wi-Fi

To enable and disable: Wi-Fi.

Remote operation

To enable and disable remote control.
Option visible only after you turn on: Wi-Fi.

Auto remote operation

To start remote operation automatically after pressing START.
Option visible only after you turn on: Wi-Fi.

Network

To check network status and the signal power of: Wi-Fi.

Forget network

To disable current network from auto connection with the appliance.

14.5 Submenu for: Setup

Submenu Description

Language Sets the appliance language.

Display brightness Sets the display brightness.

Key tones Turns the tone of the touch fields on and off. It is not possible to mute

the tone for: (D

Buzzer volume

Sets the volume of key tones and signals.

Time of day

Sets the current time and date.

14.6 Submenu for: Service

Submenu

Description

Demo mode

Activation / deactivation code: 2468

Software version

Information about software version.

Reset all settings

Restores factory settings.

15. IT'S EASY!

Before first use you have to set:

Language Display brightness

Key tones Buzzer volume Time of day
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Familiarize yourself with the basic icons on the control panel and the display:

® = % ) y2) START

ON / OFF Menu Favourites Timer Food sensor STOP

Start using the appliance

Quick start Turn on the appli- Step 1 Step 2 Step 3

ance and start cook-

ing with the default  progs ang hold: (D, (... -selectthe Press: START .

temperature and preferred function.
time of the function.

Quick Off Turn off the appli-
ance, any screen or
message at any

@ - press and hold until the appliance turns off.

time.
Start cooking
Step 1 Step 2 Step 3 Step 4 Step 5
o,
O) O.. C oK START
- press to turn on the - select the heating - set the tempera- ) - press to start cook-
I - - press to confirm. :
appliance. function. ture. ing.
Get to know how to cook quickly
Use the automatic programmes to prepare a dish quickly with the default settings:
Assisted Cook- Step 1 Step 2 Step 3 Step 4
ing — -
Press: ® Press: —. Press: % Assisted Choose the dish.
Cooking.

Use quick functions to set the cooking time

10% Finish assist To extend the cooking time press +1min.
Use 10% Finish assist to add extra time when 10% of
the cooking time is left.

16. ENVIRONMENTAL CONCERNS

Recycle materials with the symbol {7) Put the | appliances marked with the symbol E with
packaging in relevant containers to recycle it. | the household waste. Return the product to
Help protect the environment and human your local recycling facility or contact your
health by recycling waste of electrical and municipal office.

electronic appliances. Do not dispose of
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Tere tulemast AEG kasutajate hulka! Aitah, et valisite meie seadme.

Jatkusuutlikkuse huvides vahendame paberkandjal materjalide osakaalu ja pakume
kasutusjuhendeid veebis. Oma kasutusjuhendi leiate aadressilt aeg.com/manuals

Noéuandeid, broSiilre, térkeotsingu, teavet teeninduse ja parandusvdimaluste kohta
leiate aadressilt aeg.com/support

Taiendavate retseptide, ndpunaidete ja térkeotsingu juhendi saamiseks laadige alla
rakendus My AEG Kitchen.

# Available on the A\, GETITON
[ S App Store }/’ Google Play

Jaetakse digus teha muutusi.
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My AEG Kitchen app

£ Available on the \ GETITON
o App Store }/’ Google Play
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1. A OHUTUSINFO

Enne seadme paigaldamist ja kasutamist lugege kaasasolev
juhend tahelepanelikult labi. Tootja ei vota endale vastutust
vigastuste voi varalise kahju eest, mis on tingitud
paigaldusnduete eiramisest voi vaarast kasutusest. Hoidke
kasutusjuhend kindlas kohas alles, et saaksite seda vajadusel
vaadata.

1.1 Laste ja haavatavate inimeste turvalisus

Vahemalt 8-aastased ja vanemad lapsed ning piiratud
fuusiliste, sensoorsete voi vaimsete voimete voi vaheste
kogemuste ja teadmistega isikud tohivad seda seadet
kasutada jarelevalve all voi kui neid on dpetatud seadet
ohutul viisil kasutama ja mdistma kaasnevaid ohte. Lapsed
vanuses kuni 8 aastat ning raske voi vaga keerulise
puudega isikud tuleks hoida seadmest eemal, kui neil ei saa
pidevalt silma peal hoida.

Tuleb jalgida, et lapsed ei mangiks seadmega ega
mobiilseadmega, milles on My AEG Kitchen .

Hoidke pakendimaterjal lastele kattesaamatus kohas ja
korvaldage see ndouetekohaselt.

HOIATUS: Seade ja selle juurde kuuluvad osad l&ahevad
kasutamise ajal kuumaks. Hoidke lapsed ning
lemmikloomad tootavast ja jahtuvast seadmest eemal.

Kui seadmel on olemas laste ohutusseade, tuleks see sisse
lGlitada.

Lapsed ei tohi ilma jarelvalveta seadet puhastada ega
hooldustoiminguid labi viia.

1.2 Uldine ohutus

See seade on ette nahtud ainult toidu valmistamiseks.

See seade on ettenahtud kasutamiseks kodumajapidamise
siseruumides.

Seda seadet voib kasutada kontorites, hotellide
kulalistetubades, hommikusddgiga kulalistetubades,
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talumajapidamistes ja muudes sarnastes majutusruumides,
kui selline kasutamine ei Uleta (keskmist)
kodumajapidamise kasutuskoormusi.

Seadme paigaldamine ja toitekaablit vahetamine on lubatud
ainult kvalifitseeritud elektrikule!

Arge kasutage seadet enne, kui see on k00gimooblisse
sisse ehitatud.

Enne mis tahes hooldustdid Uhendage seade vooluvorgust
lahti.

Kui toitejuhe on vigastatud, laske see elektriohutuse
tagamiseks valja vahetada tootja, selle volitatud
hoolduskeskuse voi vastavat kvalifikatsiooni omava isiku
poolt.

HOIATUS: Elektrilddgi tekkimise valtimiseks veenduge, et
seade on enne lambi vahetamist valja lulitatud.

HOIATUS: Seade ja selle juurde kuuluvad osad lahevad
kasutamise ajal kuumaks. Tuleb olla ettevaatlik, et valtida
kltteelementide voi pinna puudutamist seadme sisemuses.
Tarvikute voi ahjundude eemaldamiseks voi sisestamiseks
kasutage alati ahjukindaid.

Kasutage ainult selle seadme jaoks soovitatud
toidutermomeetrit (sisetemperatuuri andurit).

Ahjuriiuli tugede eemaldamiseks tdommake esmalt riiulitoe
esiots ja seejarel tagumine ots kulgseina kuljest lahti.
Asetage ahjuresti toed tagasi vastupidises jarjekorras.
Arge kasutage seadme puhastamiseks aurupuhastit.

Arge kasutage klaasukse puhastamiseks
abrasiivpuhastusvahendid voi teravad metallkaabitsad, sest
need voivad klaasi pinda kriimustada, mille tagajarjel voib
see puruneda.

Enne puroludtilist puhastamist eemaldage seadme
sisemusest koik tarvikud ja Uleliigsed setted/valjavalgunud
vedelik.
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2. OHUTUSJUHISED

2.1 Paigaldamine

/\ HOIATUS!

Seadet tohib paigaldada ainult
kvalifitseeritud tehnik.

Toitejuhtme pikkus. Juhe 1500 mm
asub tagumisel kiiljel pa-
rempoolses nurgas

Kinnituskruvid 4x25 mm

Eemaldage koik pakkematerjalid.
Kahjustatud seadet ei tohi paigaldada ega
kasutada.

Jargige seadmega kaasasolevaid
paigaldusjuhiseid.

Kuna seade on raske, olge selle
ligutamisel ettevaatlik. Kasutage
tookindaid ja kinnisi jalandusid.

Arge tommake seadet kaepidemest.
Paigaldage seade ohutusse ja sobivasse
kohta, mis vastab paigaldusnduetele.
Tagage minimaalne kaugus muudest
seadmetest ja moobliesemetest.

Enne seadme paigaldamist kontrollige,
kas seadme uks avaneb takistusteta.
Seade on varustatud elektrilise
jahutussiisteemiga. See tuleb Ghendada
elektritoitestisteemiga.

Integreeritud seade peab vastama
standardi DIN 68930 stabiilsusnduetele.

2.2 Elektrithendus

/\ HOIATUS!

Tulekahju- ja elektrildogioht!

Kapi minimaalne korgus 578 (600) mm
(téopinna all asuva kapi mi-
nimaalne korgus)

Kapi laius 560 mm
Kapi stigavus 550 (550) mm
Seadme esiosa korgus 594 mm
Seadme tagaosa kdrgus 576 mm
Seadme esiosa laius 595 mm
Seadme tagaosa laius 559 mm
Seadme stigavus 567 mm
Sisseehitatud seadme sii- 546 mm
gavus

Siligavus avatud uksega 1027 mm
Ventilatsiooniava minimaal- 560x20 mm

ne suurus. Ava asub pdhja
tagumises osas

« Koik elektriihendused peab teostama
kvalifitseeritud elektrik.

* Seade peab olema maandatud.

« Kontrollige, kas andmeplaadil olevad
elektriandmed vastavad teie kohaliku
vooluvorgu naitajatele.

« Kasutage alati nbuetekohaselt paigaldatud
elektriohutut pistikupesa.

* Arge kasutage mitmikpistikuid ega
pikenduskaableid.

* Veenduge, et te ei vigastaks toitepistikut
ega -juhet. Kui seadme toitekaabel tuleb
valja vahetada, siis pdérduge meie
hoolduskeskusse.

« Jalgige, et toitejuhe ei puutuks vastu
seadme ust ega oleks uksele Iahedal voi
seadme all olevas niSis, eriti siis, kui
seade t66tab voi uks on kuum.

» Isoleeritud ja isoleerimata osad peavad
olema kinnitatud nii, et neid ei saaks ilma
tooriistadeta eemaldada.

« Uhendage toitepistik seinakontakti alles
parast paigalduse I6puleviimist.
Veenduge, et parast paigaldamist sailib
juurdepaas toitepistikule.

« Kui seinakontakt logiseb, arge pange
sinna toitepistikut.

« Seadet vooluvorgust eemaldades arge
tdbmmake toitekaablist. Votke alati kinni
pistikust.

« Kasutage ainult 6igeid
isolatsiooniseadiseid: kaitsellliteid,
kaitsmeid (keermega kaitsmed tuleb
pesast eemaldada), maalekkevoolu
kaitsmeid ja kontaktoreid.

« Seadme Uhendus vooluvérguga tuleb
varustada mitmepooluselise
isolatsiooniseadisega. Isolatsiooniseadise

EESTI 69



lahutatud kontaktide vahemik peab olema
vahemalt 3 mm.

» Enne toitejuhtme pistikusse sisestamist
sulgege korralikult seadme uks.

» Seadmega kaasnevad toitekaabel ja
toitepistik.

2.3 Kasutamine

/\ HOIATUS!

Vigastuse, poletuse, elektrildogi voi
plahvatuse oht!

+ Arge muutke seadme tehnilisi omadusi.

* Veenduge, et ventilatsiooniavad pole
kinni.

» Arge jatke tootavat seadet jarelvalveta.

» Deaktiveerige seade iga kord parast
kasutamist.

* Olge seadme to6tamise ajal ukse
avamisega ettevaatlik. Kuum 6hk voib
vabaneda.

» Arge kasutage seadet margade katega
ega veega kokku puutudes.

. Z—:\rge avaldage avatud uksele survet.

* Arge kasutage seadet t66- ega
hoiupinnana.

* Avage seadme uks ettevaatlikult.
Koostisosade kasutamine koos alkoholiga
vGib tekitada alkoholi ja 6hu segu.

* Arge laske ukse avamisel sédemetel ega
lahtisel leegil seadmega kokku puutuda.

» Arge pange tuleohtlikke voi tuleohtliku
ainega margunud esemeid seadmesse,
selle lahedusse ega peale.

* Arge oma Wi-Fi parooli jagage.

— olge lisavarustuse eemaldamisel voi
paigaldamisel ettevaatlik.

« Emaili vbi roostevaba terase varvi
muutumine ei mojuta seadme t66d
kuidagi.

* Mahlasemate kookide puhul kasutage
suigavat vormi. Puuviljamahlad tekitavad
plekke, mis voivad olla pusivad.

* Valmistage toitu alati suletud ahjuuksega.

* Kui seade paigaldatakse k6ogimoobli
paneeli (nt ukse) taha, siis jalgige, et
seadme t66tamise ajal oleks uks alati
lahti. Vastasel korral voib kinnise
mdodblipaneeli taha kogunev niiskus
kahjustada nii seadet, mooblit kui ka
porandat. Arge sulgege paneeli voi ust,
enne kui seade pole parast kasutamist
taielikult maha jahtunud.

2.4 Puhastus ja hooldus

/\ HOIATUS!
Vigastuse, tulekahju vdi seadme

kahjustamise oht!

/\ HOIATUS!

Seadme vigastamise voi kahjustamise
oht!

» Emailkihi kahjustamise voi varvimuutuse

arahoidmiseks:

— arge pange ahjundusid ega muid
esemeid otse seadme pohjale.

— arge asetage alumiiniumfooliumit
vahetult seadme sisemuse pdhjale.

— arge pange vett vahetult kuuma
seadmesse.

— arge hoidke parast klipsetamise
|dpetamist seadmes niiskeid ndusid ja
toitu.
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* Enne hooldust lllitage seade vélja ja
Uhendage toitepistik pistikupesast lahti.

* Veenduge, et seade on maha jahtunud.
Klaaspaneelid voivad puruneda.

« Kui ukse klaaspaneeli tekib mora, tuleb
see kohe valja vahetada. Pé6rduge
volitatud hoolduskeskusse.

« Olge ukse seadme kuljest eemaldamisel
ettevaatlik. Uks on raske!

« Puhastage seadet regulaarselt, et valtida
pinnamaterjali kahjustumist.

« Puhastage seadet pehme niiske lapiga.
Kasutage ainult neutraalseid pesuaineid.
Arge kasutage abrasiivseid tooteid,
kudrimisSsvamme, lahusteid ega metallist
esemeid.

* Ahjupihusti kasutamisel jargige pakendil
olevaid ohutusjuhiseid.

2.5 Purolulispuhastamine

/\ HOIATUS!

Purolutilise reziimiga kaasneb
vigastusoht / tuleoht / keemiliste heitmete
(aurud) eraldumine.




Enne purolildspuhastamise ja esmase
eelsoojenduse tegemist eemaldage ahju
odnsusest:

— mis tahes toidujaatmed, oli- voi
rasvajaagid/-setted.

— koik eemaldatavad osad (sealhulgas
ahjurestid, kulgsiinid jm seadme
juurde kuuluvad esemed), eriti aga
teflonpannid, potid, plaadid,
soogiriistad jne.

Lugege hoolikalt kéiki purolldtilise

puhastamise juhiseid.

Hoidke lapsed puroluitilise puhastamise

ajal seadmest eemal. Seade laheb vaga
kuumaks ja selle tagumistest
jahutusavadest eraldub kuuma 6hku.

PiroliiGspuhastamine toimub korgel

temperatuuril ja selle toimingu kaigus
voivad toiduvalmistamisjaakidest ja
kasutatud materjalidest eralduda aurud,
mistottu on kasutajatel soovitatav teha
jargmist:

— tagage purolutspuhastamise ajal ja
parast seda hea ventilatsioon.

— tagama esialgse eelkuumutuse ajal ja

_ pérast seda hea ventilatsiooni.

Arge pritsige ega juhtige ahjuuksele vett
purolldtilise puhastamise ajal ja parast
seda, et valtida klaaspaneelide
kahjustamist.

Paroltdtilistest ahjudest/

toiduvalmistamisjaakidest eralduvad aurud
ei ole inimestele ohtlikud, kaasa arvatud
lastele ega krooniliste haigustega
isikutele.

Puirolutdspuhastamise ja esmase

eelkuumutuse ajal ja parast seda hoidke
vaiksed lemmikloomad seadmest eemal.
Vaikesed lemmikloomad (eriti linnud ja
roomajad) voivad olla temperatuuri
muutuste ja eralduvate aurude suhtes
véaga tundlikud.

Teflonkattega potid, pannid,
kiipsetusplaadid voi muud kdodgiriistad

voivad pulrolilspuhastuse ajal kasutatava
kérge temperatuuri téttu kahjustuda;
samuti voib neist selle kaigus eralduda
kahjulikke aure.

2.6 Sisevalgustus

/\ HOIATUS!
Elektrilddgi oht!

Teave selles seadmes olevate lampide ja
eraldi muldavate varulampide kohta:
Need lambid taluvad ka koduste
majapidamisseadmete aarmuslikumaid
tingimusi, naiteks temperatuuri,
vibratsiooni, niiskust véi on mdeldud
edastama infot seadme té6oleku kohta.
Need pole méeldud kasutamiseks muudes
rakendustes ega sobi ruumide
valgustamiseks.

Toode sisaldab energiatdhususe klassi G
valgusallikat.

Kasutage ainult samasuguste naitajatega
lampe .

2.7 Hooldus

Seadme parandamiseks votke Uhendust
volitatud teeninduskeskusega.
Kasutage ainult originaalvaruosi.

2.8 Korvaldamine

/\ HOIATUS!
Lambumis- voi vigastusoht!

Seadme nduetekohase koérvaldamise
kohta saate tapsemaid juhiseid kohalikust
omavalitsusest.

Eemaldage seade vooluvorgust.

Loigake elektrijuhe seadme lahedalt 1abi ja
visake ara.

Eemaldage uksesulgur, et valtida laste voi
lemmikloomade seadmesse |6ksu jaamist.
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3. TOOTE KIRJELDUS

3.1 Uldine iilevaade

Hﬂb

3.2 Lisatarvikud

Traatrest
Klpsetusndudele, koogivormidele, praadidele.

Kiipsetusplaat
Kookide ja kulpsiste jaoks.

Grill-/kiipsetuspann
Kipsetamiseks ja rostimiseks voi pannina rasva
kogumiseks.
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Juhtpaneel

Ekraan
Toidutermomeetri pesa
Kuumutuselement
Lamp

E Ventilaator

Riiulitugi, eemaldatav
B Riiuli asendid

y




Toidusensor
Toidu sisetemperatuuri médtmiseks.

Teleskoopsiinid
Klpsetusplaatide ja traatresti hdlpsamaks
sisestamiseks ja eemaldamiseks.

4. JUHTPANEEL

4.1 Juhtpaneeli lilevaade

= EoS

O

T
1zl n 516

SEES / VALJAS Vajutage ja hoidke, et seade sisse ja vélja lUlitada.
Menud Loetleb seadme funktsioonid.
Lemmikud Kuvab lemmikseaded.
Ekraan Naitab seadme praeguseid satteid.
Lambi l0liti Lambi sisse ja valja ltlitamiseks.
ﬂ Kiirkuumutus Funktsiooni sisse- ja valjalllitamiseks: Kiirkuumutus.
|
A «~ @3
Vajutage Liikuge Vajutage ja hoidke
Puudutage pinda sérmeotsaga.. Libistage sérmeots Ule pinna. Puudutage pinda 3 sekundit.
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4.2 Ekraan

B Ekraan koos peamiste funktsioonidega.
| Wi-Fi
1230 Kellaaeg
START/STOPP
Temperatuur
Kipsetusreziimid
Taimer
Toidusensor (ainult valitud mudelitel)

13>

85 150°C

@ 15rlmn (<} START
| |

| |
G F E D C

EMMUO®>»

Ekraani indikaatorid

Pdhiindikaatorid — ekraanil likumiseks.

oK < 2 T
) . L Menuu~s tine tasg- Viimase toimingu  Funktsioonide sisse ja valja luli-
Valiku v6i seade kinnitamiseks. me vorra tagasi tiihistamisek tamisok
likumiseks. Ghistamiseks. amiseks.

Helisignaal funktsiooni indikaatorid — kui seatud klipsetusaeg I6peb, kdlab signaal.

a) B 2

Funktsioon on sees. _ Funktsioon on sees. Helisignaal on véljas.
Klpsetamine peatub automaatselt.

Taimeri indikaatorid

S Q

Funktsiooni seadmiseks: Viitkaivitus. Seade tihistamiseks.

Wi-Fi indikaator — seadme saab tihendada WiFi-ga.

)]

n sisse lilitatud.

O e

Wi-Fi Ghendus

Kaugjuhtimine indikaator — seadet saab kaugjuhtida.

vp)

Kaugjuhtimine on sisse lulitatud.

5. ENNE ESIMEST KASUTAMIST

/\ HOIATUS!
Vt ohutust kasitlevaid peatiikke.
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5.1 Esmane puhastamine

] e, =S
= <

1. samm 2. samm 3. samm

Puhastage seadet ja tarvikuid ainult
mikrokiudlapiga, sooja vee ning
pehmetoimelise pesuvahendiga.

Eemaldage seadmest k&ik tarvikud
ja eemaldatavad restitoed.

Pange tarvikud ja eemaldatavad
restitoed seadmesse.

5.2 Esmakordne iihendamine
Parast esmakordset Ghendamist kuvab ekraan tervitussénumi.

Peate seadma jargmised funktsioonid: Keel, Ekraani heledus, Nuputoonid, Helitugevus,
Kellaaeg.

5.3 Juhtmevaba iihendus &

Seadme Uhendamiseks vajate jargmist:

* Interneti-ihendusega WiFi-vorku.

» Samasse juhtmevabasse vorku Ghendatud mobiilseade.

1. samm Rakenduse My AEG Kitchen allalaadimiseks: Skaneerige andmesildi QR-kood oma mobiilseadme
kaameraga, et minna AEG kodulehele. Andmesildi leiate seadme sisepinna esiraamilt. Rakenduse
saate alla laadida ka otse rakenduste poest.

2. samm Jargige rakenduse kaivitamise juhiseid.

3. samm Lulitage seade sisse.

4. samm Vajutage: —— . Valige: Seaded / Uhendused.

5. »
samm — libistage voi vajutage, et lilitada sisse: Wi-Fi.

6. samm Seadme WiFi-moodul kaivitub 90 sekundi jooksul.

Sagedus 2,4 GHz WLAN

2400-2483,5 MHz

Protokoll IEEE 802.11b DSSS, 802.11g/n OFDM

Maksimaalne vdimsus EIRP <20 dBm (100 mW)

WiFi-moodul NIUS-50

5.4 Tarkvaralitsentsid Juurdepadsu saamiseks selliste tasuta ja

avatud lahtekoodiga tarkvarakomponentide
|ahtekoodile, mille litsentsitingimused
nduavad avaldamist ning nende téaieliku
autoridiguse teabe ja kohaldatavate
litsentsitingimustega tutvumiseks kilastage:
http://aeg.opensoftwarerepository.com (kaust
NIUS).

Selle toote tarkvara sisaldab komponente,
mis pdhinevad tasuta ja avatud lahtekoodiga
tarkvaral. AEG tunnustab avatud tarkvara ja
robootikakogukondi panuse eest
arendusprojekti.
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5.5 Algne eelkuumutamine

Enne esmakordset kasutamist eelkuumutage
tihja ahju.

1. samm Eemaldage ahjust kdik tarvikud ja eemaldatavad restitoed.

2. samm Seadke maksimumtemperatuur funktsioonile: E

Laske ahjul 1 h téétada.

3. samm

Seadke maksimumtemperatuur funktsioonile:
Laske ahjul 15 min téétada.

@ Eelkuumutuse ajal vdib ahjust tulla I6hna ja suitsu. Veenduge, et ruum on hasti ventileeritud.

6. IGAPAEVANE KASUTAMINE

/\ HOIATUS!
Vt ohutust kasitlevaid peatiikke.

6.1 Kuidas seadistada: Kiipsetusreziimid

1. samm Lilitage ahi sisse. Naidikul kuvatakse vaikeklpsetusreziim.
2. samm Vajutage kipsetusreziimi simbolit, et siseneda alammentiusse.
3. samm

Valige klipsetusreziim ja vajutage: OK. Ekraanil kuvatakse: temperatuur.

4.
samm Seatud: temperatuur. Vajutage: OK.
5. samm Vajutage: START .
Toidusensor - toidutermomeetri vdite sisse lUlitada igal ajal enne klipsetamist voi kiipsetamise
kaigus.

STOP - vajutage, et kiipsetusreziim valja lilitada.

6. samm Lilitage ahi valja.

6.2 Kuidas seada: Juhendatud kiipsetamine

Iga selles alammenus oleva toidu juurde kuulub soovituslik funktsioon ja temperatuur. Saate
reguleerida aega ja temperatuuri.

Méoningate roogade puhul voite valmistamiseks kasutada ka jargmisi funktsioone.
» Kaaluautomaatika
+ Toidusensor

Toidu kipsetamiskraad:
» Vahekips voi Vahem
* Keskmine

» Taisklps vdi Rohkem
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1. samm Lilitage ahi sisse.

2. ) —
samm Vajutage: mm.

3. . LY ) . )
samm Vajutage: /3 . Sisestage: Juhendatud klipsetamine.

4. samm Valige toit voi toidu tidp.

5. samm Vajutage: START .

6.3 Kiipsetusreziimid

TAVALINE
Kiipsetusreziim Kasutamine

vev Ohemate toidupalade grillimiseks ja leiva réstimiseks.
Grill
- Suurte kondiga liha- véi linnulihatiikkide réstimiseks thel ahjutasandil. Gratineerimi-
ﬁf seks ja pruunistamiseks.

Turbogrill

Kupsetamiseks korraga kuni kolmel tasandil ja toidu kuivatamiseks. Seadke tempera-

@ tuur 20 — 40 °C madalamaks kui funktsiooniga Ulemine + alumine kuumutus.

Poo6rdohk
vow Kiirtoidu (nt friikartulite, kartuliviilude, kevadrullide) krobestamiseks.

Kiilmutatud toiduained

— Uhel ahjutasandil kiipsetamiseks ja réstimiseks.

Ulemine + alumine kuu-
mutus

)

Pitsa funktsioon

Pitsa kiipsetamiseks. Intensiivseks pruunistamiseks ja krobeda pdhja saavutamiseks.

Krobeda pohjaga kookide kiipsetamiseks ja toidu hoidistamiseks.

Alumine kuumutus

Kasutage seda funktsiooni siis, kui soovite professionaalset tulemust — krobedust,
ﬁ kaunist varvi ja laikivat koorikut.
Leib
) Parmitaigna kerkimise kiirendamiseks. See takistab taina pinna kuivamist ja hoiab

Ej selle elastsena.

Taina kergitamine
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MUU

Kiipsetusreziim

Kasutamine

=l

Hoidistamine

Kodgiviljade hoidistamiseks (nt marineeritud kurgid).

39

Kuivatamine

Viilutatud puuviljade, kédgiviljade ja seente kuivatamiseks.

—
~
uru

Noude soojendamine

Taldrikute soojendamiseks enne serveerimist.

Toidu sulatamiseks (puu- ja juurviljad). Sulatamise aeg séltub kiilmutatava toidu ko-
gusest ja suurusest.

)
Sulatamine
Selliste toitude jaoks nagu lasanje vdi kartuligratdén. Gratineerimiseks ja pruunistami-
§§§ seks.
e g
Gratineerimine

¢°C Ornade, mahlaste praadide valmistamiseks.

Kiipsetamine madalal t°
s Toidu soojashoidmiseks.

Soojashoidmine

7]

Funktsioon kiipsetamise ajal energia sdastmiseks. Selle funktsiooni kasutamisel voib
ahju sisemine temperatuur erineda valitud temperatuurist. Kasutatakse jaakkuumust.

N ‘— . Kuumutusvdimsus voib vaheneda. Lisateavet leiate jaotisest "lgapaevane kasutami-
Niiske kiipsetus pd6r- ne", Markused: Niiske kiipsetus péordéhuga.
dohuga

6.4 Markused: Niiske kiipsetus katkestamist ja tagada ahju tdétamine
po6ordohuga voimalikult suure energiatdhususega.
Seda funktsiooni kasutati energiaklassi ja Kasutades seda funktsiooni, lllitub lamp 30
dkodisaini nduete jargimiseks (vastavalt EU sekundi pérast automaatselt valja.
65/2014 ja EU 66/2014). Testid vastavalt Toiduvalmistamisjuhised leiate jaotisest
standardile:

IEC/EN 60350-1

Ahjuuks peab kipsetamise ajal olema
suletud, et valtida kasutatava funktsiooni
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7. KELLA FUNKTSIOONID

Kasutamine

Kipsetusaja pikendamiseks.

P&ordloenduse seadmiseks. Maksi-
mumaeg on 23 h 59 min. See funktsi-
oon ei mojuta seadme t66d.

7.1 Kella funktsioonide kirjeldus
Kella
Kella Kasutamine :,l:)nnktSI
funktsi-
oon Kipsetusaja
pikendus
Kipsetusaeg Kipsetamise kestuse valimiseks. Mak-
simum on 23 h 59 min. Meeldetule-
tus
Tegevuse Maarata, mis juhtub siis, kui taimer 16-
16pp petab minutite lugemise.
Uptimer
Viitkaivitus Algusaja ja/vdi klipsetusaja I6pu eda-
silikkamiseks.

Jalgib funktsiooni kestust. Uptimer —
saate selle sisse ja valja lulitada.

7.2 Kuidas seadistada: Kella funktsioonid

Kuidas seada kella

1. samm Vajutage: Kellaaeg.

2. samm Seadke kellaaeg. Vajutage: OK.

Kuidas seada kiipsetusaega

1. samm Valige kiipsetusreziim ja seadke temperatuur.

2. samm Vajutage: @

3. samm Seadke kellaaeg. Vajutage: OK.

Kuidas valida funktsiooni Lopp

1. samm Valige kiipsetusreziim ja seadke temperatuur.

2. samm Vajutage: QD

3. samm Seadke kipsetusaeg.

4. samm Vajutage: ©® © @

5. samm Vajutage: Tegevuse I6pp.

6. samm Valige eelistatud: Tegevuse 16pp.

7. samm Vajutage: OK. Korrake toimingut, kuni ilmub p&hikuva.

Kiipsetuse alguse edasililkkamine

1. samm Seadke kiipsetusreziim ja temperatuur.
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Kiipsetuse alguse edasililkkamine

2. samm Vajutage: @

3. samm Seadke kiipsetusaeg.

4. samm Vajutage: ©® © @

5. samm Vajutage: Viitkaivitus.

6. samm Valige vaartus.

7.
samm Vajutage: OK. Korrake toimingut, kuni ilmub p&hikuva.

Kuidas pikendada kiipsetusaega

Kui kiipsetusajast on alles 10% ja teile tundub, et toit pole veel valmis, vdite aega pikendada. Samuti véite muuta
kiipsetusreziimi.

Kipsetusaja pikendamiseks vajutage nuppu +1 min.

Taimerisatete muutmine

1. samm Vajutage: QD

2. samm Seadke taimerivaartus.

3. samm Vajutage: OK

Kipsetamise ajal voite seatud aega alati muuta.

8. KUIDAS KASUTADA: TARVIKUD

8.1 Tarvikute sisestamine libisemisvastast abindud. Kérged servad
aitavad ara hoida ahjunoude restilt

Vaike Ulaosas asuv salk suurendab mahalibisemist.

turvalisust. Salgud kujutavad endast ka

Traatrest:
Likake rest ahjuriiuli toe juhtsoontele.
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Kiipsetusplaat / Siigav pann: —
Lukake ahjurest riiuliraami juhtsoonte vahele. \

8.2 Toidusensor

Toidusensor — moddab toidu sisetemperatuuri. Saate seda kasutada iga kiipsetusreziimiga.

Saadaval on kaks temperatuurisatet:

C A

Ahju temperatuur (minimaalselt 120 °C). Toidu sisetemperatuur.

Parimateks kiipsetustulemusteks:

Toiduained peaksid olema toatem- — mitte kasutada vedelate toitu- - kiipsetamise ajal peab see olema toidu
peratuuril. de puhul. sees.

Ahi arvutab vélja kiipsetuse ligikaudse Idpuaja. See oleneb toidu kogusest, seatud
funktsioonist ja temperatuurist.

Kuidas kasutada: Toidusensor

1. samm Lulitage ahi sisse.

2. samm Seadke kipsetusreziim ja ahju temperatuur, kui see on vajalik.

3. samm Sisestamine: Toidusensor.

Liha, linnuliha ja kala Vormiroog

Suruge ots Toidusensor liha- voi kalatiiki keskossa, Suruge ots Toidusensor tapselt vormiroa keskossa. Toi-
koige paksemasse kohta. Veenduge, et vahemalt 3/4  dusensor peaks kiipsemise ajal plisima Uihes kohas pai-
Toidusensor on sisestatud valmistatava roa sisse. gal. Kasutage selleks ménda tahkemat koostisainet. Ka-
sutage kiipsetusvormi serva silikoonist kaepideme toeta-
miseks Toidusensor. Ots Toidusensor ei tohiks puutuda

vastu kupsetusvormi pohja.
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4. samm Uhendage pistik Toidusensor ahju esiosas olevasse pistikupessa.
Naidiku kuvatakse praegune temperatuur: Toidusensor.

5. samm /‘? — vajutage, et seada sensori sisetemperatuur.

6. samm oo _ vajutage, et seada sobiv valik:
« Helisignaal — kui toit saavutab sisetemperatuuri, kdlab helisignaal.
« Helisignaal ja kiipsetamise 16pp — kui toit saavutab sisetemperatuuri, kdlab helisignaal ja ahi I6-

petab t66.
7.
SaMM - Tohke valik ja vajutage jariest: OK et liikuda pahikuvale.

8.samm \ajutage: START .
Kui toit saavutab seatud temperatuuri, kostab helisignaal. Vdite toiduvalmistamise I16petada voi se-
da jatkata, et veenduda toidu valmimises.

9. samm Eemaldage Toidusensor pistik pistikupesast ja tdstke toit ahjust valja.

/\ HOIATUS!

Olge ettevaatlik, kuna Toidusensor muutub kuumaks. Olge ettevaatlik, kui sel-
le valja votate ja toidu seest eemaldate.

9. LISAFUNKTSIOONID

9.1 Kuidas salvestada: Lemmikud voi puhastusfunktsiooni. Saate salvestada 3

oma lemmikseadet.

Voite salvestada oma lemmikseadeid, naiteks
kipsetusreziimi, kipsetusaega, temperatuuri

1. samm Lulitage seade sisse.

2. samm Valige sobiv seade.

3. samm Vajutage: — . Valige: Lemmikud.
4. samm Valige: Salvesta praegused seaded.
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5. samm

Vajutage nuppu +, et lisada seade loendisse: Lemmikud. Vajutage nuppu OK.

k) - vajutage, et seade lahtestada.

— vajutage, et seade tlhistada.

9.2 Nuppude lukustus

See funktsioon hoiab ara klpsetusreziimi tahtmatu muutmise.

1. samm Lulitage seade sisse.
2. samm Seadke kilipsetusreziim
3. samm

7!:(, H - vajutage samaaegselt, et funktsioon sisse lilitada.

Funktsiooni valjalllitamiseks korrake 3. sammu.

9.3 Automaatne valjaliilitus

Turvakaalutlustel lUlitub seade méne aja
parast valja, kui kiipsetusreziim tootab ja te

(°C) @ (h)

250 — maksimum 3

Uhtegi satet ei muuda.
(°c) @ (h)

30-115 12.5
120 - 195 8.5
200 - 245 55

10. VIHJEID JA NAPUNAITEID

10.1 Soovitused sodgivalmistamiseks

Automaatne valjalllitus ei to6ta
funktsioonidega: Sisevalgustus, Toidusensor,
Lopp, Kipsetamine madalal t°.

9.4 Jahutusventilaator

Seadme 166 ajal lulitub jahutusventilaator
automaatselt sisse, et hoida seadme pinnad
jahedana. Kui lUlitate seadme valja, siis
jatkab jahutusventilaator to6tamist kuni
seadme mahajahtumiseni.

®

Tabelites esitatud temperatuurid ja kiipsetusajad on ainult soovituslikud. Need sdltuvad retseptist ning kasutatava

tooraine kvaliteedist ja kogusest.

Teie uus seade voib kiipsetada erinevalt kui teie varasem seade. Alltoodud tabelitest leiate igat tulpi toitude tem-
peratuuri ja valmistamisaja soovitatavad séatted ja asukohad plaatidel.

Kui te ei leia mdne retsepti jaoks tépseid seadeid, kasutage sarnaste toitude omi.

Taiendavaid klpsetussoovitusi leiate meie veebilehel olevatest kiipsetustabelitest. Klipsetussoovituste leidmi-
seks otsige liles seadme PNC-number, mis asub andmeplaadil seadme sisemuse esikiiljel.
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10.2 Niiske kiipsetus p66rdohuga

Parimate tulemuste saamiseks jargige
alltoodud tabelis olevaid soovitusi.

¥ = 5§ E O

(°C) (min)
Magusad rullid, 16 kiipsetusplaat voi rasvapann 180 2 25-35
tukki
Rullbiskviit kiipsetusplaat v&i rasvapann 180 2 15-25
Terve kala, 0,2 kg kipsetusplaat voi rasvapann 180 3 15-25
Kipsised, 16 tukki kipsetusplaat voi rasvapann 180 2 20-30
Makroonid, 24 tikki  klpsetusplaat voi rasvapann 160 2 25-35
Muffinid, 12 tukki kiipsetusplaat voi rasvapann 180 2 20-30
Soolased kondiitri- kupsetusplaat voi rasvapann 180 2 20-30
tooted, 20 tikki
Muretaignakupsised, klipsetusplaat vdi rasvapann 140 2 15-25
20 tuikki
Koogikesed, 8 tlikki  klipsetusplaat voi rasvapann 180 2 15-25

10.3 Niiske kiipsetus p66rdohuga — soovitatavad lisatarvikud

Kasutage tumedaid ja mittepeegeldava pinnaga ndusid. Need tdmbavad kuumust paremini
sisse kui heledad ja peegelduvad pinnad.

Portsjoninou

Pitsapann Kiipsetusnéu Pirukavorm
Tume, mittepeegelduv Tume, mittepeegelduv Kefagamlllne Tume, mittepeegelduv
8 cm labim&6duga
28 cm labimédduga 26 cm labimédduga 5 cm kérged ’ 28 cm labimédduga

10.4 Kiipsetustabelid
testimisasutustele

Teave katseasutustele
Testid vastavalt standardile: EN 60350, IEC 60350.
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Klpsetamine Uhel tasandil — Kiipsetusvormides

Y

D

°C min
Rasvatu keeks P&6rddhk 160 45 - 60 2
Rasvatu keeks Ulemine + alumine kuu- 160 45 - 60 2
mutus
Ounakook, 2 vormis @ 20 cm  Péérdéhk 160 55-65 2
Ounakook, 2 vormis @20 cm  Ulemine + alumine kuu- 180 55 - 65 1
mutus
Liivakupsised P66rdohk 140 25-35 2
Liivakupsised Ulemine + alumine kuu- 140 25-35 2
mutus
Klpsetamine uhel tasandil — kiipsised
Kasutage kolmandat riiulitasandit.
3¢ O
N =
°C min
Vaikesed koogid, 20 tk plaadil, P66rdéhk 150 20-30
tiihja ahju eelkuumutamine
Vaikesed koogid, 20 tk plaadil, Ulemine + alumine kuumutus 170 20-30

tiihja ahju eelkuumutamine

Kipsetamine mitmel tasandil — kiipsised

°C min
Liivakupsised P66rddhk 140 25-45 2/4
Vaikesed koogid, 20 tk plaadil, P66rdéhk 150 25-35 1/4
tihja ahju eelkuumutamine
Rasvatu keeks P66rdohk 160 45-55 2/4
Ounapirukas, 1 vorm resti koh-  Pé6rdéhk 160 55-65 2/4

ta (@ 20 cm)

Grill
Eelkuumutage tihja ahju 5 minutit.

Grillige maksimaalse temperatuurisattega.
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%

5 0

min
Réstleib/-sai Grill 1-2 5
Biifsteek, pddrake poole valmistusa- Grill 24 -30 4
ja méodudes

11. PUHASTUS JA HOOLDUS

/\ HOIATUS!

Vt ohutust kasitlevaid peatiikke.

11.1 Méarkused puhastamise kohta

<

Puhastusvahen-
did

Puhastage seadme esikdilge ainult mikrokiudlapi, sooja vee ning pehmetoimelise pesuva-
hendiga.

Metallpindadel kasutage puhastusvahendi lahust.

Plekkide eemaldamiseks kasutage pehmetoimelist puhastusvahendit.

=

Puhastage ahi parast igakordset kasutamist. Toidujaékide kogunemine vdib kaasa tuua siit-
timise.

[

Igapaevane kasu-

Arge jatke toitu seadmesse kauemaks seisma kui 20 minutit. Kuivatage parast kasutamist
seadme sisemus ainult mikrokiudlapiga.

tamine
arast igat kasutuskorda puhastage koik ahju tarvikud ja laske neil kuivada. Kasutage ainu
Y Parast igat kasutuskord hast koik ahju tarvikud ja lask il kuivada. Kasut inult
2+, mikrokiudlappi sooja vee ja 6rna puhastusvahendiga. Arge peske tarvikuid ndudepesumasi-
W nas.
Arge puhastage mittenakkuva pinnaga tarvikuid abrasiivse puhastusvahendi v&i teravate
. . esemetega.
Lisatarvikud

11.2 Kuidas eemaldada: restitoed

Ahju puhastamiseks eemaldage restitoed .
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1. samm Lulitage ahi valja ja oodake, kuni see
on jahtunud.

2. samm Tommake ahjuriiuli tugede esiosa ﬂ&

kilgseina kiiljest lahti.

3. samm Tdmmake ahjuresti toe tagaosa kuilg-

seina kiiljest lahti ja eemaldage. 1/

4. samm Asetage ahjuresti toed tagasi vastupi- 0
dises jarjekorras. 9 i
Teleskoopsiinidel olevad kinnitustihtv- = \Z -
tid peavad olema suunatud ettepoole. = 5|

&)

\\ﬁ\

Shd

11.3 Kuidas kasutada:

Piroliiispuhastamine /\ ETTEVAATUST!

Puhastage ahi, kasutades Kgllsamasse_ ka_plossa on palgalqatud ka
O . teisi seadmeid, arge kasutage neid selle

Pdrolidspuhastamine. o ) o ;

funktsiooniga samal ajal. See vodib ahju

& HOIATUS! kahjustada.

Eksisteerib pdletusoht.

Enne Piiroliiiispuhastamine:

Lulitage ahi vélja ja oodake, ku- Eemaldage kdik tarvikud ja eemalda- Puhastage ahjupdhja ja sisemist ukse-
ni see on jahtunud. tavad restitoed. klaasi sooja vee, pehmetoimelise ndu-
depesuvahendi ja pehme lapiga.

1. samm 2. samm 3. samm
Lulitage ahi sisse. Vajutage nuppu: E / Puhastami- Valige puhastusreziim.
ne.

Funktsioon Puhastusreziim Kestus

Purolidspuhastamine, kiire Kerge puhastamine 1h
Pirolulispuhastamine, tavaline Tavaline puhastamine 1h 30 min
Piroludspuhastamine, intensiiv- Pd&hjalik puhastamine 3h
ne

@ Kui puhastamine algab, on ahjuuks lukustatud ja tuli on kustunud. Jahutusventilaator t66tab suuremal kiiru-
sel.

_STOP - vajutage puhastamise peatamiseks, enne kui see on I6pule viidud.
Arge kasutage ahju seni, kuni ukseluku siimbol kaob ekraanilt.
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Kui puhastamine I6peb:

Lulitage ahi vélja ja oodake, kuni Puhastage ahju sisemust pehme la-

see on jahtunud.

Eemaldage jaagid ahju pdhjast.

11.4 Puhastamise meeldetuletus

Kui kuvatakse meeldetuletus, on soovitatav labi viia puhastamine.

Kasutage funktsiooni: Plrolituspuhastamine.

11.5 Kuidas eemaldada ja
paigaldada: Uks

Puhastamiseks saate ukse ja sisemised
klaaspaneelid eemaldada. Klaaspaneelide
arv oleneb konkreetsest mudelist.

/\ HOIATUS!
Uks on raske.

/\ ETTEVAATUST!

Olge klaasi ja esipaneeli servade
kasitsemisel ettevaatlik. Klaas voib
puruneda.

1. samm Sulgege uks korralikult.

2. samm Tostke uUles ja suruge taielikult sisse
kinnitushoovad (A), mis paiknevad

kahel uksehingel.

3. samm

Sulgege ahjuuks esimesse avamisasendisse (ligikaudu 70° nurga all). Hoidke ust mdlemalt poolt ja

tdbmmake see Ulespoole suunatult ahjust eemale. Pange uks, valiskilg allpool, pehmele ja tasasele

pinnale.

4. samm Vajutage ukse Ulemises servas ole-
vat ukseliistu (B) kummaltki kiljelt
sissepoole, et klamberkinnitus va-

bastada.

Eemaldamiseks tommake ukseliistu
ettepoole.

5. samm

6. samm Hoidke ukse klaaspaneele Ulaser-
vast Uhekaupa kinni ja tdmmake

need, suunaga Ules, juhikust valja.
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7. samm Puhastage klaaspaneeli seebivee-
ga. Kuivatage klaaspaneeli hooli-
kalt. Arge peske klaaspaneele ndu-
depesumasinas.

8. samm Pérast puhastamist korrake eeltoo-
dud samme vastupidises jarjestu-
ses.

9. samm Pange esmalt kohale vaiksem paneel, seejarel suurem ja siis uks.

11.6 Kuidas asendada: lamp

/\ HOIATUS!

Elektrilodgi oht!
Lamp voib olla kuum.

Enne lambi vahetamist:

1. samm 2. samm

3. samm

Lilitage ahi valja. Oodake, kuni ahi Eemaldage ahi vooluvdrgust.
on jahtunud.

Pange ahju pohjale riie.

Ulemine lamp

1. samm Klaaskatte eemaldamiseks keerake seda.

Vi

2. samm Puhastage klaaskate.

3. samm Asendage lambipirn sobiva 300 °C taluva kuumakindla pirniga.

4. samm Paigaldage klaaskate.
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Kiljelamp

1. samm Lambile ligipadsemiseks eemaldage vasak
riiulitugi.

2. samm Klaaskatte eemaldamiseks kasutage kit-
sast, nliri otsaga eset (nt teelusikat).

3. samm Puhastage klaaskate.

4. samm Asendage lambipirn sobiva 300 °C taluva
kuumakindla pirniga.

5. samm Paigaldage klaaskate.

6. samm Paigaldage vasakpoolne riiulitugi.

12. VEAOTSING

/\ HOIATUS!
Vt ohutust kasitlevaid peatiikke.

12.1 Mida teha, kui...

.
ﬁ Seade ei liilitu sisse voi ei kuumene

@ Voimalik pohjus

v

= Korvaldamise abindu

Pliidiplaat ei ole elektrivorku Ghendatud v6i on valesti
Ghendatud.

Kontrollige, kas seade on digesti elektrivorku (ihenda-
tud.

Kella ei ole seadistatud.

Seadistage kell, vaadake Uksikasju Kella funktsioonid
peatikis, Kuidas seadistada: Kella funktsioonid.

Seadme uks ei ole korralikult kinni.

sulgege uks taielikult.

Kaitse on vallandunud.

tehke kindlaks, kas probleemi pohjustas kaitse. kui pro-
bleem tekib uuesti, pé6érduge elektriku poole.

Seade Lapselukk on sisse lulitatud.

Vt jaotist "Menlu", alammenui: Funktsioonid.
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Y
Komponendid

@ Kirjeldus

v

= Korvaldamise abinou

Lamp on I&bi pdlenud.

Asendage lamp, tdpsemalt vt jaotist "Puhastus ja hool-
dus", Kuidas asendada: Lamp.

Elektrikatkestus peatab alati
puhastustoimingu. Elektrikatkestuse korral
korrake puhastustoimingut.

OE Probleemid WiFi-signaaliga

@ Voimalik pohjus

v

L Korvaldamise abinou

Probleem WiFi-vorgu signaaliga.

Kontrollige, kas teie mobiilseade on WiFi vorguga
Uhendatud.

Kontrollige juhtmevaba vérku ja ruuterit.
Taaskaivitage ruuter.

Paigaldatud on uus ruuter v&i on ruuteri konfiguratsioo-
ni muudetud.

Seadme ja mobiilseadme uuesti konfigureerimiseks vt
peatikki "Enne esimest kasutamist", WiFi Ghendus.

Juhtmevaba vérgu signaal on nork.

Viige ruuter seadmele vdimalikult 1ahedale.

WiFi signaal on tokestatud seadme lahedal asuva teise
mikrolaineahju téttu.

Lilitage mikrolaineahi valja.

Valtige teise mikrolaineahju ja seadme kaugjuhtimispul-
di samaaegset kasutamist. Mikrolained hairivad WiFi
signaali.

12.2 Kuidas hallata: veakoodid

Kui ilmneb tarkvaratdrge, kuvatakse ekraanil vastav tdrkekood.

Sellest jaotisest leiate probleemide loendi, mille lahendamisega voite ise hakkama saada.

@ Kood ja kirjeldus

1'%

= Korvaldamise abinou

C2 - Toidusensor on seadme sees, kui toimub Piro-
liuspuhastamine.

Véotke valja Toidusensor.

C3 - uks ei ole korralikult kinni, kui toimub Purolispu-
hastamine.

Sulgege uks.

F111 - Toidusensor ei ole korralikult pistikupessa sise-
statud.

Sisestage pistik Toidusensor taies ulatuses pistikupes-
sa.

F240, F439 - ekraani puutevéljad ei to6ta digesti.

Puhastage ekraani pinda. Vaadake, et puutevaljadel ei
oleks mustust.

EESTI 91



v
@ Kood ja kirjeldus = Kérvaldamise abinou

F601 — probleem Wi-Fi signaaliga. Kontrollige vorguiihendust. Vt "Enne esimest kasuta-
mist", WiFi-Uhendus.

F604 - esimese henduse loomine Wi-Fi ebadnnestus. Lilitage seade vélja ja proovige siis uuesti. Vt "Enne
esimest kasutamist", WiFi-Uhendus.

F908 — seadme susteem ei saa luua Ghendust juhtpa-  Lilitage seade sisse ja valja.
neeliga.

Kui méni nendest torketeadetest kuvatakse ekraanil korduvalt, tdhendab see, et rikkis
alamsisteem voib olla valja lilitatud. Sel juhul pddrduge edasimiiija voi volitatud
parandustookoja poole. Kui ilmneb mdni nendest torgetest, jatkavad llejaanud
seadmefunktsioonid oma tavaparast t66d.

vV
@ Kood ja kirjeldus = Koérvaldamise abinéu

F602, F603 - Wi-Fi ei ole kattesaadav. Lilitage seade sisse ja valja.

12.3 Hooldusandmed

Kui te ei suuda probleemile ise lahendust leida, siis votke thendust edasimiitja voi
teeninduskeskusega.

Vajalikud teeninduskeskuse andmed leiate andmesildilt. Andmesildi leiate seadme sisepinna
esiraamilt. Arge andmesilti seadme sisemusest eemaldage.

Soovitame kirjutada andmed siia:

Mudel (MOD.) e

Tootenumber (PNC) s

Seerianumber (S.N.) e

13. ENERGIATOHUSUS

13.1 Tooteinfo ja toote infoleht

Tarnija nimi AEG

. BPE748380B 944188800
Mudeli tunnus

BPE748380T 944188815
Energiatdhususe indeks 61.2
Energiatéhususe klass A++
Energiatarve standardse koormusega, tavareziim 1.09 kWhitslkkel
Energiatarve standardse koormusega, ventilaatoriga reziim 0.52 kWh/tsukkel
Kambrite arv 1
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Soojusallikas Elekter
Helitugevus 711
Ahju talp Integreeritud ahi
BPE748380B 35.0 kg
Mass
BPE748380T 34.5 kg

IEC/EN 60350-1 — Kodumajapidamises kasutatavad elektrilised toiduvalmistusseadmed — 1. osa: Pliidid, ahjud,

auruahjud ja grillid — Efektiivsuse m&dtmise meetodid.

13.2 Energia kokkuhoid

Seadmel on omadused, mis aitavad
saasta energiat igapaevasel
toiduvalmistamisel.

Veenduge, et seadme té6tamise ajal on
seadme uks korralikult kinni. Arge
kipsetamise ajal seadme ust liiga tihti avage.
Jalgige, et uksetihend oleks puhas ja
korralikult omal kohal.

Energia kokkuhoiu tagamiseks kasutage
metallndusid.

Kui voimalik, arge eelkuumutage seadet enne
kipsetamist.

Kui valmistate jarjest mitu kipsetist, pltdke
need ahju panna véimalikult lihikeste
vahedega.

Kiipsetamine p66rdéhuga
Voéimalusel kasutage energia kokkuhoiuks
pdorddhuga kupsetusreziime.

Jaakkuumus

Kui on valitud programm koos funktsiooniga
Kestus ja kui kiipsetusaeg ei tleta 30 minutit,
|0lituvad kuumutuselemendid mdne
seadmefunktsiooni puhul automaatselt varem
valja.

14. MENUU STRUKTUUR
14.1 Meniii

Ventilaator ja valgusti jaavad sisselllitatuks.
Ahju valjaltlitamisel kuvatakse ekraanil
jadkkuumuse nait. Seda soojust saab
kasutada toidu soojashoidmiseks.

Kui kiipsetusaeg on pikem kui 30 minutit,
vahendage vahemalt 3 —10 minutit enne
kipsetusaja 16ppu seadme temperatuuri.
Seadme sees oleva jagkkuumuse abil
kipsemine jatkub.

Muude toitude soojendamiseks kasutage
jadkkuumust.

Toidu soojashoidmine

Jaakkuumuse kasutamiseks ja toidu
soojashoidmiseks valige madalaim voimalik
temperatuur. Ekraanile ilmub jddkkuumuse
indikaator voi temperatuurinait.

Kiipsetamine valjaliilitatud valgustiga
Lulitage kipsetamise ajaks valgusti valja.
Pange see pdlema ainult siis, kui vaja.

Niiske kiipsetus p66rdéhuga
Funktsioon, mis saastab kipsetamise ajal
energiat.

Selle funktsiooni kasutamisel lilitub lamp
automaatselt 30 sekundi parast valja. Lambi
voib soovi korral sisse lilitada, kuid see
vahendab eeldatavat energiakokkuhoidu.

Meniiii-iiksus Kasutamine

Juhendatud kiipsetamine

Kuvab automaatprogrammid.
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Meniiii-iiksus

Kasutamine

Puhastamine

Kuvab puhastusprogrammid.

Lemmikud

Kuvab lemmikseaded.

Funktsioonid

Kasutatakse seadme konfiguratsiooni maaramiseks.

Seaded Uhendused

Vorgukonfiguratsiooni maaramiseks.

Seadistamine

Kasutatakse seadme konfiguratsiooni maaramiseks.

Hooldus

Kuvab tarkvara versiooni ja konfiguratsiooni.

14.2 Alammeniii: Puhastamine

Alammeniiii

Kasutamine

Pirollldspuhastamine, kiire

Kestus: 1 h.

Pirolulspuhastamine, tavaline

Kestus: 1 h 30 min.

Pirollldspuhastamine, intensiivhe

Kestus: 3 h.

14.3 Alammeniii: Funktsioonid

Alammentiii

Kasutamine

Sisevalgustus

Ldlitab lambi sisse ja valja.

Lapselukk

Takistab seadme juhuslikku sisselllitamist. Kui see valik on aktiivne,
kuvatakse ekraanil tekst Lapselukk siis, kui seade lilitatakse sisse.
Voéimaldamaks seadme kasutamist, valige koodi tahed téhestikulises
jarjekorras. Kui see valik on sisse lulitatud ja seade on valja lulitatud,
siis on seadme uks lukustatud. Sisselulitatud valiku korral on katte-
saadav juurdepaas taimerile, kaugjuhtimisele ja lambile.

Kiirkuumutus

Luhendab kuumutusaega. See on saadaval ainult méne seadmefunkt-
siooniga.

Puhastamise meeldetuletus

Lilitab meenutuse sisse ja valja.

Aja naitamine

Lilitab kella sisse ja valja.

Kellanait

Muudab kuvatud ajaindikaatori vormingut.

14.4 Alammeniiii: Uhendused

Alammeniii

Kirjeldus

Wi-Fi

Lubamiseks ja keelamiseks: Wi-Fi.

Kaugjuhtimine

Kaugjuhtimise lubamiseks ja keelamiseks.
Valik on néhtaval ainult siis, kui lUlitate sisse: Wi-Fi.

Automaatne kaugtédtamine

Kaugjuhtimise automaatseks kaivitamiseks, kui olete vajutanud nuppu
START.
Valik on nahtaval ainult siis, kui lUlitate sisse: Wi-Fi.
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Alammeniiii Kirjeldus

Vork Et kontrollida vdrgu olekut ja signaali tugevust: Wi-Fi.

Tuhista vork Keelab praeguse vorgu automaatse Gihendamise seadmega.

14.5 Alammeniii: Seadistamine

Alammentii Kirjeldus

Keel Seadistab seadme keele.

Ekraani heledus Seab ekraani heleduse.

Nuputoonid Lilitab puuteekraani toonid sisse ja vélja. Tooni ei saa vaigistada va-
likuga: (D

Helitugevus Reguleerib nuputoonide ja signaalide helitugevust.

Kellaaeg Seab praeguse kellaaja ja kuupéaeva.

14.6 Alammeniii: Hooldus

Alammeniiii Kirjeldus

Demoreziim Aktiveerimis-/deaktiveerimiskood: 2468
Tarkvaraversioon Info tarkvaraversiooni kohta.

Taasta tehaseseaded Lahtestab tehaseseaded.

15. SEE ON LIHTNE!

Enne esimest kasutamist tuleb seada:

Keel Ekraani heledus Nuputoonid Helitugevus Kellaaeg

Jéatke meelde juhtpaneelil ja ndidikul olevad pohiikoonid:

O) = 3% o » START

SEES / VALJAS Meniu Lemmikud Taimer Toidusensor STOP

Seadme toolepanek

Kiirkaivitus Lilitage seade sisse 1. samm 2. samm 3. samm
ja alustage kiipseta- Vel = holdk
mist, kasutades ajutage ja hoidke = ... _valige so- Vajutage: START

funktsiooni vaiketem- . ®

biv funktsioon.
peratuuri ja -aega.

Kiirvalialali Lilit de vali
iirvaljaldlitus UESIKE:")?I? ;‘;?aliggja (D — vajutage ja hoidke, kuni seade lilitub valja.
naidikukuva voi teate
puhul.
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Alustage kiipsetamist

1. samm 2. samm 3. samm 4. samm 5. samm
o,
® 0.. C oK START
- vajutage seadme - valige kiipsetusre- -Seadke tempera- - vajutage kinnitami- - vajutage kipseta-
sisselulitamiseks. Ziim. tuur. seks. mise alustamiseks.

Vaadake, kuidas kiirelt kiipsetada

Kasutage automaatprogramme, et valmistada toitu kiirelt, kasutades vaikesatteid:

Juhendatud 1. samm 2. samm 3. samm 4. samm
kiipsetamine — Valae o
p— LY .
Vajutage: (D Vajutage: —. Vajutage: /3 Ju- allge tof
hendatud kipsetami-
ne.
Kasutage kiirfunktsioone, et seada kiipsetusaeg
10% I6puabi Kupsetusaja pikendamiseks vajutage nuppu +1min.

Kasutage 10% Idpuabi, et lisada aega, kui kiipsetusae-
gaon jarel 10%.

16. JAATMEKAITLUS

Simboliga C/:l) tahistatud materjalid voib
ringlusse suunata. Selleks viige pakendid
vastavatesse konteineritesse. Aidake hoida
keskkonda ja inimeste tervist ja suunake
elektri- ja elektroonilised jaatmed ringlusse.

Arge visake siimboliga E tahistatud

omavalitsusse.
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Bienvenue chez AEG ! Nous vous remercions d’avoir choisi ’'un de
nos appareils.

25

Dans un souci de durabilité, nous réduisons les supports papier et proposons les
manuels d’utilisation complets en ligne. Accédez a votre manuel d’utilisation complet
sur aeg.com/manuals

Obtenir des conseils d’utilisation, des brochures, un dépanneur, des informations sur
le service et les réparations sur aeg.com/support

Pour plus de recettes, conseils, informations de dépannage, téléchargez I'application
My AEG Kitchen.

#  Available on the A\, GETITON
[ S App Store }/’ Google Play

Sous réserve de modifications.
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My AEG Kitchen app

£ Available on the \ GETITON
o App Store }/’ Google Play
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1. /A INFORMATION SUR LA SECURITE

Avant d'installer et d'utiliser cet appareil, lisez soigneusement
les instructions fournies. Le fabricant ne pourra étre tenu pour
responsable des blessures et dégats résultant d'une
mauvaise installation ou utilisation. Conservez toujours les
instructions dans un lieu sur et accessible pour vous y référer
ultérieurement.

1.1 Sécurité des enfants et des personnes
vulnérables

Cet appareil peut étre utilisé par des enfants agés d'au
moins 8 ans et par des personnes ayant des capacités
physiques, sensorielles ou mentales réduites ou dénuées
d’expérience ou de connaissance, s'ils sont correctement
surveillés ou si des instructions relatives a I'utilisation de
I'appareil en toute sécurité leur ont été données et s’ils
comprennent les risques encourus. Les enfants de moins
de 8 ans et les personnes ayant un handicap tres important
et complexe doivent étre tenus a I'écart de I'appareil, a
moins d'étre surveillés en permanence.

Veillez a ce que les enfants ne jouent pas avec I'appareil et
les appareils mobiles avec My AEG Kitchen .

Ne laissez pas les emballages a la portée des enfants et

jetez-les convenablement.

AVERTISSEMENT : L'appareil et ses parties accessibles
deviennent chauds pendant l'utilisation. Tenez les enfants
et les animaux éloignés de I'appareil lorsqu’il est en cours
d'utilisation et de refroidissement.

Si l'appareil est équipé d'un dispositif de sécurité enfants,
nous vous recommandons de l'activer.

Le nettoyage et I'entretien par l'usager ne doivent pas étre
effectués par des enfants sans surveillance.
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1.2 Sécurité générale

Cet appareil est exclusivement destiné a un usage
culinaire.

Cet appareil est concu pour un usage domestique unique,
dans un environnement intérieur.

Cet appareil peut étre utilisé dans les bureaux, les
chambres d’hétel, les chambres d’hotes, les maisons
d’hétes de ferme et d’autres hébergements similaires
lorsque cette utilisation ne dépasse pas le niveau (moyen)
de l'utilisation domestique.

Cet appareil doit étre installé et le cable remplacé
uniquement par un professionnel qualifié.

N'utilisez pas I'appareil avant de I'avoir installé dans la
structure encastrée.

Débranchez I'appareil de I'alimentation électrique avant
toute opération d'entretien.

Si le cable d’alimentation secteur est endommageé, son
remplacement doit étre confié exclusivement au fabricant, a
son service aprés-vente ou a toute autre personne qualifiée
afin d’éviter tout danger électrique.

AVERTISSEMENT : Assurez-vous que l'appareil est éteint
avant de remplacer I'ampoule pour éviter tout risque
d'électrocution.

AVERTISSEMENT : L'appareil et ses parties accessibles
deviennent chauds pendant I'utilisation. Des précautions
doivent étre prises pour éviter de toucher les éléments
chauffants ou la surface de la cavité de I'appareil.

Utilisez toujours des gants de cuisine pour retirer ou insérer
des accessoires ou des plats allant au four.

Utilisez uniquement la sonde de cuisson recommandée
pour cet appareil.

Pour retirer les supports de grille, tirez d'abord I'avant du
support de grille, puis 'arriere a distance des parois
latérales. Installez les supports de grille dans I'ordre
inverse.

N'utilisez pas de nettoyeur a vapeur pour nettoyer l'appareil.
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» N'utilisez pas de produits abrasifs ni de racloirs pointus en
métal pour nettoyer la porte en verre car ils peuvent rayer la
surface, ce qui peut briser le verre.

» Avant le nettoyage par pyrolyse, retirez tous les
accessoires et les dépots/déversements excessifs de la

cavité de I'appareil.

2. CONSIGNES DE SECURITE

2.1 Installation

/\ AVERTISSEMENT!

L'appareil doit étre installé uniquement
par un professionnel qualifié.

» Retirez l'intégralité de I'emballage.
* N'installez pas et ne branchez pas un
appareil endommage.

» Suivez scrupuleusement les instructions

d'installation fournies avec l'appareil.
» Soyez toujours vigilants lorsque vous

déplacez l'appareil car il est lourd. Utilisez

toujours des gants de sécurité et des
chaussures fermées.

* Ne tirez jamais l'appareil par la poignée.

+ Installez I'appareil dans un lieu sdr et
adapté répondant aux exigences
d'installation.

* Respectez I'espacement minimal requis

par rapport aux autres appareils et
éléments.

» Avant de monter I'appareil, vérifiez si la
porte de I'appareil s'ouvre sans retenue.

» L’appareil est équipé d’'un systéme de
refroidissement électrique. Il doit étre
utilisé avec I'alimentation électrique.

* L’unité intégrée doit répondre aux
exigences de stabilité de la norme DIN
68930.

Hauteur de I'arriére de I'ap- 576 mm
pareil

Largeur de I'avant de I'ap- 595 mm
pareil

Largeur de I'arriére de I'ap- 559 mm
pareil

Profondeur de I'appareil 567 mm
Profondeur d’encastrement 546 mm
de l'appareil

Profondeur avec porte ou- 1027 mm
verte

Dimensions minimales de 560x20 mm

I'ouverture de ventilation.
Ouverture placée sur la
partie inférieure de la face
arriere

Longueur du cable d’ali- 1500 mm
mentation secteur. Le cable

est placé dans le coin droit

de la face arriére

Vis de montage 4x25 mm

2.2 Branchement électrique

/\ AVERTISSEMENT!

Risque d'incendie ou d'électrocution.

Hauteur minimale du meu- 578 (600) mm
ble (Hauteur minimale du

meuble sous le plan de tra-

vail)

Largeur du meuble 560 mm
Profondeur du meuble 550 (550) mm
Hauteur de 'avant de 'ap- 594 mm
pareil

* Tous les raccordements électriques
doivent étre effectués par un électricien
qualifié.

« L’appareil doit étre relié a la terre.

* Assurez-vous que les parametres figurant
sur la plaque signalétique correspondent
aux données électriques nominale de
I'alimentation secteur.

« Utilisez toujours une prise de courant de
sécurité correctement installée.
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» N'utilisez pas d'adaptateurs multiprise et
de rallonges.

» Veillez a ne pas endommager la fiche
secteur ni le cable d'alimentation. Le
remplacement du cable d’alimentation de
I'appareil doit étre effectué par notre
service aprés-vente agréé.

* Ne laissez pas les cables d'alimentation
entrer en contact ou s'approcher de la
porte de I'appareil ou de la niche
d'encastrement sous Il'appareil,
particulierement lorsqu'il est en marche ou
que la porte est chaude.

» La protection contre les chocs des parties
sous tension et isolées doit étre fixée de
telle maniére qu'elle ne puisse pas étre
enlevée sans outils.

* Ne branchez la fiche secteur dans la prise
secteur qu'a la fin de l'installation.
Assurez-vous que la prise secteur est
accessible apres l'installation.

» Sila prise secteur est détachée, ne
branchez pas la fiche secteur.

* Ne tirez pas sur le cable secteur pour
débrancher l'appareil. Tirez toujours sur la
fiche de la prise secteur.

» N'utilisez que des systéemes d'isolation
appropriés : des coupe-circuits, des
fusibles (les fusibles a visser doivent étre
retirés du support), un disjoncteur
différentiel et des contacteurs.

» L'installation électrique doit comporter un
dispositif d'isolation qui vous permet de
déconnecter I'appareil du secteur a tous
les poles. Le dispositif d'isolement doit
avoir une largeur d'ouverture de contact
de 3 mm minimum.

* Fermez bien la porte de I'appareil avant de
brancher la fiche a la prise secteur.

» Cet appareil est fourni avec une fiche
électrique et un cable d’alimentation.

2.3 Utilisation

/\ AVERTISSEMENT!

Risque de blessures, de brllures,
d'électrocution ou d'explosion.

* Ne modifiez pas les spécifications de cet
appareil.

» Assurez-vous que les orifices d'aération
ne sont pas obstrués.
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* Ne laissez pas l'appareil sans surveillance
durant son fonctionnement.

« Eteignez I'appareil aprés chaque
utilisation.

« Soyez prudent lors de I'ouverture de la
porte de I'appareil lorsque celui-ci
fonctionne. De I'air chaud peut se
dégager.

« N'utilisez pas I'appareil avec des mains
mouillées ou en contact avec de I'eau.

« N'exercez pas de pression sur la porte
ouverte.

« N'utilisez pas I'appareil comme plan de
travail ou comme espace de rangement.

* Quvrez la porte de l'appareil avec
précaution. L'utilisation d'ingrédients avec
de l'alcool peut provoquer un mélange
d'alcool et d'air.

* Ne laissez pas des étincelles ou des
flammes nues entrer en contact avec
I'appareil lorsque vous ouvrez la porte.

* Ne placez pas de produits inflammables
ou d’éléments imbibés de produits
inflammables a l'intérieur, a proximité ou
au-dessus de I'appareil.

* Ne communiquez pas votre mot de passe
wifi.

/\ AVERTISSEMENT!
Risque d'endommagement de I'appareil.

« Pour éviter tout endommagement ou
décoloration de I'émail :

— ne posez pas de plats allant au four ou
d'autres objets directement dans le
fond de I'appareil.

— ne placez jamais de feuilles
d'aluminium directement sur le fond de
la cavité de I'appareil.

— ne versez pas d'eau directement dans
I'appareil chaud.

— ne conservez pas de plats et de
nourriture humides dans l'appareil
apres avoir terminé la cuisson.

— Installez ou retirez les accessoires
avec précautions.

« La décoloration de I'émail ou de I'acier
inoxydable est sans effet sur les
performances de l'appareil.

« Utilisez un plat a rétir pour des gateaux
moelleux. Les jus de fruits provoquent des
taches qui peuvent étre permanentes.

« Cuisinez toujours avec la porte de
I'appareil fermée.



» Sil'appareil est installé derriere la paroi
d’un meuble (par ex. une porte), veuillez a
ce que la porte ne soit jamais fermée
lorsque I'appareil fonctionne. La chaleur et
I'humidité peuvent s’accumuler derriere la
porte fermée du meuble et provoquer
d’'importants dégats sur I'appareil, votre
logement ou le sol. Ne fermez pas la paroi
du meuble tant que I'appareil n’a pas
refroidi complétement.

2.4 Entretien et Nettoyage

/\ AVERTISSEMENT!

Risque de blessure, d'incendie ou de
dommages matériels sur l'appareil.

» Avant toute opération d'entretien, éteignez
I'appareil et débranchez la fiche de la prise
secteur.

» Vérifiez que I'appareil est froid. Les
panneaux de verre risquent de se briser.

* Remplacez immédiatement les vitres de la
porte si elles sont endommagées.
Contactez le service apres-vente agréé.

» Soyez prudent lorsque vous retirez la
porte de 'appareil. La porte est lourde !

* Nettoyez régulierement I'appareil afin de
maintenir le revétement en bon état.

* Nettoyez I'appareil avec un chiffon doux
humide. Utilisez uniguement des produits
de lavage neutres. N'utilisez pas de
produits abrasifs, de tampons a récurer,
de solvants ni d'objets métalliques.

» Si vous utilisez un spray pour four, suivez
les consignes de sécurité figurant sur son
emballage.

2.5 Nettoyage par pyrolyse

/\ AVERTISSEMENT!

Risque de blessures, d'incendie,
d'émissions chimiques (fumées) en mode

pyrolyse.

» Avant d'effectuer un nettoyage par
pyrolyse et un préchauffage initial, retirez
de la cavité du four :

— tout résidu alimentaire excessif,
déversement et dépot d'huile ou de
graisse.

— tous les objets amovibles (y compris
les grilles, les rails latéraux, etc.,

fournis avec I'appareil), en particulier
les casseroles, poéles, plateaux,
ustensiles anti-adhésifs, etc.

Lisez attentivement toutes les instructions

relatives au nettoyage par pyrolyse.
Tenez les jeunes enfants éloignés de
I'appareil lorsque le nettoyage par
pyrolyse est en cours. L’appareil devient
tres chaud et de 'air chaud est libéré des
orifices d’aération avant.

Le nettoyage par pyrolyse est un

fonctionnement a haute température qui
peut dégager de la fumée provenant des
résidus de cuisson et des matériaux de
construction. Par conséquent, il est
recommandé aux consommateurs de :

— veillez a assurer une bonne ventilation
pendant et aprés le nettoyage par
pyrolyse.

— veillez a assurer une bonne ventilation
pendant et apres le préchauffage
initial.

Ne renversez pas ou n’appliquez pas

d’eau sur la porte du four pendant et aprés
le nettoyage par pyrolyse pour éviter
d’endommager les panneaux de verre.

Les fumées dégagées par les fours a

pyrolyse / les résidus de cuisson sont
décrites comme étant non nocives pour
les étres humains, y compris pour les
jeunes ou les personnes a la santé fragile.

Maintenez les animaux domestiques a

I'écart de l'appareil pendant et aprés le
nettoyage par pyrolyse et le préchauffage
initial. Les petits animaux de compagnie
(en particulier les oiseaux et les reptiles)
peuvent étre trés sensibles aux
changements de température et aux
fumées émises.

Les surfaces anti-adhésives des

casseroles, des poéles, des plaques, des
ustensiles, etc. peuvent étre
endommagées par le nettoyage par
pyrolyse a haute température et peuvent
également étre source de fumées
|Iégérement nocives.

2.6 Eclairage interne

/\ AVERTISSEMENT!

Risque d'électrocution !
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Concernant la/les lampe(s) a l'intérieur de
ce produit et les lampes de rechange
vendues séparément : Ces lampes sont
congues pour résister a des conditions
physiques extrémes dans les appareils
électroménagers, telles que la
température, les vibrations, I’humidité, ou
sont congues pour signaler des
informations sur le statut opérationnel de
I'appareil. Elles ne sont pas destinées a
étre utilisées dans d'autres applications et
ne conviennent pas a I'éclairage des
pieces d’'un logement.

Ce produit contient une source lumineuse
de classe d’efficacité énergétique G.
Utilisez uniquement des ampoules ayant
les mémes spécifications.

2.7 Service

Pour réparer I'appareil, contactez le
service aprés-vente agréé.

Utilisez uniqguement des pieces de
rechange d'origine.

2.8 Mise au rebut

/\ AVERTISSEMENT!

Risque de blessure ou d'asphyxie.

3. DESCRIPTION DE L'APPAREIL

3.1 Vue d’ensemble

]

( S|
/2
7

<)
o o]

i
Z

A\
N
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Contactez votre service municipal pour
obtenir des informations sur la marche a
suivre pour mettre I'appareil au rebut.
Débranchez I'appareil de I'alimentation
électrique.

Coupez le cable d'alimentation au ras de
I'appareil et mettez-le au rebut.

Retirez le dispositif de verrouillage du
hublot pour empécher les jeunes et les
animaux de s'enfermer dans l'appareil.

Bandeau de commande
Affichage

Prise pour la sonde a viande
Résistance

Eclairage

Chaleur tournante

~Jofol-Feofol -

Support de grille, amovible

Niveaux de la grille




3.2 Accessoires

Grille métallique
Pour les plats de cuisson, les moules a gateaux,
les rotis.

Plateau de cuisson
Pour les gateaux et biscuits.

Plat a rotir
Pour cuire et rétir ou comme plat pour récupérer
la graisse.

Sonde de cuisson
Pour mesurer la température a l'intérieur des
aliments.

Rails télescopiques
Pour insérer et retirer les plateaux et grilles
métalliques plus facilement.

N

{

FRANCAIS

105



4. BANDEAU DE COMMANDE

4.1 Vue d'ensemble du bandeau de
commande

HEA n 516

Activez / Désactivez Appuyez et maintenez enfoncé pour allumer et éteindre 'appareil.
Menu Répertorie les fonctions de I'appareil.

Mes programmes Indique les réglages favoris.

Affichage Affiche les réglages actuels de I'appareil.

Curseur de I'éclairage  Pour allumer et éteindre I'éclairage.

E Préchauffage rapide Pour activer et désactiver la fonction : Préchauffage rapide.

S «Q~ @ 3s

Appuyez sur la touche Déplacez Maintenez la touche
Appuyez sur la surface du bout du  Faites glisser le bout de votre doigt Appuyez sur la surface pendant
doigt. sur la surface. 3 secondes.
4.2 Affichage
A B Affichage avec les principales fonctions réglées
| | A.  Wi-Fi
5 12:30 B. Heure actuelle
C. DEMARRER/ARRETER
#085°C 1 SOOC D. Température
E. Modes de cuisson
®) 15min @ START F.  Minuteur
| i | | | G. Sonde de cuisson (uniqguement sur certains mode-
G F E D C les)
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Voyants de I'affichage

Indicateurs de base - pour naviguer dans I'affichage.

oK - 9 »
) S . our remonter . . .
Pour confirmer la sélection/le régla- Pour annuler la Pour activer et désactiver les

d’un niveau dans o . .
ge. derniére action. options.
le menu.

Son alarme indicateurs de fonction - lorsque la durée de cuisson programmée s'est écoulée, le signal sonore
retentit.

) & 2

La fonction est activée. _ Lafonction est activée. Le son alarme est désactivé.
La cuisson s’arréte automatiquement.

Voyants du minuteur

S (%)

Pour régler la fonction : Départ différé. Pour annuler le réglage.

Wi-Fi voyant - I'appareil peut étre connecté au Wi-Fi.

.)))

Wi-Fi la connexion est activée.

Télécommande voyant - I'appareil peut étre contrélé a distance.

(vR)

Télécommande est allumé.

5. AVANT LA PREMIERE UTILISATION

/\ AVERTISSEMENT!

Reportez-vous aux chapitres concernant
la sécurité.

5.1 Nettoyage initial

Etape 1 Etape 2 Etape 3

Nettoyez I'appareil et les accessoi-
res uniqguement avec un chiffon en
microfibre, de I'eau chaude et un
détergent doux.

Placez les accessoires et les sup-
ports de grille amovibles dans I'ap-
pareil.

Retirez tous les accessoires et les
supports de grille amovibles de I'ap-
pareil.

5.2 Premiére connexion
L’affichage indique un message de bienvenue aprés la premiere connexion.
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Vous devez régler : Langue, Affichage Luminosité, Son touches, Volume alarme, Heure

actuelle.

5.3 Connexion Wi-Fi

Pour connecter I'appareil, vous avez besoin de :
* Un réseau sans fil avec connexion Internet.
» Un appareil mobile connecté au méme réseau sans fil.

Etape 1 Pour télécharger I'application My AEG Kitchen : Scannez le code QR sur la plaque signalétique
avec la caméra de votre appareil mobile pour étre redirigé vers la page d’accueil AEG. La plaque
signalétique se trouve sur le cadre avant de la cavité de I'appareil. Vous pouvez également télé-
charger I'application directement depuis I'’App Store.

Etape 2 Suivez les instructions de mise en route de I'application.

Etape 3 Allumez l'appareil.

Etape 4 Appuyez sur : — . Sélectionnez : Configurations / Connections.

: »

Etape 5 - faites glisser ou appuyez pour allumer : Wi-Fi.

Etape 6 Le module sans fil de I'appareil démarre dans les 90 secondes.

Fréquence WLAN 2,4 Ghz

2400 - 2 483,5 Mhz

Protocoles IEEE 802.11b DSSS, 802.11g/n OFDM

Puissance max. EIRP <20 dBm (100 mW)

Module Wi-Fi NIUS-50

5.4 Licences du logiciel les conditions de licence doivent étre

Le logiciel de ce produit contient des
composants basés sur un logiciel libre et
ouvert. AEG reconnait pleinement les

publiées, et pour consulter leurs informations
completes sur le copyright et les conditions
de licence applicables, rendez-vous sur :
http://aeg.opensoftwarerepository.com

contributions du logiciel ouvert et des (dossier NIUS).

communautés robotiques au projet de

développement. 5.5 Préchauffage initial

Pour accéder au code source de ces
composants logiciels libres et ouverts dont

Préchauffez le four a vide avant de I'utiliser
pour la premiére fois.

Etape 1 Retirez du four les accessoires et les supports de grille amovibles.
E 2
tape Réglez la température maximale pour la fonction : ‘:’
Laissez le four fonctionner pendant 1 heure.
Etape 3

Réglez la température maximale pour la fonction : .
Laissez le four fonctionner pendant 15 minutes.

@ Une odeur et de la fumée peuvent s'échapper du four durant le préchauffage. Assurez-vous que la piéce est

ventilée.
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6. UTILISATION QUOTIDIENNE

/\ AVERTISSEMENT!

Reportez-vous aux chapitres concernant
la sécurité.

6.1 Comment régler Modes de cuisson

Etape 1 Allumez le four. Le mode de cuisson par défaut s'affiche.
Etape 2 Appuyez sur le symbole du mode de cuisson pour accéder au sous-menu.
Etape 3

Sélectionnez le mode de cuisson et appuyez sur : OK. L'écran affiche : température.

Etape 4 Réglage : température. Appuyez sur OK.

Etape 5 Appuyez sur START .

Sonde de cuisson - vous pouvez brancher la sonde a tout moment avant ou pendant la cuisson.

STOP - appuyez pour désactiver le mode de cuisson.

Etape 6 Mettez a I'arrét le four.

6.2 Comment régler : Cuisson assistée

Chaque plat apparaissant dans ce sous-menu a une fonction et une température
recommandées. Vous pouvez régler le temps et la température.

Pour certains plats, vous pouvez également réaliser la cuisson avec :
» Poids automatique
+ Sonde de cuisson

Le niveau de cuisson du plat :
» Saignant ou Moins

+ A point

+ Bien cuit ou Plus

Etape 1 Mettez en fonctionnement le four.

Etape 2 Appuyez sur —.

= Y

Etape 3 Appuyez sur /3 . Saisissez : Cuisson assistée.
Etape 4 Choisissez un plat ou un type d’aliment.

Etape 5 Appuyez sur START .

FRANCAIS
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6.3 Modes de cuisson

FONCTIONS STANDARD

Mode de cuisson

Application

Pour faire griller des aliments peu épais et du pain.

Ao ad
Gril
v Pour rétir de gros morceaux de viande ou de volaille avec os sur un seul niveau. Pour
Y gratiner et faire dorer.
Turbo gril

)

Chaleur tournante

Pour faire cuire sur 3 niveaux en méme temps et pour sécher des aliments. Diminuez
les températures de 20 a 40 °C par rapport a la Chauffage Haut/Bas.

vvw

*

Plats Surgelés

Pour rendre croustillants vos plats préparés, tels que frites, pommes quartiers et
nems.

Chauffage Haut/Bas

Pour cuire et rétir des aliments sur un seul niveau.

2

Fonction Pizza

Pour cuire des pizzas. Pour faire dorer de fagon intensive et obtenir un dessous
croustillant.

Chauffage inférieur

Pour cuire des gateaux avec dessous croustillant et pour stériliser des aliments.

%

Cuisson du pain

Utilisez cette fonction pour préparer de trés bons pains et petits pains et obtenir un
excellent résultat professionnel en matiere de croustillant, de couleur et de brillance
de la croQte.

)

=

Levée de pate/pain

Pour accélérer la levée de la pate. Elle empéche la surface de la pate de sécher et lui
permet de garder toute son élasticité.

PROGRAMMES SPECIAUX

Mode de cuisson

Application

]

Stérilisation

Pour faire des conserves de légumes (au vinaigre, etc.).
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Mode de cuisson

Application

)

Déshydratation

Pour déshydrater des fruits, des légumes et des champignons en tranches.

[ —
—
uru

Chauffe-plats

Pour préchauffer vos assiettes avant de les servir.

(YY)

Décongélation

Pour décongeler des aliments (fruits et Iégumes). Le temps de décongélation dépend
de la quantité et de la grosseur des plats surgelés.

54§

g
Gratiner

Pour des plats tels que des lasagnes ou un gratin de pommes de terre. Pour gratiner
et faire dorer.

°C
Cuisson basse tempé-
rature

Pour préparer des rétis tendres et juteux.

§

Maintien au chaud

Pour maintenir les aliments au chaud.

7]

6|

Cette fonction est congue pour économiser de I'énergie en cours de cuisson. Lorsque
vous utilisez cette fonction, la température a I'intérieur de la cavité peut différer de la
température sélectionnée. La chaleur résiduelle est utilisée. La puissance peut étre

Chaleur Tournante Hu-  réduite. Pour plus d'informations, consultez la partie sur les remarques du chapitre
mide « Utilisation quotidienne ». Chaleur Tournante Humide.
6.4 Remarques sur : Chaleur Lorsque vous utilisez cette fonction,

Tournante Humide
Cette fonction était utilisée pour se conformer

I'éclairage s'éteint automatiquement au bout
de 30 secondes.

a la classe d'efficacité énergétique et aux Pour consulter les instructions de cuisson,
exigences Ecodesign (selon les normes EU reportez-vous au chapitre « Conseils »,
65/2014 et EU 66/2014). Tests conformes Chaleur Tournante Humide. Pour obtenir des

aux normes :
IEC/EN 60350-1

recommandations générales sur I'économie
d'énergie, reportez-vous au chapitre
« Efficacité énergétique », « Economie

La porte du four doit étre fermée pendant la d'énergie ».

cuisson pour que la fonction ne soit pas
interrompue et que le four fonctionne avec la
plus grande efficacité énergétique possible.
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7. FONCTIONS DE L'HORLOGE

7.1 Description des fonctions de

I’horloge Fonctions Application
de I’horlo-
. Y ge
Fonctions Application
de I’horlo- Prolongation  Pour prolonger le temps de cuisson.
ge de la durée
Heure de Pour définir la durée de la cuisson. Le Rappel Pour régler un décompte. Le maxi-
cuisson maximum est de 23 h 59 min. mum est de 23 h 59 min. Cette fonc-
tion n’a aucun effet sur le fonctionne-
Fin de I'ac-  Pour programmer I'action & la fin du ment de I'appareil.
tion décompte du minuteur. - - -
Compteur Surveille la durée de fonctionnement
Départ diffé-  Pour reporter le début et / ou la fin de de la fonction. Compteur - vous pou-
ré la cuisson. vez l'activer et la désactiver.

7.2 Comment régler Fonctions de I’horloge

Comment régler I'horloge

Etape 1 Appuyez sur : Heure actuelle.

Etape 2 Réglez I'heure. Appuyez sur : OK,

Comment régler le temps de cuisson

Etape 1 Choisissez le mode de cuisson et réglez la température.
Etape 2 Appuyez sur @
Etape 3

Réglez I'heure. Appuyez sur : OK.

Comment choisir une option de fin

Etape 1 Choisissez le mode de cuisson et réglez la température.
E 2
tape Appuyez sur @
Etape 3 Réglez le temps de cuisson.
Etape 4

Appuyezsur: ® @ @

Etape 5 Appuyez sur : Fin de I'action.

Etape 6 Choisissez la valeur souhaitée : Fin de I'action.

Etape 7 Appuyez sur : OK_ Reépétez I'action jusqu'a ce que I'écran principal soit affiché.

Comment différer le début de la cuisson

Etape 1 Réglez le mode de cuisson et la température.
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Comment différer le début de la cuisson

Etape 2 Appuyez sur @
Etape 3 Réglez le temps de cuisson.
Etape 4

Appuyezsur: ® @ @

Etape 5 Appuyez sur : Départ différé.

Etape 6 Choisissez la valeur.

Etape 7 Appuyez sur : OK. Répétez 'action jusqu’a ce que I'écran principal soit affiché.

Comment prolonger le temps de cuisson

S'il ne reste que 10 % du temps de cuisson et que les aliments ne semblent toujours pas cuits, vous pouvez
prolonger le temps de cuisson. Vous pouvez également modifier le mode de cuisson.

Appuyez sur +1min pour prolonger le temps de cuisson.

Comment modifier les réglages du minuteur

Etape 1 Appuyez sur : @
Etape 2 Réglez la valeur du minuteur.
Etape 3

Appuyez sur : OK.

Vous pouvez modifier la durée a tout moment en cours de cuisson.

8. CONSEILS D'UTILISATION : ACCESSOIRES

8.1 Insertion des accessoires également des dispositifs anti-bascule. Le

Une petite indentation sur le dessus apporte rebord éleve de la grille empéche les

plus de sécurité. Les indentations sont

ustensiles de cuisine de glisser sur la grille.

Grille métallique:
Poussez la grille entre les barres de guidage des
supports de grille.
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Plateau de cuisson / Plat a rotir:

—
Poussez la plaque entre les rails du support de \
grille.

8.2 Sonde de cuisson

Sonde de cuisson - mesure la température a I'intérieur des aliments. Vous pouvez I'utiliser
avec tous les modes de cuisson.

Il'y a deux températures a régler :

C ”?

Température du four : 120 °C minimum. La température au coeur.

Pour obtenir les meilleurs résultats de cuisson :

Les ingrédients doivent étre a tem-
pérature ambiante.

Ne I'utilisez pas pour des plats

Pendant la cuisson, I'aliment doit rester
liquides.

dans le plat.

Le four calcule la durée jusqu'a la fin de cuisson approximative. Elle dépend de la quantité
d'aliments, de la fonction du four et de la température sélectionnées.

Comment utiliser : Sonde de cuisson

Etape 1 Mettez en fonctionnement le four.

Etape 2 Réglez le mode de cuisson et, si nécessaire, la température du four.
Etape 3 Insérez : Sonde de cuisson.
Viande, volaille et poisson Ragout

Insérer la pointe de Sonde de cuisson au centre de Insérer la pointe de Sonde de cuisson exactement au
la viande ou du poisson, si possible dans la partie la  centre de la cocotte. Sonde de cuisson doit étre mainte-
plus épaisse. Assurez-vous qu’au moins 3/4 de Son-  nue en un seul endroit pendant la cuisson. Pour y parve-

de de cuisson est a l'intérieur du plat.

nir, utilisez un ingrédient solide. Utilisez le rebord du plat
de cuisson pour appuyer la poignée en silicone de Sonde
de cuisson. La pointe de Sonde de cuisson ne doit pas
toucher le fond d’un plat de cuisson.
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Etape 4

Branchez Sonde de cuisson dans la prise a 'avant du four.
L'affichage indique la température actuelle de : Sonde de cuisson.

Etape 5 ) ; \
P /‘? - appuyez pour régler la température a coeur du capteur.

Etape 6 ooo appuyez pour définir 'option préférée :
« Son alarme - lorsque les aliments atteignent la température a cceur, le signal sonore retentit.
« Son et arrét du four - lorsque les aliments atteignent la température a cceur, le signal sonore

retentit et le four s’arréte.

Etape 7 o o . ) . oK e .
Sélectionnez I'option et appuyez a plusieurs reprises sur : pour accéder a I'écran principal.

E

tape 8 Appuyez sur START .

Lorsque les aliments atteignent la température définie, un signal sonore retentit. Vous pouvez choi-
sir d’arréter ou de poursuivre la cuisson pour vous assurer que I'aliment est bien cuit.

Etape 9 Retirez Sonde de cuisson la fiche de la prise et retirez le plat du four.

/\ AVERTISSEMENT!

Il'y a un risque de brilure car Sonde de cuisson devient chaud. Faites atten-
tion en la débranchant et en la retirant de I'aliment.

9. FONCTIONS SUPPLEMENTAIRES

9.1 Comment sauvegarder : Mes de cuisson, la température ou la fonction de
programmes nettoyage. Vous pouvez sauvegarder

Vous pouvez sauvegarder vos réglages

3 réglages favoris.

favoris, tels que le mode de cuisson, le temps

Etape 1 Allumez I'appareil.
Etape 2 Sélectionnez le réglage préféré.
Etape 3 = e
ape Appuyez sur : — . Sélectionnez : Mes programmes.
Etape 4 Sélectionnez : Enregistrer les réglages actuels.
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Etape 5 Appuyez sur + pour ajouter le réglage a la liste de : Mes programmes. Appuyez sur la touche OK.

k) - appuyez pour réinitialiser le réglage.

- appuyez pour annuler le réglage.

9.2 Verrouillage des touches

Cette fonction permet d’éviter une modification involontaire du mode de cuisson.

Etape 1 Allumez I'appareil.

Etape 2 Sélectionnez un mode de cuisson.

Etape 3 ; ) )
ape 72( H - appuyez simultanément pour activer la fonction.

Pour désactiver la fonction, répétez I'étape 3.

9.3 Arrét automatique L'arrét automatique ne fonctionne pas avec
les fonctions : Eclairage four, Sonde de
cuisson, Fin de cuisson, Cuisson basse
température.

Pour des raisons de sécurité, I'appareil
s'éteint au bout d'un certain temps si un
mode de cuisson est en cours et vous ne

modifiez aucun réglage. 9.4 Ventilateur de refroidissement

Lorsque I'appareil fonctionne, le ventilateur
. @ de refroidissement se met automatiquement
(°C) (h) en marche pour refroidir les surfaces de
30-115 125 I'appareil. Si vous éteignez I'appareil, le
ventilateur de refroidissement peut continuer
120 - 195 8.5 a fonctionner jusqu'a ce que l'appareil
200 - 245 55 refroidisse.
250 -maximum 3

10. CONSEILS

10.1 Recommandations de cuisson

®

Les températures et temps de cuisson se trouvant dans les tableaux ne sont indiqués qu'a titre indicatif. s va-
rient selon les recettes, la qualité et la quantité des ingrédients utilisés.

Votre appareil peut cuire ou rétir les aliments différemment de I'appareil que vous aviez auparavant. Les conseils
ci-dessous contiennent les réglages de température, les temps de cuisson et les positions de grilles recomman-
dés pour des types de plats en particulier.

Si vous ne trouvez pas les réglages appropriés pour une recette spécifique, cherchez-en une qui s'en rapproche.
Pour plus de recommandations de cuisson, consultez les tableaux de cuisson sur notre site Internet. Pour trouver
les conseils de cuisson, vérifiez le code produit (numéro PNC) sur la plaque signalétique qui se trouve sur le ca-
dre avant de la cavité de I'appareil.
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10.2 Chaleur Tournante Humide

Pour de meilleurs résultats, suivez les
suggestions indiquées dans le tableau ci-

dessous.

¥ o= 5k
\ uru
(°C) (min)
Petits pains sucrés,  Plateau de cuisson ou plat a 180 2 25-35
16 pieces rotir
Gateau Roulé Plateau de cuisson ou plat a 180 2 15-25
rotir
Poisson entier, 0.2 Plateau de cuisson ou plat a 180 3 15-25
kg rotir
Cookies, 16 pieces Plateau de cuisson ou plat a 180 2 20-30
rétir
Meringues, 24 pié- Plateau de cuisson ou plat a 160 2 25-35
ces rotir
Muffins, 12 piéces Plateau de cuisson ou plat a 180 2 20-30
rétir
Petite patisserie sa-  Plateau de cuisson ou plat a 180 2 20-30
lée, 20 pieces rotir
Biscuits a pate sa- Plateau de cuisson ou plat a 140 2 15-25
blée, 20 pieces rotir
Tartelettes, 8 pieces Plateau de cuisson ou plat a 180 2 15-25

rétir

10.3 Chaleur Tournante Humide - accessoires recommandés

Utilisez les moules et récipients foncés et non réfléchissants. lls offrent une meilleure
absorption de la chaleur que les plats réfléchissants de couleur claire.

~__~

Plaque a pizza

Plat de cuisson

Ramequins

Moule pour fond de tarte

Sombre, non réfléchissant
Diametre de 28 cm

Sombre, non réfléchissant
Diamétre : 26 cm

Céramique
8 cm de diameétre,
5 cm de hauteur

Sombre, non réfléchissant

Diametre de 28 cm
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10.4 Tableaux de cuisson pour les
instituts de tests

Informations pour les organismes de controle
Tests conformes aux normes : EN 60350, IEC 60350.

Cuisson sur un niveau - cuisson en moule

°C min

Génoise allégée Chaleur tournante 160 45 - 60 2
Génoise allégée Chauffage Haut/Bas 160 45 - 60 2
Tarte aux pommes, 2 moules  Chaleur tournante 160 55-65 2
@20 cm

Tarte aux pommes, 2 moules  Chauffage Haut/Bas 180 55 -65 1
@20 cm

Sablé Chaleur tournante 140 25-35 2
Sablé Chauffage Haut/Bas 140 25-35 2

Cuisson sur un niveau - biscuits
Utilisez le troisieme niveau de la grille.

Y

°C min
Petits gateaux, 20 par plateau, Chaleur tournante 150 20-30
préchauffer le four a vide
Petits gateaux, 20 par plateau, Chauffage Haut/Bas 170 20-30

préchauffer le four a vide

Cuisson sur plusieurs niveaux - biscuits

°C min
Sablé Chaleur tournante 140 25-45 2/4
Petits gateaux, 20 par plateau, Chaleur tournante 150 25-35 1/4
préchauffer le four a vide
Génoise allégée Chaleur tournante 160 45 -55 2/4
Tarte aux pommes, 1 pain Chaleur tournante 160 55-65 2/4

moulé par grille (& 20 cm)

Gril
Préchauffez le four vide pendant 5 minutes.
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Réglez le gril a la température maximale.

%

O I

min
Pain grillé Gril 1-2 5
Steak de boeuf, tourner & mi-cuis- Gril 24 - 30 4
son

11. ENTRETIEN ET NETTOYAGE

la sécurité.

/N\ AVERTISSEMENT!
Reportez-vous aux chapitres concernant

11.1 Remarques concernant le nettoyage

<

Agent nettoyant

Nettoyez I'avant de I'appareil uniqguement avec un chiffon en microfibre imbibé d’eau tiede et
d’un détergent doux.

Utilisez une solution de nettoyage pour nettoyer les surfaces métalliques.

Nettoyez les taches avec un détergent doux.

=

Nettoyez la cavité aprés chaque utilisation. L’accumulation de graisse ou d’autres résidus
peut provoquer un incendie.

[

Utilisation quoti-
dienne

Ne conservez pas les aliments dans I'appareil pendant plus de 20 minutes. Séchez la cavité
uniquement avec un chiffon en microfibre apres chaque utilisation.

©y
c24

Accessoires

Nettoyez tous les accessoires aprés chaque utilisation et laissez-les sécher. Utilisez unique-
ment un chiffon en microfibre avec de I'eau tiéde et un détergent doux. Ne lavez pas les ac-
cessoires au lave-vaisselle .

Ne nettoyez pas les accessoires anti-adhésifs avec un produit nettoyant abrasif ou des ob-
jets tranchants.

11.2 Comment retirer : Supports de

grille

Retirez les supports de grille pour nettoyer le

four.
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Etape 1 Eteignez le four et attendez qu'il soit

froid.

la paroi latérale.

Etape 2 Ecartez I'avant du support de grille de ﬂ&
{

Etape 3 Ecartez I'arriére du support de grille ‘
de la paroi latérale et retirez-le.

\\

Etape 4 Installez les supports de grille dans 0 |=p

I'ordre inverse.

2 b
Les goupilles de retenue sur les rails ‘ = %Z -
télescopiques doivent pointer vers 5|
'avant. }5

1 —
/ r%/ -

W

9

11.3 Comment utiliser :

par pyrolyse

Nettoyez le four avec Nettoyage par pyrolyse.

Nettoyage /\ ATTENTION!

Si un autre appareil est installé dans le
méme meuble, ne I'utilisez pas en méme

/\ AVERTISSEMENT!
Risque de brdlure.

temps que cette fonction. Vous risqueriez
d’endommager le four.

Avant le Nettoyage par pyrolyse :

Eteignez le four et attendez qu'il

Retirez les accessoires et les sup-  Nettoyez la sole du four et la vitre inter-

soit froid. ports de grille amovibles. ne de la porte avec de I'eau tiede, un
chiffon doux et un détergent doux.
Etape 1 Etape 2 Etape 3

Allumez le four.

Appuyez sur : — / Nettoyage. Sélectionnez le mode de nettoyage.

Option Mode de nettoyage Durée
Nettoyage par pyrolyse, rapide Nettoyage léger 1h
Nettoyage par pyrolyse, normale Nettoyage normal 1 h 30 min
Nettoyage par pyrolyse, renfor- Nettoyage complet 3h
cée

@ Lorsque le nettoyage commence, la porte du four se verrouille et I'éclairage s’éteint. Le ventilateur de refroi-

dissement fonctionne a vitesse élevée.

STOP - appuyez pour interrompre le nettoyage avant qu'il ne soit terminé.

N'utilisez pas le four avant que le symbole de verrouillage de la porte ait disparu.
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Une fois le nettoyage terminé :

Eteignez le four et attendez qu'il
soit froid.

Nettoyez la cavité avec un chiffon  Retirez les résidus du fond de la cavité.

11.4 Nettoyage consceillé

Lorsque le rappel apparait, un nettoyage est recommandé.

Utilisez la fonction : Nettoyage par pyrolyse.

11.5 Comment démonter et
installer : Porte

Vous pouvez retirer la porte ainsi que les
panneaux de verre intérieurs pour les

nettoyer. Le nombre de vitres différe selon les
modéles.

/\ AVERTISSEMENT!
La porte est lourde.

/\ ATTENTION!

Manipulez soigneusement la vitre, en
particulier autour des bords du panneau
avant Le verre peut se briser.

Etape 1

Ouvrez entierement la porte.

Etape 2

Soulevez et appuyez sur les leviers
de blocage (A) sur les deux char-
niéres de la porte.

Etape 3

Fermez la porte du four a la premiéere position (a un angle d'environ 70°). Tenez la porte des deux
cotés et retirez-la du four en la soulevant. Posez la porte, face extérieure vers le bas, sur un linge

doux posé sur une surface stable.

Etape 4

Tenez la garniture de porte (B) sur
le bord supérieur de la porte des
deux cotés et poussez vers l'inté-
rieur pour libérer le joint du clip.

Etape 5

Retirez le cache de la porte en le ti-
rant vers l'avant.

Etape 6

Saisissez les panneaux de verre de
la porte par leur bord supérieur un
par un et dégagez-les du guide.
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Etape 7 Nettoyez la vitre a I'eau savonneu-
se. Essuyez soigneusement la vitre.
Ne passez pas les panneaux en
verre au lave-vaisselle.

Etape 8 Aprés le nettoyage, effectuez les
étapes ci-dessus dans le sens in-
verse.
Etape 9 Installez d'abord le plus petit des panneaux, puis le plus grand, et terminez par la porte.

11.6 Comment remplacer : Eclairage

/\ AVERTISSEMENT!

Risque d'électrocution.
L'éclairage peut étre chaud.

Avant de remplacer I'éclairage :

Etape 1 Etape 2 Etape 3

Eteignez le four. Attendez que le Débranchez le four de I'alimentation Placez un chiffon au fond de la cavi-
four ait refroidi. secteur. té.

Lampe supérieure

Etape 1 Tournez le diffuseur en verre pour le reti-
rer. S
) ®K &
I\ (

AN =] L/

AN 7 T
Etape 2 Nettoyez le diffuseur en verre.
Etape 3 Remplacez 'ampoule par une ampoule adéquate résistant a une température de 300 °C.
Etape 4 Installez le diffuseur en verre.
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Lampe latérale

Etape 1 Retirez le support d’étagere gauche pour
accéder a l'éclairage.

Etape 2 Utilisez un objet étroit, émoussé (par ex.
une cuillére a café) pour retirer le couver-
cle en verre.

Etape 3 Nettoyez le diffuseur en verre.

Etape 4 Remplacez 'ampoule par une ampoule
adéquate résistant a une température de
300 °C.

Etape 5 Installez le diffuseur en verre.

Etape 6 Installez le support d’étagére gauche.

12. DEPANNAGE

/\ AVERTISSEMENT!

Reportez-vous aux chapitres concernant
la sécurité.

12.1 Que faire si...

=
LJ

L’appareil ne s’allume pas ou ne chauffe pas

@ Cause probable

v

= Solution

L’appareil n’est pas branché a une source d’alimenta-
tion électrique ou le branchement est incorrect.

Veérifiez que I'appareil est correctement branché a une
source d’alimentation électrique.

L’horloge n’est pas réglée.

Réglez I'horloge, pour plus de détails, reportez-vous au
Fonctions de I'horloge chapitre, Comment régler :
Fonctions de I'horloge.

La porte n’est pas correctement fermée.

Fermez complétement la porte.

Le fusible a disjoncté.

Vérifiez que le fusible est bien la cause de I'anomalie.
Si le probléme se reproduit, faites appel a un électricien
qualifié.

L’appareil Sécurité enfants s'allume.

Consultez le chapitre « Menu », Sous-menu : Options.
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Y
Composants

@ Description

v

= Solution

L’ampoule est grillée.

Remplacez 'ampoule, pour avoir des détails consultez
le chapitre « Entretien et nettoyage », Comment rem-
placer : Eclairage.

Une coupure de courant arréte toujours la
procédure de nettoyage. Répétez le

nettoyage s'il est interrompu par une coupure
de courant.

OE Problémes de signal Wi-Fi

@ Cause probable

v

= Solution

Probléme avec le signal du réseau Wi-Fi.

Vérifiez que votre appareil mobile est bien connecté au
réseau sans fil.

Vérifiez votre réseau Wi-Fi et votre routeur.
Redémarrez le routeur.

Nouveau routeur installé ou configuration du routeur
modifiée.

Pour reconfigurer I'appareil et I'appareil mobile, repor-
tez-vous au chapitre « Avant la premiére utilisation »,
Connexion sans fil.

La puissance du signal du réseau sans fil est faible.

Déplacez le routeur aussi prés que possible de I'appa-
reil.

Le signal sans fil est perturbé par un autre four a micro-
ondes qui se trouve pres de I'appareil.

Eteignez le four & micro-ondes.

Evitez d'utiliser simultanément le four & micro-ondes et
la télécommande de l'appareil. Les micro-ondes pertur-
bent les signaux Wi-Fi.

12.2 Comment gérer : Codes d'erreur

Quand une erreur de logiciel se produit, I'affichage indique un message d'erreur.

Cette section présente la liste des probléemes que vous pouvez gérer seul.

@ Code et description

-V

Solution

C2 - la Sonde de cuisson est dans la cavité de I'appa-
reil pendant le Nettoyage par pyrolyse.

Sortez la Sonde de cuisson.

C3 - la porte n’est pas correctement fermée pendant
Nettoyage par pyrolyse.

Refermez la porte.

F111 - Sonde de cuisson n'est pas correctement insé-
rée dans la prise.

Bien brancher Sonde de cuisson dans la prise.

F240, F439 - les champs tactiles de I'affichage ne
fonctionnent pas correctement.

Nettoyez la surface de I'affichage. Vérifiez que les
champs tactiles sont propres.
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Vv
@ Code et description = Solution

F601 - il y a un probleme avec Wi-Fi le signal (d’alar- Vérifiez votre connexion réseau. Reportez-vous au cha-
me) pitre « Avant la premiére utilisation », Connexion sans
fil.

F604 - la premiere connexion a Wi-Fi a échoué. Eteignez et rallumez I'appareil, puis réessayez. Repor-
tez-vous au chapitre « Avant la premiére utilisation »,
Connexion sans fil.

F908 - le systéme de I'appareil ne peut pas se connec- Eteignez puis rallumez I'appareil.
ter au bandeau de commande.

Quand I'un de ces messages d’erreur continue a apparaitre sur I'affichage, un sous-systéme
défectueux a peut-étre été désactivé. Dans ce cas, vous devez contacter votre revendeur ou
un centre de service agréé. Si l'une de ces erreurs se produit, les autres fonctions de I'appareil
continuent a fonctionner normalement.

4
@ Code et description = Solution

F602, F603 - Wi-Fi n’est pas disponible. Eteignez puis rallumez I'appareil.

12.3 Données de maintenance
Si vous ne trouvez pas de solution au probléme, veuillez contacter votre revendeur ou un
service aprés-vente agréeé.

Les informations nécessaires au service aprés-vente figurent sur la plaque signalétique. La
plaque signalétique se trouve sur le cadre avant de la cavité de I'appareil. Ne retirez pas la
plaque signalétique de la cavité de I'appareil.

Nous vous recommandons d’écrire les informations ici :

Modéle (Mod.) e

Référence produit (PNC) s

Numéro de série (SN) e

13. RENDEMENT ENERGETIQUE

13.1 Informations produits et fiche d’informations produits

Nom du fournisseur AEG

Identification du modéle BPE748380B 944188800

BPE748380T 944188815
Indice d’efficacité énergétique 61.2
Classe d’efficacité énergétique A++
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Consommation d’énergie avec charge standard, en mode conven-

tionnel

1.09 kWh/cycle

Consommation d’énergie avec charge standard, en mode chaleur

tournante

0.52 kWh/cycle

Nombre de cavités

1

Source de chaleur

Electricité

Volume

711

Type de four

Four encastrable

Masse

BPE748380B 35.0 kg

BPE748380T 34.5 kg

IEC/EN 60350-1 - Appareils de cuisson domestiques électriques - Partie 1 : Cuisiniéres, fours, fours a vapeur et

grils : Méthodes de mesure des performances.

13.2 Economie d'énergie

Cet appareil est doté de caractéristiques
qui vous permettent d'économiser de
I'énergie lors de votre cuisine au
quotidien.

Assurez-vous que la porte de I'appareil est
fermée lorsque l'appareil est en
fonctionnement. Evitez d'ouvrir I'appareil trop
souvent pendant la cuisson. Nettoyez
réguliérement le joint de porte et assurez-
vous qu'’il est bien en place.

Utilisez des plats en métal pour accroitre les
économies d'énergie.

Dans la mesure du possible, ne préchauffez
pas l'appareil avant la cuisson.

Lorsque vous préparez plusieurs plats a la
fois, faites en sorte que les pauses entre les
cuissons soient aussi courtes que possible.

Cuisson avec ventilation

Si possible, utilisez les fonctions de cuisson
avec la ventilation pour économiser de
I'énergie.

Chaleur résiduelle

Si un programme avec Durée est activé et
que le temps de cuisson est supérieur a

30 minutes, les éléments chauffants
s’éteignent automatiquement plus t6t dans
certaines fonctions de I'appareil.
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L'éclairage et le ventilateur continuent de
fonctionner. Lorsque vous mettez a l'arrét
I'appareil, I'affichage montre la chaleur
résiduelle. Vous pouvez utiliser cette chaleur
pour le maintien au chaud des aliments.

Si la cuisson doit durer plus de 30 minutes,
réduisez la température de I'appareil au
minimum 3 a 10 minutes avant la fin de la
cuisson. La chaleur résiduelle a l'intérieur de
I'appareil poursuivra la cuisson.

Utilisez la chaleur résiduelle pour réchauffer
d'autres plats.

Maintien des aliments au chaud
Sélectionnez la température la plus basse
possible pour utiliser la chaleur résiduelle et
maintenir le repas au chaud. La température
ou le voyant de chaleur résiduelle s'affichent.

Cuisson avec I'éclairage éteint
Eteignez I'éclairage en cours de cuisson. Ne
I'allumez que lorsque vous en avez besoin.

Chaleur Tournante Humide
Fonction congue pour économiser de
I'énergie en cours de cuisson.

Lorsque vous utilisez cette fonction,
I'éclairage s’éteint automatiquement au bout
de 30 secondes. Vous pouvez rallumer
I'éclairage, mais cela réduira les économies
d'énergie.



14. STRUCTURE DES MENUS

14.1 Menu

Elément du menu

Application

Cuisson assistée

Indique les programmes automatiques.

Nettoyage

Indique les programmes de nettoyage.

Mes programmes

Indique les réglages favoris.

Options Pour régler I'appareil.

Configurations Connections Pour régler la configuration du réseau.
Configuration Pour régler I'appareil.
Service Affiche la version et la configuration du logiciel.

14.2 Sous-menu pour : Nettoyage

Sous-menu

Application

Nettoyage par pyrolyse, rapide

Durée : 1 h.

Nettoyage par pyrolyse, normale

Durée : 1 h 30 min.

Nettoyage par pyrolyse, renforcée

Durée : 3 h.

14.3 Sous-menu pour : Options

Sous-menu

Application

Eclairage four

Allume et éteint I'éclairage.

Sécurité enfants

Empéche l'activation accidentelle de I'appareil. Lorsque 'option est
activée, le texte Sécurité enfants s’affiche lorsque vous mettez en
fonctionnement I'appareil. Pour permettre I'utilisation de I'appareil,
choisissez les lettres du code dans I'ordre alphabétique. Lorsque I'op-
tion est activée, et I'appareil est éteint, la porte de I'appareil est ver-
rouillée. L’acces au minuteur, a la télécommande et a I'éclairage est
possible avec 'option activée.

Préchauffage rapide

Réduit la durée de préchauffage. L'option n’est disponible que pour
certaines fonctions de I'appareil.

Nettoyage conseillé

Active et désactive le rappel.

Indication Du Temps

Allume et éteint I'horloge.

Affichage Heure

Change le format de I'affichage de I'heure.

FRANCAIS 127



14.4 Sous-menu pour : Connections

Sous-menu Description
Wi-Fi Pour activer et désactiver : Wi-Fi.
Télécommande Pour activer et désactiver la commande a distance.

Option visible uniquement aprés avoir activé : Wi-Fi.

Fonctionnement a distance automatique

Pour lancer le fonctionnement a distance automatiquement apres
avoir appuyé sur DEMARRER.
Option visible uniquement aprés avoir activé : Wi-Fi.

Réseau

Pour vérifier le statut du réseau et la puissance du signal de : Wi-Fi.

Ignorer Réseau

Pour désactiver le réseau actuel de la connexion automatique avec
I'appareil.

14.5 Sous-menu pour

: Configuration

Sous-menu

Description

Langue

Définit la langue de I'appareil.

Affichage Luminosité

Régle la luminosité de I'affichage.

Son touches

Active et désactive la tonalité des champs tactiles. Il n'est pas pos-

sible de couper la tonalité pour : @

Volume alarme

Régle le volume des signaux sonores et des tonalités des touches.

Heure actuelle

Régle I'heure et la date actuelles.

14.6 Sous-menu pour : Service
Sous-menu Description
Mode démo Code d'activation / de désactivation : 2468

Version du logiciel

Informations sur la version logicielle.

Réinitialiser tous les réglages

Restaure les réglages d'usine.

15. C'EST SIMPLE !

Avant la premiére utilisation, vous devez régler :

Langue Affichage Luminosité

Son touches Volume alarme Heure actuelle

Familiarisez-vous avec les symboles de base du bandeau de commande et de I'affichage :

©) =

Activez / Désac- .~
. Menu
tivez

Mes program-

¥ © A2 START,
P Minuteur Sondigf culs- STOP
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Pour commencer a utiliser I’appareil

Démarrage rapide  Mettez en marche Etape 1 Etape 2 Etape 3
I'appareil et com- -
mencez la cuisson Maintenez la touche @ - sélection- Appuyez sur :
avec la durée de la 0) nez la fonction préfé- START |
fonction et la tempé- rée.

rature par défaut.

Arrét rapide Eteindre I'appareil &

tout moment, quel @ - appuyer et maintenir enfoncé jusqu’a ce que I'appareil s'étei-

que soit I'affichage gne.
ou le message.
Pour lancer la cuisson
Etape 1 Etape 2 Etape 3 Etape 4 Etape 5
o,
® d.. C oK START
- appuyer pour allu- - sélectionnez le mo- - réglez la tempéra- - appuyez pour con- - appuyez pour dé-
mer l'appareil. de de cuisson. ture. firmer. marrer la cuisson.

Apprenez a cuisiner plus vite

Utilisez les programmes automatiques pour préparer un plat rapidement avec les réglages par défaut :

Cuisson assis-  Etape 1 Etape 2 Etape 3 Etape 4
tée

— LY isi .
Appuyez sur : @ Appuyez sur : . Appuyez sur : /f Choisissez le plat
Cuisson assistée.

Utiliser les fonctions rapides pour régler le temps de cuisson

Assist. Fin 10 % Pour prolonger le temps de cuisson, appuyez sur
Utilisez la fonction Assist. Fin 10 % pour prolonger la +1min.

cuisson lorsqu'il ne reste que 10 % du temps de cuis-

son.

16. EN MATIERE DE PROTECTION DE L'ENVIRONNEMENT

R/’\‘ecyclez les matériaux portant le symbole portant le symbole )E avec les ordures

L. Déposez les emballages dans les ménageres. Emmenez un tel produit dans
conteneurs prévus a cet effet. Contribuez ala | votre centre local de recyclage ou contactez
protection de I'environnement et a votre VOS services municipaux.

sécurité, recyclez vos produits électriques et
électroniques. Ne jetez pas les appareils

@ Concerne la France uniquement :

. . REPRISE A DEPOSER A DEPOSER
Cet appareil, ALALIVRAISON  EN MAGASIN EN DECHETERIE

ses accessoires e

et cordons W ou
o

se recyclent
Points de collecte sur www.quefairedemesdechets.fr

<l

Privilégiez la réparation ou le don de votre appareil !
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Willkommen bei AEG! Danke, dass Sie sich fiir unser Gerat
entschieden haben.

25

In unserem Bestreben, nachhaltig zu sein, reduzieren wir Papierbestande und stellen
vollstdndige Benutzerhandblcher online zur Verfligung. Greifen Sie auf lhr
vollstandiges Benutzerhandbuch zu unter aeg.com/manuals

Holen Sie sich Anwendungshinweise, Prospekte, Fehlerbehebungs-, Service- und
Reparatur-Informationen unter aeg.com/support

Fir weitere Rezepte, Tipps und Fehlerbehebung laden Sie die App My AEG Kitchen
herunter.

#  Available on the A\, GETITON
[ S App Store }/’ Google Play

Anderungen vorbehalten.
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My AEG Kitchen app

£ Available on the \ GETITON
o App Store }/’ Google Play
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1. A SICHERHEITSHINWEISE

Lesen Sie vor der Montage und dem Gebrauch des Gerats
zuerst die Bedienungsanleitung. Bei Verletzungen oder
Schaden infolge nicht ordnungsgemalier Montage oder
Verwendung Ubernimmt der Hersteller keine Haftung.
Bewahren Sie die Anleitung zum Nachschlagen an einem
sicheren und zuganglichen Ort auf.

1.1 Sicherheit von Kindern und schutzbedurftigen
Personen

Das Gerat kann von Kindern ab 8 Jahren und Personen mit
eingeschrankten physischen, sensorischen oder geistigen
Fahigkeiten oder mit mangelnder Erfahrung/mangelndem
Wissen benutzt werden, wenn sie durch eine fur ihre
Sicherheit zustandige Person beaufsichtigt werden oder
von dieser Person Anweisungen erhalten haben, wie das
Gerat sicher zu bedienen ist und welche Gefahren bei nicht
ordnungsgemalfer Bedienung bestehen. Kinder unter 8
Jahren und Personen mit schweren Behinderungen oder
Mehrfachbehinderung sollten vom Gerat ferngehalten
werden, wenn sie nicht standig beaufsichtigt werden.
Kinder sollten beaufsichtigt werden, um sicherzustellen,
dass sie nicht mit dem Gerat und mit Mobilgeraten tber My
AEG Kitchen spielen.

Halten Sie samtliches Verpackungsmaterial von Kindern
fern und entsorgen Sie es ordnungsgemal.

WARNUNG: Das Gerat und die zuganglichen Gerateteile
werden wahrend des Betriebs heild. Halten Sie Kinder und
Haustiere von dem Gerat fern, wenn es in Betrieb oder in
der Abkuhlphase ist.

Falls Ihr Gerat mit einer Kindersicherung ausgestattet ist,
empfehlen wir, diese einzuschalten.

Kinder durfen keine Reinigung und Wartung des Gerats
ohne Beaufsichtigung durchflihren.
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1.2 Allgemeine Sicherheit

Dieses Gerat ist nur zum Kochen bestimmt.

Dieses Gerat ist fur den hauslichen Gebrauch im Haushalt
in Innenraumen konzipiert.

Dieses Gerat darf in Buros, Hotelzimmern, Gastezimmern
in Pensionen, Bauernhofen und anderen ahnlichen
Unterklnften verwendet werden, wenn diese Nutzung das
(durchschnittliche) Nutzungsniveau im Haushalt nicht
uberschreitet.

Die Montage des Gerats und der Austausch des Kabels
muss von einer Fachkraft vorgenommen werden.
Verwenden Sie das Gerat nicht, bevor es in den
Einbauschrank gesetzt wird.

Vor Wartungsarbeiten ist das Gerat von der elektrischen
Stromversorgung zu trennen.

Wenn das Netzkabel beschadigt ist, muss es vom
Hersteller, seinem autorisierten Kundenservice oder einer
gleichermalden qualifizierten Person ausgetauscht werden,
um Gefahren durch elektrischen Strom zu vermeiden.
WARNUNG: Vergewissern Sie sich, dass das Gerat
ausgeschaltet ist, bevor Sie die Lampe austauschen, um
einen Stromschlag zu vermeiden.

WARNUNG: Das Gerat und die zuganglichen Gerateteile
werden wahrend des Betriebs heil3. Es ist darauf zu achten,
die Heizelemente oder die Oberflache des Garraums nicht
zu beruhren.

Verwenden Sie stets Topfhandschuhe, um Zubehoér oder
Geschirr herauszunehmen oder zu verstauen.

Verwenden Sie ausschlief3lich den fur dieses Gerat
empfohlenen KT Sensor (Kerntemperatursensor).

Ziehen Sie die Einhangegitter zuerst vorne und dann hinten
von den Seitenwanden weg. Setzen Sie die Einhangegitter
in umgekehrter Reihenfolge ein.

Reinigen Sie das Gerat nicht mit einem
Dampfstrahlreiniger.
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» Benutzen Sie zum Reinigen der Glastlr keine scharfen
Scheuermittel oder Metallschwadmmchen; sie konnten die
Glasflache verkratzen und zum Zersplittern der Scheibe

fuhren.

» Entfernen Sie vor der pyrolytischen Reinigung alle
Zubehdrteile und Ubermalige Ansammlungen/
Ablagerungen aus dem Innenraum des Gerats.

2. SICHERHEITSANWEISUNGEN

2.1 Montage

/\ WARNUNG!

Die Montage des Gerats darf nur von
einer qualifizierten Fachkraft
durchgefiihrt werden.

» Entfernen Sie das gesamte
Verpackungsmaterial.

* Montieren Sie ein beschadigtes Gerat
nicht und benutzen Sie es nicht.

» Halten Sie sich an die mitgelieferte
Montageanleitung.

+ Seien Sie beim Umsetzen des Gerates
vorsichtig, da es sehr schwer ist. Tragen
Sie stets Sicherheitshandschuhe und
festes Schuhwerk.

» Ziehen Sie das Gerat nicht am Giriff.

* Montieren Sie das Gerat an einem
sicheren und geeigneten Ort, der den
Montageanforderungen entspricht.

» Die Mindestabsténde zu anderen Geraten
und Kiichenmébeln sind einzuhalten.

» Uberprifen Sie vor der Montage des
Gerétes, ob sich die Geratetur
ungehindert 6ffnen lasst.

+ Das Geréat ist mit einem elektrischen
Kihlsystem ausgestattet. Es muss mit der
elektrischen Stromversorgung betrieben
werden.

» Das Einbaugerat muss die
Stabilitatsanforderungen von DIN 68930
erflllen.

Schranktiefe 550 (550) mm
Héhe der Geréatevordersei- 594 mm
te

Hoéhe der Geréteriickseite 576 mm
Breite der Geratevordersei- 595 mm
te

Breite der Gerateriickseite 559 mm
Gerétetiefe 567 mm
Gerateeinbautiefe 546 mm
Tiefe bei gedffneter Tur 1027 mm
MindestgréRe der Beluf- 560x20 mm

tungséffnung. Offnung auf
der Rickseite unten

Lange des Netzanschluss- 1500 mm
kabels. Das Kabel befindet

sich in der rechten Ecke

auf der Ruckseite

Befestigungsschrauben 4x25 mm

2.2 Elektrischer Anschluss

/\ WARNUNG!

Brand- und Stromschlaggefahr.

Mindesthdhe des Einbau- 578 (600) mm
mdbels (Mindesthdhe des

Schranks unter der Arbeits-

platte)

Schrankbreite 560 mm
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« Alle elektrischen Anschliisse sind von

einem gepriften Elektriker vorzunehmen.

« Das Gerat muss geerdet sein.

« Stellen Sie sicher, dass die Daten auf dem

Typenschild mit den elektrischen
Nennwerten der Netzspannung
Ubereinstimmen.

« Schliel3en Sie das Gerat nur an eine
ordnungsgemaR installierte
Schutzkontaktsteckdose an.




Verwenden Sie keine
Mehrfachsteckdosen oder
Verlangerungskabel.

Achten Sie darauf, Netzstecker und
Netzkabel nicht zu beschadigen. Falls das
Netzkabel des Gerats ersetzt werden
muss, lassen Sie diese Arbeit durch
unseren autorisierten Kundendienst
durchflhren.

Achten Sie darauf, dass das Netzkabel die
Geratetur oder die Nische unter dem
Gerat nicht bertihrt oder in ihre Nahe
gelangt, insbesondere wenn das Gerat
eingeschaltet oder die Tir heil} ist.

Alle Teile, die gegen direktes Beriihren
schitzen, sowie die isolierten Teile
mussen so befestigt werden, dass sie
nicht ohne Werkzeug entfernt werden
kénnen.

Stecken Sie den Netzstecker erst nach
Abschluss der Montage in die Steckdose.
Stellen Sie sicher, dass der Netzstecker
nach der Montage noch zuganglich ist.
Falls die Steckdose lose ist, schlieRen Sie
den Netzstecker nicht an.

Ziehen Sie nicht am Netzkabel, wenn Sie
das Gerat von der Stromversorgung
trennen mochten. Ziehen Sie stets am
Netzstecker.

Verwenden Sie nur geeignete
Trenneinrichtungen: Uberlastschalter,
Sicherungen (Schraubsicherungen
mussen aus dem Halter entfernt werden
koénnen), Fehlerstromschutzschalter und
Schiitze.

Die elektrische Installation muss eine
Trenneinrichtung aufweisen, mit der Sie
das Gerat allpolig von der
Stromversorgung trennen kdnnen. Die
Trenneinrichtung muss mit einer
Kontaktoffnungsbreite von mindestens

3 mm ausgefihrt sein.

SchlieRen Sie die Geratetiir ganz, bevor
Sie den Netzstecker in die Steckdose
stecken.

Das Gerat wird mit einem Netzstecker und
Netzkabel geliefert.

2.3 Gebrauch

/N WARNUNG!
Verletzungs-, Verbrennungs-,

Stromschlag- oder Explosionsgefahr.

* Nehmen Sie keine technischen
Anderungen am Gerét vor.

« Vergewissern Sie sich, dass die
Liftungséffnungen nicht blockiert sind.

* Lassen Sie das Gerat wahrend des
Betriebs nicht unbeaufsichtigt.

« Schalten Sie das Gerat nach jedem
Gebrauch aus.

+ Gehen Sie beim Offnen der Tur vorsichtig
vor, wenn das Gerat in Betrieb ist. Es
kann heilBe Luft freigesetzt werden.

* Benutzen Sie das Gerat nicht mit nassen
Handen oder wenn es mit Wasser Kontakt
hat.

« Uben Sie keinen Druck auf die offene Tiir
aus.

* Verwenden Sie das Gerat nicht als
Arbeits- oder Abstellflache.

« Offnen Sie die Gerétetiir vorsichtig. Die
Verwendung von Zutaten mit Alkohol kann
eine Mischung aus Alkohol und Luft
verursachen. )

» Lassen Sie beim Offnen der Tir keine
Funken oder offenen Flammen mit dem
Gerat in Kontakt kommen.

« Platzieren Sie keine entflammbaren
Produkte oder Gegenstande, die mit
entflammbaren Produkten benetzt sind, im
Geréat, auf dem Geréat oder in der Nahe
des Gerats.

¢ Geben Sie lhr Wi-Fi-Passwort nicht weiter.

/\ WARNUNG!

Risiko von Schaden am Gerét.

* Um Beschadigungen und Verfarbungen
der Emailbeschichtung zu vermeiden:

— Stellen Sie feuerfestes Geschirr oder
andere Gegenstande nicht direkt auf
den Boden des Gerats.

— Legen Sie keine Alufolie direkt auf den
Boden des Garraums.

— Flullen Sie kein Wasser direkt in das
heilke Gerat.

— Lassen Sie nach Abschluss des
Garvorgangs kein feuchtes Geschirr
oder feuchte Speisen im Gerat stehen.
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— Gehen Sie beim Herausnehmen oder
Einsetzen des Zubehdrs sorgfaltig vor.

Verfarbungen der Emaille- oder
Edelstahlbeschichtung haben keine
Auswirkung auf die Leistung des Gerats.
Verwenden Sie eine tiefe Pfanne fur
feuchte Kuchen. Fruchtsafte verursachen
Flecken, die dauerhaft sein kénnen.
Kochen Sie immer bei geschlossener
Geratetr.

Ist das Gerat hinter einer Mdbelfront (wie
etwa einer TUr) installiert, achten Sie
darauf, dass die Tir wahrend des
Geratebetriebs nicht geschlossen wird.
Hinter einer geschlossenen Mébelfront
kdénnen sich Hitze und Feuchtigkeit
ansammeln und das Gerat, das Gehause
oder den Boden beschadigen. Schlieen
Sie die Mo6belfront nicht, bevor das Geréat
nach dem Gebrauch vollig abgekuhlt ist.

2.4 Reinigung und Pflege

2.5 Pyrolytische Reinigung

/N WARNUNG!

Im Pyrolyse-Modus besteht Verletzungs-
und Brandgefahr und es konnen
chemische Emissionen (Dampfe)

austreten.

/\ WARNUNG!

Verletzungs-, Brandgefahr sowie Risiko
von Schaden am Gerat.

Schalten Sie das Gerat immer aus und
ziehen Sie den Netzstecker aus der
Steckdose, bevor Reinigungsarbeiten
durchgefiihrt werden.

Vergewissern Sie sich, dass das Gerat
abgekuhlt ist. Es besteht die Gefahr, dass
die Glasscheiben brechen.

Ersetzen Sie die Turglasscheiben
umgehend, wenn sie beschadigt sind.
Wenden Sie sich an einen autorisierten
Kundendienst.

Gehen Sie beim Aushangen der Tlr
vorsichtig vor. Die Tur ist schwer!
Reinigen Sie das Gerat regelmaRig, um
eine Verschlechterung des
Oberflachenmaterials zu verhindern.
Reinigen Sie das Gerats mit einem
weichen, feuchten Tuch. Verwenden Sie
ausschlieBlich Neutralreiniger. Benutzen
Sie keine Scheuermittel, scheuernde
Reinigungsschwammchen, Lésungsmittel
oder Metallgegenstande.

Falls Sie ein Backofenspray verwenden,
befolgen Sie die Sicherheitsanweisungen
auf seiner Verpackung.
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« Entfernen Sie vor der Pyrolyse und dem
ersten Vorheizen Folgendes aus dem
Garraum: }

— Speisereste, Ol oder
Fettansammlungen / -ablagerungen.

— Alle abnehmbaren Gegenstande (die
mit dem Gerat mitgeliefert werden, wie
z. B. Regale, Seitenleisten usw.),
insbesondere alle
antihaftbeschichteten Toépfe, Pfannen,
Backbleche, Utensilien usw.

* Lesen Sie sorgfaltig alle Anweisungen zur
pyrolytischen Reinigung durch.

» Halten Sie Kinder wahrend der Pyrolyse
vom Gerat fern. Das Gerat wird sehr heil3
und die heil3e Luft wird durch die vorderen
Kuahlliftungsoffnungen freigesetzt.

« Die pyrolytische Reinigung erfolgt bei sehr
hoher Temperatur und kann Dampfe von
Lebensmittelriickstdnden und
Geratematerialen freisetzen. Beachten Sie
Folgendes:

— Sorgen Sie wahrend und nach der
Pyrolyse fiir eine gute Bellftung.

— Sorgen Sie wahrend und nach dem
ersten Vorheizen fir eine gute
Bellftung.

* Wahrend und nach der Pyrolyse kein
Wasser auf die Backofentiir geben, um
eine Beschadigung der Glasscheiben zu
vermeiden.

« Die von den Pyrolyse-Backadfen /
Speiseresten freigesetzten Dampfe sind
ungefahrlich fir Menschen, einschlielllich
Kinder und Personen mit
Gesundheitsproblemen.

* Halten Sie Haustiere wahrend und nach

der Pyrolyse und dem ersten Aufheizen
vom Gerét fern. Kleine Haustiere
(insbesondere Végel und Reptilien)
kénnen sehr empfindlich auf
Temperaturschwankungen und emittierte
Dampfe reagieren.

« Antihaftbeschichtungen auf Topfen,

Pfannen, Backblechen und Kochutensilien




usw. kénnen durch die hohen
Temperaturen wahrend der pyrolytischen
Reinigung aller pyrolytischen Backéfen
beschadigt werden und geringfligige
Mengen an gesundheitsschadlichen
Dampfen freisetzen.

2.6 Innenbeleuchtung

/\ WARNUNG!
Stromschlaggefahr.

* Verwenden Sie nur Lampen mit der
gleichen Leistung .

2.7 Wartung

* Wenden Sie sich zur Reparatur des
Gerats an den autorisierten Kundendienst.

« Dabei dirfen ausschlieRlich
Originalersatzteile verwendet werden.

2.8 Entsorgung

» Bezlglich der Lampe(n) in diesem Gerat
und separat verkaufter Ersatzlampen:
Diese Lampen mussen extremen
physikalischen Bedingungen in
Haushaltsgeraten standhalten, wie z.B.
Temperatur, Vibration, Feuchtigkeit, oder
sollen Informationen Gber den
Betriebszustand des Gerates anzeigen.
Sie sind nicht fiir den Einsatz in anderen
Geraten vorgesehen und nicht fur die
Raumbeleuchtung geeignet.

» Dieses Produkt enthalt eine Lichtquelle
der Energieeffizienzklasse G.

3. GERATEBESCHREIBUNG

3.1 Gesamtansicht

]

( = | 7~
AN

L S /A 52l

@
o 1o

/\ WARNUNG!

Verletzungs- und Erstickungsgefahr.

* Informationen zur Entsorgung des Gerats
erhalten Sie von lhrer
Gemeindeverwaltung.

* Trennen Sie das Gerat von der
Stromversorgung.

* Schneiden Sie das Netzkabel in der Nahe
des Gerats ab, und entsorgen Sie es.

* Entfernen Sie das Tlrschloss, um zu
verhindern, dass sich Kinder, oder
Haustiere im Gerat einschlieRen.

Bedienfeld

Display

Buchse flir den Temperatursensor
Heizelement

Lampe

Ventilator

~Jofof-Fofol -

Einschubschienen, herausnehmbar

Einschubebenen
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3.2 Zubehor

Kombirost
Fir Kochgeschirr, Kuchenformen, Braten.

Backblech
Fir Kuchen und Platzchen.

Brat- und Fettpfanne
Zum Backen und Braten oder zum Auffangen von
abtropfendem Fett.

Temperatursensor
Zum Messen der Temperatur in der Speise.

Teleskopschienen
Zum einfacheren Einsetzen und Entnehmen der
Backbleche und des Kombirosts.
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4. BEDIENFELD
4.1 Uberblick — Bedienfeld

|
aEA B 516

EIN/AUS Gedrlckt halten, um das Gerat ein- und auszuschalten.
Menu Listet die Geratefunktionen auf.

Favoriten Liste der bevorzugten Einstellungen.

Display Zeigt die aktuellen Einstellungen des Geréts an.
Lichtschalter Ein- und Ausschalten der Beleuchtung.

E Schnellaufheizung Ein- und Ausschalten der Funktion: Schnellaufheizung.

Ny

nc «()~+>

@35

Driicken Sie Wischen Gedriickt halten

Berlihren Sie die Oberflache mit der
Fingerspitze.

Bewegen Sie die Fingerspitze tber
die Oberflache.

Berlihren Sie die Oberflache 3 Se-
kunden lang.

4.2 Display

A B Display mit Tastenfunktionen.
| | A.  Wi-Fi
5 12:30 B. Uhrzeit
C. START/STOP
M0 85°C /I SOOC D. Temperatur
E. Ofenfunktionen
® 15min @ | START F.  Kurzzeitwecker
| i | | | G. Temperatursensor (nur ausgewahlte Modelle)
G F E D Cc
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Display-Anzeigen

Grundlegende Anzeigen - Navigieren im Display.

< ) »
. N Ruckgéngig ma- - .
Zurickblattern um chen der letzten Ein- und Ausschalten der Optio

eine Menuebene. . nen.
Aktion.

OK

Bestéatigen der Auswahl / Einstellung.

Alarmsignal Funktionsanzeigen — der Signalton ertdnt nach Ablauf der eingestellten Kochzeit.

a) B 2

Die Funktion ist eingeschaltet. Die Funktion ist eingeschaltet. Das Alarmsignal ist ausgeschal-

Der Garvorgang stoppt automatisch. tet.
Timer-Anzeigen
& Q
Einstellen der Funktion: Zeitvorwahl. Abbrechen der Einstellung.

Wi-Fi Anzeige — Das Gerat kann mit Wi-Fi verbunden werden.

)
=

Wi-Fi Verbindung ist eingeschaltet.

Fernsteuerung Anzeige — Das Gerat kann aus der Ferne bedient werden.

vD)

Fernsteuerung ist eingeschaltet.

5. VOR DER ERSTEN VERWENDUNG

/\ WARNUNG!
Siehe Kapitel Sicherheitshinweise.

5.1 Erste Reinigung

=) 2

Z

Schritt 1 Schritt 2 Schritt 3

Reinigen Sie das Gerat und das Zu-

behor nur mit einem Mikrofasertuch,

warmem Wasser und einem milden
Reinigungsmittel.

Setzen Sie die Zubehorteile und die
herausnehmbaren Einhangegitter in
das Gerat ein.

Entfernen Sie alle Zubehdrteile und
die herausnehmbaren Einhangegit-
ter aus dem Gerét.

5.2 Erste Verbindung
Nach der ersten Verbindung zeigt das Display eine Willkommensnachricht an.

Sie mussen folgende Einstellungen vornehmen: Sprache, Helligkeit, Tastenténe, Lautstarke,
Uhrzeit.
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5.3 Drahtlose Verbindung &

Um das Gerat zu verbinden, benétigen Sie:
» Ein drahtloses Netzwerk mit Internetverbindung.
» Ein Mobilgerat, das mit demselben Drahtlosnetzwerk verbunden ist.

Schritt 1 So laden Sie die My AEG Kitchen App herunter: Scannen Sie den QR-Code auf dem Typenschild
mit der Kamera auf lhrem Mobilgerat, um zur AEG Homepage zu gelangen. Das Typenschild befin-
det sich am vorderen Rahmen des Garraums des Gerats. Sie kdnnen die App auch direkt aus dem
App Store herunterladen.

Schritt 2 Befolgen Sie die App-Anweisungen zum Onboarding.

Schritt 3 Schalten Sie das Gerat ein.

Schritt 4 Driicken Sie: == . Wahlen Sie: Einstellungen / Verbindungen.

Schritt 5 T - Wischen oder Driicken zum Einschalten von: Wi-Fi.

Schritt 6 Das Drahtlosmodul des Geréats startet innerhalb von 90 Sek.

Frequenz 2,4 GHz WLAN

2.400 - 2.483,5 MHz

Protokoll IEEE 802.11b DSSS, 802.11g/n OFDM

Max. Leistung EIRP <20 dBm (100 mW)

Wi-Fi-Modul NIUS-50

5.4 Softwarelizenzen Verdffentlichung erfordern, und um ihre

Die Software in diesem Produkt enthalt
Bauteile, die auf kostenloser und Open-
Source-Software basieren. AEG erkennt die

vollstandigen Copyright-Informationen und
die geltenden Lizenzbedingungen
einzusehen, besuchen Sie: http://
aeg.opensoftwarerepository.com (Ordner

Beitréage der offenen Software- und Roboter- NIUS).

Communities zum Entwicklungsprojekt an.

Um auf den Quellcode dieser kostenlosen 5.5 Erstes Vorheizen

und Open-Source-Softwarekomponenten
zuzugreifen, deren Lizenzbedingungen eine

Den leeren Ofen vor der ersten
Inbetriebnahme vorheizen.

Schritt 1 Entfernen Sie alle Zubehdrteile und die herausnehmbaren Einhéngegitter aus dem Backofen.
Schritt 2 Stellen Sie die Hochsttemperatur fiir folgende Funktion ein: E

Lassen Sie den Ofen 1 Stunde lang eingeschaltet.
Schritt 3

Stellen Sie die Hochsttemperatur fiir folgende Funktion ein: .
Lassen Sie den Ofen 15 Min. lang eingeschaltet.

@ Der Ofen kann wahrend des Vorheizens Geruch und Rauch verstromen. Stellen Sie sicher, dass der Raum

beliftet ist.
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6. TAGLICHER GEBRAUCH

/\ WARNUNG!
Siehe Kapitel Sicherheitshinweise.

6.1 Einstellung: Ofenfunktionen

Schritt 1 Schalten Sie den Backofen ein. Das Display zeigt die Standard-Ofenfunktion an.
Schritt 2 Driicken Sie auf das Symbol der Ofenfunktion, um das Untermen( aufzurufen.
Schritt 3

Wabhlen Sie die Ofenfunktion und driicken Sie: OK. Das Display zeigt: Temperatur.

Schritt 4 Temperatur einstellen. Driicken Sie: OK.

Schritt 5 Driicken Sie: START .
Temperatursensor — Sie kdnnen den Sensor jederzeit vor oder wahrend des Kochens anschlie-
Ren.

Driicken Sie STOP , um die Ofenfunktion auszuschalten

Schritt 6 Schalten Sie den Backofen aus.

6.2 Einstellung: Koch-Assistent

Jedes Gericht in diesem Untermen( hat eine empfohlene Funktion und Temperatur. Sie
kénnen die Zeit und Temperatur anpassen.

Einige der Speisen kénnen Sie auch mit der folgenden Funktion zubereiten:
* Gewichtsautomatik
» Temperatursensor

Die Garstufe fur die Speise:
» Blutig oder Weniger

«  Mittel

» Durch oder Mehr

Schritt 1 Schalten Sie den Backofen ein.

Schritt 2 Driicken Sie: —.

Schritt 3 Driicken Sie: % . Gehen Sie zu: Koch-Assistent.

Schritt 4 Wabhlen Sie ein Gericht oder eine Speisenart aus.

Schritt 5 Driicken Sie: START .
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6.3 Ofenfunktionen

STANDARDFUNKTIONEN
Ofenfunktion Anwendung
Caad Zum Girillen diinner Lebensmittel und zum Toasten von Brot.
Grill
— Zum Braten groRer Fleischstlicke oder von Gefliigel mit Knochen auf einer Ebene.
Y Gratinieren und Uberbacken.
HeiBluftgrillen
Zum Backen auf bis zu drei Einschubebenen gleichzeitig und zum Dérren von Le-
@ bensmitteln. Stellen Sie eine 20 - 40 °C niedrigere Backofentemperatur als bei Ober-/
Unterhitze ein.
HeiBluft
e Léasst Fertiggerichte (z. B. Pommes frites, Kroketten oder Friihlingsrollen) schon
>X< knusprig werden.

Tiefkiihlgerichte

— Backen und Braten von Speisen auf einer Einschubebene.

Ober-/Unterhitze
(Y) Zum Backen von Pizza. Fiir ein intensives Uberbacken und einen knusprigen Boden.
Pizzastufe
Zum Backen von Kuchen mit knusprigen Béden und zum Einkochen von Lebensmit-
teln.
Unterhitze
Verwenden Sie diese Funktion, um Brot/Brétchen mit einem sehr guten, professionel-
ﬁ len Ergebnis hinsichtlich Knusprigkeit, Farbe und gldnzender Kruste zu backen.

Brot backen

) Zur Verkirzung der Gehzeit des Hefeteigs. Dadurch wird die Oberflache vor dem
E] Austrocknen bewahrt und der Teig elastisch gehalten.
Garstufe
SONDERFUNKTIONEN
Ofenfunktion Gerat
-@' Zum Einkochen von Gemlse (z. B. Gurken).
Einkochen
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Ofenfunktion Gerat
SSS Zum Dorren von Obst, Gemiise und Pilzen in Scheiben.
Dorren
Zum Vorwarmen von Tellern vor dem Servieren.
e
uru

Teller warmen

(YY)

Zum Auftauen von Lebensmitteln (Gemise und Obst). Die Auftauzeit hangt von der
Menge und GroRe der gefrorenen Lebensmittel ab.

Auftauen
45 Fiir Gerichte wie Lasagne oder Kartoffelgratin. Zum Gratinieren und Uberbacken.

e g

Uberbacken
¢°C Fir zarte, saftige Braten.

Niedertemperaturgaren
s Zum Warmhalten von Speisen.

Warmhalten

I Diese Funktion ist entwickelt worden, um wahrend des Kochvorgangs Energie zu
ii sparen. Wenn Sie diese Funktion nutzen, kann die Temperatur im Garraum von der

[ T eingestellten Temperatur abweichen. Es wird die Restwarme genutzt. Die Warmeleis-

Feuchte Umluft

tung kann geringer sein. Weitere Informationen zu folgenden Themen finden Sie im

Kapitel , Taglicher Gebrauch®: Feuchte Umluft.

6.4 Hinweise zu: Feuchte Umluft

Diese Funktion wurde zur Einhaltung der
Energieeffizienzklasse und der Okodesign-
Anforderungen (gemaf EU 65/2014 und EU
EU 66/2014) verwendet. Tests gemaR:

IEC/EN 60350-1

Die Backofentur sollte wahrend des
Garvorgangs geschlossen bleiben, damit die
Funktion nicht unterbrochen wird. So wird
gewabhrleistet, dass der Backofen mit der
héchsten Energieeffizienz arbeitet.
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Wenn Sie diese Funktion verwenden, schaltet
sich die Backofenbeleuchtung automatisch
nach 30 Sekunden aus.

Naheres zum Garen finden Sie im Kapitel
»Tipps und Hinweise“, Feuchte Umluft.
Allgemeine Empfehlungen zum
Energiesparen finden Sie im Kapitel
+Energieeffizienz®, Energiesparen.



7. UHRFUNKTIONEN

7.1 Beschreibung der
Uhrfunktionen Uhrfunkti- Verwendung
on
Uhrfunkti- Verwendung Zeitverlange- Verlangern der Gardauer.
on rung
Garzeitdauer Einstellen der Garzeitdauer. Max. 23 Erinnerung  Einstellen eines Countdowns. Max.
Std. 59 Min. 23 Std. 59 Min. Diese Funktion wirkt
sich nicht auf den Betrieb des Geréts
Optionen Einstellung, was passiert, wenn der Ti- aus.
nach Ablauf  mer mit dem Zahlen aufhort. - - -
Uptimer Uberwachung der Einschaltdauer der
Zeitvorwahl  Verzdgerung des Starts und/oder des Funktion. Uptimer - Sie kénnen sie
Endes des Kochens. ein- oder ausschalten.

7.2 Einstellung: Uhrfunktionen

Einstellen der Uhr

Schritt 1

Driicken Sie: Uhrzeit.

Schritt 2

Stellen Sie die Zeit ein. Driicken Sie: OK.

Einstellen der Gardauer

Schritt 1 Wahlen Sie die Ofenfunktion und stellen Sie die Temperatur ein.
Schritt 2 Driicken Sie: @
Schritt 3

Stellen Sie die Zeit ein. Driicken Sie: OK.

Auswahlen der Option ,,Ende*

Schritt 1 Wahlen Sie die Ofenfunktion und stellen Sie die Temperatur ein.
Schritt 2 Driicken Sie: @

Schritt 3 Stellen Sie die Gardauer ein.

Schritt4  DrickenSie: ® ® @

Schritt 5 Driicken Sie: Optionen nach Ablauf.

Schritt 6 Wahlen Sie die gewiinschte: Optionen nach Ablauf.

Schritt 7

Driicken Sie: OK. Wiederholen Sie die Aktion, bis das Display den Hauptbildschirm anzeigt.

Verzégerung des Starts des Garvorgangs

Schritt 1 Wahlen Sie eine Ofenfunktion und die Temperatur.
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Verzégerung des Starts des Garvorgangs

Schritt 2 Driicken Sie: @

Schritt 3 Stellen Sie die Gardauer ein.

Schritt4 | iickenSie: ® ® ®

Schritt 5 Driicken Sie: Zeitvorwahl.

Schritt 6 Wahlen Sie den Wert.

Schritt 7 Driicken Sie: OK. Wiederholen Sie die Aktion, bis das Display den Hauptbildschirm anzeigt.

Verléangern der Gardauer

Wenn 10 % der Gardauer verbleiben und die Speise nicht fertig zu sein scheint, konnen Sie die Gardauer verlan-
gern. Sie kdnnen auch die Ofenfunktion &ndern.

Driicken Sie +1min, um die Gardauer zu verlangern.

Andern der Timer-Einstellungen

Schritt 1 Driicken Sie: QD

Schritt 2 Stellen Sie den Timerwert ein.

Schritt 3 Driicken Sie: OK.

Sie kdnnen die eingestellte Zeit jederzeit wahrend des Garvorgangs andern.

8. VERWENDUNG: ZUBEHOR

8.1 Einsetzen des Zubehors erhéhten Rand des Rosts ist das
Kochgeschirr gegen Abrutschen vom Rost

Die kleine Einkerbung auf der Oberseite gesichert.

erhoht die Sicherheit. Die Vertiefungen sind
auch Kippsicherungen. Durch den umlaufend

Kombirost:
Schieben Sie den Rost zwischen die Fiihrungs-
schienen der Einhangegitter.

i
%
)

/
)
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Backblech / Auflaufpfanne: —
Schieben Sie das Backblech zwischen die Fih- \

rungsstabe der Einhangegitter.

8.2 Temperatursensor

Temperatursensor — misst die Temperatur im Inneren der Speise. Sie kdnnen ihn mit jeder
Ofenfunktion verwenden.

Es gibt zwei Temperatureinstellungen:

C ”?

Backofentemperatur: mindestens 120 °C. Die Backofentemperatur.

Fiir beste Garergebnisse:

Die Zutaten sollten Raumtempera- Verwenden Sie ihn nicht fir Er muss wahrend des Garvorgangs in der
tur haben. flussige Speisen. Speise bleiben.

Der Backofen berechnet das voraussichtliche Ende des Garvorgangs. Es ist abhangig von der
Menge des Garguts, der eingestellten Ofenfunktion und der Temperatur.

Benutzung: Temperatursensor

Schritt 1 Schalten Sie den Backofen ein.

Schritt 2 Stellen Sie die Ofenfunktion und, falls notwendig, die Temperatur ein.

Schritt 3 Einsetzen: Temperatursensor.

Fleisch, Gefliigel und Fisch Auflauf

Flhren Sie die Spitze des Temperatursensor in der  Flhren Sie die Spitze des Temperatursensor genau in der
Mitte und am dicksten Teil des Fleischstiicks oder Fi- Mitte des Auflaufs ein. Temperatursensor sollte wahrend
sches ein. Stellen Sie sicher, dass sich mindestens  des Backens richtig positioniert sein. Verwenden Sie hier-
3/4 des Temperatursensor im Gericht befindet. zu eine feste Zutat. Verwenden Sie den Rand der Back-
form zur Unterstutzung des Silikongriffs des Temperatur-
sensor. Die Spitze des Temperatursensor darf den Boden
einer Backform nicht beriihren.
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Schritt 4 Stecken Sie den Temperatursensor in die Buchse vorne am Ofen.
Das Display zeigt die aktuelle Temperatur an: Temperatursensor.
Schritt 5 Driicken Sie /‘? um die Kerntemperatur des Sensors einzustellen.
Schritt 6 Driicken Sie ® ® ® um die bevorzugte Option einzustellen:
« Alarmsignal — Der Signalton ertdnt, wenn die Speise die Kerntemperatur erreicht.
« Alarmsignal und Stoppen des Ofens — Der Signalton ertdnt und der Ofen schaltet sich aus,
wenn die Speise die Kerntemperatur erreicht.
Schritt 7 Wahlen Sie die Option und driicken Sie wiederholt: OK, um den Hauptbildschirm aufzurufen.
Schritt 8 Driicken Sie: START .
Wenn die Speise die eingestellte Temperatur erreicht, ertént ein Signalton. Sie kénnen den Garpro-
zess anhalten oder fortsetzen, um sicherzustellen, dass die Speise durchgegart ist.
Schritt 9 Ziehen Sie den Stecker des Temperatursensor aus der Steckdose und nehmen Sie das Gericht aus
dem Ofen.
/N\ WARNUNG!
Es besteht das Risiko von Verbrennungen, da der Temperatursensor heif}
wird. Seien Sie vorsichtig, wenn Sie den Stecker ziehen und den Sensor aus
dem Gargut nehmen.
9.1 So speichern Sie: Favoriten Temperatur oder die Reinigungsfunktion

Sie kénnen lhre bevorzugten Einstellungen,

speichern. Sie kdnnen 3 Favoriten speichern.

wie die Ofenfunktion, die Gardauer,

Schritt 1 Schalten Sie das Gerét ein.
Schritt 2 Wahlen Sie die gewiinschte Einstellung aus.
Schritt 3 j—

Driicken Sie: == . Wahlen Sie: Favoriten.

148 DEUTSCH



Schritt 4 Wahlen Sie: Aktuelle Einstellungen speichern.

Schritt 5 Driicken Sie +, um die Einstellung hinzuzufligen zur Liste: Favoriten. Driicken Sie OK.

t) — zum Zurlicksetzen der Einstellung driicken.
0 — zum Abbrechen der Einstellung driicken.

9.2 Tastensperre
Diese Funktion verhindert ein versehentliches Verstellen der Ofenfunktion.

Schritt 1 Schalten Sie das Gerét ein.

Schritt 2 Stellen Sie eine Backofenfunktion ein.

Schritt 3 7«'\47 H — gleichzeitig driicken, um die Funktion einzuschalten.

Zum Ausschalten der Funktion wiederholen Sie Schritt 3.

9.3 Automatische Abschaltung

Aus Sicherheitsgriinden schaltet sich das @
Gerat nach einiger Zeit aus, wenn eine (°C) (Std.)
Ofenfunktion eingeschaltet ist und Sie die
Einstellungen nicht &ndern.

250 - max. 3

Die Abschaltautomatik funktioniert nicht mit

@ den Funktionen: Backofenbeleuchtung,
(°C) (Std.) Temperatursensor, Ende,

Niedertemperaturgaren.

30-115 12.5
120 - 195 8.5 9.4 Kuhlgeblase
200 - 245 55 Wenn das Gerat in Betrieb ist, schaltet sich

das Kihlgeblase automatisch ein, um die
Oberflachen des Gerats kiihl zu halten. Nach
dem Abschalten des Gerats kann das
Kuhlgeblase weiterlaufen, bis das Gerat
abgekuhlt ist.
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10. TIPPS UND HINWEISE
10.1 Garempfehlungen

®

Die Temperaturen und Garzeiten in den Tabellen sind nur Richtwerte. Sie hangen von den Rezepten sowie der
Qualitat und Menge der verwendeten Zutaten ab.

lhr Gerat backt oder brat unter Umsténden anders als lhr friiheres Gerat. Die Hinweise unten enthalten die emp-
fohlenen Einstellungen fiir Temperatur, Gardauer und Einschubebene fiir die einzelnen Speisen.

Finden Sie fiir ein bestimmtes Rezept keine konkreten Angaben, orientieren Sie sich an einem dhnlichem Re-
zept.

Weitere Garempfehlungen finden Sie in den Kochtabellen auf unserer Website. Um die Gartipps zu finden, tber-
prifen Sie die PNC-Nummer auf dem Typenschild, das sich am vorderen Rahmen des Garraums befindet.

10.2 Feuchte Umluft

Beachten Sie fir beste Ergebnisse die unten
in der Tabelle aufgefiihrten Empfehlungen.

¥ = 5 I O

(°C) (Min.)
Brotchen, s, 16 Backblech oder tiefes Blech 180 2 25-35
Stiick
Biskuitrolle Backblech oder tiefes Blech 180 2 15-25
Fisch, ganz, 0,2 kg  Backblech oder tiefes Blech 180 3 15-25
Platzchen, 16 Stlick  Backblech oder tiefes Blech 180 2 20-30
Makronen, 24 Stiick Backblech oder tiefes Blech 160 2 25-35
Muffins, 12 Stiick Backblech oder tiefes Blech 180 2 20-30
Kleingebéck, pikant, Backblech oder tiefes Blech 180 2 20-30
20 Stiick
Murbeteigplatzchen, Backblech oder tiefes Blech 140 2 15-25
20 Stiick
Tortchen, 8 Stiick Backblech oder tiefes Blech 180 2 15-25

10.3 Feuchte Umluft - Empfohlenes Zubehor

Verwenden Sie die dunklen und nicht reflektierenden Formen und Behalter. Sie haben eine
bessere Warmeabsorption als helle Farbe und reflektierende Schiisseln.
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Formchen

Pizzapfanne Backform Tortenbodenform
Dunkel, nicht reflektierend Dunkel, nicht reflektierend 8 Eﬁ]raDTLI;f;%n;S_ Dunkel, nicht reflektierend
28 cm Durchmesser 26 cm Durchmesser 28 cm Durchmesser

ser, 5 cm Hohe

10.4 Gartabellen fiir Priifinstitute

Informationen fir Prifinstitute
Tests gemal EN 60350, IEC 60350.
Backen auf einer Ebene — Backen in Backformen

Y

O

°C Min

Biskuit, fettfrei HeiBluft 160 45 - 60 2
Biskuit, fettfrei Ober-/Unterhitze 160 45 - 60 2
Apfelkuchen, 2 Formen a @ HeiRluft 160 55-65 2
20 cm

Apfelkuchen, 2 Formen a @ Ober-/Unterhitze 180 55 -65 1
20 cm

Murbeteiggeback HeiBluft 140 25-35 2
Mirbeteiggeback Ober-/Unterhitze 140 25-35 2

Backen auf einer Ebene — Kekse
Nutzen Sie die dritte Einschubebene.

¥

°C Min
Tortchen, 20 pro Blech, Heizen HeiRluft 150 20-30
Sie den leeren Backofen vor
Tortchen, 20 pro Blech, Heizen Ober-/Unterhitze 170 20-30

Sie den leeren Backofen vor
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Backen auf mehreren Ebenen — Kekse

Y

i3 O Ik

°C Min
Murbeteiggeback HeiBluft 140 25-45 2/4
Tortchen, 20 pro Blech, Heizen HeiBluft 150 25-35 1/4
Sie den leeren Backofen vor
Biskuit, fettfrei HeiRluft 160 45-55 2/4
Apfelkuchen, 1 Backform pro HeiBluft 160 55 - 65 2/4

Gitter (& 20 cm)

Grill

Heizen Sie den leeren Backofen 5 Minuten lang vor.
Grillen Sie bei maximaler Temperatureinstellung.

Y

Min
Toast Grill 1-2 5
Rindersteak, Nach der Halfte der Grill 24 -30 4
Zeit wenden
11. REINIGUNG UND PFLEGE
/\ WARNUNG!
Siehe Kapitel Sicherheitshinweise.
11.1 Hinweise zur Reinigung
< Reinigen Sie die Vorderseite des Gerats nur mit einem Mikrofasertuch mit warmem Wasser

und einem milden Reinigungsmittel.

Reinigen Sie die Metalloberflachen mit einer geeigneten Reinigungslésung.

Reinigen Sie Flecken mit einem milden Reinigungsmittel.

Reinigungsmittel

¢_ Reinigen Sie den Garraum nach jedem Gebrauch. Fettansammlungen oder andere Speise-
— reste konnten einen Brand verursachen.

Téaglicher Ge-
brauch

D Lassen Sie die Speisen nicht langer als 20 Minuten im Gerat stehen. Trocknen Sie den Gar-
raum nach jedem Gebrauch nur mit einem Mikrofasertuch ab.
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by Reinigen Sie alle Zubehorteile nach jedem Gebrauch und lassen Sie sie trocknen. Verwen-
<+, den Sie nur ein Mikrofasertuch mit warmem Wasser und einem milden Reinigungsmittel.
W Reinigen Sie die Zubehdrteile nicht im Geschirrspuler.

Reinigen Sie das Zubehdr mit Antihaftbeschichtung nicht mit Scheuermitteln oder scharfkan-

Zubehdr tigen Gegenstanden.

11.2 Entfernen: Einhangegitter

Entfernen Sie Einhangegitter zur Reinigung
des Backofens.

Schritt 1 Schalten Sie den Backofen aus und
warten Sie, bis er abgekhlt ist.

Schritt 2 Ziehen Sie das Einhangegitter vorne ﬂ&

von der Seitenwand weg.

Schritt 3 Ziehen Sie das Einhangegitter hinten L

von der Seitenwand weg und nehmen 1 | s (8
Sie es heraus. /- ‘ [ S r
(€] =) A
Schritt 4 Setzen Sie die Einhangegitter in um- () ‘ ald

2
gekehrter Reihenfolge ein. = \Z -
Die Haltestifte an den Teleskoplaufern = 5|
miissen nach vorne zeigen. },

11.3 Benutzung: Pyrolytische

Reinigung /\ VORSICHT!
ini i i ; Befinden sich weitere Gerate in
E::::gﬁ:gslle den Backofen mit Pyrolytische demselben Kiichenmdbel, verwenden

Sie diese nicht wahrend dieser Funktion.
& WARNUNG! Andernfalls kann der Backofen
beschadigt werden.

Es besteht das Risiko von
Verbrennungen.

Vor dem Pyrolytische Reinigung:

Schalten Sie den Backofen aus  Entfernen Sie alle Zubehérteile aus Reinigen Sie den Backofenboden und
und warten Sie, bis er abge- dem Backofen und die herausnehm-  die innere Tiirglasscheibe mit warmem
kuhlt ist. baren Einhéngegitter. Wasser, einem weichen Tuch und ei-

nem milden Reinigungsmittel.

Schritt 1 Schritt 2 Schritt 3
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o Wabhlen Sie den Reinigungsmodus.

Schalten Sie den Backofen ein. Driicken Sie: — /Reinigung.

Option Reinigungsmodus Dauer
Pyrolytische Reinigung, kurz Leichte Reinigung 1h
Pyrolytische Reinigung, normal Normale Reinigung 1h 30 min
Pyrolytische Reinigung, intensiv Griindliche Reinigung 3h

@ Beim Start der Reinigung wird die Backofentur verriegelt und die Lampe ausgeschaltet. Der Kiihlventilator
lauft mit einer hdheren Drehzahl.

STOP - zum vorzeitigen Ausschalten des Reinigungsvorgangs driicken.
Verwenden Sie den Backofen nicht, bevor das Tirverriegelungssymbol im Display erlischt.

Nach Abschluss der Reinigung:

Schalten Sie den Backofen aus Reinigen Sie den Garraum mit einem Entfernen Sie die Riickstdnde vom
und warten Sie, bis er abgekihlt weichen Tuch. Garraumboden.
ist.

11.4 Erinnerungsfunktion Reinigen

Wenn die Erinnerung erscheint, wird die Reinigung empfohlen.

Verwenden Sie die Funktion: Pyrolytische Reinigung.

11.5 Aus- und Einbau: Tiir I\ VORSICHT!
Sie kdnnen die Tur und inneren Glasscheiben Behandeln Sie das Gl ichti
zur Reinigung entfernen. Die Anzahl der . eban e; ' ads ;S vtorS|(<j: 9,
Glasscheiben unterscheidet sich je nach Insbesondere an den Kanten der
Modell. vorderen Scheibe. Das Glas kann
zerbrechen.
/\ WARNUNG!
Die Tur ist schwer.

Schritt1  Offnen Sie die Tir vollstandig.

Schritt 2 Heben Sie die Klemmhebel (A) an
beiden Tirscharnieren an und dri-
cken Sie auf sie.

Schritt 3 SchlieRen Sie die Backofentiir bis zur ersten Offnungsstellung (in einem Winkel von ca. 70°). Fas-
sen Sie die TUr mit beiden Handen seitlich an und ziehen Sie sie schrag nach oben vom Backofen
weg. Legen Sie die Tir mit der AuRenseite nach unten auf ein weiches Tuch und eine stabile Fla-

che.

154 DEUTSCH



Schritt 4 Fassen Sie die TUrabdeckung (B)
an der Oberkante der TUr an beiden
Seiten an. Driicken Sie sie nach in-
nen, um den Klippverschluss zu 16-
sen.

Schritt 5 Ziehen Sie die Turabdeckung nach
vorn, um sie abzunehmen.

Schritt 6 Fassen Sie die Glasscheiben der
Tuar nacheinander am oberen Rand
an und ziehen Sie sie nach oben
aus den Flhrungen.

Schritt 7 Reinigen Sie die Glasscheibe mit
Wasser und Spulmittel. Trocknen
Sie die Glasscheibe sorgféltig ab.
Reinigen Sie die Glasscheiben nicht
im Geschirrspller.

Schritt 8 Flhren Sie nach der Reinigung die
obigen Schritte in umgekehrter Rei-
henfolge durch.

Schritt 9 Setzen Sie zuerst die kleinere Scheibe ein, dann die gréRere Scheibe und die Tar.

11.6 Austausch: Lampe

/\ WARNUNG!

Stromschlaggefahr.
Die Lampe kann heil} sein.

Bevor Sie die Lampe austauschen:

Schritt 1 Schritt 2 Schritt 3

Schalten Sie den Backofen aus. Trennen Sie den Ofen von der Netz-  Breiten Sie ein Tuch auf dem Gar-
Warten Sie, bis der Ofen kalt ist. versorgung. raumboden aus.

Obere Lampe

Schritt 1 Drehen Sie die Glasabdeckung und neh-
men Sie sie ab.

T
—Ta

[almmlc) //

Vi

Schritt 2 Reinigen Sie die Glasabdeckung.

Schritt 3 Ersetzen Sie die Lampe durch eine geeignete, bis 300 °C hitzebestédndige Lampe.

Schritt 4 Bringen Sie die Glasabdeckung an.
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Seitenlampe

Schritt 1 Entfernen Sie die linke Regalstltze, um an
die Lampe zu gelangen.

Schritt 2 Verwenden Sie einen schmalen, stumpfen
Gegenstand (z. B. einen Teel6ffel), um die
Glasabdeckung zu entfernen.

Schritt 3 Reinigen Sie die Glasabdeckung.

Schritt 4 Ersetzen Sie die Lampe durch eine geeig-
nete, bis 300 °C hitzebestandige Lampe.

Schritt 5 Bringen Sie die Glasabdeckung an.

Schritt 6 Montieren Sie die linke Regalstitze.

12. FEHLERSUCHE

/\ WARNUNG!
Siehe Kapitel Sicherheitshinweise.

12.1 Was zu tun ist, wenn ...

=
ﬁ Das Gerat schaltet sich nicht ein oder heizt nicht auf

@ Mogliche Ursache

v

= Problembehebung

Das Gerat ist nicht oder nicht ordnungsgemag an die
Spannungsversorgung angeschlossen.

Priifen Sie, ob das Gerat ordnungsgemaf an die Span-
nungsversorgung angeschlossen ist.

Die Uhrzeit ist nicht eingestellt.

Stellen Sie die Uhr ein. Einzelheiten finden Sie im Uhr-
funktionen ,Einstellungen:“ Uhrfunktionen.

Die Tdr ist nicht richtig geschlossen.

SchlieRen Sie die Tur vollstandig.

Die Sicherung ist durchgebrannt.

Vergewissern Sie sich, dass die Sicherung der Grund
fur die Storung ist. Wenn das Problem erneut auftritt,
wenden Sie sich an einen qualifizierten Elektriker.

Am Gerat Kindersicherung eingeschaltet.

Siehe Kapitel ,Menu“, Untermeni: Optionen.
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Y
Komponenten

@ Beschreibung

v

= Problembehebung

Die Lampe ist durchgebrannt.

Ersetzen Sie die Lampe, Einzelheiten finden Sie im Ka-
pitel ,Pflege und Reinigung", Austausch: Lampe.

Die Reinigung wird immer durch einen
Stromausfall unterbrochen. Wiederholen Sie

die Reinigung, wenn diese von einem
Stromausfall unterbrochen wurde.

OE Probleme mit dem Wi-Fi-Signal

@ Mogliche Ursache

v

= Problembehebung

Probleme mit dem Signal des Drahtlosnetzwerks.

Prifen Sie, ob Ihr Mobilgerat mit dem drahtlosen Netz-
werk verbunden ist.

Prifen Sie Ihr Drahtlosnetzwerk und den Router.
Starten Sie den Router neu.

Es wurde ein neuer Router installiert oder die Konfigu-
ration wurde geandert.

Zur Neukonfiguration des Geréats und Mobilgerats siehe
Kapitel ,Vor der ersten Inbetriebnahme*, Drahtlose Ver-
bindung.

Das Signal des Drahtlosnetzwerks ist schwach.

Bewegen Sie den Router so nah wie méglich zum Ge-
rat.

Das Drahtlossignal wird von einem anderen Mikrowel-
lenofen unterbrochen, der sich in der Nahe des Gerats
befindet.

Schalten Sie den Mikrowellenofen aus.
Verwenden Sie nicht gleichzeitig einen anderen Mikro-
wellenofen und die Fernbedienung des Geréats. Mikro-
wellen unterbrechen das Wi-Fi-Signal.

12.2 Handhabung: Fehlercodes

Im Falle eines Softwarefehlers zeigt das Display eine Fehlermeldung an.

Dieser Abschnitt enthalt eine Liste mit Stérungen, die Sie selbst beheben kdnnen.

@ Code und Beschreibung

%

= Problembehebung

C2 - der Temperatursensor befindet sich im Innern
des Gerats wahrend Pyrolytische Reinigung.

Nehmen Sie den Temperatursensor.

C3 - Die Tr ist nicht richtig geschlossen wahrend Py-
rolytische Reinigung.

SchlieRen Sie die Tur.

F111 — Temperatursensor wurde nicht richtig in die
Steckdose eingesteckt.

Stecken Sie Temperatursensor vollstandig in die Steck-
dose.

F240, F439 - Die Sensorfelder des Displays funktionie-
ren nicht einwandfrei.

Reinigen Sie die Displayoberflache. Stellen Sie sicher,
dass sich kein Schmutz auf den Sensorfeldern befindet.
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v
@ Code und Beschreibung = Problembehebung

F601 - Es liegt ein Problem mit Wi-Fi Signal vor. Uberpriifen Sie lhre Netzwerkverbindung. Siehe Kapitel
,Vor der ersten Inbetriebnahme*, Drahtlose Verbindung.

F604 — die erste Verbindung mit Wi-Fi ist fehlgeschla-  Schalten Sie das Gerat aus und wieder ein und versu-
gen. chen Sie es erneut. Siehe Kapitel ,Vor der ersten Inbe-
triebnahme®, Drahtlose Verbindung.

F908 - Das Geratesystem kann sich nicht mit dem Be- Schalten Sie das Gerat aus und wieder ein.
dienfeld verbinden.

Wenn eine dieser Fehlermeldungen wieder auf dem Display angezeigt wird, wurde
moglicherweise ein fehlerhaftes Untersystem ausgeschaltet. Wenden Sie sich in einem
solchen Fall an lhren Handler oder einen autorisierten Kundendienst. Wenn einer dieser
Fehler auftritt, funktionieren die anderen Geratefunktionen weiter wie bisher.

v
@ Code und Beschreibung = Problembehebung

F602, F603 — Wi-Fi ist nicht verfligbar. Schalten Sie das Gerat aus und wieder ein.

12.3 Service-Daten

Wenn Sie das Problem nicht selbst I6sen kdnnen, wenden Sie sich an lhren Handler oder
einen autorisierten Kundendienst.

Die vom Kundendienst benétigten Daten finden Sie auf dem Typenschild. Das Typenschild

befindet sich am vorderen Rahmen des Garraums des Gerats. Entfernen Sie das Typenschild
nicht vom Garraum.

Wir empfehlen Ihnen, die Daten hier zu notieren:

Modell (MOD.):

Produktnummer (PNC)

Seriennummer (S.N.)

13. ENERGIEEFFIZIENZ

13.1 Produktinformation und Produktinformationsblatt

Name des Lieferanten AEG

Modellbezeichnung BPE748380B 944188800
BPE748380T 944188815

Energieeffizienzindex 61.2

Energieeffizienzklasse A++

Energieverbrauch mit einer Standardbeladung, konventioneller Mo- 1.09 kWh/Programm
dus
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Energieverbrauch mit einer Standardbeladung, Umluft-Modus

0.52 kWh/Programm

Anzahl der Garrdume

1

Warmequelle

Strom

Volumen

711

Art des Backofens

Eingebauter Backofen

Masse

BPE748380B 35.0 kg

BPE748380T 34.5 kg

IEC/EN 60350-1 — Elektrische Kochgeréate fiir den Hausgebrauch — Teil 1: Stufen, Backéfen, Dampféfen und

Grills — Methoden zur Leistungsmessung.

13.2 Energiesparen

Das Gerat verfugt Gber Funktionen, mit
deren Hilfe Sie beim téglichen Kochen
Energie sparen kénnen.

Stellen Sie sicher, dass die Geratetlr
geschlossen ist, wenn das Geréat in Betrieb
ist. Die Geratetlr darf wahrend des
Garvorgangs nicht zu oft gedffnet werden.
Halten Sie die Turdichtung sauber und stellen
Sie sicher, dass sie sich fest in der richtigen
Position befindet.

Verwenden Sie Kochgeschirr aus Metall, um
mehr Energie zu sparen.

Heizen Sie, wenn mdoglich, das Gerat vor
dem Garvorgang nicht vor.

Wenn Sie mehrere Speisen gleichzeitig
zubereiten, halten Sie die Unterbrechungen
beim Backen so kurz wie moglich.

Garen mit HeiBluft
Nutzen Sie, wenn moglich, die Garfunktionen
mit Heilluft, um Energie zu sparen.

Restwarme

Wenn ein Programm mit Dauer aktiviert ist
und die Kochzeit langer als 30 Minuten ist,
schalten sich die Heizelemente bei einigen
Geratefunktionen automatisch friiher aus.

Ventilator und Lampe funktionieren weiter.
Sobald Sie das Gerat ausschalten, wird im

Display die Restwarme angezeigt. Die
Restwarme kann zum Warmhalten von
Speisen genutzt werden.

Betragt die Garzeit mehr als 30 Minuten,
reduzieren Sie die Geratetemperatur
mindestens 3 - 10 Min. vor Ablauf des
Garvorgangs. Durch die Restwarme im Gerat
wird der Garvorgang fortgesetzt.

Nutzen Sie die Restwadrme, um andere
Speisen aufzuwarmen.

Warmhalten von Speisen

Wahlen Sie die niedrigste
Temperatureinstellung, wenn Sie die
Restwarme zum Warmbhalten von Speisen
nutzen mochten. Die Restwarmeanzeige oder
Temperatur werden auf dem Display
angezeigt.

Garen bei ausgeschalteter
Backofenbeleuchtung

Schalten Sie die Lampe wahrend des
Garvorgangs aus. Schalten Sie sie nur ein,
wenn Sie sie bendtigen.

Feuchte Umluft
Diese Funktion soll wahrend des
Garvorgangs Energie sparen.

Bei Verwendung dieser Funktion schaltet sich
die Lampe automatisch nach 30 Sekunden
aus. Sie kdnnen die Lampe wieder
einschalten, aber dadurch werden die
erwarteten Energieeinsparungen reduziert.
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14. MENUSTRUKTUR
14.1 Menii

Meniipunkt Anwendung
Koch-Assistent Liste der automatischen Programme.
Reinigung Liste der Reinigungsprogramme.
Favoriten Liste der bevorzugten Einstellungen.
Optionen Konfigurieren des Gerats.
Einstellungen Verbindungen Einstellen der Netzwerkkonfiguration.
Setup Konfigurieren des Gerats.
Service Anzeige der Softwareversion und Konfiguration.

14.2 Untermenii fiir: Reinigung

Untermentii

Verwendung

Pyrolytische Reinigung, kurz

Dauer: 1 h.

Pyrolytische Reinigung, normal

Dauer: 1 h 30 min.

Pyrolytische Reinigung, intensiv

Dauer: 3 h.

14.3 Untermenii fiir: Optionen

Untermenti

Verwendung

Backofenbeleuchtung

Ein- und Ausschalten der Beleuchtung.

Kindersicherung

Verhindert ein versehentliches Einschalten des Gerats. Wenn die Op-
tion aktiviert ist, erscheint Kindersicherung auf dem Display, wenn Sie
das Gerat einschalten. Um das Gerat verwenden zu kdnnen, wéhlen
Sie die Buchstaben des Codes in alphabetischer Reihenfolge. Wenn
die Option aktiviert und das Gerat ausgeschaltet ist, ist die Geratetiir
verriegelt. Der Zugriff auf den Timer, die Fernsteuerung und die Lam-
pe ist méglich, wenn die Option aktiviert ist.

Schnellaufheizung

Verringert die Aufheizzeit. Es ist nur fiir einige Geratefunktionen ver-
fugbar.

Erinnerungsfunktion Reinigen

Ein- und Ausschalten der Erinnerungsfunktion.

Zeitanzeige

Ein- und Ausschalten der Uhr.

Digitale Uhrzeitanzeige

Andern des Formats der angezeigten Uhrzeit.
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14.4 Untermendii fiir: Verbindungen

Untermenii Beschreibung
Wi-Fi Ein- und Ausschalten von: Wi-Fi.
Fernsteuerung Ein- und Ausschalten der Fernbedienung.
Die Option wird nur eingeblendet nach dem Einschalten von: Wi-Fi.
Automatischer Fernbetrieb Automatischer Start der Fernsteuerung nach Betétigung von START.
Die Option wird nur eingeblendet nach dem Einschalten von: Wi-Fi.
Netzwerk Uberpriifung des Netzwerkstatus und der Signalstérke von: Wi-Fi.
Netzwerk ignorieren Ausschalten der automatischen Verbindung des Netzwerks mit dem
Gerat.

14.5 Untermenii fiir: Setup

Untermenii Beschreibung

Sprache Legt die Sprache des Geréts fest.

Helligkeit Auswahl der Helligkeit.

Tastenténe Ein- und Ausschalten der Tastenténe der Sensorfelder. Es ist nicht

mdglich, den Signalton fiir Folgendes stummzuschalten: (D

Lautstarke Einstellen der Lautstérke der Tastentdne und Signale.

Uhrzeit Einstellen der aktuellen Uhrzeit und des Datums.

14.6 Untermenii von: Service

Untermenti Bezeichnung
DEMO Aktivierungs-/Deaktivierungscode: 2468
Softwareversion Informationen zur Softwareversion.

Gerat auf Werkseinstellungen zuriickset-  Wiederherstellung der Werkseinstellungen.
zen

15. DAS IST GANZ EINFACH!

Vor der ersten Inbetriebnahme miissen Sie folgende Einstellungen vornehmen:

Sprache Helligkeit Tastentone Lautstarke Uhrzeit

Machen Sie sich vertraut mit den wichtigsten Symbolen auf dem Bedienfeld und Display:

o = * O ~ START |
EIN/AUS Menii Favoriten Kurzzeitwecker Tempesrg:ursen— STOP
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Erste Schritte

Schnellstart Schalten Sie das Schritt 1 Schritt 2 Schritt 3
Gerat ein und garen — dricke Driicken Sie:
Sie mit der voreinge- Halten Sie gedriickt: =\ rucken sie:
stellten Temperatur @ Sie die gewiinschte ~ START .
und Dauer der Funk- Funktion.

tion.

Schnellabschal- Schalten Sie das

@ — Gedriickt halten,

bis sich das Gerat ausschaltet.

Gerat jederzeit aus,
unabhangig von der
Anzeige oder Mel-
dung.

tung

Beginnen Sie mit dem Kochen

Schritt 1 Schritt 2 Schritt 3 Schritt 4 Schritt 5
O] 8 °C OK START
- Driicken, um das - Wahlen Sie die — Einstellung der - Zur Bestatigung - Zum Starten d?S
s ] - Garvorgangs dri-
Gerat einzuschalten. Ofenfunktion. Temperatur. dricken. cken

Erfahren Sie, wie Sie schnell garen.

Verwenden Sie Automatikprogramme, um eine Speise schnell mit den Voreinstellungen zuzubereiten:

Koch-Assistent  Schritt 1 Schritt 2 Schritt 3 Schritt 4

Driicken Sie: —. Wahlen Sie die Spei-

Driicken Sie: % se

Koch-Assistent.

Driicken Sie: @

Verwenden Sie die Schnellfunktionen zur Einstellung der Gardauer

10% Finish Assist Driicken Sie zur Verlangerung der Garzeit +1Min.
Verwenden Sie 10 % Finish Assist, um eine Zeitverlan-

gerung festzulegen, wenn 10 % der Garzeit verbleiben.

16. INFORMATIONEN ZUR ENTSORGUNG

deshalb nur getrennt vom unsortierten
Siedlungsabfall gesammelt und
zurlickgenommen werden, es darf also nicht
in den Hausmiill gegeben werden. Das Gerat
kann z. B. bei einer kommunalen
Sammelstelle oder ggf. bei einem Vertreiber
(siehe zu deren Ricknahmepflichten unten)
abgegeben werden. Das gilt auch fur alle
Bauteile, Unterbaugruppen und
Verbrauchsmaterialien des zu entsorgenden
Altgerats.

lhre Pflichten als Endnutzer

Dieses Elektro- bzw. Elektronikgerat ist mit
einer durchgestrichenen Abfalltonne auf

B Altgera rf
Radern gekennzeichnet. Das Gerat darf evor das Altgerat entsorgt werden darf,

mussen alle Altbatterien und

162 DEUTSCH



Altakkumulatoren vom Altgerat getrennt
werden, die nicht vom Altgerat umschlossen
sind. Das gleiche gilt fir Lampen, die
zerstoérungsfrei aus dem Altgerat entnommen
werden kénnen. Der Endnutzer ist zudem
selbst dafur verantwortlich,
personenbezogene Daten auf dem Altgerat
zu l6schen.

Hinweise zum Recycling

Helfen Sie mit, alle Materialien zu recyceln,
die mit diesem Symbol gekennzeichnet sind.
Entsorgen Sie solche Materialien,
insbesondere Verpackungen, nicht im
Hausmdill sondern Uber die bereitgestellten
Recyclingbehalter oder die entsprechenden
ortlichen Sammelsysteme.

Recyceln Sie zum Umwelt- und
Gesundheitsschutz auch elektrische und
elektronische Gerate.

Riicknahmepflichten der Vertreiber in
Deutschland

Wer auf mindestens 400 m? Verkaufsflache
Elektro- und Elektronikgerate vertreibt oder
sonst geschéaftlich an Endnutzer abgibt, ist
verpflichtet, bei Abgabe eines neuen Gerats
ein Altgerat des Endnutzers der gleichen
Gerateart, das im Wesentlichen die gleichen
Funktionen wie das neue Gerét erflllt, am Ort
der Abgabe oder in unmittelbarer Nahe hierzu
unentgeltlich zurtickzunehmen. Das gilt auch
fur Vertreiber von Lebensmitteln mit einer
Gesamtverkaufsflache von mindestens 800
m?, die mehrmals im Kalenderjahr oder
dauerhaft Elektro- und Elektronikgerate
anbieten und auf dem Markt bereitstellen.
Solche Vertreiber missen zudem auf
Verlangen des Endnutzers Altgeréate, die in
keiner aulReren Abmessung gréer als 25 cm
sind (kleine Elektrogerate), im
Einzelhandelsgeschaft oder in unmittelbarer
Nahe hierzu unentgeltlich zuriickzunehmen;
die Riicknahme darf in diesem Fall nicht an
den Kauf eines Elektro- oder

Elektronikgerates geknupft, kann aber auf
drei Altgerate pro Gerateart beschrankt
werden.

Ort der Abgabe ist auch der private Haushalt,
wenn das neue Elektro- oder Elektronikgerat
dorthin geliefert wird; in diesem Fall ist die
Abholung des Altgerates fir den Endnutzer
kostenlos.

Die vorstehenden Pflichten gelten auch fir
den Vertrieb unter Verwendung von
Fernkommunikationsmitteln, wenn die
Vertreiber Lager- und Versandflachen fir
Elektro- und Elektronikgerate bzw.
Gesamtlager- und -versandflachen fur
Lebensmittel vorhalten, die den oben
genannten Verkaufsflachen entsprechen. Die
unentgeltliche Abholung von Elektro- und
Elektronikgeraten ist dann aber auf
Warmedlbertrager (z. B. Kuihlschrank),
Bildschirme, Monitore und Gerate, die
Bildschirme mit einer Oberflache von mehr
als 100 cm? enthalten, und Gerate
beschrankt, bei denen mindestens eine der
auleren Abmessungen mehr als 50 cm
betragt. Fur alle Ubrigen Elektro- und
Elektronikgerate muss der Vertreiber
geeignete Rickgabemdglichkeiten in
zumutbarer Entfernung zum jeweiligen
Endnutzer gewahrleisten; das gilt auch fir
kleine Elektrogerate (s.o0.), die der Endnutzer
zurlickgeben will, ohne ein neues Gerat zu
kaufen.

Riicknahmepflichten von Vertreibern und
andere Moglichkeiten der Entsorgung von
Elektro- und Elektronikgeraten in der
Region Wallonien

Vertreiber, die Elektro- und Elektronikgerate
verkaufen, sind verpflichtet, bei der Lieferung
von Neugeraten Altgerate desselben Typs,
die im Wesentlichen die gleichen Funktionen
wie die Neugerate erfillen, kostenlos vom
Endverbraucher zuriickzunehmen. Dies gilt
auch bei der Lieferung von neuen Elektro-
und Elektronikgeraten oder beim Fernabsatz.

Dariber hinaus ist jeder, der Elektro- und
Elektronikgerate auf einer Verkaufsflache von
mindestens 400 m? verkauft, verpflichtet,
Altgerate, die in keiner aufleren Abmessung
groRer als 25 cm sind (Elektrokleingerate), im
Ladengeschéaft oder in unmittelbarer Nahe
kostenlos zurtickzunehmen; die Riicknahme
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darf in diesem Fall nicht vom Kauf eines Containerplatzen oder zugelassenen

Elektro- oder Elektronikgerates abhangig Recyclinghéfen erfolgen. Fir weitere
gemacht werden. Informationen wenden Sie sich bitte an |hre
Die Rucknahme von Elektro- und Gemeindeverwaltung.

Elektronikgeraten kann auch auf
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Esiet sveicinati AEG pasaulé! Pateicamies jums, ka iegadajaties
musu ierici.

25

Atbilstosi musu ilgtspéjiguma mérkiem més samazinam papira daudzumu un
nodro$inam lietoSanas instrukcijas tieSsaisté. Atrodiet pilno lietoSanas instrukciju
vietné aeg.com/manuals

sanemtu lieto$anas ieteikumus un brosdras, ka art traucéjummekléSanas, servisa un
remonta informaciju vietné aeg.com/support

Lai sanemtu vairak receptes, ieteikumus un traucéjummekléSanas padomus,
lejupieladéjiet lietotni My AEG Kitchen.

#  Available on the A\, GETITON
[ S App Store }/’ Google Play

Izmainu tiesibas rezervétas.
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My AEG Kitchen app

£ Available on the \ GETITON
o App Store }/’ Google Play
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1. /A DROSIBAS INFORMACIJA

Pirms ierices uzstadiSanas un lietoSanas rupigi izlasiet
pievienotos noradijumus. Razotajs neatbild par
savainojumiem un bojajumiem, kas radusSies ierices
nepareizas uzstadiSanas vai izmantoSanas rezultata.
Glabajiet Sis instrukcijas drosa, pieejama vieta, lai tas varétu
izmantot nakotne.

1.1 Bérnu un neaizsargatu personu drosiba

So ierici drikst izmantot bérni no 8 gadu vecuma un cilvéki
ar ierobezotam fiziskam, sensoram vai garigam spé&jam vai
pieredzes un zinasanu trukumu atbildigas personas
uzraudziba vai, ja tie ir informéti par ierices drosu lietoSanu
un izprot potencialos riskus. Bérniem no lidz 8 gadu
vecumam un personam ar |oti plasu un sarezgitu invaliditati
jaliedz piekluve iericei, ja vien tos nepartraukti neuzrauga.
Mazi bérni jauzrauga, lai vini nerotalatos ar ierici un
komplektacija ieklautajam mobilajam iericem My AEG
Kitchen .

Nelaujiet bérniem tuvoties iepakojumam un atbrivojieties no
ta pienaciga veida.

UZMANIBU: lerice un tas pieejamas detalas lietoSanas
laika sakarst. Nelaujiet bé€rniem un majdzivniekiem atrasties
ierices tuvuma, kad ta tiek lietota vai atdziest.

Ja iericei ir bérnu droSibas ierice, ta jaaktivize.

Bérni nedrikst tirit ierici un veikt tas apkopi bez uzraudzibas.

.2 Vispariga drosiba

ST ierice paredzéta tikai &diena gatavosanai.

St ierice ir izstradata tikai izmantoSanai majas apstaklos un
telpas.

So ierici var izmantot birojos, viesnicu viesu numurinos,
pansiju viesu numurinos, lauku viesu majas un citas lidzigas
uzturéSanas vietas, kuras izmantoSana neparsniedz (vid€jo)
majsaimniecibas lietoSanas intensitati.
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* lerices uzstadisanu un vada nomainu drikst veikt tikai
kvalificéts specialists.

 Nelietojiet ierici pirms tas iebuvésanas.

» Pirms visu veidu apkopes veikSanas atvienojiet ierici no
elektrotikla.

« Ja elektribas padeves vads ir bojats, lai izvairitos no
elektribas trieciena riska, tas janomaina razotajam,
autorizétajam servisa centram vai citam kvalificétam
specialistam.

« UZMANIBU: Pirms spuldzes nomainas parliecinieties, ka
ierice ir izslégta, lai izvairitos no stravas trieciena
iespejamibas.

+ UZMANIBU: lerice un tas pieejamas detalas lietoSanas
laika sakarst. Nepieskarieties sildelementiem un ierices
iekSienes virsmai.

* Vienmér izmantojiet cimdus, lai iznemtu vai ievietotu
papildpiederumus vai gatavoSanas traukus.

« Lietojiet tikai Sai iericei paredzéto édiena sensoru
(temperaturas sensoru).

 Lai iznemtu plauktu balstus, vispirms pavelciet nost no sanu
sienam plauktu balsta priekSpusi, un tad aizmuguréjo dalu.
Uzstadiet plauktu atbalstus, veicot iepriekSminétas darbibas
pretéja seciba.

* lerices tinsanai neizmantojiet tvaika firitaju.

 Pits virsmas stikla durvju firiSanai neizmantojiet raupjus,
abrazivus tiriSanas lidzek|us vai asus metala skrapjus, jo tie
var saskrapét virsmas, un tadejadi stikls var saplist.

» Pirms pirolitiskas tirisanas iznemiet piederumus no
cepeskrasns un noslaukiet izlijusas vielas.

2. DROSIBAS NORADIJUMI

2.1 Uzstadisana + Neuzstadiet un nelietojiet bojatu ierici.
levérojiet kopa ar ierici piegadatas
/\ BRIDINAJUMS! uzstadiSanas norades.

L o L * Vienmér uzmanigi parvietojiet ierici, jo ta ir
lerici drikst uzstadit tikai kvalificéta smaga. Vienmér izmantojiet drogibas
persona. cimdus un slégtus apavus.

Nonemiet visu iesainojumu. Nevelciet ierici aiz roktura.
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» Uzstadiet ierici droda un atbilstosa vieta,
kas atbilst uzstadisanas prasibam.

* NodroSiniet starp blakus uzstaditam
iericém piemérotu attalumu.

» Pirms ierices uzstadiSanas parliecinieties,
ka bus iespé&jams brivi atvert tas durvis.

* lerice ir aprikota ar elektrisku dzeséSanas
sistému. Ta ir jadarbina ar elektribas
padevi.

* lebuvetajau iericei jaatbilst standarta DIN
68930 stabilitates prasibam.

Skapi$a minimalais aug-
stums (skapi$a zem darba
virsmas minimalais aug-
stums)

578 (600) mm

Skapi$a platums 560 mm

Skapi$a dzilums 550 (550) mm

lerices priekSpuses aug- 594 mm
stums

lerices aizmugures aug- 576 mm
stums

lerices priek$puses pla- 595 mm
tums

lerices aizmugures platums 559 mm
lerices dzilums 567 mm
lerices ieblveésanas dzi- 546 mm
lums

lerices dzilums ar atvértam 1027 mm
durvim

Ventilacijas atveres mini- 560x20 mm
malais izmérs. Atvere

apak$éja aizmuguréja dala

Stravas kabela garums. 1500 mm
Kabelis tiek novietots aiz-

muguréja labaja start

Montazas skruves 4x25 mm

2.2 Elektrotikla savienojums

Vienmér izmantojiet pareizi uzstaditu un
droSu kontaktligzdu.

Nelietojiet daudzkontaktu adapterus vai
pagarinatajus.

Rikojieties uzmanigi, lai nesabojatu
kontaktspraudni un kabeli. Ja iekartas
elektropadeves kabeli nepiecieSams
nomaintt, to javeic tuvakaja autorizétaja
servisa centra.

Nelaujiet stravas kabeliem saskarties ar
ierices durvim vai niSu zem ierices vai
atrasties to tuvuma, it ipasi, ja ta darbojas
vai durvis ir karstas.

Dalas, kas nodroSina aizsardzibu pret
elektroSoku no stravu vadoSiem un
izolétajiem elementiem, janostiprina ta, lai
tos nevarétu nonemt bez instrumentiem.
Pieslédziet kontaktspraudni kontaktligzdai
tikai uzstadiSanas beigas. Parbaudiet, vai
péc uzstadiSanas kontaktspraudnim var
brivi pieklut.

Ja kontaktligzda ir valiga, neievietojiet taja
kontaktspraudni.

Nekad neatslédziet ierici no fikla, velkot
aiz stravas kabela. Vienmer velciet aiz
kontaktspraudna.

Ir jaizmanto atbilstoSas izolacijas ierices:
automatslédzi, drosinataji (no turétajiem
izskrivejami drosinataji), zeméjuma
noplides automatslédzi un savienotaji.
Elektroinstalacija jabut izolacijas iericei,
kas lauj atvienot ierici no visiem
elektrotikla poliem. 1zolacijas iericé
atstarpei starp kontaktiem jabut vismaz

3 mm.

Pilniba aizveriet ierices durvis pirms
kontaktspraudna ievietoSanas elektrotikla
kontaktligzda.

St ierice ir aprikota ar baro$anas vadu un
kontaktdaksu.

2.3 LietoSana

/\ BRIDINAJUMS!
Var izraisit ugunsgréeku un elektroSoku.

/\ BRIDINAJUMS!

Pastav traumu, apdegumu, elektroSoka
vai spradziena risks.

+ Elektribas padeves pieslégSana javeic
sertificeétam elektrikim.

* lericei jabut iezemétai.

» Parliecinieties, ka tehnisko datu plaksnité
noraditie parametri atbilst elektrotikla
parametriem.

Nemainiet 81 produkta specifikaciju.
Parliecinieties, ka ierices ventilacijas
atveres nav nosprostotas.
LietoSanas laika neatstajiet ierici bez
uzraudzibas.
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» |zsledziet ierici péc katras lietoSanas
reizes.

» levérojiet piesardzibu, atverot ierices
durvis, kamér ta darbojas. Var notikt
karsta gaisa izpli$ana.

» Nelietojiet ierici ar mitram rokam, vai ja
ierice nonakusi saskaré ar tudeni.

* Nepielietojiet spiedienu uz cepeskrasns
durvim.

* Nelietojiet ierici ka darba virsmu vai
uzglabasanai paredzétu virsmu.

» Atveriet ierices durvis piesardzigi.
Izmantojot sastavdalas, kas satur spirtu,
var rasties spirta tvaiku un gaisa
maisijums.

* Nelaujiet dzirkstelem vai atvéertai liesmai
nonakt saskaré ar ierici, kad atverat
durvis.

* Neievietojiet iericé un neglabajiet tas
tuvuma vai uz tas viegli uzliesmojoSas
vielas vai ar viegli uzliesmojosam vielam
piesucinatus priekSmetus.

* Neizpaudiet savu Wi-Fi paroli citam
personam.

/\ BRIDINAJUMS!
Pastav ierices bojajumu risks.

» Lai novéerstu emaljas bojajumus vai krasas
mainu:

— neievietojiet cepeskrasns traukus vai
citus priekSmetus nepastarpinati uz
ierices gridas.

— nenovietojiet aluminija foliju
nepastarpinati uz ierices gridas;

— nelejiet tdeni karsta ierice.

— neatstajiet iericé mitrus traukus un
produktus péc gatavosanas beigam.

— ieverojiet piesardzibu, iznemot vai
ievietojot papildaprikojumu.

» Emaljas vai nerlis€josa térauda krasas
maina neietekmé ierices darbibu.

» Mitram kukam izmantojot dzilo pannu.
Auglu sulas var radit paliekoSus traipus.

» Vienmér gatavojiet partiku ar aizvertam
ierices durvim.

« Jaierice ir uzstadita aiz mebelu panela
(pieméram, aiz durvim), parliecinieties, ka
ierices darbibas laika Sis durvis nekad nav
aizvertas. Aiz aizvérta mebelu panela var
uzkraties siltums un mitrums un attiecigi
izraisit ierices, iebuvétas mebeles vai
gridas bojajumus. Neaizveriet mébelu
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paneli lidz ierice péc lietoSanas nav pilnigi
atdzisusi.

2.4 Apripe un tiriSana

/\ BRIDINAJUMS!

Pastav savainojumu un ierices
aizdegSanas un bojajumu risks.

* Pirms apkopes izslédziet ierici un
atvienojiet to no elektrotikla.

« Parliecinieties, vai ierice ir auksta. Pastav
risks, ka stikla paneli var ieplist.

« Jadurvju stikla paneli tiek bojati,
nomainiet tos nekavéjoties. Sazinieties ar
pilnvaroto servisa centru.

* Nonemot durvis no ierices, rikojieties
uzmanigi. Durvis ir smagas!

« Regulari firiet ierici, lai novérstu virsmas
materiala nolietoSanos.

e Tiriet ierici ar mitru, mikstu dranu.
Izmantojiet tikai neitralus mazgasanas
lldzek|us. Neizmantojiet abrazivus
izstradajumus, abrazivus suklus,

« Jalietojat cepeskrasns tiriSanai
paredzétus aerosolus, ieverojiet razotaja
droSibas noradijumus, kas atrodami uz
iepakojuma.

2.5 Pirolitiska tiriSana

/\ BRIDINAJUMS!

Savainojumu/aizdegSanas/Kimisko
izmesu (dumu) risks pirolitiskaja rezima.

* Pirms pirolitiskas tiriSanas un iepriek$€jas
karséSanas iznemiet no cepesSkrasns
iekSpuses.

— Jebkurus parmeérigus partikas
atlikumus, izlijuso/ uzkrajusos ellu vai
taukvielas.

— Visus iznemamos priekSmetus
(tostarp, plaukti, sanu vadotnes utt.
dalas, kuras ietilpst iekartas
komplektacija), jo ipasi nepiedegosos
katlus, pannas, paplates, piederumus
utt.

* Uzmanigi izlasiet visas norades par
pirolitisko tirisanu.

* Nelaujiet bérniem tuvoties iekartai, kamer

darbojas pirolitiska tirisana. lerice klUst |oti



karsta un no priek§€jam ventilacijas

atverém izplust karsts gaiss.

» Pirolitiska tiriSana ir augstas temperatiras
process, kur$ var izraisit izgarojumu
raSanos no gatavotas partikas atliekam un
konstrukcijas materialiem, tapéc
patérétajiem tiek ieteikts talak minétais.

— nodroSiniet labu ventilaciju pirolitiskas
finSanas laika un péc tas.

— nodroSiniet labu ventilaciju
iepriek$éjas karséSanas laika un péc
tas.

* Neizslakstiet vai neizlejiet tdeni uz
cepeskrasns durvim pirolitiskas tirisanas
laika vai péc tas, lai izvairitos no stikla
panelu bojasanas.

» Ar pirolitisko funkciju aprikoto
cepeskrasnu / gatavoto €dienu palieku
izdalitie izgarojumi, saskana ar aprakstu,
nav kaifigi cilvékiem, tai skaita maziem vai
personam ar veselibas traucéjumiem.

» Pirolitiskas firsanas un iepriekS€jas
karséSanas laika un péc tas turiet
majdzivniekus talak no iekartas. Mazi
majdzivnieki (it ipasi putni un rapuli) var
bat loti jutigi pret temperatiras izmainam
un raditajiem izgarojumiem.

» Nepiedegosas virsmas uz katliem,
pannam, paplatém utt. var tikt bojatas ar
pirolitiskas tiriSanas procesa augsto
temperaturu visas pirolitiskajas
cepeskrasnis un tas var bt ari neliela
daudzuma kaitigu izgarojumu avots.

2.6 lekséjais apgaismojums

« Informacija par $aja produkta esoso lampu
(lampam) un atseviski nopérkamajam
rezerves lampam: Sis lampas ir
paredzétas ekstremaliem fiziskajiem
apstakliem, pieméram, temperatirai,
vibracijai, mitrumam, majsaimniecibas
iericés vai paredzétas informésanai par
ierices darbibas statusu. Tas nav
paredzétas citiem lietoSanas veidiem un
nav piemérotas majsaimniecibas telpu
apgaismojumam.

« Sis razojums satur gaismas avotu, kura
energoefektivitates klase ir G.

* Izmantojiet tikai tadu pasu specifikaciju
spuldzes.

2.7 Serviss

« Lai salabotu ierici, sazinieties ar pilnvarotu
servisa centru.
» Izmantojiet tikai originalas rezerves dalas.

2.8 Utilizacija

/\ BRIDINAJUMS!
Pastav savainosanas vai nosmaksanas

risks.

/\ BRIDINAJUMS!
Pastav risks sanemt elektroSoku.

» Sazinieties ar vietéjas pasvaldibas
iestadém, lai noskaidrotu, ka utilizét ierici.

« Atvienojiet ierici no elektropadeves.

* Nogrieziet stravas kabeli netalu no ierices
un utilizéjiet to.

» Nonemiet durvju fiksatoru, lai bérni vai
majdzivnieki nevarétu sevi iesprostot
ierice.
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3. IZSTRADAJUMA APRAKSTS

3.1 Visparejs parskats

Hﬂb

3.2 Papildpiederumi

Restots plaukts
GatavoSanas traukiem, kuku formam, cepesSiem.

Cepama Paplate
Kikam un biskvitiem.

Grila/cepama panna
Lai apbruninatu un ceptu, vai ka paliktnis tauku
savakSanai.
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Vadibas panelis

Displejs

Termozondes kontaktligzda
Sildelements

Lampa

E Ventilators

Plaukta atbalsts, iznemams
ﬂ Plauktu imeni

y




Termozonde
Temperatura mérisanai €diena iekSpuse.

Teleskopiskas vadotnes
Lai vieglak ieliktu un iznemtu paplates un restoto
plauktu.

4. VADIBAS PANELIS
4.1 Vadibas panela parskats

[
o

1zl n 516

IESLEGT / IZSLEGT Nospiediet un turiet nospiestu, lai ieslégtu un izslégtu ierici.
Izvélne Norada ierices funkcijas.
1zlase Uzskaita iecienitakos iestatijumus.
Displejs Rada ierices pasreizéjos iestatijumus.
Lampas slédzis Lai ieslégtu un izslégtu lampu.
ﬂ Atra uzsilsana Lai ieslégtu un izslégtu funkciju: Atra uzsildana.
|
A «~ @3
Piespiediet Pavirziet Nospiediet un turiet nospiestu
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Pieskarieties virsmai ar pirksta galu. Slidiniet pirksta galu pari virsmai. Pieskarieties \gg’r?a' uz 3 sekun-

4.2 Displejs

A B Displejs ar galveno funkciju kopu.
| | A, Wi-Fi
=z 12:30 B. Diennakts laiks
C. SAKT/PARTRAUKT
0 85°C 1 SOOC D. Temperatira
E. Karsé$anas funkcijas
®) 15min @ | | START F. Taimers
| i | | G. Termozonde (tikai atseviSkiem modeliem)

|
G F E D C

Displeja indikatori

Pamata indikatori — lai parvietotos pa izvélni displeja.

< »
OK Izvélné atgriezties _ _._") . [ = x
R . Lo - - h Pédéjas darbibas  lespéju ieslégSana un izsleégsa-
Izvéles/iestatijumu apstiprinaSana.  vienu limeni atpa- atcelsana na
kal. . :

Skanas signals funkciju indikatori — beidzoties iestatitajam gatavoSanas laikam, atskanés signals.

D STOP z
Lo Funkcija ir ieslégta. e
Funkcija ir ieslégta. Ediena gatavosana beidzas automati- Skanas signals ir izslegts.

ski.

Taimera indikatori

S (%)

Funkcijas iestatiS8ana: Atliktais starts. lestatljuma atcel$ana.

Wi-Fi Indikators — iericei var izveidot Wi-Fi savienojumu.

-
0

Wi-Fi savienojums ir ieslégts.

Talvadiba Indikators — iericei ir pieejama talvadiba.

vp)

Talvadiba ir ieslégts.

5. PIRMS PIRMAS LIETOSANAS REIZES

/\ BRIDINAJUMS!
Skatiet sadalu "Drosiba".
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5.1 Sakotnéja tiriSana

= &5 =<r
= ey

1. solis. 2. solis 3. solis

Tiriet ierici un piederumus tikai ar
mikro$kiedras dranu, siltu Gdeni un
maigu tirisanas lidzekli.

No ierices iznemiet piederumus un
nonemamos plauktu balstus.

levietojiet iericé piederumus un iz-
nemamos plauktu balstus.

5.2 Pirmreizéjais savienojums
Displejs rada “Laipni ludzam!” zinojumu péc pirmas savieno$anas.

lestafiSana: Valoda, Displeja spilgtums, Taustinu skana, Skanas signala skalums, Diennakts
laiks.

5.3 Bezvadu savienojums ¥

Lai pievienotu nepiecieSamo ierici, veiciet turpmako.

» Bezvadu fikls ar interneta savienojumu.

» Tam paSam bezvadu tiklam pieslégta mobila ierice.

1. solis Lai lejupieladétu lietotni My AEG Kitchen : Ar mobilas ierices kameru skengjiet QR kodu uz datu
plaksnites, lai tiktu novirziti uz AEG majas lapu. Tehnisko datu plaksnite atrodas uz ierices iekSpu-
ses priek§éja ramja. Jus varat ari lejupieladét lietotni tiesi no lietotnu veikala.

2. solis Izpildiet noradijumus par darba uzsak$anu ar lietotni.

3. solis leslédziet ierici.

4. solis P p— . - L
Nospiediet — . Atlasiet: lestatijumi / Savienojums.

5. solis. » _ -

solls — pavelciet vai nospiediet, lai ieslégtu: Wi-Fi.
6. solis lerices bezvadu modulis ieslégsies 90 sekunzu laika.
Frekvence 2.4 GHz WLAN
2400 - 2483,5 MHz
Protokols IEEE 802.11b DSSS, 802.11g/n OFDM

Maksimala jauda EIRP <20 dBm (100 mW)

Wi-Fi modulis NIUS-50

5.4 Programmaturas licences

Saja izstradajuma nodrosinata

aprindu sniegto ieguldijumu ST projekta
attistiba.

programmatura satur komponentus, kas
balsfiti bezmaksas un atvérta pirmkoda
programmatura. AEG pateicas par atklata
pirmkoda programmaturas un robotehnikas

Lai pieklGtu pirmkodam, kura pamata ir Sie
bezmaksas un atvérta pirmkoda
programmaturas komponenti, kuru licences
nosacijumos ir noteikts publicEéSanas
pienakums, ka ari lai aplukotu pilnu to
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autortiesibu informaciju un piemérojamos 5.5 Sakotnéja uzkarsésSana
licences nosacijumus, apmekléjiet vietni

http://aeg.opensoftwarerepository.com (mape lepriek$ uzkarséjiet tukSu cepeskrasni pirms

NIUS) pirmas lietoSanas.
1. solis Iznemiet no cepeskrasns visus piederumus un nonemamos plauktu balstus.
2. solis

lestatiet maksimalo temperaturu funkcijai: \z]
Laujiet cepeskrasnij darboties 1 stundu.

3.s0lS | ostatiet maksimalo temperataru funkcijai: (@]

Laujiet cepeskrasnij darboties 15 minites.

@ lepriek$€jas karsésanas laika no cepeskrasns var izdalities aromats un dimi. NodroSiniet telpa ventilaciju.

6. IZMANTOSANA IKDIENA

/\ BRIDINAJUMS!
Skatiet sadalu "Drosiba".

6.1 lestatiSana. KarséSanas funkcijas

1. solis leslédziet cepeskrasni. Displeja ir redzama noklus&juma karsésanas funkcija.

2. solis Nospiediet karséSanas funkcijas simbolu, lai atvértu apaksizvélni.

3. solis Atlasiet karséSanas funkciju un nospiediet: OK. Displejs rada iestatito temperataru.
4. solis TemperatUras iestatiSana. Nospiediet OK.

5. solis Nospiediet START .

Termozonde - jus varat pievienot sensoru jebkura bridi pirms édiena gatavos$anas vai tas laika.

STOP — nospiediet, lai izslégtu karséanas funkciju.

6. solis Izslédziet cepeskrasni.

6.2 lestatiSana Gatavosanas paligs

Katram édienam $aja apakSizvelné ir ieteikta funkcija un temperattra. Jus varat mainit laiku un
temperatdru.

DaZzus édienus var gatavot art ar:
» Automatisks svars
* Termozonde

Ediena sagatavotibas pakape:
» Pusjéls vai Mazak

+ Vidéjs

» Labi izcepts vai Vairak
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1. solis leslédziet cepeskrasni.

2. soli e —
solis Nospiediet: mm.
3. solis B . . -
Nospiediet: /f levadiet: GatavoSanas paligs.
4. solis Atlasiet édienu vai édiena veidu.

5. solis Nospiediet START .

6.3 Karsésanas funkcijas

STANDARTS

Karsésanas funkcija LietoSana

vev Planu produktu griléSanai un maizes grauzdésanai.

Lielakus cepeSa gabalu un majputnu galas ar kauliem ceps$anai viena plaukta limen.
Sacepumu pagatavo$ana un apbrininasana.

</ 2

Infratermiska griléSana

Ediena vienlaicigai cep$anai un kaltéSanai lidz pat tris plauktu limeni. lestatiet tempe-
ratdru par 20-40 °C zemak neka funkcijai Aug$./Apakskarsésana.

®

Karsésana ar ventilato-
ru

vvw Pusfabrikatu kraukSkiguma (piem., kartupeli fr1, kartupelu daivinas vai pilditas panka-
>X< cinas) panaksanai.

Saldéta partika

Ediena gatavo$ana un cep$ana viena plaukta liment.

Augs./ApakskarséSana

)

Picas funkcija

Picas cep$anai. Kartigai apbrininasanai, lai padaritu kraukSkigu apaksu.

Kikas ar kraukskigu pamatni cepSana un partikas konservésanu.

Apakskarsésana

pildijumam pielidzinamu krauk$kigumu, krasu un garozas spidumu.

ﬁ Izmantojiet $o funkciju, lai pagatavotu maizi un bulcinas ar profesionala konditora iz-

Maizes cepsSana

) Rauga miklas paatrinatai uzraudzésanai. Ta novérs rauga miklas virspuses izziSanu
Ej un saglaba miklas elastigumu.

Miklas raudzésana
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SPECIALIE

Karsésanas funkcija LietoSana

=

Darzenu konservésanai (piem., marinéti darzeni).

Konservésana
SSS Skélés sagrieztu auglu, darzenu un sénu kaltéanai.
Zavésana
Skivju uzsildisanai pirms €diena pasnieg$anas.
e
uru

Trauku uzsildisana

Ediena atkausé$anai (darzeni un augli). Atkausé$anas laiks ir atkarigs no sasaldétas
;5&“‘ partikas daudzuma un izméra.
Atkausésana
Tadiem édieniem ka lazanja un kartupelu sacepums. Sacepumu pagatavo$ana un
§§9 apbridninasana.
e g
Sacepums
¢°C Mikstu, suligu ceptu édienu pagatvoSana.
Léna gatavosana
s Ediena uzturé$ana siltuma.

Siltuma uzturésana

A

Ventilatora kars. ar mi-
trumu mu.

Si funkcija ir paredzéta energijas taupi$anai gatavo$anas laika. Izmantojot $o funkciju,
temperatlra cepeskrasns iek$pusé var atSkirties no iestatitas temperataras. Tiek iz-
mantots atlikusais siltums. SildiSanas jaudu var samazinat. Plasaka informacija pie-
ejama nodala “Ikdienas lietoSana” sniegtajas piezimés par: Ventilatora kars. ar mitru-

6.4 leslegtas piezimes. Ventilatora
kars. ar mitrumu

&r funkcija tika izmantota, lai atbilstu
energoefektivitates klases un ekodizaina
prasibam (saskana ar standartu EU 65/2014
un EU 66/2014). Parbaudes saskana ar:

IEC/EN 60350-1

Cepeskrasns durvim jabat aizvértam
cepSanas laika, lai funkcija netiktu partraukta
un cepeskrasns darbotos ar vislielako
iespéjamo energoefektivitati.
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Izmantojot So funkciju, lampa automatiski
izslédzas péec 30 sekundem.

Gatavosanas noradijumus skatiet sadala
“leteikumi un padomi”, Ventilatora kars. ar
mitrumu. Visparigus elektroenergijas
taupiSanas ieteikumus skatiet nodalas
“Energoefektivitate” sadala “Elektroenergijas
taupisana”.



7. PULKSTENA FUNKCIJAS

7.1 Pulkstena funkciju apraksts

Pulkstena LietoSana

funkcija
Gatavosa- Ediena gatavo$anas ilguma iestati$a-
nas laiks na. Maksimalais ilgums ir 23 st.

59 min.
Darbibas Darbibu iestatiS8ana péc taimera laika
beigas atskaites beigam.
Atliktais Ediena gatavo$anas sakuma un/vai
starts beigu atlik§ana.

Pulkstena Lietosana

funkcija

Laika regule- Gatavo$anas laika pagarinasana.

Sana

Atgadina- Laika atskaites iestatisana. Maksima-

jums lais ilgums ir 23 st. 59 min. Si funkcija
neietekmé ierices darbibu.

Laika skaiti-  Uzrauga, cik ilgi darbojas funkcija. Lai-

Sana ka skaitiSana — jus varat to ieslégt un

izslegt.

7.2 lestatiSana. Pulkstena funkcijas

Pulkstena iestatiSana

1.

solis

Nospiediet Diennakts laiks.

2.

solis

lestatiet laiku. Nospiediet: OK.

Ediena gatavosanas laika iestati$ana

1. solis Atlasiet karsé$anas funkciju un temperatiru.
2. solis.

solis Nospiediet: @
3. solis

lestatiet laiku. Nospiediet: OK.

Funkcijas beigu iespéjas atlasiSana

1. solis Atlasiet karsésanas funkciju un temperataru.
2. sollis. Nospiediet: QD

3. solis lestatiet gatavo$anas laiku.

4. solis Nospiediet ® ® @

5. solis Nospiediet Darbibas beigas.

6. solis Atlasiet vélamo: Darbibas beigas.

7. solis

Nospiediet: OK. Atkartojiet darbibu, l1dz displeja ir redzams galvenais ekrans.

Gatavosanas sakuma atlikSana

1.

solis

KarséSanas funkcijas un temperaturas iestatiSana.
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Gatavosanas sakuma atlikSana

2. solis -

' Nospiediet: @
3. solis lestatiet gatavoSanas laiku.
4, solis

Nospiediet ® ® @

5. solis Nospiediet Atliktais starts.

6. solis Atlasiet vertibu.

7. soli
solis Nospiediet: OK. Atkartojiet darbibu, l1dz displeja ir redzams galvenais ekrans.

Gatavosanas laika pagarinasana

Kad atliku$i 10 % no gatavo$anas laika un édiens vél neskiet gatavs, jus varat pagarinat gatavo$anas laiku. Ta-
pat ir iespéjams mainit karséSanas funkciju.

Nospiediet +1 min, lai pagarinatu gatavoSanas laiku.

Taimera iestatijjumu mainiSana

1. solis Nospiediet: QD
2. solis lestatiet taimera vértibu.
3. solis

Nospiediet: OK.

lestafito laiku ir iespéjams mainit jebkura bridi visa gatavoSanas laika.

8. IZMANTOSANA: PAPILDPIEDERUMI

8.1 Papildpiederumu ievietoSana Augsta mala ap plauktu nelauj édiena

Neliela iedobe augspusé palielina drosibu. gatavoSanas traukiem noslidét no plaukta.

Sis iedobes ari palidz novérst sasvérsanos.

Restots plaukts:
lebidiet plauktu starp cepeskrasns limena vadot-
nes stieniem
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Cepama Paplate / Cepama panna: —
lebidiet cepamo paplati starp plauktu atbalsta rez- \
ga vadotném.

8.2 Termozonde

Termozonde — méra temperatiru édiena iekSiené. Jus varat to izmantot ar visam karséSanas
funkcijam.

lespéjams iestatit divu veidu temperaturas:

C ”?

Cepeskrasns temperatdru: minimala — 120 °C Ediena iek$&jo temperatiiru.

Labakam gatavosanas rezultatam:

Ediena sastavdalam jabiit istabas  Neizmantojiet to $kidru édienu  Gatavo$anas laika tam ir japaliek édiena.
temperatara. pagatavoSanai.

Cepeskrasns aprékina aptuveno gatavosSanas beigu laiku. Tas ir atkarigs no produktu
daudzuma, iestatitas cepeskrasns funkcijas un temperaturas.

LietoSana Termozonde

1. solis leslédziet cepeskrasni.
2. solis lestatiet karsé$anas funkciju un, ja nepiecieSams, cepeskrasns temperataru.
3. solis levieto$ana. Termozonde.
Gala, putnu gala un zivis Sautéjums teriné
levietojiet galu Termozonde galas, zivs centra, ve- levietojiet galu Termozonde galu pasa sautéjuma centra.
lams pasa biezakaja tas vieta. NodroSiniet, ka vis-  Termozonde jabut stabili novietotam viena vieta cepSanas
maz 3/4 Termozonde atrodas €diena iekSpusé. laika. Lai to panaktu, ievietojiet to cieta édiena sastavdala.

Lai nostiprinatu silikona rokturi, atbalstiet uz cepama trau-
ka malas. Termozonde. Gals Termozonde nedrikst pie-
skarties cepama trauka apaksai.
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4. solis lespraudiet Termozonde cepeskrasns priek$pusé eso$aja ligzda.
Displeja redzama pasreizéja temperatira: Termozonde.

5. solis - . - L e _
/‘? - nospiediet, lai iestafitu sensora iek$&jo temperatiru.
6. solis - . o -
L nospiediet, lai iestafitu vélamo iespéju:
« Skanas signals - édienam sasniedzot iestatito temperatiru, atskanés skanas signals;
« Skanas signals un partraukt gatavot - @dienam sasniedzot iestatito temperatiru, atskanés ska-
nas signals un cepeskrasns beigs darboties.
7. solis

Atlasiet iesp&ju un vairakas reizes nospiediet: OK, lai parietu uz galveno ekranu.

8. solis Nospiediet: START .

Edienam sasniedzot iestafito temperatiru, atskanés skanas signals. Jus varat izvéléties partraukt
vai turpinat gatavosanu, lai parliecinatos, ka €diens ir labi izcepts.

9. solis Iznemiet Termozonde kontaktspraudni no ligzdas un iznemiet €dienu no cepeskrasns.

/\ BRIDINAJUMS!

Pastav apdedzinasanas risks, jo Termozonde sakarst. Rikojieties uzmanigi,
atvienojot to un iznemot to no édiena.

9. PAPILDFUNKCIJAS

9.1 Saglabasana: Izlase laiku, temperatdru vai firiSanas funkciju. Varat

- . . - labat 3 izl iestatijumus.
Varat saglabat savas izlases iestatijumus, saglabat 3 izlases iestafijumus

pieméram, karséSanas funkciju, gatavoSanas

1. solis leslédziet ierici.
2. solis Izvélieties veélamo iestatijumu.
3. solis. f—

Nospiediet — . Atlasiet: Izlase.

4. solis. Atlasiet Saglabat pasreizéjos iestatijumus.
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5. solis.

Nospiediet +, lai pievienotu iestafijumu sarakstam: Izlase. Nospiediet OK.

k) — nospiediet, lai atiestatitu iestatijumu.

0 — nospiediet, lai atceltu iestatijumu.

9.2 Funkciju blokésana

STiespéja novérs nejausas izmainas karsésanas funkcija.

1. solis lesledziet ierici.
2. solis lestatiet karséSanas funkciju.
3. solis

7!:(, H — nospiediet vienlaikus lai aktivizétu funkciju.

Lai izslégtu funkciju, atkartojiet 3. soli.

9.3 Automatiska izslegSanas

DroSibas nollka ierice izsledzas péc kada
laika, ja karséSanas funkcija darbojas un
nemainat nekadus iestatijumus.

(°C) @ (st.)

250 — maksimali 3

(°C) @ (st.)

30-115 12.5
120 - 195 8.5
200 - 245 55

10. PADOMI UN IETEIKUMI

10.1 Gatavosanas ieteikumi

Automatiska izslegSanas nedarbojas ar
§adam funkcijam: Apgaismojums (lampa),
Termozonde, Beigu laiks, Léna gatavoSana.

9.4 DzesésSanas ventilators

lerices darbibas laika dzesésSanas ventilators
automatiski uztur ierices virsmas vésas.
Izsleédzot ierici, dzeséSanas ventilators var
turpinat darboties, lidz ierice bus atdzisusi.

®

Tabulas uzradita temperatira un cep$anas laiki ir tikai orientéjosi. Tie ir atkarigi no receptém un izmantoto sa-

stavdalu kvalitates un daudzuma.

Jasu ierice var cept un gatavot édienu citadak neka jisu iepriek$éja ierice. Talak redzamajos padomos attéloti
ieteicamie temperaturas, gatavo$anas laika un plauktu poziciju iestatijumi noteiktiem &dienu veidiem.

Ja nevarat atrast iestatijumus konkrétai receptei, meklégjiet tai lidzigu.

Sikakus gatavoS$anas ieteikumus skatiet gatavo$anas tabulas, kas pieejamas misu vietné. Lai atrastu GatavoSa-
nas padomus, parbaudiet PNC numuru uz ierices datu plaksnites ierices iekSienes priekSpusé.

10.2 Ventilatora kars. ar mitrumu

Labaka rezultata glisanai ievérojiet laikus,
kas uzskaititi tabula.
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¥ = 5 E O

(°C) (min.)

Smalkmaizites, 16 cepama paplate vai dzila pan- 180 2 25-35
gabali na

Rulete cepama paplate vai dzila pan- 180 2 15-25
na

Vesela zivs, 0,2 kg cepama paplate vai dzila pan- 180 3 15-25
na

Cepumi, 16 gabali cepama paplate vai dzila pan- 180 2 20-30
na

Makaruni, 24 gabali  cepama paplate vai dzila pan- 160 2 25-35
na

Mufini, 12 gabali cepama paplate vai dzila pan- 180 2 20-30
na

Sala mikla, 20 gabali cepama paplate vai dzila pan- 180 2 20-30
na

Smilsu miklas cepu- cepama paplate vai dzila pan- 140 2 15-25
mi, 20 gabali na

Tartletes, 8 gabali cepama paplate vai dzila pan- 180 2 15-25
na

10.3 Ventilatora kars. ar mitrumu - ieteicamie piederumi

Lietojiet tumSas krasas un neatstarojoS$as formas un traukus. Tiem ir labaka siltuma
absorbésanas spé€ja neka gaiSas krasas un atstarojoSiem traukiem.

Podini
Picas panna Cepsanas trauks Auglu piraga forma
Tumsa, neatstarojosa Tumsa, neatstarojosa 8 cnlfzrizmtt? s 5 Tums$a, neatstarojosa
28 cm diametrs 26 cm diametrs ’ 28 cm diametrs

cm augstums

10.4 Gatavosanas tabulas
parbaudes iestadem

Informacija parbaudes iestadém
Parbaudes saskana ar: EN 60350, IEC 60350 kombinacija.
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Cepsana viena imeni — cepSana formas

Y

D

°C min

Biskvitkiika bez taukvielam KarséSana ar ventilatoru 160 45 - 60 2
Biskvitkiika bez taukvielam Augs./Apakskarsésana 160 45 - 60 2
Abolu pirags, 2 veidnes KarséSana ar ventilatoru 160 55-65 2
@20 cm

Abolu pirags, 2 veidnes Augs./Apakskarsésana 180 55 - 65 1
@20 cm

SmilSu mikla Karsé$ana ar ventilatoru 140 25-35 2
SmilSu mikla Augs./Apakskarsésana 140 25-35 2

CepsSana viena limeni — biskviti
Izmantojiet tre§a plaukta limeni.

¥

°C min
Kdcinas, 20 paplaté, uzkarséjiet ~ Karsésana ar ventilatoru 150 20-30
tukSu cepeskrasni
Kdcinas, 20 paplaté, uzkarséjiet ~ Augs./Apakskarsésana 170 20-30

tukSu cepeskrasni

Cepsana vairakos limenos — biskviti

Y

°C min
SmilSu mikla Karsésana ar ventilatoru 140 25-45 2/4
Kicinas, 20 paplaté, uzkarsé-  Karsésana ar ventilatoru 150 25-35 174
jiet tukSu cepeskrasni
Biskvitkiika bez taukvielam Karsésana ar ventilatoru 160 45 -55 2/4
Abolu pirags, 1 veidne katra Karsésana ar ventilatoru 160 55-65 2/4

rezgi (@ 20 cm)

Grils
leprieks 5 minutes uzsildiet tukSu cepeskrasni.

Grils ar maksimalas temperaturas iestafijumu.
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%

5 0

min
Karstmaize Grils 1-2 5
Liellopa steiks, gatavoSanas laika Grils 24 -30 4

vidd apgrieziet

11. KOPSANA UN TIRISANA

/\ BRIDINAJUMS!
Skatiet sadalu "Drosiba".

11.1 Piezimes par tiriSanu

<

Tirsanas lidzekli

Tiriet ierices priekSdalu tikai ar mikroSkiedras dranu, kas iemérkta silta Gdent ar saudzigu
mazgasanas lidzekli.

Metala virsmu tiriSanai izmantojiet firisanas skidumu.

Traipu firiSanai izmantojiet saudzigu mazgasanas [lidzekli.

—

Tiriet cepeskrasns iekSieni péc katras lietoSanas reizes. Tauku vai citu partikas palieku uz-
krasanas var izraisit ugunsgréku.

[

LietoSana ikdie-
na

Neuzglabajiet édienu iericé ilgak par 20 minGtém. P&c katras lietoSanas reizes nosusiniet ie-
rices ieksieni tikai ar mikro$kiedras dranu.

e,
Z24

Papildpiederumi

Tiriet visus papildpiederumus péc katras lietoSanas un laujiet tiem nozit. Izmantojiet tikai mi-
kroSkiedras dranu, kura iemérkta siltd GdenT ar saudzigu mazgasanas lidzekli. Nemazgajiet
piederumus trauku mazgajamaja masina.

Netiriet piedegumdroSos piederumus ar abraziviem firisanas lidzekliem vai asiem priekSme-
tiem.

11.2 1znems$ana. Plauktu balsti

Iznemiet plauktu balstus, lai iztiritu

cepeskrasni.
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1. solis

Izslédziet cepeskrasni un uzgaidiet,
l1dz ta atdziest.

2. solis

Pavelciet plauktu atbalstu priekséjo
dalu nost no sanu sienas.

|

3. solis

Pavelciet plauktu balstu aizmuguréjo
dalu nost no sanu sienas un iznemiet
to.

4. solis

Uzstadiet plauktu atbalstus, veicot ie-
priekSminétas darbibas pretéja seci-
ba.

Teleskopiskas vadotnes atlikuSajam
tapam jabut vérstiem uz priekSu.

9

—

&)

\\ﬁ\

0=

W

11.3 Funkcijas Pirolitiska tiriSana
izmantosana

Tiriet cepeskrasni ar Pirolitiska firisana.

/\ BRIDINAJUMS!
Pastav apdedzinasanas risks.

bojajumus.

/N\ UZMANIBU!

Ja taja pasa virtuves skapi ir uzstaditas
citas ierices, nelietojiet tas, kad darbojas
Si funkcija. Tas var radit cepeskrasns

Pirms Pirolitiska tiriSana:

Izsledziet cepeskrasni un uzgai-
diet, dz ta atdziest.

Iznemiet no cepeskrasns visus pie-
derumus un iznemamos plauktu bal-

Notiriet cepeskrasns iek$&jo apaksejo
virsmu un durvju stikla iekSpusi ar siltu

stus. adeni, mikstu dranu un maigu firisanas
lidzekli.
1. solis 2. solis 3. solis
leslédziet cepeskrasni. Nospiediet — / Tifigana. Atlasiet tirfiSanas rezimu.
lespéja Tiri$anas rezZims ligums
Pirolitika tiriSana, atra Viegla tiriSana 1h
Pirolitika tiri$ana, normala Vid&ji intensiva tirisana 1 h 30 min
Pirofitika tirana, intensiva Padzilinata tinsana 3h

@ Kad sakas tiriSanas programma, cepeskrasns durvis ir blokétas un lampa ir izslégta. DzeséSanas ventilators
darbojas atraka tempa.

Nospiediet STOP | ai apstadinatu tifisanu pirms programmas beigam.
Nelietojiet cepeskrasni, kamér displeja nav nodzisis durvju blokéSanas simbols.
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Kad tiriSana beidzas:

Izslédziet cepeskrasni un uzgai- Iztiriet cepesSkrasns iekSieni ar miks-
tu dranu.

diet, dz ta atdziest.

Notfiriet atlikumus no cepeskrasns
apak$géjas virsmas.

11.4 TinsSanas atgadinajums

Kad paradas atgadinajums, ieteicama tiriSana.

Izmantojiet funkciju Pirolitiska firisana.

11.5 lznemsSana un uzstadiSana:
Durvis

Lai notiritu durvis un iek$éjos stikla panelus,
jus varat tas atvienot no ierices. Dazadiem
ierices modeliem ir atskirigs stikla panelu
skaits.

/\ BRIDINAJUMS!
Durvis ir smagas.

/\ UZMANIBU!

Apejieties ar stiklu uzmanigi, jo Tpasi
priek$€ja panela malu tuvuma. Stikls var
saplist.

1. solis Atveriet durvis lldz galam.

2. solis Paceliet un piespiediet abu durvju
engu stiprinajuma sviras (A).

3. solis Aizveriet cepeskrasns durvis lidz pirmajai atvérSanas pozicijai (aptuveni 70° lenki). Satveriet durvis
no abam pusém un pavelciet tas augSup virziena no cepeskrasns. Novietojiet durvis uz cietas virs-
mas, kas parklata ar mikstu dranu, ta, lai ar dranu saskartos to arpuse.

4. solis Turiet durvju aug$dala eso$o apma-

li (B) no abam pusém un bidiet to
iekSup vérsta virziena, lai atbrivotu
spraudna blivi.

5. solis Pavelciet durvju apmali uz prieksu,
lai to izceltu. /,

N
6. solis Turiet durvju stikla panelus aiz to

aug$éjas malas un velciet tos ara
no vadotném vienu péc otra virzie-
na uz augsu.
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7. solis Nofiriet stikla panelus ar Gdeni un
ziepém. Uzmanigi nosusiniet stikla
paneli. Nemazgajiet stikla panelus
trauku mazgajamaja masina.

8. solis Péc tifisanas veiciet iepriek§ miné-
tas darbibas apgriezta seciba.

9. solis Vispirms uzstadiet mazako paneli, péc tam lielako paneli un durvis.

11.6 Ka nomainit: Lampa

/\ BRIDINAJUMS!

ElektroSoka risks.
Lampa var but karsta.

Pirms nomainat lampu:

1. solis 2. solis

3. solis

Izslédziet cepeskrasni. Uzgaidiet,  Atslédziet cepeskrasni no elektrotik-
lidz cepeskrasns ir atdzisusi. la.

leklajiet uz tilpnes gridas dranu.

Augséja lampa

1. solis Pagrieziet stikla parsegu, lai to iznemtu.
—— o
) ®k &
I\ (
AN =] L/
N ‘ ‘ /
2. solis Notfiriet stikla parsegu.
3. solis Nomainiet cepeskrasns lampu ar piemérotu 300 °C siltumizturigu cepeskrasns lampu.
4. solis levietojiet stikla parsegu.
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Sanu lampa

1. solis Lai iegutu piekluvi lampai, iznemiet kreisas
puses plaukta balstu.

2. solis Izmantojiet planu, trulu priekSmetu (piemé-
ram, téjkaroti), lai nonemtu stikla parsegu.

3. solis Notiriet stikla parsegu.

4. solis Nomainiet cepeskrasns lampu ar pieméro-
tu 300 °C siltumizturigu cepeskrasns lam-
pu.

5. solis. levietojiet stikla parsegu.

6. solis Uzstadiet kreiso plaukta balstu.

12. PROBLEMRISINASANA

/\ BRIDINAJUMS!
Skatiet sadalu "Drosiba".

12.1 Ka rikoties, ja...

.
ﬁ lerice neieslédzas un/vai nesakarst

@ lespéjamais célonis

v

Risinajums

lerice nav pieslégta elektrofiklam vai ta ir pieslégta
elektrotiklam nepareizi.

Parbaudiet, vai ierice pareizi pievienota stravas pade-
vei.

Pulkstenis nav iestatits.

lestatiet pulksteni, informaciju skatiet Pulkstena funkci-
jas sadala “Ka iestafit” Pulkstena funkcijas.

Durvis nav pareizi aizvértas.

Aizvert durvis lidz galam.

|zdedzis droSinatajs.

Parliecinieties, ka ierices darbibas traucéjums nav sais-
fits ar drosinataju. Ja probléma atkartojas, sazinieties ar
kvalificétu elektriki.

lerice Bérnu droSibas funkcija iedegas.

Skatiet nodalas “lzvélne” apaksizvélni: lespéjas.
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Y
Detalas

@ Apraksts

v

= Risinajums

Spuldze ir izdegusi.

Nomainiet spuldzi; detalizéta informacija pieejama no-
dalas “KopSana un firiSana" sadala “Ka nomainit: lam-
pu”.

Stravas padeves partraukums vienmer aptur

finSanu. Atkartojiet firsanu, ja noticis
elektribas padeves partraukums.

OE Problémas ar Wi-Fi signalu

@ lespéjamais céelonis

v

= Risinajums

Problémas ar bezvadu signalu.

Parbaudiet, vai jusu mobila ierice ir savienota ar bezva-
du fiklu.

Parbaudiet savu bezvadu tiklu un marsrutétaju.
Restartéjiet marsrutétaju.

Uzstadits jauns marsrutétajs vai mainita ta konfiguraci-
ja.

Lai vélreiz konfigurétu ierici un mobilo ierici, skatiet no-
dalas “Pirms pirmas lietoSanas” sadalu “Bezvadu savie-
nojums”.

Bezvadu tikla signals ir vajs.

Novietojiet ruteri péc iespéjas tuvak iericei.

Bezvadu signalam traucé mikrovilnu ierice, kas atrodas
ierices tuvuma.

Izslédziet mikrovilnu krasni.

Izvairieties vienlaikus izmantot citu mikrovilnu krasni un
ierices talvadibas vadibu. Mikrovilni traucé Wi-Fi signa-
lam.

12.2 Ka parvaldit: Kladu kodi

Rodoties programmaturas kludai, displeja paradas kludas zinojums.

Saja sadala atradisiet sarakstu ar problémam, kuras pats varat novérst.

@ Kods un apraksts

-V

= Risinajums

C2 — Termozonde atrodas cepeskrasns iekSpusé, ka-
mér Pirolitiska firisana.

Iznemiet Termozonde.

C3 — durvis nav kartigi aizvéertas, kamér Pirolitiska tiri-
$ana.

Aizveriet durvis.

F111 — Termozonde nav pareizi ievietots ligzda.

levietojiet ligzda Termozonde lidz galam.

F240, F439 - skarienlauki displeja nedarbojas pareizi.

Nofiriet displeja virsmu. Parliecinieties, ka uz skarienlau-
kiem nav nefirumu.
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v
@ Kods un apraksts = Risinajums

F601 — probléma ar Wi-Fi signalu. Parbaudiet tikla savienojumu. Skatiet sadalu "Pirms pir-
mas izmanto$anas", Bezvadu savienojums.

F604 — pirmais savienojums ar Wi-Fi neizdevas. Izslédziet un ieslédziet ierici un méginiet vélreiz. Skatiet
sadalu "Pirms pirmas izmantoSanas", Bezvadu savieno-

jums.

F908 — ierices sistéma nevar izveidot savienojumu ar  lerices izslégSana un ieslégSana.
vadibas paneli.

Ja kads no §im k|Gdas zinojumiem turpina paradities displeja, tas nozimé, ka k|udaina
apakssistema var but atspejota. Sada gadijuma sazinieties ar tirgotaju vai pilnvarotu servisa
centru. Ja rodas kada no Sim kludam, paréjas ierices funkcijas turpinas darboties ka parasti.

vV
@ Kods un apraksts = Risinajums

F602, F603 — Wi-Fi nav pieejams. lerices izslégSana un ieslégSana.

12.3 Servisa dati
Ja nevarat rast risinajumu, sazinieties ar ierices izplatitaju vai pilnvarotu servisa centru.

Servisa centram nepiecieSamie dati noraditi uz tehnisko datu plaksnites. Tehnisko datu
plaksnite atrodas uz ierices iekSpuses priek$€ja ramja. Nenonemiet ierices iekSpusé esoSo
tehnisko datu plaksniti.

leteicams datus pierakstit Seit:

Modelis (MOD)

Izstradajuma Nr. (PNC) e

Sérijas numurs (S.N.)

13. ENERGOEFEKTIVITATE

13.1 Produkta informacija un Produkta informacijas lapa

Piegadataja nosaukums AEG

Modela identifikacija BPE748380B 944188800
BPE748380T 944188815

Energoefektivitates indekss 61,2

Energoefektivitates klase A++

Energopatérins pie standarta jaudas slodzes tradicionalaja rezma 1,09 kWh/cikla

Energopatérin$ pie standarta jaudas slodzes piespiedu ventilatora 0,52 kWh/cikla
rezima
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Kameru skaits

1

Siltuma avots

Elektriba

Skalums

711

Cepeskrasns veids

leblvéjama cepeskrasns

Svars

BPE748380B 35.0 kg

BPE748380T 34.5 kg

IEC/EN 60350-1 — Elektroierices gatavoSanai majsaimnieciba — 1. dala: Plitis, cepeskrasnis, tvaika cepeskras-

nis un grili — veiktspéjas mérisanas metodes.

13.2 Elektroenergijas taupi$sana

lerice aprikota ar funkcijam, kas |auj
taupit energiju, gatavojot ikdiena.

Parbaudiet, vai ierices darbibas laika tas
durvis ir pareizi aizvértas. Gatavo$anas laika
neviriniet ierices durvis parak biezi.
Raugieties, lai durvju blive batu fira, un
gadajiet, lai ta butu labi nofikséta sava
pozicija.

Izmantojiet metala traukus, lai uzlabotu
elektroenergijas taupisanu.

Kad iesp€jams, nekarséjiet ierici pirms
gatavos$anas.

Uzturiet péc iespéjas isakus partraukumus
starp cepSanas reizém, ja gatavojat vairakus
édienus viena piegajiena.

Gatavosana ar ventilatoru

Ja iespéjams, elektroenergijas taupi$anas
noluka izmantojiet gatavosanas funkcijas.

Atlikusais siltums

Dazu ierices funkciju gadijuma, ja ir aktivizéta
programma ar funkciju Darb. laiks un
gatavosSanas laiks parsniedz 30 mindites,
karséSanas elementi automatiski izslédzas
atrak.

Ventilators un lampa turpina darboties.
Izslédzot ierici, displeja tiek attélots atlikuSais

siltums. JUs varat izmantot atliku$o siltumu,
lai uzturétu édienu siltu.

Ja gatavoSanas ilgums parsniedz 30 mindtes,
samaziniet ierices temperaturu lidz
minimumam 3-10 mindtes pirms
gatavoS$anas laika beigam. lericé atlikuSais
siltums turpinas gatavot taja ievietoto édienu.

Izmantojiet atlikuso cepeskrasns siltumu, lai
uzsilditu edienu.

Ediena siltuma uzturésana

Izvélieties zemako iesp&jamo temperaturas
iestatijumu, lai izmantotu atlikuso siltumu un
saglabatu édienu siltu. Atlikusa siltuma
indikators vai temperatura tiek paradita
displeja.

Gatavosana ar izslégtu cepeskrasns
apgaismojumu

Gatavos$anas laika izslédziet cepeskrasns
apgaismojumu. leslédziet to tikai tad, kad
nepiecieSams.

Ventilatora kars. ar mitrumu
ST funkcija paredzéta energijas taupisanai
gatavoSanas laika.

Izmantojot So funkciju, apgaismojums
automatiski izsledzas péc 30 sekundém. Jus
varat to ieslégt atkartoti, tacu $i darbiba
samazinas paredzamo elektroenergijas
ietaupijumu.
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14. 1IZVELNES STRUKTURA

14.1 Izvélne

lzvélnes elements

Izmantosana

Gatavos$anas paligs

Uzskaita automatiskas programmas.

Tinsana Uzskaita tiriSanas programmas.
I1zlase Uzskaita iecienitakos iestatijumus.
lespéjas lerices konfiguracijas iestatiSana.
lestatjumi Savienojums Tikla konfiguracijas iestati$anai.

UzstadiSana

lerices konfiguracijas iestatiSana.

Servisa izvélne

Rada programmatiras versiju un konfiguraciju.

14.2 Apaksizvélne: TiriSana

Apaksizvélne

LietoSana

Pirolitika tiriSana, atra

ligums: 1 h.

Pirolitika tiriSana, normala

ligums: 1 h 30 min.

Pirolitika tiriSana, intensiva ligums: 3 h.
14.3 Apaksizvélne: lespéjas
Apaksizvélne Izmanto$ana

Apgaismojums (lampa)

leslédz un izslédz lampu.

Bérnu drosibas funkcija

Noveérs$ nejausu ierices ieslégSanu. Ja iespéja ir ieslégta, ieslédzot ie-
rici, displeja paradas teksts Bérnu droSibas funkcija. Lai varétu lietot
ierici, ievadiet koda burtus alfabétiska seciba. Kad funkcija ir ieslégta
un ierice ir izslégta, tas durvis ir blokétas. Péc funkcijas aktivizé$anas
piekluve taimerim, talvadibas darbibai un lampai ir pieejama iespéja.

Atra uzsildana

Saisina uzkarsésanas laiku. lesp€ja pieejama tikai dazam ierices
funkcijam.

Tinsanas atgadinajums

leslédz un izslédz atgadinajumu.

Laika indikacija

leslédz un izslédz cepeskrasni.

Ciparu pulkstenis

Maina attélota laika formatu.

14.4 Apaksizvélne: Savienojums

Apaksizvéelne

Apraksts

Wi-Fi

Lai iespé&jotu un atspé&jotu: Wi-Fi.

194 LATVIESU



Apaksizvélne Apraksts

Talvadiba Lai iesp€jotu un atspéjotu talvadibu.
lespéja klUst redzama tikai, ieslédzot: Wi-Fi.

Automatiska attalinata ekspluatacija Automatiska talvadibas aktivizacija péc taustina SAKT nospiesanas.
lespéja klust redzama tikai, ieslédzot: Wi-Fi.

Tikls Lai parbauditu tikla statusu un signala jaudu: Wi-Fi.

Aizmirst tiklu Pasreiz€ja tikla atslégSana no automatiska piesléeguma iericei.

14.5 Apaksizvélne: UzstadiSana

Apaksizvélne Apraksts

Valoda lestata ierices valodu.

Displeja spilgtums lestata displeja spilgtumu.

Taustinu skana leslédz un izslédz sensoru lauku skanu. Nav iesp&jams izslégt $adu
skanu: @

Skanas signala skalums lestata taustinu skanas un signalu skalumu.

Diennakts laiks lestata pasreizéjo laiku un datumu.

14.6 Apaksizvelne: Servisa izvélne

Apaksizvélne Apraksts

Demonstracijas rezZims AktivizéSanas/deaktivizéSanas kods: 2468
Programmatiras versija Informacija par programmattras versiju.
Nodzeést visus iestafijumus Atjauno rdpnicas iestatljumus.

15. TAS IR VIENKARSI!

Pirms pirmas lietoSanas reizes jaiestata:

Skanas signala ska-

Valoda Displeja spilgtums Taustinu skana lums

Diennakts laiks

lepazistieties ar galvenajam vadibas panela un displeja ikonam:

® — < START
IESLEGT / 1Z- — * O /? !

SLEGT Izvélne Izlase Taimers Termozonde STOP
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lerices lietoSanas uzsaksSana

leslédziet ierici un
saciet gatavot édie-
nu, izmantojot funk-
cijas nokluséjuma
temperatdru un laiku.

Atra ieslég$ana

1. solis. 2. solis 3. solis
Nospiediet un turiet @ . — atlasiet Nospiediet:
nospiestu: @ vélamo funkciju. START .

Atra izslég$ana Izslédziet ierici jeb-
kura darbibas posma
un jebkuras ekrana
pozicijas vai zinoju-
ma demonstréSanas
laika.

Nospiediet un turiet nospiestu (D Nidz ierice izslédzas.

Saciet gatavot édienu

1. solis 2. solis

3. solis 4. solis

5. solis.

O] ..

— nospiediet, lai ie- - atlasiet karsé$anas
slégtu ierici. funkciju.

C
— iestatiet: tempera-
taru .

OK

stiprinatu izvéli.

— nospiediet, lai ap-

START
— nospiediet, lai uz-
saktu édiena gatavo-
Sanu.

Uzziniet, ka atri pagatavot edienu

Izmantojiet automatiskas programmas, lai atri pagatavotu édienu, izmantojot nokluséjuma iestatijumus:

Gatavosanas pa- 1. solis

2. solis

3. solis

4. solis

ligs
Nospiediet @

Nospiediet —.

Nospiediet % Ga-
tavosanas paligs.

Atlasiet edienu.

Izmantojiet atras funkcijas, lai iestatitu ediena gatavosanas laiku

Funkcija “10 % Finish Assist”

Izmantojiet funkciju “10 % Finish Assist”, lai pagarinatu

Lai pagarinatu édiena gatavo$anas laiku, nospiediet

+1 min.

laiku, kad atlikusi 10 % édiena gatavo$anas laika.

16. APSVERUMI PAR VIDES AIZSARDZIBU

Nododiet otrreizéjai parstradei materialus ar
A%
simbolu TO. levietojiet iepakojuma materialus

atbilstoSajos konteineros to otrreizéjai

parstradei. Palidziet aizsargat apkartéjo vidi
un cilvéku veselibu, atkartoti parstradajot

Neizmetiet ierices, kas apzimétas ar $o
simbolu E kopa ar majsaimniecibas

atkritumiem. Nododiet izstradajumu vietéja

ar vietéjo pasvaldibu.

elektrisko un elektronisko iekartu atkritumus.
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Sveiki atvyke j AEG pasaulj! Dékojame, kad iSsirinkote miisy
prietaisa.

25

Siekdami tausoti, mes maziname popieriaus naudojima ir visas naudojimo instrukcijas
pateikiame internete. Raskite visg naudojimo instrukcijg adresu aeg.com/manuals

Gaukite naudojimo patarimy, broSiary, trik&iy $alinimo, aptarnavimo ir remonto
informacijos adresu aeg.com/support

Daugiau recepty, patarimy, nurodymy dél trik&iy ir kitos informacijos rasite My AEG
Kitchen programéléje.

# Available on the N, GET ITON
[ S App Store }/’ Google Play

Galimi pakeitimai.

TURINYS
1. SAUGOS INFORMACIJA. ..o 199
2. SAUGOS INSTRUKCIJOS........cooiiiiiiiiiiii 200
3. GAMINIO APRASYMAS ... 204
4. VALDYMO SKYDELIS........ccoviiiiiiiiiicc 205
5. PRIES NAUDODAMI PIRMA KARTA,. ..ot 206
6. KASDIENIS NAUDOJIMAS.........cooiiiiiieeee e, 208
7. LAIKRODZIO FUNKCIJOS........ooiiiiiiiiiii e 211
8. KAIP NAUDOTI: PRIEDALL.....ceii e 213
9. PAPILDOMOS FUNKCIJOS... ..o 215
10. PATARIMAI............ s 216
11. VALYMAS IR PRIEZIURA . ......cooiiiiiiiiiiiiecicccc e 218
12. TRIKCIU SALINIMAS ... 222
13. ENERGIJOS EFEKTYVUMAS. ... 225
14. MENIU STRUKTURA . .....coouitititititiicicieeciei i 226
15. TAI PAPRASTAL ... 227
16. APLINKOS APSAUGA.........ooiiiiiiii e 228
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My AEG Kitchen app

£ Available on the \ GETITON
o App Store }/’ Google Play
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1. A SAUGOS INFORMACIJA

Pries jrengdami ir naudodami §j prietaisg, atidziai
perskaitykite pateiktg instrukcijg. Gamintojas neatsako uz
suzalojimus ar zalg, patirtg dél netinkamo prietaiso jrengimo
ar naudojimo. Instrukcijg visada laikykite saugioje ir
pasiekiamoje vietoje, kad prireikus galétuméte pasizitreti.

1.1 Vaiky ir pazeidziamy zmoniy sauga

» Vyresni nei 8 mety vaikai ir asmenys, turintys fiziniy,
jutiminiy arba protiniy sutrikimy, arba asmenys, kuriems
kity arba gave nurodymus, kaip saugiai naudotis prietaisu,
jei jie supranta su prietaiso naudojimu susijusius pavojus.
Mazesniy nei 8 mety vaiky ir asmenuy, turinCiy labai sunkig
ir sudétinga negalig, negalima be prieziuros leisti buti Salia
prietaiso.

 Batina visg laikg prizituréti vaikus ir uztikrinti, kad jie
nezaisty su Siuo buitiniu prietaisu ar mobiliaisiais jrenginiais
su My AEG Kitchen .

 Visas pakuotés medziagas saugokite nuo vaiky ir tinkamai
pasalinkite.

« DEMESIO! Prietaisas ir jo pasiekiamos dalys naudojimo
metu jkaista. Neleiskite vaikams ir naminiams gyvinams
bati Salia prietaiso jam veikiant arba véstant.

« Jeigu prietaise yra apsaugos nuo vaiky jtaisas, jj reikia
suaktyvinti.

 Vaikai be priezituros negali atlikti prietaiso valymo ir
naudotojo priezitros darby.

1.2 Bendrieji saugos reikalavimai

- Sis prietaisas yra skirtas tik maistui gaminti.

 Tai buitinis prietaisas, skirtas naudoti patalpose, vienam
Seimos Ukiui.

 Sj prietaisg galima naudoti biuruose, vieSbuciy
kambariuose, nakvynés ar sve€iy hamuose ir Kitoje
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panasioje aplinkoje, kur prietaiso haudojimo intensyvumas
nevirSija jprasto buitinio naudojimo.

» Sj prietaisg jrengti ir pakeisti jo laidg privalo tik kvalifikuotas
specialistas.

* Nenaudokite prietaiso, pries jo jrengimg balduose.

* Prie$ vykdydami techninés priezitros darbus, atjunkite
prietaisg nuo maitinimo.

« Jei baty pazeistas maitinimo laidas, jj gali pakeisti tik
gamintojas, jo jgaliotasis techninés priezitros centras arba
panasios kvalifikacijos asmenys— antraip gali kilti elektros
pavojus.

« DEMESIO: Pasirupinkite, kad prie$ keiCiant lempute
prietaisas buty iSjungtas, kitaip galimas elektros smugis.

 DEMESIO: Prietaisas ir jo pasiekiamos dalys naudojimo
metu jkaista. BUkite atsargus ir nelieskite kaitinimo
elementy ar prietaiso ertmés pavirsiy.

» Pagalbinius reikmenis arba indus i$ orkaités traukite ir j jg
dékite mavédami karscCiui atsparias pirstines.

» Naudokite tik Siam prietaisui rekomenduojamg maisto
(kepimo) termometra.

« Jei norite iSimti padékly laikiklius, pirmiausia i$ Soniniy
sieneliy istraukite laikiklio priekj, o po to galg. Padékly
laikiklius atgal sudékite prieSinga tvarka.

* Nenaudokite garintuvo prietaisui valyti.

* Dureliy stiklo nevalykite Siurks€iu SveiCiamuoju valikliu ar
astriomis metalinémis grandyklémis, nes galite subraizyti
pavirsiy ir dél to stiklas gali suduzti.

* Prie$ pirolizinj valymg ISimkite i$ orkaités visus priedus ir
pasSalinkite didesnius kiekius maisto ar skysciy likuCiy.

2. SAUGOS INSTRUKCIJOS

2.1 Jrengimas « Nejrenkite ir nenaudokite sugadinto
prietaiso.
/\ ISPEJIMAS! » Vadovaukités su prietaisu pateiktomis
. o ) = jrengimo instrukcijomis.
Sj prietaisg jrengti privalo tik kvalifikuotas - Visada bikite atsargis, kai perkeliate
asmuo. prietaisg, nes jis yra sunkus. Visada
» Nuimkite visas pakavimo medziagas.
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muvekite apsaugines pirstines ir avekite
uzdarg avalyne.

Netraukite Sio prietaiso uz rankenos.
[renkite prietaisg saugioje ir tinkamoje
vietoje, atitinkancioje jrengimo
reikalavimus.

Batina paisyti minimaliy atstumy iki kity
prietaisy ir spinteliy.

Prie§ montuodami prietaisg patikrinkite, ar
prietaiso dureles galima laisvai atidaryti.
Prietaise jrengta elektriné ausinimo
sistema. Ji turi bati prijungta prie elektros
maitinimo Saltinio.

[montuojamasis prietaisas privalo atitikti
standarte DIN 68930 numatytus stabilumo
reikalavimus.

Minimalus spintelés aukstis
(po darbastaliu)

578 (600) mm

Spintelés plotis 560 mm

Spintelés gylis 550 (550) mm

Prietaiso priekinés dalies 594 mm
aukstis

Prietaiso galinés dalies 576 mm
aukstis

Prietaiso priekinés dalies 595 mm
plotis

Prietaiso galinés dalies plo- 559 mm
tis

Prietaiso gylis 567 mm
Prietaiso jmontavimo gylis 546 mm
Gylis su atidarytomis dure- 1027 mm
Iémis

Minimalus ventiliacijos ang- 560x20 mm
os dydis. Anga prietaiso

nugarélés apacioje

Pagrindinio maitinimo ka- 1500 mm
belio ilgis. Kabelis yra prie-

taiso nugarélées desiniaja-

me kampe

Montavimo varztai 4x25 mm

2.2 Elektros prijungimas

/\ ISPEJIMAS!
Gaisro ir elektros smugio pavojus.

Visus elektros prijungimus privalo atlikti
kvalifikuotas elektrikas.

Prietaisg privaloma jzeminti.

|sitikinkite, kad parametrai techniniy
duomeny ploksteléje atitinka maitinimo
tinklo elektros vardinius duomenis.
Visada naudokite tinkamai jrengtg
jzemintg saugujj elektros lizda.
Nenaudokite daugiakanaliy adapteriy ir
ilginamujy laidy.

Bukite atsargus, kad nesugadintuméte
elektros kistuko ir maitinimo laido. Jei
reikéty pakeisti maitinimo laida, tai turi
padaryti musy jgaliotasis techninés
prieziuros centras.

Saugokite, kad maitinimo laidai neliesty ir
nebuty arti prietaiso dureliy arba niSos po
prietaisu, ypac kai jis veikia arba durelés
yra karstos.

Daliy su jtampa ir izoliuoty daliy apsauga
nuo smugiy turi bati pritvirtinta taip, kad
nebuty galima nuimti be jrankiy.

Elektros kiStuka | tinklo lizdg junkite tik
tuomet, kai visiSkai pabaigsite jrengima.
|sitikinkite, kad jrengus prietaisg, elektros
laido kiStuka bity lengva pasiekti.

Jeigu tinklo lizdas atsilaisvines, nejunkite
kistuko.

Norédami i$jungti prietaisg, netraukite uz
maitinimo laido. Visada traukite paéme uz
elektros kistuko.

Naudokite tik tinkamus izoliavimo jtaisus:
linijg apsaugancius automatinius
jungiklius, saugiklius (jsukami saugikliai
turi bati iSimami i$ jy laikiklio), jZeminimo
nuotékio atjungiamuosius jtaisus ir
kontaktorius.

Elektros instaliacija privalo turéti izoliavimo
jtaisa, kuris leidZia atjungti prietaisg nuo
maitinimo tinklo ties visais poliais. Tarp
izoliavimo jtaiso kontakty turi bati
maziausiai 3 mm plocio tarpelis.

Iki galo uzdarykite prietaiso dureles, prie$
jkiSdami maitinimo laido kistuka | elektros
tinklo lizda.

Prietaisas tiekiamas su pagrindiniu
maitinimo laidu ir kiStuku.
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2.3 Naudojimas

/\ |SPEJIMAS!

Suzalojimo, nudegimy ir elektros smugio
arba sprogimo pavojus.

Nebandykite pakeisti Sio prietaiso
techniniy savybiy.

Pasirupinkite, kad ventiliacinés angos
nebaty uzblokuotos.

Nepalikite jjungto prietaiso be prieziuros.
Po kiekvieno naudojimo prietaisg
iSvalykite.

Atidarydami veikiancio prietaiso dureles
bukite atsargus. IS vidaus gali iSsiverzti
jkaitintas oras.

Nelieskite prietaiso drégnomis rankomis
arba jei prietaisas lie€iasi su vandeniu.
Nespauskite atidaryty dureliy.
Nenaudokite prietaiso, kaip darbinio
pavirSiaus ar daiktams laikyti.

Atsargiai atidarykite prietaiso dureles.
Naudojant maisto produktus su alkoholiu,
gali susidaryti alkoholio ir oro misinys.
Atidarydami dureles pasirtipinkite, kad
Salimais nebuty kibirks¢iy ar atviros
ugnies Saltiniy.

Salia prietaiso, j prietaisg arba ant jo
nedékite degiy medziagy arba degiomis
medziagomis sudrekinty daikty.
Nesidalykite savo ,Wi-Fi“ slaptazodZiu.

Maistg visuomet gaminkite uzdare
prietaiso dureles.

Jeigu prietaisas jrengtas uz baldo plokstés
(pvz., dureliy), pasirtpinkite, kad prietaisui
veikiant durelés visada buty atidarytos. Uz
dureliy gali kauptis karstis ir dregme, kurie
gali pakenkti prietaisui, baldams ar
grindims. Neuzdarykite dureliy, kol po
naudojimo prietaisas visiSkai neataus.

2.4 Prieziura ir valymas

/\ ISPEJIMAS!

Suzalojimo, gaisro arba prietaiso
sugadinimo pavojus.

/\ ISPEJIMAS!
Pavojus sugadinti prietaisa.

Emalés apsauga nuo pazeidimy ir

iSblukimo:

— Nedékite orkaitéms skirty indy ar kity
objekty tiesiai ant prietaiso dugno.

— Nedékite aliuminio folijos tiesiai ant
prietaiso ertmes dugno;

— Nepilkite vandens tiesiai j jkaitusj
prietaisg.

— Nelaikykite prietaise paruosty drégny
patiekaly ir maisto produkty.

— Bukite atsargus montuodami arba
iSimdami prietaiso priedus.

Emalio ar nertdijanciojo plieno iSblukimas

neturi poveikio prietaiso veikimui.

Drégniems pyragams kepti naudokite gily

kepimo inda. Vaisiy sultys palieka démes,

kurias sudétinga pasalinti.
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Prie$ atlikdami priezitros darbus, iSjunkite
prietaisg ir iStraukite maitinimo laido
kiStuka i$ elektros tinklo lizdo.
Patikrinkite, ar prietaisas atvéses. Gali
sutrikti stiklo plokstés.

Nedelsdami pakeiskite dureliy stiklo
plokstes, jeigu jos pazeistos. Kreipkités |
jgaliotajj techninés priezitros centra.
Bukite atsargus, kai iSimate prietaiso
dureles. Durelés yra sunkios!

Reguliariai valykite prietaisg, kad
apsaugotumete pavirsiy nuo
nusidévéjimo.

Valykite prietaisg drégna, minksta Sluoste.
Naudokite tik neutralius ploviklius.
Nenaudokite SveiCiamyjy produkty,
Sveitimo kempiniy, tirpikliy arba metaliniy
grandykliy.

Jeigu naudojate orkaités purskiklj,
laikykités ant pakuotés pateikty saugumo
nurodymuy.

2.5 Pirolizinis valymas

/\ ISPEJIMAS!

Suzalojimo / gaisro / cheminiy emisijy
(dimuy) rizika naudojant pirolizés rezima.

Prie$ pirolizinj valyma ir pirminj jkaitinimag
i$ orkaités iSimkite:

— maisto likucius, iSsipylusj aliejuy,
riebalus ir pan.

— bet kokius iSimamus daiktus (jskaitant
lentynas ir bégelius tiekiamus su
prietaisu), ypa¢ nepridegancius
puodus, keptuves, skardas, indus ir
pan.




» |démiai perskaitykite visg pirolizinio
valymo instrukcijg.

» Kol vykdomas pirolizinis valymas,
neprileiskite prie prietaiso vaiky. Prietaisas
pirolizinio valymo metu labai jkaista, o i$
ventiliacijos angy sklinda jkaites oras.

» Pirolizinis valymas — tai valymo procedura
jkaitinant orkaite iki aukStos temperaturos,
kurios metu gali iSsiskirti sudegusiy maisto
likuciy ir kity medziagy garai, todél
naudotojams rekomenduojame:

— pirolizinio valymo proceduros metu ir
jai pasibaigus gerai iSvédinkite
patalpa.

— pradinio iSankstinio jkaitinimo metu ir
jam pasibaigus gerai iSvedinkite
patalpa.

» Pirolizinio valymo metu ir jam pasibaigus
nepilkite ant orkaités dureliy vandens, kad
nesugadintumeéte stikliniy daliy.

+ Piroziliniy orkaiciy generuojami garai /
sudeginto maisto dimai Zmonems,
iskaitant vaikus ar sveikatos sutrikimy
turintiems asmenims, néra kenksmingi.

» Pirolizinio valymo metu ir jkaiting prietaisg
pasirupinkite, kad augintiniai nesiliesty
prie prietaiso. Mazi naminiai gyvunai (ypac
pauksciai ir ropliai) gali bati labai jautris
temperattry pokyciams ir karstiems
garams.

* Pirolizinio valymo metu auksta
temperatura gali pazeisti puody, keptuviuy,
skardy ir kt. priemoniy nepridegancius
pavirSius ir gali iSsiskirti nedidelis kiekis
kenksmingy gary.

2.6 Vidinis apSvietimas

/\ ISPEJIMAS!
Pavojus gauti elektros smugj.

« Sjo gaminio viduje esanti (-&ios) lemputé (-
és) ir atskirai parduodamos atsarginés
lemputés: Sios lemputés turi atlaikyti
ekstremalias fizines sglygas buitiniuose
prietaisuose, pavyzdziui, temperatura,
vibracija, drégme, arba yra skirtos
informuoti apie prietaiso veikimo bisena.
Jos néra skirtos naudoti kitoms paskirtims
ir netinka patalpoms ap$viesti.

« Siame gaminyje yra Sviesos $altinis, kurio
energijos vartojimo efektyvumo klasé G.

* Naudokite tik ty paciy techniniy duomeny
lemputes.

2.7 Paslauga

« Dél prietaiso remonto kreipkités | jgaliotajj
techninés prieziuros centrg.
« Naudokite tik originalias dalis.

2.8 ISmetimas

/\ |SPEJIMAS!
Pavojus susizeisti arba uzdusti.

* Norédami suzinoti, kaip tinkamai utilizuoti
prietaisa, susisiekite su atitinkama
savivaldybeés jstaiga.

+ |Straukite maitinimo laido kiStuka i$
maitinimo tinklo lizdo.

* Nupjaukite maitinimo laidg arti prietaiso ir
pasalinkite jj.

* Nuimkite dureliy sklgstj, kad vaikai, ar
naminiai gyvunai nejstrigty prietaiso
viduje.
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3. GAMINIO APRASYMAS

3.1 Bendroji apzvalga

Valdymo skydelis

Ekranas

Maisto termometro lizdas

Sildymo elementas

Lemputé

Ventiliatorius

mEE
NDDDERE

Lentynos atrama, iSimama

Vietos lentynoje

3.2 Priedai

Vieliné lentynélé
Virtuves reikmenims, pyragy formoms,
prikaistuviams.

Grilio / kepinimo prikaistuvis
Kepti ir skrudinti arba riebalams surinkti.

Kepimo padéklas
Pyragams ir sausainiams kepti. @
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Maisto termometras
Temperaturai matuoti maisto viduje.

Teleskopiniai bégeliai
Skardoms ir groteléms lengviau jdéti ir iSimti.

4. VALDYMO SKYDELIS
4.1 Valdymo skydelio apzvalga

—= ges
CiD T T»
HEH o T
liungta / I8jungta Palaikykite paspaude, kad jjungtuméte ar iSjungtuméte prietaisa.
Meniu Prietaiso funkcijy sarasas.
Mégstamiausios Pateikiamas mégstamiausiy nuostaty sgrasas.
Ekranas Parodo esamas prietaiso nuostatas.
Lemputeés jungiklis Lemputei jjungti ir iSjungti.
ﬂ Greitas jkaitinimas Funkcijai jjungti ir iSjungti: Greitas jkaitinimas.
She «@~ QRS
Laikykite nuspaude Perkelti Paspauskite ir palaikykite nus-

paude.
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Palieskite pavirsiy pirstu. Braukite pirstu per pavirsiy. Lieskite pavirSiy 3 sekundes.

4.2 Ekranas

A B Ekranas su pagrindinémis funkcijomis.
| | A.  WiFirysys
= 1230 B. Paros laikas
C. PRADETI/SUSTABDYMAS
#085°C /I SOOC D. Temperatira
E. Kaitinimo funkcijos
®) 15min @ | | START F. Laikmatis
| i | | | G. Maisto termometras (ne visuose modeliuose)
G F E D C

Valdymo skydelio indikatoriai

Pagrindiniai indikatoriai — skirti narSyti valdymo skydelio meniu.

Sugrizti meniu  Panaikinti paskutinj

Patvirtinti pasirinkima / nustatyma. vienu lygiu atgal veiksma

Parinktims jjungti ir iSjungti.

|spéjamasis signalas pasibaigus laikui funkcijy indikatoriai — pasibaigus nustatytam kepimo laikui, iSgirsite
garso signala.

a e &
Funkcija jjungta. Funkcija jjungta. [spejamas!s s_lgnalas pasibaigus
Kepimas sustabdomas automatiskai. laikui iSjungtas.

Laikmacio indikatoriai

S Q

Jei norite nustatyti funkcija: Atidétas paleidimas. AtSaukti nustatyma.

WiFi rySys indikatorius — prietaisg galima prijungti prie ,Wi-Fi“.

)
=

WiFi rySys rysys jjungtas.

Nuotolinis valdymas indikatorius — prietaisg galima valdyti nuotoliniu budu.

vD)

Nuotolinis valdymas yra jjungta.

5. PRIES NAUDODAMI PIRMA KARTA

/\ ISPEJIMAS!
Zr. saugos skyrius.
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5.1 Pirminis valymas

] e, =S
= <

1-as veiksmas 2-as veiksmas 3-ias veiksmas

Prietaisg ir jo priedus valykite tik
mikropluo$to $luoste, suvilgyta Silto
vandens ir Svelnaus ploviklio tirpale.

IS prietaiso iSimkite visus priedus ir
iSimamas lentyny atramas.

| prietaisg sudékite priedus ir iSima-
mas lentyny atramas.

5.2 Pirmasis prijungimas
Pirma kartg prisijunge ekrane matysite pasveikinimo praneSima.

Turite atlikti Siuos nustatymus: Kalba, Ekrano rySkumas, Mygtuky tonai, |[spéjamo signalo
garsas, Paros laikas.
5.3 Belaidis ry$ys ¥

Norédami susieti prietaisg Jums prireiks:

+ Internetinio belaidzio rysio.

* Mobilaus prietaiso, prijungto prie to paties belaidZio tinklo.

1-as veiks- Jei norite atsisiysti My AEG Kitchen programéle: Mobiliojo prietaiso vaizdo kamera nuskaitykite var-

mas dinéje lenteléje pateiktg QR kodg ir bisite nukreipti | pradinj ,AEG" puslapj. Techniniy duomeny len-
tele rasite ant priekinio prietaiso ertmés rémo. Taip pat programéle galite atsisiysti i$ programéliy
parduotuveés.

2-as veiks- Vadovaukités programélés nurodymais.
mas

3-as veiks- |junkite prietaisa.

mas

4-as veiks- — L ) L .
mas Paspauskite — . Pasirinkite: Nustatymai / Prisijungimo nustatymai.
5-as veiks- @ ) . " . -

mas — pastumkite arba paspauskite, kad jjungtumeéte: WiFi rySys.

6-as veiks- Prietaiso belaidis modulis jsijungs po 90 sek.

mas
Daznis 2,4 GHz WLAN
2400-2483,5 MHz
Protokolas IEEE 802.11b DSSS, 802.11g/n OFDM
Maksimali galia EIRP <20 dBm (100 mW)
Wi-Fi modulis NIUS-50

5.4 Programinés jrangos licencijos atvirojo programinio kodo ir robotikos

= . L . bendruomenéms uz jy indélj.
Sio gaminio programinés jrangos elementai

yra atvirojo kodo ir nemokami. AEG dekoja
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Siy nemokamy programinés jrangos 5.5 Pirminis paSildymas
elementy atvirgjj programinj koda, licencijas e L s
bei publikavimo ir autoriy teisiy sglygas rasite Pr'Le§tp|rmaJ[ naudojima ikaitinkite tuscia
adresu: http:// orkaite.
aeg.opensoftwarerepository.com (katalogas

NIUS).

1-as veiks- ISimkite i$ orkaités visus priedus ir iSimamas lentyny atramas.

mas
2- iks- i " _
m:: velks Nustatykite didZiausig funkcijos temperatira: E]
Palikite orkaite veikti 1 val.
- iks-
?n:: velks Nustatykite didZiausig funkcijos temperatura: .

Palikite orkaitg veikti 15 min

@ ISankstinio jkaitinimo metu i$ orkaités gali sklisti kvapas ir dimai. PasirGpinkite, kad patalpa bity védinama.

6. KASDIENIS NAUDOJIMAS

/\ ISPEJIMAS!
Zr. saugos skyrius.

6.1 Kaip nustatyti: Kaitinimo funkcijos

1-as veiks- liunkite orkaitg. Valdymo skydelyje matysite numatytajg kaitinimo funkcija.
mas

2-as veiks- Paspauskite kaitinimo funkcijos simbolj, kad atidarytuméte papildomag meniu.

mas

?r;:aass veiks- Pasirinkite kaitinimo funkcijg ir paspauskite: OK. Valdymo skydelyje matysite temperatira.
4-as veiks-

: ] te OK
mas. Nustatyti temperatirg. Paspauskite .

- iks-
fn:: velks Paspauskite: START .
' Maisto termometras - termometra galite prijungti bet kada, pries$ ruos$iant maistg ar ji ruoSdami.

STOP - paspauskite, kad isjungtumeéte kaitinimo funkcija.

6-as veiks- ISjunkite orkaite.
mas

6.2 Kaip nustatyti: Kepimo vadovas

Kiekvienam patiekalui Siame papildomame meniu rekomenduojama funkcija ir temperatdra.
Galite koreguoti laikg ir temperatirg.

Kai kuriuos patiekalus taip pat galite gaminti naudodami:
» Pagal svorj
* Maisto termometras
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Laipsnis iki kurio patiekalas gaminamas:
» Lengvai iSkeptas arba Maziau

* VidutiniSkai iSkeptas

» Gerai iSkeptas arba Daugiau

1-as veiks- |junkite orkaite.

mas
2-as veiks- R —
mas Paspauskite: .
- LY
3eli1(ssmas Paspauskite: /\@ |veskite: Kepimo vadovas.

4-as veiks- Pasirinkite patiekalg arba maisto tipa.

mas.

S-as veiks- Paspauskite: START .

mas.

6.3 Kaitinimo funkcijos

STANDARTINES

Kaitinimo funkcija

Paskirtis

Ao ad

Grilis

Ploniems maisto gabaléliams ir duonos skrebuciams kepti grilyje.

v

¥

Terminis kepintuvas

Skirta didesniems mésos arba paukstienos su kaulais gabalams kepinti viename lygy-
je. Tinka apkepams ir skrudinti.

)

Karsto oro srautas

Skirta vienu metu kepti ir maistui dZiovinti trijuose lygiuose. Nustatykite 20-40 °C ma-
Zesne temperatirg nei Apatinis + virSutinis kaitinimas atveju.

*

Saldytas maistas

Traskiems pusfabrikac¢iams ruosti (pvz., gruzdintoms bulvytéms, keptoms bulvytéms
ar rytietiSkiems suktinukams).

Apatinis + virSutinis
kaitinimas

Kepti ir skrudinti maistg vienoje lentynos padétyje.

2

Picos programa

Kepti pica. Intensyviai skrudinti ir traskiam pagrindui paruosti.

Apatinis kaitinimas

Kepti pyragus traskiu pagrindu ir konservuoti maista.
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Kaitinimo funkcija

Paskirtis

Z

Duona

Naudokite Sig funkcija traskiai, nuostabios spalvos ir blizgaus pavirSiaus duonai ir
bandeléms kepti.

i)

=

Teslos kildinimas

tinga.

SPECIALIOS FUNKCIJOS

Kaitinimo funkcija

Paskirtis

E|

Konservavimas

Skirta darzoviy konservams (pvz., marinuotiems agurkams) ruosti.

)

Dziovinimas

DzZiovinti pjaustytus vaisius, darzoves ir grybus.

—
—
uuru

Léks¢iy pasildymas

Skirta IekStéems pasildyti pries patiekiant maista.

YY)

Atitirpinimas

Atitirpinti maistg (darzoves ir vaisius). Atitirpimo laikas priklauso nuo uzSaldymo mais-
to kiekio.

§§4
g
Apkepas "Au Gratin"

Lazanijai arba bulviy plokstainiui. Tinka apkepams ir skrudinti.

V°C

Kepimas zemoje tem-
peratiaroje

Svelniems ir sultingiems kepsniams ruosti.

§

Silumos palaikymas

Palaikyti Silta maista.

A

Drégnas konvek. kepi-
mas

Si funkcija ruoSiant maistg padeda taupyti energija. Naudojantis $ia funkcija tempera-
tara orkaitéje gali skirtis nuo nustatytos. ISnaudojamas perteklinis karstis. Kaitinimo
galig galima sumazinti. Daugiau informacijos rasite skyriuje ,Kasdienis naudojimas®,
Pastabos apie: Drégnas konvek. kepimas.
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6.4 Pastabos: Drégnas konvek.
kepimas

Si funkcija naudojama vertinant energijos
sgnaudy efektyvumo klase ir atitikimg
ekologiniams reikalavimams, kaip numato EU
65/2014 ir EU 66/2014. Patikros pagal:

IEC/EN 60350-1

Gaminant maista orkaités durelés turi bati
uzdarytos, kad funkcija nebuty nutraukta ir
veikty efektyviausiai.

7. LAIKRODZIO FUNKCIJOS

7.1 Laikrodzio funkcijy apraSsymas

Laikrodzio Paskirtis

funkcija

Kepimo lai-  Maisto gaminimo trukmei nustatyti. Di-
kas dziausia trukmé 23 val. 59 min
Nutraukti Nustatyti funkcija, kuri jsijungia laikma-
veiksma ¢iui baigus veikti.

Atidétas pa-  Nustatyti jjungimo ir (arba) gaminimo
leidimas pabaigos laikg.

Naudojant Sig funkcija, lemputé automatiskai
iSsijungs po 30 sekundziy.

Nurodymus dél maisto gaminimo rasite
skyriuje ,Patarimai“, Drégnas konvek.
kepimas. Dél energijos taupymo
rekomendacijy zr. skyriy ,Energijos
efektyvumas®, ,Energijos taupymas*.

Laikrodzio Paskirtis

funkcija

Laiko prate-  Pratesti gaminimo laika.

simas

Priminimas  Nustatyti atgalinés laiko atskaitos lai-
ka. Daugiausiai 23 val. 59 min. Si
funkcija nedaro jtakos prietaiso veiki-
mui.

Laikmatis Stebima, kiek laiko veikia funkcija.

Laikmatis — galite ja jjungti ir iSjungti.

7.2 Kaip nustatyti: Laikrodzio funkcijos

Kaip nustatyti laikrodj

1-as veiks- Paspauskite Paros laikas.

mas

2-as veiks- . . L. OK
mas Nustatykite laikg. Paspauskite: .

Kaip nustatyti gaminimo trukme

1-as veiks- Pasirinkite kaitinimo funkcijg ir nustatykite temperatra.
mas

2-as veiks- (N

mas Paspauskite: O

3-i . ’ .

veliell(ssmas Nustatykite laikg. Paspauskite: OK.

Kaip pasirinkti pabaigos parinktj

1-as veiks-
mas

Pasirinkite kaitinimo funkcijg ir nustatykite temperatira.
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Kaip pasirinkti pabaigos parinktj

2-as veiks- (N

mas Paspauskite: O

3-ias Nustatykite maisto gaminimo laika.
veiksmas

4-as veiks- )

mas Paspauskite: .

5-as veiks- Paspauskite Nutraukti veiksma.
mas.

6-as veiks- Pasirinkite norimg Nutraukti veiksma.
mas

7-as veiks-

mas Paspauskite: OK. Kartokite veiksma, kol valdymo skydelyje pamatysite pagrindinj langa.

Kaip atidéti maisto gaminimo pradzia

1-as veiks- Pasirinkite kaitinimo funkcijg ir temperatira.
mas

2-as veiks-

(N
mas Paspauskite: O

3-ias Nustatykite maisto gaminimo laika.
veiksmas

4-as veiks-

te: © @ @
mas Paspauskite: .

5-as veiks- Paspauskite Atidétas paleidimas.
mas.

6-as veiks- Pasirinkite reikSme.
mas

7-as veiks-

mas Paspauskite: OK. Kartokite veiksma, kol valdymo skydelyje pamatysite pagrindinj langa.

Kaip pratesti maisto gaminimo laika

Kai lieka 10 % gaminimo laiko ir panasu, kad maistas per tg laika nebus paruostas, galite pratgsti gaminimo laika.
Js taip pat galite pakeisti kaitinimo funkcija.

Spauskite +1min, kad pratestuméte maisto gaminimo laika.

Kaip pakeisti laikmacio nuostatas

1-as veiks-

(N
mas Paspauskite: O

2-as veiks- Nustatykite laikmacio rodmeni.
mas

3-ias

veiksmas Paspauskite: OK.

Gamindami maistg jus bet kada galite pakeisti nustatyta laika.
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8. KAIP NAUDOTI: PRIEDAI

8.1 Priedy naudojimas Aukstas lentynos krastelis neleis prikaistuviui

Mazas jdubimas virSuje padidina sauguma. nuo jos nuslysti

|linkiai taip pat apsaugo nuo apvirtimo.

Vieliné lentynélé:
|stumkite groteles tarp lentynos laikikliy.

Kepimo padéklas / Gilus prikaistuvis:
|stumkite skardg tarp lentynos laikikliy.

8.2 Maisto termometras

Maisto termometras — vidinei maisto temperattrai matuoti. Galite naudoti su kiekviena
kaitinimo funkcija.

Reikia nustatyti dvi temperatiiry reikSmes.

C ”?

Orkaités temperatira: nuo 120 °C. Temperatira patiekalo viduje.

Geriausiems kepimo rezultatams uztikrinti:

Maisto produktai turi bati kambario Nenaudokite skystiems patieka- Gaminant jis turi bati patiekalo viduje.
temperaturos. lams.

Orkaité apskaiciuoja apytikrj maisto gaminimo pabaigos laikg. Jis priklauso nuo maisto kiekio,
nustatytos orkaités funkcijos ir temperatiros.
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Kaip naudoti: Maisto termometras

1-as veiks- |junkite orkaite.
mas

2-as veiks- Nustatykite kaitinimo funkcijg ir, jeigu reikia, orkaités temperatira.

mas
3-ias |dékite: Maisto termometras.

veiksmas

Mésa, paukstiena ar zuvis Uzkepélés

|kiSkite Maisto termometras galg storiausioje mésos  |kiSkite Maisto termometras tiksliai kepinio viduryje. Mais-
ar zuvies gabalo dalyje. Pasirtpinkite, kad maziausiai to termometras kepimo metu turi iSlikti toje pacioje vietoje.
3/4 Maisto termometras buty patiekalo viduje. Geriausia naudoti tvirtag maisto produktg. Silikonine Maisto
termometrasrankenéle atremkite | kepimo indo krasta.
Maisto termometras galas neturi liesti kepimo indo apa-
cios.

4-as veiks- |kiSkite Maisto termometras | lizdg orkaitées priekyje.
mas Valdymo pultelyje matysite dabarting temperatira: Maisto termometras.

5-as veiks-

mas /‘? — paspauskite, kad nustatytuméte pageidaujamg kepimo temperatura.

G-asveiks- o o @ _ paspauskite, kad pasirinktuméte norima parinktj:

mas
* |spéjamasis signalas pasibaigus laikui - pasiekus pasirinktg temperatirg pasigirs signalas.
* |spéjamasis signalas ir kepimo sustabdymas pasibaigus laikui - pasiekus pasirinktg kepimo
temperatlra pasigirs garsinis signalas ir orkaité iSsijungs.
;-:z veiks- Pasirinkite parinktj ir pakartotinai spauskite: OK, kad sugrjztuméte j pagrindinj meniu.

- iks-

rsn:: velks Paspauskite: START .
Pasiekus nustatytg temperatirg pasigirs signalas. Galite sustabdyti arba testi maisto ruosima pri-
klausomai nuo aplinkybiy.

9-as veiks- IStraukite Maisto termometras kistuka i lizdo ir iSimkite patiekalg i$ orkaités.

mas .
/\ |SPEJIMAS!

Atsargiai, galite nusideginti, nes Maisto termometras labai jkaista. Termomet-
ro kistukg traukdami i$ lizdo ir jutiklj traukdami i$ patiekalo bukite atsargus.
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9. PAPILDOMOS FUNKCIJOS

9.1 Kaip iSsaugoti: Mégstamiausios
Galite iSsaugoti mégstamas nuostatas,

gaminimo trukme, temperatirg arba valymo
funkcijg. Galite iSsaugoti 3 mégstamas

pavyzdziui, kaitinimo funkcijg, maisto nuostatas.

1-as veiks- |junkite prietaisg.
mas

2-as veiks- Pasirinkite norimg nuostata.
mas

3-as veiks Paspauskite —= . Pasirinkite: Mégstamiausios.

mas

4-as veiks- Pasirinkite: 1ISsaugoti esamus nustatymus.
mas.

5-as veiks-

mas Paspauskite + ir pridékite nuostatq | sarasa: Mégstamiausios. Paspauskite OK.

t) — paspauskite nuostatai atkurti.

— paspauskite nuostatai atSaukti.

9.2 Funkcijy uzraktas
Funkcija apsaugo nuo atsitiktinio kaitinimo funkcijos pakeitimo.

1-as veiks- |junkite prietaisa.
mas

2-as veiks- Pasirinkite kaitinimo funkcijg.
mas

3-ias

veiksmas 7% H — paspauskite vienu metu, kad jjungtuméte funkcija.

Norédami iSjungti funkcijg, pakartokite 3-Cig veiksma.

9.3 Automatinis iSsijungimas

Siekiant uztikrinti sauguma, jei kaitinimo
funkcija veikia, o nustatymy nekeiciate, po
tam tikro laiko prietaisas iSsijungia.

(°C) @ (val.)

(°C) @ (val.)

iki 250 3

Automatinis iSsijungimas neveiks, jei
naudosite Sias funkcijas: Orkaités
apSvietimas, Maisto termometras, Pabaiga,

30-115 12.5 Kepimas zemoje temperatiiroje.
120 - 195 8.5 - .

9.4 Ventiliatorius
200 - 245 55

Kai prietaisas veikia, ausinimo ventiliatorius
isijungia automatiSkai, kad prietaiso pavirsiai
iSlikty vesus. Jei prietaisg iSjungsite, ausinimo
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ventiliatorius veiks toliau, kol prietaisas
neatves.

10. PATARIMAI

10.1 Gaminimo rekomendacijos

®

Lentelése nurodyta temperatira ir ruo$imo laikas yra tik orientaciniai. Jie priklauso nuo recepty, naudojamy pro-
dukty kokybés ir kiekio.

Sis prietaisas gali kepti ir skrudinti kitaip, nei esate jprate su ankstesniu prietaisu. Toliau pateikiamos rekomen-
duojamos temperaturos, gaminimo trukmeés ir lentynos padéties nuostatos konkretiems patiekalams.

Jei nerandate nuostaty konkreciam receptui, vadovaukités panaSiais receptais.

Daugiau maisto gaminimo rekomendacijy rasite misy interneto svetainéje maisto gaminimo lentelése. Norédami
gauti patarimy dél maisto gaminimo, pirmiausia i$siaiskinkite, koks yra prietaiso PNC numeris, nurodytas techni-
niy duomeny lenteléje, ant prietaiso ertmés rémo.

10.2 Drégnas konvek. kepimas

Laikykités toliau lenteléje nurodyty
rekomendacijy, kad gautuméte geriausius

rezultatus.
¥ = B I
\ Ly
(°C) (min.)

Kavos bandelés, 16  kepamoji skarda ar surenka- 180 2 25-35

vnt. moji skarda

Biskvitinis vyniotinis  kepamoji skarda ar surenka- 180 2 15-25
moji skarda

Visa Zuvis, 0,2 kg kepamoji skarda ar surenka- 180 3 15-25
moji skarda

Sausainiai, 16 vnt. kepamoji skarda ar surenka- 180 2 20-30
moji skarda

Migdoly sausainiai,  kepamoji skarda ar surenka- 160 2 25-35

24 vnt. moji skarda

Keksiukai, 12 vnt. kepamoji skarda ar surenka- 180 2 20-30
moji skarda

Pikantiski teSlainiai, kepamoji skarda ar surenka- 180 2 20-30

20 vnt. moji skarda

Sméliniai sausainiai, kepamoji skarda ar surenka- 140 2 15-25

20 vnt. moji skarda

Tarteletés, 8 vnt. kepamoji skarda ar surenka- 180 2 15-25
moji skarda
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10.3 Drégnas konvek. kepimas — rekomenduojami priedai
Naudokite tamsias ir neatspindincias skardas ir indus. Jie geriau sugeria karstj, nei Sviesiy

spalvy ir atspindintys indai.

 _~

Indeliai atskiroms
valgio porcijoms

Picos kepimo skarda Kepimo indas paruosti Apkepo skarda
Tamsi, neatspindinti Tamsi, neatspindinti Keraminé Tamsi, neatspindinti
8 cm skersmens, 5
28 cm skersmens 26 cm skersmens cm auksdio 28 cm skersmens

10.4 Maisto gaminimo lentelés
patikros jstaigoms

Informacija bandymy laboratorijoms
Patikros pagal: EN 60350, IEC 60350.

Kepimas viename lygyje — kepimas kepimo formose

Y

O

°C min
Biskvitinis pyragas be riebaly  Karsto oro srautas 160 45 - 60 2
Biskvitinis pyragas be riebaly  Apatinis + virSutinis kaiti- 160 45 - 60 2
nimas
Obuoliy pyragas, 2 kepimo Karsto oro srautas 160 55-65 2
formos & 20 cm
Obuoliy pyragas, 2 kepimo Apatinis + virSutinis kaiti- 180 55 -65 1
formos @ 20 cm nimas
Trapios teslos kepiniai Karsto oro srautas 140 25-35 2
Trapios teslos kepiniai Apatinis + virSutinis kaiti- 140 25-35 2
nimas

Kepimas viename lygyje — sausainiai
Naudokite trecig lentynos padét;.

°C

min

Pyragaiciai, 20 vienety padékle, Karsto oro srautas
ikaitinkite tuscia orkaite

150

20-30
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K 5 O

°C min

Pyragaiciai, 20 vienety padékle,  Apatinis + virSutinis kaitinimas 170 20-30
ikaitinkite tuscia orkaite

Kepimas keliuose lygiuose — sausainiai

¥ i3 O Ik

°C min
Trapios teSlos kepiniai Karsto oro srautas 140 25-45 2/4
Pyragaiciai, 20 vienety padék-  Karsto oro srautas 150 25-35 1/4
le, [kaitinkite tuscig orkaite
Biskvitinis pyragas be riebaly Karsto oro srautas 160 45-55 2/4
Obuoliy pyragas, 1 kepimo for- Karsto oro srautas 160 55 - 65 2/4

ma groteléms (& 20 cm)

Grilis
Kaitinkite tuscig orkaite 5 minutes.
Grilis nustacius didziausig temperatura.

¥ O I

min
Skrebutis Grilis 1-2 5
Jautienos kepsnys, laikui jpuséjus Grilis 24 -30 4
apverskite
11. VALYMAS IR PRIEZIURA
/\ ISPEJIMAS!
Zr. saugos skyrius.
11.1 Pastabos dél valymo
< Prietaiso priekj valykite mikropluosto Sluoste, suvilgyta Silto vandens ir Svelnaus ploviklio tir-

pale.

Metalinius pavirSius valykite valymo tirpalu.

Démes valykite Svelniu plovikliu.
Valymo priemo-
nés
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Ertme valykite po kiekvieno naudojimo. Riebaly kaupimasis ar kiti likuciai gali sukelti gaisra.

[l

tik mikropluosto Sluoste.

Kasdienis naudo-

Maisto prietaise nelaikykite ilgiau nei 20 minuciy. Po kiekvieno naudojimo ertme Sluostykite

jimas
by Visus priedus valykite kiekvieng kartg panaudoje ir palikite juos iSdziati. Valykite tik mikro-
<+, pluosto $luoste, suvilgyta Silto vandens bei Svelnaus ploviklio tirpale. Priedy indaplovéje
W plauti negalima.
Priedy su neprikimbancia danga nevalykite Svei¢iamaisiais valikliais ar astriais daiktais.
Priedai
11.2 Kaip iSimti: Lentyny atramos

ISimkite lentyny atramas ir iSvalykite orkaite.

1-as veiks- I$junkite orkaite ir palaukite, kol ji at-
mas vés. ’-[
2-as veiks- Atitraukite lentynos atramos priekj nuo
mas Soninés sienelés. (
[
3-as veiks- Lentynos atramos galine dalj patrauki- | T
mas te nuo Soninés sienelés ir itraukite ja. 1/ —_—
4-as veiks- Padekly laikiklius atgal sudékite prie- (¢} -L p _ L
mas Singa tvarka. 9 2 il
IStraukiamy bégeliy atraminiai kaisciai = \Z -
turi biti atsukti j priekj. IS L
Cal % 5
=3
11.3 Kaip naudoti: Pirolizinis /\ DEMESIO
valymas

ISvalykite orkaite naudodamiesi Pirolizinis
valymas funkcija.

/N ISPEJ

IMAS!

Atsargiai, galite nusideginti.

Jeigu toje pacioje spinteléje jrengti kiti
prietaisai, nenaudokite jy kol nesibaigs
Sios funkcijos programa. Atsargiai, galite
sugadinti orkaite.
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Pries Pirolizinis valymas:

ISjunkite orkaite ir palaukite, kol ISimkite visus priedus ir iSimamas  ISvalykite orkaites dugng ir vidinj dureliy
atveés. lentyny atramas. stikla minksta Sluoste ir Siltu Svelniu plo-
vikliu skiestu vandeniu.

1-as veiksmas 2-as veiksmas 3-as veiksmas
liunkite orkaite. Paspauskite: E / Valymas. Pasirinkite valymo rezima.
Parinktis Valymo rezimas Trukmeé
Pirolizinis valymas, greita Lengvas valymas 1h
Pirolizinis valymas, jprasta |prastas valymas 1h 30 min
Pirolizinis valymas, intensyvi Intensyvus valymas 3h

@ Prasidéjus valymo programai orkaités durelés uZsirakina, o lemputé iSsijungia. Ausinimo ventiliatorius pra-
dés veikti didesniu greiciu.

STOP - paspauskite, kad sustabdytuméte valymo programa jai nepasibaigus.
Kol ekrane matysite dureliy uzrakto simbolj, orkaite nesinaudokite.

Valymo programai pasibaigus:

ISjunkite orkaite ir palaukite, kol I1Svalykite vidines sieneles Svelnia Pasalinkite nuo orkaités dugno visus
atves. $Sluoste. nesvarumy likugius.

11.4 Priminimas apie valyma

Suveikus priminimo indikatoriui, laikas atlikti valyma.

Naudokite funkcijg: Pirolizinis valymas.

11.5 Kaip iSimti ir jdéti: Durelés /\ DEMESIO
Dureles ir vidines stiklo plokstes galite iSimti ir Stiklo plokét Ivkite at - N
iSvalyti. Skirtinguose modeliuose stiklo prile zr?eii:ézsp\lljk}ét; t?risairr?:{al,ca};ﬁﬁg
plokSciy skaiCius gali skirtis. iskelti arba sudauzyti stikla.

/N ISPEJIMAS!
Durelés yra sunkios.
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1-as veiks-
mas

Iki galo atidarykite dureles.

2-as veiks- Pakelkite ir prispauskite suverzia-
mas masias svirtis (A) prie abiejy dureliy
vyriy.
3-as veiks- Priverkite orkaites dureles iki pirmos padéties (mazdaug 70° kampu). Laikykite suéme dureles uz
mas abiejy krasty ir traukite jas j virsy ir tolyn nuo orkaités. Padékite dureles iSorine puse ant minksto
audinio, pakloto ant lygaus ir tvirto pagrindo.
4-as veiks- Laikydami dureliy apdailg (B) abie-
mas juose krastuose paspauskite jg | vi-
duy, kad atsilaisvinty tarpiné.
5-as veiks- Patraukite dureliy apdailg j save,
mas kad nuimtuméte.
6-as veiks- Po vieng suimkite dureliy stiklo
mas plokstes uz virSutinés briaunos ir
iStraukite i$ Soniniy kreiptuvy.
7-as veiks- Stiklo plokstes plaukite vandeniu ir
mas muilu. Atsargiai nusausinkite stiklo
plokstes. Neplaukite stiklo plok$¢iy
indaplovéje.
8-as veiks- [Svale pasiruoskite sudéti plokStes
mas atgal ta pacia tvarka.

9-as veiks- Pirmiausia jdékite mazesne plokste, po to didesne ir dureles.

mas

11.6 Kaip pakeisti: Lemputé

/\ ISPEJIMAS!

Pavojus gauti elektros smugj.

Lemputé gali bati karsta.

Prie$ keisdami lempute:

1-as veiksmas

2-as veiksmas

3-ias veiksmas

ISjunkite orkaitg. Palaukite, kol or-
kaité atvés.

Atjunkite orkaite nuo maitinimo tin-
klo.

Ertmés apacioje patieskite skudu-
rélj.

LIETUVIY 221



Virdutiné lemputé

1-as veiks- Pasukite stiklinj gaubtelj ir nuimkite jj.
mas

2-as veiks- [Svalykite stiklinj gaubtelj.
mas

3-as veiks- Orkaités lempute pakeiskite atitinkama 300 °C temperaturai atsparia lempute.
mas

4-as veiks- Atgal prisukite stiklinj gaubtelj.
mas

Soniné lemputé

1-as veiks- ISimkite kairigjg lentynéle, kad pasiektu-
mas méte lempute.

2-as veiks- Stikliniam gaubteliui nuimti naudokite siau-
mas ra buka objektg (pvz. $aukstel)).

3-as veiks- ISvalykite stiklinj gaubtelj.
mas

4-as veiks- Orkaités lempute pakeiskite atitinkama
mas 300 °C temperaturai atsparia lempute.

5-as veiks- Atgal prisukite stiklinj gaubtelj.
mas.

6-as veiks- Sumontuokite kairés lentynélés atrama.
mas

12. TRIKCIU SALINIMAS

/\ ISPEJIMAS!
Zr. saugos skyrius.
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12.1 K daryti, jeigu...

B
E Prietaisas nejsijungia arba nekaista

@ Galima priezastis

v

= Veiksmai

Prietaisas neprijungtas arba netinkamai prijungtas prie
elektros maitinimo tinklo.

Patikrinkite, ar prietaisas tinkamai prijungtas prie elek-
tros tinklo.

Nenustatytas laikrodis.

Nustatykite laikrodj; daugiau informacijos rasite Laikro-
dzio funkcijos skyriuje, ,Kaip nustatyti: Laikrodzio funk-
cijos.

NevisiSkai uzdarytos durelés.

Pilnai uzdarykite dureles.

Perdegeé saugiklis.

Patikrinkite, ar neperdegé saugiklis. Jeigu gedimo pa-
Salinti nepavyksta, kreipkités | kvalifikuotg elektrikg.

Prietaisas Vaiky saugos uzraktas jjungta.

Zr. skyriy ,Meniu“. Papildomas meniu: Parinktys.

Y
Komponentai

@ Aprasymas

v

O Veiksmai

Perdegeé lemputé.

Pakeiskite lempute. Daugiau informacijos rasite skyriuje
,Valymas ir prieZitra“. Kaip pakeisti: Lemputé.

Atjungus maitinimg valymo procedura visada
sustabdoma. Jeigu valymo procedira buvo
nutraukta, pradékite jg i$ naujo.

OE ,»Wi-Fi“ rySio problemos

@ Galima priezastis

v

= Veiksmai

Néra belaidzio tinklo rysio.

Patikrinkite, ar jusy mobilusis jrenginys yra prijungtas
prie belaidzio tinklo.

Patikrinkite belaidj tinklg ir marsrutizatoriy.

1S naujo paleiskite marsrutizatoriy.

|diegtas naujas marSrutizatorius arba pasikeité jo konfi-
guracija.

Norédami vél prietaisg susieti su mobiliuoju jrenginiu,
perskaitykite skyrius ,Prie$ naudojant pirmg kartg* ir
,Belaidis rySys*.

Silpnas belaidzio tinklo rySys.

Marsrutizatoriy perkelkite arciau prietaiso.

Salia prietaiso esanti mikrobangy krosnelé gali trikdyti
belaidj rysj.

1Sjunkite mikrobangy krosnele.

Vienu metu nenaudokite kitos mikrobangy krosnelés ir
prietaiso nuotolinio valdymo. Mikrobangy krosnelé su-
trikdo ,Wi-Fi“ signala.
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12.2 Kaip valdyti: Klaidy kodai

Kai atsiranda programinés jrangos klaida, ekrane rodomas klaidos pranesimas.

Siame skyrelyje rasite problemu, kurias galite i§spresti patys, sarasa.

@ Kodas ir aprasymas

-V

= Veiksmai

C2 — Maisto termometras yra prietaiso viduje vykstant
Pirolizinis valymas.

I1Simkite Maisto termometras.

C3 - durelés néra iki galo uzdarytos vykstant Pirolizinis
valymas.

UZzdarykite dureles.

F111 — Maisto termometras néra tinkamai ikistas j liz-
da.

Tinkamai jkiSkite Maisto termometras | lizda.

F240, F439 - tinkamai neveikia ekrano jutikliniai laukai.

Nuvalykite ekrano pavirsiy. |sitikinkite, kad ant jutikliniy
lauky néra nesvarumy.

F601 — signalo WiFi rySys triktis.

Patikrinkite savo tinklo rysj. Zr. skyriy ,Prie$ naudojantis
pirmakart”, ,Belaidis rySys".

F604 — pirmas prisijungimas prie WiFi rySys nepavyko.

ISjunkite ir vél jjunkite prietaisg ir paméginkite dar kartg.
Zr. skyriy ,Prie$ naudojantis pirmakart”, ,Belaidis rysys"“.

F908 - prietaiso sistema negali prisijungti prie valdymo
skydelio.

ISjunkite ir jjunkite prietaisa.

Kai ekrane rodomas vienas Siy klaidos praneSimuy, reiSkia, kad sugedusi posistemé galéjo bati
atjungta. Tokiu atveju kreipkités | savo prekybos atstovg arba jgaliotgjj techninés priezitros
centra. |vykus vienai i$ Siy klaidy, likusios prietaiso funkcijos ir toliau veiks jprastai.

@ Kodas ir aprasymas

-V

J Veiksmai

F602, F603 — WiFi rySys nepasiekiamas.

ISjunkite ir jjunkite prietaisa.

12.3 Naudojimo informacija

Jeigu patiems problemos pas$alinti nepavyksta, kreipkités | prekybos atstovg arba jgaliotajj

techninés priezitros centra.

Duomenys, kuriuos bitina pateikti techninés priezidros centrui, nurodyti techniniy duomeny
lenteléje. Techniniy duomeny lentele rasite ant priekinio prietaiso ertmés remo. Nebandykite
nuimti prie prietaiso pritvirtintos duomeny lentelés.

Rekomenduojame duomenis uzsirasyti ¢ia:

Modelis (MOD.)

Prekés numeris (PNC)

Serijos numeris (S.N.)
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13. ENERGIJOS EFEKTYVUMAS

13.1 Informacija apie gaminj ir informacinis gaminio lapas

Tiekejo pavadinimas

AEG

Modelio identifikatorius

BPE748380B 944188800

BPE748380T 944188815
Energijos efektyvumo rodyklé 61,2
Energijos vartojimo efektyvumo klasé At++

Suvartojamos energijos kiekis taikant standarting apkrova ir rezimg 1,09 kWh/ciklas

Suvartojamos energijos kiekis taikant standartine apkrova ir venti-

liatoriaus rezimg

0,52 kWh/ciklas

Angy skaicius 1
Silumos 3altinis Elektra
Signalo garsumas 711

Orkaites tipas

Integruotoji orkaité

Masé

BPE748380B 35.0 kg

34.5kg

BPE748380T

IEC/EN 60350-1 Buitiniai elektriniai virimo ir maisto gaminimo prietaisai. 1 dalis: |prastos ir garinés orkaités ir gri-

liai. - Eksploataciniy charakteristiky matavimo metodai.

13.2 Energijos taupymas

Prietaise yra savybiuy, kurios padeda
taupyti energijg kasdien ruoSiant maista.

Prie$ jjungdami prietaisg patikrinkite, ar
prietaiso durelés yra tinkamai uzdarytos.
Gamindami maistg be reikalo neatidarinékite
prietaiso dureliy. Dureliy sandariklis privalo
bati Svarus ir tinkamai uzfiksuotas.

Naudokite metalinius prikaistuvius, taip
taupiau naudosite energija.

Jei jmanoma, prie§ gamindami maistg
prietaiso i$ anksto nekaitinkite.

Jei vienu metu ruoSiate kelis patiekalus, tarp
kepimy darykite kuo trumpesnes pertraukas.

Maisto gaminimas naudojant ventiliatoriy
Jei jmanoma, gamindami maistg naudokite
ventiliatoriy, taip taupysite energijg.

Liekamasis karstis

Jeigu aktyvinama Trukmé programa ir maisto
gaminimo trukme ilgesné nei 30 min., kai
kuriy prietaiso funkcijy atveju kaitinimo
elementai automatiskai iSsijungs anksciau.

Ventiliatorius ir apSvietimas veiks toliau. Jei
iSjungsite prietaisg, valdymo skydelyje
matysite likusiojo karscio reikSme. Likusj
karstj galite naudoti, kad maistas neatvésty.

Jei maisto gaminimo trukmé ilgesné nei

30 min., likus 3—10 min. iki gaminimo
pabaigos prietaiso temperaturg sumazinkite
iki minimumo. Maisto gaminimo procesas ir
toliau tesis dél likusiojo prietaiso karscio.

Naudokite likusjjj karstj kitiems patiekalams
pasildyti.

Patiekaly laikymas Silumoje

Pasirinkite zemiausios temperattros
nustatyma ir panaudokite likusijjj karstj
patiekaly Silumai palaikyti. Valdymo skydelyje
matysite likusiojo karscio indikatoriy arba
temperatura.
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Maisto gaminimas iSjungus apsvietimag Jei naudosite Sig funkcija, lemputé
Gamindami maistag apSvietimg ijunkite. automatiskai iSsijungs po 30 sek. Galite vél

ljunkite jj tik tuomet, kai to reikes.
Drégnas konvek. kepimas

jjungti lempute, taCiau taip sunaudosite
daugiau energijos.

Funkcija skirta taupyti energijg gaminant

maista.

14. MENIU STRUKTURA

14.1 Meniu

Meniu elementas

Paskirtis

Kepimo vadovas

Pateikiamas automatiniy programy sarasas.

Valymas

Pateikiamas valymo programy sgrasas.

Mégstamiausios

Pateikiamas mégstamiausiy nuostaty sagrasas.

Parinktys

Kaip sukonfiglruoti prietaisa.

Nustatymai Prisijungimo nustatymai

Tinklo konfiglracijai nustatyti.

Pasirinkimas

Kaip sukonfigruoti prietaisa.

Aptarnavimas

Rodo programinés jrangos versijg ir sgranka.

14.2 Papildomas meniu, skirtas: Valymas

Papildomas meniu

Paskirtis

Pirolizinis valymas, greita

Trukmé: 1 h.

Pirolizinis valymas, jprasta

Trukmeé: 1 h 30 min.

Pirolizinis valymas, intensyvi

Trukmé: 3 h.

14.3 Papildomas meniu, skirtas: Parinktys

Papildomas meniu

Paskirtis

Orkaités apSvietimas

liungia ir i$jungia lempute.

Vaiky saugos uzraktas

Apsaugo nuo atsitiktinio prietaiso jjungimo. Kai $i funkcija jjungta, jjun-
gus prietaisg ekranélyje rodomas $is tekstas: Vaiky saugos uzraktas.
Norédami naudotis prietaisu, abécelés tvarka pasirinkite kodo raides.
Kai parinktis jjungta, iSjungus prietaisg durelés automatiSkai uzsiraki-
na. Laikmatj, nuotolinio valdymo funkcijas ir apSvietima galite valdyti
net kai jjungta Si parinktis.

Greitas jkaitinimas

Sutrumpinamas kaitinimo laikas. Naudojama tik su kai kuriomis prie-
taiso funkcijomis.

Priminimas apie valyma

lijungiamas ir iSjungiamas priminimas.

Laiko rodmuo

lijungiamas ir iSjungiamas laikrodis.
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Papildomas meniu

Paskirtis

Laikrodzio stilius

Pakeicia rodomo laiko formata.

14.4 Papildomas meniu, skirtas: Prisijungimo nustatymai

Papildomas meniu

Aprasymas

WiFi rySys

ljungti ir iSjungti: WiFi rySys.

Nuotolinis valdymas

Nuotoliniam valdymui jjungti ir i§jungti.
Parinktis matoma tik kai jg jjungiate: WiFi rySys.

Nuotolinis valdymas

Kaip automatigkai jjungti nuotolinj valdyma paspaudus PRADETI.
Parinktis matoma tik kai ja jjungiate: WiFi rySys.

Tinklas

Tinklo busenai ir signalo galiai patikrinti: WiFi rySys.

Atsijungti nuo tinklo

Kaip iSjungti automatinj prietaiso prisijungima prie susieto tinklo.

14.5 Papildomas meniu, skirtas: Pasirinkimas

Papildomas meniu

Aprasymas

Kalba

Parenka prietaiso kalba.

Ekrano rySkumas

Nustato ekrano rySkuma.

Mygtuky tonai

liungia ir i$jungia mygtuky garsus. éiq funkcijy signaly nutildyti negali-

ma:

|spéjamo signalo garsas

Nustato mygtuky ir signaly garsuma.

Paros laikas

Nustato esamg laikg ir data.

14.6 Papildomas meniu, skirtas: Aptarnavimas

Papildomas meniu

Aprasas

Demonstracinis rezimas

Aktyvavimo / i§jungimo kodas: 2468

Programinés jrangos versija

Informacija apie programinés jrangos versijg.

Atkurti visus nustatymus

Atkuriamos gamyklinés nuostatos.

15. TAl PAPRASTA!

Prie$ naudodami pirma karta, turite nustatyti:

Kalba Ekrano rySkumas

|spéjamo signalo gar-

Mygtuky tonai sas

Paros laikas
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Susipazinkite su pagrindinémis valdymo skydelio ir jo ekrano piktogramomis:

o) = % © A START
liungta / I8jungta Meniu Meégstamiausios Laikmatis Malsqtgt:(ae;mo- STOP

Pradékite naudotis prietaisu

Spartusis paleidi- liunkite prietaisg ir 1-as veiksmas 2-as veiksmas 3-ias veiksmas

mas pradékite gaminti,

naudodami funkcijos Paspauskite ir palai- [ _ pasirinkite Paspauskite:
numatytaja tempera- |y \ite nuspaude @. norima funkcija. START .
targ ir laika.

Spartusis iSjungi-  ISjunkite prietaisg bet

mas kada, nepriklauso-
mai nuo to, koks ro-
dinys ar pranesimas
rodomas ekranélyje.

(D — paspauskite ir palaikykite paspaude, kol prietaisas iSsijungs.

Gaminimo pradzia

1-as veiksmas 2-as veiksmas 3-ias veiksmas 4-as veiksmas 5-as veiksmas.

( ) o,
OK
— paspauskite, kad .I.Z’k.t Kaitini tat tCt kite. kad
jungtumete prietai-  ~ pasirinkite kaitini- - nustatyti tempera- - paspauskite, ka
U 53, mo funkcija. turg. patvirtintuméte.

START

— paspauskite, kad
pradétuméte gaminti.

Suzinokite, kaip greitai paruosti maistg

Naudokite automatines programas, kad greitai paruo$tuméte patiekalg nekeisdami numatytyjy nuostaty:

Kepimo vadovas 1-as veiksmas 2-as veiksmas 3-ias veiksmas 4-as veiksmas

Paspauskite: —. Pasirinkite patiekalg.

Y
Paspauskite /\e Ke-
pimo vadovas.

Paspauskite: @

Maisto gaminimo trukmei nustatyti naudokite sparcigsias funkcijas

»10 % Finish Assist“ Norédami pratesti gaminimo laika, paspauskite +1 min.

Naudokite ,10% Finish Assist” funkcijg, kad pridétume-
te papildomo laiko, kai iki pabaigos lieka 10 % viso lai-
ko.

16. APLINKOS APSAUGA

Atiduokite perdirbti medziagas, pazymétas Neidmeskite Siuo Zenklu E pazyméty

Siuo zenklu C/:> ISmeskite pakuote |
atitinkama atlieky surinkimo konteinerj, kad ji
buty perdirbta. Padékite saugoti aplinkg bei
zmoniy sveikata ir surinkti bei perdirbti
elektros ir elektronikos prietaisy atliekas.
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Bem-vindo(a) a AEG! Obrigado por escolher o nosso aparelho.

No nosso esforgo para sermos sustentaveis, estamos a reduzir os ativos de papel e a
disponibilizar manuais do utilizador completos online. Aceda ao seu manual do
utilizador completo em aeg.com/manuals

Obtenha conselhos de utilizagao, brochuras, resolugéo de problemas, informagoes
sobre assisténcia e reparagdes em aeg.com/support

Para mais receitas, sugestdes e resolugdo de problemas, transfira a aplicagédo My
AEG Kitchen.

£ Available on the }\’ GETITON
[ ¢ App Store P* Google Play

Sujeito a alteragdes sem aviso prévio.
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My AEG Kitchen app

£ Available on the \ GETITON
o App Store }/’ Google Play
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1. A INFORMAGOES DE SEGURANGA

Leia atentamente as instrugdes fornecidas antes de instalar e
utilizar o aparelho. O fabricante nao é responsavel por
quaisquer ferimentos ou danos resultantes de instalagao ou
utilizacao incorretas. Guarde sempre as instru¢coes em local
seguro e acessivel para consultar no futuro.

1.1 Segurancga de criangas e pessoas vulneraveis

Este aparelho pode ser utilizado por criangas com 8 anos
de idade ou mais velhas e por pessoas com capacidades
fisicas, sensoriais ou mentais reduzidas ou falta de
experiéncia e conhecimento se forem supervisionadas ou
instruidas no que respeita a utilizagado do aparelho de uma
forma segura e compreenderem os perigos envolvidos. E
necessario manter as criangas com menos de 8 anos de
idade e pessoas com incapacidades muito extensas e
complexas afastadas do aparelho, a menos que sejam
constantemente vigiadas.

As criancas devem ser vigiadas para garantir que nao
brincam com o aparelho e dispositivos moveis com My
AEG Kitchen .

Mantenha todos os materiais de embalagem fora do
alcance das criangas e elimine-os de forma apropriada.
AVISO: O forno e as partes acessiveis ficam quentes
durante a utilizacdo. Mantenha as criangas e 0s animais
domésticos afastados do aparelho quando estiver a ser
utilizado e durante o arrefecimento.

Se o aparelho tiver um dispositivo de seguranca para
criangas, recomendamos que o ative.

A limpeza e a manutencao basica do aparelho ndo devem
ser efetuadas por criangas sem supervisao.

.2 Seguranca geral

Este aparelho destina-se apenas a ser utilizado para
cozinhar.
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Este aparelho foi concebido unicamente para utilizagcao
domeéstica num ambiente interior.

Este aparelho pode ser utilizado em escritérios, quartos de
hospedes de hotéis, quartos de héspedes de pousadas,
casas de hdspedes de turismo rural e outros alojamentos
semelhantes onde tal utilizacdo nao exceda os niveis de
utilizacdo doméstica (médios).

Apenas uma pessoa qualificada pode instalar este aparelho
e substituir o cabo.

N&o use o aparelho antes de instala-lo na estrutura
embutida.

Desligue o aparelho da fonte de alimentac&o antes de
realizar qualquer manutencao.

Se o cabo de alimentacao elétrica estiver danificado, deve
ser substituido pelo fabricante, por um Centro de
Assisténcia Técnica Autorizado ou por uma pessoa
igualmente qualificada, para evitar perigos elétricos.
AVISO: Certifique-se de que o aparelho esta desligado
antes de substituir a lAmpada, para evitar a possibilidade
de choque elétrico.

AVISO: O forno e as partes acessiveis ficam quentes
durante a utilizagao. Deve ter cuidado para evitar tocar nas
resisténcias ou na superficie da cavidade do aparelho.
Utilize sempre luvas de forno para retirar ou inserir
acessorios ou recipientes de ir ao forno.

Utilize apenas a sonda térmica (sensor de temperatura de
nucleo) recomendada para este aparelho.

Para remover os apoios para prateleiras, puxe primeiro a
parte da frente do apoio para prateleiras e depois a
extremidade traseira das paredes laterais. Instale os apoios
para prateleiras na sequéncia inversa.

Nao utilize um aparelho de limpeza a vapor para limpar o
aparelho.

Nao utilize agentes de limpeza abrasivos ou raspadores
metalicos afiados para limpar a porta de vidro, porque
podem riscar a superficie e quebrar o vidro.
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» Antes da limpeza pirolitica, retire todos os acessorios e
depdsitos/derrames excessivos da cavidade do aparelho.

2. INSTRUCOES DE SEGURANGA

2.1 Instalagao

/\ AVISO!

A instalagao deste aparelho tem de ser
efetuada por uma pessoa qualificada.

Profundidade do aparelho 567 mm

Profundidade de encastre 546 mm

do aparelho

* Retire a embalagem toda.

* Nao instale nem utilize o aparelho se
estiver danificado.

» Siga as instrugdes de instalagéo
fornecidas com o aparelho.

* Tenha sempre cuidado quando deslocar o
aparelho porque ele é pesado. Utilize
sempre luvas de protegao e calgado
fechado.

* Na&o puxe o aparelho pela pega.

» Instale o aparelho num local seguro e
adequado que cumpra com o0s requisitos
da instalagao.

* Respeite as distancias minimas
relativamente a outros aparelhos e
unidades.

» Antes de montar o aparelho, verifique se a
porta do aparelho abre sem limitagdes.

O aparelho esta equipado com um
sistema de arrefecimento elétrico. E
necessario utilizar a alimentacao elétrica.

* A unidade de encastrar tem de cumprir os
requisitos de estabilidade da norma DIN
68930.

Profundidade com a porta 1027 mm

aberta

Dimenséo minima da aber- 560x20 mm
tura de ventilagédo. Abertura
localizada na parte inferior

traseira

Comprimento do cabo de 1500 mm
alimentagéo elétrica. O ca-
bo sai pelo canto traseiro

direito

Parafusos de montagem 4x25 mm

2.2 Ligagao elétrica

/\ AVISO!
Risco de incéndio e choque elétrico.

Altura minima do armario
(altura minima do armario
debaixo do balcao)

578 (600) mm

Largura do armario 560 mm

Profundidade do armario 550 (550) mm

Altura da parte da frente do 594 mm
aparelho

Altura da parte de tras do 576 mm
aparelho

Largura da parte da frente 595 mm
do aparelho

Largura da parte de tras do 559 mm

aparelho

* Todas as ligagoes eléctricas devem ser
efectuadas por um electricista qualificado.

* O aparelho tem de ficar ligado a terra.

« Certifique-se de que os parametros
indicados na placa de caracteristicas sao
compativeis com as caracteristicas da
alimentacgao eléctrica.

« Utilize sempre uma tomada devidamente
instalada e a prova de choques elétricos.

* Nao utilize adaptadores de tomadas
duplas ou triplas, nem cabos de extensao.

» Certifique-se de que nao danifica a ficha e
o cabo de alimentagao eléctrica. Se for
necessario substituir o cabo de
alimentacao, esta operagao deve ser
efectuada pelo nosso Centro de
Assisténcia Técnica.

* Nao permita que algum cabo eléctrico
toque na porta do aparelho ou no nicho
abaixo do aparelho, especialmente
quando a porta estiver quente.

» As protecgdes contra choques eléctricos
das pecas isoladas e nao isoladas devem
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estar fixas de modo a nao poderem ser
retiradas sem ferramentas.

Ligue a ficha a tomada elétrica apenas no
final da instalagdo. Certifique-se de que a
ficha fica acessivel apos a instalagao.

Se a tomada eléctrica estiver solta, nao
ligue a ficha.

Nao puxe o cabo de alimentagao para
desligar o aparelho. Puxe sempre a ficha.
disjuntores de protecgao, fusiveis (os
fusiveis de rosca devem ser retirados do
suporte), diferenciais e contactores.

A instalagao eléctrica deve possuir um
dispositivo de isolamento que Ihe permita
desligar o aparelho da corrente eléctrica
em todos os pdlos. O dispositivo de
isolamento deve ter uma abertura de
contacto com uma largura minima de 3
mm.

Feche totalmente a porta do aparelho
antes de ligar a ficha na tomada elétrica.
Este aparelho é fornecido com ficha e
cabo de alimentagéo.

2.3 Utilizacao

* Nao coloque produtos inflamaveis, nem
objetos molhados com produtos
inflamaveis, no interior, perto ou em cima
do aparelho.

* Nao partilhe a sua palavra-passe de Wi-
Fi.

/\ AVISO!

Risco de danos no aparelho.

/\ AVISO!

Risco de ferimentos, queimaduras,
choque elétrico ou explosao.

Nao altere as especificagdes deste
aparelho.

Certifique-se de que as aberturas de
ventilagdo nao ficam obstruidas.

Nao deixe o aparelho sem vigilancia
durante o funcionamento.

Desative o aparelho apds cada utilizagao.
Tenha cuidado quando abrir a porta do
aparelho com o aparelho em
funcionamento. Pode sair ar quente.

N&o utilize o aparelho com as maos
molhadas ou quando ele estiver em
contacto com agua.

Nao aplique pressao sobre a porta aberta.
Nao utilize o aparelho como superficie de
trabalho ou armazenamento.

Abra a porta do aparelho com cuidado. A
utilizagdo de ingredientes com alcool pode
provocar uma mistura de alcool e ar.
Evite que faiscas ou chamas entrem em
contacto com o aparelho quando abrir a
porta.
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« Para evitar danos ou descoloragao no
esmalte:

— nao coloque recipientes de ir ao forno
ou outros objetos diretamente sobre o
fundo do aparelho.

— nao coloque folha de aluminio
diretamente sobre o fundo da
cavidade do aparelho.

— nao coloque agua diretamente no
aparelho quente.

— nao mantenha pratos e alimentos
hdmidos no aparelho ap6s acabar de
cozinhar.

— tenha cuidado quando remover ou
montar os acessorios.

* A eventual descoloragéo do esmalte ou do
aco inoxidavel ndo afeta o desempenho
do aparelho.

« Utilize uma assadeira profunda para bolos
humidos. Os sumos de fruta provocam
manchas que podem ser permanentes.

* Cozinhe sempre com a porta do aparelho
fechada.

* Se o aparelho ficar instalado atras de uma
porta de armario, nunca feche a porta com
o aparelho em funcionamento. Se a porta
ficar fechada, podera ocorrer acumulagao
de calor e humidade que podem danificar
o aparelho, os méveis ou o piso. Nao
feche a porta do armario enquanto o
aparelho nao tiver arrefecido
completamente apds utilizagao.

2.4 Manutengao e limpeza

/\ AVISO!
Risco de ferimentos, incéndio e danos no

aparelho.

* Antes de qualquer agéo de manutengao,
desative o aparelho e desligue a ficha da
tomada elétrica.




» Certifique-se de que o aparelho esta frio.
Existe o risco de quebra dos painéis de
vidro.

» Substitua imediatamente os painéis de
vidro se estiverem danificados. Contacte
um Centro de Assisténcia Técnica
Autorizado.

» Tenha cuidado quando remover a porta
do aparelho. A porta é pesada!l

* Limpe o aparelho com regularidade para
evitar que o material da superficie se
deteriore.

* Limpe o aparelho com um pano macio e
humido. Utilize apenas detergentes
neutros. Nao utilize produtos abrasivos,
esfregdes, solventes ou objetos metalicos.

» Se utilizar um spray para forno, siga as
instrucdes de seguranca da embalagem.

2.5 Limpeza pirolitica

/\ AVISO!

Risco de ferimentos / incéndio / emissao
de produtos quimicos (vapores) no Modo
Pirolitico.

» Antes de efetuar a limpeza pirolitica e o
pré-aquecimento inicial, elimine da
cavidade do forno:

— todos os excessos de alimentos, 6leos
ou derrames de gordura/depdsitos.

— quaisquer objetos amoviveis
(incluindo prateleiras, calhas laterais,
etc., fornecidos com o aparelho)
especialmente tachos antiaderentes,
panelas, tabuleiros, utensilios, etc.

» Leia atentamente todas as instru¢des para
a limpeza pirolitica.

* Mantenha as criangas afastadas do
aparelho enquanto a limpeza pirolitica
estiver a funcionar. O aparelho fica muito
quente e liberta ar quente a partir das
saidas de arrefecimento.

* Alimpeza pirolitica € uma operagao
efetuada com temperatura elevada e pode
libertar fumos dos residuos alimentares e
dos materiais, pelo que recomendamos
que:

— garanta uma boa ventilagéo durante e
apos cada limpeza pirolitica.

— proporcione uma boa ventilagao
durante e apds o pré-aquecimento
inicial.

* Nao derrame nem aplique agua na porta
do forno durante e ap6s a limpeza
pirolitica para evitar danificar os painéis
de vidro.

¢ Os fumos libertados por todos os fornos
piroliticos/residuos de alimentos néo sédo
nocivos para pessoas, incluindo criangas,
ou pessoas com condi¢cdes meédicas.

* Mantenha os animais de estimagao
pequenos afastados do aparelho durante
e apos a limpeza pirolitica e o pré-
aquecimento inicial. Os animais de
estimagao pequenos (especialmente
passaros e répteis) podem ser altamente
sensiveis a alteragoes de temperatura e
gases emitidos.

« As superficies antiaderentes de tachos,
panelas, tabuleiros, utensilios, etc.,
podem ser danificadas pela operagéo de
limpeza pirolitica a alta temperatura de
todos os fornos piroliticos e podem ser
fonte de fumos nocivos de baixo nivel.

2.6 lluminagao interna

/\ AVISO!
Risco de choque elétrico.

* Relativamente a(s) lampada(s) no interior
deste produto e as lampadas
sobressalentes vendidas separadamente:
Estas lampadas destinam-se a suportar
condigoes fisicas extremas em
eletrodomésticos, tais como temperatura,
vibragao, humidade, ou destinam-se a
sinalizar informacao relativamente ao
estado operacional do aparelho. Nao se
destinam a ser utilizadas em outras
aplicagdes e ndo se adequam a
iluminagao de espagos domésticos.

» Este produto contém uma fonte de luz da
classe de eficiéncia energética G.

» Utilize apenas lampadas com as mesmas
especificagoes.

2.7 Assisténcia técnica

« Para reparar o aparelho, contacte o
Centro de Assisténcia Técnica Autorizado.

« Utilize apenas pecgas sobressalentes
originais.
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2.8 Eliminagao » Desligue o aparelho da alimentagéo

eléctrica.
/\ AVISO! « Corte o cabo de alimentagio eléctrica do
. . - aparelho e elimine-o.
Risco de ferimentos ou asfixia. « Remova o trinco da porta para evitar que

criangas ou animais de estimacéo fiquem

» Contacte a sua autoridade municipal para
presos no aparelho.

saber como descartar o aparelho
corretamente.

3. DESCRICAO DO PRODUTO

3.1 Visao geral

I >
]

Painel de commandos

Visor

Tomada para a sonda térmica

= H _
( — N Elemento de aquecimento
S - 2] Lampada
Ventilador

~Jofof-Feofol -

Apoio para prateleira, amovivel

\\

Nivel das prateleiras

3.2 Acessorios

Prateleira em grelha
Para tachos, formas de bolos, assados.

Tabuleiro para assar
Para bolos e biscoitos.
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Tabuleiro para grelhar/assar
Para cozer e assar ou como tabuleiro para
recolher gordura.

Sonda térmica
Para medir a temperatura no interior dos
alimentos.

Calhas telescépicas
Para inserir e retirar tabuleiros e a prateleira em
grelha mais facilmente.

4. PAINEL DE COMANDOS

4.1 Descrigao geral do painel de
comandos

i
aEA

LT

On / Off Prima continuamente para ligar e desligar o aparelho.
Menu Apresenta uma lista das fungdes do aparelho.
Favoritos Lista as definigbes favoritas.

Visor Apresenta as definicdes atuais do aparelho.
Interruptor da ldampada  Para acender e apagar a lampada.
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ﬂ Aquecimento rapido Para ativar e desativar a fungao: Aquecimento rapido.

e «Q-~ @ 3s

Prima Deslocar Prima e segure continuamente
Toque na superficie com a ponta do  Faga deslizar a ponta do dedo so- Toque na superficie durante 3 se-
dedo. bre a superficie. gundos.
4.2 Visor
A B Visor com fungdes chave definidas.
| | A, Wifi
5 1230 B. Hora
C. INICIAR/PARAR
#085°C ’ISOOC D. Temperatura
E. Tipos de aquecimento
®) 15min @ | | START F. Temporizador
| i | | | G. Sonda térmica (apenas modelos selecionados)
G F E D C

Indicadores do visor

Indicadores basicos — para navegar no visor.

oK € P) o

Para voltar um ni- Para desfazer a ul-  Para ativar e desativar as op-

Para confirmar a selegao/definigdes. . = -
vel no menu. tima agao. coes.

Alarme sonoro indicadores de fungéo — quando as definicdes do tempo para cozinhar termina, é emitido um
sinal sonoro.

Q STOP ﬁ 5 .
A fungdio esta ativada. A funcao esta ativada. O alarme sonoro esta desativa-
O cozinhar para automaticamente. do.

Indicadores do temporizador

S Q

Para as definicdes da funcéo: Inicio programado. Para cancelar as defini¢cdes.

Wi-fi indicador - o aparelho pode ser ligado a uma rede Wi-Fi.

—
T

Wi-fi a ligagéo esta ativada.

Funcionamento remoto indicador - o aparelho pode ser controlado remotamente.

(VD)

Funcionamento remoto esté ativado.
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5. ANTES DA PRIMEIRA UTILIZACAO

/\ AVISO!

Consulte os capitulos relativos a
seguranca.

5.1 Limpeza inicial

] e, =S
7_ Z24 =)

Passo 1 Passo 2 Passo 3
Remova todos os acessorios e Limpe o aparelho e os acessorios - )
apoios para prateleiras amoviveis  apenas com um pano de microfibra Coloque os acessorios e apoios de
P para p! ap p '’ prateleiras amoviveis do aparelho.
do aparelho. agua morna e um detergente suave.

5.2 Primeira ligacédo
O visor exibe a mensagem de boas-vindas depois da primeira ligagao.
E preciso definir: ldioma, Brilho do visor, Sons “teclado”, Volume do alarme, Hora.

5.3 Ligagdo sem fios ¥

Para ligar o aparelho, necessita de:

* Rede sem fios com a ligagéo a internet.

» Dispositivo movel ligado a mesma rede sem fios.

Passo 1 Para transferir a aplicacdo My AEG Kitchen : Leia o cddigo QR na placa de caracteristicas com a
camara no seu dispositivo mével para ser redirecionado para a pagina inicial da AEG. A placa de
caracteristicas estad na moldura frontal da cavidade do aparelho. Também pode transferir a aplica-
cao diretamente a partir da loja de aplicagdes.

Passo 2 Siga as instrugdes de integragéo da aplicagéo.
Passo 3 Ligue o aparelho.
Passo 4 —

Premir: == . Selecione: Definigdes / Ligagdes.

Passo 5 T - faca deslizar ou prima para ligar: Wi-fi.
Passo 6 O moédulo sem fios do aparelho inicia dentro de 90 segundos.
Frequéncia 2,4 GHz WLAN

2400 - 2483,5 MHz
Protocolo IEEE 802.11b DSSS/802.11g/n OFDM
Poténcia maxima EIRP < 20 dBm (100 mW)
Modulo Wi-Fi NIUS-50
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5.4 Licencas de software livre e aberto cujas condigdes de licenga
requerem publicagao, e para ver as suas

tes b d ft d informacdes completas de direitos de autor e
componentes baseados em software ae termos de licenca aplicaveis, visite: http://

caédigo fonte livre e aberto. AEG reconhece .
as contribuigcdes do software aberto e das zelzgg)pensoftwarereposnory.com (pasta

comunidades robdticas para o projeto de
desenvolvimento.

O software neste produto contém

5.5 Pré-aquecimento inicial
Para aceder ao codigo fonte destes

. Pré-aqueca o forno vazio antes da primeira
componentes de software de cédigo fonte quee P

utilizagao.
Passo 1 Remova todos os acessorios e apoios para prateleiras amoviveis do forno.
Passo 2 . =
Regule a temperatura maxima para a fungéo: E
Deixe o forno funcionar durante 1 hora.
Passo 3

Regule a temperatura maxima para a fungéo:
Deixe o forno funcionar durante 15 min.

@ O forno pode emitir algum odor e fumo durante o pré-aquecimento. Certifique-se de que o espago é ventila-
do.

6. UTILIZACAO DIARIA

/\ AVISO!

Consulte os capitulos relativos a
seguranca.

6.1 Como selecionar: Tipos de aquecimento

Passo 1 Ligue o forno. O visor mostra as fun¢des de aquecimento padrao
Passo 2 Prima o simbolo da fungdo de aquecimento para entrar no submenu.
Passo 3

Selecione a fungao de aquecimento e prima: OK. O visor apresenta: temperatura.

Passo 4 Definir: temperatura. Premir: OK.

Passo Prima: START .
Sonda térmica - pode ligar a sonda a qualquer momento antes ou durante a cozedura.

STOP - prima para desativar a fungao de aquecimento.

Passo 6 Desligue o forno.

6.2 Como definir: Cozedura assistida

Cada prato deste submenu propde uma fungdo e uma temperatura recomendadas. Pode
ajustar o tempo e a temperatura.

Para alguns dos pratos, também pode cozinhar com:

240 PORTUGUES



* Peso automatico
+ Sonda térmica

A temperatura a que um prato é cozinhado:
* Mal passado ou Menos

+ Médio
* Bem passado ou Mais

Passo 1 Ligar o forno.
P. 2 j—
asso Prima: —.
Ly
Passo 3 Prima: /\@ . Introduzir: Cozedura assistida.
Passo 4 Escolha um prato ou um tipo de alimento.
Passo 5

Prima: START .

6.3 Fungodes de aquecimento

NORMAL

Tipo de aquecimen- Aplicagao

to
v Para grelhar alimentos finos e tostar p&o.

Grelhador
Vv Para assar pegas de carne grandes ou aves com 0ss0s huma posicao da prateleira.
Y Para fazer gratinados e alourar.
Grelhador ventilado

)

Ventilado + Resisténcia

Para cozer em até trés posi¢des de prateleira ao mesmo tempo e para secar alimen-
tos. Defina a temperatura 20 - 40 °C abaixo da que utiliza com Calor superior/inferior.

Circ
vvv Para deixar os alimentos de conveniéncia (por exemplo, batatas fritas, batatas em
% cunha ou crepes) estaladigos.

Congelados

Calor superio

rlinferior

Para cozer e assar alimentos numa posigéo de prateleira.

2

Funcgao Pizza

Para cozer pizza. Para um tostado intenso e uma base crocante.

Aquecimento inferior

Para cozer bolos com bases estaladi¢as e conservar alimentos.
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Tipo de aquecimen-

Aplicagao

to
Utilize esta funcéo para confecionar pdo e Pastéis com resultados profissionais muito
ﬁ bons, com a cor perfeita e a codea brilhante e estaladica.
Pao
Mt Para acelerar o crescimento da massa levedada. Previne a secagem da superficie da
‘ﬁ massa e mantém a elasticidade da massa.
Massa de pao
ESPECIAIS

Tipo de aquecimen-
to

Aplicacao

El

Para conservar legumes (por exemplo, pickles).

Conservar
S S S Para secar frutos, legumes e cogumelos fatiados.
Secar
Para pré-aquecer pratos para servir.
™
ru

Aquecer pratos

Sk

YY)

Descongelar

Para descongelar alimentos (legumes e fruta). O tempo de descongelagao depende
da quantidade e do tamanho dos alimentos congelados.

§§4
g
Gratinado

Para pratos como lasanha ou batatas gratinadas. Para fazer gratinados e alourar.

°C
Aquecimento a baixa
temp

Para preparar assados tenros e suculentos.

§

Fungao manter quente

Para manter os alimentos quentes.

Ad

Ventilado com Resis-
téncia

Esta fungéo foi concebida para poupar energia durante o cozinhado. Quando utilizar
esta funcgdo, a temperatura na cavidade pode diferir a temperatura definida. E utiliza-
do o calor residual. A poténcia do aguecimento pode ser reduzida. Para mais infor-
magdes consulte o capitulo “Utilizagéo diaria”, notas sobre: Ventilado com Resistén-
cia.
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6.4 Notas sobre: Ventilado com
Resisténcia

Esta fungao foi utilizada para cumprir com os
requisitos de classe eficiente energética e
design ecologico (de acordo com as normas
EU 65/2014 e EU 66/2014). Testes de acordo
com:

IEC/EN 60350-1

A porta do forno deve estar fechada durante
a cozedura para que a fungéo ndo seja

7. FUNCOES DE RELOGIO

7.1 Descrigao das fungoes do

interrompida e o forno funcione com a mais
alta eficiéncia energética possivel.

Quando utiliza esta fungao, a lampada &
automaticamente desativada apo6s 30 seg.

Para instrugdes de cozedura, consulte o
capitulo “Sugestoes e dicas”, Ventilado com
Resisténcia. Para recomendacdes gerais
sobre poupanca de energia, consulte o
capitulo "Eficiéncia Energética", Poupanca de
Energia.

relégio Fungées Aplicagido
do relégio
Fungoes Aplicacao Prolongar Para prolongar o tempo de cozedura.
do relégio tempo
Tempo para  Para definir a duragdo da cozedura. O Aviso Para definir uma contagem decres-
cozinhar méaximo & de 23 h 59 min. cente. O maximo & de 23 h 59 min.
Esta fungéo nao afeta o funcionamen-
Finalizar Para definir o que acontece quando o to do aparelho.
agao temporizador termina a contagem. - — —
Temporiza-  Monitoriza o tempo de atividade da
Inicio pro- Para adiar o inicio e/ou final do cozi- dor crescen-  fung&o. Temporizador crescente — po-
gramado nhado. te de ligar ou desligar.

7.2 Como definir: Fungées do relégio

Como acertar o relogio

Passo 1 Prima:Hora.

Passo 2 Acertar as horas. Premir: OK.

Como definir o tempo de cozedura

Passo 1 Escolha a fungéo de aquecimento e defina a temperatura.
P. 2

asso Prima: @
Passo 3

Acertar as horas. Premir: OK.

Como escolher a opgao final

Passo 1 Escolha a fungéo de aquecimento e defina a temperatura.
Passo 2 Prima: @
Passo 3 Defina o tempo da cozedura.
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Como escolher a opgao final

Passo 4 Premir; ® © @

Passo 5 Prima:Finalizar agao.

Passo 6 Escolha o preferido:Finalizar agao.
Passo 7

Premir: OK. Repita a agéo até o visor apresentar o ecra principal.

Como atrasar o inicio da cozedura

Passo 1 Defina a funcdo de aquecimento e a temperatura.
P 2
asso Prima: @
Passo 3 Defina o tempo da cozedura.
Passo 4 Premir: ® ® ®
Passo 5 Prima: Inicio programado.
Passo 6 Escolha o valor.
Passo 7

Premir: OK. Repita a agéo até o visor apresentar o ecra principal.

Como prolongar o tempo de cozedura

Quando faltar 10% do tempo de cozedura e os alimentos parecerem nao estar prontos, pode prolongar o tempo
de cozedura. Pode também mudar a fungéo de aquecimento.

Para prolongar o tempo de cozedura prima +1min.

Como alterar as definigées do temporizador

P. 1
asso Premir: @

Passo 2 Defina o valor do temporizador.

Passo 3 Premir: OK.

Pode alterar o tempo definido durante o cozinhado a qualquer momento.

8. COMO UTILIZAR: ACESSORIOS

8.1 Inserir acessoérios armagao elevada & volta da prateleira impede
que os recipientes deslizem para fora da

Um pequeno entalhe na parte inferior prateleira.

aumenta a seguranga. Os entalhes sao
também dispositivos anti-inclinagéo. A

244 PORTUGUES



Prateleira em grelha:
Introduza a prateleira entre as barras-guia dos
apoios para prateleiras.

Tabuleiro para assar / Tabuleiro para grelhar:
Introduza o tabuleiro entre as barras-guia do apoio
para prateleiras.

8.2 Sonda térmica

Sonda térmica - mede a temperatura no interior dos alimentos. Pode utiliza-la com cada
fungdo de aquecimento.

Devem ser definidas duas temperaturas:

C M

A temperatura do forno: minimo de 120°C. A temperatura de nucleo.

Para cozinhar com os melhores resultados:

Os ingredientes devem estar a Nao a utilize para pratos liqui- Durante a cozedura, deve permanecer no
temperatura ambiente. dos. prato.

O forno calcula uma hora de fim de cozedura aproximada. Depende da quantidade de
alimentos, da fungéo do forno e da temperatura.

Como utilizar: Sonda térmica

Passo 1 Ligar o forno.

Passo 2 Selecione um tipo de aquecimento e, se necessario, a temperatura do forno.
Passo 3 Inserir: Sonda térmica.

Carne, aves e peixe Cacarola
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Introduza a ponta da Sonda térmica no centro da Insira a ponta da Sonda térmica exatamente no centro da
carne, peixe, na parte mais espessa possivel. Certifi- cagarola. Sonda térmica deve ser estabilizada num local
que-se de que pelo menos 3/4 da Sonda térmica es-  durante a cozedura. Utilize um ingrediente sélido para o

ta dentro do prato. conseguir. Utilize o rebordo da assadeira para apoiar a
pega de silicone da Sonda térmica. A ponta da Sonda tér-
mica ndo deve tocar no fundo de uma assadeira.

Passo 4 Ligue a Sonda térmica a tomada na parte da frente do forno.
O visor apresenta a temperatura atual da: Sonda térmica.

Passo 5 . .

/? - prima para regular a temperatura de nucleo da sonda.
Passo 6 ) ~ .

® ® ® _ima para regular a opgdo preferida:
« Alarme sonoro - quando os alimentos atingem a temperatura do nucleo, soa o sinal.
« Alarme sonoro e fim de cozedura - quando os alimentos atingem a temperatura do nucleo, soa
o sinal e o forno para.

Passo 7

Selecione a opgéao e repetidamente prima: OK para ir para o ecra principal.

Passo8  pima: START .

Quando os alimentos atingem a temperatura selecionada, ¢ emitido um sinal sonoro. Pode esco-
Iher parar ou continuar o cozinhado para se certificar que os alimentos estdo bem cozinhados.

Passo 9 Retire a ficha da Sonda térmica da tomada e retire o prato do forno.

/\ AVISO!

Existe o risco de queimaduras a medida que a Sonda térmica aquece. Tenha
cuidado ao desligar e retira-la dos alimentos.

9. FUNGCOES ADICIONAIS

9.1 Como guardar: Favoritos confecdo, a temperatura ou a fungéo de

Pode guardar as suas definiges favoritas, limpeza. Pode guardar 3 definigdes favoritas.

como a fungao de aquecimento, o tempo de

Passo 1 Ligue o aparelho.
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Passo 2 Selecione a definigdo preferida.

Passo 3 Premir: — . Selecione: Favoritos.
Passo 4 Selecione: Guardar as definicdes atuais.
Passo 5

Prima + para adicionar a definicdo a lista de: Favoritos. Prima OK.

k) — prima para repor a definigdo.

— prima para cancelar a definigao.

9.2 Bloqueio de fungodes

Esta fungao evita uma alteragao acidental do tipo de aquecimento.

Passo 1 Ligue o aparelho.
Passo 2 Definir uma funcéo de aquecimento.
Passo 3

793, R - prima em simultaneo para ligar a fungéo.

Para desligar a funcao, repita o passo 3.

9.3 Desativagao automatica

Por questdes de seguranga, o forno desativa-
se ao fim de algum tempo se estiver alguma
funcéo de aquecimento ativa e ndo houver
alteragao de quaisquer defini¢des.

(°C) @ (h)

30-115 12.5
120 - 195 8.5
200 - 245 5.5

(°C) @ (h)

250 - maximo 3

A Desativagao Automatica nao funciona com
as seguintes fungdes: Luz, Sonda térmica,
Hora de fim, Aquecimento a baixa temp.

9.4 Ventoinha de arrefecimento

Quando o aparelho esta a funcionar, a
ventoinha de arrefecimento liga-se
automaticamente para manter as superficies
do aparelho frias. Se desligar o aparelho, a
ventoinha de arrefecimento pode continuar a
funcionar até o aparelho arrefecer.
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10. SUGESTOES E DICAS

10.1 Recomendagdes para cozinhar

®

A temperatura e os tempos de cozedura indicados nas tabelas séo apenas valores de referéncia. Dependem das
receitas e da qualidade e quantidade dos ingredientes utilizados.

O seu aparelho pode ter um processo para cozer ou assar diferente do aparelho que utilizava anteriormente. As
sugestdes abaixo exibem as definigdes recomendadas para temperatura, tempo de cozedura e posicbes da pra-
teleira para tipos especificos de alimentos.

Se ndo encontrar as regulacdes para alguma receita especifica, procure uma semelhante.

Para mais recomendacdes de cozedura, consulte as tabelas de cozedura no nosso site. Para encontrar as Su-
gestdes para cozinhar, anote o nimero PNC que se encontra na placa de caracteristicas da moldura frontal da
cavidade do aparelho.

10.2 Ventilado com Resisténcia

Para obter os melhores resultados, siga as
sugestoes indicadas na tabela abaixo.

¥ = 5 E O

(°C) (min.)

Pastéis doces, 16 tabuleiro para assar ou tabulei- 180 2 25-35
unidades ro para recolha de gorduras

Torta Suica tabuleiro para assar ou tabulei- 180 2 15-25
ro para recolha de gorduras

Peixe inteiro, 0,2 kg  tabuleiro para assar ou tabulei- 180 3 15-25
ro para recolha de gorduras

Biscoitos, 16 unida-  tabuleiro para assar ou tabulei- 180 2 20-30
des ro para recolha de gorduras

Macarons, 24 unida- tabuleiro para assar ou tabulei- 160 2 25-35
des ro para recolha de gorduras

Queques, 12 unida- tabuleiro para assar ou tabulei- 180 2 20-30
des ro para recolha de gorduras

Pastelaria salgada,  tabuleiro para assar ou tabulei- 180 2 20-30
20 unidades ro para recolha de gorduras

Biscoitos de massa  tabuleiro para assar ou tabulei- 140 2 15-25
fina, 20 unidades ro para recolha de gorduras

Tarteletes, 8 unida-  tabuleiro para assar ou tabulei- 180 2 15-25
des ro para recolha de gorduras

10.3 Ventilado com Resisténcia - acessoérios recomendados

Utilize os tabuleiros e recipientes escuros e néo refletores. Tém melhor absor¢éo do calor do
que a loica de cor clara e refletora.
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Formas individu-

Forma para pizza Assadeira ais Forma ccafrln base para
an

Escuro, nao refletor Escuro, nao refletor 8 é/rlr:rg:e(;?énr:z?ro Escuro, nao refletor

28 cm de diametro 26 cm de diametro ’ 28 cm de diametro

5 cm de altura

10.4 Tabelas de cozedura para
testes

Informacgao para institutos de teste
Testes de acordo com: EN 60350, IEC 60350.
Cozer num nivel - cozer em formas

¥ 5 O Ik

°C min
P&o-de-l6 sem gordura Ventilado + Resisténcia 160 45 - 60 2
Circ
P&o-de-16 sem gordura Calor superior/inferior 160 45 - 60 2
Tarte de maga, 2 formas, @ Ventilado + Resisténcia 160 55-65 2
20 cm Circ
Tarte de maga, 2 formas, @ Calor superior/inferior 180 55-65 1
20 cm
P&o pequeno Ventilado + Resisténcia 140 25-35 2
Circ
P&o pequeno Calor superior/inferior 140 25-35 2

Cozer num nivel - biscoitos
Usar a terceira posigao de prateleira.

¥ 5 O

°C min
Bolos pequenos, 20 por tabuleiro, Ventilado + Resisténcia Circ 150 20-30
pré-aquecer o forno vazio
Bolos pequenos, 20 por tabuleiro, Calor superior/inferior 170 20-30

pré-aquecer o forno vazio
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Cozer em varios niveis - biscoitos

¥ 3 O Ik

°C min
P&o pequeno Ventilado + Resisténcia Circ 140 25-45 2/4
Bolos pequenos, 20 por tabu-  Ventilado + Resisténcia Circ 150 25-35 1/4
leiro, pré-aquecer o forno vazio
P&o-de-l6 sem gordura Ventilado + Resisténcia Circ 160 45 -55 2/4
Tarte de magé, 1 forma por Ventilado + Resisténcia Circ 160 55-65 2/4

grelha (& 20 cm)

Grelhador
Pré-aqueca o forno vazio durante 5 minutos.

Grelhador com a regulagao de temperatura maxima.

¥ O I

min
Tosta Grelhador 1-2 5
Bife de vaca, vire a meio do tempo  Grelhador 24 -30 4
11. MANUTENCAO E LIMPEZA
/\ AVISO!
Consulte os capitulos relativos a
seguranga.
11.1 Notas sobre a limpeza
< Limpe a parte da frente do aparelho apenas usando um pano de microfibras com agua mor-

na e um detergente suave.

Utilize uma solugéo de limpeza para limpar as superficies metalicas.

Limpe manchas com um detergente suave.
Agentes de lim-

peza
¢_ Limpe a cavidade apds cada utilizagdo. A acumulacéo de gordura ou outros residuos pode

— provocar incéndios.
D Nao guarde alimentos no aparelho durante mais de 20 minutos. Seque a cavidade apenas

- -_— usando um pano de microfibras apés cada utilizagéo.
Utilizagao diaria
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by Limpe todos os acessorios apds cada utilizagéo e deixe-os secar. Utilize um pano de micro-
<+, fibras com dgua morna e um detergente suave. N&o lave os acessorios na maquina de lavar

W loiga.

Na&o limpe acessorios antiaderentes utilizando detergentes abrasivos ou objetos afiados.

Acessorios

11.2 Como remover: Apoios para
prateleiras

Retire os apoios para prateleiras para limpar
o forno.

Passo 1 Desligar o forno e aguardar até estar
frio. ’-[
Passo 2 Puxe a parte da frente do apoio para
prateleiras para fora da parede late-
ral. l
Passo 3 Puxe a parte de tras do apoio para 1 | “ T
prateleiras para fora da parede lateral ———— |5
e retire-o. /- ‘ = —
0 [=p L
Passo 4 Instale os apoios para prateleiras na 9 ‘2 alg

sequéncia inversa.

Os pinos de fixagao das calhas tele-
scopicas devem ficar virados para a
frente.

=

11.3 Como utilizar: Limpeza
pirolitica

Limpeza do forno com Limpeza pirolitica.

/\ AVISO!
Existe o risco de queimaduras.

/\ CUIDADO!

Se existirem outros aparelhos instalados
no mesmo armario, nao os utilize
enquanto estiver a utilizar esta fungao.
Isso pode danificar o forno.

Antes da Limpeza pirolitica:

Desligue o forno e aguarde até

Remova todos os acessorios e

Limpe a base do forno e a porta interna

estar frio. apoios para prateleiras amoviveis. de vidro com &gua morna, um pano
macio e detergente suave.
Passo 1 Passo 2 Passo 3

Ligue o forno.

Prima: == / Limpeza.

Selecione o modo de limpeza.
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Opcao Modo de limpeza Duragao
Limpeza pirolitica, rapida Limpeza ligeira 1h
Limpeza pirolitica, normal Limpeza normal 1 h 30 min
Limpeza pirolitica, intensa Limpeza completa 3h

@ Quando a limpeza iniciar, a porta do forno é bloqueada e a lampada fica apagada. A ventoinha de arrefeci-

mento funciona com uma velocidade superior.

STOP - prima para parar a limpeza antes do fim.

Nao utilize o forno até o simbolo de bloqueio da porta desaparecer do visor.

Quando a limpeza termina:

Desligue o forno e aguarde até

Limpe a cavidade com um pano ma-
estar frio. cio.

Retire os residuos do fundo da cavida-
de.

11.4 Aviso de limpeza

Quando o aviso aparecer, a limpeza é recomendada.

Usar a funcéo: Limpeza pirolitica.

11.5 Como remover e instalar: Porta

Pode remover a porta e os painéis de vidro
internos para os limpar. O numero de painéis
de vidro varia consoante o modelo.

/\ AVISO!
A porta é pesada.

/\ CUIDADO!

A forca exercida, sobretudo nas
extremidades do painel frontal, pode
provocar a quebra do vidro. O vidro pode
quebrar.

Passo 1 Abrir a porta totalmente.
Passo 2 Levante e prima as alavancas de fi-
xagao (A) nas duas dobradicas da
porta.
Passo 3 Feche a porta do forno até a primeira posigao de abertura (angulo aproximado de 70°). Segure na

porta em ambos os lados e puxe-a para fora do forno num angulo ascendente. Coloque a porta
com o lado exterior virado para baixo sobre um pano e sobre uma superficie estavel.
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Passo 4 Segure no friso da porta (B) no re-
bordo superior da porta, nos dois
lados, e pressione para dentro para
soltar o fecho de encaixe.

Passo 5 Puxe o friso da porta para a frente
para o remover.

Passo 6 Segure os painéis de vidro da por-
ta, um apds o outro, pela extremi-
dade superior e puxe-os para cima,
para fora da guia.

Passo 7 Limpe o painel de vidro com agua e
sabdo. Seque o painel de vidro com
cuidado. N&o lave os acessorios na
maquina de lavar loiga.

Passo 8 Apos a limpeza, efetue os passos
descritos acima na sequéncia inver-
sa.

Passo 9 Insira primeiro o painel mais pequeno, depois 0 maior e por fim a porta.

11.6 Como substituir: Lampada

/\ AVISO!

Risco de choque elétrico.
A lampada pode estar quente.

Antes de substituir a lampada:

Passo 1 Passo 2 Passo 3

Desligue o forno. Aguarde até que o Desligue o forno da corrente elétri-  Coloque um pano no fundo da cavi-
forno esteja frio. ca. dade.

Lampada superior

Passo 1 Rode a protecao de vidro para a retirar.
A\
Passo 2 Limpe a cobertura de vidro.
Passo 3 Substitua a lampada por uma lampada adequada, resistente ao calor até 300 °C.
Passo 4 Instale a cobertura de vidro.
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Lampada lateral

Passo 1 Remova o suporte para prateleiras do lado
esquerdo para ganhar acesso a lampada.

Passo 2 Para retirar a protegao de vidro, utilize um
objeto estreito e n&o afiado (por exemplo,
uma colher de cha).

Passo 3 Limpe a cobertura de vidro.

Passo 4 Substitua a lampada por uma lampada
adequada, resistente ao calor até 300 °C.

Passo 5 Instale a cobertura de vidro.

Passo 6 Instale o suporte da prateleira do lado es-

querdo.

12. RESOLUCAO DE PROBLEMAS

/\ AVISO!

Consulte os capitulos relativos a
seguranca.

12.1 O que fazer se...

=
L O aparelho nao liga ou ndo aquece

@ Causa possivel

v

= Solucao

O aparelho ndo esta ligado a corrente elétrica ou ndo
esta corretamente ligado.

Verifique se o aparelho esta corretamente ligado a cor-
rente elétrica.

O reldgio nédo esta acertado.

Acerte o reldgio; para mais informagdes, consulte Fun-
¢oes do reldgio p capitulo, Como definir: Fungdes do
relogio.

A porta ndo fecha bem.

Feche a porta completamente.

O fusivel esta fundido.

Certifique-se de que é o fusivel a causa do problema.
Se o problema persistir, contacte um eletricista qualifi-
cado.

O aparelho Bloqueio para criangas esta ligado.

Consulte o capitulo “Menu”, Submenu para: Opgoes.
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Y
Componentes

@ Descrigao

v

Solugéao

A lampada esta fundida.

Substitua a lampada; para mais informagdes, consulte
o capitulo “Manutencéo e limpeza”, Como substituir:
Lampada.

Os cortes de corrente param sempre a
limpeza. Repita a limpeza se esta for
interrompida por uma falha de corrente.

OE Problemas com o sinal de Wi-Fi

@ Causa possivel

v

Solugao

Problema com o sinal da rede sem fios.

Verifique se o dispositivo mével esta ligado a rede sem
fios.

Verifique a sua rede sem fios e o seu router.

Reiniciar o router.

Instalou um novo router ou alterou a configuragéo do
router.

Para configurar o aparelho e o dispositivo mével, con-
sulte o capitulo “Antes da primeira utilizagéo”, Ligagaéo
sem fios.

O sinal da rede sem fios é fraco.

Mova o router para ficar o mais préximo possivel do
aparelho.

O sinal da rede sem fios é interrompido por outro forno
micro-ondas colocado junto do aparelho.

Desligue o forno micro-ondas.

Evite utilizar outro forno micro-ondas e o controlo de re-
moto do aparelho ao mesmo tempo. As micro-ondas in-
terrompem o sinal de Wi-Fi.

12.2 Como gerir: Codigos de erro

Quando ocorre o erro de software, o visor apresenta a mensagem de erro.

Nesta secgao, encontrara a lista dos problemas que pode resolver por si.

@ Codigo e descrigao

1'%

Solucao

C2 - 0 Sonda térmica esta na cavidade do aparelho
durante Limpeza pirolitica.

Retire a Sonda térmica.

C3 - a porta ndo esta totalmente fechada durante Lim-
peza pirolitica.

Feche a porta.

F111 - Sonda térmica ndo esta corretamente inserida
na tomada.

Encaixe totalmente a ficha Sonda térmica na tomada.
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Vv
@ Codigo e descrigao = Solugao

F240, F439 - os campos tateis no visor ndo funcionam Limpe a superficie do visor. Certifique-se de que nao

devidamente. existe sujidade nos campos tateis.

F601 - existe um problema com Wi-fi sinal. Verifique a ligacdo da sua rede. Consulte o capitulo
“Antes da primeira utilizagéo”, Ligagao sem fios.

F604 - a primeira ligacdo a Wi-fi falhou. Desligue e ligue o aparelho e tente novamente. Consul-
te o capitulo “Antes da primeira utilizacao”, Ligacdo sem
fios.

F908 - o sistema do aparelho néo se consegue ligar Ativar e desativar o aparelho.
com o painel de comandos.

Se uma destas mensagens de erro continuar a aparecer no visor, significa um subsistema
com falha pode ter sido desativado. Em tal caso, contacte o seu representante ou um Centro
de Assisténcia Técnica autorizado. Se um destes erros ocorrer, as restantes fungdes do
aparelho continuarao a funcionar como habitualmente.

v
@ Codigo e descrigao = Solucéao

F602, F603 - Wi-fi ndo esta disponivel. Ativar e desativar o aparelho.

12.3 Dados de assisténcia técnica

Se nao conseguir encontrar uma solugao para o problema, contacte o seu fornecedor ou um
Centro de Assisténcia Técnica Autorizado.

Os dados necessarios para o centro de assisténcia técnica encontram-se na placa de
identificagado do aparelho. A placa de caracteristicas esta na moldura frontal da cavidade do
aparelho. Nao remova a placa de caracteristicas da cavidade do aparelho.

Recomendamos que escreva os dados aqui:

Modelo (MOD.)

Numero do produto (PNC) e

Numerode série (S.N.)

13. EFICIENCIA ENERGETICA

13.1 Informagao do produto e ficha informativa do produto

Nome do fornecedor AEG

e BPE748380B 944188800
Identificagdo do modelo BPE748380T 944188815
indice de Eficiéncia Energética 61.2
Classe de eficiéncia energética A++
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Consumo de energia com uma carga normal, modo convencional

1.09 kWh/ciclo

Consumo de energia com uma carga padrado, modo de ventilagdo

forcada

0.52 kWh(/ciclo

Numero de cavidades

1

Fonte de calor

Eletricidade

Volume

711

Tipo de forno

Forno encastrado

Massa

BPE748380B 35.0 kg

34.5kg

BPE748380T

IEC/EN 60350-1 - Aparelhos de cozinha elétricos domésticos - Parte 1: Fogdes, fornos, fornos a vapor e grelha-

dores - Métodos para medir o desempenho.

13.2 Poupanca de energia

O aparelho possui fungdes que ajudam a
poupar energia nos cozinhados de todos
os dias.

Certifique-se de que a porta do aparelho esta
fechada quando o aparelho funcionar. Nao
abra a porta do aparelho muitas vezes
durante a confegdo. Mantenha a junta da
porta limpa e certifique-se de que esta bem
fixa na posigao correta.

Utilize recipientes de metal para melhorar a
poupanga de energia.

Sempre que possivel, ndo pré-aquega o
aparelho antes de cozinhar.

Quando preparar varios pratos de uma vez,
reduza ao minimo possivel os intervalos
entre confegdes.

Cozinhar com a ventoinha

Sempre que possivel, utilize as fungdes de
cozedura que utilizam a ventoinha, para
poupar energia.

Aquecimento residual

Se for ativado um programa com Duragéo € o
tempo de cozedura for superior a 30 min, as
resisténcias desligam-se automaticamente
mais cedo em algumas fungdes do aparelho.

O ventilador e a lampada continuam ligadas.
Quando desligar o aparelho, o visor indica o
calor residual. Pode utilizar esse calor para
manter os alimentos quentes.

Quando a duracao da cozedura for superior a
30 min, reduza a temperatura do aparelho
para 3 a 10 min no minimo antes do fim da
cozedura. O calor residual no interior do
aparelho continuara a cozinhar.

Utilize o calor residual para aquecer outros
pratos.

Manter os alimentos quentes

Para utilizar o calor residual para manter uma
refeicdo quente, seleccione a regulacéo de
temperatura mais baixa possivel. O visor
apresenta o indicador de calor residual ou a
temperatura.

Cozinhar com a lampada desligada
Desligue a lampada durante a cozedura.
Ligue-a apenas quando precisar.

Ventilado com Resisténcia
Funcao concebida para poupar energia
durante a cozedura.

Quando utilizar esta fungado, a lampada é
desligada automaticamente apés 30 seg.
Pode ligar a lampada novamente, mas isso
reduz a poupancga de energia esperada.
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14. ESTRUTURA DO MENU

14.1 Menu

Artigo do menu Aplicacao

Cozedura assistida Lista os programas automaticos.

Limpeza Lista os programas de limpeza.

Favoritos Lista as definigdes favoritas.

Opcodes Para definir a configuragéo do aparelho.

Definicdes Ligagdes Para definir a configuragéo da rede.
Configuragéo Para definir a configuragéo do aparelho.
Assisténcia Técnica Apresenta a configuracéo e a verséo do software.

14.2 Submenu para: Limpeza

Submenu Aplicagao
Limpeza pirolitica, rapida Duragéo: 1 h.
Limpeza pirolitica, normal Durac&o: 1 h 30 min.
Limpeza pirolitica, intensa Duragéo: 3 h.

14.3 Submenu para: Opgodes

Submenu Aplicagao
Luz Acende e apaga a lampada.
Bloqueio para criangas Impede a ativagéo acidental do aparelho. Quando a opg&o esta ativa-

da, o texto Bloqueio para criangas € apresentado no visor quando liga
o aparelho. Para ativar a utilizacéo do aparelho, escolha as letras do
codigo na ordem alfabética. Quando a opgéo esta ativada e o apare-
lho esta desligado, a porta do aparelho é bloqueada. Aceda ao tem-
porizador, o funcionamento remoto e a lampada estao disponiveis
com a opgéao ativada.

Aquecimento rapido Diminui o tempo de aquecimento. Esta disponivel apenas para algu-
mas das fungdes do aparelho.

Aviso de limpeza Liga e desliga o aviso.

Indicagé@o do tempo Liga e desliga o relégio.

Estilo Reldgio Digital Altera o formato da indicac@o da hora apresentada.
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14.4 Submenu para: Ligagoes

Submenu

Do ciclo

Wi-fi

Ativar e desativar: Wi-fi.

Funcionamento remoto

Ativar e desativar o controlo remoto.
Opcao visivel apenas depois de ligar: Wi-fi.

Operagao Auto Remote

Para iniciar o funcionamento remoto automaticamente depois de pre-
mir INICIAR.
Opcao visivel apenas depois de ligar: Wi-fi.

Rede

Para verificar o estado da rede e a poténcia do sinal de: Wi-fi.

Esquecer esta rede

Para desativar a rede atual a partir da ligagéo automatica com o apa-
relho.

14.5 Submenu para: Configuragao

Submenu

Do ciclo

Idioma

Define o idioma do aparelho.

Brilho do visor

Define a intensidade do visor.

Sons “teclado”

Liga e desliga o som dos campos de toque. Nao é possivel silenciar o

som para: @

Volume do alarme

Define o volume dos tons das teclas e sinais.

Hora

Definir a hora e a data atuais.

14.6 Submenu para: Assisténcia Técnica

Submenu

Descrigao

Modo Demo

Codigo de activagao / desactivagao: 2468

Versédo do software

Informagéo sobre a versédo do software.

Restaurar configuracdes

Restaura as definicdes de fabrica.

15. E FACIL!

Antes da primeira utilizagao, tem de definir:

Idioma Brilho do visor

Sons “teclado” Volume do alarme Hora

Familiarize-se com os icones basicos no painel de comandos e no visor:

0)

On / Off Menu

s o y2) START /

Favoritos Temporizador Sonda térmica STOP
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Comegar a utilizar o aparelho

Inicio rapido Ligue o aparelho e Passo 1 Passo 2 Passo 3
comece a cozinhar - -
com a temp~eratura e Prima continuamen- @ ... -selecione Prima: START .
temp~o padréo da te: @ a funcéo preferida.
funcao.
Arranque Desligue o aparelho, CD - prima continuamente até que o aparelho se desligue.

qualquer ecra ou
mensagem a qual-
quer momento.

Comegar a cozinhar

Passo 1 Passo 2 Passo 3 Passo 4 Passo 5
o,
® O.. C OK START
- prima para ligaro - selecione a fungdo - defina a temperatu- - prima para confir- - prima para come-
aparelho. de aquecimento. ra. mar. ¢ar a cozinhar.

Saber como cozinhar rapidamente

Utilize os programas automaticos para preparar um prato rapidamente com as defini¢cdes padrao:

Cozedura assis- Passo 1 Passo 2 Passo 3 Passo 4
tida
Premir: @ Prima: —. Prima: b Cozedu- Escolha o prato.
ra assistida.

Utilize as fungodes rapidas para definir o tempo de cozedura.

Assisténcia nos 10% finais Para prolongar o tempo de cozedura prima +1min.
Utilize a Assisténcia dos 10% finais para acrescentar

tempo extra quando restarem 10% do tempo de coze-

dura.

16. PREOCUPACOES AMBIENTAIS

Recicle oimateriais que apresentem o aparelhos que tenham o simbolo E
simbolo T. Coloque a embalagem nos juntamente com os residuos domésticos.
contentores indicados para reciclagem. Ajude | Coloque o produto num ponto de recolha
a proteger o ambiente e a saude publica para reciclagem local ou contacte as suas
através da reciclagem dos aparelhos autoridades municipais.

eléctricos e electronicos. Nao elimine os
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Bine ati venit la AEG! Va multumim pentru ca ati ales produsul

nostru.

25

Tn misiunea noastra de a fi sustenabili, reducem utilizarea hartiei si oferim integral
online manualele de utilizare. Accesati manualul complet de utilizare la aeg.com/
manuals

Gasiti sfaturi privind utilizarea, brosuri, informatii pentru depanare, service si reparatii
la aeg.com/support

Pentru mai multe retete, recomandari, depanare, descarcati aplicatia My AEG
Kitchen.

#  Available on the A\, GETITON
[ S App Store }/’ Google Play

Ne rezervam dreptul asupra efectuarii de modificari.

CUPRINS
1. INFORMATI PRIVIND SIGURANTA. ...t 263
2. INSTRUCTIUNI DE SIGURANTA ...ttt 265
3. DESCRIEREA PRODUSULUIL........ovvooevooeeeeoeeeeeeeeeeeeeeee oo 268
4. PANOUL DE COMANDA . ......oooiiiitiiieeeeeete e 269
5. INAINTE DE PRIMA UTILIZARE..........ccoooiiiiiiiiiiie 271
6. UTILIZAREA ZILNICA. ... 272
7. FUNCTIHLE CEASULUL ... .oiiiiiiiiiii e 275
8. MODUL DE UTILIZARE: ACCESORIL.......ccooiiiiiiiiiiii e 276
9. FUNCTIH SUPLIMENTARE........ooiiiiii e 278
10. INFORMATII ST SFATURL ..ot 279
11. INGRIJIREA SI CURATAREA........cooiiiieiiieieeeisee e 282
12. DEPANARE ...t 286
13. EFICIENTA ENERGETICA........cooiiiieieiicieeeieeeee e 288
14. STRUCTURA MENIULULL ..o 290
15. ESTE SIMPLULL ..o 291
16. INFORMATII PRIVIND MEDIUL........coooiiiiiiiiie e 292

ROMANA 261



My AEG Kitchen app

£ Available on the \ GETITON
o App Store }/’ Google Play
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1. A INFORMATII PRIVIND SIGURANTA

Inainte de instalarea si de utilizarea aparatului, cititi cu atentie
instructiunile furnizate. Producatorul nu este responsabil
pentru nicio vatamare sau dauna rezultata din instalarea sau
utilizarea incorecta. Pastrati permanent instructiunile intr-un
loc sigur si accesibil pentru o consultare ulterioara.

1.1 Siguranta copiilor si a persoanelor vulnerabile

Acest aparat poate fi utilizat de copiii cu varsta mai mare de
8 ani, de persoanele cu capacitati fizice, senzoriale sau
mentale reduse sau de persoanele ne-experimentate doar
sub supraveghere sau dupa o scurta instruire care sa le
ofere informatiile necesare despre utilizarea sigura a
aparatului si sa le permita sa inteleaga pericolele la care se
expun. Copiii cu varsta mai mica de 8 ani si persoanele cu
dizabilitati profunde si complexe nu trebuie lasate sa se
apropie de aparat daca nu sunt supravegheate permanent.
Copiii trebuie supravegheati pentru a va asigura ca nu se
joaca cu aparatul si dispozitivele mobile My AEG Kitchen .
Nu lasati ambalajele la indemana copiilor si aruncati-le
conform reglementarilor.

AVERTISMENT: Aparatul si piesele accesibile ale acestuia
devin fierbinti pe durata utilizarii. Nu lasati copiii Si
animalele de companie in apropierea aparatului atunci cand
functioneaza si se raceste.

Daca aparatul are un dISpOZIl‘IV de siguranta pentru copii,
acesta trebuie activat.

Copiii nu vor realiza operatiunile de curatare sau de
intretinere care revin utilizatorului aparatului fara a fi
supravegheati.

1.2 Informatii generale despre siguranta

Acest aparat poate fi utilizat numai pentru gatire.
Acest aparat este proiectat pentru utilizarea in locuinte
individuale la interior

ROMANA 263



Acest aparat electrocasnic poate fi utilizat in birouri, camere
de oaspeti, camere de oaspeti cu paturi si mic dejun, case
de oaspeti in cadrul fermelor si alte spatii de cazare
similare, in care aceasta utilizare nu depaseste (media)
nivelurile de utilizare domestica.

Instalarea acestui aparat si inlocuirea cablului vor fi
efectuate exclusiv de o persoana calificata.

Nu folosi aparatul inainte de a-l instala in structura
incorporata.

Aparatul trebuie deconectatde la sursa de alimentare
inainte de a efectua orice operatiune de intretinere.

in cazul in care cablul de alimentare este deterlorat acesta
trebuie Tnlocuit de producator, de centrul de service
autorizat al acestuia sau de persoane cu o calificare
similara pentru a se evita electrocutarea.

AVERTISMENT: Asigurati-va ca aparatul este oprit inainte
de a inlocui becul pentru a evita o posibila electrocutare.
AVERTISMENT: Aparatul si piesele accesibile ale acestuia
devin fierbinti pe durata utilizarii. Se recomanda ca
elementele de incalzire sau suprafata aparatului sa nu fie
atinse.

Utilizati intotdeauna manusi de cuptor pentru a scoate sau
a pune in aparat vase sau accesorii.

Utilizati doar senzorul alimentar (senzorul) recomandat
pentru acest aparat.

Pentru a scoate suporturile pentru raft trebuie sa trageti mai
intai de partea din fata a suportului, dupa care sa
indepartati capatul din spate de peretii laterali. Instalati
suporturile pentru raft in ordine inversa.

Nu folositi un aparat de curatat cu abur pentru a curata
aparatul.

Nu folositi substante abrazive dure sau raclete ascutite de
metal pentru a curata sticla usii deoarece acestea pot
zgéria suprafata, ceea ce poate avea drept consecinta
spargerea sticlei.
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- Inainte de curatarea pirolitica, scoateti toate accesoriile si
depunerile/deversarile excesive din cavitatea aparatului.

2. INSTRUCTIUNI DE SIGURANTA

2.1 Instalarea

/\ AVERTISMENT!

Doar o persoana calificata trebuie sa
instaleze acest aparat.

Adancimea aparatului 567 mm

Adancimea incorporabila a 546 mm

aparatului

. Tndepérta'gi toate ambalajele.

» Daca aparatul este deteriorat, nu il
instalati sau utilizati.

» Urmati instructiunile de instalare furnizate
impreuna cu aparatul.

* Aveti intotdeauna grija cand mutati
aparatul deoarece acesta este greu.
Folositi intotdeauna manusi de protectie si
incaltaminte inchisa.

* Nu trageti aparatul de méner.

* Instalati aparatul intr-un loc sigur si
adecvat care satisface cerintele privind
instalarea.

» Respectati distantele minime fata de alte
aparate si corpuri de mobilier.

+ TInainte de a instala aparatul, verifica daca
usa aparatului se poate deschide fara
probleme.

» Aparatul este prevazut cu un sistem de
racire electrica. Pentru a functiona, acesta
necesita curent electric.

» Unitatea incorporabila trebuie sa respecte
cerintele de stabilitate ale DIN 68930.

Adancimea cu usa deschi- 1027 mm

sa

Dimensiunea minima a ori- 560x20 mm
ficiului de ventilatie. Orifi-

ciul este pozitionat in par-

tea din spate jos

Lungimea cablului de ali- 1500 mm
mentare electrica. Cablul

este pozitionat in coltul

dreapta al peretelui poste-

rior

Suruburi de montaj 4x25 mm

2.2 Conexiunea la reteaua electrica

/\ AVERTISMENT!
Pericol de incendiu si electrocutare.

Inaltimea minima a dulapu- 578 (600) mm
lui (Indltimea minima a du-

lapului de sub blatul de lu-

cru)

Latimea dulapului 560 mm

Adancimea dulapului 550 (550) mm

Inaltimea partii frontale a 594 mm
aparatului

Tnaltimea partii posterioare 576 mm
a aparatului

Latimea partii frontale a 595 mm
aparatului

Latimea partii posterioare a 559 mm

aparatului

« Toate conexiunile electrice trebuie
realizate de catre un electrician calificat.

* Aparatul trebuie legat la o priza cu
impamantare.

» Asigurati-va ca parametrii de pe placuta
cu date tehnice sunt compatibili cu valorile
nominale ale sursei de alimentare.

 Utilizati intotdeauna o priza cu protectie
(ifmpamantare) contra electrocutarii,
montata corect.

* Nu folositi prize multiple si cabluri
prelungitoare.

» Procedati cu atentie pentru a nu deteriora
stecherul si cablul de alimentare electrica.
Daca este necesara inlocuirea cablului de
alimentare, acesta trebuie Tnlocuit numai
de catre Centrul de service autorizat.

* Nu lasati cablurile de alimentare electrica
sa atinga sau sa se afle In apropierea usii
aparatului sau a nisei de sub aparat, in
special atunci cand acesta functioneaza
sau usa este fierbinte.
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» Protectia la electrocutare a pieselor aflate
sub tensiune si izolate trebuie fixata astfel
incat sa nu permita scoaterea ei fara
folosirea unor unelte.

» Introduceti stecherul in priza numai dupa
incheierea procedurii de instalare.
Asigurati accesul la priza dupa instalare.

» Daca priza de curent prezinta jocuri, nu
conectati stecherul.

» Nu trageti de cablul de alimentare pentru
a scoate din priza aparatul. Trageti
intotdeauna de stecher.

» Folositi doar dispozitive de izolare
adecvate: intrerupatoare pentru protectia
liniei, sigurante (sigurante nfiletabile
scoase din suport), contactori si
declansatori la protectia de impamantare.

* Instalatia electrica trebuie sa fie prevazuta
cu un dispozitiv de izolare, care sa va
permita sa& deconectati aparatul de la
retea la toti polii. Dispozitivul izolator
trebuie sa aiba o deschidere intre contacte
de cel putin 3 mm.

+ Tnchideti complet usa aparatului inainte de
a conecta stecherul la priza.

+ Acest aparat este livrat cu un stecar si un
cablu de alimentare electrica.

2.3 Utilizarea

alcool poate determina prezenta aburilor
de alcool in aer.

* Nu lasati scanteile sau flacarile deschise
sa intre in contact cu aparatul atunci cand
deschideti usa.

* Produsele inflamabile sau obiectele
umezite cu produse inflamabile nu trebuie
introduse n aparat, nici puse alaturi sau
deasupra acestuia.

* Nu faceti publica parola dvs. de Wi-Fi.

/\ AVERTISMENT!

Pericol de deteriorare a aparatului.

/\ AVERTISMENT!

Pericol de ranire, arsuri si electrocutare
sau explozie.

* Nu modificati specificatiile acestui aparat.

+ \Verificati daca orificiile de ventilatie nu
sunt blocate.

* Nu lasati aparatul nesupravegheat in
timpul functionarii.

» Dezactivati aparatul dupa fiecare
intrebuintare.

» Procedati cu atentie la deschiderea usii
aparatului atunci cand aparatul este in
functiune. Se poate degaja aer fierbinte.

* Nu actionati aparatul avand mainile
umede sau cand acesta este in contact cu
apa.

* Nu aplicati presiune asupra usii deschise.

» Nu utilizati aparatul ca suprafata de lucru
sau ca loc de depozitare.

» Deschideti usa aparatului cu atentie.
Utilizarea unor ingrediente cu continut de
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* Pentru a preveni deteriorarea sau
decolorarea emailului:

— nu puneti vase sau alte obiecte in
aparat direct pe baza acestuia.

— nu puneti folie din aluminiu direct pe
baza cavitatii aparatului.

— nu puneti apa direct in aparatul
fierbinte.

— nu tineti vase umede si alimente Tn
interior dupa incheierea gatirii.

— procedati cu atentie la demontarea
sau instalarea accesoriilor.

* Decolorarea emailului sau a otelului
inoxidabil nu are niciun efect asupra
functionarii aparatului.

» Folositi o cratita adanca pentru prajiturile
insiropate. Sucurile de fructe lasa pete
care pot fi permanente.

» Gatiti intotdeauna cu usa inchisa a
aparatului.

« Daca aparatul este instalat in spatele unui
panou de mobila (de ex. o usa), asigurati-
va ca usa nu se inchide niciodata atunci
cand aparatul functioneaza. Caldura si
umezeala se pot acumula in spatele
panoului Tnchis de mobila ceea ce
produce daune aparatului, unitatii carcasei
sau podelei. Nu inchideti panoul de mobila
daca aparatul nu s-a racit complet dupa
utilizare.

2.4 ingrijirea si curatarea

/\ AVERTISMENT!

Pericol de ranire, incendiu sau de
deteriorare a aparatului.




+ Tnainte de a efectua operatiile de
intretinere, dezactivati aparatul si scoateti
stecherul din priza.

* Verificati daca aparatul s-a racit. Exista
riscul de spargere a panourilor de sticla.

* Inlocuiti imediat panourile de sticla ale usii
daca acestea sunt deteriorate. Contactati
Centrul de service autorizat.

» Aveti grija atunci cand indepartati usa
aparatului. Usa este greal

» Curatati regulat aparatul pentru a preveni
deteriorarea materialului de la suprafata.

» Curatati aparatul cu o laveta moale,
umeda. Utilizati numai detergenti neutri.
Nu folositi produse abrazive, bureti
abrazivi, solventi sau obiecte metalice.

» Daca folositi un spray pentru cuptor,
respectati instructiunile de siguranta de
pe ambalajul acestuia.

2.5 Curatare pirolitica

/N\ AVERTISMENT!

Pericol de vatamare / Incendiere / Emisii
de substante chimice (fumuri) in Modul
Pirolitic.

Nu varsati si nu puneti apa pe usa
cuptorului in timpul si dupa curatarea
pirolitica pentru a evita deteriorarea
panourilor de sticla.

Fumurile eliberate de toate cuptoarele
pirolitice / reziduurile de la gatit conform
celor prezentate anterior nu sunt
periculoase pentru oameni, inclusiv pentru
copii sau persoane cu probleme medicale.
Nu le permiteti animalelor de companie
accesul in aproprierea aparatului in timpul
si dupa curatarea pirolitica si preincalzirea
initiala. Animalele de companie mici (in
special pasarile si reptilele) pot fi foarte
sensibile la schimbarile de temperatura si
la fumul emis.

Suprafetele neaderente de pe oale,
cratite, tavi, ustensile etc. se pot deteriora
la temperatura nalta de curatare pirolitica
a tuturor cuptoarelor pirolitice si pot fi de
asemenea o sursa de fum nociv de nivel
redus.

2.6 lluminare interioara

+ Tnainte de a efectua curatarea pirolitica si
preincalzirea initiala, scoateti din interiorul
cuptorului:

— toate reziduurile de alimente, petele/
depunerile de ulei sau grasimi.

— orice obiecte detasabile (inclusiv
rafturi, sine laterale etc., furnizate
impreuna cu aparatul), in special orice
oale, cratite, tavi, ustensile
neaderente, etc.

» Cititi cu atentie toate instructiunile pentru
curatarea pirolitica.

* Nu permiteti accesul copiilor la aparat in
timpul functionarii Curatarii pirolitice.
Aparatul se incinge foarte tare, iar aerul
fierbinte este degajat din orificiile frontale
de racire.

» Curatarea pirolitica este o operatiune
efectuata la temperatura inalta care poate
degaja fum de la reziduurile alimentare si
materialele componente, prin urmare
consumatorii sunt sfatuiti:

— sa asigure o ventilare buna in timpul si
dupa curatarea pirolitica.

— asigura o buna ventilare n timpul si
dupa preincalzirea initiala.

/\ AVERTISMENT!

Pericol de electrocutare.

Referitor la becul (becurile) din acest
produs si becurile de schimb vandute
separat: Aceste becuri sunt concepute
pentru a suporta situatiile fizice extreme
din aparatele electrocasnice, cum ar fi
cele de temperatura, vibratie, umiditate
sau au rolul de a semnaliza informatii
privitoare la starea operationala a
aparatului. Acestea nu sunt destinate
utilizarii in alte aplicatii si nu sunt
adecvate pentru iluminarea camerelor din
locuinta.

Acest produs contine o sursa de lumina cu
clasa de eficienta energetica G.

Folositi exclusiv becuri cu aceleasi
specificatii.

2.7 Serviciul de asistenta tehnica

Pentru a repara aparatul contactati
Centrul de service autorizat.
Utilizati doar piese de schimb originale.
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2.8 Eliminare

/\ AVERTISMENT!

Pericol de vatamare sau sufocare.

+ Contactati autoritatea locala pentru
informatii privind eliminarea aparatului.

» Deconectati aparatul de la sursa de
alimentare electrica.

3. DESCRIEREA PRODUSULUI

3.1 Prezentare generala

]
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3.2 Accesorii

Raft sarma
Pentru vesela, forme pentru prajituri, fripturi.

Tava de gatit
Pentru prajituri si biscuiti.
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Taiati cablul de alimentare electrica chiar
de langa aparat si aruncati-l.

Scoateti incuietoarea usii pentru a nu
permite copiilor sau animalelor de
companie sa ramana blocati in aparat.

Panou de comanda

Afisaj

Priza pentru senzorul de gatire
Element de incalzire

Bec

Ventilator

~Jofof-Fofol -

Suport pentru raft, detasabil

Pozitii raft




Cratita

Pentru coacere si frigere sau ca tava de colectare

a grasimii.

Senzor de gatire

Pentru a masura temperatura din interiorul

preparatului.

Ghidaje telescopice

Pentru a introduce si a scoate mai usor tavile si

gratarul metalic.

4. PANOUL DE COMANDA

4.1 Prezentarea panoului de

comanda

O

g —

Yz

|
g

g

Pornit / Oprit Apasa lung pentru a porni si opri aparatul.
Meniu Enumera functiile aparatului.

Favorite Listeaza setérile favorite.

Afisaj Arata setarile curente ale aparatului.
Comutator bec Pentru a porni si a opri lumina.
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ﬂ Incalzire rapida Pentru a activa si dezactiva functia: incalzire rapida.

e «Q-~ @ 3s

Apasa Muta Apasa lung
Atinge suprafata cu degetul. Gliseaza degetul pe suprafata. Apasa pe SUP(:EI]?: timp de 3 se-
4.2 Afisaj
A B Afisaj cu functiile cheie setate.
| | A Wi-Fi
7 12:30 B. Timpul
C. START/STOP
#085°C '] SOOC D. Temperaturd
E. Functii de incalzire
®) 15min @ | | START F. Cronometru
| i | | | G. Senzor de gatire (doar pentru anumite modele)
G F E D C

Indicatori afisaj

Indicatori de baza - pentru navigare pe afisaj.

( 9 P
OK Pentru a reveni la . X ) .
) ) h Pentru a anula ulti- Pentru a activa si dezactiva
Pentru a confirma o selectie / setare.  submeniul ante- « AR
; ma comanda. optiunile.

rior din meniu.

Sonor alarma Indicatorii functiei - atunci cand durata setata pentru gatit se incheie, se emite un semnal sonor.

) & 2

Functia este activata. _Functia este activata. Alarma sonora este dezactivata.
Gatirea se opreste automat.

Indicatoare cronometru

S Q

Pentru a seta functia: Pornire intarziata. Pentru a anula setarea.

Wi-Fi Indicatorul - aparatul poate fi conectat la Wi-Fi.

.)))

Wi-Fi conexiunea este pornita.

Operatii de la distanta Indicatorul - aparatul poate fi controlat de la distanta.

vR)

Operatii de la distanta se aprinde.
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5. INAINTE DE PRIMA UTILIZARE

/N\ AVERTISMENT!
Consultati capitolele privind siguranta.

5.1 Curatarea initiala

N =<

= Vo =t
>

Pasul 1 Pasul 2 Pasul 3

Curata aparatul si accesoriile doar
cu o laveta din microfibra, apa calda
si un detergent neagresiv.

Scoate accesoriile si suporturile de
raft detasabile din aparat.

Pune accesoriile si suporturile de
raft detasabile inapoi in cuptor.

5.2 Prima conectare
Afisajul indica mesajul de bun venit dupa prima conectare.

Trebuie sa setati: Limba, Luminozitate display, Tonul de la taste, Volum la apasare taste,
Timpul.

5.3 Conexiune wireless &

Pentru a conecta aparatul electrocasnic trebuie sa:

* Retea wireless cu conexiune la Internet.

+ Dispozitiv mobil conectat la aceeasi retea wireless.

Pasul 1 Pentru a descarca aplicatia My AEG Kitchen : Scanati codul QR de pe placuta cu date tehnice cu
camera de pe dispozitivul dvs. mobil pentru a fi redirectionat(a) catre pagina de pornire AEG. Pla-
cuta cu datele tehnice se afla pe cadrul frontal al cavitatii aparatului. De asemenea, puteti descar-
ca aplicatia direct din app store.

Pasul 2 Urmati instructiunile de integrare a aplicatiei.
Pasul 3 Porniti aparatul.
Pasul4  ppasati: . Selectati: Setari / Conexiuni
Pasul'5 - glisati sau apasati pentru a porni: Wi-Fi.
Pasul 6 Modulul wireless al aparatului porneste in 90 de sec.
Frecventa 2.4 GHz WLAN
2400 - 2483,5 Mhz
Protocol IEEE 802.11b DSSS, 802.11g/n OFDM
Putere maxima EIRP < 20 dBm (100 mW)
Modul Wi-Fi NIUS-50
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5.4 Licentele software

Software-ul din acest produs contine
componente care se bazeaza pe software-ul
gratuit si open source. AEG Electrolux
recunoaste si multumeste pentru contributiile
comunitatilor de open software si robotica la
proiectul de dezvoltare.

Pentru a accesa codul sursa al acestor
componente software open source, gratuite

ale caror conditii de licenta necesita
publicare si pentru a vedea informatiile
complete privind drepturile de autor si
termenii de licenta aplicabili, vizitati: http:/
aeg.opensoftwarerepository.com (dosar
NIUS).

5.5 Preincalzirea initiala

Preincalziti cuptorul gol inainte de a-I folosi
prima data.

Pasul 1 Scoateti toate accesoriile din cuptor si suporturile pentru raftul mobil.
Pasul 2 Setati temperatura maxima a functiei: E

Lasati cuptorul sa functioneze timp de 1 ora.
Pasul 3

Setati temperatura maxima a functiei:

Lasatl cuptorul sa functioneze tlmp de 15 min.

@ Cuptorul poate emite un miros si fum in timpul pre-incalzirii. Asigurati-va ca incaperea este ventilata.

6. UTILIZAREA ZILNICA

/\ AVERTISMENT!
Consultati capitolele privind siguranta.

6.1 Modul de setare Functii de incalzire

Pasul 1 Porniti cuptorul. Afisajul indica functia de gatire implicita.

Pasul 2 Apasa pe simbolul functiei de gatire pentru a intra in submeniu.

Pasul 3 Selectati functia de gatire si apasati: OK. Afisajul indica: temperatura.
Pasul 4 Setare: temperatura. Apasati: OK.

Pasul 5

Apasa: START .

Senzor de gatire - puteti conecta senzorul in orice moment fnainte sau n timpul gatirii.

STOP - apasati pentru a opri functia de gatire.

Pasul 6 Opriti cuptorul.

6.2 Modul de utilizare: Gatire asistata

Fiecare preparat din acest submeniu are o functie si temperatura recomandate. Puteti regla

timpul si temperatura.

Pentru anumite preparate, puteti gati si cu:
» Stab. auto a greutatii
» Senzor de gatire
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Gradul pana la care este gatit un preparat:
* In sange sau Suculent

* Mediu
* Bine facut sau Bine facut

Pasul 1 Porniti cuptorul.
Pasul 2 . —
asu Apasd: —.
Ly
Pasul 3 Apasati: /\@ . Accesati: Gatire asistata.
Pasul 4 Alegeti un preparat sau un tip de aliment.
Pasul 5

Apasa: START .

6.3 Functii de gatire

STANDARD

Functia de incalzire

Utilizare

¥

Gatire intensiva

v Pentru gatirea la gratar a feliilor subtiri de alimente si pentru paine prajita.
Grill
— Pentru a rumeni bucati mari de carne sau carne de pasare nedezosata pe un singur

raft. Pentru gratinare si rumenire.

)

Aer cald cu ventilatie

Pentru a coace simultan pe trei rafturi si pentru a deshidrata alimentele. Seteaza tem-
peratura cu 20 - 40 °C mai jos decét pentru Incalzire sus si jos.

v

*

Preparate congelate

Pentru a gati mancaruri semipreparate crocante, cum ar fi cartofi prajiti, cartofi wedge
sau rulouri crocante.

Incalzire sus si jos

Pentru a coace si rumeni alimentele fara s& schimbi pozitia raftului.

2

Functie Pizza

Pentru a coace pizza. Pentru rumenire intensiva si blaturi crocante.

Incilzire jos

Pentru a coace prajituri cu blat crocant si pentru a conserva alimentele.

%

Coacere paine

Folositi aceasta functie pentru a prepara paine si chifle cu rezultate aseméanatoare
profesionistilor, in ceea ce priveste textura crocanta, culoarea si stralucirea crustei.
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Functia de incalzire

Utilizare

) Pentru a accelera dospirea aluatului cu drojdie. Aceasta previne uscarea suprafetei
S aluatului si fi mentine elasticitatea.
Aluaturi
SPECIALITATI

Functia de incalzire

Utilizare

E|

Conservare

Pentru conservarea legumelor (de exemplu muraturi).

149

Dezhidratare

Pentru a usca fructe, legume si ciuperci feliate.

[ —
—
uuru

incalzire farfurii

Pentru a pre-incalzi farfuriile inainte de servire.

YY)

Decongelare

Pentru a decongela alimente (legume si fructe). Timpul necesar decongelarii depinde
de cantitatea si marimea preparatelor congelate.

§§4
e g
Au Gratin

Pentru preparate precum lasagna sau cartofi gratinati. Pentru gratinare si rumenire.

V°C

Gatire la temp. scazuta

Pentru prepararea fripturilor fragede si suculente.

§

Mentine cald

Pentru a pastra preparatele calde.

A

Aer cald umed

Aceasta functie este conceputa sa economiseasca energia in timpul gatitului. Atunci
cand folosesti aceasta functie, temperatura din cavitate poate fi diferita de temperatu-
ra setata. Este folosita caldura reziduala. Nivelul de caldura poate fi redus. Pentru mai
multe informatii, consulta capitolul ,Utilizarea zilnica”, note cu privire la: Aer cald
umed.

6.4 Note cu privire la: Aer cald

umed

Aceasta functie a fost folosita pentru

Usa cuptorului trebuie inchisa pe durata
gatirii pentru a nu intrerupe functia astfel
incat cuptorul sa functioneze cu cea mai
ridicata eficienta energetica posibila.

conformarea cu clasa de eficienta energetica
si cerintele de ecodesign ( in conformitate cu
EU 65/2014 si EU 66/2014). Teste conforme
cu:

IEC/EN 60350-1
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Atunci cand folositi aceasta functie, becul se
stinge automat dupa 30 de sec.

Pentru instructiuni de gatire consultati
capitolul ,Informatii si sfaturi”, Aer cald umed.



Pentru recomandari generale privind
economia de energie, consultati capitolul

,Eficienta energetica”, Economisirea energiei.

7. FUNCTIILE CEASULUI

7.1 Descrierea functiilor ceasului

Functia
ceas

Aplicatie

Durata gatire

Pentru a seta durata gatirii. Maximul
este 23 h 59 min.

Actiunea de
finalizare

Pentru a seta ce se intdmpla atunci
cand cronometrul termind numaratoa-
rea.

Pornire intar-
ziata

Pentru a amana pornirea si/sau termi-
narea gatirii.

7.2 Modul de setare Functiile ceasulu

Functia Aplicatie

ceas

Extindere Pentru a extinde durata gatirii.

timp

Reamintire Pentru a seta o numaratoare inversa.
Maximul este 23 h 59 min. Aceasta
functie nu afecteaza functionarea apa-
ratului.

Cronometru  Monitorizeaza durata functiei. Crono-

numaratoare metru numaratoare directa - il poti

directa porni si opri.

Cum se seteaza ceasul

Pasul 1

Apasati: Timpul.

Pasul 2

Setarea timpului. Apasati: oK.

Modul de setare a timpului de gatire

Pasul 1 Alegeti functia de gatire si setati temperatura.
Pasul 2

asu Apasa: (\D
Pasul 3

Setarea timpului. Apasati: OK.

Cum se alege optiunea de final

Pasul 1 Alegeti functia de gatire si setati temperatura.
Pasul 2 Apasa: QD

Pasul 3 Setati timpul de gatire.

Pasul 4 Apasati: © © @

Pasul 5 Apasati: Actiunea de finalizare.

Pasul 6 Alegeti optiunea preferata: Actiunea de finalizare.
Pasul 7

Apasati: OK. Repetati actiunea pana cand afisajul prezinta ecranul principal.
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Cum se efectueaza pornire intarziata a gatirii

Pasul 1 Setati functia de gatire si temperatura.
Pasul 2
asu Apasa: (\D
Pasul 3 Setati timpul de gatire.
Pasul 4 Apzsati: © © ©
Pasul 5 Apasati: Pornire intarziata.
Pasul 6 Alegeti valoarea.
Pasul 7

Apasati: OK. Repetati actiunea pana cand afisajul prezinta ecranul principal.

Modul de extindere a duratei gatirii

Cand a mai ramas 10% din timpul de gatire si mancarea pare sa nu fie gata, puteti sa extindeti durata gatirii. De
asemenea, puteti modifica functia de gatire.

Apasati +1min pentru a extinde durata gatitului.

Cum se schimba setarile cronometrului

Pasul 1 Apasati: @

Pasul 2 Setati valoarea cronometrului.

Pasul 3 Apasati: OK.

Puteti modifica timpul setat in orice moment al gatirii.

8. MODUL DE UTILIZARE: ACCESORII

8.1 Introducerea accesoriilor anti-rasturnare. Marginea ridicata a raftului

PN impiedica alunecarea vaselor de pe raft.
O mica adancitura in partea de sus sporeste P P

siguranta. Adanciturile sunt si dispozitive

Raft sarma:
Impinge raftul pe sinele de ghidare ale suportului
pentru rafturi.
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Tava de gatit / Cratitd adanca: —
Impinge tava pe sinele de ghidare. \

8.2 Senzor de gatire

Senzor de gatire - masoara temperatura din interiorul alimentului. Se poate folosi cu fiecare
functie de gatire.

Exista doua temperaturi care trebuie setate:

C ”?

Temperatura cuptorului: minim 120°C. Temperatura zonei de mijloc.

Pentru rezultate optime de gatire:

Ingredientele trebuie s fie latem-  Nu se va utiliza pentru prepara-  in timpul gatirii trebuie sa ramana in pre-
peratura camerei. te lichide. parat.

Cuptorul calculeaza un timp aproximativ pentru sfarsitul gatirii. Aceasta depinde de cantitatea
de alimente, functia setata la cuptor si de temperatura.

Modul de utilizare: Senzor de gatire

Pasul 1 Porniti cuptorul.

Pasul 2 Setati o functie de incalzire si, daca este necesar, temperatura cuptorului.

Pasul 3 Introduceti: Senzor de gatire.

Carne, pasare si peste Caserola

Introduceti varful Senzor de gatire in mijlocul bucatii  Introduceti varful Senzor de gatire exact in centrul case-

de carne, peste, in cea mai groasa parte, daca este  rolei. Senzor de gatire trebuie s& rdmana intr-un loc fix in
posibil. Asigurati-va ca cel putin 3/4 din Senzor de timpul gatirii. Folositi un ingredient solid pentru a realiza
gatire se afla in interiorul preparatului. acest lucru. Folositi marginea tavii de gatit pentru a sprijini
manerul de silicon al Senzor de gatire. Varful Senzor de
gatire nu trebuie sa atinga fundul unui vas de copt.
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Pasul 4

Conectati Senzor de gétire la priza din partea frontala a cuptorului.
Afisajul indica temperatura curenta a: Senzor de gatire.

Pasul 5 R . " .
/‘? - apasati pentru a seta temperatura zonei de mijloc a senzorului.
Pasul 6 S . =
L apasati pentru a seta optiunea preferata:
« Sonor alarma - cand mancarea ajunge la temperatura zonei de mijloc, este emis un semnal.
« Sonor alarma si terminare gatire - cdnd mancarea ajunge la temperatura zonei de mijloc, este
emis un semnal si cuptorul se opreste.
Pasul 7 R e I
Selectati optiunea si apasati in mod repetat: OK pentru a accesa ecranul principal.
Pasul 8 -
Apasati: START .
Cand alimentul atinge temperatura setata, este emis semnalul sonor. Puteti alege sa opriti sau sa
continuati gatirea pentru a va asigura ca mancarea este bine facuta.
Pasul 9 Scoateti Senzor de gatire conectorul din priza si preparatul din cuptor.

/\ AVERTISMENT!

Exista pericolul de arsuri deoarece Senzor de gatire devine fierbinte. Aveti
grija atunci cand il deconectati si il scoateti din mancare.

9. FUNCTII SUPLIMENTARE

9.1 Cum se salveaza: Favorite functia de curatare. Puteti salva 3 setari

favorite.

Puteti salva setarile favorite, cum ar fi functia
de gatire, durata gatirii, temperatura sau

Pasul 1 Porniti aparatul.

Pasul 2 Selectati setarea preferata.

Pasul —_ ) )
asul 3 Apasati: —= . Selectati: Favorite.

Pasul 4 Selectati: Salvare setari curente.
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Pasul
asul' 3 Apasati + pentru a adauga setarea la lista de: Favorite. Apasati OK.

k) - apasati pentru a reseta setarea.

- apasati pentru a anula setarea.

9.2 Functia blocare

Aceasta functie impiedica modficarea accidentala a functiei de gatire.

Pasul 1 Porneste aparatul.
Pasul 2 Seteaza o functie de gatire.
Pasul 3

7!:(, H - apasa-le simultan pentru a activa functia.

Pentru a dezactiva functia, repeta pasul 3.

9.3 Oprirea automata

Din motive de siguranta, aparatul se opreste @
dupa o perioada daca o functie de gatire este (°C) (h)

activa si nu modificati nicio setare.

250 - maxim 3
@ Oprirea automata nu functioneaza cu aceste
(°c) (h) functii: lluminare, Senzor de gatire, Timp de
terminare, Gatire la temp. scazuta.
30-115 125
120- 195 85 9.4 Ventilator de racire
200 - 245 55 Atunci cand aparatul este in functiune,

ventilatorul de racire porneste automat pentru
a mentine reci suprafetele aparatului. Daca
opresti cuptorul, ventilatorul de racire va
continua sa functioneze pana cand aparatul
s-a racit.

10. INFORMATII SI SFATURI

10.1 Recomandari pentru gatit

®

Temperatura si duratele de gatire din tabele sunt doar orientative. Acestea depind de retetele si de calitatea si
cantitatea ingredientelor utilizate.

Aparatul tau poate sa se comporte diferit la coacere sau rumenire fata de aparatul tau anterior. Sfaturile de mai
jos prezinta setarile recomandate pentru temperatura, durata gatirii si pozitia raftului pentru anumite tipuri de ali-
mente.

Daca nu gasesti setarile pentru o anumita reteta, cauta alta similara.

Pentru mai multe recomandari de gatire, consulta tabelele de gatire de pe site-ul nostru web. Pentru a gasi reco-
mandarile de gatire, verifica numarul PNC de pe placuta cu date tehnice, de pe cadrul frontal al cavitatii aparatu-
lui.
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10.2 Aer cald umed

Pentru cele mai bune rezultate, respectati
sugestiile din tabelul de mai jos.

¥ = 5§ E O

(°C) (min)

Rulouri dulci, 16 bu-  tava de gatit sau tava de colec- 180 2 25-35
cati tare

Rulada tava de gatit sau tava de colec- 180 2 15-25
tare

Peste intreg, 0,2 kg  tava de gatit sau tava de colec- 180 3 15-25
tare

Prajituri, 16 bucati tava de gatit sau tava de colec- 180 2 20-30
tare

Pricomigdale, 24 bu- tava de gatit sau tava de colec- 160 2 25-35
cati tare

Briose, 12 bucati tava de gatit sau tava de colec- 180 2 20-30
tare

Pateuri sarate, 20 tava de gatit sau tava de colec- 180 2 20-30
bucati tare

Fursecuri, 20 bucati  tava de gatit sau tava de colec- 140 2 15-25
tare

Mini tarte, 8 bucati tava de gatit sau tava de colec- 180 2 15-25
tare

10.3 Aer cald umed - accesorii recomandate

Folositi forme si recipiente in culori inchise, fara reflexie. Acestea absorb mai bine caldura
decat vasele deschise la culoare si cu reflexie.

=

L I - Ramekin-uri
Tigaie de pizza Tava de copt Tava rotundé pentru tarte
Culoare inchisa, fara refle- e x es . Ceramica Culoare inchisa, fara refle-
. Culoare inchisa, fara reflexie . .
xie Diametru de 26 cm Diametru de 8 cm, xie
Diametru de 28 cm naltime de 5 cm Diametru de 28 cm

10.4 Tabelele de gatit pentru
institutele de testare

Informatii pentru institutele de testare
Teste conforme cu: EN 60350, IEC 60350.
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Coacerea pe un singur nivel - coacerea in forme

Y

D

°C min

Pandispan fara grasimi Aer cald cu ventilatie 160 45 - 60 2
Pandispan fara grasimi incalzire sus si jos 160 45 - 60 2
Placinta cu mere, 2 forme Aer cald cu ventilatie 160 55 -65 2
@20 cm

Placinta cu mere, 2 forme ncalzire sus si jos 180 55 -65 1
@20 cm

Biscuit sfaramicios Aer cald cu ventilatie 140 25-35 2
Biscuit sfaramicios Incalzire sus si jos 140 25-35 2

Coacerea pe un singur nivel - biscuiti
Utilizati raftul de pe al treilea nivel.

¥

°C min
Prajituri mici, 20 bucati pe tava, Aer cald cu ventilatie 150 20-30
preincalziti cuptorul gol
Prajituri mici, 20 bucati pe tava, incalzire sus si jos 170 20-30

preincalziti cuptorul gol

Coacere pe mai multe niveluri - biscuiti

Y

°C min
Biscuit sfaramicios Aer cald cu ventilatie 140 25-45 2/4
Prajituri mici, 20 bucati pe ta-  Aer cald cu ventilatie 150 25-35 1/4
va, preincalziti cuptorul gol
Pandispan fara grasimi Aer cald cu ventilatie 160 45 - 55 2/4
Placinta cu mere, 1 forma per  Aer cald cu ventilatie 160 55 -65 2/4

grila (9 20 cm)

Grill
Preincalziti cuptorul gol timp de 5 minute.

Grill cu setarea maxima a temperaturii.
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%

5 0

min
Paine prajita Grill 1-2 5
Friptura de vita, intoarceti la juma-  Grill 24 -30 4

tatea duratei de gatit

11. INGRIJIREA S| CURATAREA

/\ AVERTISMENT!

Consultati capito

lele privind siguranta.

11.1 Observatii privind curatarea

<

Curata partea din fata a aparatului doar cu o laveta din microfibra, cu apa calda si un deter-
gent neagresiv.

Foloseste o solutie de curatare dedicata pentru suprafete metalice.

Agenti de curata-
re

Curata petele cu un detergent neagresiv.

Curata cavitatea dupa fiecare utilizare. Depunerile de grasime sau de orice alte reziduuri pot
provoca un incendiu.

—=
]

Utilizarea zilnica

Nu depozita preparatele in aparat pentru mai mult de 20 de minute. Usuca cavitatea dupa
fiecare utilizare doar cu o laveta din microfibra.

e,
Z24

Curata toate accesoriile dupa fiecare utilizare si lasa-le sa se usuce. Foloseste doar o laveta
din microfibra, apa calda si un detergent neagresiv. Nu curata accesoriile in masina de spa-
lat vase.

Accesorii

Nu curata accesoriile anti-aderente folosind un agent de curatare abraziv sau obiecte cu
margini ascutite.

11.2 Cum se scot: Suporturile

pentru raft

Scoateti suporturile raftului pentru a curata

cuptorul.
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Pasul 1

Opiriti cuptorul si asteptati sa se ra-
ceasca.

Pasul 2

Trageti partea din fata a suportului
pentru rafturi si indepartati-o de pere-
tele lateral.

|

Pasul 3

Trageti partea din spate a suportului
pentru raft si indepartati-o de peretele
lateral si indepartati.

Pasul 4

Instalati suporturile pentru raft in ordi-
ne inversa.

Stifturile de fixare de pe ghidajele te-
lescopice trebuie sa fie indreptate
spre fata.

9

—

&)

\\ﬁ\

0=

W

11.3 Modul de utilizare: Curatare

pirolitica

Curatati cuptorul cu Curatare pirolitica.

/\ AVERTISMENT!
Exista pericolul de arsuri.

/\ ATENTIE!

Daca sunt instalate alte aparate in
acelasi compartiment, nu le utilizati
simultan cu aceasta functie. Acest lucru
poate deteriora cuptorul.

inainte de Curétare pirolitica:

Opriti cuptorul si asteptati sa se

Scoateti toate accesoriile si suportu-

Curatati podeaua cuptorului si geamul

raceasca. rile rafturilor detasabile. de la interior al usii folosind apa calda,
o laveta moale si un detergent neutru.
Pasul 1 Pasul 2 Pasul 3

Porniti cuptorul.

Apésati: = / Curatare

Selectati modul de curatare.

Optiune Mod de curatare Durata
Curatare pirolitica, rapida Curatare usoara 1h
Curatare pirolitica, normala Curatare normala 1h 30 min
Curatare pirolitica, intensa Curatare profunda 3h

@ Cand incepe curatarea, usa cuptorului se blocheaza si becul se stinge. Ventilatorul de racire functioneaza la
0 viteza mai ridicata.

STOP - apasati pentru a opri curatarea fnainte de finalizare.
Nu utilizati cuptorul Tnainte ca simbolul de blocare a usii sa dispara de pe afisaj.
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La terminarea curatarii:

Opriti cuptorul si asteptati sd se Curatati cavitatea cu o lavetd moale.  Indepartati reziduurile de la baza cavi-
raceasca. taii.

11.4 Semnal De Reamintire La Curatare

Cand apare semnalul de reamintire, se recomanda curatarea.

Utilizati functia: Curatare pirolitica.

11.5 Cum se scoate si se monteaza:
Usa
Puteti scoate usa si panourile de sticla de la

interior pentru a le curata. Numarul panourilor
de sticla este diferit in functie de model.

/\ ATENTIE!

Manevrati sticla cu grija, in special in
preajma marginilor panoului frontal. Sticla
se poate sparge.

/\ AVERTISMENT!
Usa este grea.

Pasul 1 Deschideti usa complet.
Pasul 2 Ridicati si apasati parghiile de fixa-
re (A) de pe cele doua balamale ale
usii.
Pasul 3 Tnchide;i usa cuptorului pana la prima pozitie de deschidere (la un unghi de aproximativ 70°). Tineti

usa din ambele parti si scoateti-o din cuptor tinand-o la un unghi indreptat in sus. Puneti usa cu
partea exterioara in jos pe o lavetd moale asezata pe o suprafata stabila.

Pasul 4 Tineti garnitura usii (B) pe partea
superioara a usii de ambele parti si
apasati-o catre interior pentru a eli-
bera clema.

Pasul 5 Trageti garnitura usii spre fata pen-
tru a o scoate.

Pasul 6 Tineti panourile de sticla ale usii de
marginea superioara unul cate unul
si trageti-le n sus din ghidaj.
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Pasul 7 Curatati panoul de sticla cu apa si
sapun. Uscati cu grija panoul de sti-
cla. Nu curatati panourile de sticla
n masina de spalat vase.

Pasul 8 Dupa curatare urmati pasii de mai
sus in ordine inversa.

Pasul 9 Mai intéi instalati panoul mai mic, apoi cel mare si usa.

11.6 Cum se inlocuieste: Bec

/\ AVERTISMENT!

Pericol de electrocutare.
Becul poate fi fierbinte.

inainte de a schimba becul:

Etapa 1 Etapa 2 Etapa 3

Opriti cuptorul. Asteptati pana cand Deconectati cuptorul de la sursade  Puneti o laveta pe fundul cavitatii.
cuptorul este rece. alimentare electrica.

Becul de sus

Pasul 1 Rotiti capacul de sticla si scoatet;i-I.
-
) ®K &
) (C
AN L= /
AN
Pasul 2 Curatati capacul de sticla.
Pasul 3 Tnlocuiti becul cu un bec adecvat rezistent la o temperatura de 300 °C.
Pasul 4 Montati capacul de sticla.
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Lampa laterala

Pasul 1 Scoateti suportul din stanga al raftului
pentru a avea acces la bec.

Pasul 2 Folositi un obiect ingust, neascutit (de ex.
o linguritd) pentru a scoate capacul de sti-
cla.

Pasul 3 Curéatati capacul de sticla.

Pasul 4 Tnlocuiti becul cu un bec adecvat rezistent
la o temperatura de 300 °C.

Pasul 5 Montati capacul de sticla.

Pasul 6 Montati suporturile raftului din stanga.

12. DEPANARE

/N\ AVERTISMENT!
Consultati capitolele privind siguranta.

12.1 Ce trebuie facut daca...

.
ﬁ Aparatul nu porneste sau nu se incalzeste

@ ¥
Cauza posibila = Solutie

Aparatul nu este conectat la o sursa electrica sau este  Verifica daca aparatul este conectat corect la reteaua

conectat incorect. electrica.

Ceasul nu este setat. Setati ceasul, pentru detalii consultati Functiile ceasu-
lui capitolul, Cum se seteaza: Functiile ceasului.

Usa nu este inchisa corect. inchide bine usa.

Siguranta este arsa. Verifica daca siguranta este cauza problemei. Daca
problema cu siguranta reapare, contacteaza un electri-
cian calificat.

Aparatul Blocare acces copii este pornit. Consulta capitolul ,Meniu”, submeniu pentru: Optiuni.
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Y
Componente

@ Descriere

v

= Solutie

Becul este ars.

inlocue§te becul, pentru detalii consulta capitolul ,,Tngri—
jirea si curatarea”, modul de inlocuire: Bec.

Penele de curent intrerup intotdeauna
curatarea. Reia procesul de curatare, daca a
fost intrerupt de o pana de curent.

OE Probleme cu semnalul Wi-Fi

@ Cauza posibila

v

Solutie

Probleme cu semnalul wireless al retelei.

Verifica daca dispozitivul tau mobil este conectat la
reteaua wireless.

Verifica reteaua wireless si routerul.

Reporneste routerul.

A fost instalat un router nou sau configuratia acestuia
s-a schimbat.

Pentru a configura aparatul si dispozitivul mobil din
nou, consulta capitolul ,Inainte de prima utilizare”, co-
nexiune wireless.

Semnalul retelei wireless este slab.

Muta routerul cat mai aproape de aparat posibil.

Semnalul wireless este perturbat de un cuptor cu mi-
crounde din apropierea aparatului.

Opreste cuptorul cu microunde.

Evita folosirea simultana a cuptorului cu microunde si
comenzilor la distanta pentru aparatul tau. Microundele
perturba semnalul Wi-Fi.

12.2 Mod de gestionare: Coduri de eroare

Tn cazul unei erori de software, pe afisaj va aparea un mesaj de eroare.

in aceasta sectiune vei gasi lista de probleme pe care le poti remedia singur.

@ Cod si descriere

'

= Solutie

C2 - Senzor de gatire se afla in cavitatea aparatului in
timpul Curatare pirolitica.

Scoateti Senzor de gatire.

C3 - usa nu este inchisa complet in timpul Curatare pi-
rolitica.

Inchideti usa.

F111 - Senzor de gatire nu este introdus corect in pri-
za.

Conectat complet Senzor de gatire la priza.

F240, F439 - campurile tactile de pe afisaj nu functio-
neaza corect.

Curata suprafata afisajului. Asigura-te ca nu exista mi-
zerie pe campurile tactile.
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® £
Cod si descriere = Solutie

F601 - exista o problema cu Wi-Fi semnalul. Verifica conexiunea la retea. Consulta capitolul JInainte
de prima utilizare”, conexiune wireless.

F604 - prima conectare la Wi-Fi nu a reusit. Opreste si porneste aparatul si incearca din nou. Con-
sulta capitolul ,Inainte de prima utilizare”, conexiune wi-
reless.

F908 - sistemul aparatului nu se poate conecta la pa- ~ Opreste si porneste aparatul.
noul de comanda.

Daca oricare dintre aceste mesaje de eroare continua sa fie afisate, inseamna ca un
subsistem defect a fost dezactivat. Intr-o astfel de situatie, contacteaza comerciantul sau un
centru de service autorizat. In cazul in care apare oricare dintre aceste erori, restul functiilor
aparatului vor functiona in continuare ca de obicei.

1'%
@ Cod si descriere = Solutie

F602, F603 - Wi-Fi nu este disponibil. Opreste si porneste aparatul.

12.3 Date pentru service

Daca nu poti remedia problema de unul singur, contacteaza comerciantul sau un centru de
service autorizat.

Datele necesare solicitate de centrul de service se gasesc pe placuta cu date tehnice. Placuta
cu datele tehnice se afla pe cadrul frontal al cavitatii aparatului. Nu scoate placuta cu date
tehnice din interiorul aparatului.

iti recomandim sa notezi datele aici:

Model (MOD.) s

Numarul produsului (PNC) s

Numarul de serie (S.N.)

13. EFICIENTA ENERGETICA

13.1 Informatii produs si Fisa cu informatii produs

Denumirea furnizorului AEG

- ) BPE748380B 944188800
Identificarea modelului

BPE748380T 944188815
Index de eficienta energetica 61.2
Clasa de eficienta energetica A++

Consum de energie cu o incarcatura standard, modul conventional  1.09 kWh/ciclu

Consum de energie cu o incarcare standard, in modul ventilatie 0.52 kWh/ciclu
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Numar de cavitati

1

Sursa de caldura

Energie electrica

Volumul 711
Tip cuptor Cuptor incorporabil
BPE748380B 35.0 kg
Masa
BPE748380T 34.5 kg

IEC/EN 60350-1 - Aparate de gatit electrocasnice - Partea 1: Gama, cuptoare, cuptoare cu abur si grill-uri - Meto-

de pentru masurarea performantei.

13.2 Economisirea de energie

Aparatul este prevazut cu unele functii
care ajuta la economisirea de energie in
timpul procesului zilnic de gatire.

Asigura-te ca usa aparatului este inchisa in
timpul functionarii. Nu deschide usa
aparatului prea des in timpul gatirii. Mentine
garnitura usii curata si asigura-te ca este bine
fixata in pozitie.

Foloseste vase metalice pentru o economie
optimizata de energie.

Atunci cand este posibil, nu preincalzi
aparatul inainte de gatire.

Al grija ca pauzele sa fie cat mai mici intre
doua coaceri, atunci cand pregatesti mai
multe preparate o data.

Gatitul cu ventilator
Atunci cand este posibil, foloseste functiile de
gatit cu ventilator pentru a economisi energie.

Caldura reziduala

Daca un program este activat cu Durata , iar
durata de gatire este mai mare de 30 de min,
elementele de incalzire se vor opri automat
mai devreme in cazul anumitor functii ale
aparatului.

Ventilatorul si lumina vor fi in continuare
active. Atunci cand opresti aparatul, pe afisaj

va fi aparea valoarea caldurii reziduale.
Caldura poate fi utilizatéa pentru mentinerea
preparatelor calde.

Atunci cand durata de gatire este mai mare
de 30 de min, redu temperatura aparatului cu
cel putin 3 - 10 min nainte de incheierea
gatirii. Caldura reziduala din interiorul
aparatului va continua sa gateasca
preparatul.

Foloseste caldura reziduala pentru a incalzi
alte preparate.

Mentinerea calda a alimentelor

Alege setarea pentru cea mai mica
temperatura posibila pentru a folosi caldura
reziduala si mentine preparatele calde.
Indicatorul de caldura reziduala sau al
temperaturii va aparea pe afisaj.

Gatire cu lumina stinsa
Opreste lumina pe durata gatirii. Aprinde-o
doar atunci cand este necesar.

Aer cald umed
Functie conceputa pentru a economisi
energie in timpul gatirii.

Atunci cand folosesti aceasta functie, lumina
se stinge automat dupa 30 de sec. Poti
aprinde din nou lumina, insa aceasta actiune
va reduce economia de energie estimata.
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14. STRUCTURA MENIULUI

14.1 Meniu

Element meniu

Utilizare

Gatire asistata

Listeaza programele automate.

Curatare Listeaza programele de curatare.

Favorite Listeaza setarile favorite.

Optiuni Pentru a seta configuratia aparatului.

Setari Conexiuni Pentru a seta configuratia retelei.
Configurare Pentru a seta configuratia aparatului.
Service Indica versiunea software si configuratia.

14.2 Submeniu pentru: Curatare

Submeniu

Utilizare

Curatare pirolitica, rapida

Durata: 1 h.

Curatare pirolitica, normala

Durata: 1 h 30 min.

Curatare pirolitica, intensa

Durata: 3 h.

14.3 Submeniu pentru: Optiuni

Submeniu

Utilizare

lluminare

Aprinde si stinge lumina.

Blocare acces copii

Previne activarea accidentala a aparatului. Cand optiunea este acti-
vata, textul Blocare acces copii apare pe afisaj cand pornesti aparatul.
Pentru a putea utiliza aparatul, alege literele din cod in ordine alfabeti-
ca. Atunci cand functia este activata si aparatul este oprit, usa apara-
tului va fi blocata. Functia de cronometru, utilizarea de la distanta si
aprinderea/stingerea luminii pot fi utilizate si cand functia este activa-
ta.

Incalzire rapida

Reduce durata de incalzire. Aceasta este disponibila doar pentru anu-
mite functii ale aparatului.

Semnal De Reamintire La Curatare

Porneste si opreste notificarile.

Indicare timp

Porneste si opreste ceasul.

Stil ceas digital

Schimba formatul timpului afisat.
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14.4 Submeniu pentru: Conexiuni

Submeniu Descriere
Wi-Fi Pentru activare si dezactivare: Wi-Fi.
Operatii de la distanta Pentru a activa si dezactiva optiunile de control de la distanta

Optiune disponibila doar dupa ce activezi: Wi-Fi.

Operatiune de telecomanda automata Pentru a incepe automat controlul de la distanta dupa apasarea
START.
Optiune disponibila doar dupa ce activezi: Wi-Fi.

Retea Pentru a verifica starea retelei si puterea semnalului pentru: Wi-Fi.
Dezactiveaza reteaua Pentru a dezactiva conectarea automata a aparatului la reteaua cu-
renta.

14.5 Submeniu pentru: Configurare

Submeniu Descriere

Limba Seteaza limba aparatului.

Luminozitate display Seteaza luminozitatea afisajului.

Tonul de la taste Porneste si opreste tonurile cdmpurilor tactile. Nu este posibila oprirea

tonurilor pentru: @

Volum la apasare taste Seteaza volumul tonurilor tastelor si semnalelor acustice.

Timpul Seteaza ora si data curenta.

14.6 Submeniu pentru: Service

Submeniu Descriere

Modul demo Codul de activare / dezactivare: 2468
Versiunea software Informatii despre versiunea software.
Resetati toate optiunile Restabileste setarile din fabrica.

15. ESTE SIMPLU!

inainte de prima utilizare trebuie sa setezi:

Volum la apasare

Limba Luminozitate display Tonul de la taste
taste

Timpul

Familiariza-te cu pictogramele de baza de pe panoul de comanda si afisaj:

O = ¢ ) M START |

Pornit / Oprit Meniu Favorite Cronometru Senzor de gatire STOP
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Utilizarea aparatului

Pornire rapida Porneste aparatul si  Pasul 1 Pasul 2 Pasul 3
incepe sa gatesti la
temperatura i dura-  apasy jung: @ O... -selecteaza Apasa: START .
ta implicite pentru functia preferata.

functia selectata.

Oprire rapida inchide in orice mo-
ment aparatul, orice
fereastra sau mesaj.

CD - tine apasat pana cand aparatul se opreste.

incepe sa gatesti

Pasul 1 Pasul 2 Pasul 3 Pasul 4 Pasul 5
0) 0 °C OK START
- apasa pentru a por- - selecteaza functia - seteaza temperatu- - apasa pentru a - @pasa pentru a n-
) o ) cepe procesul de ga-
ni aparatul. de gatire. ra. confirma. tire

Afla cum sa gatesti rapid

Foloseste programele automate sau aplicatia pentru a gati rapid un preparat cu ajutorul setarilor predefi-
nite:

Gatire asistata Pasul 1 Pasul 2 Pasul 3 Pasul 4

—_ NN ¥ 2 it.
Apasati: ® Apéasati: . Apasati: /\@ Gatire Alege preparatul dorit
asistata.

Pentru a seta durata de gatire foloseste functiile rapide

Functia 10% Finish Assist Pentru a prelungi durata de gatire, apasati +1min.
Foloseste functia 10% Finish Assist pentru a prelungi

durata de gatire, atunci cand a mai ramas 10% din

aceasta.

16. INFORMATII PRIVIND MEDIUL

e . - =
Reciclati materialele marcate cu simbolul To. marcate cu acest simbol & impreuna cu

Pentru a recicla ambalajele, acestea trebuie deseurile menajere. Returnati produsul la
puse n containerele corespunzatoare. Ajutati | centrul local de reciclare sau contactati
la protejarea mediului si a sanatatii umane si administratia orasului dvs.

la reciclarea deseurilor din aparatele electrice
si electrocasnice. Nu aruncati aparatele
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Le damos la bienvenida a AEG. Gracias por elegir nuestro aparato.

En nuestro esfuerzo por ser sostenibles, reducimos el papel y ofrecemos los
manuales de usuario al completo en linea. Acceda a su manual de usuario completo
en aeg.com/manuals

Obtenga consejos, folletos, soluciones a problemas e informacién de servicio y
reparacion en aeg.com/support

Para mas recetas, consejos y resolucién de problemas, descargue la aplicacién My
AEG Kitchen.

£ Available on the }\’ GETITON
[ ¢ App Store P* Google Play

Salvo modificaciones.
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My AEG Kitchen app

£ Available on the \ GETITON
o App Store }/’ Google Play
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1. A INFORMACION SOBRE SEGURIDAD

Antes de instalar y utilizar el aparato, lea atentamente las
instrucciones facilitadas. El fabricante no se hace
responsable de lesiones o danos producidos como resultado
de una instalacion o un uso incorrectos. Conserve siempre
estas instrucciones en lugar seguro y accesible para futuras
consultas.

1.1 Seguridad de niios y personas vulnerables

Este aparato puede ser utilizado por ninos de 8 anos en
adelante y personas cuyas capacidades fisicas, sensoriales
o mentales estén disminuidas o que carezcan de la
experiencia y conocimientos suficientes para manejarlo,
siempre que cuenten con las instrucciones o la supervision
sobre el uso del electrodoméstico de forma segura y
comprendan los riesgos. Es necesario mantener alejados
del aparato a los niflos de menos de 8 anos, asi como a las
personas con minusvalias importantes y complejas, salvo
que estén bajo supervision continua.

Es necesario vigilar a los nifilos para que no jueguen con el
aparato y dispositivos moviles con My AEG Kitchen .
Mantenga todo el material de embalaje fuera del alcance de
los nifos y deséchelo de forma adecuada.

ADVERTENCIA: El horno y las piezas accesibles se
calientan mucho durante el funcionamiento. Mantenga a los
ninos y las mascotas alejados del aparato cuando esté en
uso y cuando se enfrie.

Si este aparato tiene un bloqueo de seguridad para ninos,
debe activarlo.

La limpieza y mantenimiento de usuario del producto no
podran ser realizados por nifios sin supervision.

.2 Instrucciones generales de seguridad

Este aparato esta disefiado exclusivamente para cocinar.
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Este aparato esta disefiado para uso doméstico en
interiores.

Este aparato se puede utilizar en oficinas, habitaciones de
hotel, habitaciones de Bed&Breakfast, casas de campo y
otros alojamientos similares donde dicho uso no exceda (en
promedio) los niveles de uso domeéstico.

Solo un electricista cualificado puede instalar este aparato y
sustituir el cable.

No utilice el aparato antes de instalarlo en la estructura
empotrada.

Desenchufe el aparato de la red eléctrica antes de realizar
tareas de mantenimiento.

Si el cable de alimentacion sufre algun dano, el fabricante,
su servicio técnico autorizado o un profesional tendran que
cambiarlo para evitar riesgos.

ADVERTENCIA: Asegurese de que el aparato esta
apagado antes de cambiar la bombilla para evitar el riesgo
de descarga eléctrica.

ADVERTENCIA: El horno y las piezas accesibles se
calientan mucho durante el funcionamiento. Debe tener
cuidado para evitar tocar los elementos de calentamiento o
la superficie del interior del aparato.

Utilizar siempre guantes o manoplas para horno para retirar
o introducir accesorios o recipientes.

Utilice unicamente la sonda térmica (la sonda de
temperatura interna) recomendada para este aparato.

Para retirar los carriles de apoyo, tire primero del frontal del
carril y, a continuacién, separe el extremo trasero de las
paredes laterales. Instale los carriles de apoyo en el orden
inverso.

No utilice un limpiador a vapor para limpiar el aparato.

No utilice productos de limpieza abrasivos asperos ni
rascadores de metal afilado para limpiar el cristal de las
tapas abisagradas de la placa si no quiere aranar su
superficie, lo que podria hacer que el cristal se hiciese
aficos.
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» Antes de la limpieza pirolitica, retirar todos los accesorios y
cualquier depdsito/derrames que haya en el interior del

aparato.

2. INSTRUCCIONES DE SEGURIDAD

2.1 Instalacion

/\ ADVERTENCIA!

Salo un técnico cualificado puede instalar
el aparato.

* Retire todo el embalaje.

* No instale ni utilice un aparato dafado.

» Siga las instrucciones de instalacion
suministradas con el aparato.

* Tenga cuidado al mover el aparato,
porque es pesado. Utilice siempre
guantes de proteccion y calzado cerrado.

» No tire nunca del aparato sujetando el
asa.

* Instale el aparato en un lugar seguro y
adecuado que cumpla los requisitos de
instalacion.

* Respete siempre la distancia minima
entre el aparato y los demas
electrodomésticos y mobiliario.

* Antes de montar el aparato, compruebe si
la puerta se abre sin limitaciones.

» El aparato esta equipado con un sistema
de refrigeracion eléctrica. Debe utilizarse
con la fuente de alimentacion eléctrica.

* La unidad empotrada debe cumplir los
requisitos de estabilidad de la norma DIN
68930.

Anchura de la parte trasera 559 mm
del aparato

Fondo del aparato 567 mm
Fondo empotrado del apa- 546 mm
rato

Fondo con la puerta abierta 1027 mm
Tamafo minimo de la aber- 560x20 mm
tura de ventilaciéon. Abertu-

ra situada en la parte trase-

ra inferior

Longitud del cable de ali- 1500 mm
mentacion. El cable esta en

la esquina derecha de la

parte trasera

Tornillos de montaje 4x25 mm

2.2 Conexion eléctrica

/N\ ADVERTENCIA!

Riesgo de incendios y descargas

eléctricas.

* Todas las conexiones eléctricas deben
realizarlas electricistas cualificados.

« El aparato debe conectarse a tierra.

* Asegulrese de que los parametros de la

Altura minima del armario
(Altura minima del armario
debajo de la encimera)

578 (600) mm

Ancho del armario

560 mm

Profundidad del armario

550 (550) mm

Altura de la parte frontal del 594 mm
aparato

Altura de la parte trasera 576 mm
del aparato

Anchura de la parte frontal 595 mm

del aparato

placa de caracteristicas son compatibles
con los valores eléctricos del suministro
eléctrico.

Utilice siempre una toma con aislamiento
de conexion a tierra correctamente
instalada.

No utilice adaptadores de enchufes
multiples ni cables prolongadores.
Asegurese de no provocar dafios en el
enchufe ni en el cable de red. Si es
necesario cambiar el cable de
alimentacion del aparato, debe hacerlo el
centro de servicio técnico autorizado.
Evite que el cable de red toque o entre en
contacto con la puerta del aparato o con el
hueco por debajo del aparato,

ESPANOL 297



especialmente mientras funciona o si la
puerta esta caliente.

* Los mecanismos de proteccion contra
descargas eléctricas de componentes con
corriente y aislados deben fijarse de forma
que no puedan aflojarse sin utilizar
herramientas.

» Conecte el enchufe a la toma de corriente
Unicamente cuando haya terminado la
instalaciéon. Asegurese de tener acceso al
enchufe del suministro de red una vez
finalizada la instalacion.

» Sila toma de corriente esta floja, no
conecte el enchufe.

* No desconecte el aparato tirando del
cable de conexion a la red. Tire siempre
del enchufe.

» Use Unicamente dispositivos de
aislamiento apropiados: linea con
proteccion contra los cortocircuitos,
fusibles (tipo tornillo que puedan retirarse
del soporte), dispositivos de fuga a tierra y
contactores.

» Lainstalacion eléctrica debe tener un
dispositivo de aislamiento que permita
desconectar el aparato de todos los polos
de la red. El dispositivo de aislamiento
debe tener una apertura de contacto con
una anchura minima de 3 mm.

» Cierre completamente la puerta del
aparato antes de enchufar el cable de
alimentacion a la toma de corriente.

» El aparato se suministra con enchufe y
cable de red.

2.3 Uso

No ejerza presion sobre la puerta abierta.
No utilice el aparato como superficie de
trabajo ni para depositar objetos.

Abra la puerta del aparato con cuidado. El
uso de ingredientes con alcohol puede
provocar una mezcla de alcohol y aire.

No deje que los chispas ni las llamas
abiertas entren en contacto con el aparato
cuando abra la puerta.

No coloque productos inflamables o
articulos mojados con productos
inflamables dentro, cerca o sobre el
aparato.

No comparta su contrasefia Wi-Fi.

/\ ADVERTENCIA!
Podria dafiar el aparato.

/\ ADVERTENCIA!

Riesgo de lesiones, quemaduras y
descargas eléctricas o explosiones.

* No cambie las especificaciones de este
aparato.

» Asegurese de que las aberturas de
ventilacion no estan bloqueadas.

* No deje el aparato desatendido durante el
funcionamiento.

» Apague el aparato después de cada uso.

» Tenga cuidado al abrir la puerta del
aparato mientras funciona. Puede
liberarse aire caliente.

» No utilice el aparato con las manos
mojadas ni con agua en contacto.
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Para evitar dafos o decoloraciones en el

esmalte:

— no coloque recipientes ni otros objetos
directamente en la base.

— no coloque papel de aluminio
directamente en la parte inferior del
interior del aparato.

— no ponga agua directamente en el
aparato caliente.

— no deje platos humedos ni alimentos
en el aparato una vez finalizada la
coccion.

— tenga cuidado al retirar o instalar los
accesorios.

La pérdida de color del esmalte o el acero

inoxidable no afecta al rendimiento del

aparato.

Utilice una bandeja honda para pasteles

himedos. Los jugos de las frutas

provocan manchas permanentes.

Cocina siempre con la puerta del aparato

cerrada.

Si el aparato se instala detras de un panel

de un mueble (por ejemplo una puerta)
asegurese de que la puerta nunca esté
cerrada mientras funciona el aparato. El
calor y la humedad pueden acumularse

detras de un panel del armario cerrado y

provocar danos al aparato, el alojamiento

o el suelo. No cierre del panel del armario

hasta que el aparato se haya enfriado

completamente después de su uso.




2.4 Mantenimiento y limpieza

/\ ADVERTENCIA!

Existe riesgo de lesiones, incendios o
danos al aparato.

» Antes de proceder con el mantenimiento,
apague el aparato y desconecte el
enchufe de la red.

« Asegurese de que el aparato esté frio. Los
paneles de cristal pueden romperse.

» Cambie inmediatamente los paneles de
cristal de la puerta que estén dafados.
Pongase en contacto con el servicio
técnico autorizado.

» Tenga cuidado al desmontar la puerta del
aparato. jLa puerta es muy pesada!

» Limpie periddicamente el aparato para
evitar el deterioro del material de la
superficie.

» Limpie el aparato con un pafio suave
humedecido. Utilice solo detergentes
neutros. No utilice productos abrasivos,
estropajos duros, disolventes ni objetos
metalicos.

» Si utiliza aerosoles de limpieza para
hornos, siga las instrucciones de
seguridad del envase.

2.5 Limpieza Pirolitica

/\ ADVERTENCIA!

Riesgo de lesiones / Incendios /
Emisiones quimicas (humos) en el modo
pirolitico.

« La limpieza pirolitica es una operacion a
alta temperatura que puede liberar humos
de los residuos de coccion y de los
materiales de fabricacion, por lo que se
recomienda a los consumidores:

— proporcionar una buena ventilacion
durante y después de la limpieza
pirolitica.

— proporcionar una buena ventilacion
durante y después del
precalentamiento inicial.

* No derrame ni aplique agua a la puerta
del horno durante y después de la
limpieza pirolitica para no provocar dafios
en los paneles de vidrio.

¢ Los humos emitidos por todos los hornos
piroliticos y residuos de coccion descritos
no son daninos para las personas,
incluidos los nifios o personas con
problemas médicos.

* Mantenga las mascotas pequenas
alejadas del aparato durante y después de
la limpieza pirolitica y precalentamiento
inicial. Las mascotas pequefas
(especialmente las aves y los reptiles)
pueden ser muy sensibles a los cambios
de temperatura y los humos emitidos.

» Las superficies antiadherentes de
recipientes, sartenes, bandejas, utensilios,
etc., pueden danarse por la alta
temperatura pirolitica de todos los hornos
piroliticos y también pueden ser fuente de
humos dafinos de baja intensidad.

2.6 lluminacion interna

+ Antes de realizar la limpieza pirolitica y el
precalentamiento inicial, retire del interior
del horno:

— restos de comida, aceite o grasa o
depositos.

— cualquier objeto extraible (incluidos
estantes, rieles laterales, etc.,
suministrados con el aparato),
especialmente cualquier olla, sartén,
bandeja, utensilio, etc. antiadherente.

* Lea atentamente todas las instrucciones
de limpieza pirolitica.

* Mantenga a los menores alejados del
aparato cuando se realiza la limpieza
pirolitica. El aparato se calienta mucho y
el aire caliente se expulsa por las salidas
de ventilacion delanteras.

/\ ADVERTENCIA!

Riesgo de descarga eléctrica.

« En cuanto a la(s) bombilla(s) de este
producto y las de repuesto vendidas por
separado: Estas bombillas estan
destinadas a soportar condiciones fisicas
extremas en los aparatos domésticos,
como la temperatura, la vibracion, la
humedad, o estan destinadas a senalar
informacion sobre el estado de
funcionamiento del aparato. No estan
destinadas a utilizarse en otras
aplicaciones y no son adecuadas para la
iluminacién de estancias domésticas.

ESPANOL 299



» Este producto contiene una fuente « Contacte con las autoridades locales para

luminosa de la clase de eficiencia saber codmo desechar correctamente el
energética G. aparato.
» Utilice solo bombillas de las mismas « Desconecte el aparato de la red.
caracteristicas . « Corte el cable eléctrico cerca del aparato
y deséchelo.
2.7 Asistencia tecnica « Retire el pestillo de la puerta para evitar

que los ninos o las mascotas queden

» Para reparar el aparato, péngase en
P p pong atrapados en el aparato.

contacto con el centro de servicio
autorizado.

» Utilice solamente piezas de recambio
originales.

2.8 Eliminacion

/\ ADVERTENCIA!
Existe riesgo de lesiones o asfixia.

3. DESCRIPCION DEL PRODUCTO

3.1 Resumen general

Panel de control

\ I——l—l Pantalla

Toma de la sonda térmica

A g Resistencia
S
) o Bombilla
Ventilador

~Jofof-Fofol -

Soporte de parrilla extraible

Posiciones de las parrillas

3.2 Accesorios

Parrilla
Para utensilios de cocina, moldes de pasteleria,
asados.
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Bandeja
Para bizcochos y galletas.

Parrilla/sartén para asar

Para hornear y asar o como bandeja para grasa.

Sonda térmica
Para medir la temperatura interior de los
alimentos.

Carriles telescopicos
Para insertar y retirar bandejas y alambres mas
facilmente.

4. PANEL DE MANDOS

4.1 Vista general del panel de
control

H))

BH————

ESPANOL 301



Eg/coeglc__iido/ON / Apaga- Mantenga pulsado para encender y apagar el aparato.
Menu Muestra las funciones del aparato.

Favoritos Muestra los ajustes favoritos.

Pantalla Muestra los ajustes actuales del electrodoméstico.

Interruptor de la lampa-
ra

&

Enciende y apaga la luz.

Calentamiento rapido Para activar y desactivar la funcion: Calentamiento rapido.

ALK «Q-~ @3

Pulse el botén Mover Mantener pulsado

Tocar la superficie con la punta de  Deslizar la punta del dedo sobre la  Tocar la superficie durante 3 segun-
los dedos. superficie. dos.

4.2 Pantalla

A B Pantalla con conjunto de funciones clave.
| I A WiFi
7 12:30 B. Hora
C. INICIO/PARAR
#085°C /ISOOC D. Temperatura
E. Funciones de coccién
© 15min © START F. Temporizador
| i | | | G. Sonda térmica (solo en modelos seleccionados)
G F E D C

Indicadores de pantalla

Indicadores basicos - para navegar por la pantalla.

OK b <t ; D) o
) ” . ara retroceder . )
Para confirmar la seleccién o el ajus- Para deshacer la  Para activar y desactivar las op-

un nivel en el me- e s .
te. na Ultima accion. ciones.

Sonar la alarma indicadores de funcién - cuando finaliza el tiempo de coccién seleccionado, suena una sefial
acustica.

o & &

La funcion eeté activad La funcién esta activada. El sonido de la alarma est4 apa-
afuncion esta activada. La coccion se detiene automaticamen- gado.
te.

Indicadores de temporizador
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S %)

Para ajustar la funcion: Inicio retardado. Para cancelar el ajuste.

Wi-Fi indicador: el aparato se puede conectar a la Wi-Fi.

—
=

Wi-Fi La conexién esta activada.

Operacion remoto indicador: el aparato se puede controlar de forma remota.

vR)

Operacion remoto esta encendido.

5. ANTES DEL PRIMER USO

/\ ADVERTENCIA!
Consulte los capitulos sobre seguridad.

5.1 Limpieza inicial

== 44
/_/
S/a St
A=
Paso 1 Paso 2 Paso 3

Limpie Unicamente el aparato y los
Retire todos los accesorios y carri-  accesorios con un pafio de microfi- Coloque los accesorios y carriles de
les laterales extraibles del aparato.  bra humedecido en agua tibia y de- apoyo extraibles en el aparato.
tergente suave.

5.2 Primera conexidn
La pantalla muestra un mensaje de bienvenida después de la primera conexion.
Debe ajustar: Idioma, Brillo de la pantalla, Tono de teclas, Volumen del timbre, Hora.

5.3 Conexion inalambrica &

Para conectar el aparato necesitas:

* Red inalambrica con conexion a Internet.

» Dispositivo movil conectado a la misma red inalambrica.

Paso 1 Para descargar la aplicacion My AEG Kitchen : Escanee el cédigo QR de la placa de caracteristi-
cas con la camara de su dispositivo movil para ser redirigido a la pagina de inicio de AEG. La placa
de caracteristicas se encuentra en el marco delantero del interior del aparato. También puede des-
cargar la aplicacion directamente desde la tienda de aplicaciones.

Paso 2 Siga las instrucciones para instalar la aplicacion.

Paso 3 Ponga en marcha el aparato.
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P 4 —_ . . .
aso Pulse: — . Seleccione: Ajustes / Conexiones.

Paso$ - deslice o presione para activar: Wi-Fi.
Paso 6 El médulo inaldmbrico del aparato arranca en 90 segundos.
Frecuencia 2.4 GHz WLAN
2400 - 2483.5 MHz
Protocolo IEEE 802.11b DSSS, 802.11g/n OFDM
Potencia max EIRP <20 dBm (100 mW)
Mddulo Wi-Fi NIUS-50
5.4 Licencias de software libre, cuyas condiciones de licencia requieren

publicacién, y a ver toda la informacién sobre
derechos de autor y condiciones de licencia
aplicables, visite: http://
aeg.opensoftwarerepository.com (carpeta

El software de este producto contiene
componentes basados en software de cédigo
abierto y libre. AEG reconoce por completo

las contribuciones del software abierto y de NIUS)
las comunidades robéticas al proyecto de '
desarrollo. 5.5 Precalentamiento inicial

Para acceder al cédigo fuente de estos

o . Precaliente el horno vacio antes de utilizarlo
componentes de software de cédigo abierto y

por primera vez.

Paso 1 Retire todos los accesorios del horno y carriles laterales extraibles del horno.

Paso 2 ) . - \z\
Seleccione la temperatura maxima para la funcion: l=l.

Deje funcionar el horno 1 hora.

Paso 3 . o L.
Seleccione la temperatura maxima para la funcion:

Deje funcionar el horno 15 minutos.

@ El horno puede emitir olores y humos durante el precalentamiento. Asegurese de que la sala esté ventilada.

6. USO DIARIO

/\ ADVERTENCIA!
Consulte los capitulos sobre seguridad.

6.1 Cémo ajustar: Funciones de coccion

Paso 1 Encienda el horno. La pantalla muestra la funcién de coccién por defecto.

Paso 2 Pulse el simbolo de la funcion de coccién para entrar en el submenu.
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Paso 3 . " »
Seleccione la funcién de coccion y pulse: OK. La pantalla muestra: temperatura.

Paso 4 Ajuste: temperatura. Pulse: OK.

Paso 5 puise: START .

Sonda térmica - puede conectar la sonda en cualquier momento antes o durante la coccion.

STOP - pulse para desactivar la funcién de coccion.

Paso 6 Apague el horno.

6.2 Cémo configurar: Coccion asistida

Para cada plato de este submenu se recomienda una funcion y temperatura. Puede ajustar el
tiempo y la temperatura.

Para algunos de los platos, también puede cocinar con:
+ Peso automatico
+ Sonda térmica

El grado de cocinado de un plato:
» Poco hecho o Menos

« Al punto

*  Muy hecho o Muy hecho

Paso 1 Encienda el horno.
Paso 2 Pulse: —.
Paso 3

Q L. e
Pulse: /f, . Introduzca: Coccién asistida.

Paso 4 Elija un tipo de plato o comida.

Paso 5 Pulse: START .

6.3 Funciones de coccion

ESTANDAR

Funcion de cocciéon Aplicacion

vev Para asar al grill alimentos de poco espesor y tostar pan.
Grill
vV Asado con aire caliente para piezas de carne mas grandes o aves con hueso en un
Y nivel. Para gratinar y dorar.
Grill turbo
Para hornear en hasta tres posiciones de parrilla a la vez y para secar alimentos.
@ Ajuste la temperatura entre 20 y 40°C menos que para Coccién convencional.

Aire caliente
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Funcion de coccion

Aplicacion

v

*

Congelados

Para productos precocinados (por ejemplo, patatas fritas, porciones de patata o rolli-
tos de primavera) crujientes.

Coccion convencional

Para hornear y asar alimentos en una posicion de parrilla.

)

Funcion Pizza

Para hornear pizza. Para obtener un dorado mas intenso y una base mas crujiente.

Calor inferior

Para hornear pasteles con base crujiente y conservar alimentos.

%

Horneado de pan

Use esta funcién para preparar pan y rollitos con resultados profesionales y conse-
guir alimentos crujientes y dorados.

i)

=

Leudar masas

Para acelerar el levado de la masa de levadura. Evita que la superficie de la masa se
reseque y mantiene su elasticidad.

PLATOS ESPECIALES

Funcion de coccion

Aplicacion

=l

Conservar

Para conservar verduras (p.ej. encurtidos).

)

Desecar alimentos

Para secar rodajas de fruta, verduras y champifiones.

—
—
uuru

Calientaplatos

Para precalentar platos para servir.

Sk

YY)

Descongelar

Para descongelar alimentos (verduras y frutas). El tiempo de descongelacion depen-
de de la cantidad y el tamafo de los alimentos congelados.

54§

e g
Gratinar

Para platos como lasafias o patatas gratinadas. Para gratinar y dorar.
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Funcion de coccion Aplicacion

V°C

Coccion lenta

Para preparar asados tiernos y jugosos.

Mantener Caliente

s Para mantener calientes los alimentos.

A

Horneado humedo +
ventilador

Funcién disefiada para ahorrar energia durante la cocciéon. Cuando se utiliza esta
funcion, la temperatura del horno puede diferir de la temperatura programada. Se uti-
liza el calor residual. La potencia calorifica puede reducirse. Para mas informacion,
consulte el capitulo “Uso diario”, Notas sobre: Horneado humedo + ventilador.

6.4 Notas sobre: Horneado humedo
+ ventilador

Esta funcion se utilizaba para cumplir con los
requisitos de eficiencia energética y disefio
ecologico (segun EU 65/2014 y EU 66/2014).
Pruebas segun:

IEC/EN 60350-1

La puerta del horno debe estar cerrada
durante la coccion para que no se interrumpa

7. FUNCIONES DEL RELOJ

7.1 Descripcion de funciones de

la funcién y el horno funcione con la maxima
eficiencia energética posible.

Cuando se utiliza esta funcion, la lampara se
apaga automaticamente después de 30 s.

Consulte las instrucciones de coccion en el
capitulo “Consejos”, Horneado humedo +
ventilador. Para recomendaciones generales
sobre ahorro energético, consulte el capitulo
“Eficiencia energética”, ahorro energético.

reloj Funcién  Aplicacién
de reloj
Funciéon Aplicaciéon Afadir tiem-  Para ampliar el tiempo de coccion.
de reloj po
Tiempode  Para ajustar la duracién de la coccion. Avisador Para ajustar una cuenta atras. El ma-
coceion El méximo es 23 h 59 min. ximo es 23 h 59 min. Esta funcién no
influye en el funcionamiento del apara-
Finalizar ac- Para ajustar lo que ocurre al finalizar to.
cion el temporizador. - - - -
Tiempo de Controla el tiempo que esta activa la
Inicio retar- ~ Para posponer el inicio y/o fin de la funciona- funcion. Tiempo de funcionamiento -
dado coccion. miento puede encenderla y apagarla.

7.2 Cémo ajustar: Funciones de reloj

Como ajustar el reloj

Paso 1 Pulse: Hora.

Paso 2 Ajuste la hora. Pulse: OK.
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Como programar el tiempo de coccién

Paso 1 Elija la funcién de coccion y la temperatura.
Paso2 Pulse: @
Paso 3

Ajuste la hora. Pulse: OK.

Como elegir la opcion de final

Paso 1 Elija la funcién de coccion y la temperatura.
Paso2 Pulse: @
Paso 3 Ajuste el tiempo de coccién.
P. 4
aso Pulse: © © @
Paso 5 Pulse: Finalizar accién.
Paso 6 Elija el que prefiera: Finalizar accion.
Paso 7

Pulse: OK. Repita la accion hasta que la pantalla muestre la pantalla principal.

Como retrasar el inicio de la coccion

Paso 1 Ajuste la funcion de coccioén y la temperatura.
Paso2 Pulse: @
Paso 3 Ajuste el tiempo de coccion.
P 4
aso Pulse: © © @
Paso 5 Pulse: Inicio retardado.
Paso 6 Elija el valor.
Paso 7

Pulse: OK. Repita la accion hasta que la pantalla muestre la pantalla principal.

Como prolongar el tiempo de coccion

Cuando queda el 10% del tiempo de coccién y parece que la comida no esta lista, puede extender el tiempo de
coccion. También puede cambiar la funcion de coccion.

Para prolongar el tiempo de coccion, pulse +1min.

Como cambiar los ajustes del temporizador

Paso 1 Pulse: @

Paso 2 Ajuste el valor del temporizador.

Paso 3 Pulse: OK.

Puede cambiar el tiempo ajustado durante la coccion en cualquier momento.
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8. INSTRUCCIONES DE USO: ACCESORIOS

8.1 Insercion de accesorios también son dispositivos antivuelco. El borde
U o | " . elevado que rodea la bandeja evita que los
na pequena muesca en 1a parte superior utensilios de cocina resbalen de la parrilla.

aumenta la seguridad. Las hendiduras

Parrilla:
Inserte la parrilla entre las guias del carril.

Bandeja / Bandeja honda: —
Introduzca la bandeja entre las guias del carril de \

apoyo.

8.2 Sonda térmica

Sonda térmica: mide la temperatura dentro de los alimentos. Puede utilizarse con cualquier
otra funcion de coccién.

Debe ajustar dos temperaturas:

C ”?

La temperatura del horno: minimo 120°C. La temperatura interna.

Para obtener un resultado de coccion 6ptimo:

Los ingredientes deben estar a No debe utilizarse para platos ~ Durante la cocciéon debe permanecer en
temperatura ambiente. liquidos. el plato.

El horno calcula una hora final aproximada para la coccién. Esta hora dependera de la
cantidad de alimentos, de la funcidon de horno programada y de la temperatura.
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Instrucciones de uso: Sonda térmica

Paso 1 Encienda el horno.

Paso 2 Programe una funcién de coccion y, si es necesario, la temperatura del horno.
Paso 3 Introduzca: Sonda térmica.

Carne, aves y pescado Estofado

Inserte la punta de Sonda térmica en el centro de la  Inserte la punta de Sonda térmica exactamente en el cen-
carne o el pescado, en la parte mas gruesa si es po- tro del estofado. Sonda térmica debe mantenerse estable
sible. Asegurese de que al menos 3/4 de Sonda tér-  en un lugar durante el horneado. Para ello, Usela con un

mica queda dentro del plato. alimento solido. Use el borde de la fuente de horno para

apoyar el asa de silicona de Sonda térmica. La punta de
Sonda térmica no debe tocar el fondo de la fuente de hor-
no.

é

(

&
Paso 4 Enchufe Sonda térmica en la toma de la parte frontal del horno.
La pantalla muestra la temperatura actual de: Sonda térmica.
Paso 5 . .
/? - pulse para ajustar la temperatura interna de la sonda.
Paso 6 . ” .
® ® ® _,ise para ajustar la opcion preferida:
* Sonar la alarma - cuando los alimentos alcanzan la temperatura interna, suena una sefial acus-
tica.
* Sonar la alarma y parar de cocinar - cuando los alimentos alcanzan la temperatura interna, sue-
na una sefial acustica y finaliza la coccion.
Paso 7 . ” . OK . .
Seleccione la opcién y pulse varias veces: para ir a la pantalla principal.
Paso 8
Pulse: START .
Cuando los alimentos alcancen la temperatura programada, sonara una sefial acustica. Puede fina-
lizar o continuar la coccion para asegurarse de que los alimentos estén correctamente cocinados.
Paso 9 Desconecte Sonda térmica el enchufe de la toma y saque el plato del horno.

/\ ADVERTENCIA!

Existe riesgo de quemaduras Sonda térmica al calentarse. Tenga mucho cui-
dado al desconectarla y retirarla del alimento.
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9. FUNCIONES ADICIONALES

9.1 Como guardar: Favoritos temperatura o la funcién de limpieza. Puede

Puede guardar sus ajustes favoritos, como la guardar 3 ajustes favoritos.

funcién de coccion, el tiempo de coccion, la

Paso 1 Ponga en marcha el aparato.
Paso 2 Seleccione los ajustes preferidos.
Paso 3 — ) )
Pulse: — . Seleccione: Favoritos.
Paso 4 Seleccione: Guardar los ajustes actuales.
Paso 5

Pulse + para afadir el ajuste a la lista de: Favoritos. Pulse OK.

k) - pulse para restablecer el ajuste.

- pulse para cancelar el ajuste.

9.2 Bloqueo funcién

Esta funcion impide que se produzca accidentalmente un cambio de la funcion de coccion.

Paso 1 Ponga en marcha el aparato.
Paso 2 Seleccione una funcién de coccion.
Paso 3

793, R - pulse al mismo tiempo para activar la funcion.

Para desactivar la funcion, repita el paso 3.

9.3 Desconexion automatica

Por motivos de seguridad, el aparato se @
desactiva transcurrido un tiempo si una (°C) (h)

funcién de coccioén esta en funcionamiento y

no se modifica ningdn ajuste. 250 - méximo 3

La funcién de desconexion automatica no

@ funciona con las siguientes funciones: Luz,
(°C) (h) Sonda térmica, Hora de fin, Coccioén lenta.
30-115 12.5 9.4 Ventilador de refrigeracion
120-195 8.5 Cuando el aparato esta en funcionamiento, el
200 - 245 55 ventilador de enfriamiento se enciende

automaticamente para mantener frias sus
superficies. Si apaga el aparato, el ventilador
de enfriamiento puede seguir funcionando
hasta que se enfrie.
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10. CONSEJOS

10.1 Recomendaciones de coccion

®

La temperatura y los tiempos de coccion de las tablas son meramente orientativos. Dependen de las recetas y
de la calidad y cantidad de los ingredientes utilizados.

El aparato puede hornear o asar de forma diferente del aparato que tenia anteriormente. Las siguientes sugeren-
cias muestran los ajustes recomendados para la temperatura, el tiempo de coccién y la posicion de los estantes
para tipos de alimentos concretos.

Si no encuentra los ajustes para una receta especial, busque otra similar.

Para mas recomendaciones de cocina, consulte las tablas de coccién en nuestro sitio web. Para encontrar los
consejos de coccion, compruebe el nimero de PNC de la placa de datos del marco frontal del interior del apara-
to.

10.2 Horneado humedo + ventilador

Para obtener el mejor resultado, siga las
recomendaciones de la tabla siguiente.

¥ = 5 E O

(°C) (min)
Rollitos dulces, 16 bandeja o bandeja honda 180 2 25-35
piezas
Brazo de gitano bandeja o bandeja honda 180 2 15-25
Pescado entero, 0,2 bandeja o bandeja honda 180 3 15-25
kg
Galletas, 16 piezas  bandeja o bandeja honda 180 2 20-30
Mostachones de al-  bandeja o bandeja honda 160 2 25-35
mendra, 24 piezas
Muffins, 12 piezas bandeja o bandeja honda 180 2 20-30
Tarta salada, 20 pie- bandeja o bandeja honda 180 2 20-30
zas
Galletas crujientes bandeja o bandeja honda 140 2 15-25
de masa quebrada,
20 piezas
Tartaletas, 8 piezas  bandeja o bandeja honda 180 2 15-25

10.3 Horneado humedo + ventilador - accesorios recomendados

Utilice molde y recipientes oscuros y mates. Tiene mejor absorcion del calor que los platos de
color claro y brillantes.
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\/ Ramequines

Bandeja para pizza Bandeja para hornear Molde para base

Ceramica
8 cm de diametro,
5 cm de altura

Oscuro, mate
28 cm de diametro

Oscuro, mate Oscuro, mate
28 cm de diametro 26 cm de diametro

10.4 Tablas de coccién para
organismos de control

Informacion para institutos de pruebas
Pruebas segun: EN 60350, IEC 60350.

Horneado en un nivel: hornear en moldes

¥ § O E

°C min

Bizcocho sin grasa Aire caliente 160 45 - 60 2
Bizcocho sin grasa Coccién convencional 160 45 - 60 2
Tarta de manzana, 2 moldes, Aire caliente 160 55 -65 2
@20 cm

Tarta de manzana, 2 moldes, Coccion convencional 180 55 - 65 1
@20 cm

Mantecados Aire caliente 140 25-35 2
Mantecados Coccion convencional 140 25-35 2

Horneado en un nivel: galletas
Use el tercer nivel.

¥ 5 O

°C min
Pastelillos, 20 unidades por ban-  Aire caliente 150 20-30
deja, precaliente el horno vacio
Pastelillos, 20 unidades por ban-  Coccion convencional 170 20-30

deja, precaliente el horno vacio
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Horneado multinivel: galletas

¥

D

°C min
Mantecados Aire caliente 140 25-45 2/4
Pastelillos, 20 unidades por Aire caliente 150 25-35 1/4
bandeja, precaliente el horno
vacio
Bizcocho sin grasa Aire caliente 160 45 -55 2/4
Pastel de manzana, 1 molde Aire caliente 160 55-65 2/4
por rejilla (J 20 cm)
Grill
Precaliente el horno vacio durante 5 minutos.
Grill con la temperatura ajustada al maximo.
oc—
‘ T &
/f 0 @ :I-_
min
Tostadas Grill 1-2 5
Bistec de vacuno, dar la vuelta a Grill 24 - 30 4
media coccion
/\ ADVERTENCIA!
Consulte los capitulos sobre seguridad.
11.1 Notas sobre la limpieza
< Limpie la parte frontal del aparato solo con un pafio de microfibra humedecido en agua tibia
y detergente suave.
Utilice un producto de limpieza para limpiar las superficies metalicas.
. Limpie las manchas con un detergente suave.
Agentes limpia-
dores
¢_ Limpie el interior después de cada uso. La acumulacién de grasa u otros residuos puede
[—] provocar un incendio.
D No guarde la comida en el aparato méas de 20 minutos. Seque la cavidad solo con un pafio
— de microfibra después de cada uso.
Uso diario
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by Limpie todos los accesorios después de cada uso y déjelos secar. Use solo un pafio suave
%>

/ humedecido en agua tibia y detergente suave. No lave los accesorios en el lavavajillas.
c24
Evite limpiar los accesorios antiadherentes con limpiadores abrasivos u objetos afilados.
Accesorios

11.2 Cémo quitar: Carriles de apoyo

Para limpiar el horno, retire los carriles de
apoyo.

Paso 1 Apague el horno y espere a que esté
frio.

Paso 2 Tire de la parte delantera del carril de ﬂ&

apoyo para separarlo de la pared late-
ral.

Paso 3 Tire del extremo trasero del carril de 1 ] X
apoyo para separarlo de la pared y |
extraigalo. /- ‘ > —

0= % i
Paso 4 Instale los carriles de apoyo en el or- 9 2 ilg
den inverso. = \Z -
Los pasadores de retencién de los ca- = 5|
rriles telescopicos deben apuntar ha-
Cal

cia delante.

11.3 Instrucciones de uso: Limpieza "
pirolitica /\ PRECAUCION!
Si hay otros aparatos instalados en el

Limpie el horn n Limpieza pirolitica. ; . - f
pie el horno co pieza pirolitica mismo armario, no los utilice al mismo

/\ ADVERTENCIA! tierppo que esta funcion. El horno podria
dafarse.

Existe riesgo de quemaduras.

Antes de Limpieza pirolitica:

Apague el horno y espere a que Retire todos los accesorios del horno Limpie el suelo del horno y la puerta in-
esté frio. y carriles laterales extraibles. terior de cristal con agua templada, un
pafio suave y detergente suave.

Paso 1 Paso 2 Paso 3

Encienda ef horno. Pulse: == / Limpieza.

Seleccione el modo de limpieza.

Opcion Modo de limpieza Duracion
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Limpieza pirolitica, rapida Limpieza ligera 1h
Limpieza pirolitica, normal Limpieza normal 1h 30 min
Limpieza pirolitica, intensa Limpieza a fondo 3h

@ Cuando comienza la limpieza, se bloquea la puerta del horno y se apaga la bombilla. El ventilador de refri-

geracion funciona a mayor velocidad.

STOP - pulse para parar la limpieza antes de que termine.
No utilice el horno hasta que el simbolo de bloqueo de puerta desaparezca de la pantalla.

Cuando termina la limpieza:

Apague el horno y espere a que Seque el interior con un pafio suave.

esté frio.

Retire los residuos de la parte inferior
del interior.

11.4 Aviso de limpieza

Se recomienda impiar cuando aparece el aviso.

Use la funcién: Limpieza pirolitica.

11.5 Cémo quitar e instalar: Puerta

Es posible retirar la puerta del horno y los
paneles de cristal interiores para limpiarlos.
El nimero de paneles de cristal es diferente
segun los modelos.

/\ ADVERTENCIA!
La puerta es pesada.

/\ PRECAUCION!

Maneje con cuidado el cristal,
especialmente alrededor de los bordes
del panel frontal. El cristal puede
romperse.

Paso 1 Abra la puerta por completo.
Paso 2 Levante y presione al maximo las
palancas de bloqueo (A) de ambas
bisagras de la puerta.
Paso 3 Cierre la puerta del horno hasta la primera posicién de apertura (aproximadamente a un angulo de

70°). Sostenga la puerta con una mano a cada lado y tire de ella hacia arriba y hacia afuera. Ponga
la puerta con el lado exterior hacia abajo sobre un pafio suave en una superficie nivelada.
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Paso 4 Sujete el marco de la puerta (B) por
el borde superior de la puerta por
ambos lados y empuje hacia dentro
para soltar el cierre.

Paso 5 Tire del borde del acabado de la
puerta hacia delante para desen-
gancharla.

Paso 6 Sujete uno tras otro los paneles de

cristal de la puerta por su borde su-
perior y extraigalos de la guia.

Paso 7 Limpie el panel de cristal con agua
y jabén. Seque el panel de cristal
con cuidado. No limpie los paneles
de cristal en el lavavajillas.

Paso 8 Tras la limpieza, lleve a cabo los
pasos anteriores en orden inverso.

Paso 9 Introduzca primero el panel mas pequefio y luego el de mayor tamafio y la puerta.

11.6 Como cambiar: Bombilla

/\ ADVERTENCIA!

Riesgo de descarga eléctrica.
La lampara puede estar caliente.

Antes de reemplazar la bombilla:

Paso 1 Paso 2 Paso 3
Apague el horno. Espere hasta que Desconecte el horno de la red. Coloque un pafio en el fondo de la
el horno esté frio. cavidad.

Bombilla superior

Paso 1 Gire la tapa de cristal para extraerla.
A\
Paso 2 Limpie la tapa de cristal.
Paso 3 Cambie la bombilla por otra apropiada termorresistente hasta 300 °C.
Paso 4 Instale la tapa de cristal.
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Luz lateral

Paso 1 Retira el carril de apoyo izquierdo para ac-
ceder a la bombilla.

Paso 2 Utiliza un objeto estrecho y romo (p. €j.,
una cucharadita) para retirar la tapa de vi-
drio.

Paso 3 Limpie la tapa de cristal.

Paso 4 Cambie la bombilla por otra apropiada ter-
morresistente hasta 300 °C.

Paso 5 Instale la tapa de cristal.

Paso 6 Instala los carriles izquierdos de apoyo.

12. SOLUCION DE PROBLEMAS

/\ ADVERTENCIA!
Consulte los capitulos sobre seguridad.

12.1 Qué hacer si...

.
ﬁ El aparato no se enciende o no se calienta

@ v
Posible causa = Solucion

El aparato no esta conectado a ninguin suministro eléc- Compruebe si el aparato se ha conectado correcta-

trico o esta mal conectado. mente a la red eléctrica.

El reloj no estéa ajustado. Ajuste el reloj; para obtener mas informacion, consulte
Funciones de reloj capitulo, Cémo ajustar: Funciones
de reloj.

La puerta no esta bien cerrada. Cierre la puerta del aparato completamente.

Ha saltado el fusible. Compruebe si el fusible es la causa del problema. Si el

problema persiste, pdngase en contacto con un electri-
cista cualificado.

El aparato Bloqueo de seguridad esta encendido. Consulte el capitulo "Menu", submenu: Opciones.
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Y
Componentes

@ Descripcion

v

= Solucién

La bombilla se ha fundido.

Sustituya la bombilla, para mas detalles consulte el ca-
pitulo "Mantenimiento y limpieza", Como cambiar:
Bombilla.

El corte de corriente siempre detiene la
limpieza. Repita la limpieza si se interrumpe
por un corte de corriente.

OE Problemas con la seial Wi-Fi

@ Posible causa

v

= Solucion

Problema con la sefial de la red inalambrica.

Compruebe si su dispositivo movil esta conectado a la
red inalambrica.

Compruebe la red inaldambrica y router.

Reinicie el router.

Nuevo router instalado o configuracién del router modi-
ficada.

Para configurar el aparato y el dispositivo mévil de nue-
vo, consulte el capitulo "Antes del primer uso", Cone-
Xion inaldmbrica.

La sefial de la red inalambrica es débil.

Acerque el router lo maximo posible al aparato.

La sefal inalambrica esta perturbada por otro horno mi-
croondas colocado cerca del aparato.

Apague el horno microondas.

Evite utilizar otro horno microondas y el mando a dis-
tancia del aparato a la vez. Las microondas interrum-
pen la sefial Wi-Fi.

12.2 Cémo administrar: Cédigos de error
Cuando se produce el error de software, la pantalla muestra un mensaje de error.

En esta seccion, encontrara la lista de los problemas que puede manejar por su cuenta.

@ Codigo y descripcion

-V

J Solucién

C2: el Sonda térmica se encuentra en la cavidad del
aparato durante Limpieza pirolitica.

Saque el Sonda térmica.

C3: la puerta no esta completamente cerrada durante
Limpieza pirolitica.

Cierre la puerta.

F111: Sonda térmica no esta introducido correctamen-
te en la toma.

Enchufe a fondo Sonda térmica en la toma.
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v
@ Codigo y descripcion = Solucion

F240, F439: los campos tactiles de la pantalla no fun-  Limpie la superficie de la pantalla. Asegurese de que no

cionan correctamente. haya suciedad en los campos tactiles.

F601: hay un problema con Wi-Fi la sefial. Compruebe su conexion de red. Consulte el capitulo
"Antes del primer uso", Conexion inalambrica.

F604: la primera conexién a Wi-Fi ha fallado. Apague y encienda el aparato e inténtelo de nuevo.
Consulte el capitulo "Antes del primer uso", Conexién
inalambrica.

F908: el sistema del aparato no puede conectarse con Encienda y apague el aparato.
el panel de control.

Cuando uno de estos mensajes de error sigue apareciendo en la pantalla, significa que un
subsistema defectuoso puede haberse desactivado. En tal caso, péngase en contacto con el
distribuidor o un centro de servicio autorizado. Si ocurre uno de estos errores, el resto de las
funciones del aparato continuaran funcionando como de costumbre.

v
@ Codigo y descripcion = Solucioén

F602, F603: Wi-Fi no esta disponible. Encienda y apague el aparato.

12.3 Datos de servicio

Si no logra subsanar el problema, pongase en contacto con su distribuidor o un centro de
servicio técnico autorizado.

Los datos que necesita para el Centro de servicio técnico se encuentran en la placa de
caracteristicas. La placa de caracteristicas se encuentra en el marco delantero del interior del
aparato. No retire la placa de caracteristicas de la cavidad del aparato.

Se recomienda escribir los datos aqui:

Modelo (MOD):

Numero de producto (PNC) e

Numerode serie (S.N.)

13. EFICACIA ENERGETICA

13.1 Informacion del producto y hoja de informacién del producto

Nombre del proveedor AEG

Identificacién del modelo BPE748380B 944188800

BPE748380T 944188815
indice de eficiencia energética 61.2
Clase de eficiencia energética A++
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Consumo de energia con una carga estandar, modo convencional

1.09 kWh/ciclo

Consumo de energia con una carga estandar, modo de ventilador

forzado

0.52 kWh/ciclo

Numero de cavidades

1

Fuente de energia

Electricidad

Volumen

711

Tipo de horno

Horno empotrable

Masa

BPE748380B 35.0 kg

34.5kg

BPE748380T

IEC/EN 60350-1 - Aparatos electrodomésticos de coccion - Parte 1: Gamas, hornos, hornos de vapor y grills -

Métodos de medida del rendimiento.

13.2 Ahorro energético

El aparato tiene caracteristicas que le
ayudan a ahorrar energia durante la
cocina de cada dia.

Asegurese de que la puerta del aparato esté
cerrada cuando esté en funcionamiento. No
abra la puerta del aparato muchas veces
durante la coccion. Mantenga limpia la junta
de la puerta y asegurese de que esta bien
fijada en su posicion.

Utilice utensilios de cocina de metal para
mejorar el ahorro energético.

No precaliente el aparato antes de cocinar en
la medida de lo posible.

Reduzca al maximo el tiempo entre
horneados cuando prepare varios platos de
una vez.

Coccion con ventilador

En la medida de lo posible, utilice las
funciones de coccion con ventilador para
ahorrar energia.

Calor residual

En algunas funciones del aparato, si esta
activado un programa con Duracion y el
tiempo de coccion es superior a 30 min, las
resistencias se desactivan antes
automaticamente.

La bombilla y el ventilador siguen
funcionando. Al apagar el aparato la pantalla

mostrara el calor residual. El calor puede
emplearse para mantener caliente los
alimentos.

Para una duracion de la coccién superior a
30 minutos, reduzca la temperatura del
aparato un minimo de 3 a 10 minutos antes
de llegar al final de la coccion. El calor
residual dentro del aparato hara que la
comida se siga cocinando.

Utilice el calor residual para calentar otros
platos.

Mantener calientes los alimentos

Si desea utilizar el calor residual para
mantener calientes los alimentos, seleccione
el ajuste de temperatura mas bajo posible. El
indicador de calor residual o la temperatura
aparecen en la pantalla.

Coccion con la bombilla apagada
Apague la luz mientras cocina. Enciéndala
unicamente cuando la necesite.

Horneado humedo + ventilador
Funcién disefada para ahorrar energia
durante la coccion.

Cuando utilice esta funcion, la lampara se
apagara automaticamente después de 30
segundos. Puede volver a encender la luz,
pero de este modo reducira el ahorro
energeético esperado.
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14. ESTRUCTURA DEL MENU

14.1 Menu

Elemento del menu Aplicacion

Coccidn asistida Muestra los programas automaticos.

Limpieza Muestra los programas de limpieza.

Favoritos Muestra los ajustes favoritos.

Opciones Para ajustar la configuracion del aparato.

Ajustes Conexiones Para ajustar la configuracion de la red.
Configuracion Para ajustar la configuracion del aparato.
Asistencia Muestra la configuracion y la version del software.

14.2 Submenu de: Limpieza

Submenu

Aplicacion

Limpieza pirolitica, rapida

Duracion: 1 h.

Limpieza pirolitica, normal

Duracioén: 1 h 30 min.

Limpieza pirolitica, intensa Duracion: 3 h.

14.3 Submenu de: Opciones

Submenu Aplicacion

Luz Enciende y apaga la luz.

Bloqueo de seguridad

Evita la activacion accidental del aparato. Con esta opcién activada,
en la pantalla aparece Bloqueo de seguridad cuando se enciende el
aparato. Para activar el uso del aparato, seleccione las letras del co-
digo en orden alfabético. Cuando la opcién esta activada y el aparato
esta apagado, la puerta esta bloqueada. Acceda al temporizador, el
funcionamiento remoto y la lampara esta disponible con la opcién ac-
tivada.

Calentamiento rapido

Reduce el tiempo de calentamiento. Solo esta disponible para algu-
nas de las funciones del aparato.

Aviso de limpieza

Activa y desactiva el recordatorio.

Indicacion tiempo

Enciende y apaga el reloj.

Opcion de hora digital

Cambia el formato de la indicacién de tiempo mostrada.
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14.4 Submenu de: Conexiones

Submenu Descripcion

Wi-Fi Para activar y desactivar: Wi-Fi.

Operacién remoto Para activar y desactivar el control remoto.
Opcion visible solo después de encender: Wi-Fi.

Funcionamiento automatico remoto Para iniciar el funcionamiento remoto automaticamente después de
pulsar INICIO.
Opcion visible solo después de encender: Wi-Fi.

Red Para comprobar el estado de la red y la potencia de la sefial de: Wi-
Fi.

Borrar esta red Para desactivar la conexion automatica de la red actual con el apara-
to.

14.5 Submenut de: Configuracién

Submenu Descripcion

Idioma Establece el idioma del aparato.

Brillo de la pantalla Ajusta el brillo de la pantalla.

Tono de teclas Activa y desactiva el tono de los campos tactiles. No es posible silen-

ciar el tono de: @

Volumen del timbre Ajusta el volumen de los tonos y sefiales de las teclas.

Hora Ajusta la hora y la fecha actuales.

14.6 Submenu para: Asistencia

Submenu Descripcion

Modo demostracién Codigo de activacién/desactivacion: 2468
Version del software Informacion sobre version de software.
Restaurar todos los ajustes Restaura los ajustes de fabrica.

15. {ES FACIL!

Antes del primer uso, debe ajustar:

Idioma Brillo de la pantalla Tono de teclas Volumen del timbre Hora

Familiaricese con los iconos basicos del panel de control y la pantalla:

© PAq O Vi START
Encendido/ON / . ) . P
Apagado/OFF Menu Favoritos Temporizador Sonda térmica STOP
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Empezar a utilizar el aparato

Inicio rapido Encienda el aparato Paso 1 Paso 2 Paso 3
y comience a cocinar -
con a temperatura y Mantenga pulsado: @ ... -seleccione Pulse: START .
el tiempo por defecto CD la funcién preferida.
de la funcion.

Apagado rapido Apague el aparato
en cualquier pantalla
o0 mensaje en cual-
quier momento.

CD: mantenga pulsado hasta que el aparato se apague.

Empezar a cocinar

Paso 1 Paso 2 Paso 3 Paso 4 Paso 5
o,
® O.. C OK START
: pulse para encen- - seleccione la fun- - ajuste latempera- - pulse para confir- - pulse para iniciar la
der el aparato. cion de coccion. tura . mar. coccion.

Aprenda a cocinar rapidamente

Use los programas automaticos para preparar rapidamente un plato con los ajustes por defecto:

Coccioén asistida Paso 1 Paso 2 Paso 3 Paso 4
Pulse: @ Pulse: —. Pulse: \/\‘" Coccion Elija el plato.
asistida.

Use las funciones rapidas para ajustar el tiempo de coccion

Asistente de acabado 10 % Para prolongar el tiempo de coccion, pulse +1 min.
Use el Asistente de acabado 10 % para afadir tiempo
extra cuando quede un 10 % del tiempo de coccién.

16. ASPECTOS MEDIOAMBIENTALES

. . , A
Recicle los materiales con el simbolo To. deseche los aparatos marcados con el

Coloque el material de embalaje en los simbolo & junto con los residuos
contenedores adecuados para su reciclaje. domésticos. Lleve el producto a su centro de
Ayude a proteger el medio ambiente y la reciclaje local o péngase en contacto con su

salud publica, asi como a reciclar residuos de | oficina municipal.
aparatos eléctricos y electronicos. No
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