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1. A UHOOPMALUA 3A BE3OINACHOCT

Mpean MoOHTMpaHeTOo 1 ynoTpebaTa Ha ypeaa BHUMATENHO
npoyeTeTe NpeaocTaBeHNTe MHCTPYKUMK. MponssoanTensTt
He € OTTOBOPEH 3a HapaHsIBaHWUS UK NOBpPean B pe3ynTar Ha
HenpaBuiHa MHcTanauusa unu ynotpeba. BuHaru gpbxre
WHCTPYKUMNTE Ha 6e3onacHo 1 NecHO AOCTbIHO MSICTO 3a
cnpaeka B ObaeLye.

1.1 Be3onacHocT 3a geua 1 xopa B HEPaBHOCTOWHO
nonoXxeHue

» Toaun ypeg moxe aa 6bae M3nonseaH oT geua Hag 8-
roguliHa Bb3pacT, KaKTO M OT Nnua ¢ HaMarneHu
PU3nNYeCKn, CETUBHU U YMCTBEHU BH3MOXHOCTU UMK OT
nvua 6e3 onuT 1 NO3HaHWK, Camo ako Te ca nop,
HabnogeHne nnm 6baaT MHCTPYKTUPAHN OTHOCHO
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6esonacHata ynotpeba Ha ypefa un pa3dmpaTt Bb3MOXHUTE
puckose. [leua nog 8-rogniuHa Bb3pacT U Xopa C TEXKU
NN KOMMNSEKCHN yBpeXaaHua TpabBa ga ce abpKaT ganey
OT ypeaa, OCBEH aKko He ca nof NOCTOAHHO HabnoaeHve.
HeuaTa Tpabsa ga 6baat noa HabnwgeHve, 3a ga ce
rapaHTupa, 4e He Cu UrpasaT ¢ ypeaa.

[pbXTe BCUYKM ONAKOBKM Janeye OT Aeua n nsxsbpneTe
ONakoBKMTE MO MECTHUTE Npasuna.

NMPEOYTNPEXOEHWE: YpeaobT n HeroBute 4OCTBMNHM YacTu
ce HaropeLlusaBar no BpemMe Ha ynotpeba. Nasete geuata u
AoMallHuTe nobumumn ganey ot ypena, korato ce nsnonssa
M KOoraTo ce oxnaxga.

AKO ypeabT uMa yCTPOMCTBO 3a AeTcka 6e30nacHOCT, TO
TpsibBa 4a ce akTmBMpa.

Heua He TpsbBa Aa n3BbpLUBAT NOYNCTBAHE UK
nogapwbXKa Ha ypeaa, korato ca 6e3 Haasop.

.2 O6wa 6e3onacHocT

To3n ypea e npegHasHa4YeH caMo 3a roTBeHe.

To3n ypea e npegHasHadeH 3a gomaluHa ynotpeba B
3aTBOPEHN NOMELLEHUS.

To3n ypea moxe ga ce u3nonsea B opucu, ctam B xoTern,
cTan B MOTEN, KbLUM 3a rocTu u gpyrn nogobHn mecta 3a
HacTaHsiBaHe, KbEeTO TOBa M3Mon3BaHe He Ha[BuLwaBa
(cpeaHo) HMBOTO Ha AomaluHa ynoTtpeba.

Camo kBanuduympaHo nuue TpsibBa ga nHctanupa ypena
n oa cMeHun kabena.

He vnsnonseaiite ypeaa, npeauv aa ro uHctanuparte BbB
BrpageHaTa KOHCTPYKLMSI.

[Mpean n3ebpLUIBAHETO HA KaKBaTO U [a € NoAapbXKKa,
N3KNoYeTe ypena oT enekTpo3axpaHBaHETO.

AKO 3axpaHBalLMAT kaben e noBpeaeH, Ton Tpsbea aa ce
CMEHU OT NPon3BOAUTENS, OT HErOB OTOPU3MpPaH CepBU3EH
LEeHTbp nnun oT KBanuduumpaHo nuue, 3a ga ce nsberHe
ONacHOCT.

BBJITAPCKKU 3



« MPEOYMNPEXOEHWE: YBepeTe ce, Yye ypeabT € U3KITHOYEH,
npeaun ga cMeHuTe namnara, 3a Aa u3berHete eBeHTyaneH
TOKOB yaap.

« MPEOYNPEXOEHWE: YpeabT 1 HeroBute AOCTBLMNHU YacTu
ce HaropeludaBar no Bpeme Ha ynotpeba. TpsibBa ga ce
BHMMaBa a He Cce JOKOCBaT HarpeBaTesNTHUTE efleMEHTU
NN NOBBbPXHOCTTA Ha BbTPELLHOCTTA Ha ypeaa.

* BuHaru nanonssaunte pbkaBuum 3a pypHa npu nssaxgaHe
UM NOCTaBSIHE Ha akcecoapu UM CbA0BE 3a NeYeHe.

* /3nonaBariTe caMo ceH3opa 3a XxpaHa (TepMmocoHaa),
npenopbyaH 3a To3u ypes.

« 3a ga ceanuTe HocauuTe Ha padTa, MbpBO U3abpnanTe
npegHaTa 4YacT Ha HocauuTe, a cnej ToBa U 3aHUs KpaW
Ha HocaduTe OT CTpaHU4YHUTE cTeHW. [locTaBeTe HocavnTe
Ha padTa B obpaTHa nocrnegoBaTenHoOCT.

* He nouncteBanTe ypeaa c napodmncrayka.

* He nsnonsearite rpybu, abpasmeHu, NoOYMCTBALLM
npenapaTtu Unn ocTpu, MeTarHu CTbpraskm 3a NnoYncTBaHe
Ha CTBLKINOTO Ha BpaTtaTa, 3aloTo Te MoraT fJa HagpackaT
NOBBbPXHOCTTA M TOBa Aa AoBefe A0 cHynBaHe Ha
CTBKIOTO.

* [Mpean NMPONUTUYHO NOYNCTBAHE N3BadeTe BCUYKU
akcecoapu U NPpeKoMepHU HaTpynBaHus/pasnuBaHns oT
BbTPELLUHOCTTA Ha ypeaa.

2. NTHCTPYKUWNW 3A BE3OIMNACHOCT

2.1 UHcTanauusa 13nornaeaiTe NnpeanasHy pbkasuLy n

3aTBOPEHUN 0BYBKMU.

/\ BHUMAHUE! * He gbpnante ypena 3a apbxkaTa.

Cawmo kBanumumpaHo nvue moxe aa
N3BbPLUM MOHTaXa Ha ypeaa.

MaxHeTe BCUYKN ONaKoBKM.

* He mMoHTUpanTe 1 He n3nonasanTe
noBpeaeH ypea.

» CnepgBaiitTe MHCTPYKUUKTE 3a
WHCTanupaxe, NpuoXeHn kbM ypeaa.
BuHarn BHMMaBanTe, Korato MectuTte
ypeaa, Tbli KaTo e TexbK. BuHaru

4 BbIIFAPCKHA

MoHTupainTe ypega Ha 6e3onacHo u
noaxoasiLo MsiICTO, KOETO OTroBaps Ha
MOHT@XXHUTE N3NCKBAHUSA.

TpsbBa ga cnassate MUHUMANHOTO
pascTosiHMe o0 Apyru ypeau u
yCTpONCTBa.

lMpeow oa moHTUpaTe ypena, npoBepeTe
[anv BpaTtata My ce oTBapsi
6e3npobnemHo.



YpenbT e o6opyaBaH ¢ enekTpuyecka
cucTema 3a oxnaxpaaHe. Tpsibea aa ce
M3MNon3Ba C enekTpo3axpaHBaHeTo.
BrpagenusT ypen TpsibBa 4a oTroBapsi Ha
n3nckBaHusTa 3a ctabunHoct Ha DIN
68930.

MuHumanHa BrcoumHa Ha
oTBOpa 3a BrpaxaaHe (Mu-
HMMarHa BUCOYMHA Ha OT-
BOpa 3a BrpaxaaHe nog
paboTHMA NNnoT)

578 (600) MM

LLinpnHa Ha oTBOpa 3a 560 mm

BrpaxgaHe

[OwbnbouynHa Ha oTBOpa 3a
BrpaxkgaHe

550 (550) mm

BucounHa B npegHaTa yYact 594 mm

Ha ypeaa

BucouunHa B 3agHaTa YacTt 576 mm

Ha ypena

LLinpvHa B NnpegHarta yact 595 mm

Ha ypena

LLinpnHa B 3agHaTa yacT Ha 559 mm

ypena

ObnbouynHa Ha ypepa 567 Mm

Obn6ounHa Ha BrpaxxaaHe 546 mm

Ha ypena

[bnboynHa npy oTBOpeHa 1027 Mm

Bparta

MuHumaneH pasmep Ha oT- 560x20 Mm
Bopa 3a BeHTUnayus. OT-
BOP Pa3nonoXeH B AONHa-

Ta 3afHa CcTpaHa

[bmKnHa Ha OCHOBHUS 3a- 1500 mm
XpaHBaLy kaben. Kabenbt
€ pasnonoxeH B AECHNS

b Ha 3a4HaTa cTpaHa

MoHTaXHu BUHTOBE 4x25 mm

2.2 EnekTpu4ecko cBbp3BaHe

/\ BHUMAHMUE!
Puck oT noxap vnnm TokoB yaap.

Bcuykm en. Bpb3ku Tpsibea aa ce
HanpasaT OT KBanMguumpaH
€NeKTPOTEXHUK.

YpenwT TpabBa ga e 3a3eMeH.
YBepeTe ce, Ye napameTpuTe Ha
TabenkaTta c TEXHUYECKN AaHHM ca

CbBMECTMMM C eNEKTPUYECKUTE AaHHWN Ha
3axpaHBaLyata mpexa.

BuHarn nsnonseavite npaBunHO MOHTUPaH
KOHTaKT CbC 3alyuTa OT TOKOB yaap.

He n3nonaeante pasknoHUTENM Unu
aganTepu ¢ MHOrO BXOOBE.

BHumaBaviTe ga He noBpeauTe
3axpaHBaLLums Wwencen n 3axpaHBalusi
kaben. Ako 3axpaHBalLmAT kaben TpsbBa
na 6bae nogmeHeH, ToBa TpsibBa aa o0bae
M3BBPLLEHO OT HaLUNSi OTOpU3MpaH
CEPBU3EH LIEHTBP.

He ponyckanTe 3axpaHBawuTe kabenu ga
ce pobnwxkaeaT Ao BpaTMykaTta Ha ypeaa
WM NPOCTPAHCTBOTO Mo, Hero, ocobeHo
KOraTo € BKIMIOYEH UMK KOraTo BpaTuykaTa
e ropeLya.

3alwmTaTta OT TOKOB yaap Ha ropewute u
n3onupanu Yactu Tpsiba ga ovae
3aTerHaTa no TakbB HauvH, Ye a He
MOXe [a ce OTCTpaHu 6e3 NHCTPYMEHTMU.
CebpxeTe kabena 3a 3axpaHBaHETO KbM
KOHTaKTa eAUHCTBEHO B Kpas Ha
MHCTanauusTa. YBepeTe ce, Ye WwencenbTt
3a 3axpaHBaHe e JOCTbNEH cnep,
MHCTanMpaHeTo.

AKO KOHTaKTbT € pasxnabeH, He
CBbp3BaliTe 3axpaHBaLus Lwencen.

He n3gbpneaiTe 3axpaHBalyms kaben, 3a
Aa usknoynTe ypega. BuHarn
n3agbprBanTe Lencena Ha 3axpaHBaHeTo.
V3nonsBarite camo npaBuHM YCTPOCTBA
3a u3onauus: npegnasHu NpekbcBayn Ha
Mpexara, npegnasuTenu
(npegnasutenuTe OT BUHTOB TUM TpsibBa
[a ce n3BagaT oT chacyHraTa),
W3KITIOYBATENN N KOHTAKTOPW 3a yTeuka Ha
3a3emsABaHeTo.

EnektpnyeckaTa nHcranaymsa tpsbea ga
1“Ma 130nupaLlo ycTpomcTBo, koeTo Bu
no3BosisiBa Aa U3Kni4vnTe ypeaa ot en.
MpexaTa npu BCUYKM NOJSOCK.
V3onupalloTo ycTpolicTBo TpsibBa fa e ¢
LUMPUHA Ha OTBapsiHE Ha KOHTakTa
MUHUMYM 3 MM.

3aTBopeTe M3Usno BpaTuykaTa Ha ypeaa,
npeau 4a cebpXeTe 3axpaHsalyus kaben
KbM KOHTakKTa.

Tosu ypep ce poctass ¢
eneKkTpo3axpaHBalLy Liencen n kaben.
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2.3 Usnon3BaHe

/\ BHUMAHMUE!

Puvick oT HapaHsaBaHe, U3rapsiHvsl, TOKOB
yAaap unm ekcnnosusi.

He npomeHsliTe npegHasHavyeHeTo Ha
ypena.

YBepeTe ce, Ye BEHTUNALMOHHUTE OTBOPU
He ca OnokmpaHu.

He ocTaBsite ypena 6e3 Hagsop no
Bpeme Ha pabora.

M3kntouBaiTe ypena cnepn BCsko
n3nonssaHe.

BbaeTte BHMMaTENHW, korato oTBapsATe
BpaTaTa Ha ypeda, 4oKaTo ypeabT
pabotu. Moxe na nanese ropely, Bb3ayx.
He paboTeTe c ypeaa ¢ MOKpy pbLie unm
KOraTo MMa KOHTaKT C BoAa.

He okasBaliTe HaTUCK BbpXy OTBOpeHaTa
Bpara.

He nanonssavite ypeaa kato paboTHa
MOBBPXHOCT UMM NMOBBPXHOCT 3a
CbXpaHeHue.

OTBapsanTe BHMMATENHO BpaTaTta Ha
ypena. M1anon3saHeTo Ha CbCTaBku C
ankoxon Moxe Aa npeans3suka cMecBaHe
Ha ankoxon v Bb3ayX.

He nossonsBaiiTe NCKPU UK OTKPUT
nnambk Aa BNM3aT B KOHTaKT C ypeaa,
KoraTo oTBapsiTe BpaTtaTa.

He nocrtassinte 3ananummn NnpoaykT nnm
npeameTn, KOMTO Ca HAMOKPEHMU CbC
3ananvmMu NpoaykTu, B 61M3ocT o ypeaa
UM BBbPXY Hero.

O6esuBeTsiBAHETO Ha emanna unu
HepbXaaemaTa CToOMaHa He okasBa
BNMsiHWE BbpXy paboTaTa Ha ypeaa.
V3nonsgaiTe abnboka TaBa 3a BNaxHu
TopTW. [NogoBMTE COKOBE NPUYNHABAT
neTHa, KOUTO Morat ga 6baaT TpariHu.
BuHarun rotBeTe npu 3aTBOpeHa BpaTuyka
Ha ypeaa.

AKO ypeabT e MHCTanvpaH 3ag nperpaga
oT mebeneH Tvn, Hanp. 3ag BpaTuyka B
wkadp, Tas3n BpaTUyka TpsibBa BUHaru ga e
OTBOpEHa, [oKaTo ypeabT paboTu. Ako e
3aTBOpeHa, Morat fa ce akymynupar
TONMMHa v Bnara, KOMTo BNocneacTene ga
noBpeasaT ypeaa, wkada unm noga. He
3aTBapsiiTe nperpagarta, 4oKaTo ypeabT
He U3CTUHE HaMb/IHO crieq ynotpeba.

2.4 Tpuka M NoYncTBaHe

/\ BHUMAHMUE!

OnacHocT oT HapaHABaHe, noXap unu
nospena Ha ypena.

/\ BHUMAHMUE!
Puck ot noBpega Ha ypega.

3a pa ce n3berHat nospeam u
obesLBeTaBaHe Ha emainna:

— He nocTaesnTe CbAoBe 3a hypHa nnu
Apyru npeamMeTy B ypeda AUPEeKTHO
BbPXY ABHOTO.

— He rnocTassanTe anyMmHMeBo ¢onmo
OVPEKTHO BbPXY AbHOTO Ha ypeaa.

— He NoCTaBsinTe BoAa OUPEKTHO B
ropeLyms ypea.

— He NoCTaBsNTe BNaXHN CbAOBE U
XpaHa B ypeaa, crnej kato
NPUKIOYNTE C FOTBEHETO.

— ObgeTe BHMMATENHK, KoraTo Maxare
UM NocTaBsATe akcecoapuTe.

6 BbJIFTAPCKU

Mpean nopapwbXxka Ha ypeaa ro
N3KIOYETE U U3BafeTE LWwencena ot
3axpaHBaLLMs KOHTaKT.

YBeperTe ce, 4ye ypeanbT e cTyaeH. Vima
OMacHOCT CTbKMNeHWTe NaHenu aa ce
cuynsT.

CMmeHsinTe He3abaBHO CTbKIEHUTE
naHenu Ha BpaTu4kaTa, koraTo ca
nospeneHn. CBbpXKeTE Ce C 0Topu3npaH
CEepBU3EH LIEHTBP.

BHumaBaliTe, korato cBansite BpaTuykata
oT ypeda. BpatuykaTa e Texka!
MouncTeanTe peaoBHO ypeaa, 3a aa
npenoTBpaTuTe yBpexaaHe Ha
NOBBPXHOCTHUSA MaTepuarn.

MouncTeTe ypeaa c Mokpa, Meka kbpna.
M3nonssanTe camo HeyTpanHu
npenapatu. He nsnonseavite abpasveHu
Kbpnu, pasTBOPUTENU UM METanHu
npeamMeTu.

Ako nsnonseate crnpen 3a ypHa,
cnefBanTe MHCTPyKUMKTe 3a 6esonacHocT
BbPXY OMnakoBkaTa My.



2.5 MponUTM4HO NoYncTBaHe

/\ BHUMAHMUE!

OnacHocT OoT HapaHsiBaHe / noxap /
XUMUYECKM emucum (NyLuek) B

NMUPONUTUYEH PEXUM.

* [peav nsebpLuBaHe Ha NUPONUTUYHO
NMoYMCTBaHE N MbpBOHAYanHoO
noarpsiBaHe, u3BageTe oT pypHaTa
cnegHoTo:

—  BCWUYKM U3NULLHM OCTaTbLM OT XpaHa,
pasnueu / oTnaraHns oT MasHuHa.

— BCSIKaKBM MOABWKHW NpeaMeTu
(BkntoUMTENHO padpToBE, CTPAHUYHMU
pencu v ap., NpeaocTaBeHu ¢ ypeaa),
0cobeHO BCUYKM He3anensalum
TEeHOXXepw, TUraHu, Tasu, Npudopu n
ap.

» T[poyeTeTe BHUMATENHO BCUYKM
WHCTPYKLMM 32 MUPONUTUYHOTO
noYncTBaHe.

» [eua He GuBa ga ce npubnmkasaT o
ypeaa, [oKaTo ce U3BbpLUBa
NMMPONMTUYHOTO NOYMCTBaHE. YPeabT ce
HaropeLlsiBa 1 ropeLmsT Bb3gyx nsnmusa
OT NpegHnUTe oxnaxaaliy oTBOpMU.

e TMMPONUTMYHOTO NOYMCTBAHE €
BMCOKOTEMMNEPATYypHa onepaumsi, KoSTo
MOXXe [a OTAenu usnapeHusi ot
OCTaTbUUTE OT FOTBEHE N KOHCTPYKLMOHHU
maTtepvanu. 3aTtoBa ce npenopbysa Ha
noTpebutenu ga HanpaesiT CleAHOTO:

— [a ocurypst gobpa BeHTunaums no
BpeMe U crief, BCAKO NUPONUTUYHO
noyncTBaHe.

— ocurypsiea gobpa BeHTUnaums no
BpPEME Ha 1 cfef MbpBOHAYanHoTo
noarpsiaHe.

* He pasnuBawiTte n He HanvBalTe Boaa
BbPXY BpaTMykata Ha pypHaTa no Bpeme
Ha 1 cnep NMPONUTUYHOTO NOYMCTBaHE, 3a
na nsberHeTe noBpea Ha CTbKNeHnTe
naHenu.

*  M3napeHus, nanbyeHn ot PypHU C
nuponusa / ocTaTbLmM OT XpaHa, KakTo e
onucaHo, He ca BpeaHu 3a xopa, B ToBa
4Yucno Aeua n Xxopa CbC 34paBOCOBHU
npobnemu.

» [laseTe mankute gomallHu nodumum
Janede OT ypeaa no Bpeme u cnep
NMUPONUTUYHOTO NOYMCTBAHE U
MbpBOHAYanHoTo noarpsisaHe. Mankute

aomaluHu niobrmuym (ocobeHo NTuum n
Bre4yyru) morat Aa 6bgat CUIHO
YYBCTBUTESTHU KbM TEMMEepaTypHU
NPOMEHU U OTAENSIHW U3NapeHus.
Hesanensalyute NOBbLPXHOCTM Ha
TEHKepW, TUraHu, Tasu, Tabnu, npudopu
1 T.H., MoraT aa 6baaT noBpeaeHu oT
BMCOKOTEMMNEPaTypPHOTO NUPOMUTUYHO
NnoYncTBaHe, KaTo CbLUO Taka Morar Aa
6baaT M3TOYHUK 32 BpedHWU U3napeHus ot
HWCKO HUBO.

2.6 BbTpewHo ocBeTneHue

/\ BHAMAHMUE!
OnacHocT oT TOKOB yaap.

OTHOCHO NnamnaTa(uTe) BbTpe B TO3n
NpOAYyKT 1 pe3epBHUTE Namnu, NpogaBaHn
oTAenHo: Tean namnu ca npegHasHayYeHn
0a n3abpaT Ha eKCTPEMHU PU3NYECKN
yCrnoBUWS B JOMaKUHCKW ypeau, kaTo
TemnepaTypa, Bubpaumm, BAaXXHOCT Uin
ca npegHasHayeHu ga curHanuampar
MHdopMaLms 3a paboTHOTO CbCTOsIHME Ha
ypena. Te He ca npegHasHa4yeHu 3a
13rnonsBaHe B APYrv NPUIIOXKEHWS 1 He ca
NoAXoAsLLM 3a OCBeTSBaHe Ha
NoMeLLeHNs B JOMaKUHCTBOTO.

To3n NpoayKT BKIOYBA CBETNIMHEH
M3TOYHMK C KIlac Ha eHepruiHa
edekTnBHocT G.

M3nonsearTe camo namnu cbeC CblymTe
cneundurkaumnm.

2.7 O6cnyxBaHe

3a nonpaska Ha ypeaa ce CBbpXeTe C
OTOPU3NPAHUS CEPBU3EH LIEHTHP.
M3nonsgsaite camo opurMHanHy pesepsHm
yacTu.

2.8 N3xBbpnsHe

/\ BHAMAHMUE!
Puck oT HapaHsiBaHe nnu 3agyluaBaHe.

CebpxeTe ce ¢ 0BLMHCKIUTE BiacTu 3a
MHOpMaLUs KaK Aa U3XBbpruTe ypeaa.
W3knioyeTe ypeda ot
enekTpo3axpaHBaHeTo.

W3BageTe 3axpaHBalLms en. kaben B
6nM30CT [0 ypena 1 ro usxsbpreTe.

BBJIFTAPCKU 7



+ [pemaxHeTe OpbXKKaTa Ha BpaTU4KaTa, 3a
[0a npegoTepaTuTe 3akneLwBaHeTo Ha
Jeua, unu gomatluHu nobuMuy B ypeaa.

3. ONMMCAHVE HA YPEOA
3.1 O6w npernepg

KoHTponeH naHen

EkpaH

"He3no 3a BKMYBaHe Ha TepMocoHaaTa

HarpsiBawy enemeHT

JNlamna

BeHTunatop

EEE
NEDoDEnE

Bopaun 3a ckapa, oTcTpaHsiemu

Mosnyusa Ha ckapa

3.2 Akcecoapu

CkapalpadpTt
3a cbAoBe 3a roTBEHe, TaBW 3a TOPTU U NEYeEHe.

TaBa 3a neyeHe
3a TopTn 1 BUCKBUTK. i Z ;

/

Ctbp 3a rpun / neyeHe
3a neyeHe UnM KaTo CbA 3a cbOMpaHe Ha
MasHuHa.

8 DBDbBIJIFAPCKA



TepmocoHpa
3a n3mepBaHe Ha Temnepartypara B XxpaHara.

Teneckonu4yHu Bogauun
3a necHo noctaBsHe U U3BaXgaHe Ha TaBuTe U
ckapara.

4. KOHTPOIJIEH MNMAHEJ

4.1 MNMpernen Ha KOHTPOJSTHMA NaHen

1
1zl n 516

Bkn. / Uskn. HaTucHeTe n 3aapbXTe, 3a Aa BKIIOUYUTE U U3KNIoYUTE ypeaa.
MeHto M36posiBa yHKUMKUTE Ha ypeaa.

MpeanounTtann M36posiBa noGUMUTE HACTPOIAKM.

EkpaH [MokasBa TekyLTe HAaCTPONKN Ha ypeaa.

npeBKJ'IlO‘-IBaTEJ'I 3a
namMmnuykaTa

&

3a BkIloYBaHe ¥ U3KMNYBaHe Ha namnara.

Bbp3o HarpsisaHe 3a BKITIOYBaHE W U3KIOYBaHe Ha dyHKUUsATa: Bbp3o HarpsisaHe.

e «@-> @ 3s

HaTtucHete MpemecTteTe HaTtucHeTe u 3apgpbxTe
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[okocHeTe NOBBPXHOCTTa C BbpXa Mnb3HeTe npbCTa CU Mo NOBBbPX- [okocHeTe NOBBPXHOCTTa 3a 3 ce-

Ha npbcTa cu. HoCTTa. KYHAN.
4.2 ExpaH
A EKpaH cbc 3agageHu gpyHkuum Ha GyToHUTE.
| A. Yac oT geHoHowmeTo
12:30 B. CTAPT/CTOMN
C. Tewmnepatypa
A0 85°C 1 50 OC D. ®yHKuum HarpsiBaHe
E. Tarnmep
® 15min © START F. TepmocoHaa (camo nsbpaHu mopenu)
]. 1.
| | | | |
F E D C B

MHavkaTopu Ha ekpaHa

OCHOBHM WHOUKaATOPWU - 3a HaBuUrnpaHe no ekpaHa.

3a BpblyaHe ea-  3a oTMsiHa Ha no-
HO HUBO Ha3aj B CrneaHoTo Aent-
MEHIOTO. cTBYE.

3a BKMoYBaHe ¥ U3KNtYBaHe
Ha onuun.

3a noTBbpKAaBaHe Ha usbopa / Ha-
cTpoukaTa.

MuavkaTopm 3a pyHKUMKUTE Ha 3BYKOBa anapma — Korato 3a4afieHoTo BpeMe 3a roTBeHe CBbPLUY, Ce YyBa
curHan.

Qo 2
DYHKUWSTA & BRIoYeHa. DyHKUMATA € BKITIoYeHa. 3BykoBaTa anapma e usknoye-
[oTBEHETO crnpa aBTOMaTUYHO. Ha.

WHpukaTopm Ha Tanmepa

S (%)

3apaBaHe Ha yHkuuaTa: 3abaBeH cTapT. 3a oTMsiHa Ha HacTpolikaTa.

5. MPEON MbPBA YINOTPEBA

/\ BHUMAHMUE!
Bx. rmaea "besonacHocT".

5.1 MNbpBOHA4YanNHoO No4yncTBaHe

— ¢¢

& =
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Ctbnka 1 Ctbnka 2 Ctbnka 3

[MouncTBanTe ypeaa n akcecoapute

camo ¢ MukpocmbbpHa kbpna, To-  [NocTaBeTe B ypefa akcecoapuTe u

nna Bofa v MeK No4vcTBaLy npena- NoABWXHUTE ONOpY Ha ckapara.
par.

M3BapeTe oT ypeaa BCUYKK akce-
coapu 1 NOABWKHUTE OMOpY Ha cKa-
parta.

5.2 MbpBO cBBLpP3BaHe

[OvcnneaTt nokasea NpMBETCTBEHO CbOOLLEHVE Cres MbPBOTO CBbP3BaHE.

Tpsabsa ga 3agapete: E3uk, ApkocT Ha ekpaHa, 3Byk Ha OyToHuTe, Cuna Ha 3Byk. curHan, Yac
OT AEHOHOLLMETO.

5.3 HayanHo npeaBapuTtenHo

3aTonrnsaHe

3aTonneTe npeABapuTENHO NpasHaTta dypHa
npeau mbpeata ynotpeba.

Ctbnka 1 I/IaBa,que oT cpypHaTa BCUYKM NPUHAONEXHOCTU U NOABMXHUTE OMOPU Ha CKapaTta.

CTbnka 2 - \Z]
Bapgaiite MakcumanHaTa Temneparypa 3a dyHkuusATa: [—J.

OcraBeTte cypHaTa fa paboTm 3a 1 4.

Ctbnka 3

3apaiite MakcumanHaTa Temnepatypa 3a yHkuuATa:
OcrtaBeTe (ypHaTa fa paboTu 3a 15 MUH.

@ OT ¢hypHaTa MOXe Aa U3nuaa MupusMa v AMM no BpeMe Ha NpefBapuTenHOTO 3aTonnsiHe. MorpuxeTe ce
NoMeLLEHNETO Aa Ma Ao6Po NpoBeTpsiBaHe..

6. BCEKMAHEBHA YINOTPEBA

/\ BHUMAHMUE!
Bx. rmaea "besonacHocT".

6.1 Kak na HacTtpouTe: PyHKLUM HarpsiBaHe

Ctbnka 1 BkntoyeTe dypHaTa. ucnnesaTt nokasea yHKUMATa Ha 3aTonnsiHe no nogpasbupaxe.

CTtbnka 2
HaTtucHeTe cumBona Ha (yHkumsiTa Ha 3aTonnsHe MY, 3a na BneseTe B NogMeHIOTO.

Ctbnka 3 OK
W36epeTe pyHKUMATA Ha 3aTONNSHE U HAaTUCHETE: . EkpaHbT nokasea: Temneparypa.

Ctbnka 4
3apaBaHe Ha Temnepartypa. HatucHeTte: OK.

Ctbnka 5
Hatuchete: START .
TepMocoHAa — MoXeTe [a BKIoYUTE CEH30pa MO BCAKO Bpeme npeau Unv no BpemMe Ha roTBeHe.

STOP - HaTUcHeTe, 3a [a U3KnoynTe PyHKUMATa 3a 3aTonnsHe.

BBJIFTAPCKKN 11



Ctbnka 6 W3knioueTe pypHaTa.

6.2 Kak pa HacTtpowuTe: lMomoLy npu rotBeHe

Bcsiko sicTue B TOBa NOAMEHIO MMa npenopbynTenHa dyHKuMsa 1 Temnepatypa. MoxeTe aa
HacTpouTe BpeMeTo 1 Temnepartypara.

3a HSAKOW SICTMS MOXe [a FOTBUTE U CbC CrNeaHOTO:
*  ABTOMaTU4HO MepeHe

* TepmocoHga

CrteneHTa, Npu KOATO ACTUETO € NPUrOTBEHO:
* Anaxrne vnu No-manko

i Cpe,qu n3neyeHo

» [oGpe unsneveHo munu Moseye

Ctbnka1  BknioueTe dpypHaTa.

Ctbnka 2

HaTucHeTe: —.

Ctbnka 3

Ly
HaTucHeTe: /f . BbBeperte: Nomoly npu roteeHe.

Ctbnka4  V13bepeTe AcTne unm B xpaHa.

Crunka 5 Hatuchere: START .

6.3 ®yHKUMM 3a 3aTOoNnNAHe

CTAHOAPTHU

®DyHKUUA 3a 3aTO-
nnsHe

MpunoxeHne

3a 3annyaHe Ha TbHKU XpaHu unu npennyaHe Ha xns6.

Ao ad
Fpun
v 3a neyeHe Ha rofleM1 NapyeTa Meco UM NTULM C KOCTUTE Ha eHO HMBO. 3a orpeTe-
Y HI 1 3a KadsiBa KOpUYKa.
Typ6o rpun

)

lopew Bb3ayx/BeHTU-
nmp.

3a neyeHe Ha 40 TPU HUBA €AHOBPEMEHHO U1 3a CylleHe Ha xpaHa.3aaaiite Temnepa-
Typata ¢ 20 — 40°C no-manko, OTKOSIKOTO 3a TpaanUMOHHO NeYeHe.

vvw

*

Obn6oko 3ampa3seHn
XpaHu

3a fia cTaHat Xpynkasw MonyroToBUTe XpaHu, Hanp. KapTogku, KapTopu ¢ Kopuika
UKW NPONeTHU pynua.
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®DyHKUMA 3a 3aTO-
nnsiHe

MpunoxeHune

TpaguLUMOHHO nevyeHe

3a neyeHe Ha TECTEHU U MECHU XpaHu Ha eiHO HUBO.

)

DyHKUMA NUua

3a neveHe Ha nuua. 3a xpynkas v 3aneveH bnat.

[oneH HarpeBaTen

3a neyeHe Ha cnagkuwm ¢ XpynkaBa AonHa 4YacT U 3a 3ana3BaHe Ha XpaHaTta.

%

MeyeHe Ha xnAb6

M3non3sBaiite Ta3n yHKUMS, 3a Aa NPUroTBsTe XNsS6 nnn dpaH3enu ¢ MHoro Ao6bp
npodecroHaneH peayntaTt OTHOCHO XpYMKaBOCT, LiBSIT 1 3arap Ha kopuykara.

i)

=

BracBaHe Ha TecTo

3a YCKOpsiBaHe Ha HaﬁyXBaHeTO Ha TecTo ¢ mas. [peaoTBpaTsiBa N3CbXBaHETO Ha
MOBBbPXHOCTTA HA TECTOTO U ro 3anassa enacTn4yHo.

CNEUNATIHA

®DyHKUMA 3a 3aTO-
nnsiHe

MpunoxeHune

E|

3a KoHcepBMpaHe Ha 3eneHvyum (Hanp. TypLums).

KoHcepBupaHe
SSS 3a cylieHe Ha peseHyeTa NoAoBe, 3enNeHYyLmn 1 rbbu.
CyweHe
3a noarpsiBaHe Ha YMHWUM NPeaun cepBUpaHe.
e
uuru

3aTonnsiHe Ha YMHUA

(YY)

PasmpassBaHe

3a pasmpassiBaHe Ha xpaHa (MofoBe 1 3ereHuyLm). BpemeTo 3a pasvpassisaHe 3a-
BUCY OT KOMMYECTBOTO M pa3Mepa Ha 3ampaseHaTa xpaHa.

§§4
g
OrpeTeH

3a AcTus KaTo NasaHsi Unu 3aneyeHn KapTO(*)VI. 3a OorpeTeHn n 3a KaCbﬂBa KOpU4Ka.

V°C

BaBHo roTBeHe

3a NpUroTBAHE Ha KPEXKOo, COYHO NeYvYeHo.

BBJIFTAPCKKU 13



®DyHKUMA 3a 3aTO-
nnsiHe

MpunoxeHune

BeTe, aKko e Heobxoarmo
MopabpxaHe Ha To-

3a nogabpkaHe Ha xpaHaTa Tonna. Mimaite npeasug, Ye HAKou ScTUs MOXe Aa Npo-
S ObrkaT Aa ce roTBAT U Aia U3CbXBaT, A0KaTO ce noaabpkat Tonnu. Mokpuiite cbao-

nnuHa
I Tas3n yHKUMS e NnpeaHasHayYeHa 3a NecTeHe Ha eHeprus no Bpeme Ha roteeHe. Ko-
A if raTo s U3nonseaTe, TemMnepaTyparta BbTpe B ypeAa MoXe Aa ce pasnuyasa oT 3aja-

MeueHe c BNaxHocT

[eHaTa Temnepartypa. M3anonaea ce octatbyHaTa TonnmHa. MoLHocTTa Ha HarpsiBa-
He MoXe Aa ce Hamanu. 3a noeeye MHdOpMaLMs BUKTe rnasa ,ExenHeBHa ynotpe-

6a“, ,benexkn” 3a: MNMeveHe ¢ BNaxHOCT.

6.4 Benexkun oTHocHo:leyeHe ¢
BNaXHocCT

Tasun dyHkuns Gelle nsnonssaHa B
CbOTBETCTBME Ha U3UCKBaHWUSITa 3a Knac Ha
eHeprumnHa epekTMBHOCT 1 ekoansariH EU
65/2014 (cnopen v EU 66/2014). anutBaHus
cbrnacHo: IEC/EN 60350-1.

Bpatata Ha cpypHaTa TpsibBa Aa ce 3aTBOpYU
no Bpeme Ha rotBeHe, Taka Ye yHKumsaTa aa
He ce NpekbCcBa W Ja ce rapaHTupa, 4ye
dypHaTa paboTu C Bb3MOXHO Haln-B1COKa
eHepruiHa eekTUBHOCT.

7. DYHKUMN HA HACOBHUWKA

7.1 OnucaHue Ha (pyHKLMUTE Ha
YacoBHUKaA

Korato nanonasate Tasu yHKLUSA,
namnu4ykaTa aBTOMaTU4HO Ce U3KMYBa cnes
30 cekyHau.

3a MHCTPYKLUWKM 3a TOTBEHE BUXKTE rmaBa
,CbBeTn”, MNeveHe ¢ BnaxHocT. 3a obLym
NpenopbKM OTHOCHO NECTEHE Ha eHeprust
BWXTe rnaea ,EHepruiHa edpekTnBHoCT",
JlecteHe Ha eHeprua“.

DyHKUMA YacoBHUK MpunoxeHue

Bpewme 3a rotBeHe

3a na 3agageTe BpemeTpaeHe Ha rotBeHeTo. MakcumymbT € 23 4 1 59 muH

MpekpaTsiBaHe Ha aencreme-
TO

3a HacTpoiiBaHe kakBo Aa Cce Cryun npu kpasi Ha 0TGPOsIBAHETO Ha Talimepa.

3abaBeH crapT

3a oTnaraHe Ha ctapTa u/vnu Kpasi Ha roTBEHETO.

YpabnkaBaHe Ha BpeMeTo

3a yBenvuyaBaHe Ha BPEMETO 3a roTBEHE.

HanomHsHe

3a HacTpolika Ha obpaTHo 6poeHe. MakcuMymbT € 23 4 1 59 MUH. Taan dyHKUMS

He BNusie BbpXy paboTaTa Ha ypeaa.

Bpeme Ha ekcnnoaTtauusa

Cnepam Konko Abnro pabotu yHkuusTa.Bpeme Ha ekcnnoaTauyus — Mmoxete Aa ro
BKIIOYBATE U U3KMOYBaTe.
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7.2 Kak pa HacTpouTe: DYHKL MU Ha YaCOBHMKA

Kak pa HacTpouTe 4YaCoOBHMKaA

Ctbnka 1 BknioueTe dypHaTa.

CTtbnka 2 HaTucHete: Yac ot geHoHowmeTo.

Ctbnka 3 . .
HacTtpovite Taimepa. HatucHerte: OK.

Kak pa HacTpouTe BpeMeToO 3a roTBeHe

Ctbnka 1 M3bepeTe yHKUMATA Ha 3aTONNSHE U HAacTpoWTe TemnepaTypaTa.

CTbnka 2 @
HaTtucHeTe: .

Ctbnka 3 o o
HacTpoliite Taiimepa. HaTtucHerte: OK.

Kak goa nsbepete onuusi 3a kpan

Ctbnka 1 M3bepeTe yHKUMATA Ha 3aTONNSIHE U HACTPOWNTE TemnepaTypaTa.

CTbnka 2 @
HaTucHete: .

Ctbnka 3  3apaiiTe BpeMeTo 3a roTBEHE.

Ctbnka 4
HaTuchete: © @ @

Ctbnka5 HatucHete: MNpekpaTtsiBaHe Ha OeicTBUETO.

Ctbnka 6  V3Gepete npegnouuntanus: MNpekpataBaHe Ha AeACTBMETO.

Ctbnka 7 oK .
HatucHeTe: . MoBTOpeTe AelCTBMETO, AOKATO Ha ANUCTIEN Ce NMOKaXKe OCHOBHUSAT eKpaH.

Kak ga oTnoxute Ha4yanoTo Ha rOTBEHETO

Ctbnka1  3apaiite yHKUMATa 3a 3aTONNSHE U TemnepaTypaTta.

CTbnka 2 @
HaTucHete: .

Ctbnka 3  3apaiiTe BpeMeTo 3a rOTBEHE.

Ctbnka 4
HatucHere: © @ @

Ctbnka5  HatucHete: 3abaBeH cTapT.

Ctbnka 6  V3GepeTe CTOMHOCT.

Ctbnka 7 oK o
HaTtucHete: . HOBTopeTe AEUCTBUETO, [0KaTO Ha gucnrea ce Nnokae OCHOBHUAT eKpaH.

Kak na yabmxute BpemeTo 3a rotBeHe

KoraTo octaBa 10% OT BpemMeTo 3a roTBeHe, a U3rnexaa, Ye XxpaHaTta He e rotoBa, MOXeTe [a yAbIxXuTe Bpeme-
TO 3a roTBeHe. MoXeTe CbLUo Aa NPOMEHUTE U (DYHKLMSTA Ha 3aTOMNSHE.

HaTucHeTe +1 MMH, 3a Aa yabInkKuTe BPpEMETO 3a roTBEHe.
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Kak oa npomeHuUTe HacTpoMKuTe Ha Tanmepa

Ctbnka 1 @
HaTucHeTe: .

Ctbnka2  HacTpoiiTe CTOMHOCTTa Ha Tavimepa.

Crenka 3 HaTtucHete: OK.

MoxeTe Aa npoMeHuTe BbB BCEKM MOMEHT 3a4afleHOTO BpemMe 4OoKaTo rotBuTe.

8. N3MOJI3BAHE HA NPUHAONEXHOCTUTE

/\ BHUMAHMUE!
Bx. rmaea "besonacHocT".

8.1 NocTaBsAAHe Ha akcecoapu

MankaTa BanbOHaTHa OTrope yBenvyaea
6e3onacHocTTa. BanbbHaTMHUTE CbLo ca

YCTPOKCTBa NPOTUB NpeobpbLyaHe. Bucoknar
pb0 okorno padTa npegoTepaTsiBa
M3NMb3BaAHETO HAa rOTBAPCKN CbAOBE.

Ckapal/padT:
Bkapaiite padTta Mmexay BoAeLwmuTe pencu Ha ono-
puTe My.

TaBa 3a neyeHe / Ibn6oka TaBa:
Bkapaiite TaBata Mexay BOAauuTe Ha OrnopHUTE
pencu.

8.2 TepmocoHAaa

TepmocoHaa- nsmepsa TeMnepartyparta B XpaHarta. MoxeTe aa ro usnonssarte C Bcska

pyHKUMS 3a HarpsiBaHe.
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Tps6Ba Aa ce HAaCTPOAT ABe TeMMnepaTypu:

C A

Temnepatypata Ha cypHaTa muHumym 120°C. TemnepatypaTa B CbpLieBuHaTa.

3a MakcumanHo 4o6pu pe3ynTaTu npy roTBeHe:

CbcraBkuTe Tpabea aa ca cbe
cTaiiHa TemnepaTypa.

He n3nonsgaiite 3a Te4HU

Mo Bpeme Ha roTeeHe TpsibBa Aa ocTaHe
ACTUSA.

B YMHMATA.

dypHaTa usumcnssa NpubIM3nTENHOTO BpEME Ha NPUKITIOYBaHE Ha roTBEHETO. 3aBUCK OT
KONMYeCTBOTO XpaHa, 3agafeHarta yHKUMUA Ha ypHaTa 1 Temnepatypara.

8.3 HaumH Ha nanonsBaHe: TepmocoHaa

Ctbnka 1 Bkniouete dypHara.

Ctbnka2  3apaiiTe PYHKUMSITA Ha 3aTOMIsIHE U ako € HeobXoAMMO, TeMnepaTypaTa Ha dypHaTa.

CTtbnka 3 BbBenete: TepmocoHaa.

Meco, AoMalLHM NTULM K puba Kacepona

MocTtaBeTe Bbpxa Ha TepMocoHAaa B cpefata Ha Me-
COTO unu pubata, No Bb3MOXHOCT B Hal-NibTHaTa
yacT. YBeperTe ce, 4ye noHe 3/4 oT TepmocoHAa e B

SICTMETO.

MocTtaBeTe Bbpxa Ha TepMoOCoHAa TOYHO B cpefaTta Ha
Kaceponata. TepmocoHga Tpsbsa Aa e ctabunHa no Bpe-
Me Ha neyeHe. V3anonseaiite TBbpAa CbCTaBka, 3a Aa no-
cTturHeTe edekTa. Manonseante pbba Ha TaBaTa 3a neye-
He, 3a Aa NoanpeTe CUIIMKOHOBAaTa Apbxka TepmocoHaa.

BbpxbT Ha TepMmocoHaa He Tpsibea Aa AoKocBa AbHOTO
Ha cbAa 3a NeyeHe.

Ctbnka4  Bknioyete TepmocoHaa B rHE340TO OT NpefHaTa CTpaHa Ha dpypHara.

[ncnnesT nokassa TekyLiaTa TemnepaTtypa Ha: TepmocoHaa.
Ctbnka 5

/? — HaTuUCHeTe, 3a Aa 3afjafeTe TemnepaTtypaTta Ha CeH30pa B CbpLeBUHaTa.
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Ctbnka 6 P
— HaTucHeTe, 3a Ja 3afjafeTe npegnoynTaHaTta onums:

« 3BykoBa anapma — koraTo xpaHaTa A4OCTUrHe TemnepaTypaTta B CbpLeBuHaTa, Npo3ByyaBa Cur-
Har.

« 3ByKoBa anapma u kpaii Ha roTBEHeTO — KoraTo XpaHarta [JOoCTUrHe TemnepaTypaTta B CbpLieBu-
HaTa, Npo3ByYaBa curHarn v oypHarta cnvpa.

Ctbnka 7 oK
M3bepeTe onuusita U HATUCHETE HSKOMKO MbTU: , 32 ja OTMAETE 40 OCHOBHWS eKpaH.

Ctbnka 8
Hamuchere: START .
KoraTo sicTveTo gocTurHe HacTpoeHaTa Temneparypa, Npo3syyaBa curHan. Mimate nsbop mexay
TOBa a cnpeTe Unu Aa NpoabIikUTe Aa rotemTe, 3a Aa ce yBepuTte, Ye xpaHaTta e fobpe naneye-
Ha.

Ctbnka 9 VM3Bapete TepmocoHAa Liencena oT rHe3foTo v u3BageTe ACTMEeTo OT doypHaTa.

/\ BHUMAHMUE!

Vima puck ot nsrapsHus, korato TepmocoHaa ce Haropewn. BHumasanTe, Ko-
raTo ro usBaxagare OT KOHTaKTa 1 ro npemaxsaTe OT XpaHara.

9. OMBJTHUTETHN ®YHKLINN

9.1 Kak pa 3anasure: lNMpegnoyntaHum

MoxeTe fa 3anasunTte nNobrMuTe cuM HaCTPONKK, KaTo OYHKUMATa Ha 3aTonnsiHe, BPEMETO 3a
roTBeHe, Temnepartypara unu yHkumaTa 3a nodmcteaHe. MoxeTe ga 3anameTtute 3 niobumm
HaCTPOWKM.

Ctbnka 1 Bkniouete ypega.

Ctbnka2 V3bepeTte npeanountaHaTa yHKUMS.

(o3 3 j—
TenKa HatucHeTe: — Select (136epeTe): Mpeanountanu.

Ctbnka4  VI3Gepete: 3anasu TeKyLUMTE HACTPOWKM.

Ctbnka 5 - oK
HatucHeTte +, 3a aa gobasuTe HacTpolikaTa kbM cnucbka cbe: MNpegnountanun. HatucHete .

k) - HaTUCHEeTe, 3a Aa HynupaTte HaCTpOIZKaTa.

0 - HaTWCHeTe, 3a la OTMEHWTE HacTpoiiKkaTa.

9.2 3akntouBaHe Ha PYHKUMUA

Tasn pyHKLMA NpegoTBpaTaBa crnyvariHa NpoMsaHa Ha OyHKUMSTa 3a 3aTOnnsHe.

Ctbnka 1 Bkniouete ypena.

Ctbnka2  3apaiite yHKUMA 3a 3aTONNSIHE.

Ctbnka 3
*, H — HaTUCHeTe eAHOBPEMEHHO, 3a [a BKIMYNUTE PyHKUMATA.

3a fa uskniouuTe hyHKUMSTa, NOBTOpeTe CTbka 3.
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9.3 ABTOMaTU4YHO U3KJ/IIOYBaHe

OT cbobpaxeHns 3a 6e30nacHOCT, ako (°C) O (4)
dyHKUMATa 3a HarpsiBaHe e akTUBHa 1 HAMa
NPOMEHU B HACTPOWKNTE, ypeabT Le ce
WSKTIO' aBTOMATUYHO CEJ OnpeAeneH ABTOMaTUYHOTO M3KMOYBaHe He paboTu ¢
NEpUOA OT BpeMme. dyHkymute: OceTnenne, TepmocoHaa,
MpuknioyBaHe, baBHO roTeeHe.
(°c) O @

250 - makcumym 3

9.4 Oxnaxpgauw, BeHTUnatop

30-115 12.5

KoraTo ypeabT paboTu, oxnaxgaLusit
120-195 8.5 BEHTUNATOP Ce BKIIOYBA aBTOMATUYHO, 3a 4a
200 - 245 55 noaabpxa NOBbPXHOCTUTE My XNafHU. AKO

N3KIOYMTE ypeaa, oxnaxaalmsaT
BEHTMNATOP MOXe Aa Npoabiku aa paboTw,
40KaTo ypeabT ce oxnaau.

10. MPEMOPBKN N CbBETU

10.1 NMpenopbKu 3a roTBeHe

®

TemnepaTypaTta 1 BpemMeTo 3a roTBeHe B TabnuuuTe ca camo OPMEHTUPOBBLYHU. Te 3aBUCAT OT peLenTuTe, Kave-
CTBOTO W KONWYECTBOTO Ha U3MON3BaHUTE CbCTaBKK

BawwusaT ypea moxe Aa neye no-pasnimyHo oT TO3W, KOiTo cTe umanu npeaun. CbeeTuTe No-AoMy nokaseat npeno-
pBbUATENHUTE HACTPOIiKM 3a TemnepaTypa, Bpeme 3a roTBeHe v nosnuusa Ha padta 3a onpeaeneHy BUAOBE Xpa-
HW.

AKO He MOXeTe Aa HamepuTe HaCTPOMKUTE 3a cneyuanHa pelenTa, NoTbpceTe NoAo6HM peuenTu.

3a noBeye NpenopbKM 3a rOTBEHE BWXTE TabnmuuTe 3a rotBeHe Ha Hawwms yebcanT. 3a Aa oTKpueTe CbBeTH 3a
rotBeHe, nposepete PNC Homepa Ha habpuyHaTta Taberka ¢ AaHHW, KOSITO Ce HaMupa Ha npegHaTa YacT Ha Bb-
TPeLIHocTTa Ha ypeaa.

10.2 NeyeHe ¢ BNaXxXHoOCT

3a Han-gobpu pesynTtatu cnegsante
npeanoxeHusTa B gonHarta tabnuua.

g = C B O

Cnapku pyna, 16 TaBa 3a NeyeHe UM cbp 3a oT- 180 2 25-35

6pos TUYaHe

Pyno TaBa 3a NeyveHe Unm cbp 3a oT- 180 2 15-25
TUYaHe

Lisna pnba, 0,2 kr TaBa 3a NeYyeHe Unn CbA 3a oT- 180 3 15-25
T4yaHe

Bucksutkn, 16 6posi  TaBa 3a NeyYeHe Unu cbf 3a OT- 180 2 20-30
TU4YaHe
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555

< = °C = O

MakapyHc (cnag.), TaBa 3a NeyveHe Unu cbp 3a oT- 160 2 25-35

24 6pos TU4aHe

MbduHn, 12 6post TaBa 3a NeyeHe Unn cba 3a oT- 180 2 20-30
TUYaHe

ConeHun 6ucksuTH, TaBa 3a Ne4yeHe Unu Cba 3a oT- 180 2 20-30

20 6pos TU4aHe

Bucksutn oT neko TaBa 3a Ne4yeHe Unn CbA 3a oT- 140 2 15-25

TecTo, 20 6pos TU4aHe

TapTanetu, 8 6pos  TaBa 3a NeyYeHe UM cbp 3a OT- 180 2 15-25
TUYaHe

10.3 lNMeyeHe ¢ BNaXXHOCT - NpenopbYMUTESIHU aKkcecoapu

V3nonsBalite TbMHW, HeoTpassBawm donma n cbaose. Te abcopbupaTt TonnmHa no-gobpe ot
CBETNUTE 1 OTpaxaTemnHu CbAOBE.

\/ Kynuuku 3a neve-

He
TaBa 3a nuua CbpA 3a nevyeHe MeTanHa ocHoBa 3a conaH
KepamuyeH mate-
TBMHU, HEOTpa3aBaLLM TbMHU, HEOTPa3aBaLLM pvan TbMHU, HEOTPa3aBaLLM
28 cm gnameTbp 26 cm gnameTbp 8 cm guameTsbp, 5 28 cm gnameTbp

Cm BUCOYUNHa

10.4 Ta6bnuumn 3a roTBeHe 3a
un3nunTealim VIHCTVITyLl,VIVI.

MHdopmauus 3a nsnutesally nabopatopum
M3nntBaHusa cbrinacHo: EN 60350, IEC 60350.
[MeyeHe Ha eaHO HMBO - NeYeHe B TaBu

X = I O E

°C MWH
MangvwnaHoBa TopTa 6e3 [opeuy Bb3ayx/BeHTunup. 160 45 - 60 2
Ma3HuHa
MaHguwnaHoBa TopTa 6e3 TpaauLyMoHHO neveHe 160 45 - 60 2
Ma3HuHa
A6bnkos nan, 2 Tan 20 cm  [opely Bb3ayx/BeHTUNMp. 160 55-65 2
A6bnkoB nait, 2 Tasn @20 cm  TpaaMLMOHHO NeyeHe 180 55-65 1
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K 5

°C MWH
MacneHku [opewy Bb3ayx/BeHTUNMp. 140 25-35 2
MacneHku TpaauLMoHHO neveHe 140 25-35 2

[MeyeHe Ha eaHO HMBO - BUCKBUTYU
V3nonsBariTe TpeTOTO HMBO Ha (pypHaTa.

Y

°C MWH
Manku keitkoBe 20 6pos/Tabna, IopeLy, Bb3gyx/BeHTUNMP. 150 20-30
npeaBapuUTENHO NOArpenTe npas-
HaTa dypHa
Marnkw keiikose 20 6posi/Tabna, TpaauumnoHHo neyexe 170 20-30

npeaBapuTeniHo NoArpenTe npas-
HaTa dypHa

[MeyeHe Ha HSAKONKO HMBA - BUCKBUTYU

°C MWH
MacneHku [opeLy Bb3ayx/BEHTUANP. 140 25-45 2/4
Manku keikose 20 6pos/ [opeLy, Bb3ayx/BeHTUNNP. 150 25-35 1/4
Tabna, npeasapuTenHo noa-
rpenTte npasHarta dypHa
MaHguwnaHoBa TopTa 6e3 [opeLy Bb3ayx/BeHTUNNP. 160 45 -55 2/4
Ma3HuHa
A6bnkoB nan, 1 TaBa Ha ckapa [opeLl Bb3AyX/BEHTUNIMP. 160 55 -65 2/4

(9D 20 cm)

pun

3arpeiite npasHaTa ypHa NpeaBapuUTenHo 3a 5 MUHYTU.

[‘punoBanTe Ha MakcumanHarta Temneparypa.

O

MUWH
Toct pun 1-2 5
[oBexxaga mbpxxona, o6bpHeTE No pun 24 -30 4
cpepaTa Ha BpeMeTo 3a NpuroTes-
He

BBJITAPCKH
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11. TPVOKN U NMOYNCTBAHE

/\ BHAMAHMUE!

Bx. rmnaea "besonacHocT".

11.1 BeneXkn oTHOCHO NOYNUCTBaHETO

<

MpenapaTtu 3a
nouyncTeaHe

MouncTBanTe NpeaHaTa YacT Ha ypeda camo ¢ MUKpotmbbpHa Kbpra ¢ Tonna Boaa U Mek
no4ncTeaLl npenapar.

V3nonaeante nouncTeall pa3TeBop, 3a Aa NOYUCTUTE MeTaHUTE NOBbPXHOCTU.

MouyuncTeTe neTHaTa ¢ nek novucTealy npenapart.

—<r

MouncTBaiiTe BbTPELLHOCTTA Cea Besika ynoTpeba. HatpynBaHus Ha MasHUHW Unu Apyrv
ocTaTbLyW MoraT Aa AoBefart 4o noxap.

[

He cbxpaHsBainTe xpaHa B ypeaa 3a noseye oT 20 MuHyTu. [NoacyluaBaiite BbTPELUHOCTTa

BcekupHesHa  CaMO C MUKpOhnGbpHa Kbpna crieA Besika ynotpeta.
ynotpeba
& MouncTBanTe akcecoapute, cnef BCAKO NON3BaHe U M OCTaBsiiTe Aa U3cbxHaT. M3nons-
<+, BaWiTe camo MMKpocbnbbpHa Kbpna ¢ Tonna BoAa M Mek noyMcTBaly npenapat. He noun-
W cTBaliTe akcecoapuTe B CbaoMuUsinHaTa
He nouucTsaiite He3anensalyuTe akcecoapu ¢ abpasnBHO MOYNCTBALLO CPeACTBO UMK
npeameTun ¢ octpu prbose.
Axkcecoapu pen pup

11.2 HaunH Ha oTcTpaHsABaHe:
Onopwu Ha ckapara

OTcTpaHeTe onopuTe Ha ckapaTa, 3a Aa
nouncTute dypHaTa.

Ctbnka 1 WakntoveTe dypHaTa u n3vakaiTe ga

puTe Ha cKapaTta OT CTpaHn4yHaTa CTe-

Ha.

N3CTUHE. ’-[
CTtbnka 2 Vsgbpnavite npegHarta yacT Ha ono-
I
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CTtbnka 3 WMapbpnaiiTe 3agHaTa YacT Ha Hocava | T
Ha padTa Ha ckapaTta OT cTeHaTa U sl 1 1t
usBagere. / ‘ - = E—
0 |=p 7 s
Ctbnka4  [locTaBeTe HocauuTe Ha pelleTkaTta B 9 2 AP
obpaTHa nocrneoBaTenHocT. = \Z -
3apgbpxawute WudToBe Ha TENECKO- = |
nMYHMTE BoAaum Tpsbea Aa coyaT Ha-
npea. @ﬂ ‘ H
=3

11.3 HaymH Ha usnons3BaHe:
MuponuUTUYHO NOYNCTBaHE

MouncrteTe dypHaTa ¢ MuponnTuyHo
noYncTBaHe.

/N NPEQYNPEXOEHUE!

AKO B CbLUMSA WKad MMa MOHTUPaHN
Opyru ypeau, He r1 n3nonspanTe
eHOBpPEMeHHO ¢ Ta3u dyHKuus. Toea
/\ BHUMAHUE! MOXe [a NpuyvHM noBpeaa Ha dypHaTa.

Vima puck oT narapsHums.

Mpeau NMuponuTMYHO NOYMCTBaHE:

M3kntoueTe cypHaTa u usya- OTcTpaHeTe BCUYKM akcecoapy v MouncTeTe noga Ha dypHaTa 1 Bb-
KaiTe Aa U3CTuHe. MOABWXHU CKapy. TPELIHOTO CTHLKIO Ha BpaTara ¢ Tonna
BOZA, MeKa Kbpra 1 yMepeH no4m-
cTBalY npenapar.

Ctbnka 1 Ctbnka 2 Ctbnka 3

Bkniovete Hara. —
Pyp HaTucHeTte: — / MouncTBaHe.

M3bepeTe pexmm Ha NoYMCTBaHE.

Onuma Pexum Ha nouncTBaHe BpemeTpaeHe
MuponuTnyHO NoyncTeaHe, 6bP- Jleko nouncTBaHe 1h
30
MponuTnyHO NoYNcTBaHe, Hop- HopmanHo nouncrsaHe 1 h 30 min
MarnHo
MponNUTUYHO NoYMCTBaHe, UH- LisnocTHo noyncTBaHe 3h
TEH3MBHO

@ KoraTo no4ncTBaHeTo 3anoyHe, BpaTaTta Ha cbypHaTa ce 3aknyBa ¥ namnuykata e uskniodeHa. Oxnaxaga-
LLUUAT BEHTUNATOP paGOTM Ha No-BMCOKa CKOPOCT.

STOP — uatucHerte, 3a aa cnpeTe NoUMCTBaHETO NPeaV Aa € 3aBbPLLNNO.
He n3nonseante dypHaTa, 4OKaTO CUMBOMBLT 3a 3aKM0YeHa BpaTuyka He n3vesHe oT Aucnnes.

Korato uncreHeto NPpUKNYun:

M3knioyeTe d)ypHaTa 1 n3vaka- W3uuctete BbTPELIHOCTTa C Meka I'IpemaXHeTe OoCTaTbKa OT AbHOTO Ha
Te Ja N3CTuHe. Kbpna. BbTPELUHOCTTA.
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11.4 HanomHsiHe 3a lNMouncTBaHe

KoraTo ce nosiBn HanoMHsiHeTO, ce npenopb4yBa No4YnCTBaHe.

M3nonagaiite dyHkumaTa: NMponMTMYHO noymcTeaHe.

11.5 Kak ga npemaxHeTe u
MoHTupaTte: BpaTtuuka /\ MPEAYMPEXAEHWE!
[Nogxoxpgante ¢ BHUMaHuMe, Korato
noymcTBaTe CTbKIOTO, 0COBEHO OKONO
pbboBeTe Ha npegHusa naHen. CTbKNoTo

MOXe [a ce cHynu.

MoskeTe Ja oTCTpaHuTe BpartaTa u
BbTPELUHWUTE CTHKIEeHW NaHenu, 3a aa rv
NoYncTMTE. BPOSIT HA CTHKNEHNTE NaHenu e

pas3nnyeH 3a pasnn4yHnuTe Mmoaenu.

/\ BHUMAHMUE!
BpataTa e Texka.

Ctbnka1  OTBOpeTe BpaTaTa U3Lsno.

Ctbnka2 [loBaurHeTe v HaTUCHETE 3akpen-
BaluTe nocryeta (A) Ha aBeTe
naHTV Ha BpaTuykaTa.

Ctbnka 3  3aTBOpeTe BpaTuukaTa Ha dypHaTa [0 MbpPBOTO Bb3MOXKHO MOMOXEHWE 3a oTBapsiHe (No4 brbfl OT
okoro 70°). 3aapbxTe BpaTuykata oT ABETE CTPaHU U i OTCTpaHeTe OT pypHaTa nog brbil Harope.
MocTaBeTe BpaTuykara ¢ BbHLWHATA CTpaHa HafoIly BbPXy Meka Kbpra Ha CTaburiHa noBbpXHOCT.

Ctbnka4  XBaHeTe pamkaTta B ropHaTa yacTt
Ha Bpatarta (B) oT aBeTe 1 cTpaHu
1 HaTWCHEeTE HaBbTpPE, 3a ia OCBO-
6oauTe eanyeTo.

Ctbnka 5  VsgbpnaiiTe pamkaTa Ha BpaTuyka-
Ta kbm cebe cu, 3a Aa A ussaguTe.

CTtbnka 6  XBaHeTe CTbLKIEHWUTE naHesnu B rop-
HUSA Kpai eduH Mo euH U 1 U3Ba-
[eTe Harope OT BogauuTe.

Ctbnka7  [loyucTeTe CTbKNEHUs NaHen ¢ BO-
Aa v canyH. BuumatenHo noacylue-
Te CTbKneHns naHen. He noun-
CTBalTe CTbKNEHWUTE NaHenu B Cb-
OOMUsiNHA MaLLuHa.

Ctbnka 8  Cnep noyncTBaHe M3MbIHETE rop-
HWUTE CTbNKK B obpaTHa nocnegosa-
TenHocT.

Ctbnka 9 MocTaBeTe MbPBO NO-Markua naHen, nocne no-roneMna n BpaTnykarta.
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11.6 Kak ga nogmeHuTe: Jlamna

/\ BHUMAHMUE!

OnacHocT oT TOKOB yaap.
JlamnaTa moxe ga e ropetya.

lMpeau aa cmeHuTe namnara:

Ctbnka 1

CTtbnka 2

Ctbnka 3

Ma3knioveTe dpypHaTa. N3vakaiite,
[okato dypHaTa UsctuHe.

MsknioyeTe dypHaTa OT enekTpude-
ckaTa Mpexa.

MocTaBeTe napye nnaT BbPXY Ob-
HOTO Ha dpypHaTa.

["lopHa namna

Ctenka1  3aBbpTeTe CTbKIEHWs kanak, 3a Aa ro us-
BaauTe.
N\
Ctbnka2  [Mouncrere CTbKIEHNS Kanak.
Ctbnka3  CwmeHeTe KpyLuKaTa C NoAxoAsLla KpyLUKa, ycTol4mBa Ha Temnepatypa ot 300 °C.
Ctenka4  [locTaBeTe CTbKIEHWS Kanak.

CTpaHVI‘-IHa namna

Ctbnka1  OTcTpaHeTe neBus HOcad Ha ckapaTta, 3a
Aa nonyunTe AOCTbN 4O Namnara.

Ctbnka2 Vl3non3eaiTe TeceH, TN NpeaMeT (Hanp.
YaeHa NTbXuyka), 3a fa CBanuTe CTbkIle-
HWS Kanak.

Ctbnka3  [louncteTe CTbKNEHUS Kanak.

Ctbnka4  CwmeHeTe KpyLuKaTa C NOAXoAsLLa KPYLLKa,
ycToumBa Ha Temnepatypa oT 300 °C.

Ctbnka 5  [locTaBeTe CTbKNEHUS Kanak.

Ctbnka 6  [locTaBeTe nsiaTa onopa Ha ckapaTta.
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12. OTCTPAHABAHE HA HEMIIMPABHOCTWU

/\ BHAMAHMUE!
Bx. rnaBa "Be3onacHocT".

12.1 Kak ga noctbsnure, ako...

.
ﬁ YpeabT He ce BKMIOYBA UMK He HarpsiBa

L V
L
@ Bb3MoXHa npuynHa = PeweHue

YPE,CL'I::T He € CBbp3aHa KbM eneKTpo3axpaHBaHEeTO nnn I'IpoaepeTe Aanuv ypeabT € CBbp3aH NnpaBUITHO KbM
€ CBbp3aH HenpasuIHO. eneKkTpo3axpaHBaHeTO.

YacoBHUKBLT He € HAaCTPOEH. HacTpoiite YacoBHUKa, 3a NoAPOGHOCTU BUXKTE DYHK-
LMK Ha YacoBHUKa rnaea, Kak ga Hactpoute: ®yHKyun
Ha YacoBHMKa.

Bparata He e nobpe 3aTBOpeHa. 3aTBOpeTe NbTHO BpaTaTa.

MpepnasuTensT e usropsn. MpoBepeTe fanv NpeanasnTensT e NpuyMHa 3a Hems-
npaBHocTTa. Ako NpobnembT ce NosiBU OTHOBO, 0Gaae-
Te ce Ha KBanuuumpaH TEXHUK.

YpenbT 3awmTa 3a geua e BKIHYEH. BwxTe rnasa ,MeHto", nogmeHto 3a: Onuyumu.

Y
KoMnoHeHTun
@ Y
OnucaHue C PeweHue

Jlamnuykata e usropsna. CwmeHeTe namnuykaTaTta, 3a NnogpobHOCTM BIXTE rnasa
L pwka n nouncTBaHe”, HauvH Ha nogmsiHa: Jlamna.

rlpeK'bCBaHeTO Ha 3axpaHBaHETO BUHArun NO4YNCTBAHETO, ako € NpekbCHATO OT cnupaHe
cnupa no4YncTBaHeToO. I'IOBTopeTe Ha TOoKa.

12.2 HauuH Ha ynpaBneHue: KogoBe 3a rpeLuka

Mpun Hannume Ha cohTyepHa rpeLuka Ha gucnines ce n3Bexaa cboOLleHne 3a rpeLuka.

B 1031 pa3gen we oTkpreTe CnUMchK ¢ Npobnemmn, KOUTO MOXe [Aa paspeLlumnTe camu.

@ Koa n onucanune = PeweHue

C2 - TepmocoHa e B KyxvHaTa Ha ypeaa no Bpeme Ha V3Bagete TepMmocoHaa.
MuponutnyHo nouncTBaHe.
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@ Kon v onucaxme

%

= PeweHune

C3 - BpaTara He e HanmbfHO 3aTBOpPEHa No Bpeme Ha
MuponuTnyHo nouncTBaHe.

3aTBOpETE BpaTaTa.

F111 — TepmocoHaa He e NpaBuIHO NocTaBeHa B rHe-
300T0.

BkntoyeTte HanbnHO TepmocoHaa B rHE3A0TO.

F240, F439 — ceH3opHUTe noneTa Ha aAucnnes He pa-
6OTHAT NpaBuUIHO.

[MouncreTe NOBBLPXHOCTTA Ha Aucnnes. YBepeTe ce, 4ye
CEH30pHUTE nosneTa He ca 3aMbpPCeHN.

F908 - cuctemara Ha ypeaa He € B CbCTOsIHME Aa ce
CBbPXXe C KOHTPOMHUSA NaHers.

BknioyeTe 1 usknoyete ypeaa.

12.3 [1aHHX 3a CepBU3HO
obcnyxxBaHe

AKO He MOXeTe [la HaMepuTe peLLeHne Ha
npobnema camu, 06bpHETE Ce KbM
TbproeeLa Cu NN KbM YmbHOMOLLIEH
CEpPBU3EH LEHTBP.

[aHHuTe, HeoGXOAMMM 3a CepBU3HUS
LEHTBbP, Ca NOCOYEHUN Ha TabenkaTa ¢ AaHHW.
dupmeHaTa Tabernka ¢ 4aHHU ce Hamupa Ha
npefHaTa YyacT Ha BbTPELLHOCTTa Ha ypeaa.

He oTcTpaHsiBaiiTe hmpmeHaTa Tabenka c
OaHHWU OT BbTPELUHOCTTA Ha ypeaa.

lNMpenopbyBamMe Bu aa 3anuwere gaHHUTe
TYK:
Mogen (MOD.)

Howmep Ha npoaykt (PNC)

CepueH Homep (S.N.)

13. EHEPTUNHA E®EKTUBHOCT

13.1 UHdbopmauusn 3a npoaykrTa U MHOPMaLIMOHEH NUCT 3a NpoAayKTa
cbrnacHo pernameHTute Ha EC 3a ekoansanH M eHeprunHo eTukeTupaHe

VMe Ha gocTaBymK

AEG

VaeHTudukaums Ha mogena

BPE742380M 944188629
BPK742380M 944188630

VHOekc Ha eHepruitHa edpeKTUBHOCT

61.2

Knac Ha eHepruiiHa edpekTMBHOCT

A++

KoHcymauusi Ha eHeprusa npy cTaHAapTHO HaToBapBaHe, KOHBEH-

LIMOHATEH PEXUM

1.09 kWh/umkbn

KoHcymaums Ha eHepruisi npy CTaHAapTHO HaToBapBeaHe, hopcu-

paH pexuM Ha BEHTUNaTopa

0.52 kWh/uukbn

Bpoit kyxuHu

1

TonnVHEeH N3TOYHNK EnextpnyecTtso
Cwvna Ha 3ByKa 71n
Twn cypHa BrpageHa dypHa
BPE742380M 35.5kr
Maca
BPK742380M 35.5 kr
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IEC/EN 60350-1 - [lomaluHu en. ypeam 3a roteeHe - Yact 1: [lnanazoHun, pypHu, ypHU Ha napa v rpunose -

HaunHun 3a namepsaHe Ha epekTuBHOCTTA.

13.2 EHeprocnecrtABalla

YpeabT cbabpxa MYHKLUN, KOUTO BU
no3sosisBaT Aa MKOHOMUCBATE eHeprus
npv exxeaHeBHOTO rOTBEHE.

YBepeTe ce, Ye BpaTaTta Ha ypeaa e
3aTBOpPEHA, koraTo Tow pabotu. He
oTBapsATe BpaTata TBbpAe YecTo Mo Bpeme
Ha roTBeHe. I'Io,ngp)l(al?lTe YNIIbTHEHNETO Ha
Bparara 41cTo U ce yBeperTe, Ye e gobpe
hMKCMpaHo B CBOSATA NO3NLUS.

V3nonsBarite meTanHu roTBapcCKku CbaoBe, 3a
na I'IO,EI,O6pVITe eHeprocnecTsaBaHeTo.

KoraTto e Bb3MOXHO, He noarpsisaiTe
bypHaTa, npeau roTBeHe.

Korato NpUroTBATE HAKOJNKO ACTUA
HaBEOHBX, CBEXOAANTE UHTEpBanuTe mMexay
roTBeHeTo MM 40 MUHUMYM.

FoTBeHe ¢ BeHTUNaTop

[Mpn Bb3MOXHOCT 13nonasanTte QyHKUMnTE
3a roTBEHE C BEHTWUMATOp, 3a Aa necTute
enekTpoeHeprus.

OcTaTb4Ha TonnuHa

Ako e akTMBMpaHa nporpama c BpemeTtpaeHe
1 BPEMETO 3a rotTBeHe € no-awnro ot 30
MWH., HarpeBaTeNHUTE enemMeHTH
aBTOMaTUYHO Ce M3KMYBaAT NO-paHo Npu
HAKOWM DYHKLUMW Ha ypeaa.

BeHTUNaTopbT 1 Namnuykarta npoabikasar
na pabotar. Korarto uskniounte ypeaa,

14. CTPYKTYPA HA MEHIKOTO
14.1 MeHro

€KpPaHbT NokKa3Ba oCTaTb4HaTa TonJsinHa.
MoxeTe aa n3nonasaTe Ta3u ToNAvHa, 3a Aa
ObpPXUTE XpaHaTta Tornna.

Korato BpemeTo 3a rotBeHe e noseye oT 30
MUHYTW, HAManeTe TemnepaTypaTa Ha ypeaa
00 MUHUMYM 3 — 10 MUHYTK Npeaun Kpas Ha
rotBeHeTo. OcTaTbyHaTa TONnnHa BbTPE B
ypeaa e npoabiiku Aa roteu.

M3nonaBariTe octaTbyYyHaTa TONNunHa, 3a aa
3aTonnATE APYrN XpaHu.

MoarpsBaHe Ha XpaHa

M3bepeTe Hali-HMCckaTa Bb3MOXHa
TemnepaTypHa HacTpoka, 3a Aa u3nonseare
ocTaTbyHaTa TONMHa 1 Aa nogabpxare
acTuata Tonnu. MHaMkaTopsT 3a ocTaTbyHa
TONMWHA UK TemnepaTypa ce NosiBsiBa Ha
avcnnes.

oTBeHe ¢ U3KNYeHa naMmnuyka
M3kntoyeTe namnmykaTa no Bpeme Ha
roteeHe. BkniouBarite s camo, korato numare
Hy>Kaa OT Hesl.

MeyeHe ¢ BNaxHoOCT
DyHKUMSA, pa3paboTeHa 3a necTeHe Ha
€Heprus nNo Bpeme Ha rotBeHe.

KoraTo nsnonssate Tasun dyHKuMA, namnara
aBTOMaTU4HO ce u3knoysa cneq 30 cekyHau.
Moxe fa BknouMTe NamnuykaTa oTHOBO, HO
TOBa AENCTBME LLie HaManu o4akBaHOTO
eHeprocnecTtsaBaHe.

EnemeHT oT MeHIOTO

MpunoxeHue

MomoLy npu rotBeHe

MN3bposiBa aBTOMaTM4HMTE NpoOrpamm.

MouncTBane

M36posiBa nporpamMuTe 3a NoYncTaHe.

MpeanounTtanu

MN3bposiBa niobrMmUTE HACTPOVKM.
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EnemeHT oT MeHOTO

MpunoxeHue

Onumn 3a 3agaBaHe Ha KoHdUrypaums Ha ypeaa.
HacTpovikn Hactpovika 3a 3apgaBaHe Ha KoHdUrypauus Ha ypeda.
CepBus MokasBa KOHGUrypauuaTa n Bepcusta Ha

codTyepa.

14.2 MNogmeHto 3a: NMouyucrtBaHe

MoameHo

MpunoxexHue

MuponnTnyHO nouncTeaHe,

6bp30

BpemeTtpaeHe: 1 h.

nMpOﬂMTVNHO noyuncrteaHe,

HOpMasnHo

BpemeTpaeHe: 1 h 30 min.

nMpOJ‘IVITI/NHO noyuncTeaHe,

WNHTEH3UBHO

BpewmeTpaeHe: 3 h.

14.3 NMoameHio 3a: Onuuun

MoameHro

MpunoxeHue

OcBeTneHve

BkntoyBa v usknoyBa namnara.

3awumTa 3a geua

Mpepnasea ypeda oT cryyariHo BknoyBaHe. Korato onuusTta e BkIoYeHa, Tekc-
THT 3aluMTa 3a Aela ce NosiBSBa Ha AWCNNes), KoraTo BKIYMTE ypeaa. 3a Aa ak-
TuBMpaTe ypeaa, nsbepete kogouTe Bykau no asbyyeH pea. Korato onuyusTa e
BKIMIOYEHA, @ ypeabT e U3KIoYeH, BpaTuykaTa Ha ypeaa e 3akniodeHa. [JocTbnbT
[10 Taiimepa, ANCTAHLMOHHOTO YNpaBmneHne N naMnmuykaTa € Bb3MOXEH C BKITHO-
YeHa onuus.

Bbp3o HarpsisaHe

CkbCsiBa BpeMeTo 3a 3arpsiBaHe. Tsl e HanuyHa camo 3a HsIkou OT DyHKLMKTE Ha
ypega.

MocoyBaHe Ha BpemeTo

BkntouBa 1 U3knoYBa YacoBHUKA.

OurntanHeH YacoBHUK

CmeHs chopmaTa Ha nokaseaHaTta MHAMKaLWs 3a Bpeme.

14.4 NMogmeHto 3a: Hactponka

MoameHo

OnucaHue

E3unk

3apasa esuka Ha ypepa.

SApkocT Ha ekpaHa

3apaBsa APKOCTTa Ha eKpaHa.

3BYK Ha ByToHUTE

BkntouBa v usknousa 3BYKa Nnpu HaTuckaHe Ha CeH30pHUTEe noneTta. He e Bb3-

MOXHO Oa 3arnynTe 3ByKa 3a: (D

Cuna Ha 3ByK. curHan

3apgaBa cunata Ha 3BYyKa Ha 6yTOHI/ITe N curHanuTe.

Yac oT aeHoHowmeTo

3apaBa TekyluTe Yac u aara.
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14.5 NMogmeHto 3a: CepBus

MogomeHro OnucaHue
[emo pexum Kop 3a akTvBauusi/neaktmBaums: 2468
CodryepHa Bepcust MHdopmaLuusi oTHOCHO codhTyepHaTta Bepcus.

3aHynsBaHe Ha HacTpoiknute BbacTaHoBsIBa habpnyHMUTE HACTPOMKMU.

15. JIECHO E!

Mpeau nbpBarta ynotpeba, Tpsi6Ba Aa HacTpouTe:

Cuna Ha 3ByK. cur-

E3aunk ApkocT Ha ekpaHa 3ByK Ha ByToHUTE nan

Yac ot AEHOHOoLNeTo

3ano3HanTe ce C OCHOBHUTE UKOHU Ha KOHTPOJIHUA NaHes U eKpaHa:

® = % ) Vol START ¢

Bkn. / Uskn. MeHto MpeanounTanu Tanmep TepmocoHaa STOP

3ano4HeTe Aa usnonssare ypepa

Bbp3 cTapt BxkntovyeTe ypena u Ctbnka 1 Ctbnka 2 Ctbnka 3
3anoyHeTe Aa roteu- " "
aTucHeTe U 3a- aTucHeTe:
Te CbC 3ajageHara |:\ ... -un3bepete
TemnepaTypaﬁvl BPe-  npwxTe: (D npeanoynTaHata START .
Me no nogpasbupa- yHKUWS.

He.

Bbp3o usknouBa-  VskniouBaHe Ha ype-

He [a, Ha BCEKM ekpaH
unu ceobLeHne no
BCSIKO BPeMe.

@ - HaTUCHeTe N 3a4pbXTe, 40KaTO ypeabT Cce U3KIMHYN.

3anoyHeTte ga rotBuTe

Ctbnka 1 Ctbnka 2 Ctbnka 3 Ctbnka 4 Ctbnka 5
O] O C oK START
. - HaTUCHeTe, 3a Aa
- HaTWCHeTe, 3a da - n3bepete yHkK- - 3apaiiTe Temnepa- - HaTUCHETe, 3a Aa

3ano4yHeTe rotBeHe-

BKIO4YUTE ypena. umnaTa 3a 3atonngHe. Typarta. noTebpauTe. To

HayueTe kak oa rotBuTe 6p30

U3nonseaiite aWomaTuU4HUTe Nporpamm, 3a Aa NpUroTesite 6bpP30 ACTUA C HACTPOWKUTE No noapasbupa-
He:

Momow npuro- Crbnka 1 CTtbnka 2 Ctbnka 3 Ctbnka 4

TBEHe u—
j— Q M3bepeTe sicTmeTo.
— HatucHete: /N To-

MOLL, NP rOTBEHE.

HaTtucHeTe: ® HaTtucHerte:
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W3non3BawTte 6bp3uTe chyHKUMMK, 3a Aa 3apafeTe BpeMeTo 3a FoTBEHe

10% cbuHaneH acucteHt

Manonsgaite 10% dvHaneH acucTeHT, 3a Aa fobasu-
Te AOMbIIHUTENHO Bpeme, korato octaHe 10% oT Bpe-

METO 3a rotTeeHe.

3a fa yBenuunTe BPeMeTo 3a roTBeHe, HaTUCHETE
+1MUH.

16. ONA3BAHE HA OKOJTHATA CPEOA

Peuvknupaiite Matepuanute cbC CMMBONa

3. Nocrassiire onakokuTe B CLOTBETHUTE
KOHTEMHEepU 3a PeLuKNnMpaHeTo UM.
MomorHeTe 3a onasBaHeTo Ha OKoMHaTa
cpefa ¥ YOBELLKOTO 34paBe, KakTo U1 3a
peumnKnMpaHeTo Ha oTnagbLUm OT
€neKkTPUYECKN 1 eNeKTPOHHM ypeau. He

I/I3XB'pr'I$|l71Te ypeaoute, o3Ha4yeHn CbC

cumBonal :E 3aegHo ¢ butoBaTa cmeT.

BbpHeTe ypeaa B MECTHUS MYyHKT 3a
peuvKknupaHe unm ce oGbpHeTe KbM BalLaTa

obLwmHcka cnyxba.
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Benvinguts a AEG! Gracies per triar el nostre electrodoméstic.

~ Consells d'Us, catalegs, instruccions per a la resolucié de problemes, informacio
@ sobre servei i reparacions:
www.aeg.com/support

Subjecte a canvis sense preavis.
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1. A INFORMACIO DE SEGURETAT

Abans d'instal-lar i utilitzar I'aparell, llegiu detingudament les
instruccions subministrades. El fabricant no es fa responsable
de cap dany o lesi6 que sigui el resultat d'un Us o una
instal-lacio incorrectes. Manteniu sempre les instruccions en
un lloc segur i accessible per a futures consultes.

1.1 Seguretat infantil i per a persones vulnerable

» Els nens majors de 8 anys i les persones amb capacitats
fisiques, sensorials o mentals reduides o0 manca
d'experiéncia i coneixements poden fer servir aquest
aparell només si estan supervisats o han rebut instruccions
sobre |'us segur de I'aparell i si comprenen els perills als
quals s'exposen. Els infants de menys de 8 anys i les
persones amb discapacitats greus i complexes s'han de
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mantenir allunyats de I'aparell, tret que se'ls supervisi
continuament.

Cal supervisar els infants per assegurar-vos que no juguin
amb l'aparell .

Manteniu tot I'embalatge lluny dels infants i llenceu-los
correctament.

AVIS: L’aparell i les parts de contacte s’escalfen durant 'Us.
Mantingui allunyats de I'aparell els infants i les mascotes
guan estigui engegat i mentre s’estigui refredant.

Si I'aparell disposa d'un sistema de bloqueig infantil, cal que
I'activeu.

Els infants no han de dur a terme operacions de neteja i
manteniment de 'aparell sense supervisio.

.2 Seguretat general

Aquest electrodomeéstic només té finalitats culinaries.
Aquest aparell esta dissenyat per a us domeéstic individual
en interiors.

Aquest aparell es pot utilitzar a oficines, habitacions
d'hotels, habitacions d'hostals, cases rurals i altres
allotjaments similars quan aquest us no superi els nivells
(mitjans) d'us domestic.

La instal-lacié d’aquest aparell i la substitucio del cable
només poden anar a carrec d’'una persona qualificada.

No feu servir I'aparell abans d'instal-lar-lo a la seva
estructura integrada.

Abans de dur a terme qualsevol manteniment,
desconnecteu 'aparell del subministrament eléctric.

Si el cable d’alimentacio esta danyat, el fabricant, el centre
de servei autoritzat o bé una persona qualificada I'haura de
substituir per evitar qualsevol perill eléctric.

AVIS: Comproveu que I'aparell estigui apagat abans de
canviar el llum per evitar que es produeixin possibles
descarregues eléctriques.
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AVIS: L’aparell i les parts de contacte s’escalfen durant I'Us.

Tingueu cura i eviteu tocar els elements d’escalfament o la
superficie de la cavitat de I'aparell.

accessoris o recipients al forn.

Utilitzeu sempre guants de forn per retirar o introduir

Utilitzeu unicament el sensor d’aliments (sensor de
temperatura interna) recomanat per a I'aparell.
Per retirar els suports de la reixeta, separeu de les parets

laterals la part del davant del suport de la reixeta primer i,
després, la part posterior. Instal-leu els suports de la reixeta

en ordre invers.

No feu servir netejadores de vapor per netejar I'aparell.
No feu servir detergents abrasius agressius ni rascadors

metal-lics esmolats per netejar la porta de vidre, ja que
podrien ratllar la superficie i fer que el vidre es trenqués.

diposits/vessaments de la cavitat de I'aparell.

2. INSTRUCCIONS DE SEGURETAT

2.1 Instal-lacio

/\ Avis!

La installacié d’aquest aparell han d’anar
a carrec d’'una persona qualificada.

Abans de la neteja pirolitica, retireu tots els accessoris i els

L'aparell esta equipat amb un sistema de
refredament eléctric. S'ha de fer servir
amb subministrament eléectric.

La unitat integrada ha de complir els
requisits d’estabilitat de DIN 68930.

Retireu tot 'embalatge de l'aparell.

No instal-leu ni utilitzeu aparells que
estiguin avariats.

Seguiu les instruccions d'instal-lacié
subministrades amb l'aparell.

Vigileu quan moveu l'aparell, ja que pesa
molt. Feu servir sempre guants de
seguretat i calcat tapat.

No intenteu moure I'aparell tirant del
manec.

Instal-leu I'aparell en un lloc segur i
adequat, d'acord amb els requisits
d'instal-lacié.

Mantingueu la distancia minima en relacio
amb els altres aparells i unitats.

Abans de muntar I'aparell, comproveu que
la porta de I'aparell s’obre sense
problemes.
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Algada minima de la cavitat 578 (600) mm
(algada minima a sota la

taula de treball)

Amplada de la cavitat 560 mm
Fondaria de la cavitat 550 (550) mm
Algada de la part frontal de 594 mm
I'aparell

Algada de la part posterior 576 mm
de I'aparell

Amplada de la part frontal 595 mm
de I'aparell

Amplada de la part del dar- 559 mm
rere de l'aparell

Fondaria de I'aparell 567 mm




Fondaria d'encastatge de 546 mm
I'aparell

Fondaria amb la porta 1027 mm
oberta

Espai minim de ventilacio 560x20 mm

Espai minim de ventilacio a
la part posterior, a sota

Llargada del cable d'ali- 1500 mm
mentacio. El cable és I'ex-

trem dret del darrere de I'a-

parell

Cargols d'instal-lacié 4x25 mm

2.2 Connexio eléctrica

/\ Avis!

Risc d'incendi i descarrega eléctrica.

Totes les connexions eléctriques les ha de
dur a terme un tecnic qualificat.

L'aparell ha d'estar connectat a terra.
Assegureu-vos que els parametres de la
placa de caracteristiques siguin
compatibles amb les caracteristiques
electriques del subministrament eléctric.
Feu servir sempre un socol antixoc
correctament instal-lat.

No feu servir adaptadors de multiples
endolls ni allargadors.

Assegureu-vos no danyar el cable
d'alimentacio ni I'endoll. La substitucié del
cable d'alimentacio I'ha de dur a terme el
nostre centre de servei autoritzat.

No deixeu que el cable d'alimentacio toqui
o entri en contacte amb la porta de
I'aparell o la part inferior de la cavitat on
heu instal-lat I'aparell, especialment quan
esta en funcionament o la porta és
calenta.

Totes les peces que asseguren la
proteccid contra descarregues eléctriques
de components aillats i amb corrent s'han
de fixar de manera que no es puguin
afluixar sense eines.

Només connecteu I'endoll a la presa de
corrent al final del procés d'instal-lacio.
Asseguri's que es pugui accedir a I'endoll
després de la instal-lacio.

Si el socol de la presa de corrent esta solt,
no connecti I'endoll.

* No estireu el cable d'alimentacio per
desconnectar I'aparell. Estireu sempre
I'endoll.

*  Empreu només dispositius d'aillament
adequats: disjuntors de proteccio, fusibles
(de tipus cargol que es poden retirar del
suport), dispositius de fuga a terra i
contactors.

» Lainstal-lacio eléctrica ha d'incorporar un
dispositiu d'aillament que permeti
desconnectar I'aparell de la presa de
corrent en tots els pols. El dispositiu
d'aillament ha de tenir una separacié
minima entre contactes de 3 mm.

« Tanqueu completament la porta de
I'aparell abans d'endollar-lo a la presa de
corrent.

* Aquest aparell se subministra amb un
endoll principal i un cable principal.

2.3 Utilitzacio

/\ Avis!

Risc de lesio, cremades i descarregues
electriques o explosio.

* No modifiqueu les especificacions
d’aquest aparell.

* Comproveu que els orificis de ventilacio
no estiguin bloquejats.

* No deixeu I'aparell desatées durant el
funcionament.

« Desactiveu l'aparell després de cada Us.

* Teniu cura si obriu la porta de I'aparell
quan estigui en funcionament. Podria
sortir-ne aire calent.

* No feu servir I'aparell amb les mans
molles ni quan l'aparell estigui en contacte
amb l'aigua.

* No apliqueu pressi6 a la porta oberta.

» No feu servir I'aparell com a superficie de
treball ni d'emmagatzematge.

* Obriu la porta de I'aparell amb cura. L'Us
d’'ingredients amb alcohol pot provocar
una barreja d’alcohol i aire.

* No deixeu que les espurnes o flames
entrin en contacte amb l'aparell quan obriu
la porta.

* No col-loqueu productes inflamables ni
articles humits amb productes inflamables
dins, a prop o damunt de l'aparell.
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/\ Avis!
Risc d’espatllar I'aparell.

Per evitar danys o decoloracions a
'esmalt:

— no poseu estris de forn ni altres
objectes directament a la part inferior
de l'aparell.

— no cobriu la base interior de l'aparell
amb paper d'alumini.

— no introduiu aigua directament a
I'aparell calent.

— no deixeu plats i aliments humits a
I'aparell després d’acabar la coccié.

— aneu amb compte quan retireu o
instal-leu els accessoris.

El descoloriment de I'esmalt o I'acer
inoxidable no té cap efecte sobre el
rendiment de I'aparell.

Feu servir una safata fonda per coure
pastissos humits. Els sucs de fruites
deixen taques que poden ser permanents.
Cuineu sempre amb la porta del forn
tancada.

Si I'aparell esta instal-lat al darrere del
plafé d’algun moble (p. ex., una porta),
assegureu-vos que la porta no quedi mai
tancada mentre funciona I'aparell. Al
darrere d’un plafé de moble que estigui
tancat, s’hi poden acumular calor i humitat
provocant danys a I'aparell, al mateix
mobiliari o a terra. No tanqueu el plafo del
moble fins que I'aparell s’hagi refredat
després d'utilitzar-lo.

2.4 Cura i neteja

Aneu amb compte en treure la porta de
I'aparell. La porta pesa molt.

Netegeu l'aparell regularment per evitar el
deteriorament del material de la
superficie.

Netegeu I'aparell amb un drap humit. Feu
servir només detergents neutres. No
utilitzeu productes abrasius, fregalls de
neteja abrasius, dissolvents ni objectes
metal-lics.

Si utilitzeu un esprai per a forns, seguiu
les instruccions de seguretat de I'envas.

2.5 Neteja pirolitica

/\ Avis!

Risc de lesions/incendi/emissions
quimiques (fums) en mode pirolitic.

/\ Avis!

Risc de lesions, incendi o d’espatllar
I'aparell.

Abans de fer cap tasca de manteniment,
apagueu l'aparell i desconnecteu el cable
de I'endoll.

Assegureu-vos que I'aparell esta fred. Hi
ha risc que els plafons de vidre es puguin
trencar.

Substituiu immediatament els plafons de
vidre de la porta si es fan malbé. Poseu-
vos en contacte amb el Centre
d’assisténcia autoritzat.
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Abans de fer anar la neteja pirolitica i el
preescalfament inicial, elimineu de la
cavitat del forn:

— qualsevol excés de residus de menjar
i esquitxos/acumulacions d’oli o greix;

— qualsevol objecte amovible
(prestatges, baranes laterals, etc., que
venen amb l'aparell), particularment
estris antiadherents, olles, paelles,
safates, recipients, etc.;

Llegiu atentament totes les instruccions

per a la neteja pirolitica.

Mantingueu els infants allunyats de

I'aparell mentre s’estigui duent a terme la

neteja pirolitica. L’aparell s’escalfa molt i

les reixetes de refrigeracio frontals

alliberen aire calent.

La neteja pirolitica és un procés a alta

temperatura que pot deixar anar fums dels
residus del menjar i dels materials de
fabricacio, aixi que s’aconsella als
consumidors que:

— comptin amb una bona ventilacié
durant i després de cada neteja
pirolitica;

— comptin amb una bona ventilacio
durant i després del preescalfament
inicial.

No vesseu o aboqueu aigua a la porta del

forn durant i després de la neteja pirolitica
per evitar danyar els plafons de vidre.

Els fums alliberats per qualsevol forn

pirolitic/residus de coccio segons es
descriu anteriorment no sén nocius per a




les persones, inclosos els infants ni les
persones amb afeccions de salut.
Mantingueu allunyades les mascotes de
I'aparell durant i després de la neteja
pirolitica i el preescalfament inicial. Els
animals petits (especialment els ocells i
els reptils) poden ser molt sensibles als
canvis de temperatura i a les emissions de
fums.

Les superficies antiadherents dels
diversos estris de cuina es poden fer
malbé per I'alta temperatura de la neteja
pirolitica de qualsevol forn pirolitic i ser
també una font de fums nocius de baixa
intensitat.

2.6 ll-luminacio interior

son indicades per a la il-luminacio
d'habitacions domestiques.
« Aquest producte incorpora una font de
llum d’eficiencia energética de classe G.
* Feu servir exclusivament bombetes amb
les mateixes especificacions .

2.7 Manteniment i reparacié

* Per reparar I'aparell, poseu-vos en
contacte amb un centre técnic autoritzat.
« Utilitzeu sempre recanvis originals.

2.8 Eliminacio

/\ Avis!
Risc de lesions o ofegament.

/\ Avis!
Risc de descarregues electriques.

Quant a les bombetes incloses amb
aquest producte i les que es venen per
separat: estan dissenyades, o bé per
aguantar condicions fisiques extremes
(temperatura, vibracions, humitat) en
electrodomestics, o bé per indicar I'estat
de funcionament de I'aparell. No estan
dissenyades per a qualsevol altre Us i no

« Poseu-vos en contacte amb les vostres
autoritats municipals per saber com
eliminar l'aparell.

« Desconnecteu l'aparell de la xarxa
eléctrica.

« Talleu el cable d'alimentaci6 arran de
I'aparell i tireu-lo.

« Retireu la fixacié de seguretat de la porta
per evitar que els infants o animals quedin
atrapats en l'aparell.

3. DESCRIPCIO DEL PRODUCTE

3.1 Visié general

N
L\ /A
7 %

l(\é@\a

Tauler de control

Pantalla

Socol del sensor d'aliments
Element d’escalfament
Llum

Ventilador

~Jofof-Feofol -

Suport de prestatge, desmuntable

Posicions del prestatge
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3.2 Accessoris

Graella metal-lica
Per a estris de cuina, motlles de pastissos, rostits.

Safata de pastisseria
Per a pastissos i galetes.

Grill/safata per a rostir
Per enfornar i rostir o com a paella per recollir
greix.

Sonda térmica (Sensor d'aliments)
Per mesurar la temperatura a l'interior del menjar.

Guies telescopiques
Per posar i treure les safates i graelles amb més
facilitat.
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4. TAULER DE CONTROL

4.1 Visié general del tauler de
control

LT

Encendido/ON / Apaga-
do/OFF

H

Mantingueu-lo premut per engegar o apagar I'aparell.

Menu Enumera les funcions de I'aparell.

Favoritos (Predilectes)

Enumera els ajustos favorits.

Pantalla

Mostra la configuracié actual de I'aparell.

B0 N

Interruptor del llum

Per encendre i apagar el llum.

Calentamiento rapido
(Escalfament rapid)

Per activar i desactivar la funcié: Calentamiento rapido (Escalfament rapid).

N\

Premeu

«)~>

Moveu

@35

Mantingueu premut

Toqueu la superficie amb la punta
del dit.

Passeu la punta del dit sobre la su-
perficie.

Toqueu la superficie durant 3 se-
gons.

4.2 Pantalla

0
12:30
A 150°C
@ 15rlmn° | | START
A

Pantalla amb les funcions de teclat establertes.

mmoow»

Hora (Hora del dia)

INICIO (INICI)/PARAR (ATURADA)

Temperatura

Funcions d'escalfament

Temporizador (Temporitzador)

Sonda térmica (Sensor d'aliments) (només models
seleccionats)
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Indicadors de pantalla

Indicador basics: per navegar per la pantalla.

oK < 9 o

Per anar un nivell Per desfer la darre-  Per activar i desactivar les op-

Per confirmar | leccié/ajust. " i6 i
er col ar la seleccio/ajus enrere del ment. ra accio. cions.

Indicadors de la funcié d’Sonar la alarma (Alarma acustica): quan el temps programat s’acaba, sona el se-
nyal.

a) & 2

La funcio esta activada. La funcio esta activada. L'alarma sonora es para.
La cocci6 s’atura immediatament.

Indicadors del temporitzador

S Q

Per establir la funcié: Inicio retardado (Inici diferit). Per cancellar I'ajust.

5. ABANS DEL PRIMER US

/\ Avis!
Consulteu els capitols de seguretat.

5.1 Neteja inicial

N =<

= \t, =<
Cot

Pas 1 Pas 2 Pas 3
Retireu tots els accessoris i les Netegeu I'aparell i els accessoris Poseu els accessoris i els suports
graelles de suport laterals extraibles només amb un drap de microfibra, amovibles dels prestatges a dins I'a-
de l'aparell. aigua tebia i un detergent suau. parell.

5.2 Primera connexié
La pantalla indica el missatge de benvinguda després de la primera connexio.

Heu d’ajustar: Idioma, Brillo de la pantalla (Brillantor de la pantalla), Tono de teclas (Tons de
les tecles), Volumen del timbre (Volum del brunzidor), Hora (Hora del dia).

5.3 Preescalfament inicial

Preescalfeu el forn buit abans del primer Us.

Pas 1 Retireu tots els accessoris i les graelles de suport laterals extraibles del forn.
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Pas 2
as Ajusteu la temperatura maxima de la funcio: [z]

Deixeu el forn en marxa durant 1 h.

Pas 3 Ajusteu la temperatura maxima de la funcio: .

Deixeu el forn en marxa durant 15 min.

@ El forn pot emetre fum i despendre olor mentre s’escalfa. Assegureu-vos que la sala esta ben ventilada.

6. US DIARI

/\ Avis!
Consulteu els capitols de seguretat.

6.1 Com ajustar: Funcions d'escalfament

Pas 1 Activeu el forn. La pantalla indica la funcié d’escalfament per defecte.

Pas 2 . o .
Premeu el simbol de la funcié d’escalfament per entrar al submenu.

Pas 3 Trieu la funcié d’escalfament i premeu: OK. La pantalla indica la temperatura.
Pas 4 Ajust: temperatura. Premeu: OK.
Pas 5 Premeu: START .

Sonda térmica (Sensor d'aliments): podeu endollar el sensor en qualsevol moment abans o du-
rant la coccio.

STOP: premeu-lo per apagar la funcié d’escalfament.

Pas 6 Apagueu el forn.

6.2 Com ajustar: Coccion asistida (Coccio assistida)

Tots els plats d'aquest submenu tenen una funcié i temperatura recomanades. Podeu ajustar
la temperatura i el temps.

Per a alguns plats també podeu cuinar amb:
* Peso automatico (Pes automatic)
» Sonda térmica (Sensor d'aliments)

El grau de coccié d’'un plat:

» Poco hecho (Poc fet) o Menos (Menys)
+ Al punto (Mig)

* Muy hecho (Ben cuit) o Més

Pas 1 Activeu el forn.

Pas 2 Premeu: —.

LY
Pas 3 Premeu: /3 . Introduiu: Coccién asistida (Coccio assistida).
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Pas 4

Trieu un plat o un tipus de menjar.

Pas 5

Premeu: START .

6.3 Funcions d'escalfament

ESTANDAR (ESTANDARD)

Funci6 d’escalfa- Aplicacié
ment
vev Per fer al grill trossos prims de menjar i per torrar pa.
Grill
v Per rostir trossos grossos de carn o aviram amb ossos en un sol nivell. Per gratinar o

¥

Grill Turbo (Graella tur-

daurar.

bo)
Per coure al forn en un maxim de tres nivells al mateix temps i deshidratar ali-
@ ments. Reduiu la temperatura entre 20 i 40 °C menys que per a Coccién convencio-
nal (Coccié convencional).
Aire caliente (Aire ca-
lent)
vvw Per coure menjar preparat cruixent, p. ex., patates fregides, grills de patata i rotlles de

*

Congelados (Aliments

congelats)

primavera.

Coccion convencional
convencional)

(Coccioé

Per coure al forn i rostir aliments en un sol nivell.

)

Funcion

pizza

Pizza (Funcié

)

Per fer pizza. Per daurar bastant i per a bases cruixents.

Calor inferior

Per fer pastissos amb base cruixent i conservar aliments.

4

Horneado de pan (Coc-

ci6 de pa)

Feu servir aquesta funcio per preparar pa i panets amb una crosta cruixent, color i
resultats molt professionals.
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Funcio6 d’escalfa-
ment

Aplicacié

i)

=

Leudar masas (Prova la
massa)

Per fer que la massa fermenti més rapid. Evita que la superficie de la massa es res-
sequi i manté I'elasticitat.

PLATOS ESPECIALES (ESPECIALS)

Funci6 d’escalfa-
ment

Aplicacio

=l

Conservar (Mantenir
calent)

Per conservar verdures (per exemple, cogombrets).

49

Desecar alimentos
(Deshidratar)

Per deshidratar talls de fruita, verdures i bolets.

[ —
—
uuru

Calientaplatos (Escalfar
plata)

Per preescalfar els plats abans de servir-los.

YY)

Descongelar

Per descongelar aliments (fruita i verdures). El temps de descongelacié depen de la
quantitat i la mida dels aliments congelats.

54§

e g
Gratinar

Per a plats com lasanyes o patates gratinades. Per gratinar o daurar.

V°C

Coccion lenta (Coccio
lenta)

Per preparar rostits tendres i suculents.

§

Mantener caliente
(Mantenir calent)

Per mantenir els aliments calents. Tingueu en compte que alguns plats poden conti-
nuar fent-se i eixugar-se mentre es conserven calents. Tapeu els plats si cal

6_5
Horneado humedo +
ventilador (Coccié amb

ventilacio)

Aquesta funcié esta dissenyada per estalviar energia durant la coccié. Quan la feu
servir, la temperatura dins I'aparell pot ser diferent de la que heu establert. Aprofita
I'escalfor residual. Es pot reduir la poténcia. Per a més informacio, vegeu el capitol
"Us diari", Notes a: Horneado hiimedo + ventilador (Coccié amb ventilacié).
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6.4 Notes sobre: Horneado humedo
+ ventilador (Coccié amb ventilacio)

Aquesta funcié s'utilitzava per complir amb la
classe d’eficiéncia energética i els requisits
de disseny ecologic (d’acord amb EU
65/2014 i EU 66/2014). Proves de conformitat
amb: IEC/EN 60350-1.

La porta del forn ha de romandre tancada
durant la coccié perque la funcié no
s’interrompi i el forn funcioni amb el maxim
nivell d’eficiéncia energética possible.

7. FUNCIONS DE RELLOTGE

7.1 Descripcié de les funcions del
rellotge

Quan feu servir aquesta funcio, el llum
s’apaga automaticament després de 30
segons.

Per consultar les instruccions de coccio,
vegeu el capitol «Consells i trucs», Horneado
humedo + ventilador (Coccié amb ventilacio).
Per obtenir recomanacions generals d’estalvi
d’energia, consulteu el capitol «Eficiéncia
energeéticay, Estalvi d’energia.

Funci6 del rellotge Aplicacio

Temps de coccid

Per establir la durada de la coccié. El maxim és 23 h 59 min.

Finalizar accién (Acaba 'ac-
cio)

Per fixar qué passa quan el temporitzador acaba de comptar.

Inicio retardado (Inici diferit)

Per ajornar I'inici i/o finalitzacié de la coccié.

Afadir tiempo (Ampliacié de
temps)

Per allargar el temps de coccio.

Recordatori

Per establir un compte enrere. EIl maxim és 23 h 59 min. Aquesta funcio no té cap

efecte sobre el funcionament de I'aparell.

Tiempo de funcionamiento
(Temporitzador)

Supervisa quant temps esta activa la funcié. Tiempo de funcionamiento (Tempo-
ritzador): podeu activar-lo i desactivar-lo.

7.2 Com ajustar: Funcions del rellotge

Com ajustar el rellotge

Pas 1 Activeu el forn.
Pas 2 Premeu: Hora (Hora del dia).
Pas 3

Establiu el temps. Premeu: OK.

Com ajustar el temps de coccié

Pas 1 Trieu la funcié d'escalfament i ajusteu la temperatura.
Pas 2

as Premeu: @
Pas 3

Establiu el temps. Premeu: OK.
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Com triar I'opci6 de finalitzacio

Pas 1 Trieu la funci6 d'escalfament i ajusteu la temperatura.
Pas 2
as Premeu: @
Pas 3 Establiu el temps de coccié.
Pas 4 Premeu: © ©® @
Pas 5 Premeu: Finalizar accion (Acaba I'accid).
Pas 6 Trieu el que preferiu: Finalizar accién (Acaba I'accio).
Pas 7

Premeu: OK. Repetiu I'accio6 fins que la pantalla mostri el menu principal.

Com retardar I’inici de la coccié

Pas 1 Establiu la funci6 d’escalfament i ajusteu la temperatura.
Pas 2
as Premeu: @
Pas 3 Establiu el temps de coccid.
Pas 4 Premeu: ® ® @
Pas 5 Premeu: Inicio retardado (Inici diferit).
Pas 6 Trieu el valor.
Pas 7

Premeu: OK. Repetiu I'accié fins que la pantalla mostri el menu principal.

Com allargar el temps de coccio

Quan queda un 10 % del temps de coccid i el menjar no sembla ben fet, podeu allargar-lo. També podeu canviar
la funcié d’escalfament.

Premeu +1 min per allargar el temps de coccié.

Com canviar els ajustos del temporitzador

Pas 1 Premeu: @
Pas 2 Establiu el valor del temporitzador.
Pas3 Premeu: OK.

Podeu canviar la temperatura en qualsevol moment durant la coccié.

8. US DELS ACCESSORIS

8.1 Insercio d’accessoris

Una petita ranura situada a la part superior
augmenta la seguretat. Aquestes ranures
també eviten que es puguin bolcar. La vora

/\ Avis!
Consulteu els capitols de seguretat.
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exterior realgada de la graella és un
dispositiu especial per evitar el liscament
dels utensilis de la lleixa.

Graella metal-lica:
Introduiu el prestatge entre les guies de les grae-
lles de suport laterals .

Safata de pastisseria / Safata fonda: —
Empenyeu la safata entre les barres de guia del \

suport lateral.

8.2 Sonda térmica (Sensor d'aliments)

Sonda térmica (Sensor d'aliments): mesura la temperatura dins de I'aliment. Podeu fer-lo
servir amb qualsevol funcié de coccio.

Se’n poden ajustar dues:

C ”?

La temperatura de I'aparell: minim 120 °C. la temperatura interna

Per obtenir els millors resultats de coccio:

Els ingredients han d'estar a tem- No el feu servir amb plats li- Durant la coccid, ha de romandre al plat.
peratura ambient. quids.

El forn calcula el temps de finalitzacio de coccié aproximat. Dependra de la quantitat de
menjar, de la funci6 i la temperatura del forn seleccionades.

8.3 Com utilitzar: Sonda térmica (Sensor d'aliments)

Pas 1 Activeu el forn.
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Pas 2 Establiu una funcié d'escalfament i, si cal, la temperatura del forn.

Pas 3 Insercié: Sonda térmica (Sensor d'aliments).
Carn, aviram i peix Guisats
Inseriu la punta del Sonda térmica (Sensor d'ali- Inseriu la punta del Sonda térmica (Sensor d'aliments) al

ments) al centre de la carn, o del peix, a la part més  centre del guisat. Cal estabilitzar Sonda térmica (Sensor
gruixuda, si és possible. Assegureu-vos que unes d'aliments) en un unic lloc mentre el plat es cou. Feu-ho
3/4 parts del Sonda térmica (Sensor d'aliments) que- en un ingredient solid perqué funcioni bé. Aprofiteu la vo-
den dins del menjar. ra de I'estri que feu servir per subjectar la nansa de silico-
na de Sonda térmica (Sensor d'aliments). La punta de
Sonda térmica (Sensor d'aliments) no ha de tocar el fons
de I'estri de cocci6.

Pas 4 Endolleu Sonda térmica (Sensor d'aliments) al terminal del davant del forn.
La pantalla indica la temperatura actual de: Sonda térmica (Sensor d'aliments).

Pas 5 . .
/?: premeu per ajustar la temperatura interna del sensor.
Pas 6 . s ., .
® ® @ ,remeu per ajustar 'opcio preferida:
« Sonar la alarma (Alarma acustica): quan el forn arriba a la temperatura fixada, sona un senyal.
« Sonar la alarma y parar de cocinar (Alarma acustica i aturar la coccid): quan el forn arriba a la
temperatura fixada, sona un senyal i el forn es para.
Pas 7

Trieu I'opcio i premeu repetidament: OK per anar a la pantalla d’inici.

Pas 8 premeu: START

Quan el forn arriba a la temperatura fixada, sona un senyal. Podeu triar entre parar o continuar la
coccib per assegurar-vos que el menjar esta ben fet.

Pas 9 Desendolleu Sonda térmica (Sensor d'aliments) del terminal i traieu el plat del forn.
/\ Avis!

Hi ha risc de cremades a mesura que Sonda térmica (Sensor d'aliments) es
va escalfant. Aneu amb compte quan el desendolleu i el retireu del menjar.
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9. FUNCIONS ADDICIONALS

9.1 Com desar a: Favoritos (Predilectes)

Podeu desar els vostres ajustos favorits, com ara la funcio d’escalfament, el temps de coccio,
la temperatura o la funcié de neteja. Es possible desar 3 ajustaments favorits.

Pas 1 Engegueu I'aparell.
Pas 2 Trieu I'ajust preferit.
P — . . '
as3 Premeu: — . Seleccioneu: Favoritos (Predilectes).
Pas 4 Seleccioneu: Desar ajustos actuals.
Pas 5

Premeu + per afegir I'ajust a la llista de: Favoritos (Predilectes). Premeu OK.

b): premeu per establir I'ajust.

: premeu per cancellar I'ajust.

9.2 Funci6 de bloqueig
Aquesta funcio evita canvis accidentals de la funcio.

Pas 1 Engegueu l'aparell.
Pas 2 Escolliu una funcioé d'escalfament .
Pas 3

*, H : premeu alhora per activar la funcio.

Per desactivar la funcid, repetiu el pas 3.

9.3 Desconnexié automatica

Per motius de seguretat, si la funcio (°C) Q) (h)

d’escalfament és activa i no s’han canviat els

ajustos, 'aparell s’apagara automaticament 250: maxim 3

despres d'una estona. La funcié d’apagada automatica no s'activa

amb les funcions: Luz (Llum), Sonda térmica
(°C) @) (h) (Sensor d'aliments), Hora de finalitzacio,
Coccion lenta (Coccio lenta).

30-115 125
120 - 195 8.5 9.4 Ventilador de refrigeracio
200 - 245 55 Quan 'aparell esta en funcionament, el

ventilador de refrigeracio s’activa
automaticament per tal de mantenir les
superficies de I'aparell fredes. Si desactiveu
el forn, el ventilador de refrigeracié seguira
funcionant fins que I'aparell es refredi.
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10. CONSELLS

10.1 Recomanacions de coccio

®

La temperatura i els temps de coccio de les taules son de referéncia. Depenen de les receptes i de la qualitat i la
quantitat dels ingredients utilitzats.
El seu aparell pot coure o rostir de manera diferent a I'aparell que tenieu abans. Els consells seglients mostren la
configuracié recomanada de temperatura, temps de coccié i nivell per a tipus especifics d’aliments.

Si no podeu trobar la configuracié d'una recepta especial, cerqueu la que sigui similar.

Per obtenir més recomanacions de coccid, consulteu les taules de cocci6 al nostre lloc web. Per trobar consells
de coccid, comproveu el nimero de PNC a la placa de classificacié del marc frontal de la cavitat de I'aparell.

10.2 Horneado humedo + ventilador

(Coccié amb ventilacio)

Per aconseguir els millors resultats, seguiu
les indicacions de la taula seguent.

pa— )
L, = C O

Rotlles dolgos, 16 safata d'enfornar o safata pro- 180 25-35

peces funda

Brag de gitano safata d'enfornar o safata pro- 180 15-25
funda

Peix sencer, 0,2 kg safata d'enfornar o safata pro- 180 15-25
funda

Galetes, 16 peces safata d'enfornar o safata pro- 180 20-30
funda

Macaroons, 24 pe- safata d'enfornar o safata pro- 160 25-35

ces funda

Muffins, 12 peces safata d'enfornar o safata pro- 180 20-30
funda

Pasta salada, 20 pe- safata d'enfornar o safata pro- 180 20-30

ces funda

Galetes de pasta safata d'enfornar o safata pro- 140 15-25

trencada, 20 peces funda

Pastissets, 8 peces  safata d'enfornar o safata pro- 180 15-25

funda

10.3 Horneado humedo + ventilador (Coccié amb ventilacié): accessoris

recomanats

Feu servir recipients i motlles foscos, no reflector. Absorbeixen millor I'escalfor que els
materials de colors foscos i reflectors.
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i Ramequin
Paella per a pizza Plat de coccié Motlle de flam
Fosc, no reflector Fosc, no reflector 8 cmcgéag?é:(rfetre Fosc, no reflector
28 cm de diametre 26 cm de diametre ’ 28 cm de diametre

5 cm d'algada

10.4 Taules de coccié pels instituts
d’assaigs

Informacié pels organismes de proves i assaigs
Proves de conformitat amb: EN 60350, IEC 60350.

Coccid a un nivell: coccié amb motlles

% 5 © 0 E

Fatless sponge cake Aire caliente (Aire calent) 160 45 - 60 2

Fatless sponge cake Coccién convencional 160 45 - 60 2
(Coccié convencional)

Pastis de poma, 2 motlles de  Aire caliente (Aire calent) 160 55-65 2

20 cm de diametre

Pastis de poma, 2 motlles de  Coccién convencional 180 55-65 1

20 cm de diametre (Coccié convencional)

Short bread (galetes escoce-  Aire caliente (Aire calent) 140 25-35 2

ses)

Short bread (galetes escoce-  Coccion convencional 140 25-35 2

ses) (Coccié convencional)

Coccio a un nivell: galetes
Feu servir el tercer nivell.

¥ 5 O

°C min
Pastissos petits, 20 per safata, Aire caliente (Aire calent) 150 20-30
precalentar el forn buit
Pastissos petits, 20 per safata, Coccidén convencional (Coccié 170 20-30

precalentar el forn buit convencional)
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Coccio a diversos nivells: galetes

Y

°C min
Short bread (galetes escoce- Aire caliente (Aire calent) 140 25-45 2/4
ses)
Pastissos petits, 20 per safata, Aire caliente (Aire calent) 150 25-35 1/4
precalentar el forn buit
Fatless sponge cake Aire caliente (Aire calent) 160 45 -55 2/4
Pastis de poma, 1 safata per Aire caliente (Aire calent) 160 55 -65 2/4
reixeta (& 20 cm)
Grill
Preescalfeu el forn buit durant 5 minuts.
Rostiu amb I'ajust de temperatura maxima.
oc—
‘ T &
/f 0 @ :I-_
min
Torrades Grill 1-2 5
Filet de carn de bou, doneu-li la vol-  Grill 24 - 30 4
ta quan hagi transcorregut la meitat
del temps
/\ Avis!
Consulteu els capitols de seguretat.
11.1 Notes sobre la neteja
< Netegeu la part davantera de 'aparell amb un drap de microfibra mullat amb aigua tebia i un
detergent suau.
Feu servir una solucié de neteja per netejar superficies de metall.
Netegeu les taques amb un detergent suau.
Productes de ne-
teja
¢_ Netegeu la cavitat després de cada Us. L'acumulacié de greix o altres residus pot provocar
— un incendi.
|:| No emmagatzemeu menjar a I'aparell durant més de 20 minuts. Eixugueu la cavitat amb un
s aiar drap de microfibra després de cada Us.
s diari
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by Netegeu tots els accessoris després de fer-los servir i deixeu-los eixugar. Feu servir només
<+, un drap de microfibra mullat amb aigua tébia i detergent suau. No netegeu els accessoris al

W rentavaixella.

No netegeu els accessoris antiadherents amb un producte de neteja abrasiu o0 amb objectes

. afilats.
Accessoris

11.2 Com treure’l: Suports laterals
Per netejar el forn, retireu els suports laterals.

Pas 1 Apagueu el forn i espereu fins que es
refredi.

Pas 2 Agafeu la part davantera del suport ﬂ&

de la reixeta i tireu-lo cap a fora fins a
treure’l de la paret lateral.

Pas 3 Agafeu la part posterior del suport de |
la reixeta i tireu-lo cap a fora fins a 1 —
treure’l de la paret lateral i retireu-lo. / ‘ — —

O =p 5

Pas 4 Instal-leu els suports de la graella en 9 ‘ il

2
ordre invers. = \Z -
Els perns de retencié de les guies te- = |
lescopiques han d’apuntar cap a la },

YW

part davantera.

11.3 Com utilitzar: Limpieza .
Pirolitica (Neteja pirolitica) /\ PRECAUCIO!

Si hi ha altres aparells instal-lats en el
mateix moble, no els feu servir mentre

esta en marxa aquesta funcié. Pot fer
/\ Avis! malbé el forn.

Netegeu el forn amb Limpieza Pirolitica
(Neteja pirolitica).

Hi ha risc de cremades.

Abans de la Limpieza Pirolitica (Neteja pirolitica):

Apagueu el forn i espereu fins  Retireu tots els accessoris i les grae- Netegeu la base del forn i el vidre inte-
que es refredi. lles de suport laterals extraibles. rior de la porta amb aigua tébia, un
drap i un detergent suaus.

Pas 1 Pas 2 Pas 3

Activeu el forn. Premeu: = /Limpieza (Neteja).

Seleccioneu el mode de neteja.

Opciod Mode de neteja Durada
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Limpieza pirolitica, rapida (Nete- Neteja suau 1h
ja pirolitica, rapida)

Limpieza pirolitica, normal (Ne- Neteja estandard 1h 30 min
teja pirolitica, normal)
Limpieza pirolitica, intensa (Ne- Neteja a fons 3h

teja pirolitica, intensa)

@ Quan s'inicia la neteja, la porta del forn es bloqueja i el llum s’apaga. El ventilador de refrigeracié funciona a
una velocitat més alta.

STOP . premeu per aturar la neteja abans que finalitzi.
No feu servir el forn fins que el simbol de desbloqueig de la porta hagi desaparegut.

Quan finalitzi la neteja:

Apagueu el forn i espereu fins  Netegeu la cavitat amb aigua calen- Netegeu el residu del fons de la cavitat.

que es refredi. ta i un drap suau.

11.4 Aviso De Limpieza (Recordatori de neteja)

Quan aparegui el recordatori, es recomana netejar I'aparell.

Feu servir la funcio: Neteja pirolitica.

11.5 Com extreure i instal-lar: Porta /\ PRECAUCIO!

Podeu treure la porta i el vidres interiors per Tract [ vid b ial t

netejar-los. El nombre de plafons de vidre és racteu el vidre amp cura, especiaimen

diferent per a cada model. al V(_)Itant de _Ies vores del plafé davanter.
El vidre podria trencar-se.

/\ Avis!
La porta pesa molt.

Pas 1 Obriu la porta completament.

Pas 2 Aixequeu i premeu les palanques
de fixacio (A) a les dues frontisses
de la porta.

Tanqueu la porta del forn a la primera posicié d’obertura (un angle d’aproximadament 70°). Aguan-
teu els dos costats de la porta i tireu d’ella en direcci6é oposada al forn i cap amunt. Col-loqueu la
porta amb la part exterior cap avall sobre un drap suau i una superficie estable.

Pas 3
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Pas 4

Agafeu I'embellidor (B) a la vora su-
perior de la porta pels dos costats i
empenyeu cap a dins per alliberar
el segell del clip.

Pas 5

Tireu 'embellidor cap endavant per
retirar-lo.

Pas 6

Agafeu els plafons de vidre de la
porta per la vora superior un per un
i tireu cap amunt fins a treure’ls de
les guies.

Pas 7

Netegeu el plafé de vidre amb ai-
gua i sabo. Assequeu el plafo de vi-
dre amb cura. No netegeu els pla-
fons de vidre al rentavaixelles.

Pas 8

Després de la neteja, feu els pas-
sos anteriors en I'ordre oposat.

Pas 9

Instal-leu primer el plafé més petit, després el més gran i la porta.

11.6 Com substituir-lo: Llum

/\ Avis!

Risc de descarregues eléectriques.
La bombeta pot estar calenta.

Abans de substituir el llum:

Pas 1

Pas 2

Pas 3

Apagueu el forn. Espereu fins que el

forn es refredi.

eléctrica.

Desconnecteu el forn de la xarxa

Col-loqueu un drap a la part inferior
de la cavitat.

Llum superior

Pas 1 Feu girar la coberta de vidre per retirar-la.
N
Pas 2 Netegeu la coberta de vidre.
Pas 3 Substituiu la bombeta per una d’adequada resistent a la calor a 300 °C.
Pas 4 Col-loqueu la coberta de vidre.
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Llum lateral

Pas 1 Traieu el suport de la reixeta esquerra per
accedir a la bombeta.

Pas 2 Feu servir un objecte espuntat i estret
(p. ex., una cullereta) per treure la coberta
de vidre.

Pas 3 Netegeu la coberta de vidre.

Pas 4 Substituiu la bombeta per una d’adequada
resistent a la calor a 300 °C.

Pas 5 Col-loqueu la coberta de vidre.

Pas 6 Instal-leu el suport de la reixeta esquerra.

12. RESOLUCIO DE PROBLEMES

/\ Avis!
Consulteu els capitols de seguretat.

12.1 Que fer si...

.
ﬁ L’aparell no s’encén o no s’escalfa

@ Causa possible

v

= Solucié

L’aparell no esta connectat al subministrament eléctric
o esta connectat incorrectament.

Comproveu que l'aparell estigui connectat correcta-
ment al subministrament eléctric.

El rellotge no esta ajustat.

Ajusteu el rellotge; per a més informacio vegeu el capi-
tol Funcions del rellotge, Com ajustar: Funcions del re-
llotge.

La porta no esta ben tancada.

Tanqueu bé la porta.

El fusible s'ha fos.

Comproveu si el fusible és la causa del problema. Si el
problema persisteix, poseu-vos en contacte amb un
electricista qualificat.

La funcié Bloqueo de seguridad (Bloqueig infantil) de
I'aparell esta activada.

Vegeu el capitol “Menu” i el submenu: Opciones (Opci-
ons).
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Y
Components

@ Descripcio

v

Solucié

El llum s’ha fos.

Canvieu la bombeta; per a més informacié vegeu el ca-
pitol “Neteja i manteniment”, Com substituir: Lium.

La neteja sempre s’atura si es talla el
subministrament eléectric. Repetiu la neteja si
es para per un tall de corrent eléctric.

12.2 Com controlar: Codis d’error

Quan es produeix I'error de programari, la pantalla indica un missatge d’error.

En aquesta seccio6 trobareu la llista de problemes que podeu tractar pel vostre compte.

@ Codi i descripcio

-V

Solucié

C2: el Sonda térmica (Sensor d'aliments) és dins la ca-
vitat durant la Neteja pirolitica.

Traieu el Sonda térmica (Sensor d'aliments).

C3: la porta no esta ben tancada mentre es fa la Nete-
ja pirolitica.

Tanqueu la porta.

F111: I'endoll del Sonda térmica (Sensor d'aliments)
no esta inserit correctament al terminal.

Endolleu correctament el Sonda térmica (Sensor d'ali-
ments) al terminal.

F240, F439: els camps tactils de la pantalla no funcio-
nen bé.

Netegeu la superficie de la pantalla. Assegureu-vos que
no hi ha pols sobre els camps tactils.

F908: el sistema de I'aparell no pot connectar-se amb
el tauler de control.

Apagueu i torneu a engegar I'aparell.

12.3 Dades per a la reparacié

Si no podeu solucionar el problema, poseu-
vos en contacte amb el vostre distribuidor
0 amb un centre de servei autoritzat.

Les dades necessaries per al centre de
servei s'indiquen a la placa d’identificacié. La
placa de dades tecniques esta situada al
marc davanter de la cavitat de I'aparell. No
retireu la placa d’identificacié de la cavitat de
I'aparell.
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13. EFICIENCIA ENERGETICA

13.1 Informacioé del producte i full d'informacié del producte segons la
normativa de disseny ecologic i etiquetatge energétic de la UE

Nom del proveidor

AEG

Identificacié de model

BPE742380M 944188629
BPK742380M 944188630

index d'eficiéncia energética

61.2

Classe d'eficiencia energética

A++

Consum energétic amb carrega normal i mode convencional

1.09 kWh(/cicle

Consum energétic amb carrega normal i mode amb ventilacié

0.52 kWh/cicle

Nombre de cavitats

1

Font de calor Electricitat
Volum 711
Tipus de forn Forn encastat
BPE742380M 35.5kg
Massa
BPK742380M 35.5 kg

IEC/EN 60350-1: Aparells eléctrics de coccié d'us domeéstic - Part 1: Cuines, forns, forns de vapor i grills; meto-

des de mesura de rendiment.

13.2 Estalvi d’energia

L’aparell inclou funcions que us poden
ajudar a estalviar energia en la coccid
diaria.

Assegureu-vos que la porta de I'aparell
estigui tancada quan I'aparell funcioni. No
obriu sovint la porta de I'aparell durant la
coccié. Manteniu la junta de la porta neta i
assegureu-vos que esta ben fixada al seu
lloc.

Feu servir estris de cuina metal-lics per
estalviar energia.

Sempre que us sigui possible, no preescalfeu
I'aparell abans de la coccio.

Deixeu passar el minim de temps possible
entre coccions si heu de coure més d'un plat
alhora.

Cocci6é amb ventilador
Sempre que pugueu, feu servir funcions de
coccié amb ventilador per estalviar energia.

Calor residual

Si s’activa un programa amb Durada i el
temps de cocci6 és superior a 30 minuts, els
elements d’escalfament s’apagaran
automaticament en algunes funcions de
I'aparell.

El ventilador i el llum continuen funcionant.
Quan apagueu I'aparell, la pantalla mostra
I'escalfor residual. Podeu fer servir I'escalfor
per mantenir els aliments calents.

Quan la durada de la cocci6 sigui superior a
30 minuts, reduiu la temperatura de I'aparell
a un minim de 3 a 10 minuts abans d’acabar
la coccid. La calor residual a l'interior de
I'aparell continuara cuinant.

Feu servir I'escalfor residual per escalfar
altres plats.
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Per mantenir els aliments calents Horneado humedo + ventilador (Coccio

Escolliu la temperatura més baixa possible amb ventilacid)
per utilitzar I'escalfor residual i mantenir els Funcié dissenyada per estalviar energia
aliments calents. L'indicador d'escalfor durant la coccié.

residual o de temperatura es mostren a la
pantalla.

Quan utilitzeu aquesta funcio, el llum s'apaga
automaticament després de 30 segons.

Coccio6 sense llum Podeu tornar-lo a engegar pero, si ho feu,
Apagueu el llum durant la cocci6. Activeu-lo reduireu l'estalvi d'energia.

només quan el necessiteu.

14. ESTRUCTURA DE MENU
14.1 Menu

Objecte del menu

Aplicacio

Coccidn asistida (Coccié assistida)

Enumera els programes automatics.

Limpieza (Neteja)

Enumera els programes de neteja.

Favoritos (Predilectes)

Enumera els ajustos favorits.

Opciones (Opcions)

Per ajustar la configuracié de l'aparell.

Ajustes (Configuracio) Configuracion (Configuracio)

Per ajustar la configuracié de I'aparell.

Asistencia (Manteniment i reparacio)

Mostra la versié del programari i la configu-
racio.

14.2 Submenu per a: Limpieza (Neteja)

Submenu Aplicacié

Limpieza pirolitica, rapida Durada: 1 h.
(Neteja pirolitica, rapida)

Limpieza pirolitica, normal Durada: 1 h 30 min.
(Neteja pirolitica, normal)

Limpieza pirolitica, intensa Durada: 3 h.
(Neteja pirolitica, intensa)

14.3 Submenu per a: Opciones (Opcions)

Submenu Aplicacio

Luz (Llum) Encén i apaga el llum.

Bloqueo de seguridad (Blo- Evita engegar I'aparell accidentalment. Si I'opcio esta activada, apareix el text
queig infantil) Bloqueo de seguridad (Bloqueig infantil) a la pantalla quan engegueu 'aparell.

Per permetre I'is de I'aparell, trieu les lletres del codi per ordre alfabétic. Si I'op-
cio esta activada i apagueu I'aparell, la porta es bloqueja. L’accés al temporitza-
dor, el funcionament a distancia i el llum estan disponibles si la funcio esta activa-

da.
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Submenu Aplicacié

Calentamiento rapido (Escal- Escurga el temps d’escalfament. Només esta disponible només per a algunes
fament rapid) funcions de I'aparell.

Indicacion tiempo (Indicacié  Activa i desactiva el rellotge.
de temps)

Opcioén de hora digital (Estil  Canvia el format de la indicacié de temps.
de rellotge digital)

14.4 Submenu per a: Configuraciéon (Configuracio)

Submenu Descripcio

Idioma Estableix I'idioma de I'aparell.

Brillo de la pantalla (Brillantor  Ajusta la brillantor de la pantalla.
de la pantalla)

Tono de teclas (Tons de les  Activa i desactiva el so de les tecles tactils. No és possible silenciar els sons per

tecles) a

Volumen del timbre (Volum Ajusta el volum del so de les tecles i senyals.
del brunzidor)

Hora (Hora del dia) Estableix el dia i 'hora actuals.

14.5 Submenu per a: Asistencia (Manteniment i reparacio)

Submenu Descripcio

Modo demostracién (Mode Codi d'activacié/desactivacio: 2468
Demo)

Versioén del software (Versié  Informacié sobre la versio del programari.
del programari)

Restaurar todos los ajustes Restableix els valors per defecte de fabrica.
(Restaura tots els parame-
tres)

15. ES SENZILL!

Abans del primer us, heu d’ajustar:

Brillo de la pantalla
Idioma (Brillantor de la pan-
talla)

Tono de teclas (Tons  Volumen del timbre

de les tecles) (Volum del brunzidor) Hora (Hora del dia)

Familiaritzeu-vos amb les icones principals del tauler de control i de la pantalla:

0) = * O *? START |

Encendido/ON / I\EU Favoritos (Predi- Temporizador Sonda térmica

Apagado/OFF lectes) (Temporitzador) (Se:qse%Sd)'ali- STOP
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Comenceu a utilitzar I’'aparell

Inici rapid Engegueu l'aparelli  Pas 1

Pas 2 Pas 3

comenceu a cuinar
amb la temperatura i
la durada per defec-
te de la funcio.

Mantingueu premut:

@ ... :trieulafun- Premeu: START .

ci6 preferida.

Apagueu l'aparell i
qualsevol pantalla o
missatge en qualse-
vol moment.

Apagat rapid

CD: mantingueu-lo premut fins que I'aparell s’apagui.

Comenceu la coccio

Pas 1 Pas 2 Pas 3 Pas 4 Pas 5
o,
® O.. C OK START
- Premeu per enge- - Trieu la funcié d'es- - Ajusteu la tempera- : premeu per confir- - Premeu per co-
gar l'aparell. calfament. tura. mar. mengar la coccio.

Descobreix com cuinar més rapidament

Feu servir els programes automatics per preparar rapidament un plat amb els ajustos per defecte:

Coccién asistida Pas 1 Pas 2 Pas 3 Pas 4

(Cocci6 assisti- — — —
— Q ) .

da) Premeu: @ Premeu: —. Premeu: /\@ Cocci- rieu el pla

6n asistida (Coccio
assistida).

Feu servir les funcions rapides per ajustar el temps de coccio

Assistent de Finalitzacio 10 %
Feu servir l'assistent de Finalitzacié 10 % per afegir un
temps extra quan queda un 10 % de temps de cocci6.

Per allargar el temps de coccio, premeu +1min.

16. QUESTIONS MEDIAMBIENTALS

Recicleu els materials amb el simbol L/.\')
Dipositeu I'embalatge en contenidors
adequats per al seu posterior reciclatge.
Ajudeu a protegir el medi ambient i la salut
humana i a reciclar les deixalles procedents
d'aparells eléctrics i electronics. No llenceu a
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les escombraries domestiques els aparells

amb el simbol E Porteu el producte a les
instal-lacions de reciclatge locals o poseu-vos
en contacte amb la seva oficina municipal.



Vita vas AEG! Dékujeme vam, ze jste si vybrali nas spotiebic.

Rady k pouzivani, brozury, poradce pfi potizich a informace o servisu a opravach

ziskate na:
www.aeg.com/support

Zmeény vyhrazeny.
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1. A\ BEZPECNOSTNi INFORMACE

Tento navod si peclivé prectéte jesté pred instalaci spotfebice
a jeho prvnim pouzitim. Vyrobce nenese odpovédnost za
zadny uraz ani Skodu v dusledku nespravné instalace nebo
pouziti. Navod k pouziti vzdy uchovavejte na bezpe¢ném a

pristupném misté pro jeho budouci pouziti.

1.1 Bezpecnost déti a zranitelnych osob

» Tento spotrebi€ smi pouzivat déti starSi osmi let nebo
osoby se snizenymi fyzickymi, smyslovymi nebo dusevnimi
schopnostmi nebo osoby bez patficnych zkusenosti a
znalosti, pouze pokud tak €ini pod dozorem nebo obdrzeli
instrukce tykajici se bezpecného provozu spotrebicCe, a
pokud rozumi rizikim spojenym s provozem spotfebice.
Déti mladSi osmi let a osoby s rozsahlym a komplexnim
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postizenim bez stalého dozoru udrzujte z dosahu
spotrebice.

Nenechte déti hrat si se spotfebicem.

VSechny obaly uschovejte mimo dosah déti a fadné je
zlikvidujte.

VAROVANI: Spotrebi€ a jeho pfistupné Casti se pfi pouziti
zahfivaji na vysokou teplotu. BEhem pouzivani a chladnuti
udrzujte spotrebi¢ mimo dosah déti a domacich zvirat.
Je-li spotfebi€ vybaven détskou bezpecnostni pojistkou,
doporucuje se ji aktivovat.

Cisténi a uzivatelskou udrzbu spotfebice by nemély
provadét déti bez dozoru.

1.2 VSeobecné bezpecnostni informace

Spotfebic€ je ur€en vyhradné pro pfipravu jidel.

Tento spotfebi€ je ur€en k pouziti v béznému domacimu
pouziti.

Tento spotiebi€ I1ze pouzivat v kancelafich, hotelovych
pokojich, motelech, agropenzionech a v podobnych
ubytovacich zafizenich, kde vyuZziti nepresahuje
(pramérnou) uroven vyuziti v domacnosti.

Tento spotiebi¢ smi instalovat a vyménu kabelu provadét
jen kvalifikovana osoba.

Nepouzivejte spotfebic, dokud neni nainstalovan do
vestavné konstrukce.

Pred provadénim jakékoli udrzby vzdy spotfebi¢ odpojte od
napajeni.

Je-li napajeci kabel poskozeny, smi ho vyménit pouze
vyrobce, autorizované servisni stfedisko nebo osoby

s podobnou pfislusnou kvalifikaci. Jinak by mohlo dojit

k urazu elektrickym proudem.

VAROVANI: Pred vyménou zarovky se ujistéte, ze je
spotrebi€ vypnuty, abyste zabranili moznému urazu
elektrickym proudem.
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VAROVANI: Spotiebié a jeho pristupné &asti se pii pouziti
zahtivaji na vysokou teplotu. Nedotykejte se topnych ¢lanku
ani vnitfnich ploch spotrebice.

Pfi vkladani nebo vyjimani pfislusenstvi ¢i nadobi vzdy
pouzivejte kuchynské chnapky.

Pouzivejte pouze pecici sondu doporuc¢enou k tomuto
spotrebici.

Chcete-li odstranit drazky na rosty, vytahnéte z bo¢nich
stén nejdriv jejich predni ¢ast a poté zadni ¢ast. Drazky na
rosty nainstalujte stejnym postupem v opacném poradi.

K Cisténi spotfebiCe nepouzivejte Cistici zafizeni na paru.
K Cisténi sklenénych dvifek nepouzivejte drsné Cistici
prostfedky nebo ostré kovové Skrabky. Mohly by poSkrabat
povrch, coz by mohlo nasledné vést k rozbiti skla.

Pred pyrolytickym Cisténim vyjméte z vnitfniho prostoru
spotfebie vesSkeré prisluSenstvi a nadmérné usazeniny/
uniky.

2. BEZPECNOSTNI POKYNY
2.1 Instalace « Spotiebit je vybaven elektrickym
chladicim systémem. Musi byt zapojen do
/N VAROVANi! elektrické sité.
Lo . ) * Vestavna jednotka musi splfiovat
Tento spotrebic smi instalovat jen pozadavky na stabilitu dle normy DIN
kvalifikovana osoba. 68930.

Odstrante veskery obalovy material. —
Poskozeny spotfebi¢ neinstalujte ani Minimalini vySka skrinky 578 (600) mm
nepouziveic (i i s

Ridte se pokyny k instalaci dodanymi Fj P

spolu s timto spotfebicem. Sitka skfifiky 560 mm
PFi pfemistovani spotfebice budte vzdy

s . e e o 2 Hloubka skfifiky 550 (550) mm

opatrni, protoze je tézky. Vzdy pouzivejte
ochranné rukavice a uzavfenou obuv. Vyska predni Casti spotre- 594 mm
Netahejte spotiebi¢ za drzadlo. bice
Spotfebic nainstalujte na bezpecném a Vy3ka zadni &asti spotfebi- 576 mm
vhodném misté, které splfiuje pozadavky e
na instalaci. p

Sitka predni ¢asti spotrebi- 595 mm

Dodrzujte minimalni vzdalenosti od
ostatnich spotiebi¢li a nabytku.

Pred instalaci spotfebice ovérte, zda se Sifka zadni Gasti spotfebice 559 mm
jeho dvirka oteviraji bez omezeni.

ce

Hloubka spotfebice 567 mm
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Vestavna hloubka spotfebi- 546 mm
ce

Hloubka s otevienymi dvif- 1027 mm
ky

Minimalni velikost ventilac- 560x20 mm

niho otvoru. Otvor umisté-
ny na spodni zadni strané

Délka napajeciho sitového 1500 mm
kabelu. Kabel se nachazi v
pravém rohu zadni strany

Montazni Srouby 4x25 mm

2.2 Pripojeni k elektrické siti

/\ VAROVAN!

Hrozi nebezpeci pozaru nebo Urazu
elektrickym proudem.

« Pouzivejte pouze spravna izolacni
zafizeni: ochranné vypinace vedeni,
pojistky (pojistky Sroubového typu se musi
odstranit z drzaku), ochranné zemnici
jistiCe a stykace.

« Je nutné instalovat vhodny vypina¢ nebo
izolacni zafizeni k fadnému odpojeni
v8ech napajecich vodicl spotiebice. Toto
izola¢ni zafizeni musi mit mezeru mezi
kontakty alespori 3 mm Sirokou.

» Prfed zapojenim sitové zastréky do sitové
zasuvky zcela zavrete dvirka spotfebice.

« Spotrebi¢ se dodava se sitovou zastrckou
a napajecim kabelem.

2.3 Pouziti

» Veskera elektricka pfipojeni by méla byt
provedena kvalifikovanym elektrikarem.

» Spotfebi¢ musi byt uzemnén.

+ Zkontrolujte, zda udaje na typovém Stitku
souhlasi s parametry elektrické sité.

* Vzdy pouzivejte spravné instalovanou
sitovou zasuvku s ochranou proti Urazu
elektrickym proudem.

* Nepouzivejte rozboCovaci zastréky ani
prodluzovaci kabely.

» Dbejte na to, abyste neposSkodili napajeci
kabel a sitovou zastrcku. Jestlize
potfebujete pfivodni kabel vyménit, musi
vymeénu provést nami autorizované
servisni stfedisko.

+ Sitové kabely se nesmi dotykat nebo se
nachazet v blizkosti dvifek spotfebice
nebo vyklenku pod spotfebicem, obzvlasté
je-li spotfebi€ v provozu nebo jsou-li dvifka
horka.

* Ochrana prfed urazem elektrickym
proudem u zivych &i izolovanych ¢asti
musi byt pfipevnéna tak, aby nesla
odstranit bez pouziti nastroja.

» Sit'ovou zastrCku zapojte do sitove
zasuvky az na konci instalace spotfebice.
Po instalaci musi zlstat sitova zastrcka
nadale dostupna.

» Pokud je sitova zasuvka uvolnéna,
nezapojujte do ni sitovou zastrcku.

» Neodpojujte spotrebi¢ ze zasuvky tahem
za kabel. Vzdy tahejte za zastrcku.

64 CESKY

/\ VAROVANI!

Hrozi nebezpeci zranéni, popaleni, Urazu

elektrickym proudem ¢i vybuchu.

* Nemérite technické parametry spotiebice.

« Ujistéte se, Ze vétraci otvory nejsou
zablokované.

* Béhem provozu nenechavejte spotrebic
bez dozoru.

* Po kazdém pouziti spotiebi¢ vypnéte.

« Pokud je spotfebi€ v provozu, budte pfi
otevirani jeho dvifek opatrni. Mlze
uniknout horky vzduch.

* Nepouzivejte spotfebic, mate-li vihké ruce,
nebo kdyz je v kontaktu s vodou.

* Na oteviena dvirka netlacte.

* Nepouzivejte spotfebi¢ jako pracovni nebo
odkladaci plochu.

» Dvirka spotfebice otvirejte opatrné.
Pouzivate-li pfisady obsahujici alkohol,
muze vzniknout smés alkoholu a vzduchu.

* Priotvirani dvifek nesmi byt v blizkosti
spotrebice jiskry ani otevieny oheri.

» Do spotrebice, do jeho blizkosti nebo na
spotrebi¢ neumist'ujte hoflavé predméty
nebo pfedméty nasaklé hoflavinami.

/\ VAROVANI!

Hrozi nebezpedi poskozeni spotfebice.

* Aby nedoslo k poskozeni nebo zménam
barvy smaltu:
— Nepokladejte nadoby ani jiné
predmeéty pfimo na dno spotrebice.
— Nepokladeijte hlinikovou félii pfimo na
dno vnitfku spotiebice.




— Nenalévejte vodu pfimo do horkého
spotrebice.

— Po dokonceni pfipravy jidla
nenechavejte ve spotfebici vihké talife
ani jidlo.

— Pri vkladani nebo vyjimani
prisluSenstvi budte opatrni.

Barevné zmény na smaltovaném povrchu
nebo nerezové oceli nemaji vliv na vykon
spotrebice.

PFi pe€eni vliaénych mouénikd pouzijte
hluboky plech. Ovocné s§tavy mohou
zanechat trvalé skvrny.

VZzdy vaite se zavienymi dvirky
spotrebice.

Je-li spotfebi€ instalovan za nabytkovym
panelem (napf. dvirky), dvifka nabytku
nesmi byt nikdy zaviena, kdyz je spotrebi¢
Vv provozu. Za zavienym nabytkovym
panelem muGze dochazet k narustu horka a
vlhka, coz mlze nasledné poskodit
spotrebi¢, pouzdro nebo podlahu.

Nezavirejte nabytkovy panel, dokud

spotrebi¢ po pouziti zcela nevychladne.

2.4 Cisténi a udrzba

2.5 Pyrolytické ¢isténi

/\ VAROVANI!

V pyrolytickém rezimu hrozi riziko
poranéni / pozaru / chemickych emisi
(vyparu).

/\ VAROVANI!

Hrozi nebezpeci poranéni, pozaru nebo
poskozeni spotrebice.

Pfed udrzbou spotfebic vzdy vypnéte a
vytahnéte sitovou zastréku ze zasuvky.
Presvédcte se, Ze spotrebi¢ uz vychladl.
Mohlo by dojit k prasknuti sklenénych
paneld.

Poskozené sklenéné panely okamzité
vyménte. Kontaktujte autorizované
servisni stfedisko.

PFi snimani dvifek spotrebice budte
opatrni. Dvifka jsou tézka!

Spotfebic Cistéte pravidelné, abyste
zabranili poSkozeni materialu jeho
povrchu.

Spotfebic Cistéte vihkym meékkym hadrem.
Pouzivejte pouze neutralni myci
prostredky. Nepouzivejte prostiedky

s drsnymi ¢asticemi, draténky,
rozpoustédla nebo kovové predméty.
Pouzijete-li sprej do trouby, fidte se
bezpecnostnimi pokyny uvedenymi na
jeho baleni.

Pred provedenim pyrolytického ¢isténi a
uvodnim predehfivanim odstrante
z vnitfku trouby:

— jakékoliv zbytky jidel, oleje nebo
vyteklého/usazeného tuku,

— jakékoliv vyjimatelné predméty (vCetné
ro$ta, boc¢nich kolejnic¢ek apod.,
dodanych spolu se spotfebiem),
obzvlasté pak hrnce, panve, plechy na
peceni a jiné nacini s nepfilnavym
povrchem.

Pozorné si proctéte vSechny pokyny
ohledné pyrolytického ¢isténi.

Udrzujte déti z dosahu spotfebic¢e béhem
chodu pyrolytického ¢isténi. Spotrebi€ je
velmi horky a z prednich vétracich otvor(
se uvolnuje horky vzduch.

Pyrolytické Cisténi je proces provadény pfi
vysoke teploté, pfi kterém se mohou
uvoliovat vypary ze zbytkd potravin a
konstrukénich material(. Zakaznikim se
proto doporucuje nasleduijici:

— pfi pyrolytickém ¢isténi a po ném
zajistéte dikladné vétrani.

— zajistéte dobré vétrani béhem
pocatecniho predehfivani a po ném.

Béhem pyrolytického ¢isténi a po ném na

dvirka trouby nevylévejte vodu, aby
nedoslo k poskozeni sklenénych panell.
Vypary uvolfiované z pyrolytickych trub /
zbytky jidel nejsou dle jejich popisu
Skodlivé pro Clovéka, déti nebo osoby se
zdravotnimi problémy.

Mala domaci zvifata udrzujte mimo dosah

spotiebice béhem a po skonceni chodu
pyrolytického €isténi a ivodniho
predehfivani. Mala domaci zvirata
(zejména ptaci a plazi) mohou byt velmi
citlivd na zmény teploty a unikajici vypary.

PFi vysokoteplotnim pyrolytickém cisténi

muze u vSech pyrolytickych trub dojit

k poskozeni nepfilnavého povrchu hrnc,
panvi, plecht na peceni, nacini apod. a
mUze také dochazet k tvorbé méné
$kodlivych vyparu.
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2.6 Vnitini osvétleni

/\ VAROVANI!
Nebezpeci Urazu elektrickym proudem.

Pokud jde o zarovku (zarovky) v tomto
spotrebici a samostatné prodavané
nahradni zarovky: Tyto zarovky jsou
navrzeny tak, aby odolaly extrémnim
fyzickym podminkam v domacich
spotrebicich, at' uz jde o teplotu, vibrace i
vlhkost, nebo jsou uréeny k signalizaci
informaci o provoznim stavu spotfebice.
Nejsou ur€eny k pouziti v jinych
spotfebicich a nejsou vhodné k osvétleni
mistnosti v domacnosti.

Tento vyrobek obsahuje svételny zdroj s
tfidou energetické ucinnosti G.
Pouzivejte pouze zarovky se stejnymi
vlastnostmi .

3. POPIS SPOTREBICE
3.1 Celkovy pohled

]
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2.7 Servis

« Je-li nutna oprava spotrebice, obratte se
na autorizované servisni stfedisko.
« Pouzivejte pouze originalni nahradni dily.

2.8 Likvidace

/\ VAROVANI!
Hrozi nebezpedi Urazu i uduseni.

* Pro informace ohledné spravné likvidace
spotfebiCe se obratte na mistni Gfady.

* Odpojte spotiebi¢ od elektricke sité.

» OdfFiznéte sitovy kabel v blizkosti
spotrebiCe a zlikviduijte jej.

« Odstrante dvefni zapadku, abyste
zabranili uvéznéni déti a domécich zvirat
ve spotrebici.

Ovladaci panel

Displej

Zasuvka pro pecici sondu
Topné téleso

Osvétleni

Ventilator

~Jofof-Feofol -

Zasouvaci mrizka, vyjimatelné

Polohy mfizky




3.2 Prislusenstvi

Tvarovany rost
Pro nadoby na peceni, kolacové formy, pecené.

Plech na peceni
Pro kolace a susenky.

Hluboky pekaé/plech
K peceni a opékani jidel nebo jako plech na
zachytavani tuku.

Pecici sonda
Slouzi k méfeni teploty uvnitf pokrmu.

Teleskopické vysuvy
Pro snazsi vkladani a vyjimani plechd a
tvarovaného rostu.
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4. OVLADACI PANEL

4.1 Prehled ovladaciho panelu

—= 2

O

T
aEA B 516

Zapnout / Vypnout Stisknutim a podrzenim zapnete a vypnete spotfebic.
Nabidka Zobrazi funkce spotfebice.

Oblibené Zobrazi oblibena nastaveni.

Displej Zobrazi aktualni nastaveni spotfebice.

Spinac osvétleni Slouzi k zapnuti a vypnuti osvétleni.

E Rychlé zahfrati Slouzi k zapnuti a vypnuti funkce: Rychlé zahfati.

A «Q~ @3

Mackejte tlacitko Posunite Stisknéte a podrzte
Dotknéte se povrchu koneckem Posurite kone¢kem prstu po po- < "
prstu. vrehu. Dotknéte se povrchu na tfi sekundy.

4.2 Displej

A Displej s nastavenymi kli€ovymi funkcemi.
| A. Denni ¢as
12:30 ZAPNOUT/VYPNOUT
Teplota
Pecici funkce
Casovaé
Pecici sonda (pouze u vybranych modelu)

#oes 150°C

@ 15rlmn [x] STA‘RT
| | | | |
F E D Cc B

mmo o w
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Ukazatele na displeji

Zakladni ukazatele - slouzi k navigaci na displeji.

oK ( ) »

K navratu o jednu K vraceni posledni-

K potvrzeni volby/nastaveni. droven v nabidce. ho tkonu.

K zapnuti a vypnuti funkci.

Ukazatele funkce Zvukovy signal — kdyZ skonci nastaveny ¢as pfipravy pokrmu, zazni zvukovy signal.

a) B 2

Funkce je zapnuta. . F’unkce je zapnuta. Zvukovy signal je vypnuty.
Peceni se automaticky vypne.

Ukazatele ¢asovace

S (%)

Nastaveni funkce: OdloZeny start. Ke zruseni nastaveni.

5. PRED PRVNIM POUZITIM

/\ VAROVANI!
Viz kapitoly o bezpecnosti.

5.1 Prvni €isténi

= e =5

=a <

Krok 1 Krok 2 Krok 3

Spotrebic¢ a pfisluSenstvi otfete po-
uze hadfikem z mikrovlakna namo-  PfisluSenstvi a vyjimatelné drazky
¢enym v roztoku teplé vody a Se- na rosty vloZte do spotiebice.
trného myciho prostredku.

Odstrarite ze spotiebice veskeré pfi-
sluSenstvi a vyjimatelné drazky na
rosty.

5.2 Prvni pripojeni
Po prvnim pfipojeni se na displeji zobrazi uvitaci zprava.
Musite nastavit: Jazyk, Displej jas, Tony tlacitek, Hlasitost zv. signalizace, Denni ¢as.

5.3 Prvni predehiati

Pfed prvnim pouzitim prazdnou troubu
predehrejte.

Krok 1 Odstranite z trouby veSkeré pfisluSenstvi a vyjimatelné drazky na rosty.
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Krok 2
ro Nastavte maximalni teplotu pro funkci: E]

Nechte troubu pracovat 1h.

Krok 3 Nastavte maximalni teplotu pro funkci: .

Nechte troubu pracovat 15min.

@. Béhem predehfivani mize z trouby vychazet zapach a kouf. Mistnost musi byt vétrana.

6. DENNi POUZIVANI

/\ VAROVANI!
Viz kapitoly o bezpecnosti.

6.1 Jak nastavit: Pecici funkce

Krok 1 Zapnéte troubu. Na displeji se zobrazi vychozi pecici funkce.

Krok 2 Stisknutim symbolu pecici funkce prejdéte do dil¢i nabidky.

Krok 3 Zvolte pecici funkci a stisknéte: OK. Na displeji se zobrazi: teplota.
Krok 4 Nastavte teplotu. Stisknéte: OK.
Krok 5 Stisknéte: START .

Pecici sonda - sondu Ize pfipojit kdykoliv pfed nebo béhem procesu pfipravy.

STOP _ stisknutim vypnete pegici funkci.

Krok 6 troubu vypnéte.

6.2 Jak nastavit: Podporované Vareni

Kazdy pokrm v této podnabidce ma doporuéenou funkci a teplotu. Mizete upravit ¢as a
teplotu.

U nékterych pokrmd muzete také péct pomoci:
» Automaticka vaha
» Pedici sonda

Uroven, na kterou je pokrm pfipraven:
» Nepropecené nebo Méné

+ Stfedné velké

» Dobre propecené nebo Vice

Krok 1 Zapnéte troubu.
Krok 2 Stisknéte: —.
Krok 3

Y
Stisknéte: /\@ . Zadejte: Podporované Vareni.
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Krok 4 Zvolte pokrm nebo druh jidla.

Krok 5 Stisknéte: START .

6.3 Pecici funkce

STANDARDNI

Pecici funkce

Pouziti

Ke grilovani tenkych kusu potravin a opékani chleba.

Ao oad
Gril
v K peceni velkych kust masa nebo dribeze s kostmi na jedné urovni. K zapékani a
Y pedeni dozlatova.
Turbo gril

)

Pravy horky vzduch

K peceni az na tfech Urovnich rostu soucasné a k suseni potravin.Nastavte teplotu
0 20-40 °C nizsi nez u funkce Horni/spodni ohfev.

v

*

Mrazené potraviny

K ptipravé polotovard do kfupava, napf. hranolek, americkych brambor nebo jarnich
zavitkd.

Horni/spodni ohiev

K peceni a opékani jidel na jedné Urovni trouby.

)

Pizza

K peceni pizzy. K intenzivnéj$imu opeceni dozlatova a dosazeni kiupavého korpusu.

Spodni ohfev

K peceni kolac¢l s kifupavym korpusem a zavarovani potravin.

Z

Peceni chleba

Pomoci této funkce mlzete pfipravovat chléb a housky s velmi dobrymi profesionaini-
mi vysledky co do kifupavosti, barvy a kdrky.

i)

=

Kynuti tésta

K urychleni kynuti tésta. Brani vysychani povrchu tésta a udrzuje jeho pruznost.

CESKY 71



SPECIALITY

Pecici funkce Pouziti
E K zavafovani zeleniny (napf. nakladané zeleniny).
Zavarovani
S S S K suseni krajeného ovoce, zeleniny a hub.
Suseni
K predehfati talifu k servirovani.
e
uru

Ohfev talift

(YY)

Rozmrazovani

K rozmrazovani potravin (zeleniny a ovoce). Doba rozmrazovani zavisi na mnozstvi a
;5& velikosti zmrazenych potravin.

Pro pokrmy jako lasagne nebo zapecené brambory. K zapékani a peceni dozlatova.

§§9
g
Gratinované pokrmy

V°C

Nizkoteplotni peceni

K pfipravé mékkych a stavnatych peceni.

Uchovat teplé

K udrzeni teploty jidla. Upozoriiujeme, Ze nékteré pokrmy se mohou i nadale péci a
S vysouset, zatimco se udrzuji teplé. V pripadé potreby pokrmy zakryjte

7]

Tato funkce slouzi k Uspore energie pfi peceni. Pfi pouZiti této funkce se teplota uvnitt
spotrebi¢e mize lisit od nastavené teploty. Vyuziva se zbytkové teplo. Miize dojit ke

[ Yl snizeni tepelného vykonu. Dalsi informace naleznete v kapitole ,Denni pouzivani®,

Vlhky horkovzduch

Poznamky: Vlhky horkovzduch.

6.4 Poznamky k tématu: Vihky
horkovzduch

Tato funkce byla pouzita ke splnéni
energetické tfidy a pozadavkd na ekodesign

(podle smérnice EU 65/2014 a EU 66/2014).

Testy podle normy: IEC/EN 60350-1.

Dvitka trouby by méla byt béhem peceni
zaviena, aby nedoSlo k pferuSeni funkce a
aby trouba fungovala co nejuspornéiji.
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Pokud pouzivate tuto funkci, osvétleni se
automaticky vypne po 30 sekundach.

Pokyny k peceni najdete v kapitole , Tipy a
rady”, VIhky horkovzduch. Pro obecna
doporuceni ohledné uspory energie viz
kapitolu ,Energeticka uc¢innost”, Uspora
energie.



7. FUNKCE HODIN
7.1 Popis funkci hodin

Funkce hodiny Pouziti

Cas peceni K nastaveni délky pfipravy jidla. Maximum je 23 h 59 min.

Ukoncgit akci K nastaveni toho, co se stane po dokonceni pocitani ¢asovace.

Odlozeny start K odloZeni startu nebo konce pfipravy jidla.

Prodlouzeni doby peceni K prodlouzeni doby pfipravy.

PFipominka K nastaveni odpocitavani ¢asu. Maximum je 23 h 59 minut. Tato funkce nema za-
dny vliv na provoz spotfebice.

Casovaé Monitoruje, jak dlouho je funkce v provozu. Casovaé — miizete jej zapnout a vy-

pnout.

7.2 Jak nastavit: Funkce hodin

Jak nastavit hodiny

Krok 1 Zapnéte troubu.
Krok 2 Stisknéte: Denni ¢as.
Krok 3

Nastavte Cas. Stisknéte: OK.

Jak nastavit dobu pripravy

Krok 1 Zvolte pecici funkci a nastavte teplotu.
Krok 2 Stisknéte: @
Krok 3

Nastavte ¢as. Stisknéte: OK.

Jak zvolit funkci ukonéeni

Krok 1 Zvolte pecici funkci a nastavte teplotu.
Krok 2 Stisknéte: @

Krok 3 Nastavte dobu pfipravy.

Krok 4 Stisknéte: ©® © @

Krok 5 Stisknéte: Ukongit akci.

Krok 6 Zvolte upfednostiiované: Ukoncit akci.
Krok 7

Stisknéte: OK. Opakujte, dokud se na displeji nezobrazi hlavni obrazovka.
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Jak odlozit zacatek pripravy

Krok 1 Nastavte pedici funkci a teplotu.
Krok 2 stisknate: O.

Krok 3 Nastavte dobu pfipravy.

Krok4  Stisknste: ® @ @

Krok 5 Stisknéte: Odlozeny start.

Krok 6 Zvolte hodnotu.

Krok 7

Stisknéte: OK. Opakujte, dokud se na displeji nezobrazi hlavni obrazovka.

Jak prodlouzit dobu pripravy

Kdyz zbyva 10 % doby pfipravy a jidlo se nezda byt hotové, mizete prodlouzit dobu pfipravy. Také mlzete zmé-
nit pecici funkci.

Stisknutim +1min prodlouZzite dobu pfipravy.

Jak zménit nastaveni ¢asovace

Krok 1 Stisknéte: @
Krok 2 Nastavte hodnotu ¢asovace.
Krok 3

Stisknéte: OK.

Nastaveny ¢as Ize zménit kdykoliv b&hem pfipravy jidla.

8. POUZITi PRISLUSENSTViI

ANl ochrana proti preklopeni. Vysoky okraj kolem
/\ VAROVANi! ro$tu slouzi jako ochrana proti sklouznuti
Viz kapitoly o bezpecnosti. varnych nadob z rostu.

8.1 Vkladani prislusenstvi

Maly zarez nahore zajistuje vyssi
bezpecnost. Tyto zarezy také funguji jako
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Tvarovany rost:
Rost zasurite mezi vodici listy drazek rosta.

Plech na peceni / Hluboky pekac:
Zasurite plech mezi drazky zvolené Urovné rostu.

8.2 Pecici sonda

Pecici sonda — méfi teplotu uvnitf pokrmu. Pouziti je mozné u kazdé pecici funkce.

Lze nastavit dvé teploty:

C ”?

Teplota trouby: minimalné 120 °C. Teplota ve stfedu pokrmu.

Pro dosazeni nejlepsich vysledku:

PFisady by mély mit pokojovou te- Nepouzivejte pro tekuté po-  V pribéhu pfipravy musi zlistat v pokrmu.
plotu. krmy.

Trouba vypocdita priblizny ¢as konce peceni. Ten zavisi na mnozstvi pokrmu, nastavené funkci
trouby a teploté.

8.3 Pokyny k pouziti: Pecici sonda

Krok 1 Zapnéte troubu.

Krok 2 Nastavte pecici funkci a v pfipadé potfeby teplotu trouby.

Krok 3 Vlozte: Pecici sonda.

Maso, drubez a ryby Dusenal/zapékana jidla
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Zasunte hrot Pecici sonda do stfedu masa nebo ry-  Zasurite hrot Pecici sonda pfesné uprostied hrnce. Pedici
by, pokud mozno do nejsilngjsi ¢asti. Ujistéte se, Ze ~ sonda béhem peceni musi drzet stabilné na jednom mi-
alespon 3/4 Pedici sonda spociva uvniti pokrmu. sté. Abyste toho dosahli, pouzijte pevnou pfisadu. Okraj
zapékaci misy pouzijte k podepfeni silikonove rukojeti Pe-
¢ici sonda. Spic¢ka Pecici sonda by se neméla dotykat dna
zapékaci misy.

Krok 4 Zasunite Pecici sonda do zasuvky na predni strané trouby.
Displej zobrazi aktualni teplotu: Pecici sonda.

Krok 5 /? — stisknutim nastavite teplotu pecici sondy ve stfedu pokrmu.

Krok 6 ® ® ® _ iisknutim nastavte upfednostiiovanou volbu:
«  Zvukovy signal — jakmile stfed pokrmu dosahne nastavené teploty, zazni zvukovy signal.
«  Zvukovy signal a ukonéeni peceni — jakmile stfed pokrmu dosahne nastavené teploty, zazni

zvukovy signal a trouba se vypne.

Krok 7 . . . - OK preigs .
Zvolte funkci a opakovanym stisknutim: prejdéte na hlavni obrazovku.

Krok

k8 Siisknste: START .

Jakmile pokrm dosahne nastavené teploty, zazni zvukovy signal. MiZzete se rozhodnout skongit ne-
bo pokracovat v pfipravé jidla, abyste zajistili, Ze je pokrm dobfe propeceny.

Krok 9 Odpojte Pecici sonda zastrcku ze zasuvky a vyjméte pokrm z trouby.

/\ VAROVANi!

Hrozi nebezpeci popaleni, protoze Pecici sonda se zahfiva. Pfi vytahovani
zastrcky a vyjmuti sondy z pokrmu budte opatrni.

9. DOPLNKOVE FUNKCE

9.1 Jak ulozit: Oblibené

MUzete ukladat sva oblibena nastaveni, jako napf. pecici funkci, dobu peceni, teplotu nebo
Gistici funkci. MGzete uloZit tfi oblibena nastaveni.

Krok 1 Zapnéte spotfebic.

Krok 2 Zvolte upfednostiiované nastaveni.
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Krok 3 Stisknéte: == . Zvolte: Oblibené.

Krok 4 Vyberte: UloZit aktualni nastaveni.

Krok 5 Stisknutim + pfidate nastaveni do seznamu: Oblibené. Stisknéte OK.

t) — stisknutim resetujete nastaveni.

0 — stisknutim zruSite nastaveni.

9.2 Blokovani tladitek

Tato funkce brani ndahodné zméné pecici funkce.

Krok 1 Zapnéte spotiebic.
Krok 2 Nastavte pecici funkci.
Krok 3

Soucasnym stisknutim 7«':( a H zapnéte funkci.

K vypnuti funkce zopakujte krok 3.

9.3 Automatické vypnuti

Pokud je zapnuta pecici funkce a neprob&hne (°C) Q) (h)
zména zadnych nastaveni, spotfebic€ se z
bezpecénostnich divodl po urcité dobé
automaticky vypne.

250 — maximalni 3

Automatické vypnuti nefunguje s funkcemi:
Osvétleni, Pecici sonda, Cas ukonceni,

(°C) 8] (h) Nizkoteplotni peceni.

30-115 12.5 9.4 Chladici ventilator

120-195 8.5 Kdyz je spotfebié v provozu, chladici

200 - 245 55 ventilator se automaticky zapne, aby udrzoval

povrch spotfebice chladny. Pokud spotfebic
vypnete, chladici ventilator bude dal pracovat
az do uplného ochlazeni spotrebice.

10. TIPY A RADY

10.1 Doporuceni k pec¢eni

®

Teploty a Easy pfipravy v tabulkach jsou pouze orientacni. Zavisi na receptu, kvalité a mnozstvi pouzitych pfisad.
Vas spotiebi¢ muze péct jinak, nez jak jste byli zvykli u starého spotiebice. Nize uvedené rady predstavuji dopo-
ru¢ena nastaveni teploty, délky pfipravy a polohy rostu pro specifické druhy pokrmu.

Jestlize nemuUzete najit nastaveni pro konkrétni recept, snazte se vybrat podobny.

Vice doporuceni ohledné vareni naleznete v tabulkach varfeni na nasi webové strance. Tipy pro vafeni naleznete
pomoci vyrobniho Cisla (PNC), které je uvedeno na typovém Stitku na pfednim ramu vnitiku spotrebice.
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10.2 Vihky horkovzduch

Nejlepsich vysledkd dosahnete, budete-li se

fidit doporu¢enou dobou peceni v tabulce

nize.

— )
L, = C O

Sladké pecivo, plech na peceni nebo pekac 180 25-35

16 kusl na zachyceni tuku

PiSkotova rolada plech na peceni nebo pekac 180 15-25
na zachyceni tuku

Cela ryba, 0,2 kg plech na peceni nebo pekac 180 15-25
na zachyceni tuku

Susenky, 16 kusu plech na peceni nebo pekac 180 20-30
na zachyceni tuku

Makronky, 24 kusl plech na peceni nebo pekacé 160 25-35
na zachyceni tuku

Muffin, 12 kusu plech na peceni nebo pekac 180 20-30
na zachyceni tuku

Slané pecivo, 20 ku-  plech na peceni nebo pekacé 180 20-30

sl na zachyceni tuku

Susenky z kfehkého  plech na peceni nebo pekacé 140 15-25

tésta, 20 kusUl na zachyceni tuku

Ovocné dortiky, plech na peceni nebo pekacé 180 15-25

8 kusu

na zachyceni tuku

10.3 Vihky horkovzduch - doporucena prislusenstvi

Pouzivejte formy a nadoby z tmavého kovu a s povrchovou vrstvou. Pohlcuji teplo 1épe nez
nadoby ze svétlého kovu a s reflexni Upravou.

.~

- Pecici Salky
Plech na pizzu Zapékaci forma Dortovy korpus
Tmavy, nereflexni Tmavy, nereflexni . K?ramlka , Tmavy, nereflexni
A A Pramér 8 cm, vy- .
Primér 28 cm Primér 26 cm %ka 5 cm Primér 28 cm

10.4 Tabulky vareni pro zkuSebny

Informace pro zkusebny
Testy podle normy: EN 60350, IEC 60350.

78 CESKY



Peceni na jedné urovni — peceni ve formé

Y

D

°C min

Piskotovy kolac bez tuku Pravy horky vzduch 160 45 - 60 2
PiSkotovy kola¢ bez tuku Horni/spodni ohfev 160 45 - 60 2
Jablec¢ny kolag, 2 formy na Pravy horky vzduch 160 55-65 2
peceni, @ 20 cm

Jable¢ny kolag, 2 formy na Horni/spodni ohfev 180 55 - 65 1
peceni, @ 20 cm

Maslové susenky Pravy horky vzduch 140 25-35 2
Maslové suSenky Horni/spodni ohfev 140 25-35 2

Peceni na jedné urovni — susenky
Pouzijte tfeti polohu rostu.

¥

°C min
Malé kolace, 20 kouskl na plech, Pravy horky vzduch 150 20-30
predehfejte prazdnou troubu
Malé kolace, 20 kouskl na plech, Horni/spodni ohfev 170 20-30

predehfejte prazdnou troubu

Viceurovhové peceni — susenky

Y

°C min
Maslové susenky Pravy horky vzduch 140 25-45 2/4
Malé kolace, 20 kouskl na Pravy horky vzduch 150 25-35 1/4
plech, pfedehfejte prazdnou
troubu
Piskotovy kola¢ bez tuku Pravy horky vzduch 160 45 -55 2/4
Jablec¢ny kolag, 1 plechova for- Pravy horky vzduch 160 55-65 2/4

ma na rostu (J 20 cm)

Gril
Predehfejte prazdnou troubu po dobu péti minut.

Grilujte s maximalnim nastavenim teploty.
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%

5 0

min
Topinky Gril 1-2 5
Hovézi steak, v poloviné doby ob- Gril 24 -30 4
ratte

11. CISTENIi A UDRZBA

/\ VAROVANI!
Viz kapitoly o bezpecnosti.

11.1 Poznamky k cisténi

<

Cistici prostred-
ky

PFedni stranu spotfebice oCistéte pouze hadfikem z mikrovidkna namocenym v roztoku teplé
vody a Setrného myciho prostfedku.

Kovoveé plochy ocistéte pomoci Cisticiho roztoku.

Skvrny vycistéte pomoci Setrného Eisticiho prostredku.

=

Vnitfek trouby ocistéte po kazdém pouziti. Hromadéni mastnoty ¢i zbytk( jidel mGze zpuso-
bit pozar.

[

Kazdodenni pou-

Ve spotfebici neuchovavejte potraviny déle nez 20 minut. Po kazdém pouZiti vysuste vnitfek
spotfebice pouze hadfikem z mikrovlakna.

ziti
Y V8echno pfislusenstvi vyCistéte po kazdém pouziti a nechte jej oschnout. PouZijte pouze
2+, hadrik z mikrovlakna namoceny v roztoku teplé vody a Setrného myciho prostfedku. PFislu-

224

Prislusenstvi

Senstvi necistéte v mycce nadobi.

Nepfilnavé pfislusenstvi necistéte pomoci abrazivnich isticich prostfedkd nebo ostrych
predmétud.

11.2 Jak vyjmout: Rostové drazky
K vycisténi trouby vyjméte drazky na rosty.
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Krok 1
vychladne.

Vypnéte troubu a vyckejte, dokud ne-

Krok 2

Odtahnéte predni ¢ast konstrukce ro-
Stovych drazek od postranni stény.

|

Krok 3

a vyjméte ji.

Odtahnéte zadni konec konstrukce ro-
Stovych drazek od postranni stény

Krok 4

Drazky na rosty nainstalujte stejnym 9
postupem v opaéném poradi.
Patky vysuvnych kolejni¢ek musi
smérovat dopredu.

—

&)

\\ﬁ\

0=

W

11.3 Pokyny k pouziti: Pyrolyticka

Cistici

Vycistéte troubu pomoci Pyrolyticka Cistici.

spotrebice,

/\ VAROVANI!

Hrozi nebezpeci popaleni.

poskodit.

/\ POZOR!
Jsou-li ve stejné skfini instalovany dalsi

nepouzivejte je soucasné s

touto funkci. Trouba by se mohla

Pred Pyrolyticka Cistici:

Vypnéte troubu a vyckejte, do-
kud nevychladne.

Vyjméte vSechno pfislusenstvi a vyji-
matelné drazky na rosty.

Dno trouby a vnitini sklo dvifek otfete
mékkym hadfikem namocenym v rozto-
ku teplé vody a Setrného myciho pro-
stredku.

Krok 1

Krok 2

Krok 3

Zapnéte troubu.

Stisknéte: —— / Cisténi.

Vyberte rezim ¢isténi.

Funkce Rezim cisténi Délka
Pyrolyticka Cistici, kratky Lehké cisténi 1h
Pyrolyticka &istici, normalni Normalni ¢isténi 1 h 30 min
Pyrolyticka ¢istici, intenzivni Dukladné ¢isténi 3h

@ Kdyz se spusti isténi, dvifka trouby se zablokuji a osvétleni je vypnuté. Chladici ventilator pracuje pfi vy-

§Sich otackach.

STOP _ stisknutim zastavite &isténi pred dokonéenim.
Troubu nepouzivejte, dokud nezhasne symbol zamé&enych dvifek na displeji.
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Po ukongceni ¢isténi:

Vypnéte troubu a vyckejte, do-
kud nevychladne.

Vnitfek trouby vytfete mékkym hadfi-
kem.

Ze dna trouby odstrarite veskeré zbyt-
ky.

11.4 Pfipominka Cisténi

Zobrazi-li se pfipominka, je doporu¢eno provést ¢isténi.

Pouzijte funkci: Pyrolyticka cistici.

11.5 Jak odstranit a nainstalovat:
Dvirka

Dvifka a vnitfni sklenéné panely Ize za
Ucelem c¢isténi demontovat. PoCet sklenénych
panel se liSi dle modelu.

/N VAROVANiI!
Dvitka jsou tézka.

/\ POZOR!

Se sklem manipulujte opatrné, predevsim
u hran pfedniho sklenéného panelu. Sklo
muze prasknout.

Krok 1 Zcela otevrete dvirka.

Krok 2 Nadzdvihnéte a stisknéte upinaci
packy (A) na obou dvefnich zavé-

sech az na doraz.

Krok 3

Priviete dvitka trouby do prvni polohy otevfeni (pfiblizné do uhlu 70°). Podrzte dvitka na obou stra-

nach a vytahnéte je smérem Sikmo vzhlru od trouby. Dvifka poloZte vnéj$i stranou dolt na mékkou

latku na rovné podlozce.

Krok 4 Uchopte okrajovou liStu (B) na horni
strané dvifek na obou stranach a
zatlatenim smérem dovniti uvolné-

te svorku tésnéni.

Krok 5 Vytahnéte okrajovou listu dopfedu a

vyjméte ji.

Krok 6 Uchopte sklenéné panely jednu po
druhé na jejich horni strané a vytah-

néte je z drazek smérem nahoru.
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Krok 7 Sklenény panel omyjte vodou s my-
cim prostfedkem. Sklenény panel
peclivé osuste. Sklenéné panely ne-
myjte v myéce nadobi.

Krok 8 Po ¢isténi provedte vySe uvedené
kroky v opacéném poradi.

Krok 9 Nejprve nainstalujte mensi a potom vétsi panel a dvirka.

11.6 Jak vyménit: Osvétleni

/\ VAROVAN!

Nebezpeci urazu elektrickym proudem.
Zarovka muze byt horka.

Pred vyménou osvétleni:

Krok 1 Krok 2 Krok 3
Vypnéte troubu. Pockejte, dokud Odpojte troubu od elektrické sité. Na dno vnitfku trouby poloZte utér-
trouba nevychladne. Kku.

Horni zarovka

Krok 1 Sklenénym krytem otocte a sejméte jej.
—— o
) ®K &
I\ (
N\l e ./
AN 7 T
Krok 2 Sklenény kryt vycistéte.
Krok 3 K vyméné pouzijte vhodnou zarovku odolnou proti teploté 300 °C.
Krok 4 Nasadte sklenény kryt.
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Bodni zarovku

Krok 1 Odstranénim levé drazky na rost ziskate
pristup k zarovce.

Krok 2 Pomoci Uzkého tupého predmétu (napf.
Cajové Izicky) sejméte sklenény kryt.

Krok 3 Sklenény kryt vycistéte.

Krok 4 K vyméné pouzijte vhodnou zarovku odol-
nou proti teploté 300 °C.

Krok 5 Nasadte sklenény kryt.

Krok 6 Namontujte levou drazku na rost.

12. ODSTRANOVANI ZAVAD

/\ VAROVANI!
Viz kapitoly o bezpecnosti.

12.1 Co délat, kdyz...

.
ﬁ Spotiebi¢ se nezapne nebo se neohfriva

@ Mozna pric¢ina

v

Reseni

Spotfebi¢ neni zapojen do elektrické sité nebo je zapo-
jen nespravné.

Zkontrolujte, zda je spotrebi¢ spravné zapojeny do
elektrické sité.

Hodiny nejsou nastavené.

Nastavte hodiny, podrobnosti viz Funkce hodin kapito-
la, Pokyny pro nastaveni: Funkce hodin.

Dvitka nejsou spravné zaviena.

Zcela zavrete dvitka.

Je spélena pojistka.

Zkontrolujte, zda neni pfi¢inou zavady pojistka. Pokud
problém pretrvava, obrat'te se na kvalifikovaného elek-
trikare.

Spotrebi¢ Détska bezp. pojistka je zapnuty.

Viz kapitola ,Nabidka“, podnabidka pro: Funkce.
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Y
Soucasti

@ Popis

v

0 Reseni

Spalena Zarovka.

Vyméfite Zarovku. Podrobnosti naleznete v kapitole ,Ci-
Sténi a udrzba“ v ¢asti Jak vyménit: Osvétleni.

Vypadek proudu vzdy Cisténi zastavi. Je-li
¢isténi prerusené vypadkem proudu,
zopakuijte jej.

12.2 Jak spravovat: Chybové kédy

KdyZz dojde k chybé software, na displeji se zobrazi chybova zprava.

V této Casti naleznete seznam problém, které mizete zvladnout sami.

@ Kod a popis

-V

0 Reseni

C2 - Pecici sonda je b&hem Pyrolyticka Cistici v kavité
spotrebice.

Vyjméte Pecici sonda

C3 - dvirka nejsou béhem Pyrolyticka Cistici zcela za-
viena.

Zavrete dvitka.

F111 - Pecici sonda neni spravné zastréena do zasuv-
ky.

Zcela zapojte Pecici sonda do zasuvky.

F240, F439 - dotykova tlacitka na displeji nefunguji
spravné.

Vycdistéte povrch displeje. Ujistéte se, Zze na dotykovych
poli¢cich nejsou necistoty.

F908 - systém spotiebi¢e se nemohl pfipojit k oviada-
cimu panelu.

Spotfebi€ vypnéte a zapnéte.

12.3 Servisni udaje

Pokud problém nemuzete vyresit sami,
obrat'te se na svého prodejce nebo
autorizované servisni stredisko.

Potfebné udaje pro servisni stfedisko najdete
na typovém Stitku. Typovy Stitek se nachazi
na pfednim ramu vnitfku spotrebice.
Nesundavejte typovy §titek z vnitfni Casti
spotrebice.

Doporucujeme vam zapsat si udaje sem:

Model (Mod.)

Vyrobni €islo (PNC)

Sériové cislo (S.N.)
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13. ENERGETICKA UCINNOST

13.1 Informace o vyrobku a Informacni list vyrobku dle nafizeni EU o

ekodesignu a energetickych stitcich

Jméno dodavatele

AEG

Oznaceni modelu

BPE742380M 944188629
BPK742380M 944188630

Index energetické uc¢innosti

61.2

TFida energetické uc€innosti

A++

Spotfeba energie pfi standardnim zatizeni, konven¢ni ohfev

1.09 kWh/cyklus

Spotfeba energie pfi standardnim zatiZeni, rezim nuceného vétra-

0.52 kWh/cyklus

ku

Pocet dutin 1

Zdroj tepla Elektricka energie

Hlasitost 711

Typ trouby Vestavna trouba
BPE742380M 35.5 kg

Hmotnost
BPK742380M 35.5 kg

IEC/EN 60350-1 - Elektrické spotfebice na vafeni pro domacnost — ¢ast 1: Rozsahy, trouby, parni trouby a grily -

Metody méfeni vykonu.

13.2 Uspora energie

Tento spotfebi¢ je vybaven funkcemi,
které vam pomohou usSetfit energii pfi
kazdodennim vareni.

Ujistéte se, Ze jsou dvitka spotfebice pfi jeho
provozu zaviena. Béhem peceni neotvirejte
dvirka spotfebice prilis Casto. Tésnéni dvirek
udrzujte Cisté a kontrolujte, zda je na svém
misté fadné uchyceno.

Pro Uc€inné&jsi usporu energie pouzivejte
kovové nadobi.

Je-li to mozné, spotrebic pred pecenim
nepredehfrivejte.

Pripravujete-li nékolik jidel najednou, snazte

se, aby prodlevy pfi peceni byly co nejkratsi.

Horkovzdusné peceni

Je-li to mozné, pro Usporu energie pouzivejte
funkce peceni s ventilatorem.
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Zbytkové teplo

Je-li spustén program s Délka a doba peceni
je delSi nez 30 minut, topné clanky se

u nékterych funkci spotfebic¢e automaticky
vypnou drive.

Ventilator a osvétleni nadale pracuji. Po
vypnuti spotfebice se na displeji zobrazuje
zbytkové teplo. Toto teplo mlzete vyuzit k
udrzeni teploty jidla.

Je-li doba peceni delsi nez 30 minut, snizte
teplotu spotiebi¢e na minimum 3-10 minut
pred koncem peceni. Peceni bude
pokracovat i nadale diky zbytkovému teplu
uvnitf spotrebice.

Zbytkové teplo muzete vyuzit k ohfevu jiného
jidla.

Uchovani teploty jidla

Chcete-li vyuzit zbytkové teplo k uchovani

nastaveni teploty. Na displeji se zobrazi
ukazatel zbytkového tepla nebo teplota.



Peceni s vypnutym osvétlenim Pokud pouzivate tuto funkci, osvétleni se

PFi pe€eni vypnéte osvétleni. Zapnéte ho automaticky vypne po 30 sekundach.

pouze tehdy, kdyz ho skute¢né potfebujete. Osvétleni mizete znovu zapnout, ale omezite
Vihky horkovzduch tim predpokladanou Usporu energie.

Tato funkce slouzi k Uspore energie pfi

peceni.

14. STRUKTURA NABIDKY
14.1 Nabidka

Polozka nabidky Pouziti

Podporované Vareni Zobrazi automatické programy.

Cisténi Zobrazi Cistici programy.

Oblibené Zobrazi oblibena nastaveni.

Funkce Slouzi k nastaveni konfigurace spotiebice.

Nastaveni Nastaveni Slouzi k nastaveni konfigurace spotfebice.
Obsluha Zobrazuje verzi software a konfiguraci.

14.2 Diléi nabidka pro: Cisténi

Diléi nabidka Pouziti
Pyrolyticka Cistici, kratky Délka: 1 h.
Pyrolyticka gistici, normalni Délka: 1 h 30 min.

Pyrolyticka Cistici, intenzivni ~ Délka: 3 h.

14.3 Dil€i nabidka pro: Funkce

Diléi nabidka Pouziti
Osvétleni Slouzi k zapnuti a vypnuti osvétleni.
Détska bezp. pojistka Brani nahodnému zapnuti spotrebic¢e. Pokud je tato moznost zapnutd, zobrazi se

tento text Détska bezp. pojistka na displeji pfi zapnuti spotfebice. Abyste mohli
spotfebi¢ pouzivat, zvolte pismena kédu v abecednim poradi. Jestlize je tato
funkce zapnuta a spotfebi¢ je vypnuty, dvifka trouby jsou zablokovana. PFistup k
Casovaci, dalkovému ovladani a osvétleni je mozné provést pomoci se zapnutou

funkci.

Rychlé zahrati Zkracuje ¢as zahfivani. Tato funkce je dostupna pouze u nékterych funkci spotre-
bice.

Casové udaje Slouzi k zapnuti a vypnuti hodin.

Format digitalnich hodin Slouzi ke zméné formatu zobrazovani ¢asovych udaju.
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14.4 Diléi nabidka pro: Nastaveni

Diléi nabidka Popis

Jazyk Slouzi k nastaveni jazyka spotfebice.

Displej jas K nastaveni jasu displeje.

Tony tiacitek K zapnuti a vypnuti tond dotykovych policek. Ozvuceni nelze vypnout u: @
Hlasitost zv. signalizace K nastaveni hlasitosti tonl tlacitek a signalizace.

Denni ¢as K nastaveni aktualniho ¢asu a data.

14.5 Dil€i nabidka pro: Obsluha

Dil¢i nabidka Popis

Rezim demo Aktivacni / deaktivacni kod: 2468
Verze software Informace o verzi softwaru.
Zrusit vSechna nastaveni K obnoveni tovarniho nastaveni.

15. JE TO SNADNE!

Pfed prvnim pouzitim musite nastavit:

Hlasitost zv. signali-
zace

Jazyk Displej jas Toény tlacitek Denni ¢as

Seznamte se se zakladnimi symboly na ovladacim panelu a displeji:

O) = e ) M START

Zapgzgtu{ Vy- Nabidka Oblibené Casovaé Pecici sonda STOP

Zahajeni pouzivani spotiebice

Rychlé spusténi Zapnéte spotfebica  Krok 1 Krok 2 Krok 3
zacnéte vairit s vy- . N
chozi teplotou a dél-  Stisknéte apodrzte: [ =~ 0 Stisknéte: START .
kou trvani funkce. (D upfednostfiovanou
funkci.
Rychlé vypnuti Spotfebi¢ miZete O _stisknéte a podrzte, dokud se spotfebi¢ nevypne.

kdykoliv vypnout na
jakékoliv obrazovce
nebo pfi jakékoliv zo-
brazené zpravé.

Zahajeni vareni

Krok 1 Krok 2 Krok 3 Krok 4 Krok 5
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Zahajeni vareni

® d.. °C oK START
- stisknutim zapnéte - zvolte pecici funk- nastavte teplotu — potvrdte stisknu- - stisknutim spustte
spotfebic. ci. plotu. tim. vareni.

Zjistéte, jak varit rychle
K rychlé pfipravé pokrmt s vychozimi nastavenimi pouzivejte automatické programy:
Krok 4

Podporované Krok 1 Krok 2 Krok 3
Vareni fu—
— . %
Stisknéte: (D Stisknéte: —. Stisknéte: /N Pod-
porované Vareni.

Zvolte pokrm.

K nastaveni doby pripravy pouzijte rychlé funkce.
Stisknutim +1min prodlouzite dobu pfipravy.

Podpora dokon¢eni pripravy pfi 10 %

Kdyz zbyva jen 10 % doby pfipravy, pouzijte moznost
Podpora dokon¢eni pfipravy pfi 10 %, ktera pfida doda-
te€ny Cas.

16. POZNAMKY K OCHRANE ZIVOTNIHO PROSTREDI

likvidaci. Spotfebi¢e oznacené prisluSnym
symbolem E nelikvidujte spolu s domovnim

odpadem. Spotfebi¢ odevzdejte v mistnim
sbérném dvore nebo kontaktujte mistni urad.

Recyklujte materialy oznacené symbolem C)
Obaly vyhodte do pfislusnych odpadnich
kontejneru k recyklaci. Pomahejte chranit
zivotni prostredi a lidské zdravi a recyklovat
elektrické a elektronické spotfebice uréené k
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Welkom bij AEG! Hartelijk dank dat je voor onze apparatuur hebt
gekozen.

61 Advies over gebruik, brochures, het oplossen van problemen, service- en reparatie-
@ informatie:
www.aeg.com/support

Wijzigingen voorbehouden.
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1. A VEILIGHEIDSINFORMATIE

Lees zorgvuldig de meegeleverde instructies voor installatie
en gebruik van het apparaat. De fabrikant is niet
verantwoordelijk voor verwondingen of schade die voortvloeit
uit de onjuiste installatie of het onjuiste gebruik. Bewaar de
instructies altijd op een veilige, toegankelijke plek voor
toekomstig gebruik.

1.1 De veiligheid van kinderen en kwetsbare
personen

 Dit apparaat kan worden gebruikt door kinderen van 8 jaar
en ouder en door mensen met een beperkt lichamelijk,
zintuiglijk of verstandelijk vermogen of een gebrek aan
ervaring en kennis, indien zij onder toezicht staan of
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instructies hebben gekregen over het veilig gebruiken van
het apparaat en indien zij de gevaren begrijpen. Kinderen
jonger dan 8 jaar en personen met zware en complexe
beperkingen dienen altijd uit de buurt van het apparaat te
worden gehouden, tenzij ze voortdurend onder toezicht
staan.

Houd toezicht op kinderen om te voorkomen dat zij met het
apparaat gaan spelen..

Houd alle verpakking uit de buurt van kinderen en gooi het
op passende wijze weg.

WAARSCHUWING: Het apparaat en de toegankelijke
onderdelen ervan worden heet tijdens het gebruik. Houd
kinderen en huisdieren uit de buurt van het apparaat tijdens
het gebruik en bij het afkoelen.

Als het apparaat is voorzien van een kinderslot, dient dit te
worden geactiveerd.

Kinderen mogen zonder toezicht geen reinigings- en
onderhoudswerkzaamheden aan het apparaat uitvoeren.

1.2 Algemene veiligheid

Dit apparaat is uitsluitend bestemd om mee te koken.

Dit apparaat is bedoeld voor binnenshuis huishoudelijk
gebruik.

Dit apparaat kan worden gebruikt in kantoren, hotelkamers,
bed & breakfast-kamers, boerderijgasthuizen en andere
soortgelijke accommodaties waar dergelijk gebruik de
(gemiddelde) huishoudelijke gebruiksniveaus niet
overschrijdt.

Alleen een erkende installatietechnicus mag dit apparaat
installeren en de kabel vervangen.

Gebruik het apparaat niet voordat u het in de ingebouwde
constructie installeert.

Trek de stekker van het apparaat uit het stopcontact
voordat u welke soort onderhoud dan ook gaat uitvoeren.
Als het netsnoer beschadigd is, moet de fabrikant, een
erkend servicecentrum of een gekwalificeerde persoon
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deze vervangen teneinde gevaarlijke situaties met
elektriciteit te voorkomen.

« WAARSCHUWING: Zorg ervoor dat het apparaat is
uitgeschakeld voordat u de lamp vervangt om elektrische
schokken te voorkomen.

+ WAARSCHUWING: Het apparaat en de toegankelijke
onderdelen ervan worden heet tijdens het gebruik. Zorg
ervoor dat je de verwarmingselementen of het oppervlak
van de apparaatruimte niet aanraakt.

» Gebruik altijd ovenhandschoenen om accessoires of
ovenschalen te verwijderen of erin te plaatsen.

» Gebruik alleen de voedselsensor (kerntemperatuursensor)
die voor dit apparaat wordt aangeraden.

* Om de inschuifrailen te verwijderen trek eerst de voorkant
van de inschuifrail en dan de achterkant uit de zijwanden.
Plaats de inschuifrails in omgekeerde volgorde.

» Gebruik geen stoomreiniger om het apparaat schoon te
maken.

» Gebruik nooit agressieve reinigingsmiddelen of scherpe
metalen schrapers om de glazen deur schoon te maken.
Deze kunnen krassen veroorzaken op het oppervlak,
waardoor het glas zou kunnen breken.

» Haal, voor pyrolytische reiniging, alle accessoires en
overmatige afzettingen/morsingen uit de ovenruimte van het
apparaat.

2. VEILIGHEIDSVOORSCHRIFTEN

2.1 Installeren » Pas altijd op bij verplaatsing van het
apparaat, want het is zwaar. Gebruik altijd
/\ WAARSCHUWING! veiligheidshandschoenen en gesloten
. . . schoeisel.
AIIeen.een erkende installatietechnicus « Trek het apparaat nooit aan de handgreep
mag dit apparaat installeren. van zijn plaats.

Installeer het apparaat op een veilige en
geschikte plaats die aan alle installatie-
eisen voldoet.

Houd de minimumafstand naar andere
apparaten en units in acht.

» Verwijder alle verpakkingsmaterialen.
Installeer en gebruik geen beschadigd
apparaat.

Volg de installatie-instructies die zijn
meegeleverd met het apparaat.
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Controleer, voordat je het apparaat
monteert, of de ovendeur onbelemmerd
opent.

Het apparaat is uitgerust met een
elektrisch koelsysteem. Het moet worden
gebruikt met de elektrische voeding.

De inbouwunit moet voldoen aan de
stabiliteitsvereisten van DIN 68930.

Minimumhoogte kast (Mini-
mumhoogte kast onder

578 (600) mm

werkblad)

Kastbreedte 560 mm
Kastdiepte 550 (550) mm
Hoogte van de voorkant 594 mm
van het apparaat

Hoogte van de achterkant 576 mm
van het apparaat

Breedte van de voorkant 595 mm
van het apparaat

Breedte van de achterkant 559 mm
van het apparaat

Diepte van het apparaat 567 mm
Ingebouwde diepte van het 546 mm
apparaat

Diepte met open deur 1027 mm
Minimumgrootte ventilatie- 560x20 mm
opening. Opening geplaatst

aan de onderkant van de

achterzijde

Lengte netvoedingskabel. 1500 mm
Kabel wordt in de rechter-

hoek van de achterzijde ge-

plaatst

Bevestigingsschroeven 4x25 mm

2.2 Elektrische aansluiting

/N\ WAARSCHUWING!

Gevaar voor brand en elektrische
schokken.

Alle elektrische aansluitingen moeten door
een gediplomeerd elektromonteur worden
gemaakt.

Dit apparaat moet worden aangesloten op
een geaard stopcontact.

Zorg ervoor dat de parameters op het
vermogensplaatje overeenkomen met
elektrische vermogen van de netstroom.
Gebruik altijd een juist geinstalleerd
schokbestendig stopcontact.

Gebruik geen adapters met meerdere
stekkers en verlengkabels.

Zorg dat u de netstekker en het netsnoer
niet beschadigt. Indien de voedingskabel
moet worden vervangen, dan moet dit
gebeuren door onze Klantenservice.
Laat de stroomkabel niet in aanraking
komen met de deur van het apparaat of de
niche onder het apparaat, met name niet
als deze werkt of als de deur heet is.

De schokbescherming van delen onder
stroom en geisoleerde delen moet op zo'n
manier worden bevestigd dat het niet
zonder gereedschap kan worden
verplaatst.

Steek de stekker pas in het stopcontact
als de installatie is voltooid. Zorg ervoor
dat het netsnoer na installatie bereikbaar
is.

Als het stopcontact los zit, mag u de
stekker niet in het stopcontact steken.
Trek niet aan het netsnoer om het
apparaat los te koppelen. Trek altijd aan
de stekker.

Gebruik enkel correcte
isolatievoorzieningen:
stroomonderbrekers, zekeringen
(schroefzekeringen moeten uit de houder
worden verwijderd), aardlekschakelaars
en contactgevers.

De elektrische installatie moet een
isolatieapparaat bevatten waardoor het
apparaat volledig van het lichtnet
afgesloten kan worden. Het
isolatieapparaat moet een contactopening
hebben met een minimale breedte van 3
mm.

Sluit de deur van het apparaat volledig
voordat u de stekker in het stopcontact
steekt.

Dit apparaat wordt geleverd met een
stekker en een netsnoer.
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2.3 Gebruik

/\ WAARSCHUWING!

Gevaar voor letsel, brandwonden,
elektrische schokken of een explosie.

De specificatie van dit apparaat niet
wijzigen.

Zorg ervoor dat de ventilatieopeningen
niet geblokkeerd worden.

Laat het apparaat tijdens de werking niet
onbeheerd achter.

Schakel het apparaat na elk gebruik uit.
Wees voorzichtig met het openen van de
deur van het apparaat wanneer het
apparaat in werking is. Er kan hete lucht
vrijkomen.

Gebruik het apparaat niet met natte
handen of als het contact maakt met
water.

Oefen geen druk uit op de open deur.
Gebruik het apparaat niet als werkblad of
als opslagopperviak.

Open de deur van het apparaat
voorzichtig. Het gebruik van ingrediénten
met alcohol kan een mengsel van alcohol
en lucht veroorzaken.

Laat geen vonken of open vlammen in
contact met het apparaat komen wanneer
u de deur opent.

Plaats geen ontvlambare producten of
artikelen die vochtig zijn met ontvlambare
producten in, bij of op het apparaat.

/\ WAARSCHUWING!
Risico op schade aan het apparaat.

Om schade of verkleuring van het email te
voorkomen:

— plaats ovenschalen of andere
voorwerpen niet rechtstreeks op de
bodem van het apparaat.

— leg geen aluminiumfolie op de bodem
van de ruimte in het apparaat.

— plaats geen water direct in het hete
apparaat.

— bewaar geen vochtige gerechten en
voedsel in het apparaat nadat u klaar
bent met koken.

— wees voorzichtig bij het verwijderen of
bevestigen van accessoires.
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« Verkleuring van het email of roestvrij staal
is niet van invloed op de werking van het
apparaat.

» Gebruik een diepe pan voor vochtige
taarten. Vruchtensappen veroorzaken
vlekken die permanent kunnen zijn.

« Kook altijd met de deur van het apparaat
gesloten.

« Als het apparaat achter een meubelpaneel
gemonteerd is (bijv. een deur), zorg er dan
voor dat de deur nooit gesloten is als het
apparaat in werking is. Warmte en vocht
kunnen achter een gesloten meubelpaneel
ophopen en schade aan het apparaat, de
behuizing of de vloer veroorzaken. Sluit
het meubelpaneel niet tot het apparaat
compleet is afgekoeld na gebruik.

2.4 Onderhoud en reiniging

/\ WAARSCHUWING!

Gevaar voor letsel, vuur of schade aan
het apparaat.

« Schakel het apparaat uit en trek de
stekker uit het stopcontact voordat je
onderhoudshandelingen verricht.

« Zorg ervoor dat het apparaat is afgekoeld.
Er bestaat een risico dat de glasplaten
kunnen breken.

« Vervang direct de glazen deurpanelen als
deze beschadigd zijn. Neem contact op
met een erkend servicecentrum.

*  Wees voorzichtig als u de deur van het
apparaat verwijdert. De deur is zwaar!

* Reinig het apparaat regelmatig om te
voorkomen dat het materiaal van het
oppervlak achteruitgaat.

* Reinig het apparaat met een vochtige
zachte doek. Gebruik alleen neutrale
schoonmaakmiddelen. Gebruik geen
schuurmiddelen, schuursponsijes,
oplosmiddelen of metalen voorwerpen.

* Volg als u een ovenspray gebruikt de
aanwijzingen op de verpakking.

2.5 Pyrolytische reiniging

/\ WAARSCHUWING!
Risico op letsel / Brand / Chemische

uitstoot (dampen) in pyrolitische modus.




Voor het uitvoeren van de pyrolytische
reiniging en de eerste voorverwarming
dient u het volgende uit de ovenruimte te
verwijderen:

— overtollig voedselresten, olie- of
vetresten/afzettingen.

— alle verwijderbare voorwerpen
(inclusief planken, zijrails, enz., die bij
het apparaat zijn geleverd), met name
alle antiaanbakpotten, pannen,
dienbladen, keukengerei, enz.

Lees zorgvuldig alle instructies voor

pyrolytische reiniging.

Houd kinderen uit de buurt van het

apparaat als de pyrolytische reiniging in

werking is. Het apparaat wordt zeer heet
en er komt hete lucht vrij uit de voorste
koelopeningen.

Pyrolytische reiniging gebeurt op hoge

temperaturen waarbij dampen kunnen
vrijkomen van kookresten en
constructiematerialen. Om die reden
adviseren wij consumenten:

— zorg voor goede ventilatie tijdens en
na de pyrolytische reiniging.

— zorg voor goede ventilatie tijdens en
na de eerste voorverwarming.

Tijdens en na de pyrolytische reiniging

mag u geen water op de ovendeur morsen

of aanbrengen om beschadiging van de
glasplaten te voorkomen.

Rookgassen die vrijkomen uit alle

pyrolytische ovens / kookresten zoals

beschreven, zijn niet schadelijk voor
mensen, inclusief kinderen of personen
met medische aandoeningen.

Houd huisdieren uit de buurt van het

apparaat tijdens en na de pyrolytische

reiniging en de initi€le voorverwarming.

Kleine huisdieren (vooral vogels en

reptielen) kunnen zeer gevoelig zijn voor

temperatuurveranderingen en uitgestoten
dampen.

Antiaanbaklagen in potten, pannen,

bakplaten, bakgerei, enz. kunnen worden

beschadigd door de hoge temperatuur van
de pyrolytische reiniging van alle
pyrolytische ovens. Ook kunnen ze een

bron zijn voor schadelijke dampen op laag
niveau.

2.6 Binnenverlichting

Gevaar voor elektrische schokken.

/\ WAARSCHUWING!

Met betrekking tot de lamp(en) in dit
product en reservelampen die afzonderlijk
worden verkocht: Deze lampen zijn
bedoeld om bestand te zijn tegen extreme
fysieke omstandigheden in huishoudelijke
apparaten, zoals temperatuur, trillingen,
vochtigheid, of zijn bedoeld om informatie
te geven over de operationele status van
het apparaat. Ze zijn niet bedoeld voor
gebruik in andere toepassingen en zijn
niet geschikt voor verlichting in
huishoudelijke ruimten.

Dit product bevat een lichtbron van
energie-efficiéntieklasse G.

Gebruik alleen lampjes met dezelfde
specificaties.

2.7 Service

Neem contact op met de erkende
servicedienst voor reparatie van het
apparaat.

Gebruik alleen originele
reserveonderdelen.

2.8 Verwijdering

/\ WAARSCHUWING!

Gevaar voor letsel of verstikking.

Neem contact op met uw plaatselijke
overheid voor informatie over het afvoeren
van het apparaat.

Haal de stekker uit het stopcontact.

Snijd het netsnoer vilak bij het apparaat af
en gooi het weg.

Verwijder de deurvergrendeling om te
voorkomen dat kinderen of huisdieren
binnen in het apparaat vast komen te
zitten.
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3. BESCHRIJVING VAN HET PRODUCT

3.1 Algemeen overzicht

(e \@T
o B = g
' |

3.2 Accessoires

Bakrooster
Voor kookgerei, bak- en braadvormen.

Bakplaat
Voor gebak en koekjes.

Grill-/braadpan
Om te bakken en braden of als een pan om vet in
op te vangen.
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Bedieningspaneel

Display

Opening voor de voedselsensor
Verwarmingselement

Lamp

E Ventilator

Inschuifrails, verwijderbaar

ﬂ Inzetniveaus




Voedselsensor

Om de temperatuur binnenin het voedsel te

meten.

Telescopische geleiders

Om bakplaten en roosters eenvoudig te plaatsen

en te verwijderen.

4. BEDIENINGSPANEEL

4.1 Overzicht bedieningspaneel

516

Aan / Uit Houd ingedrukt om het apparaat in en uit te schakelen.
Menu Vermeldt de functies van het apparaat.

Favorieten Geeft een overzicht van de favoriete instellingen.
Display Geeft de huidige instellingen van het apparaat weer.
Lampschakelaar Om de verlichting in en uit te schakelen.

ﬂ Snel Opwarmen Om de functie in en uit te schakelen: Snel Opwarmen.

M «@~ @ 3s
Druk Verplaatsen Ingedrukt houden
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Raak het oppervlak aan met de vin-  Schuif de vingertop over het opper- Raak het oppervlak 3 seconden

gertop. vlak. aan.
4.2 Display
A Display met ingestelde toetsfuncties.
| A. Dagtijd
12:30 B. BEGIN/STOP
C. Temperatuur
0 85°C 1 50 OC D. Verwarmingsfuncties
E. Timer
®) 15min @ START F. Voedselsensor (alleen geselecteerde modellen)
]. 1.
| | | | |
F E D C B

Indicatielampjes op de display

Basisindicatielampjes: om op de display te navigeren.

Om één niveau  Om de laatste han-
terug te gaanin  deling ongedaan te
het menu. maken.

Om de selectie/instelling te bevesti-
gen.

Om de opties in en uit te scha-
kelen.

Geluidsalarm functie-indicatielampjes - wanneer de ingestelde kooktijd ten einde is, klinkt het signaal.

a) B 2

De functie is ingeschakeld. De functie is ingeschakeld. Het geluidsalarm staat uit.
Het koken stopt automatisch.

Indicatielampjes timer

S Q

Om de functie: Uitgestelde start in te stellen. Om de instelling te annuleren.

5. VOORAFGAAND AAN HET EERSTE GEBRUIK

/\ WAARSCHUWING!
Raadpleeg de hoofdstukken Veiligheid.

5.1 Eerste reiniging

= Sy =<
— /_/ —
j P
S5 2t s
Stap 1 Stap 2 Stap 3
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Reinig het apparaat en de accessoi-
Haal alle accessoires en verwijder-  res uitsluitend met een microvezel-  Plaats de accessoires en de verwij-
bare inschuifrails uit het apparaat.  doek, warm water en een mild reini- derbare inschuifrails in de oven.
gingsmiddel.

5.2 Eerste verbinding

Het display toont een welkomstbericht na de eerste verbinding.

Je moet het volgende instellen: Taal, Helderheid Display, Toetstonen, Geluidsvolume, ,
Dagtijd.

5.3 Eerste voorverwarming

Warm de lege oven voor het eerste gebruik

VOoor.
Stap 1 Haal alle accessoires en verwijderbare inschuifrails uit de oven.
Stap 2 Stel de maximale temperatuur in voor de functie: \z]
Laat de oven 1u werken.
Stap 3

Stel de maximale temperatuur in voor de functie: .
Laat de oven 15min werken.

@ De oven kan een vreemde geur en rook afgeven tijdens het voorverwarmen. Zorg ervoor dat de kamer goed
is geventileerd.

6. DAGELIJKS GEBRUIK

/\ WAARSCHUWING!
Raadpleeg de hoofdstukken Veiligheid.

6.1 Instellen: Verwarmingsfuncties

Stap 1 Zet de oven aan. Op het display verschijnt de standaard verwarmingsfunctie.

Stap 2 Druk op het symbool van de verwarmingsfunctie om het submenu te openen.

Stap 3 Selecteer de verwarmingsfunctie en druk op: OK. Het display toont: temperatuur.
Stap 4 Instellen: temperatuur. Druk op: OK.
Stap 5 Druk op: START .

Voedselsensor - u kunt de sensor op elk gewenst moment voor of tijdens het koken aansluiten.

STOP - druk hierop om de verwarmingsfunctie uit te schakelen.

Stap 6 Schakel de oven uit.
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6.2 Instellen: Kook- En Bakassistent

Elk gerecht in dit submenu heeft een aanbevolen functie en temperatuur. U kunt de tijd en de
temperatuur aanpassen.

Voor sommige gerechten kunt u ook koken met:
» Per gewicht
* Voedselsensor

Tot hoeverre een gerecht wordt gekookt:
* Rauw of Minder
*  Medium
» Gaar of Meer

Stap 1 Schakel de oven in.

Stap 2 Druk op: =—=.

Stap 3 Druk op: % . Voer in: Kook- En Bakassistent.
Stap 4 Kies een gerecht of een voedseltype.

Stap 5

Druk op: START .

6.3 Verwarmingsfuncties

STANDAARD

Verwarmingsfunctie

Toepassing

¥

vev Om dunne stukken voedsel te grillen en brood te roosteren.
Grillen
— Voor het braden van grote stukken vlees of gevogelte met bot op één niveau. Voor

gratineren en bruinen.

Circulatiegrill
Om op max. 3 rekstanden tegelijk te bakken en voedsel te drogen.Stel de tempera-
@ tuur 20 - 40 °C lager in dan voor Boven + onderwarmte.
Hetelucht
vgg Sm kant-en-klaar-gerechten (bijv. patat, aardappelpartjes of loempia's) krokant te ma-
en.

Bevroren ge

rechten

Boven + onderwarmte

Voor het bakken en roosteren op één ovenniveau.

2

Pizza-functie

Voor het bakken van pizza. Voor intensieve bruining en een krokante bodem.
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Verwarmingsfunctie

Toepassing

Onderwarmte

Voor het bakken van taarten met een krokante bodem en het bewaren van voedsel.

%

Brood bakken

Gebruik deze functie voor brood en broodjes met heel goed professioneel resultaat
qua krokantheid, kleur en bruine korst.

i)

=

Deeg Laten Rijzen

Om het rijsproces van gistdeeg te versnellen. Het voorkomt dat het oppervlak van het
deeg uitdroogt en houdt het deeg elastisch.

SPECIAAL

Verwarmingsfunctie

Toepassing

=l

Voor het inmaken van groenten (bijv. augurken).

Inmaken
S S S Om in plakjes gesneden fruit, groenten en champignons te drogen.
Drogen
Om borden voor het serveren op te warmen.
e
ru

Borden Warmen

(YY)

Ontdooien

Om voedsel te ontdooien (groenten en fruit). De ontdooitijd is afhankelijk van de hoe-
veelheid ingevroren voedsel en de grootte daarvan.

54§

e g
Gratineren

Voor gerechten zoals lasagne of aardappelgratin. Voor gratineren en bruinen.

V°C

Lage Temperatuur Ga-
ren

Om malse, sappige braadstukken te bereiden.

§

Warm houden

Om voedsel warm te houden. Houd er rekening mee dat sommige gerechten kunnen
blijven koken en drogen terwijl ze warm worden gehouden. Bedek de schalen indien
nodig

WV
Warmelucht (vochtig)

Deze functie is ontworpen om energie te besparen tijdens het koken. Als u deze func-
tie gebruikt, kan de temperatuur in het apparaat afwijken van de ingestelde tempera-
tuur. De restwarmte wordt gebruikt. Het verwarmingsvermogen kan worden verlaagd.
Raadpleeg voor meer informatie het hoofdstuk 'Dagelijks gebruik', Opmerkingen bij:
Warmelucht (vochtig).
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6.4 Opmerkingen over:Warmelucht
(vochtig)

Deze functie werd gebruikt om te voldoen
aan de eisen van de energie-efficiéntieklasse
en het ecologisch ontwerp (volgens EU
65/2014 en EU 66/2014). Tests volgens:
IEC/EN 60350-1.

De ovendeur dient tijJdens de bereiding
gesloten te zijn zodat de functie niet wordt
onderbroken en de oven werkt op de hoogst
mogelijke energie-efficiéntie.

7. KLOKFUNCTIES

7.1 Omschrijving klokfuncties

Bij gebruik van deze functie gaat de
verlichting na 30 seconden automatisch uit.

Voor de bereidingsinstructies raadpleegt u
het hoofdstuk "Aanwijzingen en
tips",Warmelucht (vochtig).Voor algemene
aanbevelingen voor energiebesparing
raadpleegt u het hoofdstuk "Energie-
efficiéntie”, Energiebesparing.

Klokfunctie Toepassing

Kooktijd De duur van het koken instellen. Maximaal 23 uur 59 min.

Actie beéindigen Voor het instellen wat er gebeurt als de timer stopt met tellen.

Uitgestelde start Om het begin en/of het einde van het koken uit te stellen.

Tijd verlenging Om de kooktijd te verlengen.

Herinnering Om een aftelling in te stellen. Maximum is 23 uur 59 min. Deze functie heeft geen
invloed op de werking van de oven.

Uptimer Houdt in de gaten hoelang de functie werkt.Uptimer - je kunt deze in- en uitscha-

kelen.

7.2 Instellen: Klokfuncties

De klok instellen

Stap 1 Schakel de oven in.
Stap 2 Druk op: Dagtijd.
Stap 3

Stel de tijd in. Druk op: OK

De bereidingstijd instellen

Stap 1 Kies de verwarmingsfunctie en stel de temperatuur in.
Stap 2 Druk op: QD
Stap 3

Stel de tiid in. Druk op: OK.

102 NEDERLANDS



De eindoptie kiezen

Stap 1 Kies de verwarmingsfunctie en stel de temperatuur in.
Stap 2 Druk op: @

Stap 3 Stel de bereidingstijd in.

Stap 4 Drukop: © ® @

Stap 5 Druk op: Actie beéindigen.

Stap 6 Kies je voorkeur: Actie beéindigen.

Stap 7

Druk op: OK. Herhaal de actie totdat het hoofdscherm op het display verschijnt.

Het begin van het koken uitstellen

Stap 1 Stel de verwarmingsfunctie en de temperatuur in.
Stap 2 Druk op: @

Stap 3 Stel de bereidingstijd in.

Stap 4 Druk op: oo

Stap 5 Druk op: Uitgestelde start.

Stap 6 Kies de waarde.

Stap 7

Druk op: OK. Herhaal de actie totdat het hoofdscherm op het display verschijnt.

De bereidingstijd verlengen

Wanneer 10% van de bereidingstijd overblijft en het voedsel niet klaar lijkt te zijn, kun je de bereidingstijd verlen-
gen. Je kunt ook de verwarmingsfunctie wijzigen.

Druk op +1min om de bereidingstijd te verlengen.

De timerinstellingen wijzigen

Stap 1 Druk op: @
Stap 2 Stel de timerwaarde in.
Stap 3 Druk op: OK.

Je kunt de ingestelde tijd tijdens het koken op elk gewenst moment wijzigen.

8. GEBRUIK VAN DE ACCESSOIRES

8.1 Accessoires plaatsen

Een kleine inkeping bovenaan verhoogt de
veiligheid. De inkepingen zijn ook anti-
kantelmechanismen. De hoge rand rond het

/\ WAARSCHUWING!
Raadpleeg de hoofdstukken Veiligheid.
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rooster voorkomt dat het kookgerei van het
rooster afglijdt.

Bakrooster:
Plaats het rooster tussen de geleidestangen van
de roostersteun.

inschuifrail.

Bakplaat / Diepe schaal: —
Schuif de plaat tussen de geleidestangen van de \ %I\

8.2 Voedselsensor

Voedselsensor- meet de temperatuur binnenin het voedsel. Je kunt het bij elke
verwarmingsfunctie gebruiken.

Er moeten twee temperaturen worden ingesteld:

C M

De oventemperatuur: (minimaal 120 °C). De kerntemperatuur.

Voor de beste kookresultaten:

Ingrediénten moeten op kamertem-  Niet gebruiken voor vloeibare Tijdens het koken moet het in de schaal
peratuur zijn. gerechten. blijven.

De oven berekent een geschatte bereidingseindtijd. Dit hangt af van de voedselkwaliteit, de
ingestelde ovenfunctie en de temperatuur.

8.3 Gebruik: Voedselsensor

Stap 1 Schakel de oven in.

Stap 2 Selecteer de verwarmfunctie en, indien nodig, de oventemperatuur.
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Stap 3 Invoegen: Voedselsensor.

Vlees, gevogelte en vis Stoofschotel

Breng het uiteinde van Voedselsensor in het midden  Breng het uiteinde van Voedselsensor precies in het mid-
van het vlees, de vis, in het dikste deel indien moge- den van de braadpan. Voedselsensor moet stevig op zijn
lijk. Zorg ervoor dat ten minste 3/4 van Voedselsen- plaats blijven tijdens het bakproces. Gebruik een solide
sor binnen in het gerecht zit. ingrediént om dit voor elkaar te krijgen. Gebruik de rand
van de ovenschaal voor het ondersteunen van het sili-
cone handvat van de Voedselsensor. Het uiteinde van
Voedselsensor mag de bodem van een bakplaat niet aan-
raken.

=<l
>
e
Stap 4 Stekker Voedselsensor steek in de aansluiting aan de voorkant van de oven.
Het display toont de huidige temperatuur van: Voedselsensor.
Stap 5 /? - druk om de kerntemperatuur van de sensor in te stellen.
Stap 6 ® ® ® _uk om de voorkeursoptie in te stellen:
* Geluidsalarm - wanneer het voedsel de kerntemperatuur bereikt, klinkt het signaal.
* Geluidsalarm en stop met koken - wanneer het voedsel de kerntemperatuur bereikt, klinkt het
signaal en stopt de oven.
Stap 7 . . oK
Selecteer de optie en druk herhaaldelijk op: om naar het hoofdscherm te gaan.
Stap 8 Druk op: START .
Wanneer het voedsel de ingestelde temperatuur bereikt, klinkt het signaal. U kunt ervoor kiezen om
te stoppen of door te gaan met koken, om er zeker van te zijn dat het voedsel goed gaar is.
Stap 9 Verwijderen Voedselsensor haal de stekker uit het stopcontact en neem het gerecht uit de oven.

/N\ WAARSCHUWING!

Er bestaat gevaar voor brandwonden omdat Voedselsensor heet wordt. Wees
voorzichtig wanneer u de stekker eruit haalt en de voedingssensor uit het ge-
recht haalt.
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9. EXTRA FUNCTIES

9.1 Hoe kan ik opslaan: Favorieten

U kunt uw favoriete instellingen opslaan, zoals de verwarmingsfunctie, de bereidingstijd, de
temperatuur of de reinigingsfunctie. U kunt 3 favoriete instellingen opslaan.

Stap 1 Het apparaat inschakelen.

Stap 2 Selecteer de gewenste instelling.

Stap 3 Druk op: — . Selecteer: Favorieten.
Stap 4 Selecteer: Huidige instellingen opslaan.
Stap 5

Druk op + om de instelling toe te voegen aan de lijst met: Favorieten. Druk op OK.

b) - druk hierop om de instelling te resetten.

0 - druk hierop om de instelling te annuleren.

9.2 Toetsenblokkering

Deze functie voorkomt dat de verwarmingsfunctie per ongeluk wordt gewijzigd.

Stap 1 Het apparaat inschakelen.
Stap 2 Stel een verwarmingsfunctie in.
Stap 3 * H - druk hier tegelijkertijd op om de functie in te schakelen.

Herhaal stap 3 om de functie uit te schakelen.

9.3 Automatische uitschakeling

Als de verwarmingsfunctie actief is en er
geen instellingen worden gewijzigd, wordt het
apparaat om veiligheidsredenen na een
bepaalde periode automatisch uitgeschakeld.

(°C) S

250 - maximaal 3

C) ® (u)
30-115 12.5
120 - 195 8.5
200 - 245 55
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De automatische uitschakeling werkt niet met
de functies: Binnenverlichting,
Voedselsensor, Eindtijd, Lage Temperatuur
Garen .

9.4 Koelventilator

Als het apparaat in werking is, wordt de
koelventilator automatisch ingeschakeld om
de oppervlakken van het apparaat koel te
houden. Als je het apparaat uitschakelt, kan
de koelventilator blijven werken totdat het
apparaat is afgekoeld.



10. AANWIJZINGEN EN TIPS

10.1 Kookadviezen

®

De temperatuur en kooktijden in de tabellen zijn slechts als richtlijn bedoeld. Ze zijn afhankelijk van het recept, de

kwaliteit en de kwantiteit van de gebruikte ingrediénten.

Je apparaat kan anders bakken of roosteren dan het apparaat dat je tot nu toe gebruikt hebt. De onderstaande
hints tonen aanbevolen instellingen voor temperatuur, kooktijd en rekstand voor specifieke soorten voedsel.
Als u voor een speciaal recept de instelling niet kunt vinden, zoek dan naar een soortgelijk recept.

Voor meer kookaanbevelingen kunt u de kooktabellen op onze website raadplegen. Om de Kookhints te vinden,
controleer het PNC-nummer op het classificatieplaatje op de voorzijde van het frame van de binnenkant van het

apparaat.

10.2 Warmelucht (vochtig)

Volg voor de beste resultaten de volgende
aanwijzingen op die hieronder in de tabel

staan.
— ()
&L, = C = O
Zoete broodjes, 16 bakplaat of lekschaal 180 2 25-35
stuks
Biscuitrol bakplaat of lekschaal 180 2 15-25
Hele vis, 0,2 kg bakplaat of lekschaal 180 3 15-25
Koekjes, 16 stuks bakplaat of lekschaal 180 2 20-30
Bitterkoekjes, 24 bakplaat of lekschaal 160 2 25-35
stuks
Muffins, 12 stuks bakplaat of lekschaal 180 2 20-30
Hartig gebak, 20 bakplaat of lekschaal 180 2 20-30
stuks
Zandkoekjes, 20 bakplaat of lekschaal 140 2 15-25
stuks
Taartjes, 8 stuks bakplaat of lekschaal 180 2 15-25

10.3 Warmelucht (vochtig) — aanbevolen accessoires

Gebruik de donkere en niet-reflecterende bakjes en schalen. Ze nemen de warmte beter op
dan licht en reflecterend servies.
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Ovenvormpjes

Pizza pan Ovenschaal Blik voor flanbodem
Donker, niet-reflecterend Donker, niet-reflecterend 8 crrlfzzzmleetker 5 Donker, niet-reflecterend
Diameter van 28 cm Diameter van 26 cm cm hoog ’ Diameter van 28 cm

10.4 Kooktafels voor testinstituten

Informatie voor testinstituten
Testen in overeenstemming met: EN 60350, IEC 60350.
Bakken op één niveau - bakken in bakblikken

¥ 5 O Ik

°C min
Zachte cake zonder vet Hetelucht 160 45 - 60 2
Zachte cake zonder vet Boven + onderwarmte 160 45 - 60 2
Appeltaart, 2 blikken @20 cm  Hetelucht 160 55 -65 2
Appeltaart, 2 blikken @20 cm  Boven + onderwarmte 180 55 -65 1
Zandtaartdeeg Hetelucht 140 25-35 2
Zandtaartdeeg Boven + onderwarmte 140 25-35 2

Bakken op één niveau - koekjes
Gebruik de derde rekstand.

¥ O

°C min
Kleine cakes, 20 stuks per bak- Hetelucht 150 20-30
plaat, verwarm de lege oven voor
Kleine cakes, 20 stuks per bak- Boven + onderwarmte 170 20-30

plaat, verwarm de lege oven voor
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Bakken op meerdere niveaus - koekjes

Y

3 O Ik

°C min
Zandtaartdeeg Hetelucht 140 25-45 2/4
Kleine cakes, 20 stuks per bak- Hetelucht 150 25-35 1/4
plaat, verwarm de lege oven
voor
Zachte cake zonder vet Hetelucht 160 45 -55 2/4
Appeltaart, 1 blik per rooster (& Hetelucht 160 55-65 2/4

20 cm)

Grillen
Verwarm de lege oven 5 minuten voor.

Grill met de maximale temperatuurinstelling.

min

Toast Grillen 1-2 5

Biefstuk, halverwege de bereidings- Grillen 24 -30 4

tijd omdraaien
11. ONDERHOUD EN REINIGING

/\ WAARSCHUWING!

Raadpleeg de hoofdstukken Veiligheid.
11.1 Opmerkingen over de reiniging

< Reinig de voorkant van het apparaat uitsluitend met een microvezeldoek met warm water en

een mild reinigingsmiddel.

Gebruik een reinigingsoplossing om metalen oppervlakken te reinigen.

Reinig vliekken met een mild reinigingsmiddel.

Reinigingsmid-
delen
¢_ Reinig de uitsparing telkens na gebruik. Vetophoping of andere resten kunnen brand veroor-
— zaken.
D Bewaar het voedsel niet langer dan 20 minuten in het apparaat. Droog de ruimte na elk ge-
bruik uitsluitend met een microvezeldoek.

Dagelijks gebruik
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by Reinig alle accessoires na elk gebruik en laat ze drogen. Gebruik alleen een zachte doek
<+, met warm water en een mild reinigingsmiddel. De accessoires niet in een afwasmachine rei-

W nigen.

Reinig de antiaanbakaccessoires niet met agressieve reinigingsmiddelen of scherpe voor-

. werpen.
Accessoires P

11.2 Hoe te verwijderen:
Inschuifrails/

Verwijder de inschuifrails om de oven te
reinigen.

De borgpennen op de telescopische
geleiders moeten naar voren wijzen.

Stap 1 Schakel de oven uit en wacht totdat
deze is afgekoeld. ’-[
Stap 2 Trek de inschuifrail bij de voorkant uit
de zijwand. :
[
Stap 3 Trek de geleider bij de achterkant uit | “ T
de zijwand en verwijder het. 1/—\/‘/2 b
Stap 4 Plaats de inschuifrails in omgekeerde (¢} -L _ ,
volgorde. 9 ‘2 alg

v

11.3 Hoe gebruikt u: Pyrolytische
reiniging

Maak de oven schoon met Pyrolytische
reiniging.

/\ WAARSCHUWING!
Er bestaat gevaar voor brandwonden.

/\ LET OP!

Als er andere apparaten in dezelfde kast
zijn geinstalleerd, gebruik deze dan niet
tijdens deze functie. Dit kan de oven
beschadigen.

Vaor de Pyrolytische reiniging:

Schakel de oven uit en wacht Verwijder alle accessoires uit de Reinig de onderkant van de oven en de
totdat deze is afgekoeld. oven en de verwijderbare inschuif- glazen deur aan de binnenkant met
rails. warm water, een zachte doek en een

mild reinigingsmiddel.

Stap 1 Stap 2

Stap 3
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— Selecteer de reinigingsmodus.

Schakel de oven in. Druk op: = / Reinigen.

Optie Reinigingsmodus Duur
Pyrolytische reiniging, kort Licht reinigen 1h
Pyrolytische reiniging, normaal Normaal reinigen 1h 30 min
Pyrolytische reiniging, intensief Grondig reinigen 3h

@ Als het reinigen begint, wordt de deur van de oven vergrendeld en is de lamp uit. De koelventilator werkt op
een hogere snelheid.

STOP - druk hierop om het reinigen te stoppen voordat het is voltooid.
Gebruik de oven niet totdat het deurvergrendelingssymbool van het display verdwijnt.

Na afloop van het reinigen:

Schakel de oven uit en wacht Maak de ruimte schoon met een Verwijder het residu van de bodem van
totdat deze is afgekoeld. zachte doek. de ruimte.

11.4 Reinigingsherinnering

Wanneer de herinnering verschijnt, wordt reiniging aanbevolen.

Gebruik de functie: Pyrolytische reiniging.

1D‘L.3rVerwuderen en installeren: \ LET OP!
. Behandel het glas voorzichtig, vooral
U k“!‘.t de deur en de blprjenste glasplaten rond de randen van het voorpaneel. Het
verwijderen om ze te reinigen. U Het aantal las kan breken
glasplaten verschilt per model. 9 :
/N\ WAARSCHUWING!

De deur is zwaar.

Stap 1 Open de deur volledig.

Stap 2 Hef en druk de klemhendels (A) op
de twee deurscharnieren.

Stap 3 Sluit de ovendeur in de eerste openingsstand (in een hoek van ongeveer 70°). Houd de deur aan
beide kanten vast en trek deze onder een opwaartse hoek weg van de oven. Plaats de ovendeur
met de buitenkant omlaag op een zachte doek op een stabiele ondergrond.
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Stap 4

Pak de deurafdekking (B) aan de
bovenkant van de deur aan beide
kanten vast en druk deze naar bin-
nen om de klemsluiting te ontgren-
delen.

Stap 5

Trek de deurlijst naar voren om
hem te verwijderen.

Stap 6

Houd de glasplaten aan hun boven-
kant vast en trek deze een voor een
omhoog uit de geleider.

Stap 7

Reinig de glasplaat met een sopje.
Droog de glasplaat voorzichtig af.
Reinig de glasplaten niet in de vaat-
wasser.

Stap 8

Voer na het reinigen de boven-
staande stappen in de omgekeerde
volgorde uit.

Stap 9

Plaats de kleinste glasplaat eerst, daarna de grotere glasplaat en de deur.

11.6 Hoe te vervangen: Lamp

/N WAARSCHUWING!

Gevaar voor elektrische schokken.
Het lampje kan heet zijn.

Voordat u de lamp vervangt:

Stap 1 Stap 2 Stap 3
Schakel de oven uit. Wacht tot de Trek de oven uit het stopcontact. Plaats een doek op de bodem van
oven afgekoeld is. de holte.
Bovenlamp

Stap 1 Draai de glazen afdekking om die te ver-
wijderen.
N
Stap 2 Reinig de glasafdekking.
Stap 3 Vervang de lamp door een geschikte 300 °C hittebestendige lamp.
Stap 4 Installeer het glazen deksel.
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Zijlamp

Stap 1 Verwijder de linker drager van het rek om
toegang te krijgen tot de lamp.

Stap 2 Gebruik een smal, stomp voorwerp (bijv.
een theelepel) om het glazen deksel te
verwijderen.

Stap 3 Reinig de glasafdekking.

Stap 4 Vervang de lamp door een geschikte 300
°C hittebestendige lamp.

Stap 5 Installeer het glazen deksel.

Stap 6 Installeer de linker drager van het rek.

12. PROBLEEMOPLOSSING

/N\ WAARSCHUWING!
Raadpleeg de hoofdstukken Veiligheid.

12.1 Wat te doen als...

=
ﬁ Het apparaat gaat niet aan of warmt niet op

Vv
@ Mogelijke oorzaak = Oplossing

Het apparaat is niet aangesloten op een stopcontact of ~Controleer of het apparaat goed is aangesloten op de

niet goed geinstalleerd. elektriciteitsvoorziening.

De klok is niet ingesteld. Stel de klok in, zie voor meer informatie Klokfuncties
hoofdstuk, Instellen: Klokfuncties.

De deur is niet goed gesloten. Sluit de deur volledig.

De zekering is doorgeslagen. Ga na of de zekering de oorzaak van het probleem is.

Als het probleem zich opnieuw voordoet, neem dan
contact op met een gekwalificeerde elektricien.

Het apparaat Kinderslot is aan. Raadpleeg het hoofdstuk 'Menu', Submenu voor: Op-
ties.
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Y
Onderdelen

@ Omschrijving

v

Oplossing

De lamp is opgebrand.

Vervang de lamp, raadpleeg voor meer informatie het
hoofdstuk 'Onderhoud en reiniging', Hoe te vervangen:
Lamp.

Een stroomonderbreking zal de reiniging altijd
stoppen. Herhaal de reiniging als deze wordt
onderbroken door stroomuitval.

12.2 Hoe te beheren: Foutcodes

Wanneer de softwarefout optreedt, geeft het display een foutmelding weer.

In deze sectie vindt u de lijst met problemen die u zelf kunt oplossen.

@ Code en omschrijving

1'%

Oplossing

C2 - de Voedselsensor bevindt zich in de ovenruimte
van het apparaat tijdens Pyrolytische reiniging.

Verwijder de Voedselsensor.

C3 - de deur is niet volledig gesloten tijdens Pyrolyti-
sche reiniging.

Sluit de deur.

F111 - Voedselsensor is niet correct in het stopcontact
geplaatst.

Steek de Voedselsensor in het stopcontact.

F240, F439 - de aanraakvelden op het display werken
niet goed.

Reinig het oppervlak van het display. Zorg ervoor dat er
geen vuil op de aanraakvelden zit.

F908 - het apparaatsysteem kan geen verbinding ma-
ken met het bedieningspaneel.

Schakel het apparaat uit en weer in.

12.3 Service-informatie

Als je niet zelf het probleem kunt verhelpen,
neem dan contact op met je verkoper of een
erkende serviceafdeling.

De contactgegevens van de servicedienst
staan op het typeplaatje. Het typeplaatje
bevindt zich op het voorframe van de
apparaatruimte. Verwijder het typeplaatje niet
uit de apparaatruimte.
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Wij raden je aan om de gegevens hier te no-
teren:

Model (MOD.)

Productnummer (PNC)

Serienummer (S.N.)




13. ENERGIEZUINIGHEID

13.1 Productinformatie en productinformatieblad volgens de EU-
voorschriften voor ecologisch ontwerp en energie-etikettering

Naam leverancier

AEG

Modelnummer

BPE742380M 944188629
BPK742380M 944188630

Energie-efficiéntie-index

61,2

Energie-efficiéntieklasse

A++

Energieverbruik met een standaard belading, conventionele modus 1,09 kWh/cyclus

Energieverbruik met een standaard belasting, heteluchtmodus

0,52 kWh/cyclus

Aantal holtes

1

Warmtebron Elektriciteit
Volume 711
Soort oven Inbouwoven
BPE742380M 35.5kg
Massa
BPK742380M 35.5 kg

IEC/EN 60350-1 - Huishoudelijke elektrische kooktoestellen - Deel 1: Fornuizen, ovens, stoomovens en grills -

Methoden voor het meten van prestaties.

13.2 Energiebesparing

Dit apparaat heeft functies die u helpen
energie te besparen tijdens het dagelijks
koken.

Zorg ervoor dat de deur van het apparaat
gesloten is als het apparaat in werking is.
Open de deur van het apparaat niet te vaak
tijdens het koken. Houd het deurrubber
schoon en zorg ervoor dat het goed op zijn
plaats vastzit.

Gebruik metalen kookgerei om meer energie
te besparen.

Verwarm het apparaat niet voor alvorens te
koken als dat niet hoeft.

Houd onderbrekingen tussen het bakken zo
kort mogelijk als je een aantal gerechten
tegelijkertijd bereidt.

Koken met hete lucht
Gebruik indien mogelijk de bereidingsfuncties
met hete lucht om energie te besparen.

Restwarmte

Als een programma met Duur wordt
geactiveerd en de bereidingstijd langer is dan
30 minuten, worden de
verwarmingselementen bij sommige functies
van het apparaat automatisch eerder
uitgeschakeld.

De ventilator en lamp blijven werken.
Wanneer je de oven uitschakelt, geeft het
display de restwarmte aan. U kunt die warmte
gebruiken om het eten warm te houden.

Wanneer de kookduur langer is dan 30
minuten, verlaag dan de oventemperatuur tot
minimaal 3-10 minuten voor het einde van het
koken. De restwarmte binnen in het apparaat
zal blijven koken.

Je kunt de restwarmte gebruiken om andere
maaltijden op te warmen.
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Eten warm houden Warmelucht (vochtig)

Kies de laagst mogelijke Functie is ontworpen om tijdens de bereiding
temperatuurinstelling om de restwarmte te energie te besparen.

gebruiken en een maaltijd warm te houden.
Het indicatielampje van de restwarmte of
temperatuur verschijnt op het display.

Als je deze functie gebruikt, gaat de
verlichting na 30 sec. automatisch uit. Je kunt
de verlichting weer inschakelen, maar deze
Koken met de verlichting uitgeschakeld handeling vermindert de verwachte

Schakel de verlichting tijdens het koken uit. energiebesparingen.

Doe het aan als je het nodig hebt.

14. MENUSTRUCTUUR

14.1 Menu
Menu-item Toepassing
Kook- En Bakassistent Toont overzicht van de automatische pro-
gramma's.
Reinigen Toont overzicht van de schoonmaakpro-
gramma's.
Favorieten Geeft een overzicht van de favoriete instel-
lingen.
Opties Om de apparaatconfiguratie in te stellen.
Instellingen Instelling Om de apparaatconfiguratie in te stellen.
Service Toont de softwareversie en -configuratie.
14.2 Submenu voor: Reinigen
Submenu Toepassing
Pyrolytische reiniging, kort Duur: 1 h.
Pyrolytische reiniging, nor- Duur: 1 h 30 min.
maal
Pyrolytische reiniging, inten-  Duur: 3 h.
sief
14.3 Submenu voor: Opties
Submenu Toepassing
Binnenverlichting Schakelt de lamp in en uit.
Kinderslot Voorkomt dat het apparaat per ongeluk wordt geactiveerd. Wanneer de optie is

ingeschakeld, verschijnt de tekst Kinderslot op het display als u het apparaat in-
schakelt. Om het apparaat in te kunnen schakelen de codeletters in alfabetische
volgorde selecteren. Als de optie is ingeschakeld en het apparaat is uitgescha-
keld, is de deur van het apparaat vergrendeld. Toegang tot de timer, de afstand-
bediening en het lampje zijn beschikbaar met de optie ingeschakeld.
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Submenu Toepassing

Snel Opwarmen Verkort de opwarmtijd. Alleen beschikbaar voor sommige functies van het appa-
raat.

Tijdisindicatie Schakelt de klok in en uit.

Digitale klokstijl Wijzigt de indeling van de weergegeven tijdsaanduiding.

14.4 Submenu voor: Instelling

Submenu Omschrijving

Taal Stelt de taal van het apparaat in.

Helderheid Display Stelt de helderheid van de display in.

Toetstonen Schakelt het geluid van de aanraakvelden in en uit. Het is niet mogelijk om de

toon te dempen voor: @

Geluidsvolume Stelt het volume van de belangrijkste geluiden en signalen in.

Dagtijd Stelt de huidige tijd en datum in.

14.5 Submenu voor: Service

Submenu Omschrijving
Demofunctie Activerings-/deactiveringscode: 2468
Softwareversie Informatie over softwareversie.

Terug naar fabrieksinstellin-  Herstelt fabrieksinstellingen.
gen

15. HET IS HEEL GEMAKKELIJK!

Voor het eerste gebruik moet u het volgende instellen:

Taal Helderheid Display Toetstonen Geluidsvolume Dagtijd

Maak uzelf vertrouwd met de basispictogrammen op het bedieningspaneel en het display:

® = % ) M START /

Aan/Uit Menu Favorieten Timer Voedselsensor STOP

Het apparaat beginnen te gebruiken

Snel starten Schakel het appa- Stap 1 Stap 2 Stap 3
raat in en begin de
bereiding met de Ingedrukt houden: O ... -selecteer Druk op: START .

standaardtempera- @
tuur en -tijd van de '
functie.

de gewenste functie.
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Het apparaat beginnen te gebruiken

Schakel het appa-
raat op elk gewenst
moment uit, vanuit
elk scherm of bij elk

Snel uit

(D - ingedrukt houden tot het apparaat uitschakelt.

bericht.
Begin met koken
Stap 1 Stap 2 Stap 3 Stap 4 Stap 5
o,
O 0.. C OK START
- indrukken om het : . .
- - selecteer de ver- Instellen: tempera- - druk hierop om te - druk hierop om te
apparaat in te scha- . . ; .
warmingsfunctie. tuur. bevestigen. beginnen met koken.

kelen.

Leer snel koken

Gebruik de automatische programma’s om snel een gerecht te koken met de standaardinstellingen:

Stap 2

Kook- En Bakas- Stap 1

Stap 3 Stap 4

sistent

Druk op: @

Druk op:

LY i .
Druk op: /\9 Kook- Kies het gerecht

En Bakassistent.

Gebruik snelle functies om de kooktijd in te stellen

10% Finish assist
Gebruik 10% Finish assist om extra tijd toe te voegen
wanneer 10% van de bereidingstijd overblijft.

Druk op +1min om de bereidingstijd te verlengen.

16. MILIEUBESCHERMING

Recycleer de materialen met het symbool ?:3
Gooi de verpakking in een geschikte
afvalcontainer om het te recycleren.
Bescherm het milieu en de volksgezondheid
en recycleer op een correcte manier het afval
van elektrische en elektronische apparaten.
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Gooi apparaten gemarkeerd met het symbool

i niet weg met het huishoudelijk afval.
Breng het product naar het milieustation bij u
in de buurt of neem contact op met de
gemeente.



Tere tulemast AEG kasutajate hulka! Aitah, et valisite meie seadme.

A nduandeid, brosuure, térkeotsingu, remondi- ja hooldusteavet:
@ www.aeg.com/support

Jaetakse digus teha muutusi.

SISUKORD

OCONOGBPAWN=-

1. A OHUTUSINFO

« OHUTUSINFO ...
< OHUTUSJUHISED......oiiiii e
. TOOTE KIRJELDUS ...
CJUHTPANEEL......o e
. ENNE ESIMEST KASUTAMIST .......coiiii e,
. IGAPAEVANE KASUTAMINE. ..o
. KELLA FUNKTSIOONID......cciiiiiiiiiiie it
. TARVIKUTE KASUTAMINE.........cooii e
« LISAFUNKTSIOONID. ...t
10. VIHJEID JA NAPUNAITEID.......oiiiiiiieiieieieeeieie e
11. PUHASTUS JA HOOLDUS.........ooii e
12. VEAOTSING. ... .o e
13. ENERGIATOHUSUS. ..ottt
14. MENUU STRUKTUUR......cocuiiiiiiiiieieiieeieie s

Enne seadme paigaldamist ja kasutamist lugege kaasasolev

juhend tahelepanelikult 1abi. Tootja ei vota endale vastutust

vigastuste voi varalise kahju eest, mis on tingitud

paigaldusnduete eiramisest voi vaarast kasutusest. Hoidke

kasutusjuhend kindlas kohas alles, et saaksite seda vajadusel

vaadata.

1.1 Laste ja haavatavate inimeste turvalisus

* Vahemalt 8-aastased ja vanemad lapsed ning piiratud
fuUsiliste, sensoorsete vdi vaimsete voimete voi vaheste
kogemuste ja teadmistega isikud tohivad seda seadet
kasutada jarelevalve all voi kui neid on opetatud seadet

ohutul viisil kasutama ja moistma kaasnevaid ohte. Lapsed

vanuses kuni 8 aastat ning raske voi vaga keerulise

EESTI

119



puudega isikud tuleks hoida seadmest eemal, kui neil ei saa
pidevalt silma peal hoida.

» Tuleb jalgida, et lapsed ei mangiks seadmega ega.

» Hoidke pakendimaterjal lastele kattesaamatus kohas ja
kdrvaldage see nduetekohaselt.

+ HOIATUS: Seade ja selle juurde kuuluvad osad l&dhevad
kasutamise ajal kuumaks. Hoidke lapsed ning
lemmikloomad to6tavast ja jahtuvast seadmest eemal.

* Kui seadmel on olemas laste ohutusseade, tuleks see sisse
lUlitada.

» Lapsed ei tohi ilma jarelvalveta seadet puhastada ega
hooldustoiminguid labi viia.

1.2 Uldine ohutus

» See seade on ette nahtud ainult toidu valmistamiseks.

» See seade on ettendhtud kasutamiseks kodumajapidamise
siseruumides.

» Seda seadet voib kasutada kontorites, hotellide
kulalistetubades, hommikusoogiga kulalistetubades,
talumajapidamistes ja muudes sarnastes majutusruumides,
kui selline kasutamine ei Uleta (keskmist)
kodumajapidamise kasutuskoormusi.

+ Seadme paigaldamine ja toitekaablit vahetamine on lubatud
ainult kvalifitseeritud elektrikule!

» Arge kasutage seadet enne, kui see on k66gimooblisse
sisse ehitatud.

* Enne mis tahes hooldustoid uhendage seade vooluvorgust
lahti.

+ Kui toitejuhe on kahjustatud, laske see elektriohutuse
tagamiseks valja vahetada tootja, selle volitatud
hoolduskeskuse vdi vastavat kvalifikatsiooni omava isiku
poolt.

» HOIATUS: Elektrilddgi tekkimise valtimiseks veenduge, et
seade on enne lambi vahetamist valja lulitatud.
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* HOIATUS: Seade ja selle juurde kuuluvad osad l&ahevad
kasutamise ajal kuumaks. Tuleb olla ettevaatlik, et valtida
kltteelementide voi pinna puudutamist seadme sisemuses.

» Tarvikute voi ahjundude eemaldamiseks voi sisestamiseks

kasutage alati ahjukindaid.

» Kasutage ainult selle seadme jaoks soovitatud
toidutermomeetrit (sisetemperatuuri andurit).

 Ahjuriiuli tugede eemaldamiseks tdommake esmalt riiulitoe
esiots ja seejarel tagumine ots kulgseina kuljest lahti.
Asetage ahjuresti toed tagasi vastupidises jarjekorras.

 Arge kasutage seadme puhastamiseks aurupuhastit.

» Arge kasutage klaasukse puhastamiseks
abrasiivpuhastusvahendid voi teravad metallkaabitsad, sest
need voivad klaasi pinda kriimustada, mille tagajarjel voib

see puruneda.

* Enne purolludtilist puhastamist eemaldage seadme
sisemusest koik tarvikud ja Uleliigsed setted/valjavalgunud

vedelik.

2. OHUTUSJUHISED

2.1 Paigaldamine

/\ HOIATUS!

Seadet tohib paigaldada ainult
kvalifitseeritud tehnik.

Seade on varustatud elektrilise
jahutussiisteemiga. See tuleb Uhendada
elektritoiteslisteemiga.

Integreeritud seade peab vastama
standardi DIN 68930 stabiilsusnduetele.

Eemaldage koik pakkematerjalid.

» Kahjustatud seadet ei tohi paigaldada ega
kasutada.

» Jargige seadmega kaasasolevaid
paigaldusjuhiseid.
Kuna seade on raske, olge selle
ligutamisel ettevaatlik. Kasutage
tooékindaid ja kinnisi jalandusid.

* Arge tdommake seadet kdepidemest.

» Paigaldage seade ohutusse ja sobivasse
kohta, mis vastab paigaldusnduetele.

» Tagage minimaalne kaugus muudest
seadmetest ja moobliesemetest.

* Enne seadme paigaldamist kontrollige,
kas seadme uks avaneb takistusteta.

Kapi minimaalne kérgus 578 (600) mm
(téopinna all asuva kapi mi-

nimaalne kdrgus)

Kapi laius 560 mm
Kapi sligavus 550 (550) mm
Seadme esiosa korgus 594 mm
Seadme tagaosa kdrgus 576 mm
Seadme esiosa laius 595 mm
Seadme tagaosa laius 559 mm
Seadme sligavus 567 mm
Sisseehitatud seadme sii- 546 mm

gavus
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Siligavus avatud uksega 1027 mm
Ventilatsiooniava minimaal- 560x20 mm
ne suurus. Ava asub pdhja

tagumises osas

Toitejuhtme pikkus. Juhe 1500 mm
asub tagumisel kiljel pa-

rempoolses nurgas

Kinnituskruvid 4x25 mm

isolatsiooniseadisega. Isolatsiooniseadise
lahutatud kontaktide vahemik peab olema
vahemalt 3 mm.

Enne toitejuhtme pistikusse sisestamist
sulgege korralikult seadme uks.
Seadmega kaasnevad toitekaabel ja
toitepistik.

2.3 Kasutamine

2.2 Elektrithendus

/\ HOIATUS!
Tulekahju- ja elektrildogioht.

/\ HOIATUS!

Vigastuse, poletuse, elektrilddgi voi
plahvatuse oht!

Koik elektriihendused peab teostama
kvalifitseeritud elektrik.

Seade peab olema maandatud.
Kontrollige, kas andmeplaadil olevad
elektriandmed vastavad teie kohaliku
vooluvorgu naitajatele.

Kasutage alati nduetekohaselt paigaldatud
elektriohutut pistikupesa.

Arge kasutage mitmikpistikuid ega
pikenduskaableid.

Veenduge, et te ei vigastaks toitepistikut
ega -juhet. Kui seadme toitekaabel tuleb
valja vahetada, siis po6rduge meie
hoolduskeskusse.

Jalgige, et toitejuhe ei puutuks vastu
seadme ust ega oleks uksele lahedal voi
seadme all olevas nisis, eriti siis, kui
seade t66tab v&i uks on kuum.
Isoleeritud ja isoleerimata osad peavad
olema kinnitatud nii, et neid ei saaks ilma
todriistadeta eemaldada.

Uhendage toitepistik seinakontakti alles
parast paigalduse |6puleviimist.
Veenduge, et parast paigaldamist sailib
juurdepaas toitepistikule.

Kui seinakontakt logiseb, arge pange
sinna toitepistikut.

Seadet vooluvorgust eemaldades arge
tdommake toitekaablist. Votke alati kinni
pistikust.

Kasutage ainult digeid
isolatsiooniseadiseid: kaitsellliteid,
kaitsmeid (keermega kaitsmed tuleb
pesast eemaldada), maalekkevoolu
kaitsmeid ja kontaktoreid.

Seadme Uhendus vooluvdrguga tuleb
varustada mitmepooluselise
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Arge muutke seadme tehnilisi omadusi.
Veenduge, et ventilatsiooniavad pole
kinni.

Arge jatke tootavat seadet jarelvalveta.
Deaktiveerige seade iga kord péarast
kasutamist.

Olge seadme tdo6tamise ajal ukse
avamisega ettevaatlik. Kuum 6hk voib
vabaneda.

Arge kasutage seadet margade katega
ega veega kokku puutudes.

Arge avaldage avatud uksele survet.
Arge kasutage seadet t66- ega
hoiupinnana.

Avage seadme uks ettevaatlikult.
Koostisosade kasutamine koos alkoholiga
voib tekitada alkoholi ja 6hu segu.

Arge laske ukse avamisel sddemetel ega
lahtisel leegil seadmega kokku puutuda.
Arge pange tuleohtlikke v&i tuleohtliku
ainega margunud esemeid seadmesse,
selle lAhedusse ega peale.

/\ HOIATUS!
Seadme kahjustamise oht.

Emailkihi kahjustamise voi varvimuutuse
arahoidmiseks:

— arge pange ahjundusid ega muid
esemeid otse seadme pdhjale.

— arge asetage alumiiniumfooliumit
vahetult seadme sisemuse pohjale.

— éarge pange vett vahetult kuuma
seadmesse.

— arge hoidke parast kiipsetamise
|6petamist seadmes niiskeid nousid ja
toitu.

— olge lisavarustuse eemaldamisel voi
paigaldamisel ettevaatlik.




» Emaili vi roostevaba terase varvi
muutumine ei mojuta seadme t66d
kuidagi.

» Mahlasemate kookide puhul kasutage
stigavat vormi. Puuviljamahlad tekitavad
plekke, mis véivad olla pusivad.

» Valmistage toitu alati suletud ahjuuksega.

» Kui seade paigaldatakse koogimoobli
paneeli (nt ukse) taha, siis jalgige, et
seadme todtamise ajal oleks uks alati
lahti. Vastasel korral voib kinnise
mddblipaneeli taha kogunev niiskus
kahjustada nii seadet, mooblit kui ka
pdrandat. Arge sulgege paneeli voi ust,
enne kui seade pole parast kasutamist
taielikult maha jahtunud.

2.4 Puhastus ja hooldus

/\ HOIATUS!

Kehavigastuse, tulekahju voi seadme
kahjustamise oht.

* Enne hooldustoiminguid lilitage seade
valja ja lahutage toitepistik pistikupesast.

* Veenduge, et seade on maha jahtunud.
Klaaspaneelid vdivad puruneda.

» Kui ukse klaaspaneeli tekib mora, tuleb
see kohe vélja vahetada. Pd6rduge
volitatud hoolduskeskusse.

+ Olge ukse seadme kiiljest eemaldamisel
ettevaatlik. Uks on raske!

» Puhastage seadet regulaarselt, et valtida
pinnamaterjali kahjustumist.

» Puhastage seadet pehme niiske lapiga.
Kasutage ainult neutraalseid pesuaineid.
Arge kasutage abrasiivseid vahendeid,
kiidrimiskasnu, lahusteid ega
metallesemeid.

» Ahjupihusti kasutamisel jargige pakendil
olevaid ohutusjuhiseid.

2.5 Piroliilispuhastamine

/\ HOIATUS!

Purollutilise reziimiga kaasneb
vigastusoht / tuleoht / keemiliste heitmete
(aurud) eraldumine.

— mis tahes toidujaatmed, Oli- vOi
rasvajaagid/-setted.

— koik eemaldatavad osad (sealhulgas
ahjurestid, kilgsiinid jm seadme
juurde kuuluvad esemed), eriti aga
teflonpannid, potid, plaadid,
soogiriistad jne.

Lugege hoolikalt koiki puroltdtilise

puhastamise juhiseid.

Hoidke lapsed purolitilise puhastamise

ajal seadmest eemal. Seade laheb vaga
kuumaks ja selle tagumistest
jahutusavadest eraldub kuuma 6hku.

Purolulspuhastamine toimub korgel

temperatuuril ja selle toimingu kaigus
voivad toiduvalmistamisjaakidest ja
kasutatud materjalidest eralduda aurud,
mistottu on kasutajatel soovitatav teha
jargmist:

— tagage purolutspuhastamise ajal ja
parast seda hea ventilatsioon.

— tagama esialgse eelkuumutuse ajal ja
parast seda hea ventilatsiooni.

Arge pritsige ega juhtige ahjuuksele vett
purolidtilise puhastamise ajal ja parast
seda, et valtida klaaspaneelide
kahjustamist.

Paroldtilistest ahjudest/

toiduvalmistamisjaakidest eralduvad aurud
ei ole inimestele ohtlikud, kaasa arvatud
lastele ega krooniliste haigustega
isikutele.

Purolldspuhastamise ja esmase

eelkuumutuse ajal ja parast seda hoidke
vaiksed lemmikloomad seadmest eemal.
Vaikesed lemmikloomad (eriti linnud ja
roomajad) voivad olla temperatuuri
muutuste ja eralduvate aurude suhtes
vaga tundlikud.

Teflonkattega potid, pannid,
kipsetusplaadid voi muud kodgiriistad
voivad purolilspuhastuse ajal kasutatava
kérge temperatuuri téttu kahjustuda;
samuti voib neist selle kaigus eralduda
kahjulikke aure.

2.6 Sisevalgustus

* Enne plroliispuhastamise ja esmase
eelsoojenduse tegemist eemaldage ahju
odnsusest:

/\ HOIATUS!

Elektrilddgi oht.

Teave selles seadmes olevate lampide ja
eraldi muldavate varulampide kohta:
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Need lambid taluvad ka koduste
majapidamisseadmete darmuslikumaid
tingimusi, naiteks temperatuuri,
vibratsiooni, niiskust véi on mdeldud
edastama infot seadme t66oleku kohta.
Need pole mdeldud kasutamiseks muudes
rakendustes ega sobi ruumide
valgustamiseks.

+ Toode sisaldab energiatdhususe klassi G
valgusallikat.

» Kasutage ainult samasuguste naitajatega
lampe .

2.7 Hooldus

» Seadme parandamiseks votke Uhendust
volitatud teeninduskeskusega.

3. TOOTE KIRJELDUS

3.1 Uldine iilevaade

]

A\ A\ /4 i
N 7 Z

=B
( N )}
5]

3.2 Lisatarvikud

Traatrest
Klpsetusndudele, koogivormidele, praadidele.
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« Kasutage ainult originaalvaruosi.

2.8 Korvaldamine

/\ HOIATUS!
Vigastus- voi lambumisoht.

* Seadme nduetekohase kdrvaldamise
kohta saate tapsemaid juhiseid kohalikust
omavalitsusest.

« Eemaldage seade vooluvorgust.

» Loigake elektrijune seadme ldhedalt 1&bi ja
visake ara.

« Eemaldage uksesulgur, et valtida laste voi
lemmikloomade seadmesse I6ksu jaamist.

Juhtpaneel

Ekraan
Toidutermomeetri pesa
Kuumutuselement
Lamp

Ventilaator

~Jofol-Feofol -]

Riiulitugi, eemaldatav

Riiuli asendid

’




Kiipsetusplaat
Kookide ja kulpsiste jaoks.

Grill-/kiipsetuspann
Klpsetamiseks ja rostimiseks voi pannina rasva
kogumiseks.

Toidutermomeeter
Toidu sisetemperatuuri médtmiseks.

Teleskoopsiinid
Klpsetusplaatide ja traatresti hdlpsamaks
sisestamiseks ja eemaldamiseks.

4. JUHTPANEEL

4.1 Juhtpaneeli lilevaade

O

H))

B —

Yz

LT

Sees / Viljas

Vajutage ja hoidke, et seade sisse ja valja lulitada.
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Menui Loetleb seadme funktsioonid.

Lemmikud Kuvab lemmikseaded.

Ekraan Naitab seadme praeguseid satteid.

Lambi luliti Lambi sisse ja valja lllitamiseks.

ﬂ Kiirkuumutus Funktsiooni sisse- ja valjalllitamiseks: Kiirkuumutus.

A «Q~ @ 3s

Vajutage Liikuge Vajutage ja hoidke
Puudutage pinda sérmeotsaga.. Libistage sérmeots Ule pinna. Puudutage pinda 3 sekundit.
4.2 Ekraan
A Ekraan koos peamiste funktsioonidega.
| A. Kellaaeg
12:30 B. START/STOPP
C. Temperatuur
#085°C 150°C D. Kipsetusrezimid
E. Taimer
® 15min @ START F. Toidutermomeeter (ainult valitud mudelitel)
1. 1.
| | | | |
F E D C B

Ekraani indikaatorid

Pdhiindikaatorid — ekraanil likumiseks.

< 9 P
OK Menils Ghe tase- Viimase toimingu  Funktsioonide sisse ja valja luli-
Valiku voi seade kinnitamiseks. me vorra tagasi A : )
tuhistamiseks. tamiseks.

liikumiseks.

Helisignaal funktsiooni indikaatorid — kui seatud kiipsetusaeg I16peb, kdlab signaal.

a) B 2

Funktsioon on sees. . Funktsioon on sees. Helisignaal on véljas.
Kipsetamine peatub automaatselt.

Taimeri indikaatorid

S Q

Funktsiooni seadmiseks: Viitkaivitus. Seade tihistamiseks.
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5. ENNE ESIMEST KASUTAMIST

/\ HOIATUS!
Vt ohutust kasitlevaid peatiikke.

5.1 Esmane puhastamine

] e, =S
c2f

1. samm 2. samm 3. samm

Puhastage seadet ja tarvikuid ainult
mikrokiudlapiga, sooja vee ning
pehmetoimelise pesuvahendiga.

Eemaldage seadmest k&ik tarvikud
ja eemaldatavad restitoed.

Pange tarvikud ja eemaldatavad
restitoed seadmesse.

5.2 Esmakordne iihendamine

Parast esmakordset ihendamist kuvab ekraan tervitussdénumi.

Peate seadma jargmised funktsioonid: Keel, Ekraani heledus, Nuputoonid, Helitugevus,
Kellaaeg.

5.3 Algne eelkuumutamine

Enne esmakordset kasutamist eelkuumutage
tihja ahju.

1. samm Eemaldage ahjust kdik tarvikud ja eemaldatavad restitoed.

2.
samm Seadke maksimumtemperatuur funktsioonile: lj

Laske ahjul todtada 1h.

3. samm Seadke maksimumtemperatuur funktsioonile: .

Laske ahjul todtada 15min.

@ Eelkuumutuse ajal voib ahjust tulla I6hna ja suitsu. Veenduge, et ruum on hésti ventileeritud.

6. IGAPAEVANE KASUTAMINE

/\ HOIATUS!
V1t ohutust kasitlevaid peatukke.
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6.1 Kuidas seadistada: Kiipsetusreziimid

1. samm Lulitage ahi sisse. Naidikul kuvatakse vaikekipsetusreziim.
2,
samm Vajutage kuumutusreziimi simbolit , et siseneda alammenudusse.
3. samm Valige kiipsetusreziim ja vajutage: OK. Ekraanil kuvatakse: temperatuur.
4.
samm Seatud: temperatuur. Vajutage: OK.
5-samm - yojutage: START .
Toidutermomeeter - toidutermomeetri voite sisse lilitada igal ajal enne kiipsetamist voi kiipseta-
mise kaigus.

STOP - vajutage, et kiipsetusreziim valja lllitada.

6. samm Lilitage ahi valja.

6.2 Kuidas seada: Juhendatud kiipsetamine

Iga selles alammeniiUs oleva toidu juurde kuulub soovituslik funktsioon ja temperatuur. Saate
reguleerida aega ja temperatuuri.

Moningate roogade puhul voite valmistamiseks kasutada ka jargmisi funktsioone.
» Kaaluautomaatika
» Toidutermomeeter

Toidu kiipsetamiskraad:
» Vahekiips voi Vahem
* Poolkips

» Taisklps voi Rohkem

1. samm Lulitage ahi sisse.

2. samm Vajutage: —.

. . Q . . .
3. samm Vajutage: /3 . Sisestage: Juhendatud kiipsetamine.

4. samm Valige toit voi toidu tadp.

S.samm ., utage: START .

6.3 Kiipsetusreziimid

TAVALINE
Kiipsetusreziim Kasutamine
vev Ohemate toidupalade grillimiseks ja leiva réstimiseks.
Grill
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Kiipsetusreziim Kasutamine

Kontidega suurte liha- voi linnulihatiikkide rostimiseks thel riiulitasandil. Gratineerimi-
seks ja pruunistamiseks.

44

Turbogrill

Klpsetamiseks korraga kuni kolmel tasandil ja toidu kuivatamiseks. Seadke ahju tem-
peratuur 20-40 °C madalamaks, kui funktsioonigaUlemine + alumine kuumutus.

®

P&6rdohk
vvv Valmistoidu krébedaks muutmiseks (nt friikartulid, kartuliviilud v6i kevadrullid) krébe-
% daks muutmiseks.

Kiilmutatud toiduained

— Uhel ahjutasandil kiipsetamiseks ja réstimiseks.

Ulemine + alumine kuu-
mutus

2

Pitsa

Pitsa kiipsetamiseks. Intensiivseks pruunistamiseks ja krobeda pdhja saavutamiseks.

Krobeda pohjaga kookide kiipsetamiseks ja toidu hoidistamiseks.

Alumine kuumutus

Kasutage seda funktsiooni siis, kui soovite professionaalset tulemust — krébedust,
ﬁ kaunist varvi ja laikivat koorikut.
Leib
) Parmitaigna kerkimise kiirendamiseks. See takistab taina pinna kuivamist ja hoiab

EI selle elastsena.

Taina kergitamine

MUU

Kiipsetusreziim Kasutamine

H Kodgiviljade hoidistamiseks (nt marineeritud kurgid).

Hoidistamine

§9§

Kuivatamine

Viilutatud puuviljade, kddgiviljade ja seente kuivatamiseks.

Taldrikute soojendamiseks enne serveerimist.

e
—
uru

Noude soojendamine
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Kiipsetusreziim

Kasutamine

Toiduainete sulatamiseks (puu- ja juurviljad). Sulatamise aeg soltub kilmutatava toidu
kogusest ja suurusest.

Y
Sulatamine
Toitude jaoks nagu lasanje voi kartuligratdan. Gratineerimiseks ja pruunistamiseks.
&,
Gratineerimine
¢°C Ornade, mahlaste praadide valmistamiseks.
Kiipsetamine madalal t°
Toidu soojashoidmiseks. Pange tahele, et mdned toidud voivad kiipsemist jatkata ja
L soojas hoidmise ajal kuivada. Vajadusel katke toiduained

Soojashoidmine

7]

See funktsioon on ette néhtud energia sdastmiseks toiduvalmistamise ajal. Selle
funktsiooni kasutamisel vdib temperatuur seadme sees erineda seatud temperatuu-

. ‘— " rist. Kasutatakse ara jagksoojust. Kittevoimsust voib véahendada. Lisateavet leiate
Niiske l:il{r;lsetus PB6I-  peatiikist "Igapaevane kasutamine”, Markused: Niiske kiipsetus poordéhuga.
6huga

6.4 Notes on:Niiske kiipsetus Kasutades seda funktsiooni, lulitub lamp 30
poordohuga sekundi parast automaatselt valja.
Seda funktsiooni kasutati energiaklassi ja Toiduvalmistamisjuhised leiate jaotisest
dkodisaini nduete jargimiseks (vastavalt EU »Nouanded ja napunaited”,Niiske klipsetus
65/2014 ja EU 66/2014). Testid vastavalt poérdohuga.Uldiseid
standardile: IEC/EN 60350-1. energiasdastunduandeid leiate jaotise

Ahjuuks peab kipsetamise ajal olema
suletud, et valtida kasutatava funktsiooni
katkestamist ja tagada ahju té6tamine
voimalikult suure energiatdhususega.

+Energiatdhusus* alajaotisest Energiasaast.

7. KELLA FUNKTSIOONID

7.1 Kella funktsioonide kirjeldus

Kella funktsioon

Kasutamine

Kipsetusaeg

Kipsetamise kestuse valimiseks. Maksimum on 23 h 59 min.

Tegevuse l6pp

M&arata, mis juhtub siis, kui taimer [dpetab minutite lugemise.

Viitkaivitus

Algusaja ja/voi klipsetusaja I6pu edasillikkamiseks.

Kupsetusaja pikendus

Kupsetusaja pikendamiseks.

Meeldetuletus

P&o6rdloenduse seadmiseks. Maksimumaeg on 23 h 59 min. See funktsioon ei
mojuta seadme t66d.
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Kella funktsioon Kasutamine

Uptimer Jalgib funktsiooni kestust.Uptimer — saate selle sisse ja valja lilitada.

7.2 Kuidas seadistada: Kella funktsioonid

Kuidas seada kella

1. samm Lulitage ahi sisse.

2. samm Vajutage: Kellaaeg.

3. samm Seadke kellaaeg. Vajutage: OK.

Kuidas seada kiipsetusaega

1. samm Valige kiipsetusreziim ja seadke temperatuur.

2. samm Vajutage: @

3. samm Seadke kellaaeg. Vajutage: OK,

Kuidas valida funktsiooni Lopp

1. samm Valige kiipsetusreziim ja seadke temperatuur.

2. samm Vajutage: @

3. samm Seadke klpsetusaeg.

4. samm Vajutage: ©® © @

5. samm Vajutage: Tegevuse I6pp.

6. samm Valige eelistatud: Tegevuse I6pp.

7. samm Vajutage: OK. Korrake toimingut, kuni ilmub péhikuva.

Kiipsetuse alguse edasiliikkamine

1. samm Seadke kipsetusreziim ja temperatuur.

2. samm Vajutage: @

3. samm Seadke kiipsetusaeg.

4. samm Vajutage: ©® © @

5. samm Vajutage: Viitkaivitus.

6. samm Valige vaartus.

7.
samm-\/aiutage: OK. Korrake toimingut, kuni iimub p&hikuva.
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Kuidas pikendada kiipsetusaega

Kui kiipsetusajast on alles 10% ja teile tundub, et toit pole veel valmis, vdite aega pikendada. Samuti vdite muuta
klipsetusreziimi.

Kipsetusaja pikendamiseks vajutage nuppu +1 min.

Taimerisatete muutmine

1. samm Vajutage: @

2. samm Seadke taimerivaartus.

3. samm Vajutage: OK.

Kipsetamise ajal vdite seatud aega alati muuta.

8. TARVIKUTE KASUTAMINE

. libisemisvastast abindud. Korged servad
/\ HOIATUS! aitavad &ra hoida ahjundude restilt
Vt ohutust kasitlevaid peatiikke. mahalibisemist.

8.1 Tarvikute sisestamine

Vaike Ulaosas asuv salk suurendab
turvalisust. Salgud kujutavad endast ka

Traatrest:
Lukake rest ahjuriiuli toe juhtsoontele.
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Kiipsetusplaat / Siigav pann: —
Lukake ahjurest riiuliraami juhtsoonte vahele. \

8.2 Toidutermomeeter

Toidutermomeeter — mdodab toidu sisetemperatuuri. Saate seda kasutada iga
kipsetusreziimiga.

Saadaval on kaks temperatuurisatet:

C ”?

Ahju temperatuur (minimaalselt 120 °C). Toidu sisetemperatuur.

Parimateks kiipsetustulemusteks:

Toiduained peaksid olema toatem- — mitte kasutada vedelate toitu- - kiipsetamise ajal peab see olema toidu
peratuuril. de puhul. sees.

Ahi arvutab vélja kiipsetuse ligikaudse I6puaja. See oleneb toidu kogusest, seatud
funktsioonist ja temperatuurist.

8.3 Kuidas kasutada: Toidutermomeeter

1. samm Lilitage ahi sisse.

2. samm Seadke klpsetusreziim ja ahju temperatuur, kui see on vajalik.

3. samm Sisestamine: Toidutermomeeter.

Liha, linnuliha ja kala Vormiroog

Suruge ots Toidutermomeeter liha- voi kalatiki kes-  Suruge ots Toidutermomeeter tapselt vormiroa keskossa.
kossa, kdige paksemasse kohta. Veenduge, et vahe- Toidutermomeeter peaks kiipsemise ajal plsima thes ko-
malt 3/4 Toidutermomeeter on sisestatud valmistata- has paigal. Kasutage selleks mdnda tahkemat koostisai-
va roa sisse. net. Kasutage kupsetusvormi serva silikoonist kdepideme
toetamiseks Toidutermomeeter. Ots Toidutermomeeter ei

tohiks puutuda vastu kiipsetusvormi pohja.
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4. samm Uhendage pistik Toidutermomeeter ahju esiosas olevasse pistikupessa.
Naidiku kuvatakse praegune temperatuur: Toidutermomeeter.

5. samm /‘? — vajutage, et seada sensori sisetemperatuur.
6. samm oo _ vajutage, et seada sobiv valik:
« Helisignaal — kui toit saavutab sisetemperatuuri, kdlab helisignaal.
« Helisignaal ja kiipsetamise 16pp — kui toit saavutab sisetemperatuuri, kdlab helisignaal ja ahi I6-
petab t66.
7. samm

Tehke valik ja vajutage jarjiest: OK et liikuda pahikuvale.

8.samm  .utage: START .

Kui toit saavutab seatud temperatuuri, kostab helisignaal. Vdite toiduvalmistamise I16petada voi se-
da jatkata, et veenduda toidu valmimises.

9. samm Eemaldage Toidutermomeeter pistik pistikupesast ja tdstke toit ahjust valja.

/\ HOIATUS!

Olge ettevaatlik, kuna Toidutermomeeter muutub kuumaks. Olge ettevaatlik,
kui selle valja votate ja toidu seest eemaldate.

9. LISAFUNKTSIOONID

9.1 Kuidas salvestada: Lemmikud

Voite salvestada oma lemmikseadeid, naiteks kiipsetusreziimi, kiipsetusaega, temperatuuri voi
puhastusfunktsiooni. Saate salvestada 3 oma lemmikseadet.

1. samm Lulitage seade sisse.

2. samm Valige sobiv seade.

3. samm Vajutage: — . Valige: Lemmikud.

4. samm Valige: Salvesta praegused seaded.

5. samm Vajutage nuppu +, et lisada seade loendisse: Lemmikud. Vajutage OK.

134 EESTI



k) - vajutage, et seade lahtestada.

— vajutage, et seade tlhistada.

9.2 Nuppude lukustus
See funktsioon hoiab ara klpsetusreziimi tahtmatu muutmise.

1. samm Lulitage seade sisse.

2. samm Seadke kilipsetusreziim

3.sa
mm 7!:( H - vajutage samaaegselt, et funktsioon sisse lilitada.

Funktsiooni valjalllitamiseks korrake 3. sammu.

9.3 Automaatne valjaliilitus

Kui kuumutusfunktsioon on aktiivne ja (°C) D (n)
seadeid ei muudeta, lUlitub seade ohutuse
huvides teatud aja méddudes automaatselt

250 — maksimum 3

valja. Automaatne valjalllitus ei té6ta jargmiste
funktsioonidega: Sisevalgustus,
(°C) Q) (h) Toidutermomeeter, Lopp, Kiipsetamine
madalal t°.
30-115 12,5
120-195 85 9.4 Jahutusventilaator
200 - 245 55 Seadme t60 ajal lulitub jahutusventilaator

automaatselt sisse, et hoida seadme pinnad
jahedana. Kui lUlitate seadme valja, siis
jatkab jahutusventilaator td6tamist kuni
seadme mahajahtumiseni.

10. VIHJEID JA NAPUNAITEID

10.1 Soovitused sodgivalmistamiseks

®

Tabelites esitatud temperatuurid ja kiipsetusajad on ainult soovituslikud. Need séltuvad retseptist ning kasutatava
tooraine kvaliteedist ja kogusest.

Teie uus seade voib klipsetada erinevalt kui teie varasem seade. Alltoodud tabelitest leiate igat tulipi toitude tem-
peratuuri ja valmistamisaja soovitatavad satted ja asukohad plaatidel.

Kui te ei leia mdne retsepti jaoks téapseid seadeid, kasutage sarnaste toitude omi.

Taiendavaid klipsetussoovitusi leiate meie veebilehel olevatest kiipsetustabelitest. Klipsetussoovituste leidmi-
seks otsige lles seadme PNC-number, mis asub andmeplaadil seadme sisemuse esikdljel.

10.2 Niiske kiipsetus p66rdohuga

Parimate tulemuste saamiseks jargige
alltoodud tabelis olevaid soovitusi.
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Magusad rullid, 16 kipsetusplaat voi rasvapann 180 2 25-35
takki

Rullbiskviit kipsetusplaat voi rasvapann 180 2 15-25
Terve kala, 0,2 kg kipsetusplaat voi rasvapann 180 3 15-25
Kipsised, 16 tukki kipsetusplaat voi rasvapann 180 2 20-30
Makroonid, 24 tikki  klpsetusplaat voi rasvapann 160 2 25-35
Muffinid, 12 tikki kipsetusplaat voi rasvapann 180 2 20-30
Soolased kondiitri- kipsetusplaat voi rasvapann 180 2 20-30
tooted, 20 tukki

Muretaignakiipsised, klipsetusplaat voi rasvapann 140 2 15-25
20 tlkki

Koogikesed, 8 tikki  klipsetusplaat voi rasvapann 180 2 15-25

10.3 Niiske kiipsetus p66rdohuga — soovitatavad lisatarvikud

Kasutage tumedaid ja mittepeegeldava pinnaga néusid. Need tdmbavad kuumust paremini
sisse kui heledad ja peegelduvad pinnad.

 _~

Portsjoninou

Pitsapann Kiipsetusnou Pirukavorm
Tume, mittepeegelduv Tume, mittepeegelduv 8 cr}:el'ar?)?nTc'Llcl)r:ieuga Tume, mittepeegelduv
28 cm labimddduga 26 cm labimddduga 5 cm kérged ’ 28 cm labimddduga

10.4 Kiipsetustabelid
testimisasutustele

Teave katseasutustele
Testid vastavalt standardile: EN 60350, IEC 60350.
Kipsetamine Uhel tasandil — Kiipsetusvormides

3¢ = 5 O Ik

°C min
Rasvatu keeks P66rdéhk 160 45 - 60 2
Rasvatu keeks Ulemine + alumine kuu- 160 45 - 60 2

mutus
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L)
°C min
Ounakook, 2 vormis @ 20 cm  P&6rddhk 160 55 - 65 2
Ounakook, 2 vormis @20 cm  Ulemine + alumine kuu- 180 55-65 1
mutus
Liivakupsised P66rdohk 140 25-35 2
Liivakupsised Ulemine + alumine kuu- 140 25-35 2

mutus

Klpsetamine uhel tasandil — kiipsised
Kasutage kolmandat riiulitasandit.

\/\

=]
—]

L]
°C min
Vaikesed koogid, 20 tk plaadil, P&6rddhk 150 20-30
tuhja ahju eelkuumutamine
Vaikesed koogid, 20 tk plaadil, Ulemine + alumine kuumutus 170 20-30

tiihja ahju eelkuumutamine

Klpsetamine mitmel tasandil — kiipsised

%

o=
——

L)
°C min
Liivakupsised P66rdohk 140 25-45 2/4
Vaikesed koogid, 20 tk plaadil, P66rdohk 150 25-35 1/4
tiihja ahju eelkuumutamine
Rasvatu keeks P66rdohk 160 45 -55 2/4
Ounapirukas, 1 vorm resti koh-  P86rddhk 160 55 -65 2/4

ta (@ 20 cm)

Grill

Eelkuumutage tihja ahju 5 minutit.

Grillige maksimaalse temperatuurisattega.

%

min
Rostleib/-sai Grill 1-2 5
Biifsteek, poorake poole valmistusa- Grill 24 -30 4

ja méoédudes
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11. PUHASTUS JA HOOLDUS

/\ HOIATUS!

Vt ohutust kasitlevaid peatiikke.

11.1 Méarkused puhastamise kohta

<

Puhastusvahen-
did

Puhastage seadme esikdlge ainult mikrokiudlapi, sooja vee ning pehmetoimelise pesuva-
hendiga.

Metallpindadel kasutage puhastusvahendi lahust.

Plekkide eemaldamiseks kasutage pehmetoimelist puhastusvahendit.

—<r

Puhastage ahi parast igakordset kasutamist. Toidujaakide kogunemine voib kaasa tuua sit-
timise.

[

Igapaevane kasu-

Arge jatke toitu seadmesse kauemaks seisma kui 20 minutit. Kuivatage parast kasutamist
seadme sisemus ainult mikrokiudlapiga.

tamine
oy Parast igat kasutuskorda puhastage koik ahju tarvikud ja laske neil kuivada. Kasutage ainult
<+, mikrokiudlappi sooja vee ja 6rna puhastusvahendiga. Arge peske tarvikuid ndudepesumasi-
W nas.
Arge puhastage mittenakkuva pinnaga tarvikuid abrasiivse puhastusvahendi véi teravate
. . esemetega.
Lisatarvikud

11.2 Kuidas eemaldada: restitoed
Ahju puhastamiseks eemaldage restitoed .

1. samm Lulitage ahi vélja ja oodake, kuni see

2. samm Tdmmake ahjuriiuli tugede esiosa
kilgseina kiljest lahti.

on jahtunud. ‘ H:
7 I
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3. samm Tdmmake ahjuresti toe tagaosa kuilg-

seina kiljest lahti ja eemaldage. 1/ ‘ ——

4. samm Asetage ahjuresti toed tagasi vastupi- Q = 7 H

dises jarjekorras. 9 2
Teleskoopsiinidel olevad kinnitustihv- = \Z -
tid peavad olema suunatud ettepoole. = |

|

11.3 Kuidas kasutada:
Piiroliilispuhastamine /\ ETTEVAATUST!
. Kui samasse kapiossa on paigaldatud ka
Egrgzt.j‘feuﬁggtgﬁﬁ?des teisi seadmeid, arge kasutage neid selle
P ) funktsiooniga samal ajal. See voib ahju
& HOIATUS! kahjustada.

Eksisteerib pdletusoht.

Enne Piiroliiiispuhastamine:

Lulitage ahi vélja ja oodake, ku- Eemaldage kdik tarvikud ja eemalda- Puhastage ahjupdhja ja sisemist ukse-
ni see on jahtunud. tavad restitoed. klaasi sooja vee, pehmetoimelise ndu-
depesuvahendi ja pehme lapiga.

1. samm 2. samm 3. samm
Lulitage ahi sisse. Vajutage nuppu: E / Puhastami- Valige puhastusreziim.
ne.

Funktsioon Puhastusreziim Kestus

Puroltdspuhastamine, kiire Kerge puhastamine 1h
Pirolulspuhastamine, tavaline Tavaline puhastamine 1h 30 min
Pirolldspuhastamine, intensiiv- Pd&hjalik puhastamine 3h
ne

@ Kui puhastamine algab, on ahjuuks lukustatud ja tuli on kustunud. Jahutusventilaator t66tab suuremal kiiru-
sel.

“STOP - vajutage puhastamise peatamiseks, enne kui see on I6pule viidud.
Arge kasutage ahju seni, kuni ukseluku stimbol kaob ekraanilt.

Kui puhastamine I6peb:

Lulitage ahi vélja ja oodake, kuni Puhastage ahju sisemust pehme la- Eemaldage jaagid ahju pdhjast.
see on jahtunud. piga.
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11.4 Puhastamise Meeldetuletus

Kui kuvatakse meeldetuletus, on soovitatav labi viia puhastamine.

Kasutage funktsiooni: Plroliitispuhastamine.

11.5 Kuidas eemaldada ja
paigaldada: Uks

Puhastamiseks saate ukse ja sisemised
klaaspaneelid eemaldada. Klaaspaneelide
arv oleneb konkreetsest mudelist.

/\ HOIATUS!
Uks on raske.

/\ ETTEVAATUST!

Olge klaasi ja esipaneeli servade
kasitsemisel ettevaatlik. Klaas voib
puruneda.

1. samm Sulgege uks korralikult.

2. samm Tostke ules ja suruge taielikult sisse
kinnitushoovad (A), mis paiknevad

kahel uksehingel.

3. samm

Sulgege ahjuuks esimesse avamisasendisse (ligikaudu 70° nurga all). Hoidke ust mélemalt poolt ja

tdmmake see Ulespoole suunatult ahjust eemale. Pange uks, valiskiilg allpool, pehmele ja tasasele

pinnale.

4. samm Vajutage ukse Ulemises servas ole-
vat ukseliistu (B) kummaltki kiljelt
sissepoole, et klamberkinnitus va-

bastada.

Eemaldamiseks tdmmake ukseliistu
ettepoole.

5. samm

6. samm Hoidke ukse klaaspaneele Ulaser-
vast ihekaupa kinni ja tdmmake

need, suunaga Ules, juhikust valja.

7. samm Puhastage klaaspaneeli seebivee-
ga. Kuivatage klaaspaneeli hooli-
kalt. Arge peske klaaspaneele néu-

depesumasinas.

8. samm Pérast puhastamist korrake eeltoo-
dud samme vastupidises jarjestu-

ses.

9. samm

Pange esmalt kohale vaiksem paneel, seejarel suurem ja siis uks.
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11.6 Kuidas asendada: lamp

/\ HOIATUS!

Elektril6dgi oht!
Lamp vaib olla kuum.

Enne lambi vahetamist:

1. samm 2. samm

3. samm

Lulitage ahi valja. Oodake, kuni ahi Eemaldage ahi vooluvérgust.

on jahtunud.

Pange ahju pohjale riie.

Ulemine lamp

1. samm Klaaskatte eemaldamiseks keerake seda.
N\
2. samm Puhastage klaaskate.
3. samm Asendage lamp sobiva 300 °C taluva kuumakindla lambiga.
4. samm Paigaldage klaaskate.
Kuljelamp
1. samm Lambile ligipddsemiseks eemaldage vasak
riiulitugi.
2. samm Klaaskatte eemaldamiseks kasutage kit-
sast, nlri otsaga eset (nt teelusikat).
3. samm Puhastage klaaskate.
4. samm Asendage lambipirn sobiva 300 °C taluva
kuumakindla pirniga.
5. samm Paigaldage klaaskate.
6. samm Paigaldage vasakpoolne riiulitugi.
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12. VEAOTSING

/\ HOIATUS!
Vt ohutust kasitlevaid peatiikke.

12.1 Mida teha, kui...

.
ﬁ Seade ei liilitu sisse voi ei kuumene

@ Voimalik pohjus

v

= Korvaldamise abinou

Pliidiplaat ei ole elektrivorku thendatud v6i on valesti
Ghendatud.

Kontrollige, kas seade on digesti elektrivorku Gihenda-
tud.

Kella ei ole seadistatud.

Seadistage kell, vaadake Uksikasju Kella funktsioonid
peatikis, Kuidas seadistada: Kella funktsioonid.

Seadme uks ei ole korralikult kinni.

sulgege uks taielikult.

Kaitse on vallandunud.

tehke kindlaks, kas probleemi pohjustas kaitse. kui pro-
bleem tekib uuesti, pé6érduge elektriku poole.

Seade Lapselukk on sisse lulitatud.

Vt jaotist "Menlu", alammenui: Funktsioonid.

Y
Komponendid

@ Kirjeldus

v

= Korvaldamise abindu

Lamp on l&bi pdlenud.

Asendage lamp, tdpsemalt vt jaotist "Puhastus ja hool-
dus", Kuidas asendada: Lamp.

Elektrikatkestus peatab alati
puhastustoimingu. Elektrikatkestuse korral
korrake puhastustoimingut.

12.2 Kuidas hallata: veakoodid

Kui ilmneb tarkvaratdrge, kuvatakse ekraanil vastav tdrkekood.
Sellest jaotisest leiate probleemide loendi, mille lahendamisega voite ise hakkama saada.

@ Kood ja kirjeldus

-V

= Korvaldamise abindu

C2 - Toidutermomeeter on Purolltspuhastamine ajal
seadme sees.

Eemaldage Toidutermomeeter.

C3 - uks ei ole Purolutspuhastamine ajal korralikult
kinni.

Sulgege uks.
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v

Korvaldamise abin6u

@ Kood ja kirjeldus =

F111 - Toidutermomeeter ei ole korralikult pistikupessa Sisestage Toidutermomeeter taielikult pistikupessa.

sisestatud.

F240, F439 - ekraani puutevaljad ei to6ta digesti. Puhastage ekraani pinda. Vaadake, et puutevéljadel ei
oleks mustust.

F908 — seadme susteem ei saa luua Ghendust juhtpa-  Lilitage seade sisse ja valja.

neeliga.

12.3 Hooldusandmed

Kui te ei suuda probleemile ise lahendust

Soovitame kirjutada andmed siia:

leida, siis votke Uhendust edasimidja voi

Mudel (MOD.) oo

teeninduskeskusega.
Vajalikud teeninduskeskuse andmed leiate

Tootenumber (PNC) e

andmesildilt. Andmesildi leiate seadme

Seerianumber (S.N.) e

sisepinna esiraamilt. Arge andmesilti seadme
sisemusest eemaldage.

13. ENERGIATOHUSUS

13.1 Tooteteave ja tooteteabe leht vastavalt EL-i 6kodisaini ja

energiamargistuse eeskirjadele

Tarnija nimi

AEG

Mudeli tunnus

BPE742380M 944188629
BPK742380M 944188630

Energiatdhususe indeks

61.2

Energiatéhususe klass

A++

Energiatarve standardse koormusega, tavareziim

1.09 kWhitsuikkel

Energiatarve standardse koormusega, ventilaatoriga reziim

0.52 kWh/tslikkel

Kambrite arv 1
Soojusallikas Elekter
Helitugevus 711
Ahju titp Integreeritud ahi
BPE742380M 35.5 kg
Mass
BPK742380M 35.5 kg

IEC/EN 60350-1 — Kodumajapidamises kasutatavad elektrilised toiduvalmistusseadmed — 1. osa: Pliidid, ahjud,

auruahjud ja grillid — Efektiivsuse m&6tmise meetodid.
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13.2 Energia kokkuhoid

Seadmel on omadused, mis aitavad
saasta energiat igapaevasel
toiduvalmistamisel.

Veenduge, et seadme t66tamise ajal on
seadme uks korralikult kinni. Arge
klipsetamise ajal seadme ust liiga tihti avage.
Jalgige, et uksetihend oleks puhas ja
korralikult omal kohal.

Energia kokkuhoiu tagamiseks kasutage
metallndusid.

Kui voimalik, arge eelkuumutage seadet enne
kipsetamist.

Kui valmistate jarjest mitu kipsetist, pitdke
need ahju panna voimalikult [ihikeste
vahedega.

Kiipsetamine p66rdéhuga
Voéimalusel kasutage energia kokkuhoiuks
pdorddhuga klpsetusreziime.

Jadkkuumus

Kui on valitud programm koos funktsiooniga
Kestus ja kui kiipsetusaeg ei tleta 30 minutit,
l0lituvad kuumutuselemendid méne
seadmefunktsiooni puhul automaatselt varem
vélja.

14. MENUU STRUKTUUR
14.1 Meniii

Ventilaator ja valgusti jaavad sisselilitatuks.
Ahju véljaltlitamisel kuvatakse ekraanil
jadkkuumuse nait. Seda soojust saab
kasutada toidu soojashoidmiseks.

Kui kiipsetusaeg on pikem kui 30 minutit,
vahendage vahemalt 3 —10 minutit enne
kiipsetusaja I6ppu seadme temperatuuri.
Seadme sees oleva jadkkuumuse abil
kiipsemine jatkub.

Muude toitude soojendamiseks kasutage
jadkkuumust.

Toidu soojashoidmine

Jaakkuumuse kasutamiseks ja toidu
soojashoidmiseks valige madalaim véimalik
temperatuur. Ekraanile ilmub jaakkuumuse
indikaator voi temperatuurinait.

Kiipsetamine valjaliilitatud valgustiga
Lulitage kupsetamise ajaks valgusti valja.
Pange see p6lema ainult siis, kui vaja.

Niiske kiipsetus p6ordohuga
Funktsioon, mis saastab kiipsetamise ajal
energiat.

Selle funktsiooni kasutamisel llitub lamp
automaatselt 30 sekundi péarast valja. Lambi
vOib soovi korral sisse lllitada, kuid see
vahendab eeldatavat energiakokkuhoidu.

Meniiii-iiksus

Kasutamine

Juhendatud kipsetamine

Kuvab automaatprogrammid.

Puhastamine

Kuvab puhastusprogrammid.

Lemmikud

Kuvab lemmikseaded.

Funktsioonid

Kasutatakse seadme konfiguratsiooni maa-
ramiseks.

Seaded Seadistamine

Kasutatakse seadme konfiguratsiooni maa-
ramiseks.

Hooldus

Kuvab tarkvara versiooni ja konfiguratsioo-
ni.
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14.2 Alammeniii: Puhastamine

Alammentiii

Kasutamine

Piroltdspuhastamine, kiire

Kestus: 1 h.

Piroltudspuhastamine, tavali-
ne

Kestus: 1 h 30 min.

Pirolldspuhastamine, inten-
siivne

Kestus: 3 h.

14.3 Alammeniiii: Funktsioonid

Alammentiii

Kasutamine

Sisevalgustus

Lulitab lambi sisse ja valja.

Lapselukk

Takistab seadme juhuslikku sisselilitamist. Kui valik on sisse lilitatud Lapselukk
ilmub seadme sisselilitamisel ekraanile tekst. Véimaldamaks seadme kasutamist,
valige koodi tdhed tahestikulises jarjekorras. Kui see valik on sisse lilitatud ja
seade on valja lllitatud, siis on seadme uks lukustatud. Sisselulitatud valiku korral
on kattesaadav juurdepaas taimerile, kaugjuhtimisele ja lambile.

Kiirkuumutus

Luhendab kuumutusaega. See on saadaval ainult méne seadmefunktsiooniga.

Aja naitamine

Lulitab kella sisse ja valja.

Kellanait

Muudab kuvatud ajaindikaatori vormingut.

14.4 Alammeniii: Seadistamine

Alammentiii

Kirjeldus

Keel

Seadistab seadme keele.

Ekraani heledus

Seab ekraani heleduse.

Nuputoonid Lilitab puuteekraani toonid sisse ja valja. Tooni ei saa vaigistada valikuga: @
Helitugevus Reguleerib nuputoonide ja signaalide helitugevust.
Kellaaeg Seab praeguse kellaaja ja kuupaeva.

14.5 Alammeniii: Hooldus

Alammentii

Kirjeldus

Demoreziim

Aktiveerimis-/deaktiveerimiskood: 2468

Tarkvaraversioon

Info tarkvaraversiooni kohta.

Taasta tehaseseaded

Lahtestab tehaseseaded.

EESTI 145



15. SEE ON LIHTNE!

Enne esimest kasutamist tuleb seada:

Keel Ekraani heledus Nuputoonid Helitugevus Kellaaeg

Jatke meelde juhtpaneelil ja naidikul olevad pohiikoonid:

0 = e ) s START

Sees / Viljas Meniii Lemmikud Taimer T°'d“tetg:‘°mee' STOP

Seadme todlepanek

Kiirkaivitus Lulitage seade sisse 1. samm 2. samm 3. samm
ja alustage kipseta- Vol —
mist, kasutades ajutage ja hoidke O.. —valige so- Vajutage: START .
funktsiooni vaiketem- . @. biv funktsioon.

peratuuri ja -aega.

Kiirvéljaliilitus Lulitage seade vélja (D
Ukskdik millal, iga
naidikukuva voi teate
puhul.

- vajutage ja hoidke, kuni seade lUlitub vélja.

Alustage kiipsetamist

1. samm 2. samm 3. samm 4. samm 5. samm
o,
® a.. C oK START
- vajutage seadme - valige kiipsetusre- -Seadke tempera- - vajutage kinnitami- - vajutage kipseta-
sisselulitamiseks. ziim. tuur. seks. mise alustamiseks.

Vaadake, kuidas kiirelt kiipsetada

Kasutage automaatprogramme, et valmistada toitu kiirelt, kasutades vaikesatteid:

Juhendatud 1. samm 2. samm 3. samm 4. samm
kiipsetamine — Valioe o
Vajutage: (D Vajutage: —. Vajutage: % Ju- alige tolt
hendatud kipsetami-
ne.
Kasutage kiirfunktsioone, et seada kiipsetusaeg
10% l6puabi Kupsetusaja pikendamiseks vajutage nuppu +1min.

Kasutage 10% I8puabi, et lisada aega, kui kipsetusae-
gaon jarel 10%.

16. JAATMEKAITLUS

vastavatesse konteineritesse. Aidake hoida
keskkonda ja inimeste tervist ja suunake
elektri- ja elektroonilised jaatmed ringlusse.

A%
Siimboliga TP tahistatud materjalid voib
ringlusse suunata. Selleks viige pakendid
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poorduge abi saamiseks kohalikku

Arge visake siimboliga E tahistatud -
omavalitsusse.

seadmeid muude majapidamisjaatmete
hulka. Viige seade kohalikku ringluspunkti voi
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Bienvenue chez AEG ! Nous vous remercions d’avoir choisi ’'un de
nos appareils.

61 Obtenir des conseils d’utilisation, des brochures, un dépanneur, des informations sur
@ le service et les réparations :
www.aeg.com/support

Sous réserve de modifications.
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1. /A INFORMATION SUR LA SECURITE

Avant d'installer et d'utiliser cet appareil, lisez soigneusement
les instructions fournies. Le fabricant ne pourra étre tenu pour
responsable des blessures et dégats résultant d'une
mauvaise installation ou utilisation. Conservez toujours les
instructions dans un lieu sur et accessible pour vous y référer
ultérieurement.

1.1 Sécurité des enfants et des personnes
vulnérables

» Cet appareil peut étre utilisé par des enfants agés d'au
moins 8 ans et par des personnes ayant des capacités
physiques, sensorielles ou mentales réduites ou dénuées
d’expérience ou de connaissance, s'ils sont correctement
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surveillés ou si des instructions relatives a I'utilisation de
I'appareil en toute sécurité leur ont été données et s'ils
comprennent les risques encourus. Les enfants de moins
de 8 ans et les personnes ayant un handicap trés important
et complexe doivent étre tenus a I'écart de I'appareil, a
moins d'étre surveillés en permanence.

Veillez a ce que les enfants ne jouent pas avec I'appareil.
Ne laissez pas les emballages a la portée des enfants et

jetez-les convenablement.

AVERTISSEMENT : L'appareil et ses parties accessibles

deviennent chauds pendant l'utilisation. Tenez les enfants
et les animaux éloignés de I'appareil lorsqu’il est en cours
d’utilisation et de refroidissement.

Si l'appareil est équipé d'un dispositif de sécurité enfants,

nous vous recommandons de l'activer.

Le nettoyage et I'entretien par l'usager ne doivent pas étre
effectués par des enfants sans surveillance.

1.2 Sécurité générale

Cet appareil est exclusivement destiné a un usage
culinaire.

Cet appareil est concu pour un usage domestique unique,
dans un environnement intérieur.

Cet appareil peut étre utilisé dans les bureaux, les
chambres d’hétel, les chambres d’hétes, les maisons
d’hétes de ferme et d’autres hébergements similaires
lorsque cette utilisation ne dépasse pas le niveau (moyen)
de l'utilisation domestique.

Cet appareil doit étre installé et le cable remplacé
uniquement par un professionnel qualifié.

N'utilisez pas I'appareil avant de I'avoir installé dans la
structure encastrée.

Débranchez I'appareil de I'alimentation électrique avant
toute opération d'entretien.

Si le cordon d'alimentation est endommagé, il doit étre
remplacé par le fabricant, son service aprés-vente agréé ou
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toute personne disposant de qualifications similaires afin
d'éviter tout danger électrique.

AVERTISSEMENT : Assurez-vous que l'appareil est éteint
avant de remplacer I'ampoule pour éviter tout risque
d'électrocution.

AVERTISSEMENT : L'appareil et ses parties accessibles
deviennent chauds pendant I'utilisation. Des précautions

doivent étre prises pour éviter de toucher les éléments
chauffants ou la surface de la cavité de I'appareil.

» Utilisez toujours des gants de cuisine pour retirer ou insérer
des accessoires ou des plats allant au four.

 Utilisez uniguement la sonde de cuisson recommandée

pour cet appareil.

» Pour retirer les supports de grille, tirez d'abord I'avant du
support de grille, puis 'arriere a distance des parois
latérales. Installez les supports de grille dans I'ordre

inverse.

* N'utilisez pas de nettoyeur a vapeur pour nettoyer l'appareil.

» N'utilisez pas de produits abrasifs ni de racloirs pointus en
métal pour nettoyer la porte en verre car ils peuvent rayer la
surface, ce qui peut briser le verre.

» Avant le nettoyage par pyrolyse, retirez tous les
accessoires et les dépots/déversements excessifs de la

cavité de I'appareil.

2. CONSIGNES DE SECURITE

2.1 Installation

/\ AVERTISSEMENT!

L’appareil doit étre installé uniquement
par un professionnel qualifié.

Retirez l'intégralité de I'emballage.

* N'installez pas et ne branchez pas un
appareil endommageé.

» Suivez scrupuleusement les instructions
d'installation fournies avec l'appareil.
Soyez toujours vigilants lorsque vous
déplacez l'appareil car il est lourd. Utilisez
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toujours des gants de sécurité et des
chaussures fermées.

Ne tirez jamais I'appareil par la poignée.
Installez I'appareil dans un lieu sir et
adapté répondant aux exigences
d'installation.

Respectez I'espacement minimal requis
par rapport aux autres appareils et
éléments.

Avant de monter |'appareil, vérifiez si la
porte de I'appareil s'ouvre sans retenue.
L’appareil est équipé d’'un systeme de
refroidissement électrique. Il doit étre
utilisé avec I'alimentation électrique.



L’unité intégrée doit répondre aux
exigences de stabilité de la norme DIN
68930.

Hauteur minimale du meu- 578 (600) mm
ble (Hauteur minimale du

meuble sous le plan de tra-

vail)

Largeur du meuble 560 mm
Profondeur du meuble 550 (550) mm
Hauteur de I'avant de I'ap- 594 mm
pareil

Hauteur de I'arriere de I'ap- 576 mm
pareil

Largeur de I'avant de I'ap- 595 mm
pareil

Largeur de l'arriére de I'ap- 559 mm
pareil

Profondeur de I'appareil 567 mm
Profondeur d’encastrement 546 mm
de l'appareil

Profondeur avec porte ou- 1027 mm
verte

Dimensions minimales de 560x20 mm

I'ouverture de ventilation.
Ouverture placée sur la
partie inférieure de la face
arriere

Longueur du cable d’ali- 1500 mm
mentation secteur. Le cable

est placé dans le coin droit

de la face arriere

Vis de montage 4x25 mm

2.2 Branchement électrique

/\ AVERTISSEMENT!
Risque d'incendie ou d'électrocution.

Tous les raccordements électriques
doivent étre effectués par un électricien
qualifié.

L’appareil doit étre relié a la terre.
Assurez-vous que les parameétres figurant
sur la plaque signalétique correspondent
aux données électriques nominale de
I'alimentation secteur.

Utilisez toujours une prise de courant de
sécurité correctement installée.

« N'utilisez pas d'adaptateurs multiprise et
de rallonges.

« Veillez a ne pas endommager la fiche
secteur ni le cable d'alimentation. Le
remplacement du cable d’alimentation de
I'appareil doit étre effectué par notre
service aprés-vente agréé.

* Ne laissez pas les cables d'alimentation
entrer en contact ou s'approcher de la
porte de I'appareil ou de la niche
d'encastrement sous l'appareil,
particulierement lorsqu'il est en marche ou
que la porte est chaude.

» La protection contre les chocs des parties
sous tension et isolées doit étre fixée de
telle maniére qu'elle ne puisse pas étre
enlevée sans outils.

* Ne branchez la fiche secteur dans la prise
secteur qu'a la fin de l'installation.
Assurez-vous que la prise secteur est
accessible aprés l'installation.

« Sila prise secteur est détachée, ne
branchez pas la fiche secteur.

* Ne tirez pas sur le cable secteur pour
débrancher I'appareil. Tirez toujours sur la
fiche de la prise secteur.

« N'utilisez que des systémes d'isolation
appropriés : des coupe-circuits, des
fusibles (les fusibles a visser doivent étre
retirés du support), un disjoncteur
différentiel et des contacteurs.

« L'installation électrique doit comporter un
dispositif d'isolation qui vous permet de
déconnecter I'appareil du secteur a tous
les poles. Le dispositif d'isolement doit
avoir une largeur d'ouverture de contact
de 3 mm minimum.

* Fermez bien la porte de I'appareil avant de
brancher la fiche a la prise secteur.

» Cet appareil est fourni avec une fiche
électrique et un cable d’alimentation.

2.3 Utilisation

/\ AVERTISSEMENT!
Risque de blessures, de brllures,

d'électrocution ou d'explosion.

* Ne modifiez pas les spécifications de cet
appareil.

* Assurez-vous que les orifices d'aération
ne sont pas obstrués.

FRANCAIS 151



* Ne laissez pas l'appareil sans surveillance
durant son fonctionnement.

+ Eteignez I'appareil aprés chaque
utilisation.

» Soyez prudent lors de I'ouverture de la
porte de l'appareil lorsque celui-ci
fonctionne. De I'air chaud peut se
dégager.

» N'utilisez pas I'appareil avec des mains
mouillées ou en contact avec de I'eau.

» N'exercez pas de pression sur la porte
ouverte.

» N'utilisez pas I'appareil comme plan de
travail ou comme espace de rangement.

* Ouvrez la porte de I'appareil avec
précaution. L'utilisation d'ingrédients avec
de l'alcool peut provoquer un mélange
d'alcool et d'air.

* Ne laissez pas des étincelles ou des
flammes nues entrer en contact avec
I'appareil lorsque vous ouvrez la porte.

* Ne placez pas de produits inflammables
ou d’éléments imbibés de produits
inflammables a I'intérieur, a proximité ou
au-dessus de I'appareil.

ce que la porte ne soit jamais fermée
lorsque I'appareil fonctionne. La chaleur et
I’humidité peuvent s’accumuler derriére la
porte fermée du meuble et provoquer
d’'importants dégats sur I'appareil, votre
logement ou le sol. Ne fermez pas la paroi
du meuble tant que I'appareil n’a pas
refroidi completement.

2.4 Entretien et Nettoyage

/\ AVERTISSEMENT!
Risque de blessure, d'incendie ou de

dommages a l'appareil.

/\ AVERTISSEMENT!
Risque de dommages a l'appareil.

» Pour éviter tout endommagement ou
décoloration de I'émail :

— ne posez pas de plats allant au four ou
d'autres objets directement dans le
fond de I'appareil.

— ne placez jamais de feuilles
d'aluminium directement sur le fond de
la cavité de l'appareil.

— ne versez pas d'eau directement dans
I'appareil chaud.

— ne conservez pas de plats et de
nourriture humides dans l'appareil
apres avoir terminé la cuisson.

— Installez ou retirez les accessoires
avec précautions.

+ La décoloration de I'émail ou de I'acier
inoxydable est sans effet sur les
performances de l'appareil.

» Utilisez un plat a rétir pour des gateaux
moelleux. Les jus de fruits provoquent des
taches qui peuvent étre permanentes.

+ Cuisinez toujours avec la porte de
I'appareil fermée.

+ Sil'appareil est installé derriére la paroi
d’'un meuble (par ex. une porte), veuillez a
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« Avant toute opération d’entretien,
désactivez I'appareil et débranchez la
fiche secteur.

» Vérifiez que I'appareil est froid. Les
panneaux de verre risquent de se briser.

* Remplacez immédiatement les vitres de la
porte si elles sont endommagées.
Contactez le service apres-vente agréeé.

» Soyez prudent lorsque vous retirez la
porte de I'appareil. La porte est lourde !

» Nettoyez réguliérement |'appareil afin de
maintenir le revétement en bon état.

* Nettoyez I'appareil avec un chiffon doux et
humide. Utilisez uniquement des produits
de lavage neutres. N'utilisez pas de
produits abrasifs, de tampons a récurer,
de solvants ou d’objets métalliques.

« Sivous utilisez un spray pour four, suivez
les consignes de sécurité figurant sur son
emballage.

2.5 Nettoyage par pyrolyse

/\ AVERTISSEMENT!

Risque de blessures, d'incendie,
d'émissions chimiques (fumées) en mode
pyrolyse.

» Avant d'effectuer un nettoyage par
pyrolyse et un préchauffage initial, retirez
de la cavité du four :

— tout résidu alimentaire excessif,
déversement et dépdt d'huile ou de
graisse.

— tous les objets amovibles (y compris
les grilles, les rails latéraux, etc.,
fournis avec I'appareil), en particulier



les casseroles, poéles, plateaux,
ustensiles anti-adhésifs, etc.

+ Lisez attentivement toutes les instructions
relatives au nettoyage par pyrolyse.

» Tenez les jeunes enfants éloignés de
I'appareil lorsque le nettoyage par
pyrolyse est en cours. L'appareil devient
trés chaud et de 'air chaud est libéré des
orifices d’aération avant.

» Le nettoyage par pyrolyse est un
fonctionnement a haute température qui
peut dégager de la fumée provenant des
résidus de cuisson et des matériaux de
construction. Par conséquent, il est
recommandé aux consommateurs de :

— veillez a assurer une bonne ventilation
pendant et aprés le nettoyage par
pyrolyse.

— veillez a assurer une bonne ventilation
pendant et aprés le préchauffage
initial.

* Ne renversez pas ou n‘appliquez pas
d’eau sur la porte du four pendant et apres
le nettoyage par pyrolyse pour éviter
d’endommager les panneaux de verre.

* Les fumées dégagées par les fours a
pyrolyse / les résidus de cuisson sont
décrites comme étant non nocives pour
les étres humains, y compris pour les
jeunes ou les personnes a la santé fragile.

* Maintenez les animaux domestiques a
I'écart de l'appareil pendant et aprés le
nettoyage par pyrolyse et le préchauffage
initial. Les petits animaux de compagnie
(en particulier les oiseaux et les reptiles)
peuvent étre trés sensibles aux
changements de température et aux
fumées émises.

* Les surfaces anti-adhésives des
casseroles, des poéles, des plaques, des
ustensiles, etc. peuvent étre
endommageées par le nettoyage par
pyrolyse a haute température et peuvent
également étre source de fumées
légérement nocives.

2.6 Eclairage interne

/\ AVERTISSEMENT!
Risque d’électrocution.

« Concernant la/les lampe(s) a l'intérieur de
ce produit et les lampes de rechange
vendues séparément : Ces lampes sont
congues pour résister a des conditions
physiques extrémes dans les appareils
électroménagers, telles que la
température, les vibrations, I'humidité, ou
sont congues pour signaler des
informations sur le statut opérationnel de
I'appareil. Elles ne sont pas destinées a
étre utilisées dans d'autres applications et
ne conviennent pas a I'éclairage des
pieces d’'un logement.

* Ce produit contient une source lumineuse
de classe d’efficacité énergétique G.

« Utilisez uniquement des ampoules ayant
les mémes spécifications.

2.7 Service

* Pour réparer l'appareil, contactez le
service aprés-vente agréé.

« Utilisez uniquement des pieces de
rechange d'origine.

2.8 Mise au rebut

/N\ AVERTISSEMENT!
Risque de blessure ou d’asphyxie.

« Contactez votre service municipal pour
obtenir des informations sur la marche a
suivre pour mettre I'appareil au rebut.

* Débranchez I'appareil de l'alimentation
électrique.

* Coupez le cable d'alimentation au ras de
I'appareil et mettez-le au rebut.

« Retirez le dispositif de verrouillage du
hublot pour empécher les jeunes et les
animaux de s'enfermer dans l'appareil.
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3. DESCRIPTION DE L'APPAREIL

3.1 Vue d’ensemble

Hﬁﬂ

3.2 Accessoires

Grille métallique
Pour les plats de cuisson, les moules a gateaux,
les rotis.

Plateau de cuisson
Pour les gateaux et biscuits.

Plat a rotir
Pour cuire et rétir ou comme plat pour récupérer
la graisse.
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Bandeau de commande
Affichage

Prise pour la sonde a viande
Résistance

Eclairage

Chaleur tournante

~Jofof-Folol-

Support de grille, amovible

Niveaux de la grille

\\\\




Sonde de cuisson
Pour mesurer la température a l'intérieur des
aliments.

Rails télescopiques
Pour insérer et retirer les plateaux et grilles
métalliques plus facilement.

4. BANDEAU DE COMMANDE

4.1 Vue d'ensemble du bandeau de
commande

aEA B 516

Activez / Désactivez Appuyez et maintenez enfoncé pour allumer et éteindre I'appareil.
Menu Répertorie les fonctions de I'appareil.

Mes programmes Indique les réglages favoris.

Affichage Affiche les réglages actuels de I'appareil.

Curseur de I'éclairage  Pour allumer et éteindre I'éclairage.

ﬂ Préchauffage Rapide Pour activer et désactiver la fonction : Préchauffage Rapide.

A «@~ @3

Appuyez sur la touche Déplacez Maintenez la touche
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Appuyez sur la surface du bout du  Faites glisser le bout de votre doigt Appuyez sur la surface pendant
doigt. sur la surface. 3 secondes.

4.2 Affichage

A Affichage avec les principales fonctions réglées
| Heure actuelle
12:30 DEMARRER/ARRETER
Température
Modes de cuisson
Minuteur
Sonde de cuisson (uniquement sur certains mode-
les)

#esC 150°C

®© 15r:1\'n (<} | | START
| | | | |
F E D C B

mmoow>»

Voyants de I'affichage

Indicateurs de base - pour naviguer dans I'affichage.

OK o € t 9 »
) S . our remonter . . .
Pour confirmer la sélection/le régla- Pour annuler la Pour activer et désactiver les

d’un niveau dans - . .
ge. derniére action. options.
le menu.

Son alarme voyants de fonction - lorsque la durée de cuisson programmée est écoulée, le signal sonore reten-
tit.

) & 2

La fonction est activée. _ Lafonction est activée. Le son alarme est désactivé.
La cuisson s’arréte automatiquement.

Voyants du minuteur

S (%)

Pour régler la fonction : Démarrage retardé. Pour annuler le réglage.

5. AVANT LA PREMIERE UTILISATION

/\ AVERTISSEMENT!

Reportez-vous aux chapitres concernant
la sécurité.
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5.1 Nettoyage initial

] e, =S
= <

Etape 1 Etape 2 Etape 3

Nettoyez I'appareil et les accessoi-
res uniqguement avec un chiffon en
microfibre, de I'eau chaude et un
détergent doux.

Retirez tous les accessoires et les
supports de grille amovibles de I'ap-
pareil.

Placez les accessoires et les sup-
ports de grille amovibles dans I'ap-
pareil.

5.2 Premiére connexion

L’affichage indique un message de bienvenue aprés la premiére connexion.

Vous devez régler : Langue, Affichage Luminosité, Son touches, Volume Alarme, Heure
actuelle.

5.3 Préchauffage initial

Préchauffez le four a vide avant de I'utiliser
pour la premiére fois.

Etape 1 Retirez du four les accessoires et les supports de grille amovibles.

Etape 2 Réglez la température maximale pour la fonction : \z]

Laissez le four fonctionner pendant 1 h.

Etape 3 ] ) ) )
ape Réglez la température maximale pour la fonction : -

Laissez le four fonctionner pendant 15 min.

@ Une odeur et de la fumée peuvent s'échapper du four durant le préchauffage. Assurez-vous que la piéce est
ventilée.

6. UTILISATION QUOTIDIENNE

/\ AVERTISSEMENT!

Reportez-vous aux chapitres concernant
la sécurité.

6.1 Comment régler Modes de cuisson

Etape 1 Allumez le four. Le mode de cuisson par défaut s'affiche.

Etape 2 ;
ape Appuyez sur le symbole du mode de cuisson pour accéder au sous-menu.
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E
tape 3 Sélectionnez le mode de cuisson et appuyez sur : OK_ L'¢cran affiche : température.

Etape 4 Réglage : température. Appuyez sur OK.

E
tape 5 Appuyez sur START .
Sonde de cuisson - vous pouvez brancher la sonde a tout moment avant ou pendant la cuisson.

STOP - appuyez pour désactiver le mode de cuisson.

Etape 6 Eteignez le four.

6.2 Comment régler : Cuisson assistée

Chaque plat apparaissant dans ce sous-menu a une fonction et une température
recommandées. Vous pouvez régler le temps et la température.

Pour certains plats, vous pouvez également réaliser la cuisson avec :
» Poids automatique
+ Sonde de cuisson

Le niveau de cuisson du plat :
» Saignant ou Moins

+ A point

+ Bien cuit ou Plus

Etape 1 Mettez en fonctionnement le four.

Etape 2 Appuyez sur —.

= e
Etape 3 Appuyez sur /3 . Saisissez : Cuisson assistée.

Etape 4 Choisissez un plat ou un type d’aliment.

Etape 5 Appuyez sur START |

6.3 Modes de cuisson

FONCTIONS STANDARD

Mode de cuisson Application
vev Pour faire griller des aliments peu épais et du pain.
Gril
vV Pour rétir de gros morceaux de viande ou de volaille avec os sur un seul niveau. Pour
Y gratiner et faire dorer.
Turbo gril
Pour faire cuire sur trois niveaux en méme temps et pour déshydrater des aliments.
@ Diminuez les températures de 20 a 40 °C par rapport a la Chauffage Haut/ Bas.

Chaleur tournante
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Mode de cuisson Application

vgev Pour rendre croustillants vos plats préparés, tels que frites, pommes quartiers et
nems.

Plats surgelés

— Pour cuire et rétir des aliments sur un seul niveau.

Chauffage Haut/ Bas

Pour cuire des pizzas. Pour faire dorer de fagon intensive et obtenir un dessous

(i) croustillant.

Fonction Pizza

Pour cuire des gateaux avec dessous croustillant et pour stériliser des aliments.

Chauffage inférieur

Utilisez cette fonction pour préparer de trés bons pains et petits pains et obtenir un
ﬁ excellent résultat professionnel en matiere de croustillant, de couleur et de brillance
de la crodte.
Cuisson du pain
) Pour accélérer la levée de la pate. Elle empéche la surface de la pate de sécher et lui
lij permet de garder toute son élasticité.

Levée de pate/pain

PROGRAMMES SPECIAUX

Mode de cuisson Application
@ Pour faire des conserves de légumes (au vinaigre, etc.).
Stérilisation

Pour déshydrater des fruits, des légumes et des champignons en tranches.

)

Déshydratation

Pour préchauffer vos assiettes avant de les servir.

—
—
uuru

Chauffe-plats

Pour décongeler des aliments (fruits et Iégumes). Le temps de décongélation dépend

Y de la quantité et de la grosseur des plats surgelés.

Décongélation

Pour des plats tels que des lasagnes ou un gratin de pommes de terre. Pour gratiner

§§§ et faire dorer.
e g

Gratiner
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Mode de cuisson Application

¢°C Pour préparer des rotis tendres et juteux.
Cuisson basse tempé-
rature
Pour maintenir les aliments au chaud. Veuillez noter que certains plats peuvent conti-
S nuer a cuire et sécher tout en restant chauds. Couvrir les plats si nécessaire

Maintien au chaud

I_ Cette fonction est congue pour économiser de I'énergie pendant la cuisson. Lorsque
Y vous utilisez cette fonction, la température a l'intérieur de I'appareil peut différer de la
[ i température réglée. La chaleur résiduelle est utilisée. La puissance de chauffage peut
Chaleur Tournante Hu-  &tre réduite. Pour plus d'informations, reportez-vous au chapitre « Utilisation quoti-
mide dienne », Remarques concernant : Chaleur Tournante Humide.
6.4 Remarques sur : Chaleur Lorsque vous utilisez cette fonction,
Tournante Humide I'éclairage s'éteint automatiquement au bout

de 30 secondes.
Cette fonction était utilisée pour se conformer

a la classe d'efficacité énergétique et aux Pour consulter les instructions de cuisson,
exigences Ecodesign (selon les normes EU reportez-vous au chapitre « Conseils »,
65/2014 et EU 66/2014). Tests conformes a Chaleur Tournante Humide.Pour obtenir des
la norme : IEC/EN 60350-1. recommandations générales sur I'économie

d'énergie, reportez-vous au chapitre

La porte du four doit étre fermée pendant la « Efficacité énergétique », « Economie

cuisson pour que la fonction ne soit pas

. . d'énergie ».

interrompue et que le four fonctionne avec la

plus grande efficacité énergétique possible.

7. FONCTIONS DE L'HORLOGE

7.1 Description des fonctions de

I’horloge

Fonctions de I'horloge Application

Heure de cuisson Pour définir la durée de la cuisson. Le maximum est de 23 h 59 min.
Fin de l'action Pour programmer 'action a la fin du décompte du minuteur.
Démarrage retardé Pour reporter le début et / ou la fin de la cuisson.

Prolongation de la durée Pour prolonger le temps de cuisson.

Rappel Pour régler un décompte. Le maximum est de 23 h 59 min. Cette fonction n’a au-

cun effet sur le fonctionnement de I'appareil.

Compteur Surveille la durée de fonctionnement de la fonction.Compteur : vous vous pouvez
I'activer et le désactiver.
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7.2 Comment régler Fonctions de I’horloge

Comment régler I'horloge

Etape 1 Mettez en fonctionnement le four.
Etape 2 Appuyez sur Heure actuelle.
Etape 3

Réglez I'heure. Appuyez sur : OK.

Comment régler le temps de cuisson

Etape 1 Choisissez le mode de cuisson et réglez la température.
Etape 2 Appuyez sur @
Etape 3

Réglez I'heure. Appuyez sur : OK.

Comment choisir une option de fin

Etape 1 Choisissez le mode de cuisson et réglez la température.
E 2
tape Appuyez sur @
Etape 3 Réglez le temps de cuisson.
Etape 4 Appuyezsur: ® @ @
Etape 5 Appuyez sur Fin de l'action.
Etape 6 Choisissez la valeur souhaitée : Fin de I'action.
Etape 7

Appuyez sur : OK. Répétez I'action jusqu’a ce que I'écran principal soit affiché.

Comment différer le début de la cuisson

Etape 1 Réglez le mode de cuisson et la température.
E 2
tape Appuyez sur @
Etape 3 Réglez le temps de cuisson.
Etape 4 Appuyez sur : oo
Etape 5 Appuyez sur Démarrage retardé.
Etape 6 Choisissez la valeur.
Etape 7

Appuyez sur : OK. Répétez I'action jusqu’a ce que I'écran principal soit affiché.

Comment prolonger le temps de cuisson

S'il ne reste que 10 % du temps de cuisson et que les aliments ne semblent toujours pas cuits, vous pouvez
prolonger le temps de cuisson. Vous pouvez également modifier le mode de cuisson.

Appuyez sur +1min pour prolonger le temps de cuisson.
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Comment modifier les réglages du minuteur

Etape 1 Appuyez sur : @
Etape 2 Réglez la valeur du minuteur.
Etape 3

Appuyez sur : OK.

Vous pouvez modifier la durée a tout moment en cours de cuisson.

8. UTILISATION DES ACCESSOIRES

/\ AVERTISSEMENT!

Reportez-vous aux chapitres concernant
la sécurité.

8.1 Insertion des accessoires

Une petite indentation sur le dessus apporte
plus de sécurité. Les indentations sont

également des dispositifs anti-bascule. Le
rebord élevé de la grille empéche les
ustensiles de cuisine de glisser sur la grille.

Grille métallique:
Poussez la grille entre les barres de guidage des
supports de grille.

Plateau de cuisson / Plat a rotir:
Poussez la plaque entre les rails du support de
grille.

8.2 Sonde de cuisson

Sonde de cuisson - mesure la température a l'intérieur des aliments. Vous pouvez I'utiliser

avec tous les modes de cuisson.
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Il'y a deux températures a régler :

C A

Température du four : 120 °C minimum. La température au coeur.

Pour obtenir les meilleurs résultats de cuisson :

Les ingrédients doivent étre a tem-  Ne l'utilisez pas pour des plats Pendant la cuisson, I'aliment doit rester
pérature ambiante. liquides. dans le plat.

Le four calcule la durée jusqu'a la fin de cuisson approximative. Elle dépend de la quantité
d'aliments, de la fonction du four et de la température sélectionnées.

8.3 Comment utiliser : Sonde de cuisson

Etape 1 Mettez en fonctionnement le four.
Etape 2 Réglez le mode de cuisson et, si nécessaire, la température du four.
Etape 3 Insérez : Sonde de cuisson.
Viande, volaille et poisson Ragout
Insérer la pointe de Sonde de cuisson au centre de Insérer la pointe de Sonde de cuisson exactement au

la viande ou du poisson, si possible dans la partie la  centre de la cocotte. Sonde de cuisson doit étre mainte-
plus épaisse. Assurez-vous qu’au moins 3/4 de Son- nue en un seul endroit pendant la cuisson. Pour y parve-
de de cuisson est a l'intérieur du plat. nir, utilisez un ingrédient solide. Utilisez le rebord du plat
de cuisson pour appuyer la poignée en silicone de Sonde
de cuisson. La pointe de Sonde de cuisson ne doit pas
toucher le fond d’un plat de cuisson.

Etape 4 Branchez Sonde de cuisson dans la prise a I'avant du four.
L'affichage indique la température actuelle de : Sonde de cuisson.

Etape 5 . . X
ape /'? - appuyez pour régler la température a coeur du capteur.

Etape 6 ® ® ® _,ppuyez pour définir 'option préférée :

« Son alarme - lorsque les aliments atteignent la température a cceur, le signal sonore retentit.
« Son et arrét du four - lorsque les aliments atteignent la température a cceur, le signal sonore
retentit et le four s’arréte.
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E 7
tape Sélectionnez l'option et appuyez a plusieurs reprises sur : OK pour accéder a I'écran principal.

Etape 8 Appuyez sur START .

Lorsque les aliments atteignent la température définie, un signal sonore retentit. Vous pouvez choi-
sir d’arréter ou de poursuivre la cuisson pour vous assurer que I'aliment est bien cuit.

Etape 9 Retirez Sonde de cuisson la fiche de la prise et retirez le plat du four.

/\ AVERTISSEMENT!

Il'y a un risque de brilure car Sonde de cuisson devient chaud. Faites atten-
tion en la débranchant et en la retirant de I'aliment.

9. FONCTIONS SUPPLEMENTAIRES

9.1 Comment enregistrer : Mes programmes

Vous pouvez sauvegarder vos réglages favoris, tels que le mode de cuisson, le temps de
cuisson, la température ou la fonction de nettoyage. Vous pouvez sauvegarder 3 réglages
favoris.

Etape 1 Allumez I'appareil.
Etape 2 Sélectionnez le réglage préféré.
E — .

tape 3 Appuyez sur : — . Sélectionnez : Mes programmes.
Etape 4 Sélectionnez : Enregistrer les réglages actuels.
Etape 5

Appuyez sur + pour ajouter le réglage a la liste de : Mes programmes. Appuyez surOK.

k) - appuyez pour réinitialiser le réglage.

- appuyez pour annuler le réglage.

9.2 Verrouillage des touches

Cette fonction permet d’éviter une modification involontaire du mode de cuisson.

Etape 1 Allumez I'appareil.

Etape 2 Sélectionnez un mode de cuisson.

Etape 3 * H - appuyez simultanément pour activer la fonction.

Pour désactiver la fonction, répétez I'étape 3.

9.3 Arrét automatique

Pour des raisons de sécurité, si le mode de (°C) O (h)

cuisson est actif et qu'aucun réglage n'est

modifié, I'appareil s'éteint automatiquement 30-115 125
au bout d'un certain temps. 120 - 195 8.5
200 - 245 5.5
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9.4 Ventilateur de refroidissement

Lorsque I'appareil fonctionne, le ventilateur
de refroidissement se met automatiquement
en marche pour refroidir les surfaces de
I'appareil. Si vous éteignez I'appareil, le
ventilateur de refroidissement peut continuer
a fonctionner jusqu'a ce que l'appareil
refroidisse.

C) O (n)

250 -maximum 3

L'arrét automatique ne fonctionne pas avec
les fonctions suivantes : Eclairage four,
Sonde de cuisson, Fin de cuisson, Cuisson
basse température.

10. CONSEILS

10.1 Recommandations de cuisson

®

Les températures et temps de cuisson se trouvant dans les tableaux ne sont indiqués qu'a titre indicatif. s va-
rient selon les recettes, la qualité et la quantité des ingrédients utilisés.

Votre appareil peut cuire ou rétir les aliments différemment de I'appareil que vous aviez auparavant. Les conseils
ci-dessous contiennent les réglages de température, les temps de cuisson et les positions de grilles recomman-
dés pour des types de plats en particulier.

Si vous ne trouvez pas les réglages appropriés pour une recette spécifique, cherchez-en une qui s'en rapproche.
Pour plus de recommandations de cuisson, consultez les tableaux de cuisson sur notre site Internet. Pour trouver
les conseils de cuisson, vérifiez le code produit (numéro PNC) sur la plaque signalétique qui se trouve sur le ca-

dre avant de la cavité de I'appareil.

10.2 Chaleur Tournante Humide

Pour de meilleurs résultats, suivez les
suggestions indiquées dans le tableau ci-

dessous.
§55 — o
L, = C O

Petits pains sucrés,  Plateau de cuisson ou plat a 180 25-35

16 morceaux rétir

Gateau Roulé Plateau de cuisson ou plat a 180 15-25
rotir

Poisson entier, Plateau de cuisson ou plat a 180 15-25

0,2 kg rotir

Cookies, 16 mor- Plateau de cuisson ou plat a 180 20-30

ceaux rétir

Meringues, 24 mor-  Plateau de cuisson ou plat a 160 25-35

ceaux rotir

Muffins, 12 mor- Plateau de cuisson ou plat a 180 20-30

ceaux rétir

Petite patisserie sa-  Plateau de cuisson ou plat a 180 20-30

|ée, 20 morceaux

rotir
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Biscuits a pate sa- Plateau de cuisson ou plat a 140 2 15-25
blée, 20 morceaux rétir

Tartelettes, 8 mor- Plateau de cuisson ou plat a 180 2 15-25
ceaux rétir

10.3 Chaleur Tournante Humide - accessoires recommandés

Utilisez les moules et récipients foncés et non réfléchissants. lls offrent une meilleure
absorption de la chaleur que les plats réfléchissants de couleur claire.

\/ Ramequins

Plaque a pizza Plat de cuisson Moule pour fond de tarte

Céramique
8 cm de diamétre,
5 cm de hauteur

Sombre, non réfléchissant
Diametre de 28 cm

Sombre, non réfléchissant Sombre, non réfléchissant
Diametre de 28 cm Diametre : 26 cm

10.4 Tableaux de cuisson pour les
instituts de tests

Informations pour les organismes de controle
Tests conformes aux normes : EN 60350, IEC 60350.
Cuisson sur un niveau - cuisson en moule

% 5 © 0 E

Génoise allégée Chaleur tournante 160 45 - 60 2
Génoise allégée Chauffage Haut/ Bas 160 45 - 60 2
Tarte aux pommes, 2 moules  Chaleur tournante 160 55-65 2
@20 cm

Tarte aux pommes, 2 moules  Chauffage Haut/ Bas 180 55 - 65 1
@20 cm

Sablé Chaleur tournante 140 25-35 2
Sablé Chauffage Haut/ Bas 140 25-35 2

Cuisson sur un niveau - biscuits
Utilisez le troisieme niveau de la grille.
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L]
°C min
Petits gateaux, 20 par plateau, Chaleur tournante 150 20-30
préchauffer le four a vide
Petits gateaux, 20 par plateau, Chauffage Haut/ Bas 170 20-30

préchauffer le four a vide

Cuisson sur plusieurs niveaux - biscuits

%

°C min
Sablé Chaleur tournante 140 25-45 2/4
Petits gateaux, 20 par plateau, Chaleur tournante 150 25-35 1/4
préchauffer le four a vide
Génoise allégée Chaleur tournante 160 45-55 2/4
Tarte aux pommes, 1 pain Chaleur tournante 160 55-65 2/4

moulé par grille (& 20 cm)

Gril

Préchauffez le four vide pendant 5 minutes.

Réglez le gril a la température maximale.

%

min
Pain grillé Gril 1-2 5
Steak de beeuf, tourner a mi-cuis- Gril 24 - 30 4

son

11. ENTRETIEN ET NETTOYAGE

/\ AVERTISSEMENT!

Reportez-vous aux chapitre
la sécurité.

s concernant
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11.1 Remarques concernant le nettoyage

<

Agent nettoyant

Nettoyez I'avant de I'appareil uniqguement avec un chiffon en microfibre imbibé d’eau tiede et
d’un détergent doux.

Utilisez une solution de nettoyage pour nettoyer les surfaces métalliques.

Nettoyez les taches avec un détergent doux.

=

Nettoyez la cavité apres chaque utilisation. L’accumulation de graisse ou d’autres résidus
peut provoquer un incendie.

[

Utilisation quoti-

Ne conservez pas les aliments dans I'appareil pendant plus de 20 minutes. Séchez la cavité
uniquement avec un chiffon en microfibre aprés chaque utilisation.

dienne
N Nettoyez tous les accessoires apres chaque utilisation et laissez-les sécher. Utilisez unique-
2+, ment un chiffon en microfibre avec de I'eau tiéde et un détergent doux. Ne lavez pas les ac-

224

Accessoires

cessoires au lave-vaisselle .

Ne nettoyez pas les accessoires anti-adhésifs avec un produit nettoyant abrasif ou des ob-
jets tranchants.

11.2 Comment retirer : Supports de

grille

Retirez les supports de grille pour nettoyer le
four.

Etape 1 Eteignez le four et attendez qu'il soit

froid.

Etape 2 Ecartez I'avant du support de grille de
la paroi latérale.

Etape 3 Ecartez I'arriére du support de grille ] T
de la paroi latérale et retirez-le. 1/-5‘/;‘ AL

Etape 4 Installez les supports de grille dans 0 -‘; % ]
I'ordre inverse. 9 ‘ il

Les goupilles de retenue sur les rails

2 =
télescopiques doivent pointer vers ~= 5|
avant. },
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11.3 Comment utiliser : Nettoyage
par pyrolyse
Nettoyez le four avec Nettoyage par pyrolyse.

/N\ AVERTISSEMENT!
Risque de brdlure.

/\ ATTENTION!

Si un autre appareil est installé dans le
méme meuble, ne I'utilisez pas en méme
temps que cette fonction. Vous risqueriez
d’endommager le four.

Avant le Nettoyage par pyrolyse :

Eteignez le four et attendez qu'il

Retirez les accessoires et les sup-

Nettoyez la sole du four et la vitre inter-

soit froid. ports de grille amovibles. ne de la porte avec de I'eau tiéde, un
chiffon doux et un détergent doux.
Etape 1 Etape 2 Etape 3
Allumez le four. Appuyez sur: — / Nettoyage. Sélectionnez le mode de nettoyage.
Option Mode de nettoyage Durée
Nettoyage par pyrolyse, rapide Nettoyage léger 1h
Nettoyage par pyrolyse, normale Nettoyage normal 1h 30 min
Nettoyage par pyrolyse, renfor- Nettoyage complet 3h

cée

@ Lorsque le nettoyage commence, la porte du four se verrouille et I'éclairage s’éteint. Le ventilateur de refroi-

dissement fonctionne a vitesse élevée.

STOP - appuyez pour interrompre le nettoyage avant qu'’il ne soit terminé.
N'utilisez pas le four avant que le symbole de verrouillage de la porte ait disparu.

Une fois le nettoyage terminé :

Eteignez le four et attendez qu'il
soit froid.

Nettoyez la cavité avec un chiffon
doux.

Retirez les résidus du fond de la cavité.

11.4 Nettoyage Conseille

Lorsque le rappel apparait, un nettoyage est recommandé.

Utilisez la fonction : Nettoyage par pyrolyse.

11.5 Comment démonter et
installer : Porte

Vous pouvez retirer la porte ainsi que les
panneaux de verre intérieurs pour les
nettoyer. Le nombre de vitres différe selon les
modéles.

/N ATTENTION!

Manipulez soigneusement la vitre, en
particulier autour des bords du panneau
avant Le verre peut se briser.

/\ AVERTISSEMENT!
La porte est lourde.
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Etape 1 Ouvrez entiérement la porte.

Etape 2 Soulevez et appuyez sur les leviers
de blocage (A) sur les deux char-
niéres de la porte.

Etape 3 Fermez la porte du four a la premiére position (a un angle d'environ 70°). Tenez la porte des deux
cotés et retirez-la du four en la soulevant. Posez la porte, face extérieure vers le bas, sur un linge
doux posé sur une surface stable.

Etape 4 Tenez la garniture de porte (B) sur
le bord supérieur de la porte des
deux cotés et poussez vers l'inté-
rieur pour libérer le joint du clip.

Etape 5 Retirez le cache de la porte en le ti-
rant vers l'avant.

Etape 6 Saisissez les panneaux de verre de
la porte par leur bord supérieur un
par un et dégagez-les du guide.

Etape 7 Nettoyez la vitre a I'eau savonneu-
se. Essuyez soigneusement la vitre.
Ne passez pas les panneaux en
verre au lave-vaisselle.

Etape 8 Aprés le nettoyage, effectuez les
étapes ci-dessus dans le sens in-
verse.
Etape 9 Installez d'abord le plus petit des panneaux, puis le plus grand, et terminez par la porte.

11.6 Comment remplacer : Eclairage

/\ AVERTISSEMENT!

Risque d'électrocution.
L'éclairage peut étre chaud.

Avant de remplacer I'éclairage :

Etape 1 Etape 2 Etape 3

Eteignez le four. Attendez que le Débranchez le four de I'alimentation Placez un chiffon au fond de la cavi-
four ait refroidi. secteur. té.
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Lampe supérieure

Etape 1 Tournez le diffuseur en verre pour le reti-
rer.
N
Etape 2 Nettoyez le diffuseur en verre.
Etape 3 Remplacez 'ampoule par une ampoule adéquate résistant a une température de 300 °C.
Etape 4 Installez le diffuseur en verre.

Lampe latérale

Etape 1 Retirez le support d’étagere gauche pour
accéder a l'éclairage.

Etape 2 Utilisez un objet étroit, émoussé (par ex.
une cuillére a café) pour retirer le couver-
cle en verre.

Etape 3 Nettoyez le diffuseur en verre.

Etape 4 Remplacez 'ampoule par une ampoule
adéquate résistant a une température de
300 °C.

Etape 5 Installez le diffuseur en verre.

Etape 6 Installez le support d’étagére gauche.

12. DEPANNAGE

/\ AVERTISSEMENT!

Reportez-vous aux chapitres concernant
la sécurité.
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12.1 Que faire si...

.
E L’appareil ne s’allume pas ou ne chauffe pas

@ Cause probable

v

= Solution

L’appareil n’est pas branché a une source d’alimenta-
tion électrique ou le branchement est incorrect.

Vérifiez que I'appareil est correctement branché a une
source d’alimentation électrique.

L’horloge n’est pas réglée.

Réglez I'horloge, pour plus de détails, reportez-vous au
Fonctions de I'horloge chapitre, Comment régler :
Fonctions de I'horloge.

La porte n’est pas correctement fermée.

Fermez complétement la porte.

Le fusible a disjoncté.

Vérifiez que le fusible est bien la cause de I'anomalie.
Si le probléme se reproduit, faites appel a un électricien
qualifié.

L’appareil Sécurité enfants s'allume.

Consultez le chapitre « Menu », Sous-menu : Options.

Y
Composants

@ Description

v

= Solution

L’ampoule est grillée.

Remplacez 'ampoule, pour avoir des détails consultez
le chapitre « Entretien et nettoyage », Comment rem-
placer : Eclairage.

Une coupure de courant arréte toujours la
procédure de nettoyage. Répétez le

12.2 Comment gérer : Codes d'erreur

nettoyage s'il est interrompu par une coupure
de courant.

Quand une erreur de logiciel se produit, I'affichage indique un message d'erreur.
Cette section présente la liste des problémes que vous pouvez gérer seul.

@ Code et description

-V

s Solution

C2 - la Sonde de cuisson se trouve dans la cavité de
I'appareil pendant le Nettoyage par pyrolyse.

Retirez la Sonde de cuisson.

C3 - la porte n’est pas correctement fermée pendant le
Nettoyage par pyrolyse.

Refermez la porte.

F111 - la Sonde de cuisson n'est pas correctement in-
sérée dans la prise.

Branchez complétement la Sonde de cuisson dans la
prise.

F240, F439 - les champs tactiles de I'affichage ne
fonctionnent pas correctement.

Nettoyez la surface de I'affichage. Vérifiez que les
champs tactiles sont propres.
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Vv
@ Code et description = Solution

F908 - le systéme de I'appareil ne peut pas se connec- Eteignez puis rallumez I'appareil.
ter au bandeau de commande.

12.3 Données de maintenance

Si vous ne trouvez pas de solution au
probléme, veuillez contacter votre revendeur
Ou un service aprés-vente agrée.

Nous vous recommandons d’écrire les in-
formations ici :

Modéle (Mod.)

Les informations nécessaires au service
apres-vente figurent sur la plaque
signalétique. La plaque signalétique se trouve
sur le cadre avant de la cavité de I'appareil.
Ne retirez pas la plaque signalétique de la
cavité de l'appareil.

Référence produit (PNC) ..o,

Numéro de série (SN)

13. RENDEMENT ENERGETIQUE

13.1 Informations sur le produit et fiche d'information sur le produit
conformément aux réglementations européennes sur I'écoconception et
I'étiquetage énergétique

Nom du fournisseur AEG
BPE742380M 944188629

Identification du modele

BPK742380M 944188630

Indice d’efficacité énergétique

61.2

Classe d’efficacité énergétique

A++

Consommation d’énergie avec charge standard, en mode conven-  1.09 kWh/cycle
tionnel

Consommation d’énergie avec charge standard, en mode chaleur  0.52 kWh/cycle

tournante

Nombre de cavités 1

Source de chaleur Electricité
Volume 711

Type de four Four encastrable

BPE742380M 35.5 kg

Masse
BPK742380M 35.5kg

IEC/EN 60350-1 - Appareils de cuisson domestiques électriques - Partie 1 : Cuisiniéres, fours, fours a vapeur et
grils : Méthodes de mesure des performances.
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13.2 Economie d'énergie

Cet appareil est doté de caractéristiques
qui vous permettent d'économiser de
I'énergie lors de votre cuisine au
quotidien.

Assurez-vous que la porte de l'appareil est
fermée lorsque l'appareil est en
fonctionnement. Evitez d'ouvrir 'appareil trop
souvent pendant la cuisson. Nettoyez
régulierement le joint de porte et assurez-
vous qu’il est bien en place.

Utilisez des plats en métal pour accroitre les
économies d'énergie.

Dans la mesure du possible, ne préchauffez
pas l'appareil avant la cuisson.

Lorsque vous préparez plusieurs plats a la
fois, faites en sorte que les pauses entre les
cuissons soient aussi courtes que possible.

Cuisson avec ventilation

Si possible, utilisez les fonctions de cuisson
avec la ventilation pour économiser de
I'énergie.

Chaleur résiduelle

Si un programme avec Durée est activé et
que le temps de cuisson est supérieur a

30 minutes, les éléments chauffants
s’éteignent automatiquement plus t6t dans
certaines fonctions de I'appareil.

14. STRUCTURE DES MENUS
14.1 Menu

L'éclairage et le ventilateur continuent de
fonctionner. Lorsque vous mettez a l'arrét
I'appareil, I'affichage montre la chaleur
résiduelle. Vous pouvez utiliser cette chaleur
pour le maintien au chaud des aliments.

Si la cuisson doit durer plus de 30 minutes,
réduisez la température de I'appareil au
minimum 3 a 10 minutes avant la fin de la
cuisson. La chaleur résiduelle a l'intérieur de
I'appareil poursuivra la cuisson.

Utilisez la chaleur résiduelle pour réchauffer
d'autres plats.

Maintien des aliments au chaud
Sélectionnez la température la plus basse
possible pour utiliser la chaleur résiduelle et
maintenir le repas au chaud. La température
ou le voyant de chaleur résiduelle s'affichent.

Cuisson avec I'éclairage éteint
Eteignez I'éclairage en cours de cuisson. Ne
I'allumez que lorsque vous en avez besoin.

Chaleur Tournante Humide
Fonction congue pour économiser de
I'énergie en cours de cuisson.

Lorsque vous utilisez cette fonction,
I'éclairage s’éteint automatiquement au bout
de 30 secondes. Vous pouvez rallumer
I'éclairage, mais cela réduira les économies
d'énergie.

Elément du menu

Application

Cuisson assistée

Indique les programmes automatiques.

Nettoyage

Indique les programmes de nettoyage.

Mes programmes

Indique les réglages favoris.

Options

Pour régler I'appareil.

Configurations Configuration

Pour régler I'appareil.

Service

Affiche la version et la configuration du logi-
ciel.
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14.2 Sous-menu pour : Nettoyage

Sous-menu Application

Nettoyage par pyrolyse, rapi- Durée : 1 h.
de

Nettoyage par pyrolyse, nor-  Durée : 1 h 30 min.
male

Nettoyage par pyrolyse, ren-  Durée : 3 h.
forcée

14.3 Sous-menu pour : Options

Sous-menu Application
Eclairage four Allume et éteint I'éclairage.
Sécurité enfants Empéche I'activation accidentelle de I'appareil. Lorsque I'option est activée, le

texte Sécurité enfants s’affiche lorsque vous allumez I'appareil. Pour permettre
I'utilisation de I'appareil, choisissez les lettres du code dans I'ordre alphabétique.
Lorsque I'option est activée, et I'appareil est éteint, la porte de I'appareil est ver-
rouillée. L’accés au minuteur, a la télécommande et a I'éclairage est possible
avec l'option activée.

Préchauffage Rapide Réduit la durée de préchauffage. L'option n’est disponible que pour certaines
fonctions de I'appareil.

Indication Du Temps Allume et éteint I'norloge.

Affichage Heure Change le format de I'affichage de I'heure.

14.4 Sous-menu pour : Configuration

Sous-menu Description

Langue Définit la langue de I'appareil.

Affichage Luminosité Régle la luminosité de I'affichage.

Son touches Active et désactive la tonalité des champs tactiles. Il n'est pas possible de couper

la tonalité pour : @

Volume Alarme Régle le volume des signaux sonores et des tonalités des touches.

Heure actuelle Régle I'heure et la date actuelles.

14.5 Sous-menu pour : Service

Sous-menu Description
Mode démo Code d'activation / de désactivation : 2468
Version du logiciel Informations sur la version logicielle.

Réinitialiser tous les réglages Restaure les réglages d’'usine.
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15. C'EST SIMPLE !

Avant la premiére utilisation, vous devez régler :

Langue Affichage Luminosité Son touches Volume Alarme Heure actuelle

Familiarisez-vous avec les symboles de base du bandeau de commande et de I'affichage :

0 = ¥ © ? START

Activez / Désac- - Mes program- Sonde de cuis-

tivez Menu mes Minuteur son STOP
Pour commencer a utiliser I’'appareil
Démarrage rapide  Mettez en marche Etape 1 Etape 2 Etape 3

I'appareil et com- -
mencez la cuisson Maintenez la touche E - sélection- Appuyez sur :
?(;/r?cctil(?ndeutrgetgriré 0) nez la fonction prefé- START .

g rée.
rature par défaut.

Arrét rapide Eteindre I'appareil & @ t maintenir enfoncé i R . I sétei
tout moment, quel - appuyer et maintenir enfoncé jusqu’a ce que 'appareil s’étei-
que soit I'affichage gne.
ou le message.

Pour lancer la cuisson

Etape 1 Etape 2 Etape 3 Etape 4 Etape 5
o,
® 0.. C oK START
- appuyer pour allu- - sélectionnez le mo- - réglez la tempéra- - appuyez pour con- - appuyez pour dé-
mer l'appareil. de de cuisson. ture. firmer. marrer la cuisson.

Apprenez a cuisiner plus vite

Utilisez les programmes automatiques pour préparer un plat rapidement avec les réglages par défaut :

Cuisson assis-  Etape 1 Etape 2 Etape 3 Etape 4
tée

ju— LY isi .
Appuyez sur : CD Appuyez sur : —. Appuyez sur : /f Choisissez le plat

Cuisson assistée.

Utiliser les fonctions rapides pour régler le temps de cuisson

Assist. Fin 10 % Pour prolonger le temps de cuisson, appuyez sur
Utilisez la fonction Assist. Fin 10 % pour prolonger la +1min.

cuisson lorsqu'il ne reste que 10 % du temps de cuis-

son.
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16. EN MATIERE DE PROTECTION DE L'ENVIRONNEMENT

R/’\‘ecyclez les matériaux portant le symbole portant le symbole )E avec les ordures

L. Déposez les emballages dans les ménageres. Emmenez un tel produit dans
conteneurs prévus a cet effet. Contribuez a la | votre centre local de recyclage ou contactez
protection de I'environnement et a votre VOS services municipaux.

sécurité, recyclez vos produits électriques et
électroniques. Ne jetez pas les appareils

® Concerne la France uniquement :

. . REPRISE A DEPOSER A DEPOSER
Cet appareil, ALALIVRAISON  EN MAGASIN EN DECHETERIE

ses accessoires e

et cordons ou
se recyclent
[s)
Points de collecte sur www.quefairedemesdechets.fr
Privilégiez la réparation ou le don de votre appareil !
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Willkommen bei AEG! Danke, dass du dich fiir unser Gerét
entschieden hast.

61 Um Anwendungshinweise, Prospekte, Informationen zu Fehlerbehebung, Service und
@ Reparatur zu erhalten:
www.aeg.com/support

Anderungen vorbehalten.
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1. A SICHERHEITSHINWEISE

Lesen Sie vor der Montage und dem Gebrauch des Gerats
zuerst die Bedienungsanleitung. Bei Verletzungen oder
Schaden infolge nicht ordnungsgemalier Montage oder
Verwendung Ubernimmt der Hersteller keine Haftung.
Bewahren Sie die Anleitung zum Nachschlagen an einem
sicheren und zuganglichen Ort auf.

1.1 Sicherheit von Kindern und schutzbedirftigen
Personen

» Das Gerat kann von Kindern ab 8 Jahren und Personen mit
eingeschrankten physischen, sensorischen oder geistigen
Fahigkeiten oder mit mangelnder Erfahrung/mangelndem
Wissen benutzt werden, wenn sie durch eine fur ihre
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Sicherheit zustandige Person beaufsichtigt werden oder
von dieser Person Anweisungen erhalten haben, wie das
Gerat sicher zu bedienen ist und welche Gefahren bei nicht
ordnungsgemalfer Bedienung bestehen. Kinder unter 8
Jahren und Personen mit schweren Behinderungen oder
Mehrfachbehinderung sollten vom Gerat ferngehalten
werden, wenn sie nicht standig beaufsichtigt werden.
Kinder sollten beaufsichtigt werden, um sicherzustellen,
dass sie nicht mit dem Geréat.

Halten Sie samtliches Verpackungsmaterial von Kindern
fern und entsorgen Sie es ordnungsgemall.

WARNUNG: Das Gerat und die zuganglichen Gerateteile
werden wahrend des Betriebs heil3. Halten Sie Kinder und
Haustiere von dem Geréat fern, wenn es in Betrieb oder in
der Abkuhlphase ist.

Falls Ihr Gerat mit einer Kindersicherung ausgestattet ist,
empfehlen wir, diese einzuschalten.

Kinder durfen keine Reinigung und Wartung des Geréats
ohne Beaufsichtigung durchfihren.

1.2 Allgemeine Sicherheit

Dieses Gerat ist nur zum Kochen bestimmt.

Dieses Gerat ist fur den hauslichen Gebrauch im Haushalt
in Innenraumen konzipiert.

Dieses Gerat darf in Buros, Hotelzimmern, Gastezimmern
in Pensionen, Bauernhofen und anderen ahnlichen
Unterklnften verwendet werden, wenn diese Nutzung das
(durchschnittliche) Nutzungsniveau im Haushalt nicht
Uberschreitet.

Die Montage des Gerats und der Austausch des Kabels
muss von einer Fachkraft vorgenommen werden.
Verwenden Sie das Gerat nicht, bevor es in den
Einbauschrank gesetzt wird.

Vor Wartungsarbeiten ist das Gerat von der elektrischen
Stromversorgung zu trennen.
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Wenn das Netzkabel beschadigt ist, muss es vom
Hersteller, seinem autorisierten Kundenservice oder einer
gleichermalden qualifizierten Person ausgetauscht werden,
um Gefahren durch elektrischen Strom zu vermeiden.
WARNUNG: Vergewissern Sie sich, dass das Gerat
ausgeschaltet ist, bevor Sie die Lampe austauschen, um
einen Stromschlag zu vermeiden.

ACHTUNG: Das Gerat und die zuganglichen Gerateteile
werden wahrend des Betriebs heil3. Es ist darauf zu achten,
die Heizelemente oder die Oberflache des Garraums nicht
zu beruhren.

Verwenden Sie stets Topfhandschuhe, um Zubehoér oder
Geschirr herauszunehmen oder zu verstauen.

Verwenden Sie ausschlieldlich den flr dieses Gerat
empfohlenen KT Sensor (Kerntemperatursensor).

Ziehen Sie die Einhangegitter zuerst vorne und dann hinten
von den Seitenwanden weg. Setzen Sie die Einhangegitter
in umgekehrter Reihenfolge ein.

Reinigen Sie das Gerat nicht mit einem
Dampfstrahlreiniger.

Benutzen Sie zum Reinigen der Glastir keine scharfen
Scheuermittel oder Metallschwammchen; sie kdnnten die
Glasflache verkratzen und zum Zersplittern der Scheibe
fUhren.

Entfernen Sie vor der pyrolytischen Reinigung alle
Zubehorteile und Ubermalige Ansammlungen/
Ablagerungen aus dem Innenraum des Geréats.

2. SICHERHEITSANWEISUNGEN

2.1 Montage + Montieren Sie ein beschédigtes Gerat
nicht und benutzen Sie es nicht.
/\ WARNUNG! « Halten Sie sich an die mitgelieferte
. . . Montageanleitung.
Nur eine qualifizierte Fachkraft darf die «  Seien Sie beim Umsetzen des Gerites
Montage des Gerats vornehmen. vorsichtig, da es sehr schwer ist. Tragen

Sie stets Sicherheitshandschuhe und
festes Schuhwerk.
Ziehen Sie das Gerat nicht am Giriff.

Entfernen Sie das gesamte
Verpackungsmaterial.
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Montieren Sie das Gerat an einem
sicheren und geeigneten Ort, der den
Montageanforderungen entspricht.

Die Mindestabsténde zu anderen Geraten
und Kichenmébeln sind einzuhalten.
Uberpriifen Sie vor der Montage des
Gerates, ob sich die Geratetir
ungehindert 6ffnen Iasst.

Das Gerat ist mit einem elektrischen
Klhlsystem ausgestattet. Es muss mit der
elektrischen Stromversorgung betrieben
werden.

Das Einbaugerat muss die
Stabilitdtsanforderungen von DIN 68930
erflllen.

Mindesthdhe des Einbau-
mébels (Mindesthohe des
Schranks unter der Arbeits-

578 (600) mm

platte)

Schrankbreite 560 mm
Schranktiefe 550 (5650) mm
Héhe der Geréatevordersei- 594 mm
te

Héhe der Gerateriickseite 576 mm
Breite der Geratevordersei- 595 mm
te

Breite der Gerateriickseite 559 mm
Geratetiefe 567 mm
Gerateeinbautiefe 546 mm
Tiefe bei gedffneter Tar 1027 mm
MindestgroRe der Beliif- 560x20 mm
tungsoffnung. Offnung auf

der Rickseite unten

Lange des Netzanschluss- 1500 mm
kabels. Das Kabel befindet

sich in der rechten Ecke

auf der Riickseite

Befestigungsschrauben 4x25 mm

2.2 Elektrischer Anschluss

/\ WARNUNG!
Brand- und Stromschlaggefahr.

Alle elektrischen Anschlisse sind von
einem gepriiften Elektriker vorzunehmen.
Das Gerat muss geerdet sein.

Stellen Sie sicher, dass die Daten auf dem
Typenschild mit den elektrischen
Nennwerten der Netzspannung
Ubereinstimmen.

SchlieRen Sie das Gerat nur an eine
ordnungsgemal installierte
Schutzkontaktsteckdose an.

Verwenden Sie keine
Mehrfachsteckdosen oder
Verlangerungskabel.

Achten Sie darauf, Netzstecker und
Netzkabel nicht zu beschadigen. Falls das
Netzkabel des Gerats ersetzt werden
muss, lassen Sie diese Arbeit durch
unseren autorisierten Kundendienst
durchfiihren.

Achten Sie darauf, dass das Netzkabel die
Geratetir oder die Nische unter dem
Gerat nicht berthrt oder in ihre Nahe
gelangt, insbesondere wenn das Gerat
eingeschaltet oder die Tur heil} ist.

Alle Teile, die gegen direktes Berlhren
schiitzen, sowie die isolierten Teile
missen so befestigt werden, dass sie
nicht ohne Werkzeug entfernt werden
kénnen.

Stecken Sie den Netzstecker erst nach
Abschluss der Montage in die Steckdose.
Stellen Sie sicher, dass der Netzstecker
nach der Montage noch zuganglich ist.
Falls die Steckdose lose ist, schlieRen Sie
den Netzstecker nicht an.

Ziehen Sie nicht am Netzkabel, wenn Sie
das Gerat von der Stromversorgung
trennen mochten. Ziehen Sie stets am
Netzstecker.

Verwenden Sie nur geeignete
Trenneinrichtungen: Uberlastschalter,
Sicherungen (Schraubsicherungen
missen aus dem Halter entfernt werden
kénnen), Fehlerstromschutzschalter und
Schiitze.

Die elektrische Installation muss eine
Trenneinrichtung aufweisen, mit der Sie
das Gerat allpolig von der
Stromversorgung trennen kdnnen. Die
Trenneinrichtung muss mit einer
Kontaktoffnungsbreite von mindestens

3 mm ausgefihrt sein.

SchlieRen Sie die Geratetur ganz, bevor
Sie den Netzstecker in die Steckdose
stecken.

Das Gerat wird mit einem Netzstecker und
Netzkabel geliefert.
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2.3 Gebrauch

/\ WARNUNG!

Verletzungs-, Verbrennungs-,

Stromschlag- oder Explosionsgefahr.

Nehmen Sie keine technischen
Anderungen am Gerét vor.

Vergewissern Sie sich, dass die
Liftungsoffnungen nicht blockiert sind.
Lassen Sie das Gerat wahrend des
Betriebs nicht unbeaufsichtigt.

Schalten Sie das Gerat nach jedem
Gebrauch aus.

Gehen Sie beim Offnen der Tir vorsichtig
vor, wenn das Gerat in Betrieb ist. Es
kann heille Luft freigesetzt werden.
Benutzen Sie das Gerat nicht mit nassen
Handen oder wenn es mit Wasser Kontakt
hat.

Uben Sie keinen Druck auf die offene Tir
aus.

Verwenden Sie das Gerat nicht als
Arbeits- oder Abstellflache.

Offnen Sie die Geratetiir vorsichtig. Die
Verwendung von Zutaten mit Alkohol kann
eine Mischung aus Alkohol und Luft
verursachen. )

Lassen Sie beim Offnen der Tiir keine
Funken oder offenen Flammen mit dem
Gerat in Kontakt kommen.

Platzieren Sie keine entflammbaren
Produkte oder Gegenstande, die mit
entflammbaren Produkten benetzt sind, im
Gerat, auf dem Gerat oder in der Nahe
des Gerats.

— Gehen Sie beim Herausnehmen oder
Einsetzen des Zubehdrs sorgfaltig vor.

« Verfarbungen der Emaille- oder
Edelstahlbeschichtung haben keine
Auswirkung auf die Leistung des Gerats.

* Verwenden Sie eine tiefe Pfanne fir
feuchte Kuchen. Fruchtsafte verursachen
Flecken, die dauerhaft sein kénnen.

» Kochen Sie immer bei geschlossener
Geratetdr.

» Ist das Gerat hinter einer Mobelfront (wie
etwa einer TUr) installiert, achten Sie
darauf, dass die Tur wahrend des
Geratebetriebs nicht geschlossen wird.
Hinter einer geschlossenen Mdébelfront
kénnen sich Hitze und Feuchtigkeit
ansammeln und das Gerat, das Gehause
oder den Boden beschadigen. SchlieRen
Sie die Mo6belfront nicht, bevor das Geréat
nach dem Gebrauch vollig abgekdhlt ist.

2.4 Reinigung und Pflege

/N WARNUNG!
Verletzungsgefahr, Brandgefahr oder

Beschadigung des Geréts.

/\ WARNUNG!
Risiko von Schaden am Gerét.

Um Beschadigungen und Verfarbungen
der Emailbeschichtung zu vermeiden:

— Stellen Sie feuerfestes Geschirr oder
andere Gegenstande nicht direkt auf
den Boden des Gerats.

— Legen Sie keine Alufolie direkt auf den
Boden des Garraums.

— Fullen Sie kein Wasser direkt in das
heil’e Gerat.

— Lassen Sie nach Abschluss des
Garvorgangs kein feuchtes Geschirr
oder feuchte Speisen im Geréat stehen.
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* Vor Wartungsarbeiten das Gerat
deaktivieren und den Stecker des
Anschlusskabels aus der Steckdose
ziehen.

* Vergewissern Sie sich, dass das Gerat
abgekuhlt ist. Es besteht die Gefahr, dass
die Glasscheiben brechen.

« Ersetzen Sie die Tirglasscheiben
umgehend, wenn sie beschadigt sind.
Wenden Sie sich an einen autorisierten
Kundendienst.

¢ Gehen Sie beim Aushangen der Tir
vorsichtig vor. Die Tur ist schwer!

* Reinige das Gerat regelmafig, um eine
Verschlechterung des
Oberflachenmaterials zu verhindern.

* Reinige das Gerat mit einem feuchten,
weichen Lappen. Verwende ausschlieRlich
Neutralreiniger. Verwende keine
Scheuermittel, Scheuerschwamme,
scharfe Reinigungsmittel oder
Metallgegenstande.

« Falls Sie ein Backofenspray verwenden,
befolgen Sie die Sicherheitsanweisungen
auf seiner Verpackung.




2.5 Pyrolytische Reinigung

/\ WARNUNG!

Im Pyrolyse-Modus besteht Verletzungs-
und Brandgefahr und es kénnen
chemische Emissionen (Dampfe)
austreten.

Entfernen Sie vor der Pyrolyse und dem
ersten Vorheizen Folgendes aus dem
Garraum: .

— Speisereste, Ol oder
Fettansammlungen / -ablagerungen.

— Alle abnehmbaren Gegenstande (die
mit dem Gerat mitgeliefert werden, wie
z. B. Regale, Seitenleisten usw.),
insbesondere alle
antihaftbeschichteten Topfe, Pfannen,
Backbleche, Utensilien usw.

Lesen Sie sorgfaltig alle Anweisungen zur

pyrolytischen Reinigung durch.

Halten Sie Kinder wahrend der Pyrolyse

vom Gerét fern. Das Gerat wird sehr heil
und die heie Luft wird durch die vorderen

KahllGftungsoffnungen freigesetzt.

Die pyrolytische Reinigung erfolgt bei sehr

hoher Temperatur und kann Dampfe von

Lebensmittelriickstdnden und

Geratematerialen freisetzen. Beachten Sie

Folgendes:

— Sorgen Sie wahrend und nach der
Pyrolyse fir eine gute Bellftung.

— Sorgen Sie wahrend und nach dem
ersten Vorheizen fir eine gute
Bellftung.

Wahrend und nach der Pyrolyse kein
Wasser auf die Backofentiir geben, um
eine Beschadigung der Glasscheiben zu
vermeiden.

Die von den Pyrolyse-Backéfen /

Speiseresten freigesetzten Dampfe sind
ungefahrlich fir Menschen, einschliellich

Kinder und Personen mit

Gesundheitsproblemen.

Halten Sie Haustiere wahrend und nach
der Pyrolyse und dem ersten Aufheizen
vom Gerat fern. Kleine Haustiere
(insbesondere Vogel und Reptilien)
kénnen sehr empfindlich auf
Temperaturschwankungen und emittierte
Dampfe reagieren.
Antihaftbeschichtungen auf Topfen,
Pfannen, Backblechen und Kochutensilien

usw. kénnen durch die hohen
Temperaturen wahrend der pyrolytischen
Reinigung aller pyrolytischen Backofen
beschadigt werden und geringfligige
Mengen an gesundheitsschadlichen
Dampfen freisetzen.

2.6 Innenbeleuchtung

/\ WARNUNG!
Stromschlaggefahr.

« Bezlglich der Lampe(n) in diesem Gerat
und separat verkaufter Ersatzlampen:
Diese Lampen mussen extremen
physikalischen Bedingungen in
Haushaltsgeraten standhalten, wie z.B.
Temperatur, Vibration, Feuchtigkeit, oder
sollen Informationen lber den
Betriebszustand des Gerates anzeigen.
Sie sind nicht fur den Einsatz in anderen
Geraten vorgesehen und nicht fur die
Raumbeleuchtung geeignet.

« Dieses Produkt enthalt eine Lichtquelle
der Energieeffizienzklasse G.

* Verwenden Sie nur Lampen mit der
gleichen Leistung .

2.7 Wartung

* Wenden Sie sich zur Reparatur des
Gerats an den autorisierten Kundendienst.

« Dabei durfen ausschlieRlich
Originalersatzteile verwendet werden.

2.8 Entsorgung

/\ WARNUNG!
Verletzungs- und Erstickungsgefahr.

« Informationen zur Entsorgung des Gerats
erhalten Sie von lhrer
Gemeindeverwaltung.

* Trennen Sie das Gerat von der
Stromversorgung.

« Schneiden Sie das Netzkabel in der Nahe
des Gerats ab, und entsorgen Sie es.

« Entfernen Sie das Turschloss, um zu
verhindern, dass sich Kinder, oder
Haustiere im Gerat einschlieRen.
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3. GERATEBESCHREIBUNG

3.1 Gesamtansicht

Hﬂb

3.2 Zubehor

Kombirost
Fir Kochgeschirr, Kuchenformen, Braten.

Backblech
Fir Kuchen und Platzchen.

Brat- und Fettpfanne
Zum Backen und Braten oder zum Auffangen von
abtropfendem Fett.
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Bedienfeld

Display

Buchse flir den Temperatursensor
Heizelement

Lampe

E Ventilator

Einschubschienen, herausnehmbar

Einschubebenen




Temperatursensor

Zum Messen der Temperatur in der Speise.

Teleskopschienen

Zum einfacheren Einsetzen und Entnehmen der
Backbleche und des Kombirosts.

4. BEDIENFELD

4.1 Uberblick — Bedienfeld

516

Ein/ Aus Gedriickt halten, um das Gerét ein- und auszuschalten.
Meni Listet die Geratefunktionen auf.

Favoriten Liste der bevorzugten Einstellungen.

Display Zeigt die aktuellen Einstellungen des Geréts an.
Lichtschalter Ein- und Ausschalten der Beleuchtung.

ﬂ Schnellaufheizung Ein- und Ausschalten der Funktion: Schnellaufheizung.

M «@~ @ 3s
Driicken Sie Wischen Gedriickt halten
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Beriihren Sie die Oberflache mit der Bewegen Sie die Fingerspitze Gber  Berilihren Sie die Oberflache 3 Se-

Fingerspitze. die Oberflache. kunden lang.
4.2 Display
A Display mit Tastenfunktionen.
| A.  Uhrzeit
12:30 B. START/STOP
C. Temperatur
0 85°C 1500(: D. Ofenfunktionen
E. Kurzzeitwecker
®) 15min @ START F. Temperatursensor (nur ausgewahlte Modelle)
]. 1.
| | | | |
F E D C B

Display-Anzeigen

Grundlegende Anzeigen - Navigieren im Display.

¢ P r

Ruckgangig ma-

chen der letzten
Aktion.

oK

Bestiitigen der Auswahl / Einstellung. Zurickbléttern um

eine Menuebene.

Ein- und Ausschalten der Optio-
nen.

Alarmsignal-Funktionsanzeigen - Wenn die eingestellte Garzeit abgelaufen ist, ertdnt ein Signalton.

) & &
Die Funktion ist eingeschaltet. Die Funktion ist eingeschaltet. Das Alarmsignal ist ausgeschal-
Der Garvorgang stoppt automatisch. tet.

Timer-Anzeigen

S Q

Zur Einstellung der Funktion: Zeitvorwahl. Abbrechen der Einstellung.

5. VOR DER ERSTEN VERWENDUNG

/\ WARNUNG!
Siehe Kapitel Sicherheitshinweise.

5.1 Erste Reinigung

= Sy =<

-:-j P / —
= “2f o)
Schritt 1 Schritt 2 Schritt 3
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Reinigen Sie das Gerat und das Zu-

behor nur mit einem Mikrofasertuch,

warmem Wasser und einem milden
Reinigungsmittel.

Setzen Sie die Zubehérteile und die
herausnehmbaren Einhangegitter in
das Gerét ein.

Entfernen Sie alle Zubehdrteile und
die herausnehmbaren Einhangegit-
ter aus dem Gerét.

5.2 Erste Verbindung

Nach der ersten Verbindung zeigt das Display eine Willkommensnachricht an.

Sie missen folgende Einstellungen vornehmen: Sprache, Helligkeit, Tastentone, Lautstarke,
Uhrzeit.

5.3 Erstes Vorheizen

Den leeren Ofen vor der ersten
Inbetriebnahme vorheizen.

Schritt 1 Entfernen Sie alle Zubehdrteile und die herausnehmbaren Einhéngegitter aus dem Backofen.

Schritt 2 Stellen Sie die Hochsttemperatur fiir folgende Funktion ein: E

Lassen Sie den Ofen 1 Std lang eingeschaltet.

Schritt 3 Stellen Sie die Hochsttemperatur fiir folgende Funktion ein:

Lassen Sie den Ofen 15 Min lang eingeschaltet.

@ Der Ofen kann wahrend des Vorheizens Geruch und Rauch verstromen. Stellen Sie sicher, dass der Raum
beliftet ist.

6. TAGLICHER GEBRAUCH

/\ WARNUNG!
Siehe Kapitel Sicherheitshinweise.

6.1 Einstellung: Ofenfunktionen

Schritt 1 Schalten Sie den Backofen ein. Das Display zeigt die Standard-Ofenfunktion an.

Schritt 2 Driicken Sie auf das Symbol der Ofenfunktion , um das Untermeni aufzurufen.

Schritt 3 Wabhlen Sie die Ofenfunktion und driicken Sie: OK. Das Display zeigt: Temperatur.

Schritt 4 Temperatur einstellen. Driicken Sie: OK.

Schritt 5 Driicken Sie: START .
Temperatursensor — Sie kdnnen den Sensor jederzeit vor oder wahrend des Kochens anschlie-
Ren.

Driicken Sie STOP | um die Ofenfunktion auszuschalten

Schritt 6 Schalten Sie den Backofen aus.
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6.2 Einstellung: Koch-Assistent

Jedes Gericht in diesem Untermen( hat eine empfohlene Funktion und Temperatur. Sie
kénnen die Zeit und Temperatur anpassen.

Einige der Speisen kdnnen Sie auch mit der folgenden Funktion zubereiten:

» Gewichtsautomatik
» Temperatursensor

Die Garstufe fur die Speise:

» Blutig oder Weniger

»  Mittel

* Durch oder Mehr

Schritt 1 Schalten Sie den Backofen ein.
Schritt 2 Driicken Sie: —.

i Y
Schritt 3 Driicken Sie: /\@ . Gehen Sie zu: Koch-Assistent.
Schritt 4 Wahlen Sie ein Gericht oder eine Speisenart aus.
Schritt 5

Driicken Sie: START .

6.3 Ofenfunktionen

STANDARDFUNKTIONEN
Ofenfunktion Anwendung
v Zum Grillen dunner Lebensmittel und zum Toasten von Brot.

Grill

yowv

¥

HeiBluftgrillen

Zum Braten groRer Fleischstlicke oder von Gefliigel mit Knochen auf einer Ebene.
Gratinieren und Uberbacken.

Zum Backen auf bis zu 3 Einschubebenen gleichzeitig und zum Dérren. Stelle eine 20
- 40 °C niedrigere Temperatur als bei Ober-/Unterhitze ein.

Tiefkiihlgerichte

HeiBluft
vvw Lasst Fertiggerichte (z. B. Pommes frites, Kartoffelspalten oder Friihlingsrollen) schén
% knusprig werden.

Ober:

-/Unterhitze

Backen und Braten von Speisen auf einer Einschubebene.

Pi

2

zzastufe

Zum Backen von Pizza. Fiir ein intensives Uberbacken und einen knusprigen Boden.
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Ofenfunktion

Anwendung

Unterhitze

Zum Backen von Kuchen mit knusprigen Béden und zum Einkochen von Lebensmit-
teln.

%

Brot Backen

Verwenden Sie diese Funktion, um Brot/Brétchen mit einem sehr guten, professionel-
len Ergebnis hinsichtlich Knusprigkeit, Farbe und gldnzender Kruste zu backen.

) Zur Verkirzung der Gehzeit des Hefeteigs. Dadurch wird die Oberflache vor dem
lij Austrocknen bewahrt und der Teig elastisch gehalten.
Garstufe
SONDERFUNKTIONEN
Ofenfunktion Gerat
@ Zum Einkochen von Gemuse (z. B. Gurken).
Einkochen
SSS Zum Dérren von Obst, Gemise und Pilzen in Scheiben.
Dorren
Zum Vorwarmen von Tellern vor dem Servieren.
e
ru

Teller wirmen

)

Auftauen

Zum Auftauen von Lebensmitteln (Gemise und Obst). Die Auftauzeit hangt von der
Menge und GroRe der gefrorenen Lebensmittel ab.

54§

ooy
Uberbacken

Fir Gerichte wie Lasagne oder Kartoffelgratin. Gratinieren und Uberbacken.

V°C

Niedertemperatur Ga-
ren

Fir zarte, saftige Braten.

Warmbhalten

Zum Warmbhalten von Speisen. Bitte beachte, dass einige Gerichte weiterhin kochen
und austrocknen kénnen, wahrend sie warm gehalten werden. Decke die Schalen
oder Teller bei Bedarf ab.

Feuchte Umluft

Diese Funktion ist darauf ausgelegt, beim Kochen Energie zu sparen. Wenn du diese
Funktion verwendest, kann die Temperatur im Gerat von der eingestellten Tempera-
tur abweichen. Die Restwarme wird verwendet. Der Heizstrom kann reduziert werden.
Weitere Informationen findest du im Kapitel ,Tagliche Verwendung*, Hinweise zu:
Feuchte Umluft.
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6.4 Hinweise zum:Feuchte Umluft

Diese Funktion wurde zur Einhaltung der
Energieeffizienzklassen- und
Umweltdesignanforderungen (gemaR EU
65/2014 und EU 66/2014) verwendet. Tests
gemal:IEC/EN 60350-1.

Die Backofentur sollte wahrend des
Garvorgangs geschlossen bleiben, damit die
Funktion nicht unterbrochen wird. So wird
gewabhrleistet, dass der Backofen mit der
hdéchsten Energieeffizienz arbeitet.

7. UHRFUNKTIONEN
7.1 Beschreibung der

Wenn Sie diese Funktion verwenden, schaltet
sich die Backofenbeleuchtung automatisch
nach 30 Sekunden aus.

Kochanweisungen finden Sie im Kapitel
»Tipps und Hinweise“,Feuchte
Umluft.Allgemeine Empfehlungen zum
Energiesparen finden Sie im Kapitel
+Energieeffizienz®, Energiesparen.

Uhrfunktionen
Uhrfunktionen Anwendung
Garzeitdauer Einstellen der Garzeitdauer. Max. 23 Std. 59 Min.

Optionen nach Ablauf

Einstellung, was passiert, wenn der Timer mit dem Zahlen aufhért.

Zeitvorwahl Verzogerung des Starts und/oder Endes des Kochens.

Zeitverlangerung Verlangern der Gardauer.

Erinnerung Einstellen eines Countdowns. Max. 23 Std. 59 Min. Diese Funktion wirkt sich nicht
auf den Betrieb des Geréts aus.

Uptimer Uberwacht die Einschaltdauer der Funktion. Uptimer — du kannst ihn ein- und aus-

schalten.

7.2 Einstellung: Uhrfunktionen

Einstellen der Uhr

Schritt 1 Schalten Sie den Backofen ein.
Schritt 2 Driicken Sie: Uhrzeit.
Schritt 3

Stellen Sie die Zeit ein. Driicken Sie: OK.

Einstellen der Gardauer

Schritt 1 Wahlen Sie die Ofenfunktion und stellen Sie die Temperatur ein.
Schritt 2 Driicken Sie: @
Schritt 3

Stellen Sie die Zeit ein. Driicken Sie: OK.

190 DEUTSCH



Auswahlen der Option ,,Ende“

Schritt 1 Wahlen Sie die Ofenfunktion und stellen Sie die Temperatur ein.

Schritt 2 Driicken Sie: @

Schritt 3 Stellen Sie die Gardauer ein.

Schritt 4 Driicken Sie: ® ® @

Schritt 5 Driicken Sie: Optionen nach Ablauf.

Schritt 6 Wahlen Sie die gewlinschte: Optionen nach Ablauf.

Schritt 7 Driicken Sie: OK. Wiederholen Sie die Aktion, bis das Display den Hauptbildschirm anzeigt.

Verzogerung des Starts des Garvorgangs

Schritt 1 Wahlen Sie eine Ofenfunktion und die Temperatur.

Schritt 2 Driicken Sie: @

Schritt 3 Stellen Sie die Gardauer ein.

Schritt 4 Driicken Sie: ® ® @

Schritt 5 Driicken Sie: Zeitvorwahl.

Schritt 6 Wahlen Sie den Wert.

Schritt 7 Driicken Sie: OK. Wiederholen Sie die Aktion, bis das Display den Hauptbildschirm anzeigt.

Verlangern der Gardauer

Wenn 10 % der Gardauer verbleiben und die Speise nicht fertig zu sein scheint, kdnnen Sie die Gardauer verlan-
gern. Sie kdnnen auch die Ofenfunktion andern.

Driicken Sie +1min, um die Gardauer zu verlangern.

Andern der Timer-Einstellungen

Schritt 1 Driicken Sie: @

Schritt 2 Stellen Sie den Timerwert ein.

Schritt 3 Driicken Sie: OK.

Sie kénnen die eingestellte Zeit jederzeit wahrend des Garvorgangs éndern.

8. VERWENDUNG DES ZUBEHORS

8.1 Einsetzen des Zubehors

Die kleine Einkerbung auf der Oberseite
erhoht die Sicherheit. Die Vertiefungen sind
auch Kippsicherungen. Durch den umlaufend

/\ WARNUNG!
Siehe Kapitel Sicherheitshinweise.
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erhdhten Rand des Rosts ist das
Kochgeschirr gegen Abrutschen vom Rost
gesichert.

Kombirost:
Schieben Sie den Rost zwischen die Fiihrungs-
schienen der Einhangegitter.

Backblech / Auflaufpfanne: —
Schieben Sie das Backblech zwischen die Fih- \

rungsstabe der Einhangegitter.

8.2 Temperatursensor

Temperatursensor — misst die Temperatur im Inneren der Speise. Sie kdnnen ihn mit jeder
Ofenfunktion verwenden.

Es gibt zwei Temperatureinstellungen:

C ”?

Backofentemperatur: mindestens 120 °C. Die Backofentemperatur.

Fiir beste Garergebnisse:

Die Zutaten sollten Raumtempera- Verwenden Sie ihn nicht fir Er muss wahrend des Garvorgangs in der
tur haben. flissige Speisen. Speise bleiben.

Der Backofen berechnet das voraussichtliche Ende des Garvorgangs. Es ist abhangig von der
Menge des Garguts, der eingestellten Ofenfunktion und der Temperatur.

8.3 Benutzung: Temperatursensor

Schritt 1 Schalten Sie den Backofen ein.
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Schritt 2 Stellen Sie die Ofenfunktion und, falls notwendig, die Temperatur ein.
Schritt 3 Einsetzen: Temperatursensor.
Fleisch, Gefliigel und Fisch Auflauf

Flhren Sie die Spitze des Temperatursensor in der  Flhren Sie die Spitze des Temperatursensor genau in der

Mitte und am dicksten Teil des Fleischstiicks oder Fi- Mitte des Auflaufs ein. Temperatursensor sollte wahrend

sches ein. Stellen Sie sicher, dass sich mindestens  des Backens richtig positioniert sein. Verwenden Sie hier-
3/4 des Temperatursensor im Gericht befindet. zu eine feste Zutat. Verwenden Sie den Rand der Back-

form zur Unterstiitzung des Silikongriffs des Temperatur-
sensor. Die Spitze des Temperatursensor darf den Boden
einer Backform nicht beriihren.

?

&
Schritt 4 Stecken Sie den Temperatursensor in die Buchse vorne am Ofen.
Das Display zeigt die aktuelle Temperatur an: Temperatursensor.
Schritt 5 Driicken Sie /? um die Kerntemperatur des Sensors einzustellen.
Schritt6 | iickensic ® ® ® , um die bevorzugte Option einzustellen:
» Alarmsignal — Der Signalton ertént, wenn die Speise die Kerntemperatur erreicht.
« Alarmsignal und Stoppen des Ofens — Der Signalton ertdnt und der Ofen schaltet sich aus,
wenn die Speise die Kerntemperatur erreicht.
Schritt 7 Wahlen Sie die Option und driicken Sie wiederholt: OK, um den Hauptbildschirm aufzurufen.
hrit
Schritt 8 Driicken Sie: START .
Wenn die Speise die eingestellte Temperatur erreicht, ertdnt ein Signalton. Sie kénnen den Garpro-
zess anhalten oder fortsetzen, um sicherzustellen, dass die Speise durchgegart ist.
Schritt 9 Ziehen Sie den Stecker des Temperatursensor aus der Steckdose und nehmen Sie das Gericht aus

dem Ofen.

/\ WARNUNG!

Es besteht das Risiko von Verbrennungen, da der Temperatursensor heif}
wird. Seien Sie vorsichtig, wenn Sie den Stecker ziehen und den Sensor aus
dem Gargut nehmen.
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9. ZUSATZFUNKTIONEN

9.1 So speichern Sie: Favoriten

Sie kénnen lhre bevorzugten Einstellungen, wie die Ofenfunktion, die Gardauer, Temperatur
oder die Reinigungsfunktion speichern. Sie kénnen 3 Favoriten speichern.

Schritt 1 Schalten Sie das Gerat ein.

Schritt 2 Wahlen Sie die gewlinschte Einstellung aus.

Schritt 3 Driicken Sie: —= . Wahlen Sie: Favoriten.

Schritt 4 Wahlen Sie: Aktuelle Einstellungen speichern.

Schritt 5 Driicken Sie +, um die Einstellung hinzuzufligen zur Liste: Favoriten. Driicken Sie OK.

b) — zum Zurlicksetzen der Einstellung driicken.
0 —zum Abbrechen der Einstellung driicken.

9.2 Tastensperre
Diese Funktion verhindert ein versehentliches Verstellen der Ofenfunktion.

Schritt 1 Schalten Sie das Gerét ein.

Schritt 2 Stellen Sie eine Backofenfunktion ein.

Schritt 3 * H — gleichzeitig driicken, um die Funktion einzuschalten.

Zum Ausschalten der Funktion wiederholen Sie Schritt 3.

9.3 Automatische Abschaltung

Aus Sicherheitsgriinden schaltet sich das (°C) @ (Std)

Gerat nach einer bestimmten Zeit

automatisch aus, wenn die Ofenfunktion aktiv 250 - max. 3

ist und keine Einstellungen geandert werden. Die automatische Abschaltung funktioniert

nicht mit den Funktionen:
(°C) Q) (Std) Backofenbeleuchtung, Temperatursensor,
Ende, Niedertemperatur Garen.

30-115 125
120-195 8.5 9.4 Kiihlgeblase
200 - 245 5.5 Wenn das Gerat in Betrieb ist, schaltet sich

das Kuhlgeblase automatisch ein, um die
Oberflachen des Gerats kiihl zu halten. Nach
dem Abschalten des Gerats kann das
Kihlgeblase weiterlaufen, bis das Gerat
abgekuhlt ist.
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10. TIPPS UND HINWEISE
10.1 Garempfehlungen

®

Die Temperaturen und Garzeiten in den Tabellen sind nur Richtwerte. Sie hangen von den Rezepten sowie der
Qualitat und Menge der verwendeten Zutaten ab.

lhr Gerat backt oder brat unter Umsténden anders als lhr friiheres Gerat. Die Hinweise unten enthalten die emp-
fohlenen Einstellungen fiir Temperatur, Gardauer und Einschubebene fiir die einzelnen Speisen.

Finden Sie fiir ein bestimmtes Rezept keine konkreten Angaben, orientieren Sie sich an einem dhnlichem Re-
zept.

Weitere Garempfehlungen finden Sie in den Kochtabellen auf unserer Website. Um die Gartipps zu finden, tber-
prifen Sie die PNC-Nummer auf dem Typenschild, das sich am vorderen Rahmen des Garraums befindet.

10.2 Feuchte Umluft

Beachte fiir beste Ergebnisse die unten in der
Tabelle aufgefiihrten Empfehlungen.

L, = °C = O
Brotchen, suR, 16 Backblech oder tiefes Blech 180 2 25-35
Stiick
Biskuitrolle Backblech oder tiefes Blech 180 2 15-25
Fisch, ganz, 0,2kg  Backblech oder tiefes Blech 180 3 15-25
Platzchen, 16 Stiick  Backblech oder tiefes Blech 180 2 20-30
Makronen, 24 Stiick Backblech oder tiefes Blech 160 2 25-35
Muffins, 12 Stiick Backblech oder tiefes Blech 180 2 20-30
Kleingeback, pikant, Backblech oder tiefes Blech 180 2 20-30
20 Stiick
Mirbeteigplatzchen, Backblech oder tiefes Blech 140 2 15-25
20 Stiick
Tortchen, 8 Stiick Backblech oder tiefes Blech 180 2 15-25

10.3 Feuchte Umluft - Empfohlenes Zubehor

Verwenden Sie die dunklen und nicht reflektierenden Formen und Behalter. Sie haben eine
bessere Warmeabsorption als helle Farbe und reflektierende Schisseln.

\/ Férmchen

Pizzapfanne Backform Tortenbodenform
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Keramikform
8 cm Durchmes-
ser, 5 cm Hohe

Dunkel, nicht reflektierend Dunkel, nicht reflektierend
28 cm Durchmesser 26 cm Durchmesser

Dunkel, nicht reflektierend
28 cm Durchmesser

10.4 Gartabellen fiir Prifinstitute

Informationen fur Prifinstitute
Tests gemal: EN 60350, IEC 60350.
Backen auf einer Ebene — Backen in Backformen

3 = 5 O© Ik

°C Min

Biskuit, fettfrei HeiRluft 160 45 - 60 2
Biskuit, fettfrei Ober-/Unterhitze 160 45 - 60 2
Amerikanischer Apfelkuchen, HeiBluft 160 55 -65 2
2 Formen a @ 20 cm

Amerikanischer Apfelkuchen, Ober-/Unterhitze 180 55-65 1
2 Formen a @ 20 cm

Murbeteiggeback Heilluft 140 25-35 2
Murbeteiggeback Ober-/Unterhitze 140 25-35 2

Backen auf einer Ebene — Kekse
Nutzen Sie die dritte Einschubebene.

¥ O

°C Min
Tortchen, 20 pro Blech, Heizen HeiBluft 150 20-30
Sie den leeren Backofen vor
Tortchen, 20 pro Blech, Heizen Ober-/Unterhitze 170 20-30

Sie den leeren Backofen vor

Backen auf mehreren Ebenen — Kekse

¥ 5 O E

°C Min
Mirbeteiggeback HeiBluft 140 25-45 2/4
Tortchen, 20 pro Blech, Heizen HeiBluft 150 25-35 1/4
Sie den leeren Backofen vor
Biskuit, fettfrei HeiRluft 160 45 -55 2/4
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%

5 5 O E

°C Min

Amerikanischer Apfelkuchen, 1  HeiRluft 160 55 -65 2/4

Backform pro Gitter (

@ 20 cm)

Grill

Heizen Sie den leeren Backofen 5 Minuten lang vor.

Grillen Sie bei maximaler Temperatureinstellung.

%

8 I

Min
Toast Grill 1-2 5
Rindersteak, Nach der Halfte der Grill 24 -30 4
Zeit wenden

11. REINIGUNG UND PFLEGE

/\ WARNUNG!

Siehe Kapitel Sicherheitshinweise.

11.1 Hinweise

zur Reinigung

<

Reinigen Sie die Vorderseite des Gerats nur mit einem Mikrofasertuch mit warmem Wasser
und einem milden Reinigungsmittel.

Reinigen Sie die Metalloberflachen mit einer geeigneten Reinigungslésung.

Reinigungsmittel

Reinigen Sie Flecken mit einem milden Reinigungsmittel.

=

Reinigen Sie den Garraum nach jedem Gebrauch. Fettansammlungen oder andere Speise-
reste kénnten einen Brand verursachen.

[

Lassen Sie die Speisen nicht Ianger als 20 Minuten im Gerat stehen. Trocknen Sie den Gar-
raum nach jedem Gebrauch nur mit einem Mikrofasertuch ab.

Téaglicher Ge-
brauch
by Reinigen Sie alle Zubehdrteile nach jedem Gebrauch und lassen Sie sie trocknen. Verwen-
2+, den Sie nur ein Mikrofasertuch mit warmem Wasser und einem milden Reinigungsmittel.
W Reinigen Sie die Zubehdrteile nicht im Geschirrspiiler.
Reinigen Sie das Zubehdr mit Antihaftbeschichtung nicht mit Scheuermitteln oder scharfkan-
Zubehér tigen Gegenstanden.
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11.2 Entfernen: Einhangegitter

Entfernen Sie Einhangegitter zur Reinigung

des Backofens.

Schritt 1 Schalten Sie den Backofen aus und
warten Sie, bis er abgekihlt ist.

Schritt 2 Ziehen Sie das Einhéngegitter vorne

von der Seitenwand weg.

J%

Schritt 3 Ziehen Sie das Einhangegitter hinten
von der Seitenwand weg und nehmen

Sie es heraus.

Schritt 4 Setze die Einhangegitter in umge-

kehrter Reihenfolge ein.

Die Haltestifte an den Teleskoplaufern
mussen nach vorne zeigen.

| T
1/'%=
0jep ="l

9 ‘ 2

T

11.3 Benutzung: Pyrolytische

Reinigung

Reinigen Sie den Backofen mit Pyrolytische

Reinigung.

/\ WARNUNG!

Es besteht das Risiko von
Verbrennungen.

/\ VORSICHT!
Befinden sich weitere Gerate in

demselben Kiichenmdbel, verwenden
Sie diese nicht wahrend dieser Funktion.

Andernfalls kann der Backofen
beschadigt werden.

Vor dem Pyrolytische Reinigung:

Schalten Sie den Backofen aus  Entfernen Sie alle Zubehorteile aus
und warten Sie, bis er abge- dem Backofen und die herausnehm-

kiihlt ist.

baren Einhangegitter.

Reinigen Sie den Backofenboden und
die innere Tirglasscheibe mit warmem
Wasser, einem weichen Tuch und ei-
nem milden Reinigungsmittel.

Schritt 1

Schritt 3

Schalten Sie den Backofen ein.

Driicken Sie: — /Reinigung.

Wabhlen Sie den Reinigungsmodus.

Option Reinigungsmodus Dauer
Pyrolytische Reinigung, kurz Leichte Reinigung 1h
Pyrolytische Reinigung, normal Normale Reinigung 1h 30 min
Pyrolytische Reinigung, intensiv Griindliche Reinigung 3h
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@ Beim Start der Reinigung wird die Backofentir verriegelt und die Lampe ausgeschaltet. Der Kihlventilator
lauft mit einer hdheren Drehzahl.

STOP - zum vorzeitigen Ausschalten des Reinigungsvorgangs driicken.
Verwenden Sie den Backofen nicht, bevor das Tirverriegelungssymbol im Display erlischt.

Nach Abschluss der Reinigung:

Schalten Sie den Backofen aus Reinigen Sie den Garraum mit einem Entfernen Sie die Rickstande vom
und warten Sie, bis er abgekihlt weichen Tuch. Garraumboden.
ist.

11.4 Erinnerungsfunktion Reinigen

Wenn die Erinnerung erscheint, wird die Reinigung empfohlen.

Verwenden Sie die Funktion: Pyrolytische Reinigung.

11.5 Aus- und Einbau: Tiir I\ VORSICHT!
Sie kdnnen die Tir und inneren Glasscheiben Behandeln Sie das Gl ichi
zur Reinigung entfernen. Die Anzahl der . eban e(? e ads ;S vtorS|g 19,
Glasscheiben unterscheidet sich je nach Insbesondere an den Ranten der
Modell. vorderen Scheibe. Das Glas kann
zerbrechen.
/\ WARNUNG!
Die Tur ist schwer.

Schritt 1 Offnen Sie die Tir vollstandig.

Schritt 2 Heben Sie die Klemmhebel (A) an
beiden Tirscharnieren an und dri-
cken Sie auf sie.

Schritt 3 SchlieRen Sie die Backofentiir bis zur ersten Offnungsstellung (in einem Winkel von ca. 70°). Fas-
sen Sie die TUr mit beiden Handen seitlich an und ziehen Sie sie schrag nach oben vom Backofen
weg. Legen Sie die Tir mit der AuRenseite nach unten auf ein weiches Tuch und eine stabile Fla-

che.
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Schritt 4

Fassen Sie die TUrabdeckung (B)
an der Oberkante der TUr an beiden
Seiten an. Driicken Sie sie nach in-
nen, um den Klippverschluss zu 16-
sen.

Schritt 5

Ziehen Sie die Turabdeckung nach
vorn, um sie abzunehmen.

Schritt 6

Fassen Sie die Glasscheiben der
Tuar nacheinander am oberen Rand
an und ziehen Sie sie nach oben
aus den Flhrungen.

Schritt 7

Reinigen Sie die Glasscheibe mit
Wasser und Spulmittel. Trocknen
Sie die Glasscheibe sorgféltig ab.
Reinigen Sie die Glasscheiben nicht
im Geschirrspller.

Schritt 8

Fihren Sie nach der Reinigung die
obigen Schritte in umgekehrter Rei-
henfolge durch.

Schritt 9

Setzen Sie zuerst die kleinere Scheibe ein, dann die groRRere Scheibe und die Tir.

11.6 Austausch: Lampe

/\ WARNUNG!

Stromschlaggefahr.
Die Lampe kann heil} sein.

Bevor Sie die Lampe austauschen:

Schritt 1 Schritt 2 Schritt 3

Schalten Sie den Backofen aus. Trennen Sie den Ofen von der Netz-  Breiten Sie ein Tuch auf dem Gar-
Warten Sie, bis der Ofen kalt ist. versorgung. raumboden aus.

Obere Lampe

Schritt 1 Drehen Sie die Glasabdeckung und neh-
men Sie sie ab. >
r@w—v
——

AN &= ./

N ‘ ‘ /
Schritt 2 Reinigen Sie die Glasabdeckung.
Schritt 3 Ersetzen Sie die Lampe durch eine geeignete, bis 300 °C hitzebestédndige Lampe.
Schritt 4 Bringen Sie die Glasabdeckung an.
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Seitenlampe

Schritt 1 Entfernen Sie die linke Regalstltze, um an
die Lampe zu gelangen.

Schritt 2 Verwenden Sie einen schmalen, stumpfen
Gegenstand (z. B. einen Teel6ffel), um die
Glasabdeckung zu entfernen.

Schritt 3 Reinigen Sie die Glasabdeckung.

Schritt 4 Ersetzen Sie die Lampe durch eine geeig-
nete, bis 300 °C hitzebestandige Lampe.

Schritt 5 Bringen Sie die Glasabdeckung an.

Schritt 6 Montieren Sie die linke Regalstitze.

12. FEHLERSUCHE

/\ WARNUNG!
Siehe Kapitel Sicherheitshinweise.

12.1 Was zu tun ist, wenn ...

=
ﬁ Das Gerat schaltet sich nicht ein oder heizt nicht auf

@ Mogliche Ursache

v

= Problembehebung

Das Gerat ist nicht oder nicht ordnungsgemag an die
Spannungsversorgung angeschlossen.

Priifen Sie, ob das Gerat ordnungsgemaf an die Span-
nungsversorgung angeschlossen ist.

Die Uhrzeit ist nicht eingestellt.

Stellen Sie die Uhr ein. Einzelheiten finden Sie im Uhr-
funktionen ,Einstellungen:“ Uhrfunktionen.

Die Tdr ist nicht richtig geschlossen.

SchlieRen Sie die Tur vollstandig.

Die Sicherung ist durchgebrannt.

Vergewissern Sie sich, dass die Sicherung der Grund
fur die Storung ist. Wenn das Problem erneut auftritt,
wenden Sie sich an einen qualifizierten Elektriker.

Am Gerat Kindersicherung eingeschaltet.

Siehe Kapitel ,Menu“, Untermeni: Optionen.
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Y
Komponenten

@ Beschreibung

v

= Problembehebung

Die Lampe ist durchgebrannt.

Ersetzen Sie die Lampe, Einzelheiten finden Sie im Ka-
pitel ,Pflege und Reinigung", Austausch: Lampe.

Die Reinigung wird immer durch einen
Stromausfall unterbrochen. Wiederholen Sie

12.2 Handhabung: Fehlercodes

die Reinigung, wenn diese von einem
Stromausfall unterbrochen wurde.

Im Falle eines Softwarefehlers zeigt das Display eine Fehlermeldung an.

Dieser Abschnitt enthalt eine Liste mit Stérungen, die du selbst beheben kannst.

@ Code und Beschreibung

%

= Problembehebung

C2 - Der Temperatursensor befindet sich wahrend der
Pyrolytische Reinigung im Garraum des Geréts.

Nimm den Temperatursensor heraus.

C3 - Die Tur ist wahrend der Pyrolytische Reinigung
nicht richtig geschlossen.

SchlieRe die Tur.

F111 — Der Temperatursensor ist nicht korrekt in die
Buchse eingesteckt.

Stecke den Temperatursensor vollstéandig in die Buch-
se.

F240, F439 - Die Sensorfelder des Displays funktionie-
ren nicht einwandfrei.

Reinige die Displayoberflache. Stelle sicher, dass sich
kein Schmutz auf den Sensorfeldern befindet.

F908 - Das Geratesystem kann sich nicht mit dem Be-
dienfeld verbinden.

Schalte das Gerat aus und wieder ein.

12.3 Service-Daten

Wenn Sie das Problem nicht selbst I6sen
kénnen, wenden Sie sich an Ihren Handler
oder einen autorisierten Kundendienst.

Die vom Kundendienst benétigten Daten
finden Sie auf dem Typenschild. Das
Typenschild befindet sich am vorderen
Rahmen des Garraums des Gerats.
Entfernen Sie das Typenschild nicht vom
Garraum.
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Modell (MOD.):

Produktnummer (PNC)

Seriennummer (S.N.)




13. ENERGIEEFFIZIENZ

13.1 Produktinformation und Produktinformationsblatt gemaR den EU-
Verordnungen zu Umweltdesign und Energiekennzeichnung

Name des Lieferanten

AEG

Modellbezeichnung

BPE742380M 944188629
BPK742380M 944188630

Energieeffizienzindex

61.2

Energieeffizienzklasse

A++

Energieverbrauch mit einer Standardbeladung, konventioneller Mo-

dus

1.09 kWh/Programm

Energieverbrauch mit einer Standardbeladung, Umluft-Modus

0.52 kWh/Programm

Anzahl der Garrdume

1

Warmequelle

Strom

Volumen

711

Art des Backofens

Eingebauter Backofen

Masse

BPE742380M 35.5 kg

BPK742380M 35.5 kg

IEC/EN 60350-1 - Elektrische Kochgerate fiir den Hausgebrauch — Teil 1: Herde, Backdfen, Dampféfen und

Grills — Methoden zur Leistungsmessung.

13.2 Energiesparen

Das Geréat verfiigt Uber Funktionen, mit
deren Hilfe Sie beim taglichen Kochen
Energie sparen kénnen.

Stellen Sie sicher, dass die Geréatetir
geschlossen ist, wenn das Gerat in Betrieb
ist. Die Geratetlr darf wahrend des
Garvorgangs nicht zu oft getffnet werden.
Halten Sie die Tirdichtung sauber und stellen
Sie sicher, dass sie sich fest in der richtigen
Position befindet.

Verwenden Sie Kochgeschirr aus Metall, um
mehr Energie zu sparen.

Heizen Sie, wenn mdglich, das Gerat vor
dem Garvorgang nicht vor.

Wenn Sie mehrere Speisen gleichzeitig
zubereiten, halten Sie die Unterbrechungen
beim Backen so kurz wie moglich.

Garen mit HeiBluft
Nutzen Sie, wenn mdglich, die Garfunktionen
mit HeiBluft, um Energie zu sparen.

Restwarme

Wenn ein Programm mit Dauer aktiviert ist
und die Kochzeit langer als 30 Minuten ist,
schalten sich die Heizelemente bei einigen
Geratefunktionen automatisch friiher aus.

Ventilator und Lampe funktionieren weiter.
Sobald Sie das Gerat ausschalten, wird im
Display die Restwarme angezeigt. Die
Restwarme kann zum Warmhalten von
Speisen genutzt werden.

Betragt die Garzeit mehr als 30 Minuten,
reduzieren Sie die Geratetemperatur
mindestens 3 - 10 Min. vor Ablauf des
Garvorgangs. Durch die Restwarme im Gerat
wird der Garvorgang fortgesetzt.

Nutzen Sie die Restwarme, um andere
Speisen aufzuwarmen.

DEUTSCH 203



Warmbhalten von Speisen

Wabhlen Sie die niedrigste
Temperatureinstellung, wenn Sie die
Restwarme zum Warmhalten von Speisen
nutzen mochten. Die Restwarmeanzeige oder
Temperatur werden auf dem Display
angezeigt.

Garen bei ausgeschalteter
Backofenbeleuchtung

Schalten Sie die Lampe wahrend des
Garvorgangs aus. Schalten Sie sie nur ein,
wenn Sie sie bendtigen.

14. MENUSTRUKTUR

Feuchte Umluft
Diese Funktion soll wahrend des
Garvorgangs Energie sparen.

Bei Verwendung dieser Funktion schaltet sich
die Lampe automatisch nach 30 Sekunden
aus. Sie kdnnen die Lampe wieder
einschalten, aber dadurch werden die
erwarteten Energieeinsparungen reduziert.

14.1 Menii

Meniipunkt Anwendung

Koch-Assistent Liste der automatischen Programme.
Reinigung Liste der Reinigungsprogramme.
Favoriten Liste der bevorzugten Einstellungen.
Optionen Konfigurieren des Gerats.

Einstellungen Setup Konfigurieren des Gerats.

Service Anzeige der Softwareversion und Konfigu-

ration.

14.2 Untermenii fiir: Reinigung

Untermenti Gerat

Pyrolytische Reinigung, kurz  Dauer: 1 h.

Pyrolytische Reinigung, nor-  Dauer: 1 h 30 min.

mal

Pyrolytische Reinigung, in- Dauer: 3 h.

tensiv

14.3 Untermenii fiir: Optionen

Untermenii Anwendung

Backofenbeleuchtung

Ein- und Ausschalten der Beleuchtung.
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Untermenii Anwendung

Kindersicherung Verhindert ein versehentliches Einschalten des Gerats. Wenn die Option aktiviert
ist, erscheint der Text Kindersicherung im Display, wenn Sie das Gerat einschal-
ten. Um das Geréat verwenden zu kdnnen, wahlen Sie die Buchstaben des Codes
in alphabetischer Reihenfolge. Wenn die Option aktiviert und das Gerat ausge-
schaltet ist, ist die Geratetir verriegelt. Der Zugriff auf den Timer, die Fernsteue-
rung und die Lampe ist méglich, wenn die Option aktiviert ist.

Schnellaufheizung Verringert die Aufheizzeit. Es ist nur fir einige Geratefunktionen verfugbar.
Zeitanzeige Ein- und Ausschalten der Uhr.
Digitale Uhrzeitanzeige Andern des Formats der angezeigten Uhrzeit.

14.4 Untermenii fiir: Setup

Untermenii Beschreibung

Sprache Legt die Sprache des Gerats fest.

Helligkeit Auswahl der Helligkeit.

Tastentone Ein- und Ausschalten der Tastentdne der Sensorfelder. Es ist nicht méglich, den

Signalton fiir Folgendes stummzuschalten: @

Lautstarke Einstellen der Lautstarke der Tastentdne und Signale.

Uhrzeit Einstellen der aktuellen Uhrzeit und des Datums.

14.5 Untermenii fiir: Service

Untermenii Beschreibung

DEMO Aktivierungs-/Deaktivierungscode: 2468
Softwareversion Informationen zur Softwareversion.

Gerat auf Werkseinstellun- Wiederherstellung der Werkseinstellungen.

gen zuriicksetzen

15. DAS IST GANZ EINFACH!

Vor der ersten Inbetriebnahme musst du folgende Einstellungen vornehmen:

Sprache Helligkeit Tastentone Lautstarke Uhrzeit

Mach dich vertraut mit den wichtigsten Symbolen auf dem Bedienfeld und Display:

0 = e ) s START

Ein / Aus Meni Favoriten Kurzzeitwecker Tempesrg:ursen- STOP
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Erste Schritte

Schnellstart Schalte das Gerat Schritt 1

Schritt 2 Schritt 3

ein und gare mit der
voreingestellten
Temperatur und
Dauer der Funktion.

Halte gedriickt: ® @ vee

-Wahle die  Driicke: START .

gewiinschte Funkti-
on.

Schnellabschal-
tung

Schalte das Gerat je-
derzeit aus, unab-
hangig von der An-
zeige oder Meldung.

@ — Gedriickt halten, bis sich das Geréat ausschaltet.

Beginne mit dem Kochen.

Schritt 1 Schritt 2 Schritt 3 Schritt 4 Schritt 5
® .. OK , STSf\thT )
— Driicken, um das - Wahle die Ofen- — Einstellung der - Zur Bestétigung —Gali\%r aan esndr?]?
Gerat einzuschalten. funktion. Temperatur. driicken. gang

cken.

Erfahre, wie du schnell garst.

Verwende Automatikprogramme, um eine Speise schnell mit den Voreinstellungen zuzubereiten:

Koch-Assistent  Schritt 1 Schritt 2

Schritt 3 Schritt 4

Driicke: CD Driicke: —.

Driicke: \/\7/ Koch- Wahle die Speise.

Assistent.

Verwende die Schnellfunktionen zur Einstellung der Garzeit.

10% Finish Assist
Verwende 10 % Finish Assist, um eine Zeitverlange-
rung festzulegen, wenn 10 % der Garzeit verbleiben.

Driicke zur Verlangerung der Garzeit +1Min.

16. INFORMATIONEN ZUR ENTSORGUNG

lhre Pflichten als Endnutzer

Dieses Elektro- bzw. Elektronikgerat ist mit
einer durchgestrichenen Abfalltonne auf
Radern gekennzeichnet. Das Gerat darf
deshalb nur getrennt vom unsortierten
Siedlungsabfall gesammelt und
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zurlickgenommen werden, es darf also nicht
in den Hausmdll gegeben werden. Das Gerat
kann z. B. bei einer kommunalen
Sammelstelle oder ggf. bei einem Vertreiber
(siehe zu deren Ricknahmepflichten unten)
abgegeben werden. Das gilt auch fiir alle
Bauteile, Unterbaugruppen und
Verbrauchsmaterialien des zu entsorgenden
Altgerats.

Bevor das Altgerat entsorgt werden darf,
mussen alle Altbatterien und
Altakkumulatoren vom Altgeréat getrennt
werden, die nicht vom Altgerat umschlossen
sind. Das gleiche gilt fir Lampen, die



zerstorungsfrei aus dem Altgerat entnommen
werden kénnen. Der Endnutzer ist zudem
selbst daflir verantwortlich,
personenbezogene Daten auf dem Altgerat
zu léschen.

Hinweise zum Recycling

Helfen Sie mit, alle Materialien zu recyceln,
die mit diesem Symbol gekennzeichnet sind.
Entsorgen Sie solche Materialien,
insbesondere Verpackungen, nicht im
Hausmiill sondern Uber die bereitgestellten
Recyclingbehalter oder die entsprechenden
ortlichen Sammelsysteme.

Recyceln Sie zum Umwelt- und
Gesundheitsschutz auch elektrische und
elektronische Gerate.

Riicknahmepflichten der Vertreiber in
Deutschland

Wer auf mindestens 400 m? Verkaufsflache
Elektro- und Elektronikgerate vertreibt oder
sonst geschaftlich an Endnutzer abgibt, ist
verpflichtet, bei Abgabe eines neuen Gerats
ein Altgerat des Endnutzers der gleichen
Gerateart, das im Wesentlichen die gleichen
Funktionen wie das neue Gerat erfillt, am Ort
der Abgabe oder in unmittelbarer Nahe hierzu
unentgeltlich zurtickzunehmen. Das gilt auch
fur Vertreiber von Lebensmitteln mit einer
Gesamtverkaufsflache von mindestens 800
m?, die mehrmals im Kalenderjahr oder
dauerhaft Elektro- und Elektronikgerate
anbieten und auf dem Markt bereitstellen.
Solche Vertreiber mussen zudem auf
Verlangen des Endnutzers Altgeréate, die in
keiner aulReren Abmessung gréer als 25 cm
sind (kleine Elektrogerate), im
Einzelhandelsgeschéaft oder in unmittelbarer
Nahe hierzu unentgeltlich zuriickzunehmen;
die Ricknahme darf in diesem Fall nicht an
den Kauf eines Elektro- oder
Elektronikgerates geknlpft, kann aber auf
drei Altgerate pro Gerateart beschrankt
werden.

Ort der Abgabe ist auch der private Haushalt,
wenn das neue Elektro- oder Elektronikgerat
dorthin geliefert wird; in diesem Fall ist die
Abholung des Altgerates fur den Endnutzer
kostenlos.

Die vorstehenden Pflichten gelten auch fiir
den Vertrieb unter Verwendung von
Fernkommunikationsmitteln, wenn die
Vertreiber Lager- und Versandflachen fiir
Elektro- und Elektronikgerate bzw.
Gesamtlager- und -versandflachen fiir
Lebensmittel vorhalten, die den oben
genannten Verkaufsflachen entsprechen. Die
unentgeltliche Abholung von Elektro- und
Elektronikgeraten ist dann aber auf
Warmelbertrager (z. B. Kihlschrank),
Bildschirme, Monitore und Geréate, die
Bildschirme mit einer Oberflache von mehr
als 100 cm? enthalten, und Gerate
beschrankt, bei denen mindestens eine der
auleren Abmessungen mehr als 50 cm
betragt. Fur alle ubrigen Elektro- und
Elektronikgerate muss der Vertreiber
geeignete Riickgabemaoglichkeiten in
zumutbarer Entfernung zum jeweiligen
Endnutzer gewahrleisten; das gilt auch fur
kleine Elektrogerate (s.o0.), die der Endnutzer
zurlickgeben will, ohne ein neues Gerat zu
kaufen.

Riicknahmepflichten von Vertreibern und
andere Moglichkeiten der Entsorgung von
Elektro- und Elektronikgeréaten in der
Region Wallonien

Vertreiber, die Elektro- und Elektronikgerate
verkaufen, sind verpflichtet, bei der Lieferung
von Neugeraten Altgerate desselben Typs,
die im Wesentlichen die gleichen Funktionen
wie die Neugerate erfiillen, kostenlos vom
Endverbraucher zurlickzunehmen. Dies gilt
auch bei der Lieferung von neuen Elektro-
und Elektronikgeraten oder beim Fernabsatz.

Daruber hinaus ist jeder, der Elektro- und
Elektronikgerate auf einer Verkaufsflache von
mindestens 400 m? verkauft, verpflichtet,
Altgerate, die in keiner duReren Abmessung
groRer als 25 cm sind (Elektrokleingerate), im
Ladengeschaft oder in unmittelbarer Nahe
kostenlos zurlickzunehmen; die Riicknahme
darf in diesem Fall nicht vom Kauf eines
Elektro- oder Elektronikgerates abhangig
gemacht werden.

DEUTSCH 207



Die Riicknahme von Elektro- und Informationen wenden Sie sich bitte an Ihre
Elektronikgeraten kann auch auf Gemeindeverwaltung.

Containerplatzen oder zugelassenen

Recyclinghdfen erfolgen. Fir weitere
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KaAwoopiocate otnv AEG! EuxapioToUE TToU €IAEEATE TN CUOKEUR
HagG.

61 Bpeite utrodeiteig xpnong, @UAAGSIA, cupBOUAEG yia Tnv eTriAuan TTPORANHATWY,
@ TTANPOoQoOpieg TEPPIG KAl ETTIOKEUNG:
www.aeg.com/support

YTrokeman ag aAAayEG Xwpig TTPoEIdTToINaN.
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1. A TIAHPO®OPIEZ I'A THN AZ®AAEIA

Mpiv atro Tnv eykatdataon Kal TN XprHon Thg UOKEUNG,
dIaBACTE TTPOTEKTIKA TIG TTAPEXOMEVEG 00NYies. O
KATOOKEUAOTNG BEV €ival UTTEUOUVOC VIO TUXOV TPAUPOTIONOUG
A {nuUi€g TTOU €ival ATTOTEAETUA AaVOOTPEVNG EYKATAOTACONG N
xpnong. Na QUAGOOETE TTAVTA AQUTEG TIG 0dNYiES O€ Eva
QO0QAAEG HEPOG PE EUKOAN TTPOCRAACN yia MEAAOVTIKN ava@opd.
1.1 Ac@AaA&ia TTaIdIWV Kol EUTTOOWYV ATOHWYV
* H guokeur autr pPTTopeEi va XpnaigotroinBei atro Taidid
NAIKIag 8 €ETwv Kal avw Kal atro ATOUA PE PEIWMEVES
OWWATIKEG, AITONTNPIOKES ) TIVEUPATIKEG OUVATOTNTEG N
ENNEIYN EPTTEIPIAG KAI YVWONG, €AV ETTIBAETTOVTAI 1] £XOUV
AGBel 00NyYieG OXETIKA WE TN XPNON TNG CUOKEUNG PE AOQPOAAN
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TPOTTO KAl KATAVOOUV TOUG KIVOUVOUG TTou gvexovTal. MNaidid
NAIKIOG MIKPOTEPNG TWV 8 £TWV KAl ATOPA PE EKTEVEIC Kal
TTEPITTAOKEG QVATTNPIEG TTPETTEI VA TTAPAPEVOUV PAKPIA OTTO
TN OUOKEUN, EKTOC €AV ETTIBAETTOVTAI TUVEXWCG.

Ta TaIdIG TTPETTEI VO ETTOTITEUOVTAI WATE VA dlIag@aAifeTal
ot &gv TTaiouv e TN TUOKEUN.

QuAdaoeTe OAa Ta UNIKG CUOKEUATIAG JOKPIA ATTO Ta TTaIdIA
KOl aTTOPPIYTE T KATAAANAQ.

MPOEIAOTMOIHZH: H guokeur) kail Ta TTPOadBACTIPa YEPN TNG
Bepuaivovtal Kata TN Xpnaon. Kparare ta aidid kai ta
KaTolkidla {wa PJakpId atTrd TN GUOKEUn OTav TNV
XPNOIMOTTOIEITE KOl OTAV WPUXETA.

Edv n guokeun diaBEtel diatagn ag@aAeiag yia Taidid, 6a
TTPETTEI VA EIVAI EVEPYOTTOINMEVN.

Ta maidia dev TTPETTEI va EKTEAOUV TOV KABAPITUO Kal TN
OUVTHPNON TTOU EKTEAEI O XPNOTNG OTN GUOKEUN XWPIG
ETTIBAEWN.

1.2 evikéG TTANPOYPOPIES VIO TNV AC@PAAEIA

AuUTH N guoKeur TTPOOPICETAI KOVO VIO JAYEIPIK XPHON.

H guokeun auTtr) €xel oxedIaaTEI JOVO YIA OIKIOKH XpPrnon o€
ETWTEPIKO TTEPIBAANOV.

H guokeur) auth putropei va XpnaiyoTroindei ae ypageia,
OWHATIO EEVODOXEIWV, CEVWVEG, QYPOIKIEC KAl AAAA
TTAPOMOIO KATAAUMATA OTTOU TETOIO XPHon &gV UTTEPPRaivel Ta
emmieda NG (MEONG) OIKIOKAG XPHONG.

H eykardaTaon autng TG GUOKEUNG Kal N AVTIKATAOTAON
TOU KOAWDIOU TTPETTEI VA EKTEAEITAI JOVO ATTO KATAAANAQ
KATOAPTITPEVO ATOWO.

Mnv XpnOIUOTTOIEITE TN GUTKEUN TTPIV TNV EYKATATTATETE
aTnNV EVOWUATWHEVN dOUN.

[MpIv atTd OTToI0dNTTOTE EPYATia UVTAPNONG, ATTOCUVOEETE
TN CUOKEUN aTTO TNV TTPICA.

Edav To KaAwdio Tpo@odoaiag £xel UTTOOTEI POOPES, Ba
TTPETTEI VA QVTIKATAOTOBEI ATTO TOV KATAOKEUAOTH, TO
E€oualodoTtnuévo Kevtpo ZEPPIG N Eva KaTaAAnAa
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KATOPTIOPEVO ATOUO, WATE VA ATTOPEUXOEI TUXOV KivOUVOg
a1TO TO NAEKTPIKO PEUNA.

» MMPOEIAOTMOIHZH: BeBaiwbeite 611 N guakeun ival
QTTEVEPYOTTOINKEVN TTPOTOU QVTIKATACTHTETE TOV AQUTITAPA
yla TNV aTToQUYN TBavOTATAG NAEKTPOTTANSIOG.

» MMPOEIAOMNOIHZH: H guokeur) kail Ta TTPOadRACTIPa YEPN TNG
Bepuaivovtal Kata TN XPnaon. MPETTEl va TTPOTEXETE WOTE VA
MNV ayyileTe TIC AvTIOTATEIC ) TNV ETTIPAVEIQ TOU ETWTEPIKOU
TNG OUOKEUNG.

* XPNOIYOTTIOIEITE TTAVTA YAVTIA QOUPVOU OTAV APAIPEITE N
Badlete eCapTAuaTa 1) OKEUN.

» XPNOIYOTTIOIEITE JOVO TOV QIgBNTAPA QaynTou (aiIobnTrpa
BepuoKpaaiag TTUPrVA) TTOU CUVICTATAI VIO AUTHV Th
OUOKEUN.

* [0 va aQaIpegETe Ta TNPIYUOTA OXapWYV, TPARNETE TTPpWTA
TO PTTPOCTIVO TUAMA TOU OTNPIYMOTOG OXAPWY Kal, aTh
OUVEXEIQ, TO TTIOW TUAMA YIA VO TO ATTOCTTACETE ATTO TA
TTAdiVa ToixwpaTa. TOTTOBETAOTE T ATNPIYUATA OXAPWY,
aKOAOUBWVTAG TNV TTAPATTAvW dIadIKaagia PE TNV
avTioTpoPn CEIPa.

* Mn XpNOIUOTTOIEITE ATPOKABAPIATH IO TOV KABAPIGHO TNG
OUOKEUNG.

* Mn XpnOIUOTTOIEITE I0XUPA AEIQVTIKG KABAPIOTIKA N QIXHUNPES
METAAAIKEG EUOTPEG yIa va KaBapigeTe Tn YUdAivn TTOPTA,
KABOTI UTTOPEI va XapAgouv TNV ETTIPAVEIA KOl QUTO YTTOPEI
va TTPOKAAETEI Bpauan Tou yuaAiou.

* [piv a1TO TOV TTUPOAUTIKO KABaPITUO, apalpETTE OAQ TA
eCAPTAPATA KAl TIG UTTEPPOAIKEG ETTIKABITEIG/TTITTINIEG OTTO TO
ETWTEPIKO TNG TUOKEUNC.

2. OAHIIEZ T'IA THN AZ®AANEIA

2.1 EykardoTaon « EQv n 0uoKeun €Xel UTTOTTE] CNUIA, YNV
TpoReiTe g€ eykatdaTaan rn xpnaon tng.
/\ NPOEIAOMOIHEH! »  AkoAouBgiTe TIG 0dnyieg EYKOTAOTACNG TTOU
o o ) TTAPEXOVTAI JE TN GUTKEUN).
Moévo éva eEeIBIKEUpEVO GTOHO TTPETTE! VO + T&vTa va TTPOTEXETE OTAV UETOKIVEITE TN
€YKATOOTATEI QUTAV TN CUTKEUN). GuoKeUr KaBuC eival Bapid. Na
*  AgaipéaTe OAa T UNIKA TNG OUOKEUATIAG.
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XPNOIUOTTOIEITE TTAVTA YAVTIA ATPOAEiag
Kal KAEIOTA TTOTTOUTaIA.

* Mnv TpaBare Tn guakeun ato Tn Aapn.

*  ToTmoBeTATTE TN CUOKEUNR g€ KATAAANAO Kal
Q0QAAEG HEPOG TTOU TTANPOI TIG QTTAITATEIG
eykatdaoTaong.

* Tnpeite TNV EAGXIOTN aTTOOTACN OTTO AAAEG
OUOKEUEG KOl JOVADEG.

+ Tpiv TOTTOBETAOETE TN OUTKEUN, EAEYETE Qv
n TTOPTA TNG CUTKEUNG QVOIYEl XWPIG
TTEPIOPITHO.

* H guakeun gival EOTTAIOPEVN PE NAEKTPIKO
ouaTnua Wuéng. Mpétrel va Acitoupyei pe
TNV NAEKTPIKI TTAPOXT).

* Hevowpatwpévn povada TTPETTEl VO
IKOVOTTOIEI TIG ATTAITATEIG OTABEPOTNTAG TOU
DIN 68930.

EAdyioTo Uwog vrouAaTTiou 578 (600) mm
(EAdayioTo Uwog vrouAatTiol
KATW 0176 TOV TTAYKO)

MAaTog vTouAartriou 560 mm
BaBog vrouAatriou 550 (550) mm
YWog PTTpoaTivou péPoug 594 mm
TNG CUOKEUNG

Yyog Tiow pépoug TngG au- 576 mm
OKEUNG

MAdTOG PTTPOOTIVOU PEPOUG 595 mm
TNG CUOKEUNG

MAdTOG TTioWw pépoug TNG 559 mm
OUOKEUNG

BaBog Tng guakeung 567 mm
BaBog evToixiopou TG ou- 546 mm
OKEUAG

BaBog pe avoiyt TopTa 1027 mm
EAdyioTo péyeBog avoiypa- 560x20 mm

TOG €§agpIopoU. Avolypa
aTO KATW PEPOG TNG TTHIOW
TTAEUPAG

Mnkog KaAwdiou nAekTpI- 1500 mm
KNG Tpo@odoaiag. To KaAw-

810 €ival TOTTOBETNPEVO TN

Oe€Ia ywvia aTnv TTiow

TTAEUPA

Bideg ToTrOB£TNONG 4x25 mm
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2.2 HAekTpIKA OUVOEON

/\ NPOEIAOMOIHEH!

Kivduvog trupkayidg Kai nAekTpotTAngiag.

OA&G 01 NAEKTPIKEG TUVOETEIG TTPETTEI VA
TTPAYHATOTTOIOUVTAI ATTO ETTAYYEAUATIO
NAEKTPOAGYO.

H guakeun TrpéTTel va gival yelwpévn.
BeBaiwBeite 0TI 01 TTAPAUETPOI TNV
TTIVOKIOO TEXVIKWYV XOPAKTNPITTIKWY €ival
QUPBATEG PE TIG OVOUATTIKEG TIMEG
NAEKTPIKOU PEUPATOG TNG TTAPOXNG
PEUNATOG.

XpnaoiyoTroigite TTAVTa CWaTA
EYKATEQTNMEVN TTPICA PE TTPOCTATIA KATA
TNG NAEKTPOTTANEIOG.

Mn xpnaipoTtrolgite TTOAUTTPICa KAl
PTTaAQVTECEG.

Mpoaéxete va pnv TTPokANBei {nuId 1o QIG
TPo®od0oaiag Kal To KAAWDIO TPOPodoaiag.
Y& TIEPITITWAN TTOU TTPETTEI VA
avTikaTaoTabei To KaAwdio Tpopodoaiag
TNG OUOKEUNG, N QVTIKOTACTACON TTPETTEI Val
yivel atro 1o E€ouaiodotnuévo Kevipo
ZEpPPIg pag.

Mnv emiTpéTTeTe 0 KOAWdIA TPOoPodoaiag
va BpigKovTal KOVTA ) va €pXOovTal €
ETTAPN PE TNV TTOPTA TNG CUTKEUNG I UE
TNV €00XN KATW OTTO TN GUTKEUT), IBIQiTEPA
otav BpigkeTal ag AeiTtoupyia f n TopTA
eival geaTn.

H mpoaTagia ammd nAekTpoTTANngia Twv UTrd
TAON f HOVWHEVWY TUNUATWY TTPETTEI VA
OTEPEWVETAI PE TETOIO TPOTTO, WATE VA PNV
gival duvaTr N aaipean TNG Xwpig
epyaAcia.

ZUVOEQTE TO PIG TPOYODOTIag aTNV TTPIda
povov a@ou £xel OAOKANPWOE N
gykaraaTtaan. Metd tTnv eykaraaTaan,
BeBaiwBeite 6T €ival duvaTr N TTpoaRaan
aTo @I TPoPodOoaiag.

Eav n mpiCa eival xahapr, pn ouvoEeTe TO
@I TPoPodOaTiag.

Mnv TpaBdTe To KaAwdIo TPoPod0oaiag yia
va armroguvOETETe TN auakeun. Tpapare
TTAVTA TO QIG TPOPODOTIaG.
XPNOIUOTIOIEITE HOVO TWATEG HOVWTIKEG
OIaTALEIG: A0PAAEIODIAKOTITEG, ATPAAEIEG
(BIOWTEG AOPANEIEG APAIPOUPEVES ATTO ThV
utTod0XN), SIOKOTITEG BIAPUYNG PEUUATOG
KOl PEAE.




TNV NAEKTPIKN EYKATAOTAON TNG GUOKEUNG
TTPETTEI VO TTPORAETTETAI HOVWTIKNA JIATAEN
TTOU VO ETTITPETTEI TNV ATTOOUVOEDN TNG
OUOKEUNG aTTO TO JIKTUO PEUPATOG OTTO
0Aoug Toug TTOAoUG. H povwrikn didragn
TIPETTEN Va £XEI EAAXIOTN aTrdaTaon 3 mm
METOEU TWV ETTAPWV.

KAeiaTte KaAd Tnv TOPTA TG CUTKEUNG
TIPIV GUVOETETE TO QIG TPOPODOTiag aTnv
pica.

AUTA N OUOKEUN TTOPEXETAI PE QIG KAl
KaAWdIO TPOPodOaiag.

2.3 Xpron

/\ MPOEIAONMOIHEH!

Kivduvog TpaupaTiopou, EyKAQUPATWY Kal
nNAekTPOTTANEiaG 1 €KPNENG.

Mnv aAAAZeTE TIG TTPODBIAYPAPES QUTAG TNG
OUOKEUNG.

dpovTioTe Ta avoiypaTa agpigpou va givai
eAeUBepa aTTO EPTTODIA.

Mnv a@rveTe TN CUCKEUN XWPIG ETTITAPNAN
KOTA TN A€ITOUpYia.

ATTEVEPYOTTOINGTE TN CUOKEUN YETA ATTO
KGBe xprian.

MpogéxeTe OTAV AVOIYETE TNV TTOPTA TNG
OUGOKEUNG ME TN OUCKEUN € AsiToupyia.
Mrropei va atreAeuBepwBei CeaTOG aEPAG.
Mnv A€ITOUpYEITE TN CUOKEUN UE BPEYHEVT
XEpIa f OTaV €ival g€ ETTAQPN PE VEPO.

Mnv aokeiTte TTiEGN OTNV QVOIXTH TTOPTA.
Mn XpnOIUOTTOIEITE TN CUOKEUR WG
ETTIQPAVEIN EPYOTIAG 1 WG ETTIPAVEIT
OTTOBNKEUONG AVTIKEIMEVWV.

AvO0ITE TNV TTOPTA TNG GUOKEUNG
TIPOCEKTIKA. H Xpran ouaTaTikwy Je
OAKOOAN PTTOPEI VO dNUIOUPYRTEl Eva
peiypa aAkoOANG pe agpa.

Mnv a@rvete aTTiBeg 1} yupvEG PAOYEG va
£pBouv g€ €TTAPN PE TN TUTKEUN OTAV
QVOIYETE TNV TTOPTA.

Mnv TOTTOBETEITE EUPAEKTA TTPOIOVTA 1
OTOIXEIO TTOU €ival BPeyUEVA pE EUPAEKTA
TTPOIOVTA PETQ, KOVTA A TTAVW TN
OUOKEUR.

/\ NMPOEIAOMOIHEH!

Kivduvog TrpokAnNang ¢nuidg atn
OUOKEUN.

Ma v ammopuyn BAABNS N
QATTOXPWHATIOPOU GTO GUAATO:

— PNV TOTTOBETEITE OKEUN 1) GAAQ
QVTIKEIPEVO JETA OTN TUOKEUR
aTTeEUBEInG OE ETTOPN PE TO KATW PEPOG
™mg.

— PNV TOTTOBETEITE AAOUUIVOXAPTO
QTTEUBEING OE ETTAQN WE TO KATW PEPOG
TOU ECWTEPIKOU TNG GUOKEUNG.

— PNV TOTTOBETEITE VEPO aTreuBEiag peaa
aTn (eaTr) GUOKEUN.

— pnv dIaTNPEITE UYPA TTIATA KAl TPOPIUO
TN OUOKEUN aQOU TEAEIWTETE TO
payeipepa.

— TTPOCEXETE OTAV APAIPEITE N
TOTTOBETEITE T agegoudp.

O aTToXPWHATITPOG TNG EMAYIE ETTIPAVEING
1 TNG EMQAVEING ATTO AVOEEIdDWTO aTTAAI
Oev £TTNPeddel TNV amdédoan TNG CUOKEURG.
XpnaoiyotroinaTe éva Babu Tayi yia uypa
KEIK. O1 XUpoi @pOoUTWYV TTPOKaAOUV
AEKEDEG TTOU UTTOPEI VA Eival HOVIUOL.

Na payelpeUeTe TTAVTA PE TNV TTOPTA TNG

OUOKEUNG KAEIOTA.

Av n guokeun éxel eykataaTadei TTiow ammo
£€va TTAQigIo eTTITTAOU (TT.X. MIa TTOPTA)
QPOVTIATE N TTOPTA VA YNV €ival TTOTE
KAEIOTH 600 N OUOKEUN BPioKeTal O€
AgiToupyia. MTTopei va guaowpeuTEi
BeppdTNTA KOI UYPATia g€ Eva KAEIOTO
TTAQiglo eTTITTAOU KaIl va TTPOKANBEi {nuIc
aTn GUOKEUN, TNV Katoikia 1) 1o ddmedo.

Mnv kAgiveTe TO TTAQiGIO TOU ETTITTAOU

TTPOTOU N GUTKEUN KPUWOEI HETA TN
xpran.

2.4 QpovTida ka1 KaBApIoHA

/\ MPOEIAOMOIHEZH!

Kivduvog TpaupaTiopou, QwTiag,
BAGBNG atn guokeun.

Mpiv atmd TNV ekTéAEON epyaaiag
guvTAPNONG, OTTEVEPYOTTOINTTE TN
GUOKEUN Kal ATTOTUVOETTE TO PIG
Tpoodoaiag ard Tnv Tpida.
BeBaiwBeite 011 N guakeun gival kpua.
Y1apyel kivduvog Bpauang Twv T(apIwv.
AVTIKOTOOTACTE Aueaa Ta TCAWIA TNG
TTOPTAG OTAV £XOUV UTTOOTEI CnIdL.
Emikoivwvnate pe 1o E€ouaiodotnuévo
Kévtpo ZépBIG.
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* ATaiteiTal TTPOCOXN KATA TNV aQaipean Tng
TOpTaG a1 TN guakeun. H opTa gival
Bapia!

»  KaBapileTe TAKTIKA T GUOKEU YA va
QTTOTPATTEI N PBOPA TOU UAIKOU TNG
ETTIPAVEING.

» KaBapioTe TN UOKEUR PE UYPO PHAAAKO
TTavi. XpNOIPOTIOIEITE HOVO OUBETEP
aTTopPPUTTAVTIKA. Mn XpnoIyoTTOoIEiTE
AEIQVTIKA TTPOIOVTA, GQOUYYAPAKIO TTOU
Xapaaggouv, SIAAUTEG ) HETOAAIKG
QVTIKEIPEVA.

* Av xpnaipoTrolgite aTTpél KaBapIguoU yia
QOoUpPVOUG, aKOAOUBEITE TIG 0dnyieg
a0g@aAgiag aTn guagkeuaaia.

2.5 MupoAuTIKOG KABAPIoHOG

/\ NMPOEIAOMOIHZH!

Kivduvog Tpaupatiapou / Mupkayiwy /
XnUIKwV ekTTouTTwV (Avabupidaswy) ae
MupoAuTikn Acitoupyia.

* [lpiv a1m6 TNV KTEAEQN TOU TTUPOAUTIKOU
KaBapigpou Kal TNV apyIKA TTpoBEpuavan,
aQaIPEDTE ATTO TO ETWTEPIKO TOU YOUPVOU:

—  TUXOV UTTOAEIUPOTO TPOPWY, XUUEVEG
TTOo0TNTEG / aTTOBETEIG Aadiou A
AitTroug.

— TUXOV OQaIpOUPEVA AVTIKEIMEVA
(oupTrepIANOPBAVOPEVWV OXAPWY,
TIAEUPIKWY OXOPWV K.ATT., TTOU
TTAPEXOVTAI E TN GUOKEUR), €10IKA
TUXOV avTIKOAANTIKA PayeIpIKa OKeUN,
TAWIA, OKEUN K.ATT.

» AloBdaaTe TTPOTEKTIKA OAEG TIG 0BNYiEG TTOU
QQOPOUV TOV TTUPOAUTIKO KABapPITGHO.

*  KpatnaTe Ta Taidid pakpid atoé m
OUCOKEUN eV BPigKeTal ge AeIToupyia o
TTUPOAUTIKOG KaBapliopog. H ouakeun
BeppaiveTal TTAPa TTOAU Kal aTTo Ta
MTTPOCTIVA QVOiypaTa YUgng
atreAeuBepwveTal BepUdG aEpag.

* O TTUPOAITIKOG KABaPITHOG gival AeIToupyia
UWNARG Beppokpaagiag TTou PTropei va
aTTeEAEUBEPWAOEI AVABUMIATEIG OTTO
UTTOAEIPUaOTA JaYEIPEUOTOG KOl UAIKG
KaTagkeung. '’ auto, o1 KaTavaAwTég
QUVIOTATAI VA KAVOUV Ta €ENG:

— va e§ao@alifouv KOO agpIigpd KaTd TN
OIApPKEIa KAl HETA ATTO KABE TTUPOANITIKO
KaBapIgpo.
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— TTAPEXOUV KAAO OEPITHO KaTA TN
OIAPKEID KAl PHETA ATTO TNV apXIKH
TpoBEpuavan.

Mn xUveTe Kai Un Badete vepd atnv TOPTA
TOU (OUPVOU KATA T SIGPKEIN KOl JETA
aTTo TOV TTUPOAUTIKO KOBApITHO, yia Thv
atroQuyn TTPokAnang {nuidg ata T¢apia.
O1 avaBupidaoelg TTou aTreAeuBepwVOVTal
OTTWG TTEPIYPAPNKE ATTO OAOUG TOUG
TTUPOAUTIKOUG GOUPVOUG / UTTOAEippaTa
payeipépaTog, dev gival emBAaBeig yia Tov
AvOpWITO, TUUTTEPIAQUBAVOUEVWY TWV
TSIV, ) TWV ATOPWY UE IOTPIKEG
TadNoEIg.

KpatnaTe pikpd KaToikidia pakpid atmo Tn
gUOKeUR KaTa Tn OIAPKEIa Kal UOTEPA OTTO
TOV TTUPOAUTIKO KaBApIoUO Kal TNV apxIKn
TPoBEépuavarn. Ta PIKpA KaToikidia
(151aiTepa Ta TTOUNIG KOl TAL EPTTETA) PTTOPEI
va gival TToAU euaiobnTa aTig peETABOAEG
TNG BEPUOKPATIag KAl OTIG EKTTEPTTOPEVEG
avabupIagoEIS.

O1 avTIKOAANTIKEG ETTIQPAVEIEG TWV TKEUWY,
TNYQVIWY, TAYIWY, HOXAIPOTTIPOUVWY,
K.ATT. UTTOPEI VO KATOGTPAPOUV aTTO TN
Agiroupyia TTUPOAITIKOU KaBapiguou
UWnANG Beppokpaaiag OAwvV Twv
TTUPOAITIKWY POUPVWYV, EVW PTTOPEI VO
yivouv €1riong TTNy£G emIRAaBwWY
avaBUUIGOTEWY XapnAou eTTITTESOU.

2.6 EowTEPIKOG QWTIONOG

/\ MPOEIAOMOIHEH!

Kivduvog nAekTpoTtrAngiag.

ZXETIKA PE TOV/TOUG AAUTITAPO/AQUTTTHPEG
€VTOG QUTOU TOU TTPOIOVTOG KAl TOUG
avTAAAOKTIKOUG AQUTITAPEG TTOU TTwAoUVTAI
EexwpiaTd: AuToi ol AauTTTHPES
TTPOOPIOVTAI WATE VA QVTEXOUV OF
€CAIPETIKA OUTKOAEG TUVONKEG TE OIKIOKEG
OUOKEUEG, OTTWG 0€ BEPUOKPATIEG,
dovnaeig, uypaaia r TpoopifovTal va
anUaTOd0TOUV TTANPOYOPIEG OXETIKA WE TN
AEITOUPYIKA KOTAOTACN TG GUOKEUNG. Agv
TTpoopifovTal yia Xpnan o€ AAAEG
£QAPHOYEG Kal BV gival kataAAnAol yia Tov
PWTIOHO OIKIAKWY XWPWV.

To TPOoIOV QUTO TTEPIEXEI PWTEIVH) TTNYH TNG
TA¢NG evepyelakng atmodoang G.
XpnaoiyoTrolgite HOVO AAUTITAPEG ME TIG idIEG
TTPOdIaYPAPEG.



2.7 ZépBig

* [1a TNV €TMOKEUN TNG TUTKEUNG,
€TMIKOIVWVAQATE pe To E¢oualodoTtnuévo
Kévtpo ZEpBIg.

*  XPNOIYOTIOIEITE HOVO YVNTIa AVTAAAQKTIKA.

2.8 Aréppiyn

/\ MPOEIAONMOIHZH!
Kivduvog TpaupaTtiopou i agguéiag.

3. NEPIFPA®H NPOIONTOZ

3.1 Tevikn €mMIOKOTTNON

]

= .7~ ~
( L\ W N /A ool
L/

@)
EEE

3.2 Ageooudp

MeTaAAIKA oxdpa
Ma payelipikd akeln, OPUES yIa KEIK, WnTA.

Tayi ynoiparog
Ma KEIK KAl PTTIOKOTA.

ETTIKOIVWVATTE PE TIG DNUOTIKEG APXES TNG
TIEPIOXNG TG YIa TTANPOPOPIEG OXETIKA UE
TOV TPOTTO ATTOPPIYNG TNG TUTKEUNG.
ATTOOUVOETTE TN CUOKEUR OTTO TNV TTAPOXNA
pPeUPOTOG.

Koéwrte 10 KOAwdI0 TPOoPod0Tiag KOVTA aTn
TUOKEUR KOl ATTOPPIYTE TO.

A@aipéaTe TO JAVTOAO TNG TTOPTAG YIA VO
QATTOTPATTEI O EYKAEITUOG TTAIBIWY 1 {Wwv
UETQ TN QUOKEUN.

Mivakag xeipioTnpiwv

086vn

YTrodoxr aigbnTtipa gayntou
BepUavTIKO aTOIXEIO
AaptrTrpag

Avepiatipag

ZmpIgn pagioU, aQaIPOUEVN

~Jofol-Fofol -

O¢aeig pagiou
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Tayi ynoipatog / ykpIA

MNa 10 YATIPO i WG €va OKEUOG yia T GUAAoyT Tou

AitTroug.

Ai1c6. ®ayntou

Ma pETpnan TnG BepHoKPACiag OTO ETWTEPIKO TOU

@aynTou.

TnAeokoTikoi Bpayioveg

a TNV EUKOAOTEPN TOTTOBETNAN KAl agaipean
TAWIWV KOl HETAAAIKWY TXAPWV.

4. MINAKAZ XEIPIZTHPIQN

4.1 ETioKOTTNON TTivaKa

XEIPIOTNPIWV

O

H))

1
aEA

516

ON/OFF 2 Lag:; TIAPATETAPEVA VIO VO EVEPYOTTOINTETE KAI VO ATIEVEPYOTTOINTETE Tr OU-
Mevou MapaBéTel TIg AeIToupyieg TNG TUOKEUNG.

AyaTnpéva MapaBétel TIg ayaTnuéveg pubpioelg.

066vn Epgavidel TIg TpEXOUTEG PUBUITEIG TNG TUTKEUNG.

AlaKOTITNG AapPTITAPA Ma gvepyoTToinan Kal aTreEVEPYOTTOINON TOU AQUTITAPA.
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ﬂ Tayeia TpoBEppavan Na evepyotroinan kai amevepyotroinan Tng Asitoupyiag: Taxeia TTpoBEépuavan.

e «Q-~ @ 3s

MéoTe TO KOUMTTI MeTakivioTE MéoTe TTOpATETAMEVA

AyyiéTe TNV eM@AvVEIa YE TNV AKPN Ayyi€te TNV em@aveia yia 3 deutepoO-

UpeTe TO OAKTUAO OTNV ETTIPAVEIQ.

TOU SOKTUAOU. AeTTTOL
4.2 006vn
A 0606vn pe pUBPIOPEVEG AEITOUPYIEG TTARKTPWYV.
| A. Qpa
12:30 B. 'ENAPZ=H / AIAKOINH
C. Beppokpaaia
A#085°C /I 50 OC D. Mpoypauuarta Béppavang
E. XpovodiakotTng
® 15min @ START F.  Ai08. ®aynTou (uovo o€ eTTIAEyPEVA HOVTEAQ)
1 1 i
F E D C B

Evdeieig 006vng

Baoikég evdeigelg - yia Tnv TAoriynan atnv 0bovn.

oK € ) »

MNa petaBaon ka-  Ta avaipean Tng
T4 €va eTMiTEDO TTi- TTpoNnyoUlEVNg
Ow aTO PEVOU. EVEPYEIQG.

Ma TNV evepyoTToinan Kai are-
VEPYOTTOINTN TWV ETTIAOYWV.

MNa emBeBaiwan TG emAoyng / pub-
Hiong.

HxnTikR TpoeidoTroinan evdeigeig AeIToupyiag - HOAIG TTAPEABEI O PUBUIOUEVOG XPOVOG POYEIPEPOTOG, OKOUYE-
TOI TO Ofa.

Q a R

H AeiToupyia €ivar vepyoTToInpévn. H Aerroupyia eivai evepyotroinuévn. H nxnmiks mpoeidoTroinon eivol
To paysipeua oTaPaTa QUTOUATA. QTTEVEPYOTTOINKEVN.
Evdeigeig XpovodiakoTTn
& o
Mnv puBpilete Tn Aeitoupyia XpovokaBuaTépnan évapéng. MNa akUupwan NG pUBUIONG.

5. MPIN THN MNMPQTH XPHZH

/\ NMPOEIAOMOIHEZH!

AvaTPEETE OTA KEPAAQIO TXETIKA PE TNV
AggdAcia.
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5.1 Apx1k6¢g kKaBapiouog

= e, =

S =/

BAua 1 BAua 2 BAua 3

KaBapioTe TN guokeur Kal Ta age-
goudp e £va TTavi JIKpoivwy, XAla-
p6 VEPO KAl £va ATTIO ATTOPPUTTAVTI-

KO.

AgaipéaTte OAa Ta agegoudp Kal Ta
QATTOOTTWHEVA OTNPIYUOTA OXAPWV
aTro TN GUOKEUN.

TotroBeTraTe T AETOUAP Kal Ta
QTTOCTIWHEVA OTNPIYHATA OXOPWY
aTn GUOKEUN.

5.2 MpwTtn olvdeon

H 006vn epavidel éva PAvUpa KOAWTOPICHATOG PETA TNV TTPWTN aUVOEDT.

Mpétel va puBpioete Ta £€7G: MAwaaa, Pwreivotnta OB6vng, Hyor MAAKTpwy, Evraon
Boppnm, Qpa.

5.3 ApxIKA TTpoBépuavaon

MpoBepudveTe TOV ASEIO GOUPVO TIPIV OTTO
TNV TTPWTN XPNHoN.

BAua 1 A@aipéaTe OAa Ta agegoudp Kal Ta apaIPOUPEVA OTNPIYPOTA OXAPWY ATTO TOV POoUPVO.

Bfia 2 PuBpioTe Tn péyioTn Beppokpaagia yia Tn Aeiroupyia: E

Aonate Tov @oUpvo va AeIToupynael yia 1 w.

Bipa3 PuBpioTe Tn péyiotn Beppokpaaia yia Tn Aeiroupyia: -

A@AaTE TOV PoUpVOo va AeiToupynasl yia 15 Aetr.

@ AT TOV PoUpvo pTTopEi va avaduBei pia ooun Kal Katrvog KaTd Tn SIGpKeEIa TNG TTpobépuavang. BeBaiwBeite
OTI TO dWUATIO agPIZETAl.

6. KAOHMEPINH XPHZH

/\ NPOEIAOMOIHEH!

AvaTPEETE OTA KEPAAQIO TXETIKA PE TNV
AggdAcia.

6.1 Tpétrog pubuiong: NMpoypdppara Béppavong

Brpa 1 Evepyotroinate Tov @oUpvo. H 086vn TTpoBAAAEl TO TTPOETTIAEYUEVO TTPOYPAUA.

BAua 2 X § i . .
nua Mi¢ate 1o gupBoAo Tou Tpoypdapparog N yia va peTaBeite aTo UTTOPEVOU.
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BApa 3

EmAéSTE TO TTPOYPOPMA KAl TTIEDTE! OK H 0Bovn epeavier: Beppokpaaia.

BAua 4

PuUBuion: Beppokpaaia. Matnare: OK

BApa 5

mMiéore: START .

A1g6. daynTou - YTTopPEiTE Va GUVBETETE TOV AITONTHPA OTTOIABNTTOTE OTIYHN TTPIV 1) KATA TN didp-
KEIO TOU PAYEIPEUATOG.

STOP - migote yia va amevepyoTroinaeTe To TTPOYPAA.

Bfipa 6

ATTEVEPYOTTOINATE TOV OUPVO.

6.2 Tpétrog pubuiong: Mayeipepa pe Bondeia

MNa k&Be eaynTd g€ autd TO UTTOUEVOU TTOPEXETAI TTPOTEIVOUEVO TTPOYPAMUA KAl BEpUOKpaTial.
MTropeite va puBpioeTe Tov XpOVo Kal Tn Beppokpaaia.

MNa kdmola atrd Ta @AyNTA PTTOPEITE ETTIONG VO JAYEIPEWETE JE:
* Autoyp. Mpoyp. Bapoug
*  Aig6. dayntou

O BaBudG aTov OTT0I0 PAYEIPEUETAI TO PAYNTO:
*  Aiyo Wnuévo i Aiyotepo

*  Meaoaia Wnuévo

+  Kahownuévo n Mepioadrepo

BAua 1 EvepyotroifaTe Tov goupvo.
Biia 2 MiéaTe: =—.

{ LY
Bipa3 Méate: /\é . Eigayayete: Mayeipepa pe Bordeia.
BAua 4 EmAégTe éva @aynTé A évav TUTTO paynTou.
BApa 5

Méore: START .

6.3 NMpoypaupata

BAZIKO

Mpéypappa Egappoyn
vev o WAaIpo aT1o YKPIA AETITWY KOPHATIWY GaynTou KaBWGS Kal yia ¢PUyAvioUa WwHIou.
kpIA
v MNa Yynaoipo peyaAwv pepidwv KPEATOG 1) TTOUAEPIKWY HE KOKAAQ g€ pia B€an axapag.
Y T YKPATIVAPITUA Kl Yia pOSITua.

I'kpIA pe Oepud Aépa
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Mpéypappa Egappoyn

Mo wnaipo PEXP! Kal ae TPEIG BETEIG OXAPWY TAUTOXPOVA Kal YIa Ehpavan eayn-
@ ToU. PuBpioTe Tn Beppokpaaia katd 20 - 40 °C xaunAotepa atmd 0,11 yia Tn AeIToupyia
Mavw/Katw @épuavan.

Oepuog Aépag
v Mo va yivouv Tpayavd Ta €ToINa QaynTd, TT.X. Ol TNYAVITEG TTATATEG, Of KUSWVATEG TTa-
% TATEG 1 TQ GTIPIVYK POAG.

Kareyuypéva 1po@ipa

— MNa wnaoipo og pia 6éan oxdpag.

Mavw/Kdartw Oépuavon

MNa wnaoipo mitaag. MNa evrariko pddiopa kal Tpayavr) Baan.

)

Aeitoupyia Mitoa

Ma 7o Yoo KEIK pe Tpayavr BAan Kal TN GUVTAPNON TPOPiHwWV.

Kdtw Oépuavon

XpnaiyoTtroinaTe auTr TN AEITOUPYIa Y1 VO TTOPATKEUATETE WWHI KAl WWHAKIO PIE TXE-
ﬁ OOV eTTAYYEAPQATIKA ATTOTEAETUATA OOV AQOPd TNV TPAYAVOTNTA, TO XPWHA KAl TN yua-
Aada TG KpoUaTag.
Yioipo Ywuiou
) Fa TNV €MTAXUVON TOU GOUTKWHATOG TNG JUUNG YE payId. ATTOTPETTEI TO OTEYVWHA TNG
S €MPAvEIag TNG CUUNG Kai diatnpei T UPN EAATTIKN.
Povokwpa Juung

EIAIKA NMPOTPAMMATA

Mpéypappa Egappoyn
@ MNa 1 diatpnon Aaxavikwy (1T.X. Toupai).
Ailatipnon
S S S Mo aTéyvwpa @PoUTWY, AaXavIKWwV Kol HaVITAPIWY KOMPEVWY OE QETEG.
Atognpavon
MNa Tnv TpoBEppavan mMATwv yia aepRipioua.
R e
ru

ZEOTAPA TTIATWV

MNa v amoyuén Tpogidwy (Aaxavikd kai gpouta). O xpovog amoyuing eEaptatal

Y7 atrd TNV TTOTOTNTA KAl TO PEYEBOG TWV KATEWUYHEVWY TPOPIMWV.

Atréyugn
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Mpéypappa

Egappoyn

MNa mdra 6Twg Aagdvia f TTaTdTeg oykpaTéV. MNa yKpaTIvapIoPa Kai yia pédigpa.

§§4
g
Oykparév
¢°C Ma TNV TTPOETOIPATIA TPUPEPWY, COUPEPWY WNTWV.
XaunAn Oeppokpaacia
MNa va diatnpeite 10 aynTd JeaTo. LNUEIWATE OTI OPICUEVA GAYNTA UTTOPE] va GUVEXi-
s gouV va PayeipeUovTal Kal Vo OTEYVWVOUV EVWw TrTapapévouv eatd. Eav xpeiadetal,

OKETTAOTE TA TTATA

Ailatipnon OeppdéTNTAg

N
Yypog Oepudg Aépag

AuTn n AerToupyia éxel aXedINOTEN yIa VO EEOIKOVOEITE EVEPYEID KATA TO PAYEIPENA.
‘Otav XpnaIPoTToIEiTE QUTH TN A€IToUpyia, N BEPUOKPATIA OTO ETWTEPIKO TNG CUTKEUNG
utropei va dla@épel atrd TV KaBopiapévn Beppokpaagia. XpnaIUoTTOIETAI N UTTOAEITO-
pevn BeppotnTa. H BeppavTikr 10XUG UTTopEi va PelwBei. Ma TTEPICTOTEPESG TTANPOPO-
pieg, avaTpégTe aTo Ke@AAaio «Kabnuepiviy xpnan», ZnUeiwaelg ato: Yypog Oepuog

Aépag.

6.4 Inpeiwoeig yia: Yypog Oepuog
Aépag

AuTi n AsIToupyia xpnaiyoTToInonke yia
TUPHOPOWAON PE TNV TAEN EVEPYEIAKAG
a1rdéd0oanG Kai TIG OTTAITATEIG YIa TOV
0IKOAOYIKO aXedIOOPO (CUpQwva pe EU
65/2014 kai EU 66/2014). AoKIPEG TUHPWVA
pe To: IEC/EN 60350-1.

H mopTa TOU PoUpvou Ba TTPETTEN va gival
KAEIOTH) KATA TN SIAPKEIQ TOU PAYEIPEUATOG,
€701 WATE N AeIToupyia va pn SIOKOTITETAI KAl O
POUPVOG VO AEITOUPYEI e TRV UYWNAOTEPN
duvaTr EVEPYEIQKH ATTOd0aT.

7. AEITOYPI'IEZ POAOTIOY

7.1 Neprypa@n AsiToupyiwv
poAoyiou

Otav xpnaIYOTToIEITE AUTHV TN AEITOUPYia, O
AQUTTITAPOG OTTEVEPYOTTOIEITAI AUTOUOTO JETA
atro 30 deuTeEPOAETTTA.

Ma 11g 0dnyieg PayeIpéPaTog avaTpEéETe TO
KEPAAQIO «YTTODEICEIG KOl TUMBOUAEGY, Yypog
Oeppodg Aépag. MNa yeVIKEG TUOTATEIG
€COIKOVOUNONG EVEPYEING, AVATPEETE OTO
Ke@aAaio «Evepyelakr) ATrodoany,
E¢oikovounon Evépyeiag.

A&giToupyia poAoyiou E@appoyn

XpOVOG HaYEIPEPATOG

o puBuIon TNG dIAPKEING Tou PayelpépaTog. Méyiotn didpkeia 23 h 59 min.

TéNog evépyelag

MNa puBuIoN Twv evepyelwy OTAV O XPOVOBIAKOTITNG OTAUATHTEL.

XpovokaBuaTépnan évapéng

MNa avaBoAn NG évapgng iy / kai Tou TEAOUG TOU PayYEIPEUATOG.

Mapdraogn Xpovou

a TNV TTéKTOON TOU XPOVOU PayEIpEPATOG.
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AeiToupyia poAoyiou Eg@appuoyn

Y1evOupion

MNa va pubpioete avtiaTpogn PETpnan. H péyiotn didpkeia gival 23 w 59 Aetr.. H
AeIToupyia auTr dev £Xel Kapia £TTIdPAAN TN AEITOUpYia TNG CUOKEUNAG.

XpovodiakoTTng Asitoupyiag  MapakoAouBei Tn SIAPKEIX AEITOUPYiag TOU TTPOYPAUHOTOG. XPOVOdIoKOTITNG

AEITOUPYIAG - HTTOPEITE VO TOV EVEPYOTTOINCETE KAl VA TOV OTTEVEPYOTTOINTETE.

7.2 Tpétrog pUBMIONG: AsiToupyieg poAoyioU

Mg va puBpioeTe To poAdI

Brpa 1 EvepyoTtroinate Tov oUupvo.
BAua 2 Méare: Qpa.
BApa 3

PuBpioTe Tov XpovodiakaTr. MigaTe: OK,

Mg va puBpicETE TOV XPOVO HAYEIPEPATOG

BApa 1 EmIAéETE TO TTPOYPOPPA Kal puBiaTe Tn Beppokpaaia.
Biia 2 Méare: @
BApa 3

PuBpiaTe Tov XpovodiakdtTn. Miéare: OK.

Mg va opioete TV emAoyn TEAoug

BApa 1 EmAégTe TO TTPOYpOpMa Kal pubpioTe TN Bepuokpaaia.
Biika 2 MiéaTe: @

BApa 3 PuBpioTe Tov XpOvo payeipéUaTog.

Bripo 4 Mamote: © © ©

BAua 5 Méate: TéNog evépyelag.

BAua 6 EmAEETE TIG TTPOTINWHEVEG: TEAOG EVEPYEIDG.

BApa 7

Méate: OK. EtravaAdaBere To BApa PEXp n 0806vn va eggaviael Tnv KUpia 08ovn.

Mwg va pubuioeTe TNV KaBUoTéEPNON £Evapéng TOU JAYEIPEUOATOG

BAua 1 PubpioTe T TTPOYpOpPa Kal TN BeppoKpaaia.
Biika 2 MiéaTe: @

BApa 3 PuBpioTe Tov XpOVo payeipEPaTog.

Biipa 4 MartAoTe: oo o

BApa 5 Méarte: XpovokaBuaTtépnan évapéng.

BApa 6 EmAEETE TNV TIpN.
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Mg va pubpicete TNV KABUCTEPNON EvapPENg TOU HAYEIPEUOTOG

Biua7 Méate: OK. EtravaAdBere To BApa PEXpI n 086vn va gugaviael Tnv KUpia 08ovn.

Mg va ETTEKTEIVETE TOV XPOVO HAYEIPENATOG

Ortav el atropeivel T 10% TOU XPOVOU PAYEIPEPATOG KAl TO GaynTo JEV €ival £TOINO, PHTTOPEITE VA TTAPATEIVETE TOV
XPOvo payeipépatog. MTopeite eTTiong va aAAAEETE TO TTPOYPAUA.

Méate To +Imin yia va ETTEKTEIVETE TOV XPOVO PAYEIPEPATOG.

Mg va aAAGEeTE TIG pUBMIOEIG TOU XPOVOSIAKOTITN

Bina 1 Méare: @

BAua 2 PuBpioTe TNV TIUA TOU XPOVOJIAKOTITN.

Bipa3 Méate: OK.

Mtropeite va aAAGEETE TOV pUBPITPEVO XPAVO KaTA TN SIAPKEIR TOU PAYEIPEPATOG VA TTAOO OTIYMN.

8. XPHZH TQON EZAPTHMATQN

WG aOPAAEIEG avaTPOTING. TO UTTEPUYWWHEVO
/\ NPOEIAOMOIHZH! TTAQicI0 YUpW ATTO TN OXAPA ATTOTPETTEI THV
Avarpé€Te aTa KEQAAQIA OXETIKA WE TNV ONigONON TWV PAYEIPIKWY OKEUWV ATTO AUTAV.
AcgpdAcia.

8.1 Eicaywyn agecoudp

Mia PIKPr EYKOTTF) OTO TTAVW PEPOG AUEAVEI
TNV ao@dAeia. O1 yKoTTEG AsiIToupyouUv eTTiong

MeTaAAIKA oxdpa:
ZTTPWETE TN OXAPa avapeaa aTig paRdoug odnRyn-
ang Tou aTNPiyMaTOg TNG OXAPAG .
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Tawi ynoiparog / Badu Tawi: —
ZTPWETE TO TOWi avapeaa aTig paBdoug odrynang \
TOU OTNPIYHATOG OXOPWV.

8.2 Aio6. ®daynTou

AI06. DaynTou - YeTPAEl TN BEPUOKPATIia OTO ECWTEPIKO TOU paynTou. Mrropeite va 10
XPNOIUOTTOINTETE e KABE TTPOYPAUKAL.

Ymdpyouv 500 BEpUOKPATIEG TTOU TIPETTEI VO PUBUICTOUV:

C ”?

H Beppokpaaia goupvou Touhdayiatov 120 °C. H Beppokpaaia Tou TTUprva Tou @aynTou.

Mo KaAUTEPA OTTOTEAECTHATO MAYEIPEMATOG:

Ta ulika Ba TTpéTrel va Bpigkovtal  Mnv Tov Xpnaiyotroleite pe uypd  Katd Tn SIGpKEIa TOU JAYEIPEUATOG TTPETTE
age Beppokpaaia dwpatiou. paynta. VO TTOPAYEVEI HETA OTO PaynTo.

O @oupvog uttoAoyidel Tov XpOvo OAOKANPWAONG TOU HAYEIPEPATOG KATA TTPOatyyian. EEaptdral
aTro TNV TTOadTNTA TOU QaynToU, TN AEIToUpyia Kal Tn BeppoKpadia @oUupvou TTou pubuicare.

8.3 Tpomrog xpnong: Aic. ®aynrou

BAua 1 EvepyotroifaTe Tov poupvo.

BApa 2 PuBpioTe éva rpoypappa Kai, av Xpelagetal, Tn Beppokpagia goupvou.

BApa 3 Eigayayete: Aigf. daynrou.

Kpéag, TToulepikd kai yapi Faotpa

Eigayayete To akpo Tou AigB. daynTol aTo KEVTPO Eigayayete 10 akpo Tou AigB. Payntol akpIBwG aTo KEv-
TOU KPEATOG I\ TOU YaploU, aTo TTIO TTaxXU PEPOG, aV Ei-  TPO TNG yaaTpag. AIoB. dayntou Ba TTPETTEl va ival aTaBe-
val duvarov. BeBaiwBeite 0TI TOUAdyioTov Ta 3/4 TOU  POTTOINUEVOG O€ pia BEaN KATA TN OIGPKEIQ TOU POYEIPEUA-
Aig6. daynTou ival vidg Tou eayntou. 10G. N va TO TIETUXETE, XPNOIUOTTOINATE £Va OTEPED UAIKO.
XpnaoIYoTToINaTe TO XEIAOG TOU OKEUOUG WNAOiPaTOoG Yia Vo

aTtnpigete TN Aapr) alhikovng Tou AigB. ®aynrou. To akpo

Tou AIgB. PaynTou dev Ba TTPETTEl va ayyidel TOV TTUBUEVa

€VOG OKEVOUG WNaipaTog.
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TomoBetAaTE To BUopa AigB. PaynTol aTnv UTTodOXH TTOU BPICKETAI OTO UTTPOCTIVO PEPOG TOU
@oupvou.
21nv 008d6vn gpgavidetal n TpExouaa Beppokpaaia Tou: Aig. daynTou.

Bipa s /‘? - TMEQTE VIO VA OPITETE TN BEPUOKPATia TTUPAvVA Tou aigbnThpa.

Biipa 6 ® ® ® _i07e via VO OPITETE TNV TIPOTINWUEVN ETIAOYH:
*  Hynmikr Tpogidotroinan - 6Tav To eaynTo GTACEl TN BEPUOKPATIA TTUPHAVA, OKOUYETAI £Va Orjud.
¢ Hxnmikn TTpogidoTroinan Kal TEPUATIOHOG HAYEIPEUATOG - OTAV TO PAYNTO PTACEl OTN BEPUOKPATIa

TTUPAVa, aKOUYETAI £va OAKA Kal O GOUPVOG OTAUATA.
BAua 7 ] , . . . . .
fua OpiaTe TNV €TTIAOYN Kl THETTE ETTAVEIANPPEVA: OK yio va JeTaeite aTnV KUpia 08dvn.

Biipa8 Miéore: START .
Otav 10 eaynTd QTATEl OTN BEPPOKPATIa TTOU £XETE PUBUITEI, AKOUYETAI TO OAPA. MTTOPEITE va ETTIAE-
geTe VO OIOKOWETE ) VO GUVEXIOETE TO PAYEIPEPA WOTE VO BERAIWOEITE OTI TO PAYNTO EXEI HAYEIPEUTEI
KOAQ.

BAipa 9 Agaipéate AigB. Payntou To Buopa atd Tnv utTrodoxn Kal BYAATE TO OKEUOG aTTO TOV POUPVO.

/\ MPOEIAOMOIHEH!

Ytapxel kivduvog eykaupartog av Aigb. dayntou utrepBeppavBei. Na gioTe
TTPOTEKTIKOI OTAV TOV ATTOTUVOEETE KAl TOV APAIPEITE ATTO TO GaynTO.

9. MPOZOETEX AEITOYPTIEZ
9.1 Tpotog amrobnkeuong: Ayatrnuéva

MTTopeite va atroBnKEUTETE TIG AYATTNUEVEG TAG PUBUITEIG, OTTWG TTPOYPANMA (ETTAPATOG,
SIGpKEIa PayelpéuaTog, Beppokpaaia i Asitoupyia kaBapigpou. Mtropeite va amroBnkeuaeTe 3
ayaTTNUEVEG PUBUITEIG.

BApa 1 EvepyoTToIinaTe Tn OUOKEUR.
BAua 2 EmAégTe TNV TTPOTIHWUEVN PUBUION.
BAua 3 j—

MNarhote: == . EmMA£ETE: Ayarmnpuéva.
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BApa 4 EmAéETE: ATTOBRAKEUTN TWV TPEXOUTWY PUBUITEWV.

Bipa s MéaTe + yia va TpoaBeaeTe TN pUBUIGN aTn AigTa: Ayarrnpéva. Migate To OK.

t) - TMEQTE VIO VA ETTAVOQEPETE TN PUBHION.

- TMETTE VIO VO AKUPWOETE T pUBUION.

9.2 KAgidwpa TTARKTpWY
AuTr n Agitoupyia atroTpéTTel TNV akoUudla aAAayr Tou TTPOoyPAPUATOG.

Brpa 1 EvepyoTToInaTe Tn GUOKEUR.

BAua 2 PubpioTe éva TTpoypaupa.

Bina 3 7«'\47 H - METTE TAUTOXPOVA VIO VO EVEPYOTTOINTETE TN AEITOUPYIa.

MNa va atrevepyotToinaeTe Tn AeIToupyia, eTavaAdBeTe 1o BApa 3.

9.3 AuTOMOTN ATTEVEPYOTTOINON

MNa Adyoug agpaAeiag, av To TTPOYPAUHA gival (°C) Q) (w)

evepyo kal 0ev aAAaxBouv ol pubpicelg, n

OUOKEUI OTTEVEPYOTTOIEITAI QUTOPATA PETA 250 - peyiato 3

aTTo 0PITHEVO XPOVIKO BidaTnua. H autoparn amevepyotroinan dev AsiToupyei

Me TIG AsiToupyieg: PwTiopog doupvou, Aigb.

(°C) Q) (w) daynrou, TéAog, XapnAn Oeppokpaaia.
30-115 125 9.4 AvelIOTAPOG YUENg
120 - 195 8.5

Ortav n guogkeun BpiokeTal g€ AeItoupyia, o
200 - 245 5.5 QAVEPIOTAPOG WYUENG EVEPYOTTOIEITAI QUTOUATO
yla va diatnpnbouv WUXpEG oI ETTIPAVEIEG TNG
guokeung. Edv atrevepyotroingeTe TN
OJUOKEUNR, O QVEUIOTAPAG YUENG PTTOPEI va
guveyioel va ASITOUPYET PEXPI VA KPUWOEL N
OUOKEUN.

10. YNOAEI=ZEIZ KAl ZYMBOYAEZ

10.1 ZuoTdoElg HOYEIPEMATOG

®

OI TIpéG BeppoKPaATiag Kal XPOVOU HAYEIPEUATOG OTOUG TTIVAKEG €ival HOVO EVOEIKTIKEG. E€apTwvTal atroé TIg guvTa-
YEG, KABWG Kal atrd TNV TToI0TNTA KAl TToadTNTA TwV UAIKWYV TTOU XPNaIYOTToIoUvVTal.

H ouokeun oag ptropei va wrvel Je SIOPOPETIKO TPOTTO O€ OXEAQN HE TN CUTKEUN TTou gixaTte. O1 TTapakdTw utrodei-
&eIG DEIXVOUV TIG TUVIOTWHEVEG PUBUITEIG BEPPOKPATiag, XPOVOUG HAYEIPEUATOG Kal BETN OXAPAG YIa CUYKEKPIUE-
VOUG TUTTOUG paynTou.

Edv dev ptmopeite va BpeiTe TIG pUBUICEIS yIa pIa GUYKEKPIPEVN TUVTAYH, avadnTriaTe pia TTapopoia.

Mo TTEPITTOTEPEG TTPOTATEIG PAYEIPEPATOG, AVATPEETE OTOUG TTIVOKEG HAYEIPEUATOG OTOV IGTOTOTTO pag. MNa va Bpei-
T TIG ZUpPBOUAéG MayelpéparTog, Seite Tov apiBpd PNC oTnv TTvakida TEXVIKWY XAPAKTNPIOTIKWY TToU BPioKeTal aTO
MTTPOOTIVO TTAQITIO TOU E0WTEPIKOU TNG GUOKEUNG.
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10.2 Yypo6g Oepudg Aépag

MNa kaAUTEPa aTTOTEAETUOTA, AKOAOUBNATE TIG
TIPOTACEIG TTOU avVaAYPAPOVTAI OTOV TTAPAKATW

TTiVaKQ.

— )
L, = C = O
FAuka ywpdkia, 16 Tawi Ynaoiyatog A Tawi yia Ta 180 2 25-35
TEPAYIA un!
Kéik Koppog TOWi YnaipaTog f Tayi yia Ta 180 2 15-25
Nitrn
Wapl oAdkAnpo, 0,2  Towi ynaipaTog f Tayi yia Ta 180 3 15-25
kg unt
Mmokérta, 16 Tepa-  Tawi ynaiyatog i Tayi yia Ta 180 2 20-30
Xia Aitrn
Makapdv, 24 Tepaxia Tawi ynaigatog i Tayi yia Ta 160 2 25-35
Nitrn
Kéik Muffins, 12 t1e-  Tawi ynoiyarog A Tawi yia Ta 180 2 20-30
péyia At
AAJUPG APTOOKEUG-  TAWi WYNaipaTog 1 TaWi yia Ta 180 2 20-30
ogpara, 20 tepdyia Aitrn
MmmiokdTa BouTtUpou,  Tawi Ynaiyatog A Tawi yia Ta 140 2 15-25
20 Tepayia Aitrn
TapTakia, 8 TEpdxia  Tawi YnaipaTog r Tawi yia Ta 180 2 15-25

Nitrn

10.3 Yypog Oeppog Aépag - TrpoTeEIVOUEVA ageooudp

XpnaiyoTrolgite okoupa Kal pn avakAaaTika Babid Tawid/eoppeg kai doxeia. Exouv KaAuTepn
aTTOPPOPNAN BEPPOTNTAG ATTO TA AVOIXTOXPWHA KAl AVAKAATTIKA GKEUN.

 _~

Tayi miToag

Kepapikd @opud-
KIO Ba6u Tayi/poppa Baong

Mupipayo Tayi TApTOG

Kepapikd
Alapétpou 8 cm,
uyoug 5 cm

2KoUpO, Un avakAQaTIKO
Alapétpou 28 cm

ZKoUpO, Un avakAQaTIKO
AidpeTpog 26 cm

ZKOoUpO, Un avakAQaTIKO
Alapétpou 28 cm

10.4 Mivakeg HayeIpEUATOG YIA
IVOTITOUTO SOKIWV

MAnpo@opieg yia 1I0pUPATA DOKIPWY
Aokipég auppwva pe To:EN 60350, IEC 60350.
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Wnaoiuo ae éva eTiTedo - YRaIPo ae Babu Tayi/popueg

¥

O

°C Aemr
A@paTo KEIK Xwpig AITTapd Oeppog Aépag 160 45 - 60 2
A@paTo KEIK Xwpig AITapd Mavw/Katw Oépuavan 160 45 - 60 2
MnAoTiTa, 2 edppeg P20 cm  Ogppog Aépag 160 55 - 65 2
MnAotiTa, 2 @oppeg F20 cm  Mavw/Katw O¢ppavan 180 55-65 1
Mtmiok. ZUp. Koupou Oeppog Aépag 140 25-35 2
Mmak. Zup. Koupou Mavw/Katw Oépuavan 140 25-35 2

Wnaoipo ae éva eTmimedo - YTTIoKOTA
XpnaiyotroinaTe Tnv 1pitn 6é0n axdpag.

Y

°C Aemr
Mikpd keI, 20 Tepaxia/Tagi,mpo-  Oeppog Aépag 150 20-30
Bepudvere Tov AdeI0 POUPVO
Mikpd €Ik, 20 Tepdayia/rayi,mpo-  Mavw/Katw O¢ppavan 170 20-30

Beppdvere Tov AdeI0 POUPVO

WYAaipo ag TTOAAG eTTiTTEDA - PTTIOKOTA

K B

°C Aemr
Mmmigk. Zup. Koupou Oeppog Aépag 140 25-45 2/4
Mikpd KEIK, 20 Tepayia/ Oeppog Aépag 150 25-35 1/4
TaWi, TPoBEPPAVETE TOV AdEIO
@ouUpVvo
APpATo KEIK Xwpig AiImapd Oeppog Aépag 160 45-55 2/4
MnAotiTa, 1 Babl Tayi/eéppa  Oepudg Aépag 160 55-65 2/4

avd axapa (@ 20 cm)

IKpIA
MpoBepuaveTe TOV KEVO POUPVO Yia 5 AeTTTA.

WrveTe aTo YKPIA PE TN PEYITTN pUBUION BepUoKpaaiag.

¥ O

Aem

Toat IkpIA 1-2
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% 5 0

Aemr

Bodivn ptrpioAa,yupiaTte armod Tnv TkpIA 24 - 30 4
AAAN TTAEUPA POAIG TTEPATEI O PITOG
XPovog

11. PPONTIAA KAI KAGAPIZMA

/\ NMPOEIAOMOIHEH!

AvaTpEETe OTO KEQAAQIQ OXETIKA HE TNV
AggdAcia.

11.1 Inpaiwosig yia Tov Kabapiouod

< KaBapioTe TNV Tpooown TNG CUGKEUAG W’ £va TTavi JIKPOIvwV pe {eaTd vepod Kal éva NTTIO
QATTOPPUTTAVTIKO.

XpnaiyotroinaTte éva SIGAUPa KaBaPITPOU YIa va KaBapigeTe TIG HETAANIKEG ETTIQAVEIEG.

- KaBapioTe Toug AekéDEG PE £va ATTIO ATTOPPUTTAVTIKO.
Mpoiévrta Kaba-

piopouU
¢_ KaBapideTe T0 E0wTEPIKO TOU POUPVOU PETA aTTo KABE Xprion. H auoowpeuan Aitroug 1 aA-
[—] AWV UTTOAEIPPATWV PTTOPET VO TTIPOKAAETET TTUPKAYIA.
D Mnv aTroBnKeUETE PayNTO OTN CUOKEUR YIa TTEPITaOTEPO aTTO 20 AETTTA. ZKOUTTIOTE TO ETWTE-
Ka®nuepiviy XpA- PIKO P’ éva TTavi oTTé PIKPOIVEG PETA OTTO KABE Xpran.
on

& KaBapidete OAa Ta agegoudp PETA aTro KABE XPAON Kal AQrVETE T VO OTEYVWOOUV. Xpnaiyo-
<+, TTOIEITE JOVO TTAVI ATTO PIKPOIVEG PE CETTO VEPO Kal £va ATTIO ATTOPPUTTAVTIKO. Mnv kaBapideTte
W Ta ageooudp ae TTAUVTAPIO TIIATWV.

Mnv kaBapidete Ta AVTIKOAANTIKG A§ETOUAP XPNOIMOTTOIWVTAG ITXUPA KABAPIOTIKA 1 aiXUnpa
QVTIKEIMEVQ.

Agecoudp

11.2 TpoTTOG APAipEONG:
ZTNPIyHATA OXAPWV

AQaIpETTE TO OTNPIYHATA OXAPWYV YIa VA
KaBapigeTe TOV POUPVO.
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BAua 1 2BACTE TOV POUPVO Kal TIEPIPEVETE VA
KPUWOEL.

BApa 2 TpaBn&Te TO PTTPOCTIVO TUAKA TOU ﬂ&

aTNPiIYHOTOG OXAPWY YIa va TO OTTo-
aTrageTte atmd 1o TAiVO Toixwpa.

BAua 3 TpafngTe TO TMOW GKPO TOU aTNPiYHa- |

TOG OXOPWV aTTé TO TTACIVO TOiIXWHO 1 “ —_— 58
Kal aQaIpéaTe TO. / o ‘ [ —
» H

BrAua 4 ToTTOBETAOTE T ATNPIYHATA TXAPWV, ) ‘2 il

aKkoAouBwvTag TNV TTapaTTavw S1adi- = %Z L
Kagia hE TNV avTioTpo®n geipa. 5|
Ol TTEipol UYKPATNONG OTOUG TnAe- }5

OKOTTIKOUG Bpaxioveg TTPETTEN va gival
OTPAPPEVOI TTPOG TA EUTTPOG.

11.3 TpoTrog xpriong: MupoAuTikég
KaBapiopog

KaBapiaTe Tov goUpvo pe MupoAuTIkOG
Kabapiopog.

/\ MPOZOXH!

Av GANEG TUOKEUEG £XOUV EYKATAOTAOEI
aTO0 id10 VTOUAATTI, PNV TIG XPNOIHOTTOIEITE
TAUTOXPOVO PE QUTAV TN AeIToupyia.

/\ MPOEIAOMOIHEH! Mrropei va TTpokANnBei {nuid aTov @oupvo.

YTrapxel Kivduvog eykaupaTog.

Mpiv amwé MupoAuTtikog Kabapiopog:

2Bn0Te TOV QOUPVO Kal TTEPIYE-  AQQIPEDTE Ta £EapTAHATA Kal Ta atro-  KaBapiaTte To dammedo Tou poupvou Kal
VETE VA KPUWOEI. OTTWHEVA OTNPIYHATA OXOPWV. TO EOWTEPIKO TCAYI TNG TTOPTAG HE (ETTO
VEPO, éva PJaAakd Travi Kal éva ATTIo
QATTOPPUTTAVTIKO.

Bripa 1 Bripa 2 BAipa 3

MiéaTe: — / KaBapiouég. EmAéETE TN AeiToupyia kaBapigpou.

EvepyoTtroinate Tov oupvo.

EmiAoyn A&iToupyia kaBapiopou Aidpkeia
MupoAuTikog kaBapiapdg, auv- EAa@pUg kaBapiapog 1h
TOHOG
MupoAuTikog KaBapigpdg, Kavo- Kavovikog kabapiapdg 1h 30 min
VIKOG
MupoAuTik6G KaBapIapdg, Evio- 2X0AaaTIKOG KABAPIOUOG 3h
VoG

@ Otav apyidel o KaBapIgpdg, KAEIBWVEI N TTOPTA TOU GOUPVOU Kal 0 AJUTITAPAG gival attevepyoTroinpévog. O
QVEPIOTAPAG WUENG AciToupyei ae upnAoTepn TayxuTnTa.
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STOP - migore yia va SiakoweTe T SIaSIKATia KABAPITHOU TIPIV OAOKANPWEEi.
Mn xpnoipoTroleiTe TOV QOUPVO PEXPI va ORATEI aTTo TNV 006vn To GUPPBOAO KAEIBWHATOG TNG TTOPTAG.

Otav oAokAnpwoei o kabBapIouo6g:

KaBapioTe To e0wTEPIKO TOU QoUP-  AQAIPEDTE TA UTTOAEIMPATA OTTO TO KATW

>BAR0TE TOV POUPVO Kal TTEPIPE-
VOU Mg éva HOAQKO TTavi. HEPOG TOU ETWTEPIKOU TOU POUPVOU.

VETE VA KPUWOEI.

11.4 YmevOupuion Kabapiouou

Orav gpgavidetal n utrevlUpIon, auvioTATal KABAPITPOG.

Xpnaiyotroinate TN Asiroupyia: MupoAuTikodg Kabapiopog.

11.5 TpoTTOG APAiPEONS KA
Totroférnong: MNMoépra /\ MPOZOXH!
METaxEIPITTEITE TTIPOTEKTIKA TO TCAUI,

MWOpEiTS,VG gcpalps'osTe mv m’)prg kaita €I0IKA OTIG AKPEG TOU PTTPOCTTIVOU T{apIoU
E0WTEPIKA T¢ApIa yia va Ta kabapioere. O To T{ap HTTOpEi vV OTTATE! :
apIBuoG Twv Tapiwy dlagépel avaloya PE TO HI pTTOP :

HovTEAO.

/\ NMPOEIAOMOIHEZH!
H mopTa givar Bapia.

BApa 1 AvoigTe TTARPWG TNV TTOPTA.

BApa 2 AvaonkwaTe Kal TTETTE TOUG Po-
XAoUg alo@igng (A) aToug dUo pe-
VTEGEDEG TNG TTOPTAG.

KAeioTe TNV TOPTA TOU POUPVOU PEXPI TNV TTPWTN BEaN avoiypaTog (g€ ywvia trepitrou 70°). Kpatw-
vTagG TNV TTOPTA Kal atrd TIG dUO TTAEUPEG, TPABAETE YIA VO TNV OQAIPETETE ATTO TOV POUPVO HE Ywvia
TIPOG TO TTAVW. TOTTOBETAOTE TNV TTOPTA ETTAVW OE £va ATTAAO TTavi Kal g€ aTaBePn £TTIQAVEIA JE TNV

€CWTEPIKN TTAEUPA TTPOG TA KATW.

BApa 3
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BApa 4

KpatAoTe 10 ACialo Tng mopTag (B)
aTo TTAVW GKPO TNG TTOPTAG aTIG dUO
TIAEUPEG KAl OTTPWETE TTPOG TO HETT
YIO VO OTTAg@ANITTET TO KAITT.

BAua 5

TpaPngte To TACigIo TNG TTOPTAG
TTPOG TO EUTTPOG VIO VA TO AQAIPETE-
TE.

Bfipa 6

KpathoTe Ta 1¢aIa TnG TTOPTAG aTTd
TO TTAVW AKPO, Eva—€va, Kal TpaBng-
TE TO TTPOG TA TTAVW, YIA VO TA agal-
PETETE ATTO TOV 0dNYO.

BAua 7

KaBapiaTe To T¢apI pe vepo kal aa-
TToUVI. ZKOUTTIOTE TO T{AMI TIPOTEKTI-
KA. Mnv TTAéveTe Ta T{AIO OTO TTAU-
VTNPIO TTIATWV.

BAua 8

MeTd Tov KaBapigpd, ekteAéaTe TA
TTapaTTdvw BAPATA PE TNV AVTIOTPO-
®n agipad.

BApa 9

ToTTOBETATTE TTPWTA TO PIKPOTEPO TCAUI KAl HETA TO HEYAAUTEPO KaI TNV TTOPTA.

11.6 TpOTTOG AVTIKATACTAONG:
AaptrTipog

/\ MPOEIAOMOIHEH!

Kivduvog nAekTpoTtrAngiag.
O Aautrmpag ptropei va ival (eaTog.

MpoToU aVTIKATOOTAOCETE TOV AAUTITHPA:

Bripa 1

Bripa 2

BAipa 3

ATTevepyoTToInaTe Tov goupvo. lMepi-

UEVETE VO KPUWOEI 0 POUPVOG.

ATTOGUVBETTE TOV POUPVO OTTO TO

peUpa.

ToTToBeTOTE €V TTAVI OTO KATW pé-
POG TOU ECWTEPIKOU TOU POUPVOU.

Emavw Aaptrmpag

Brpa 1 ZTPEWTE TO YUAAIVO KAAUPUA yIa VO TO
QQOIPETETE.
A\
Brpa 2 KaBapiaTe To YUdAIVO KAAUUMA.
BApa 3 AvTIKaTOOTAATE TOV AQUTITAPa PE évav KatdAAnAo AapTrtrpa avBekTikd ag Beppokpaaieg éwg 300 °C.
Brpa 4 ToTroBeTATTE TO YUGAIVO KAAUPA.
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MAdivog AapTrTrpag

BApa 1 AQaIpETTE TO APICTEPO TTAPIYHA TXAPWYV
yIa VO QTTOKTAJETE TTPOCRATN aTOV Aau-
TTHPa.

BApa 2 XPNOIYOTIOINTTE éva OTEVO, PN AiXPNPEoO
QVTIKEIMEVO (TT.X. £Va KOUTOAJKI) YO va
APAIPETETE TO YUAAIVO KAAUMUA.

BApa 3 KaBapioTe To YUdAIvo KAAUPHA.

BrAua 4 AVTIKATOOTAOTE TOV AQUTITAPA HE EvaV KO-
TAAANAO AapTTITAPO aVOEKTIKG O€ Beppio-
Kpaoieg €wg 300 °C.

BAua 5 ToTmoBeTAOTE TO YUGAIVO KAAUpUA.

Brpa 6 ToTroBeTATTE TO APICTEPO ATAPIYHA TXA-

PWV.

12. ANTIMETQMIZH NMPOBAHMATQN

/\ MPOEIAOMOIHEH!

AvaTPEETE OTA KEQPAAQIO TXETIKA HE TNV
AcgpdAcia.

12.1 Ti va KAVETE QV...

=
LJ

H ouokeun &ev evepyoTroicital ) dev BeppaiveTal

@ Moéavn aitia

v

= AvTipgTWTTION

H ouokeun dev gival guvdeSEPEVN O€ NAEKTPIKN TTAPOXN
r Ogv gival guvOEDEPEVN TWATA.

EAéyEre €dv n ouakeun gival gwaTd ouvdedepévn aTnv
NAEKTPIKN TTAPOXH).

To poAdI dev €xel pUBUITTEI.

PubpioTe 10 poAol, yia AeTITOPEPEIEG avaTpEETE AgiToUup-
yieg pohoyloU atnv evdTnTa, TpdTrog pUBuIong: AciToup-
yieg pohoyiou.

H tropTa dev £xel KAsiogl owaTa.

KAegioTe evieAwg TNV TTOPTA.

‘Exer kagi n ag@dAeia.

EAéyEre 0TI N ao@dAeia gival n aiia Tou TTPORAAPATOG.
Av 10 TTpOBANUA PE TNV ATPAAEIQ ETTAVAANPOE], ETTIKOI-
VWVAOTE e eTTayyeApaTia NAeKTpoAdYO.

H ouokeun KAeid. ao@. yia TTaid. €xel evepyoTToinOei.

Avarpégre aTo kepaAaio «Mevouy, YTropevou yia: Emi-
AOYEG.
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Y
ESaptApara

@ Mepiypagn

v

= AvTipETWOTTION

O AapTITRPag £XEI Kagi.

AVTIKATOOTAOTE TOV AQUTITAPA, VIO AETITOPEPEIEG ava-
TpEETE aTO KePaAaio «Ppovrida kai KaBdapigpar, Tpd-
TTOG QVTIKATAOTAONG: AQUTTTAPAG.

H d1aKOoTTr) pEUPATOG TTAVTA DIOKOTITEI TOV
KaBapigpo. EmavaAaBete Tov kabBapiopd av
OlaKOTTEl aTTO SIAKOTTH PEUMATOG.

12.2 Tpo1TOog avTtipeTwTTioNnG: Kwdikoi o@dAparog
Otav TpokUYel éva a@AAPa AoyIopIKoU, N 086vn TTPoRAAAEl €va PAVURA TOAALATOG.
>€ auTn TNV evoTnTa Ba Bpeite TN AioTa Twv TTPORANPATWY TTOU UTTOPEITE VA AVTIUETWTTIOETE

poévol aag.

@ Kwdikég kai replypagn

-V

= AvTipeTION

C2 - 0 Aig6. ®aynToU BpioKeTal GTO ETWTEPIKO TNG GU-
OKeUNg Katd Tn diapkela Tou MupoAuTikdg Kabapiopog.

AgaipéaTe Tov AigB. ®aynTtou .

C3 - n mopTa dev £xel KAgiOel TTAPWG KATA TN SIAPKEIX
NG Aeitoupyiag MupoAuTikdg Kabapiopog.

KAeigTe TV MoHpTO.

F111 - 0 Aig6. ®aynTtou Bev éxel TOTTOBETNOE CWOTA
aTnv utTodox).

ZuvdéaTte TARPWG Tov AigB. Payntou aTtnv uttodoxH.

F240, F439 - Ta media agrg atnv 086vn Sev Asitoup-
YOUV KQaVvOVIKQ.

KaBapioTe TNV em@aveia Tng 08dvng. BeBaiwoeite o1
Sev utTdpxel Bpopid aTa TTedia aPng.

F908 - To guoTnua TNG GUOKEUNG dEV UTTOPE] va GUVOE-
B¢ei pe Tov TTivaka eAEyXOU.

ATTEVEPYOTTOINTTE KO EVEPYOTTOINTTE TN GUTKEUN).

12.3 Aedopéva oépfig

Edv dev putropeite va avTIUETWTTIOETE TO
TTPORANUA HOVOI OAG, ETTIKOIVWVNOTE |E TOV
QVTITTPOOWTTO ag ) To E§ouaiodoTtnuévo
Kévtpo ZEpPIg.

Ta armapaitnTa aToIXEIa YIa TO KEVTPO TEPRIG
BpiokovTal aTnV TIVOKIOO TEXVIKWY
XOPAKTNPIOTIKWY. H TTIvakida TEXVIKWY
XOPAKTNPIOTIKWY BPICKETAI OTO PTTPOCTIVO
TTAQiCI0 TOU E0WTEPIKOU TNG GUOKEURG. Mnv
QAPOIPEITE TNV TTIVOKIDA TEXVIKWYV
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XOPAKTNPIGTIKWY aTTd TO ECWTEPIKO TNG
OUOKEUNG.

ZuvioToUlE va YpAdyweTe Ta dedopéva edw:

MovTtého (MOD.)

Kwdikog MpoidvTtog
(PNC)

Ze1piokog apiBpog (S.N.)




13. ENEPTEIAKH AMOAOZH

13.1 NMAnpo@opieg TpoidvTog kai PUAAO TTANPOPOPIWYV TTPOIOVTOG
oUp@wva pe Toug Kavoviopoug repi 0IKoAoyIkoU oXedIaouoU Kal

Evepyelakig emionuavong tng EE,

Ovopa TpounBeuTh

AEG

TauToTnTa PoVTEAOU

BPE742380M 944188629
BPK742380M 944188630

AgikTNG EVEPYEIOKAG OTTOd0ANG

61,2

Tagn evepyelakng amodoang

A++

KaravaAwan evépyeiag pe Baaikd gopTio, cupBaTikn AsiToupyia

1,09 kWh/kUkAo

KaravaAwan evépyelag pe Baaikd gopTio, Asiroupyia pe utroBonén-

an aveuIoTAPa

0,52 kWh/kukho

ApIBudG KOINOTATWY

1

Mnyn BeppoTtnTag HAeKTPIKN evEpyeia
‘Evraon 711
TUTTOG POUPVOU EvToIxi{opevog @oUupvog
BPE742380M 35.5 kg
Mada
BPK742380M 35.5 kg

IEC/EL 60350-1 - OIKIaKEG NAEKTPIKEG TUOKEUEG MAYEIPEUATOG - MEPOG 1: ZEIPEG, PoUpVOI, POUPVOI ATHOU Kal

YKpPIA - MéBodol péTpnang Tng amodoang.

13.2 E§oikovopunon evépyeiag

H guokeun d100€Tel duvaTdTNTEG TTOU
gupBaAlouv atnv e€oikovopnan
EVEPYEIOG KATA TN DIAPKEIQ TOU
KaBNUEPIVOU PaYEIPEPATOG.

BeBaiwBeite 011 N TOPTA TNG CUTKEUNG €ival
KAEIOTH OTAV N UOKEUN BpioKeTal O€
Aeiroupyia. Mnv avoiyete Tnv TTOPTA TNG
JUOKEUNG TUXVA KaTd Tn dIGPKEIQ TOU
payeipépatog. Alatnpeite kaBapod To AdaTixo
NG TTOPTAG Kal BeBaiwBeiTe OTI gival KAAA
aTEPEWMEVO aTn BEaN TOU.

Xpnaiyotrolgite PETOAAIKA payelipiké OKeun yia
va BEATIWOETE TNV EEOIKOVOUNGN EVEPYEIQG.

Orav eival eQIKTO, PNV TTPOBEPUAIVETE TN
JUOKEUN TTPIV TO PAYEIPEUQ.

Otav payelpeUeTe YEPIKA PaynTd TN Qopd, Unv
a@AVeTe va TTAPEABEI pEYAAO XPOVIKO
d1a0TNA METAGU TOU YNUiPATOG TOUG.

Mayeipepa pe aépa

OTroTe €ival QIKTO, XPNOIUOTTOINTTE TIG
A€ITOUPYIEG POYEIPEPOTOG E QEPA VIO VA
€COIKOVOUNTETE EVEPYEIQ.

YtroAeimréopevn BepudTnTa

Edv gvepyotroinBei éva Trpdypappa pe
Algpkela Kal €AV 0 XpOVOG PAYEIPEPATOG Eival
MeyaAUTEPOG atrd 30 AETTTA, Ol AVTIOTATEIG
QTTEVEPYOTTOIOUVTOI QUTOUATA VWPITEPO OE
MEPIKEG AEITOUPYIEG TNG TUTKEUNG.

O avedIOTAPOG KOl O AQUTITHPAG
egakoAouBouv va Aeitoupyouv. Otav
QTTEVEPYOTTOIEITE TN GUCKEUN, N 086vN
EPPAVICEl TNV UTTOAEITOMEVN BEpUOTNTA.
MTropeiTte va XpnOIYOTTOINCETE TN BepuOTNTA
yia va diatnpnoete {eatd To eaynTo.
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Ortav n SIapKEIa HOYEIPEPATOG Eival
peyaAUTepn atrd 30 AETITA, PEIWATE TN
BeppoKkpaaia TNG GUCKEUNG OTO EAAXIOTO 3 -
10 Aetr. TTpOoTOU OAOKANPWOEi TO payeipepa. H
UTTOAEITTOMEVN BEPUOTNTA ETWTEPIKA TNG
JUOKEUNG Ba guvexioel To payeipepa.

XpNOIYOTTOINGTE TNV UTTOAEITTOPEVN BEPPOTNTA
yla va eaTAveTe GAAQ QaynTa.

Alatipnon Tng Beppokpaciag Tou
@aynTou

EmAéCeTe TN XapnAdTEPN duvaTr puBuIon
BeppoKpaTiag yia va XPNOIHOTTOINTETE TNV
UTTOAEITTOMEVN BEPUOTNTA KOl VO BIOTNPHTETE
CeaTo 10 QaynTo. H €vdeiEn utroAeImmopevng
BeppdTNTAG 1 N BEppOKPaATia EPavieTal
atnv obovn.

14. AOMH MENOY
14.1 Mevou

Mayeipepa pe Tov AapumrTipa
ATTEVEPYOTTOINMEVO

ATTEVEPYOTTOINGTE TOV AQUTTTHPA KATA T
OIGPKEIQ TOU PayeIpEUATOG. AVOIYETE TOV OVO
OTaV TOV XPEIAETTE.

Yypog Oepuédg Aépag
A&iToupyia TTou oXedIATTNKE YIO VO
€COIKOVOUEITE EVEPYEIT KATA TO PAYEIPEUQ.

Otav XpnoIUOTTOIEITE QUTAV TN AgIToupyia, o
AQUTTTHAPOG ATTEVEPYOTTOIEITAI AQUTOPOTA PETA
atro 30 deutepOAeTTTa. MTTOPEITE VO QVAWETE
TOV AapTITAPa Eava aAAG auTr) n evépyeia Ba
MEIWOEI TNV TTPOTOOKWEVN EEOIKOVOUNGN
EVEPYEIQG.

2TOIXEIO HEVOU

E@apuoyr

Mayeipepa pe Borbeia

MapaBétel Ta auTdUATA TTPOYPAPUATA.

KaBapiopog MapaBétel Ta TTpoypdupaTa KaBapiguou.
Ayarnpéva MapaBETel TIG ayaTTNUEVEG PUBITEIG.
EmAoyég Ma N pUBMIoN TNG dlIaPOPPWAONG TNG TU-
OKEUNG.
Pubpioeig Pubpion Ma tn pUBpIoN TNG dlIapOPPWONG TNG GU-
OKEUNG.
ZépPIg MpoPaMAel TNV €kSoan Tou AoyIOHIKOU Kal TN

Slapdppwan.

14.2 Ymropevou yia : KaBapiopog

Ymopevou Eg@apuoyn
MupoAuTikOG KaBapIapadg, Aigpkela: 1 h.
gUVTOPOG

MupoAuTik6g KaBapiopdg, Ka-
VOVIKOG

Aidpkela: 1 h 30 min.

MupoAuTikdg kKabBapiopdg,
£€VTOVOG

Aiapkeia: 3 h.
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14.3 Y1ropevou yia :

Emiloyég

YTtropevou

E@appoyn

Ddwrigpog doupvou

EvepyoTrolei kal atrevepyoTTolei Tov AauTITAPO.

KAeid. ag. yia Taid.

ATtToTpETTEl TNV 0KOUJIa EVEPYOTTOINGN TNG TUdKeUng. OTav n emAoyr gival evepyo-
ToINYEVN, To Keipevo KAeid. ag@. yia Taid. epgavideTal ppavigetal aTnyv voeign
aTav evepyoTroleite TN cuakeun. MNa va yivel SUVATA N XPAON TNG GUTKEUNG, ETTIAEG-
T€ TA KWOIKA YpdupaTta pe aAeapnTikr ogipd. OTtav n eTTIAOYA €ival evepyoTToinuévn
KQI N GUOKEUN €ival ATTEVEPYOTTOINUEVT, N TTOPTA TNG GUOKEUNG Eival KAEIDWUEVN.

H mpdoBaan atov XpovodIaKOTITN, N ATTOPAKPUTHEVN AEITOUPYIa KOl O AQUTITAPAG
€ival dIaBEaipa he TNV ETTIAOYT EVEPYOTTOINPEVN.

Tayeia TpoBEppavan

Melwvel Tov Xpovo Trpobépuavang. Eival Siab€aiun pévo yia PepIKEG aTro TIG Ael-
TOUPYi€EG TNG TUOKEUNG.

‘Evdeign Xpovou

EvepyoTrolei kal atrevepyoTroiei To POAdI.

Wnoelakd aTuh pohoyioU

AMGCel TN popPn TNG ENPaAVIZOPEVNG EVOEIENG WPAG.

14.4 Ymropevou yia : PUBuion
Ytropevou Mepiypaen
Mwooa

PuBuicel Tn YAWOOO TNG OUGKEURG.

Pwrevotnta 0B6vNgG

PuBuicel Tn wtevéTnTa TNG 086VNG.

‘Hyor NMAAKTpWvV

EvepyoTrolei kal atrevepyoTTolei Tov X0 Twv Tediwv aeng. Aev gival duvarn n giya-

an Tou fxou yia: \U.

‘Evraon BopBntn

PuBpicel Tnv évtaan Tou AXOU TwV TTANKTPWY Kal TwV ONUATWY.

Qpa

PuBpicel Tnv Tpéxouoa wpa Kal NUEPOUNvia.

14.5 Ymropevou yia : ZépRig

Ytropevou

Mepiypaen

Nerroupyia Demo

Kwdikdg evepyotroinang / amevepyotroinong: 2468

‘Exdoan Aoyigpikou

MAnpogopieg TXETIKA PE TNV €KSOTN AOYIOHIKOU.

Emravagopd dAwv Twv pubpi-
oEwv

Etravagépel TIg EpyoaTaoiakég publioEg.

15. EINAI MTANEYKOAOQ!

Mpiv a1rd TNV TPWTN XPNON TPETTEI va pubBpioeTe Ta £ENAG:

Mwoaoa PwrevotnTa OB6VNG ‘Hyor NMAAKTPWV ‘Evraon BopBnm Qpa
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E&oikeiwOeiTe pe Ta BacIKA €IKOViIdIO OTO XEIPICTAPIO KAl TNV 006VN:

® = % ) y2) START

ON /OFF Mevou Ayatrnuéva Xpovodiakomtng  Aigb. dayntou STOP

ApxioTe Vo XpNOIUOTTOIEITE TN CUCKEUN

FprAyopn évapin EvepyotroinoTe BApa 1 BAua 2 Bripa 3
QUOKEUN KAl EEKIVI- - -
are 1o uuvsipsuq pe  MIECTE TTOPQTETOHE- O.. . ETMIAECTE Me¢ore: START |
myv mpoemmiAeypevn . (D), TNV TIPOTIHWHEVN Al
GEQUOKpaola Kai Tov Toupyia.
XPOVO ToU TTpoypau-
HaTog.

FpARyopn ATtrevep- ATTEVEPYOTTOINTTE TN

yotroinon QUOJKEUNR, oTToIadn-
T0TE 000VN 1 PAVU-
Ha g€ OTToIadATTOTE
aTIyun.

@ - METTE TO TTOPATETAPEVA PEXPI VO OTTEVEPYOTTOINOEI N CUTKEUN.

=&KIVOTE TO payEipEPa

BApa 1 BApa 2 BAipa 3 BApa 4 BApa 5
o,
0 a.. C oK START
- TMECTETO yia va - ETMIAECTE TO TTPO- - pubpiaTe TN Beppo- - MECTE yia eTTIRE- - TMETTE VIO VA EEKI-
EVEPYOTTOINTETE TN . f . :
ypaupa. Kpaaia. Baiwan. VIOEI TO Payeipepa.

OUOKEUN.

MdBeTe TTWG va pHayEIPEUETE YPyopPa

XPNOIMOTTOINOTE TO AUTONATA TTPOYPAMMATA YIO VO HOYEIPEWETE VA PAYNTO YPYOPA UE TIG TIpOKaBopl-
opéveg pubpioeig:

Mayeipepa pe BApa 1 BApa 2 BApa 3 BApa 4

Bonodeia — — '
j— , [y . ]
Mamote: (D MéoTe: —. Meéote: /N Mayeipe- TIAEETE TO QayNTO

pa pe BonBeia.

XPNOIYOTIOINOTE TIG YPNYOPES AEITOUPYIES VIO VO PUBUICETE TOV XPOVO MAYEIPEMATOG

Bon06g oAokAnpwong 10% la va TTapaTeiveTe TOV XPOVO POYEIPEPATOG, TTIEQTE TO
Xpnaipotroinate Tov BonB6 OAokAnpwang 10% yia va  +1Aemr.

TIPOTBETETE ETITTAEOV XPOVO OTaV £XEl aTTOHEiVEl TO 10%

TOU XPOVOU PAYEIPEPATOG.

16. NMEPIBAAAONTIKA OEMATA

AVOKUKAWOTE T UAIKA TTOU QEPOUV TO QAVOKUKAWVOVTOG TIG AXPNOTEG NAEKTPIKES Kal
NAEKTPOVIKEG TUOKEUEG. MV QTTOPPITITETE PE

aY%
gUpBOoAO LO. ToTroBeTHaTE TA UAIKA . . :
T OIKIOKA ATTOPPIUPATA GUGKEUES TTOU

guagkeuaagiog ae katdAAnAa doxeia yia 7
AVAKUKAWGT. ZUUBAAETE OTNV TTPpOCTATia ToU | PEPOUV TO OUUPBOAO = . EMOTpEWTE TO
TEPIBAAAOVTOG KAl TNG AVOPWITIVNG UYEIag TTPOIGV OTNV TOTTIKY 00G Hovada
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QAVOKUKAWGONG 1 ETTIKOIVWVAQJTE pE TN dNUOTIKA
apxn.
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Udvozoljilkk az AEG honlapjan! Készénjiik, hogy a mi késziilékiinket
valasztotta.

61 Hasznalattal kapcsolatos tanacsok, prospektusok, hibaelharitasi, szerviz- és javitasi
G informéciok kérése:
www.aeg.com/support

A valtoztatasok jogat fenntartjuk.
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16. KORNYEZETVEDELMI TUDNIVALOK ... 268

1. /A BIZTONSAGI INFORMACIOK

Az Gzembe helyezés és hasznalat el6tt gondosan olvassa el
a mellékelt utmutatét. A gyarté nem vallal felelésséget a
helytelen beszerelés vagy hasznalat miatt keletkezett
sérulésekert és karokért. Tartsa biztonsagos és elérhetd
helyen az utmutatét, hogy szikség esetén mindig a
rendelkezésére alljon.

1.1 Gyermekek és fogyatékkal él6 személyek
biztonsaga

» Ezt a készlléket 8 év feletti gyermekek, csdkkent fizikai,
érzékelési vagy szellemi képességekkel rendelkezé
felnbttek, illetve megfeleld tudassal vagy gyakorlattal nem
rendelkez6 személyek csak feligyelet mellett, vagy abban
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az esetben hasznalhatjak, ha megfelel oktatast kaptak a
készulék biztonsagos hasznalatara, és megértik az
esetleges veszélyeket. A 8 évesnél fiatalabb gyermekek,
illetve a sulyos, komplex fogyatékossaggal él6 személyek
allando fellgyelet nélkll nem tartozkodhatnak a készulék
kbzelében.

Gondoskodni kell a gyermekek fellgyeletérél, hogy ne
jatsszanak a készulékkel.

Minden csomagoléanyagot tartson tavol a gyermekektél, és
megfelel6en artalmatlanitsa.

FIGYELEM: Hasznalat kozben a készullék és hozzaférhet6
részei nagyon felforrésodhatnak. A gyermekeket és
kedvenc haziallatokat tartsa tavol a készuléektél mikodés
kdzben, és mikodés utan, lehdléskor.

Ha rendelkezik gyermekbiztonsagi zarral a készulék, akkor
azt be kell kapcsolni.

Gyermekek felligyelet nélkll nem végezhetnek tisztitasi
vagy karbantartasi tevékenységet a készlléken.

1.2 Altalanos biztonsag

A készllék kizarolag ételkészitési célra szolgal.

Ezt a készlléket haztartasi célu, beltérben térténd
hasznalatra tervezték.

Ez a készulék hasznalhato irodakban, szallodai
vendégszobakban, panzidkban, vendéghazakban és mas
hasonlé szallashelyeken, ahol a hasznalat nem haladja
meg a haztartasi hasznalat (atlagos) szintjét.

A készilék Gzembe helyezését és a halozati kabel cseréjét
csak képesitett szemeély végezheti el.

A butorba val6 beépités elbtt ne hasznalja a készlléket.
Barmilyen karbantartds megkezdése el6tt valassza le a
készulléket az elektromos haldzatrol.

Ha a tapkabel megsérul, azt a gyartonak vagy a
markaszerviznek vagy mas hasonléan képzett személynek
kell kicserélnie, nehogy elektromos veszélyhelyzet alljon
eld.
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FIGYELEM: Az izz6 cseréje el6tt gy6z6djon meg arrél, hogy
a készulék ki van kapcsolva, hogy megel6zze aramutést.
FIGYELEM: Hasznalat kbzben a készllék és hozzaférhetd
részei nagyon felforrésodhatnak. Ugyeljen arra, hogy ne
erintse meg a fitdelemeket vagy a sutétér fellletét.

Amikor a sutébél kiveszi vagy behelyezi a tartozékokat vagy
edényeket, mindig hasznaljon konyhai edényfogd kesztydt.
Kizarolag a készulékhez ajanlott hushémérd szenzort
(maghdmeérséklet-érzékeldt) hasznalja.

A polctartok eltavolitdsahoz elszér a polctarto elejét, majd
a hatuljat huzza el az oldalfaltél. A polctartokat a
kiszereléssel ellentétes sorrendben helyezze vissza.

A készllék tisztitdsahoz ne hasznaljon nagy nyomasu gozt.
Ne hasznaljon suroldszert vagy éles fém kapardéeszkdzt a
sutbajto Uvegének tisztitasara, mivel ezek megkarcolhatjak
a fellletet, ami az Gveg megrepedését eredményezheti.

A pirolitikus tisztitas megkezdése el6tt vegyen ki minden
tartozékot a sutétérbol, és tavolitsa el onnan a
lerakodasokat/kiomlétt anyagot.

2. BIZTONSAGI UTASITASOK

2.1 Uzembe helyezés + Tartsa meg a minimalis tavolsagot a tobbi
készuléktol és egysegtol.
/\ FIGYELMEZTETES! * A készilék felszerelése el6tt ellendrizze,
L, L i hogy annak ajtaja akadalytalanul nyithato-
A készuléket csak képesitett személy e.
helyezheti Gizembe. + Akésziilék elektromos hiitérendszerrel

van felszerelve. Ezt az elektromos
tapegységgel kell mikodtetni.

* A beépithet6 készuléknek meg kell felelnie
a DIN 68930 stabilitasi kévetelményeinek.

Tavolitsa el az 0sszes csomagoldéanyagot.
Ne helyezzen Gizembe, és ne is
hasznaljon sérllt készlléket.

Tartsa be a készilékhez mellékelt Gzembe
helyezési tmutatéban foglaltakat. - -
A késziillék nehéz, ezért legyen Konyhaszekrény minimalis 578 (600) mm
koriiltekintd a mozgatasakor. Mindig :gig,aniis:’i%aél(izor%gifszga

hasznaljon munkavédelmi keszty(t és zart a munkalap alatt)

labbelit.
Soha ne huzza a késziiléket a Konyhaszekrény szélessé- 560 mm
fogantyujanal fogva. 9e
A készlléket az izembe helyezési Konyhaszekrény mélysége 550 (550) mm
kévetelményeknek megfeleld, biztonsagos
helyre tele )I'/tse 9 9 Késziilék elulsd részének 594 mm

Y P ) magassaga
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Készulék hatulso6 részének 576 mm
magassaga

Készilék ellilsd részének 595 mm
szélessége

Készilék hatulso részének 559 mm
szélessége

Készulék mélysége 567 mm
Késziilék beépitett mélysé- 546 mm
ge

Mélység nyitott ajtonal 1027 mm
Szell6zényilas minimalis 560x20 mm
mérete. A hatso oldal aljan

elhelyezett nyilas

Halozati tapkabel hosszu- 1500 mm
saga. A kabel a hatsé oldal

jobb sarkanal helyezkedik

el

Roégzitécsavarok 4x25 mm

2.2 Elektromos csatlakozas

/\ FIGYELMEZTETES!

Tlz- és aramutésveszély.

* Minden elektromos csatlakoztatast
szakképzett villanyszerelének kell
elvégeznie.

* A késziléket kotelezb foldelni.

+ Ellenérizze, hogy az adattablan szereplé
adatok megfelelnek-e a helyi elektromos
halézat paramétereinek.

* Mindig megfeleléen felszerelt, aramités
ellen védett aljzatot hasznaljon.

* Ne hasznaljon héalézati elosztokat és
hosszabbito kabeleket.

» Ugyeljen a halozati csatlakozédugo és a
halozati kabel épségére. Amennyiben a
készilék halozati vezetékét ki kell
cserélni, a cserét markaszerviziinknél
végeztesse el.

« Ugyeljen arra, hogy a halézati kabelek ne
keriljenek kozel, illetve ne érjenek hozza
a készulék ajtajahoz vagy a készllék alatti
rekeszhez, kiilondsen akkor, ha a
készilék mikodik, vagy ajtaja forro.

+ Afeszlltség alatt all6 és szigetelt
alkatrészek érintésvédelmi részeit ugy kell
régziteni, hogy szerszam nélkil ne
lehessen eltavolitani azokat.

Csak az Uzembe helyezés befejezése
utan csatlakoztassa a hal6zati
csatlakozddugot a halozati
csatlakozéaljzatba. Ugyeljen arra, hogy a
hal6zati dugasz lizembe helyezés utan is
kénnyen elérhetd legyen.

Amennyiben a haldzati konnektor
rogzitése laza, ne csatlakoztassa a
csatlakozédugét hozza.

A készllék csatlakozasanak bontasara,
soha ne a halézati kabelnél fogva huzza ki
a csatlakozodugét. A kabelt mindig a
csatlakozddugonal fogva huzza ki.
Kizarélag megfeleld szigetel6berendezést
alkalmazzon: haldzati talterhelésvédd
megszakitot, biztositékot (a tokbdl
eltavolitott csavaros tipusu biztositékot),
foldzarlatkioldot és védorelét.

Az elektromos készuléket
szigeteléberendezéssel kell ellatni, amely
lehetéve teszi, hogy minden fazison
levalassza a késziléket az elektromos
halézatrol. A szigeteléberendezésnek
legalabb 3 mm-es érintkez6étavolsaggal
kell rendelkeznie.

Teljesen csukja be a késziilék ajtajat,
miel6tt csatlakoztatja a dugaszt a halézati
aljzatba.

Ez a készilék halézati csatlakozokabellel
és dugasszal kerul szallitasra.

2.3 Hasznalat

/\ FIGYELMEZTETES!
Sérulés-, égés-, aramités- és
robbanasveszély.

Ne valtoztassa meg a készulék miszaki
jellemzéit.

Ugyeljen arra, hogy a szell6zényilasokat
ne zarja el semmi.

MUkodés kdzben ne hagyja fellgyelet
nélkul a készuléket.

Minden hasznalat utan kapcsolja ki a
készuléket.

Koriltekintéen jarjon el, ha mikodés
kozben kinyitja a készulék ajtajat. Forro
leveg6 tavozhat a készlilékbdl.

Ne mikodtesse a készileket nedves
kézzel, vagy amikor az vizzel érintkezik.
Ne gyakoroljon nyomast a nyitott ajtora.
Ne hasznalja a készuléket munka- vagy
tarolofeliletként.
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« Ovatosan nyissa ki a késziilék ajtajat. Az
alkoholtartalmu alkotoelemek alkoholos
levegbelegyet hozhatnak létre.

» Ugyeljen arra, hogy szikra vagy nyilt lang
ne legyen a késziilék kdzelében, amikor
kinyitja az ajtot.

* Ne tegyen gyulékony anyagot vagy
gyulékony anyaggal szennyezett targyat a
késziilékbe, annak kozelébe, illetve annak
tetejére.

2.4 Apolas és tisztitas

/\ FIGYELMEZTETES!
Személyi sérlilés, tiz vagy a készllék

karosodasanak veszélye all fenn!

/\ FIGYELMEZTETES!

A késziilék karosodasanak veszélye all
fenn!

* A zomanc karosodasanak vagy
elszinez6désének megel6zéséhez:

— ne tegyen edényt vagy egyéb targyat
kozvetlendl a készulék siutéterének
aljara.

— ne tegyen alufoliat kozvetlendl a
készulék sutéterének aljara.

— ne engedjen vizet a forré készlilékbe.

— af6zés befejezése utan ne tarolja a
nedves edényeket vagy az ételt a
készulékben.

— atartozékok kivételekor vagy
berakasakor 6vatosan jarjon el.

» A zomanc vagy rozsdamentes acél
elszinez6dése nincs hatassal a készulék
teljesitményére.

* A nagy nedvességtartalmu siitemények
esetében mély tepsit hasznaljon a
sitéshez. A gyimolcsok leve maradando
foltokat ejthet.

* Fb6zés kdzben a készilék ajtajat mindig
tartsa csukva.

» Ha a készuléket butorlap (pl. ajtd) mogott
helyezi el, Ggyeljen arra, hogy az ajtdé soha
ne legyen becsukva, amikor a készilék
m(kodik. A hé és a nedvesség
felhalmozodhat a zart butorlap mogott, és
ennek kovetkeztében karosodhat a
késziilék, a készillék boritasa vagy a
padlé. Hasznalat utan ne csukja be addig
a butorlapot, mig a késziilék teljesen le
nem hilt.
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« Karbantartas el6tt kapcsolja ki a
késziiléket, és huzza ki a halozati
csatlakozddugot a csatlakozoaljzatbol.

« Ellenérizze, hogy lehllt-e a készulék.
Maskulonben fennall a veszély, hogy az
Uveglapok eltérnek.

* A sitéajto sérdlt Gveglapjat haladéktalanul
cserélje ki. Forduljon a markaszervizhez.

« Legyen 6vatos, amikor az ajtét leszereli a
készulékrdl. Az ajtd nehéz!

* Rendszeresen tisztitsa meg a készuléket,
hogy elkertlje a fellilet karosodasat.

« Tisztitsa meg a készlléket egy puha,
nedves kenddvel. Csak semleges
tisztitdszert hasznaljon. Ne hasznaljon
suroloészert, suroldszivacsot, oldészert
vagy fém targyat.

* Amennyiben sitétisztitd aeroszolt
haszndl, tartsa be a tisztitoszer
csomagolasan feltlintetett biztonsagi
utasitasokat.

2.5 Pirolitikus tisztitas

/\ FIGYELMEZTETES!

Pirolitikus tisztitds lzemmaodban
sérllés/tliz/vegyianyag-kibocsatas

(gazok) veszélye all fenn.

« Pirolitikus tisztitas és kezdeti eldmelegités
elétt tavolitsa el a sttétérbdl az alabbiakat:
— minden ételmaradvanyt, olaj- vagy
zsircseppet/lerakodast.
— minden eltavolithato targyat (beleértve
a készilékhez mellékelt polcokat,
oldalsineket stb.), kiildndsen a
tapadasmentes fellletl labasokat,
fazekakat, edényeket, tepsiket,
talcakat, konyhai eszkdzoket stb.
» Olvassa el a pirolitikus tisztitassal
kapcsolatos 6sszes utasitast.
« A pirolitikus tisztitas alkalmazasa kdzben
tartsa tavol a gyermekeket a készlléktol.
A készllék nagyon felmelegszik, és forrd
levegét bocsat ki az ellilsé
szell6zényilasain keresztul.




A pirolitikus tisztitds magas hdmérseékleti
funkcio, és miikddése soran gazok
szabadulhatnak fel az ételmaradvanyokbol
és a készUlék szerkezeti anyagaibdl, igy a
vasarlok szamara az alabbiak ajanlottak:
— a pirolitikus tisztitas soran és utan
biztositson megfeleld szell6zést.
— a kezdeti elémelegités soran és utan
biztositson megfelel6 szell6zést.

A pirolitikus tisztitas soran és utan ne
Ontson vizet a sutdajtéra, nehogy
megsériljenek az livegpanelek.

A pirolitikus tlizhelyekbdl és
ételmaradvanyokbdl felszabadul6 gazok
nem artalmasak az emberi egészségre,
ideértve a kiskoru és a gyodgyaszati
kezelés alatt allo személyeket is.
Tartsa tavol a kistestl haziallatokat a
készliléktdl a pirolitikus tisztitas és a
kezdeti elémelegités soran és utan. A
kistestl haziallatok (kiléndsen a madarak
és a hullék) nagyon érzékenyek lehetnek
a hémérsékletvaltozasra és a kibocsatott
g6zokre.
A labasok, fazekak, tepsik, konyhai
eszkdzok stb. tapadasgatld bevonata
karosodhat a pirolitikus stk pirolitikus
tisztitdasanak magas hdmérséklete miatt,
és ezek kibocsathatnak kismértékben
karos, vegyi folyamatbdl felszabadult
gazokat.

2.6 Belsé vilagitas

/\ FIGYELMEZTETES!

Ezek az izzok arra késziltek, hogy
megfeleljenek a haztartasi készllékekben
fennall6 szélséséges fizikai feltételeknek,
mint példaul hémérséklet, rezgés, magas
paratartalom, illetve arra hasznalatosak,
hogy jelezzék a késziilék mikddési
allapotat. Nem alkalmasak egyéb
felhasznalasra, valamint helyiségek
megvilagitasara.

Ez a termék egy G energiahatékonysagi
osztalyu fényforrast tartalmaz.

Kizarélag az eredetivel megegyez6
miszaki jellemzdkkel rendelkez6 lampat
hasznaljon.

2.7 Szolgaltatasok

A készllék javitasat bizza a
markaszervizre.
Mindig eredeti cserealkatrészt hasznaljon.

2.8 Artalmatlanitas

/\ FIGYELMEZTETES!
Sérlilés- vagy fulladasveszély all fenn.

A készilék artalmatlanitasara vonatkozé
tajékoztatasért Iépjen kapcsolatba a helyi
hatésagokkal.

Valassza le a készliléket ez elektromos
halozatrol.

A készilék kézelében véagja at a halézati
kabelt, és tegye a hulladékba.

Szerelje le az ajtokilincset, hogy
megakadalyozza gyermekek vagy
haziallatok készilékben rekedését.

Vigyazat! Aramiités-veszély!

» A termékben talalhato izzé(k)ra és a kiilon
kaphato pétizzokra vonatkozé tudnivalok:

MAGYAR 245



3. TERMEKLEIRAS

3.1 Altalanos attekintés

3.2 Tartozékok

Siitéracs
F6zbedényekhez, tortaformakhoz, valamint
hussiitéshez.

Siité talca
Tortéakhoz és suteményekhez.

Mély tepsi
Sltemények és husok sutéséhez, illetve
zsirfelfogd edényként.
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Hﬂb

Kezel6panel

Kijelzd

Hushémeérd szenzor csatlakozdja
Fiitébetét

Lampa

E Ventilator

Polctarto, eltavolithatd

ﬂ Polcpozicidk

\\\\




Hishéméré szenzor

Az étel belsejében torténd hémeérséklet

méréséhez.

Teleszkoépos sinek

A tepsik és huzalpolcok kénnyebb
behelyezéséhez és eltavolitasahoz.

4. KEZELOPANEL

4.1 A kezel6panel attekintése

Yz

B —

516

Be / Ki Tartsa nyomva a készilék be- és kikapcsolasahoz.
Meni A késziilékfunkciok listazasa.

Kedvencek Kedvenc beallitasok listazasa.

Kijelz6é A késziilék aktudlis beallitasait mutatja.

Vilagitaskapcsolo

A sltévilagitas be- és kikapcsolasa.

Qo0 ENE

Gyors Felfiités

A kovetkezd funkcio be- és kikapcsolasa: Gyors Felfiités.

N/

Nyomja meg a

*O-P @35

Athelyezés Tartsa nyomva
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Erintse meg a feliiletet 3 masod-

Erintse meg ujjheggyel a fellletet. Huzza végig az ujjat a fellleten. percre.
4.2 Kijelz6
A Kijelzd a beallitott nyomdgombfunkcidkkal.
| A. Pontos id6é
12:30 B. START/LEALLITAS
C. Homérséklet
#085°C 150°C D. Sitdfunkciok
E. 1d6zité
®) 15min @ START F. Hushémérd szenzor (csak bizonyos modelleknél)
] I
| | | | |
F E D C B

Kijelz6 visszajelzoi

Alapveté visszajelzok - a kijelzn valé mozgashoz.

< 5 »

OK Visszalépé
pés egy 7 T e
Valasztas / beallitds megerdsitése.  szinttel a menii- A%/ilsjtsozlzsomnggzlet A klegesz:(t;)pféjsncl)igg): be- és ki
ben. ’ :

Figyelmeztet6 hangjelzés-funkcio visszajelz6i - amikor a bedllitott f6zési id6 véget ér, hangjelzés hallhaté.

Q L R

A funkcié be van kapcsolva. A funkcio be van kapcsolva. A figyelmeztet6 hangjelzés ki
A fézés automatikusan leall. van kapcsolva.

1d6zité visszajelzok

S Q

A funkcio beadllitasahoz: Késleltetett inditas. A bedllitas torlése.

5. AZ ELSO HASZNALAT ELOTT

/\ FIGYELMEZTETES!
Lasd a ,Biztonsag” cimi fejezetet.

5.1 Kezdeti tisztitas

== < =<r
7~ 2 5
-
1. lépés 2. lépés 3. lépés
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Vegyen ki minden tartozékot a stité-
térbél, és a kivehetd polctartokat is
tavolitsa el.

Kizarélag mikroszalas ruhaval, lan-
gyos vizzel és enyhe mosogatdszer- Helyezze vissza a készilékbe a tar-
rel tisztitsa meg a készlléket és a  tozékokat és a kivehetd polctartdkat.
tartozékokat.

5.2 Els6 csatlakoztatas

Az els6 csatlakoztatas utan a kijelzén idvozI6 lzenet jelenik meg.

A kovetkezoéket kell beallitania: Nyelv, Kijelzd Fényerd, Nyomégomb Hang, Figyelmeztetd
hangerd, Pontos id6.

5.3 Kezdeti elémelegités
Az els6 hasznalat el6tt hevitse fel az Ures

sitét.
1. lépés Vegyen ki minden tartozékot a sttétérbdl és a kivehetd polctartét is tavolitsa el.
2.16Pés 4 jjitsa be a maximalis hémérsaklet ennél a funkcional: (= funkiet.
Hagyja 16 hosszaig mikddni a stét.
3. lépés Allitsa be a maximalis hémérséklet ennél a funkcional: . funkciot.

Hagyja 15perc hosszaig mikddni a stét.

@ El6fités kdzben szagot és flistét bocsathat ki a siité. Ugyeljen arra, hogy a helyiség szelléztetve legyen.

6. NAPI HASZNALAT

/\ FIGYELMEZTETES!
Lasd a ,Biztonsag” cim( fejezetet.

6.1 Hogyan allitsa be: Sutéfunkcidk

1. lépés Kapcsolja be a sutét. A kijelz6n megjelenik az alapértelmezett sutéfunkcio.
2. lépé
opes Nyomja meg a sitéfunkcié szimbdlumat az almenibe |épéshez.

. lépé

3. Iépés Valassza ki a stt6funkciot, majd nyomja meg ezt a gombot: OK A kijelzén ez lathato: hdmér-
séklet.

4. lépés Allitsa be a hémérsékletet. Nyomja meg: OK funkciot.
5. lépés

Nyomja meg: START funkcict.
Hlushémérd szenzor - a hushémérd szenzor a fézési folyamat el6tt vagy alatt barmikor csatlakoz-
tathato.

STOP - nyomja meg a siitéfunkcié kikapcsolasahoz.

6. lépés

Kapcsolja ki a sutét.
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6.2 Hogyan éallitsa be: El6ére Programozott Sutés

Az almenilben szerepl6 6sszes ételhez van javasolt funkcio és hdmérséklet. Beadllithatja az
id6t és a hémérsékletet.

Egyes ételek f6zéséhez az alabbiak is hasznalhatok:
» Sulyautomatika
* Hashémérd szenzor

Az étel megf6zottségének szintje:
» Véres vagy Kevesebb

» Kozepes

« Jol atsltve vagy Tovabb

1. lépés Kapcsolja be a sitét.

2. lépés Nyomja meg: = funkcidt.

3. Iépés Nyomja meg: /\e/ . Adja meg ezt: Elére Programozott Siités.
4. lépés Valasszon ki egy fogast vagy ételfajtat.

5. lépés

Nyomja meg: START funkciét.

6.3 Siitéfunkciok

HAGYOMANYOS
Siit6funkcio Alkalmazas
vev Vékony szelet élelmiszerek grillezéséhez és piritos készitéséhez.
Grill
vow Nagy stilt husdarabok vagy nem kicsontozott szarnyas siitéséhez egy polcszinten.
Y Cs6ben siitéshez és piritashoz.
Infrasiités
Sités egyszerre legfeljebb harom szinten, illetve aszalas. A hdmérsékletet allitsa
@ 20-40 °C-kal alacsonyabbra, mint a(z) Als6 + felsé sutés funkcional.
Hélégbefuvas, Nagy
Héfok
v%v Készételek (pl. siilt burgonya, steak burgonya vagy tavaszi tekercs) ropogossa tételé-
hez.

Fagyasztott ételek

— Egy sutészinten torténd sitéshez, valamint pérkoléshez.

Also + felsé sités
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Sutéfunkcio

Alkalmazas

2

Pizza funkcio

Pizza sutéséhez. Intenziv piritashoz és ropogds alju ételek készitéséhez.

Ropogds alju sitemények készitéséhez és étel tartdsitasahoz.

Also Siités
A funkcidval kenyér és zsemle készitheté nagyon jo, professzionalis minéségben a
ﬁ ropogossag, a szin és a kéreg fényének szempontjabol.
Kenyér
) A kelt tészta kelesztésének felgyorsitasara. Megovja a tészta felliletét a kiszaradastdl,
lij és megtartja a tészta puhasagat.
Kelesztés

SPECIALIS BEALLITASOK

Sutéfunkcio

Alkalmazas

E|

Tartositott zoldségek, példaul savanylsag készitéséhez.

Tartésitas
S S S Szeletelt gyimdlcs, zoldség és gomba aszalasahoz.
Aszalas
A tanyérok talalashoz valo elémelegitésére.
™
ru

Edény Melegités

YY)

Kiolvasztas

Elelmiszerek felolvasztasahoz (zéldségek és gylimélcsdk). A felolvasztas idStartama
a fagyasztott étel méretétdl és mennyiségétdl fligg.

§§4
e g
Csoében Siités

Sitében készitheté fogasokhoz, mint a lasagna és burgonyafelfijt. Csében sutéshez
és piritashoz.

V°C

Hélégbefuvas, Kis H6-
fok

Kulénésen porhanyos, szaftos sliltek készitéséhez.

§

Melegen Tartas

Elelmiszerek melegen tartasahoz. Kérjiik, vegye figyelembe, hogy egyes ételek mele-
gen tartds kdzben tovabbra is suthetnek és kiszaradhatnak. Szikség esetén fedje le
az edényeket
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Sutéfunkcio Alkalmazas

Al

Konvekcios levegé

(nedves) (nedves).

Ez a funkcio energiat takarit meg a sutés soran. Amikor ezt a funkciét hasznalja, a
késziilék belsejében 1évé hémérséklet eltérhet a beallitott hdmérséklettdl. A maradék-
hét hasznalja fel. A fltési teljesitmény csokkenhet. Tovabbi informacidkért olvassa el
a ,Napi hasznalat” cimi fejezetet, Megjegyzések a kdvetkezdrél: Konvekcids levegd

6.4 Megjegyzések:Konvekcios
leveg6 (nedves)

A funkcié megfelel a szabvanyok szerinti
energiahatékonysagi besorolasnak és az
Okologiai kialakitasra vonatkozé
kovetelményeknek (a(z) EU 65/2014 és EU
66/2014 szerint). Vizsgalati modszerek az
alabbi szabvanyoknak megfeleléen: IEC/EN
60350-1.

A sit6ajtot siités kdzben be kell csukni, hogy
a funkcié ne legyen megszakitva, és hogy a
siité a lehetd legnagyobb
energiahatékonysaggal mikodjon.

7. ORAFUNKCIOK

7.1 Orafunkciok leirasa

A funkcié hasznalatakor a sutévilagitas 30
masodperc elteltével automatikusan
kikapcsol.

F6zési utmutatasokért olvassa el a ,Hasznos
tanacsok és javaslatok” cim( fejezetet és a
Konvekcios levegd (nedves) cim(
fejezteet.Altalanos energiatakarékossagi
javaslatokért olvassa el az
+Energiahatékonysag” fejezet
Energiatakarékossag c. részét.

Orafunkcié Alkalmazas

Fézési id6

A siités hosszisaganak beallitasahoz. Maximum 23 6 59 perc.

Mvelet befejezése
szamlalast.

Segitségével beallithatd, hogy mi térténjen, amikor az id6ézité befejezte a vissza-

Késleltetett inditas

Sités elinditasanak és / vagy befejezésének késleltetése.

1d6 Kiterjesztés

A sitési id6 meghosszabbitasa.

Emlékeztetd
készllék mikodésére.

Visszaszamlalas bedllitasa. Legfeljebb 23 6 59 perc. Ez a funkcié nincs hatassal a

Mikodésidézitd
csolhatja.

Ellenérzi, hogy a funkcié6 mennyi ideig miikddik.Miikddésidézitd — be- és kikap-

7.2 Hogyan allitsa be: Orafunkciok

Az 6ra beallitasa

1. lépés Kapcsolja be a suit6t.
2. lépés Nyomja meg: Pontos idé.
3. lépés

Allitsa be az idét. Nyomja meg: OK fynkciot.
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Fozési idétartam beallitasa

1. lépés Valassza ki a sutéfunkciét, majd allitsa be a hémérsékletet.

2. lépés Nyomja meg: (\D funkciot.

3. lepeés Allitsa be az idét. Nyomja meg: OK funkeiet.

A befejezés kiegészité funkcio kivalasztasa

1. lépés Valassza ki a sutéfunkciét, majd allitsa be a hémérsékletet.
2. Iépés Nyomja meg: QD funkciot.

3. lépés A sitési id6 beallitasa.

4. 1épés Nyomja meg: ® ® @ funkciot.

5. lépés Nyomja meg: Mivelet befejezése.

6. lépés Valassza ki a megfelel6 értékeket: Mlvelet befejezése.

7. lépés

Nyomja meg: OK Addig ismételje a miveletet, mig a f6 képernyé meg nem jelenik a kijelzén.

F6zés inditasanak késleltetése

1. lépés Valasszon ki egy siitéfunkciot és a hdmérsékletet.
2. épes Nyomja meg: ® funkciot.
3. lépés A slitési id6 bedllitasa.
4. lépé
opes Nyomjameg: ® ® @ funkciot.
5. lépés Nyomja meg: Késleltetett inditas.
6. lépés Vaélassza ki az értéket.
7. lépés

Nyomja meg: OK. Addig ismételje a miveletet, mig a f6 képernyé meg nem jelenik a kijelzén.

F6zési idotartam kiterjesztése

Ha a f6zési idétartambol 10% maradt fenn, és az étel nem tlnik késznek, az idétartam meghosszabbithatd. A
siitéfunkciot is modosithatja.

A sitési id6 meghosszabbitasahoz nyomja meg a +1min gombot.

Az id6zité beallitasanak modositasa

1. 1épés Nyomja meg: (\D funkciot.
2. lépés Allitsa be az idézitési értéket.
3. lépés

Nyomja meg: OK funkciot.

A sités alatt barmikor médosithato a bedllitott id6.
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8. TARTOZEKOK HASZNALATA

fay a megbillenést. A polc korlli magas perem
/\ FIGYELMEZTETES! megakadalyozza a f6z6edény lecsuszasat a

Lasd a ,Biztonsag” cim(i fejezetet. polcrol.

8.1 Tartozékok behelyezése

A felll talalhaté mélyedés a biztonsagot
noveli. Ezek a mélyedések megakadalyozzak

Siitéracs:
Csusztassa be a polcot a polctarté vezet6sinjei
kozé,.

Siit6 talca / Mély tepsi:
Csusztassa be a talcat a polctartd vezetésinjei ko-
zé.

8.2 Hishéméré szenzor

Hushémérd szenzor - méri a hdmérsékletet az étel belsejében. Valamennyi sitéfunkcié mellett
hasznalhatja.

Két hdmérsékletet kell beallitani:

C ”?

A siitd hémérsékletét: minimum 120 °C. A maghémérsékletet.

A legjobb siitési eredmény eléréséhez:

A hozzavaldk legyenek szobahé- Ne hasznalja folyékony allagu Sutés kdzben az érzékeldnek végig az
mérsékletlek. ételekhez. ételben kell maradnia.

A slité kiszamitja az ételkészités hozzavetdleges befejezési idejét. Ez fligg az étel
mennyiségétol, a beallitott sitéfunkciotdl és hdmérséklettél.
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8.3 Hasznalata: Hashoméro szenzor

1. lépés Kapcsolja be a sitét.

2. lépés Valasszon egy sutéfunkciét és, ha szikséges, a stité hdmérsékletét.

3. lépés Helyezze be: Hushémérd szenzor.

Hus, szarnyas és hal Zoldség/hus felfajtak

Helyezze be ennek a hegyét: Hiushémérd szenzor a  Helyezze be ennek a hegyét: Hishémérd szenzor ponto-
hus vagy a hal kdzepébe, lehetdleg a legvastagabb  san a casserole kézepében. Hishémérd szenzor marad-
résznél. Gy6z6djon meg arrol, hogy a kdvetkezé lea-  jon a sltés alatt stabilan, ugyanabban a poziciéban. En-
glabb 3/4-e: Hushémér6 szenzor az étel belsejében  nek eléréséhez hasznaljon egy szilard hozzavalot. A si-
van. téedény peremével tamassza ala a kévetkezd szilikon fo-

gantyujat: Hishéméré szenzor. A kévetkezé hegye: Hus-

héméré szenzor ne érintse meg a sutéedény aljat.
Gl

=<l
= 2=
&
4. lépés Csatlakoztassa Hushémérd szenzor a sité elején lévd aljzatba.
A kijelzén a pillanatnyi hémérséklet jelenik meg ennél: Hishémérd szenzor.
. lépé
5. lépes /‘? - a gomb megnyomasaval allitsa be a szenzor maghémérsékletét.
. lépé
6. 1épés ® @ ® _,,omja meg a megfelels kiegészits funkcio beallitasahoz:
« Figyelmeztet® hangjelzés - amikor az étel eléri a megfelel6 maghémérsékletet, hangjelzés hall-
hato.
« Figyelmeztetd jelzés és siités vége - amikor az étel eléri a megfelel6 maghémérsékletet, hang-
jelzés hallhato, és a sité leall.
epes Vélassza ki a kiegészitd funkciét, majd tébbszor nyomja meg ezt a gombot: OK a fé képernyére
|épéshez.
8. lépé .
epes Nyomja meg: START funkciét.
Amikor az étel eléri a beallitott hémeérsékletet, hangjelzés hallhato. Dénthet a leallitas vagy a fézés
folytatasa mellett, hogy az étel jol at legyen siutve.
9. lépés Vegye ki Hishéméré szenzor a dugaszt a csatlakozéaljzatbdl, majd vegye ki az ételt a sutébol.

/\ FIGYELMEZTETES!

Egés veszélye all fenn, mivel Hishémérd szenzor felforrésodik. Legyen 6va-
tos, amikor kihuzza és eltavolitja azt az ételbdl.
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9. TOVABBI FUNKCIOK

9.1 Hogyan mentheti: Kedvencek

Kedvenc beallitasait, mint példaul a sitéfunkciot, a f6zés idétartamat, a hémeérsékletet vagy a
tisztitas funkciot eltarolhatja a készllék memoriadjaba. 3 kedvenc beallitas tarolhaté.

1. lépés Kapcsolja be a késziléket.

2. lépés Valassza ki a megfelel6 beallitast.

3. Iépés Nyomja meg: — . Valassza ezt: Kedvencek.

4. lépés Valassza ezt: Aktudlis beallitasok mentése.

5. lépés Nyomja meg a + gombot, hogy hozzaadja a bedllitast a kévetkezdk listdjahoz: Kedvencek. Nyomja

meg a OK gombot.

k) - nyomja meg a beallitas visszaallitasahoz.

- nyomja meg a beallitas térléséhez.

9.2 Funkciézar

Ez a funkcié megakadalyozza a sutéfunkcio véletlen megvaltoztatasat.

1. lépés Kapcsolja be a késziléket.
2. lépés Allitson be egy siitéfunkciét.
3. 1épés 72{ R - nyomja meg egyszerre a funkcié bekapcsolasahoz.

A funkcio kikapcsolasahoz ismételje meg a 3. Iépést.

9.3 Automatikus kikapcsolas

Biztonsagi okokbdl, ha a sitéfunkcid aktiv, és
nem modositanak a beallitasokon, a készulék
bizonyos id6 elteltével automatikusan
kikapcsol.

C) O (0)
30-115 12.5
120 - 195 8.5
200 - 245 55
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(°C) D (0)

250 - maximum 3

Az automatikus kikapcsolas nem miikodik az
alabbi funkciokkal: Suté vilagitas, Hushémérd
szenzor, Befejezési id6, Holégbefuvas, Kis
Héfok.

9.4 Hiitoventilator

Amikor a készillék Uzemel, a hitéventilator
automatikusan bekapcsol, hogy hiivosen
tartsa a készulék fellletét. Amikor kikapcsolja
a készlléket, a hitéventilator tovabbra is
mikodhet, amig a készilék le nem hal.



10. HASZNOS TANACSOK ES JAVASLATOK

10.1 Siitési javaslatok

®

A téblazatban szereplé hémérsékleti értékek és siitési idétartamok csak tajékoztatasként szolgalnak. Ezek a re-
ceptektdl, valamint a felhasznalt 6sszetevék mindségétdl és mennyiségétdl fliggenek.

Eléfordulhat, hogy az uj késziilék az On korabbi késziilékétdl eltéréen fogja siitni a hisokat vagy a siiteménye-
ket. Az alabbi tanacsok a kuldnféle ételekhez javasolt beallitasokat mutatjak a hémérséklet, f6zési idétartam és
polcszintek értékei vonatkozasaban.

Ha nem taldlja a beallitdsokat egy adott recepthez, akkor keressen hasonlé ételt.

Tovabbi siitési javaslatokért tekintse meg a weboldalunkon talalhaté siitési tablazatokat. A siitési tanacsok mag-
talalasadhoz nézze meg a sitétér ellilsé keretén talalhatd adattablan szerepl6 termékszamot (PNC).

10.2 Konvekcios leveg6 (nedves)

A legjobb eredmény érdekében hasznalja az
alabbi tablazatban szerepld ajanlasokat.

L, = °C = O
Edes roladok, 16 db  siitélap vagy racs 180 2 25-35
Keksztekercs sutélap vagy racs 180 2 15-25
Hal egészben, 0,2 kg sltélap vagy racs 180 3 15-25
Cookie (amerikai sutélap vagy racs 180 2 20-30
csokis keksz), 16 db
Puszedli, 24 db sutélap vagy racs 160 2 25-35
Muffin, 12 db sUtélap vagy racs 180 2 20-30
Sos aprositemény,  sitdlap vagy racs 180 2 20-30
20 db
Teasltemény omlés  sitélap vagy racs 140 2 15-25
tésztabol, 20 db
Kosarka, 8 db sUtélap vagy racs 180 2 15-25

10.3 Konvekcios leveg6 (nedves) - ajanlott tartozékok

Hasznaljon sotét, nem visszatlkroz6 fellletl tepsiket és edényeket. Ezek jobb héelnyerd
képességliek, mint a vilagos szinl és visszatiikroz6 felliletd edények.

\/ Bogrés siitemény

Pizzaserpeny6 Siitéedény Tortasiité forma
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Sétét, nem visszatikrozé Sotét, nem visszatikrozé fel- Keramia Sétét, nem visszatiikrozé
felllettel Ulettel 8 cm-es atméro, 5 felllettel
28 cm-es atmeérd 26 cm-es atmeérd cm magassag 28 cm-es atmeérd

10.4 Etelkészitési tablazatok a
bevizsgalod intézetek szamara

Informacié a bevizsgald intézetek szamara
Vizsgalati médszerek az alabbi szabvanyoknak megfeleléen: EN 60350, IEC 60350 funkciot.
Sités egy szinten — sltés sutéformaban

¥ i3 O Kk

°C perc

Piskotatészta (zsiradék nél- Hoélégbefuvas, Nagy H6- 160 45 - 60 2
kl) fok
Piskotatészta (zsiradék nél- Also + felsd sutés 160 45 - 60 2
kal)
Almaspite, 2 forma, atméré: Hoélégbefuvas, Nagy H6- 160 55 - 65 2
20 cm fok
Almaspite, 2 forma, atméro: Also + felso sités 180 55 -65 1
20 cm
Linzer Hélégbefuvas, Nagy H6- 140 25-35 2

fok
Linzer Also + felsd siités 140 25-35 2

Sités egy szinten — keksz
A harmadik polcszintet hasznalja.

¥ O

°C perc
Aprositemény, 20 db/tepsi, mele- Hélégbefuvas, Nagy Héfok 150 20-30
gitse el® az Ures sutét
Aproésiitemény, 20 db/tepsi, mele- Alsé + felsd siités 170 20-30

gitse el6 az ures siit6t

Sités tobb szinten — keksz

3¢ - 5§ O Ik

°C perc

Linzer Hélégbefuvas, Nagy Héfok 140 25-45 2/4
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%

B 5 O E

°C perc
Aprositemény, 20 db/tepsi, Hélégbefuvas, Nagy Héfok 150 25-35 1/4
melegitse el6 az Ures sitét
Piskotatészta (zsiradék nélkdl) Hélégbefuvas, Nagy Héfok 160 45 -55 2/4
Almaspite, racsonként 1 sité-  Hoélégbefuvas, Nagy Héfok 160 55 - 65 2/4

forma (9 20 cm)

Grill

Melegitse el6 az Ures siitét 5 percig.

Grillezés maximalis hémérséklet beallitasaval.

\/\

O I

perc
Toast kenyér Grill 1-2 5
Bifsztek, félidében forditsa meg Grill 24 - 30 4

11. APOLAS ES TISZTITAS

/\ FIGYELMEZTETES!
Lasd a ,Biztonsag” cimi fejezetet.

11.1 Megjegyzések a tisztitassal kapcsolatban

<

Tisztitoszerek

A készlilék el6lapjat csak meleg vizzel és enyhe tisztitdszerrel, mikroszalas ronggyal tisztit-
sa.

A fémfeliileteket haztartasi tisztitdszerekkel tisztitsa meg.

A szennyezédéseket enyhe mosogatészerrel tavolitsa el.

A sitéteret minden hasznalat utan tisztitsa meg. A lerakédott zsir vagy egyéb maradvany tu-
zet okozhat.

=
]

Napi hasznalat

Ne tarolja az ételeket 20 percnél tovabb a készillékben. Hasznalat utan kizarélag mikrosza-
las torléronggyal tordlje szarazra a késziilék belsejét.

e,
Z24

Tartozékok

Minden hasznélat utan tisztitsa és szaritsa meg a tartozékokat. Kizarélag mikroszalas torl6-
ronggyal, langyos vizzel és enyhe mosogatoészerrel végezze a tisztitast. A tartozékokat tilos
mosogatégépben tisztitani.

A tapadasmentes edény tartozékokat ne tisztitsa surol6 hatasu tisztitoszerekkel vagy éles
targyakkal.
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11.2 Hogyan tavolitsa el: Polctarték
A siit6 tisztitasahoz vegye ki a polctartokat.

1. lépés Kapcsolja ki a sutét, és varja meg,
hogy lehdljn. [
2. lépés Huzza el a polctarto ellilsé részét az
oldalfaltol. t
[
3. lépés Huzza el a polctartd hatuljat az oldal- | T
faltél, majd vegye ki a polctartét. 1/ —_—
4. lépés A polctartokat a kiszereléssel ellent- (0] -‘; A _ W
étes sorrendben helyezze vissza. 9

A teleszkopos siitésineken talalhato
végallas Utkdzok elére nézzenek.

% el

Caf

11.3 Hogyan hasznalja: Pirolitikus
tisztitas

A sit6t a Pirolitikus tisztitas funkcioval
tisztitsa.

/\ FIGYELMEZTETES!
Egés veszélye all fenn.

/\ VIGYAZAT!

Amennyiben a készillék
konyhaszekrényébe egyéb berendezés is
be van épitve, ne hasznalja azt, amikor
ez a funkcié mikodik. Ez kart tehet a
stitében.

A Pirolitikus tisztitas el6tt:

Kapcsolja ki a sutét, és varja
meg, hogy leh(ljon.

Vegyen ki minden tartozékot a sité-
térbdl és a kivehetd polctartokat is

Puha ruhaval, langyos vizzel és enyhe
mosogatdszerrel tisztitsa meg a sitétér

tavolitsa el. aljat és a siutdajto Ii]’vtegének belsé olda-
at.
1. lépés 2. lépés 3. lépés
Kapcsolja be a suit6t. Nyomja meg: E | Tisztitas. Vaélassza a tisztitas izemmodot.

Kiegészité funkcio Tisztitas izemmod Idétartam
Pirolitikus tisztitas, gyors Enyhe tisztitas 1h

Pirolitikus tisztitas, normal Normal tisztitas 1 h 30 min
Pirolitikus tisztitas, intenziv Alapos tisztitas 3h

@ Amikor megkezdddik a tisztitas, a siit6 ajtaja reteszelddik, és a sutdvilagitas kikapcsol. Magasabb fordulat-

szamon mikddik a hitéventilator.
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STOP - megnyomasaval a tisztitas a vége elétt barmikor leallithato.
A siitét ne hasznalja, amig az ajtézar szimboélum el nem tiinik a kijelz&rol.

Amikor a tisztitas véget ér:

Kapcsolja ki a sutét, és varja Egy puha kenddvel tisztitsa mega A sutétér aljardl tavolitsa el az ételma-
meg, hogy lehdljon. sut6teret. radvanyokat.

11.4 Tisztitds Emlékeztetd

Amikor az emlékeztetd Uzenet megjelenik, tisztitas elvégzése javasolt.

Hasznalja a kdvetkez6 funkciot: Pirolitikus tisztitas.

:Io:jltg Eltavolitas és visszaszerelés: /\ VIGYAZAT!
Ovatosan kezelje az liveget, kiiléndsen
az ellls6 lap pereménél. Az liveg
eltorhet.

A tisztitashoz az ajt6 és a belsé Gveglapok
eltavolithatok. Az liveglapok szama
kiildbnbdz6 modellek esetén eltérd.

/\ FIGYELMEZTETES!
Az ajtd nehéz.

1. lépés Teljesen nyissa ki az ajtét.

2. lépés Emelje meg, majd nyomja a régzité-
karokat (A) az ajto két zsanérjara.

3. lépés Csukja be a sit6ajtot az elsé nyitasi pozicioig (kb. 70°-os szdg). Fogja meg az ajtdé mindkét oldalat,
és felfelé iranyuld szégben huzza le a sitérél. Helyezze a sitéajtét kiilsé oldalaval lefelé forditva
egy puha és egyenletes fellletre.

4. lépés Tartsa az ajto burkolatat (B) az ajto
felsd szélénél a két oldalan, és
nyomja befelé, hogy levalassza a

zaroésint.

5. lépés Huzza elére a diszlécet az eltavoli-
tashoz.

6. lépés Egyenként fogja meg az ajté tiveg-

lapjait a fels6 széliknél, és felfele
huzva vegye ki 6ket az oldalsé ve-
zetdsinbél.
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7. lépés Tisztitsa meg az veglapot moso-
gatoszeres vizzel. Ovatosan tordlje
szarazra az Uveglapot. Az Uvegla-
pokat tilos mosogatégépben tisztita-
ni.

8. lépés Tisztitas utan ismételje meg fordi-
tott sorrendben a fenti Iépéseket.

9. lépés El6sz06r a kisebb lapot helyezze vissza, majd a nagyobbat és az ajtot.

11.6 Hogyan cserélje: Lampa

/\ FIGYELMEZTETES!

Vigyazat! Aramiités-veszély!
Az izz6 forr6 lehet.

A siitovilagitas izzéjanak cseréje elott:

1. lépés 2. lépés 3. lépés

Kapcsolja ki a siitét. Varja meg, mig Huzza ki a siit6ét a halézati aljzatbol.  Tegyen egy kendét a sttétér aljara.
a suté lehdl.

Felsé lampa

1. lépés Az Uvegbura eltavolitasahoz forditsa azt
az 6éramutato jarasaval ellentétes iranyba. Rz ‘]_'
I\ k{f
N\l e ./
AN 7 T
2. lépés Tisztitsa meg az Uvegburat.
3. lépés Cserélje ki az izz6t egy megfeleld, 300 °C-ig h6allo izzora.
4. lépés Szerelje fel az livegburat.
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Oldalsé lampa

1. lépés A lampahoz val6 hozzaféréshez tavolitsa
el a bal oldali polctartét.

2. lépés Hasznaljon egy keskeny, tompa eszkdzt
(pl. tedskanalat) az lvegbura eltavolitasa-
hoz.

3. lépés Tisztitsa meg az livegburat.

4. lépés Cserélje ki az izz6t egy megfeleld, 300 °C-
ig héallo izzéra.

5. lépés Szerelje fel az livegburat.

6. lépés Helyezze be a bal oldali polctartét.

12. HIBAELHARITAS

/\ FIGYELMEZTETES!
Lasd a ,Biztonsag” cimi fejezetet.

12.1 Mi a teendé, ha ...

=
i A késziilék nem kapcsol be vagy nem melegszik fel

@ Lehetséges ok

v

= Megoldas

A készlilék nincs csatlakoztatva az elektromos halézat-

hoz, vagy csatlakoztatdsa nem megfeleld.

Ellenérizze, hogy a készlilék megfeleléen van-e csatla-
koztatva az elektromos hal6zathoz.

Az 6ra nincs beallitva.

Allitsa be az orat, a részleteket lasd: Orafunkciok feje-
zet, Beallitas: Orafunkciok.

Az ajté nem csukddik rendesen.

Teljesen zarja be az ajtét.

Leolvadt a biztositék.

Ellenérizze, hogy nem a biztositék okozza-e a hibat. Ha
a hiba tdbbszor eléfordul, hivjon szakképzett villanysze-
rel6t.

A késziilék Gyerekzar be van kapcsolva.

Olvassa el a ,MenU” c. fejezetben ezt az almeniit:
Egyéb funkciok.
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Y
Alkotoelemek

@ Leiras

v

J Megoldas

Kiégett az izz6.

Cserélje ki az izzot. A részletekért olvassa el az ,Apo-
las és tisztitas” fejezetben ezt a szakaszt: Hogyan cse-
rélje: Lampa.

Az aramkimaradas mindig ledllitja a tisztitast.
Ismételje meg a tisztitast, ha azt az
aramkimaradas félbeszakitotta.

12.2 Hogyan kezelje: Hibakodok

Szoftverhiba esetén a kijelzén hibatzenet lathato.
Ebben a szakaszban az olyan hibak listajat lathatja, melyeket sajat maga is képes kezelni.

@ Kod és leiras

1'%

= Megoldas

C2 - a Hushéméro6 szenzor a Pirolitikus tisztitas soran
a késziléktérben van.

Vegye ki az Hishéméré szenzor.

C3 - az ajtd nincs teljesen becsukva Pirolitikus tisztitas
kdzben.

Csukja be az ajtot.

F111 - A Hashéméré szenzor nincs megfeleléen az alj-
zatba illesztve.

Helyezze teljesen az aljzatba a Hishéméré szenzor.

F240, F439 - a kijelzd érzékeldmezbi nem miikédnek
megfeleléen.

Tisztitsa meg a kijelzo feliiletét. Ugyeljen arra, hogy ne
maradjon szennyez6dés az érzékelémezokon.

F908 - a késztilék rendszere nem tud csatlakozni a ke-
zel6panelhez.

Kapcsolja ki és be a készlléket.

12.3 A szerviz szamara sziikséges
adatok

Ha nem talal megoldast egyediil a
problémara, forduljon a markakeresked6ho6z
vagy a hivatalos markaszervizhez.

A markaszerviz szamara szikséges adatok
az adattablan talalhatoak. Az adattabla a
sutétér ellilsd keretén talalhaté. Ne tavolitsa
el az adattablat a készlilék siitéterének
keretérol.
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Modell (Mod.)

Termékszam (PNC)

Sorozatszam (S.N.)




13. ENERGIAHATEKONYSAG

13.1 Termékismerteté és termékismertetd lap az EU Ecodesign és
Energiacimkézési Szabalyzatanak megfeleléen

Gyarto neve

AEG

Modellazonosité

BPE742380M 944188629
BPK742380M 944188630

Energiahatékonysagi szam

61.2

Energiahatékonysagi osztaly

A++

Villamosenergia-fogyasztas normal terhelés, also + felsé sités

mellett

1.09 kWh(/ciklus

Energiafogyasztas normal terhelésnél, Iégkeveréses izemmod

mellett

0.52 kWh/ciklus

Sitéterek szama

1

Héforras

Elektromossag

Hangerdé

711

A sit6 fajtaja

Beépithetd siitd

Témeg

BPE742380M 35.5 kg

BPK742380M 35.5 kg

IEC/EN 60350-1 - Haztartasi elektromos f6z6készulékek — 1. rész: Tlizhelyek, sitdk, gézsitok és grillezék - A

teljesitmény mérésére szolgald modszerek.

13.2 Energiatakarékossag

A késziilék tobb funkcidval is segit
energiat megtakaritani a mindennapos
fézés soran.

Gondoskodjon arrdl, hogy a késziilék

mikddése kdzben az ajto legyen becsukva.

Sutés kdzben ne nyissa ki tul gyakran a
készllék ajtajat. Tartsa tisztan az
ajtotomitést, és ugyeljen ra, hogy
megfeleléen legyen a helyére rogzitve.

Fém f6z6edényeket hasznaljon az
energiatakarékossag javitasa érdekében.

Amikor lehetséges, kerlilje a készulék
elémelegitését.

Ha egyszerre tobb ételt készit, a stitések
kozotti szlinet legyen a lehetd legrévidebb.

Légkeveréses siités

Amikor csak lehetséges, a sutéfunkciokat
|égkeveréssel hasznalja az
energiatakarékossag érdekében.

Maradékho

Ha a Idétartam funkciéval rendelkezé
program be van kapcsolva, és a sitési id6 30
percnél hosszabb, a flitéelemek egyes
készulékfunkcioknal automatikusan
kikapcsolnak.

A sutdvilagitas és a légkeverés tovabbra is
mikaodik. Amikor kikapcsolja a készUléket, a
kijelz6 megjeleniti a maradékhét. A
maradékhdt hasznalhatja az étel melegen
tartasahoz.

A 30 percnél hosszabb ideig tartd sutés soran
a befejezés elétt 3 - 10 perccel csdkkentse a
készilék hdmérsékletét a minimum értékre. A
készllékben levé maradékho tovabb folytatja
a sltést.
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A maradékhét mas ételek felmelegitéséhez is
hasznalhatja.

Etelek melegen tartasa

A maradékhét hasznalhatja az étel melegen
tartasahoz. Ehhez valassza a lehet6
legalacsonyabb hémérséklet-beallitast. A
maradékhd visszajelz6 vagy a hdmérséklet
megjelenik a kijelzén.

Siités kikapcsolt siitévilagitassal

Sutés kdzben kapcsolja ki a sitévilagitast.
Csak akkor kapcsolja be, amikor sziikség van
ra.

14. A MENU FELEPITESE
14.1 Menii

Konvekcids levegd (nedves)
A funkciét arra tervezték, hogy energiat
takaritson meg a sltés soran.

E funkcio hasznalatakor a sttévilagitas 30
masodperc elteltével automatikusan
kikapcsol. A sitévilagitast ismét
bekapcsolhatja, azonban ez a Iépés
csOkkenti a varhato energiamegtakaritas
mértékét.

Meniipont

Alkalmazas

Elére Programozott Siités

Automatikus programok listazasa.

Tisztitas Tisztitdprogramok listazasa.

Kedvencek Kedvenc beallitasok listazasa.

Egyéb funkcidk A készulék konfiguracidjanak beallitasara
szolgal.

Bedllitasok Bedllitas i6ja

szolgal.

Szerviz

A szoftver verziészam és a konfiguracio
megjelenitése.

14.2 Almenii ehhez: Tisztitas

Almenii Alkalmazas
Pirolitikus tisztitas, gyors Idétartam: 1 h.
Pirolitikus tisztitas, normal Idétartam: 1 h 30 min.
Pirolitikus tisztitas, intenziv Idétartam: 3 h.

14.3 Almenii ehhez: Egyéb funkcidk

Almenii Alkalmazas

Sité vilagitas A sutévilagitas be- és kikapcsolasa.
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Almenii Alkalmazas

Gyerekzar Megakadalyozza a késziilék véletlen bekapcsolasat. Ha a beallitas be van kap-

csolva, a(z) Gyerekzar szoveg jelenik meg a kijelzén, amikor bekapcsolja a ké-
szliléket. A készilék hasznalatahoz valassza ki a kod betlit abécé sorrendben.
Ha a kiegészité funkciod be van kapcsolva és a készilék ki van kapcsolva, a ké-
szlilékajto reteszelve van. Bekapcsolt kiegészitd funkcié mellett is hozzaférhetd
az id6zitd, a taviranyitas és a sltévilagitas.

Gyors Felfiités Leroviditi a felfitési id6t. Ez csak bizonyos készilékfunkcidknal all rendelkezésre.

1d6 Kijelzés Az éra be- és kikapcsolasa.

Digitalis ora stilus Az id6kijelzés formatumanak modositasa.

14.4 Almenii ehhez: Beadllitas

Almenii Leiras
Nyelv Beallitja a készulék nyelvét.
Kijelzd Fényeré A kijelzé fényerejének beallitasa.

Nyomégomb Hang Az érintémez6k hangjanak be- és kikapcsolasa. A hang elnémitasa nem lehetsé-

ges a kovetkezénél: @ funkciot.

Figyelmezteté hangeré A gombnyomasok és jelzések hangerejének beallitasa.

Pontos idé A pontos id6 és datum beallitasa.

14.5 Almenii ehhez: Szerviz

Almenii Leiras

Demo lizemmad Aktivalo / inaktivald kod: 2468

Szoftver verzi6é Szoftver verziéra vonatkozé informéaciok.
Osszes bedllitas torlése Visszaallitas gyari beallitasokra.

15. EGYSZERU!

Az els6 hasznalat el6tt be kell allitania az alabbiakat:

Nyelv Kijelzé Fényerd Nyomégomb Hang Flgyelmezt?to hang-

orb Pontos id6

Ismerkedjen meg a kezel6panelen és a kijelzon talalhaté alapvet6 ikonokkal:

©) = pie O ? START /

) . PP Hashémérs
Be / Ki Meni Kedvencek 1d6zitd szenzor STOP
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A késziilék hasznalatanak megkezdése

Gyors elinditas

Kapcsolja be a ké- 1. lépés

2. lépés 3. lépés

sziiléket, majd kezd-
jen fozni alapértel- ~ Tartsa megnyomva
mezett hémérséklet- 8z alabbi gombot:
tel és funkeid iddtar- (D) funkciot.
tammal.

Nyomja meg:
START funkciét.

@ ... -valassza
ki a kivant funkciot.

Gyors kikapcsolas

A készilléket barmi-
kor, barmilyen képer-
ny6rél vagy Uzenet-
rél ki lehet kapcsolni.

@ - tartsa nyomva a gombot, amig a készilék ki nem kapcsol.

Fo6zés elinditasa

1. lépés 2. lépés 3. lépés 4. lépés 5. lépés
o,
CbD O.. C OK START
;nzgé?\gl kn;e(g:;\gllc; - vélassza ki a sit6- - allitsa be a kovet- - nyomja meg a - nyomja meg a f6-
pSsol funkciot. kezét: hémérséklet.  megerSsitéshez.  zés elinditasahoz.

be a készliléket.

Sajatitsa el a gyors f6zés modszerét

Hasznalja az automatikus programokat az étel gyors elkészitéséhez az alapértelmezett beallitasokkal:

El6re Programo-

zott Siités

1. lépés 2. lépés 3. lépés 4. lépés
Nyomja meg: @ Nyomja meg: — Nyomja‘meg a kovet- Valassza ki az ételt.
funkciot. funkciot. kez6t: K Elére

Programozott Siités.

A siités idétartamanak beallitasahoz hasznalja a gyors funkciokat

10% befejezési segéd
Hasznélja a 10% befejezési segédet, hogy tovabbi id6-

tartamot adjon hozza, amikor a fézési idébél 10% ma-

radt fenn.

A sitési id6 meghosszabbitasahoz nyomja meg a
+1perc gombot.

16. KORNYEZETVEDELMI TUDNIVALOK

A C/:) kovetkezd jelzéssel ellatott anyagokat
hasznositsa Ujra. Ujrahasznositashoz tegye a
megfelelé konténerekbe a csomagolast.
Jaruljon hozza kérnyezetlink és egészségink

tilté szimbdélummal ellatott készlléket ne
dobja a haztartasi hulladék kézé. Juttassa el
a késziléket a helyi Ujrahasznosito telepre,
vagy lépjen kapcsolatba a hulladékkezelésért

védelméhez, és hasznositsa Ujra az

elektromos és elektronikus hulladékot. A :E
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Esiet sveicinati AEG pasaulé! Pateicamies jums, ka iegadajaties

musu ierici.

61 sanemtu lietoSanas ieteikumus un broSuras, ka art traucéjummeklésanas, servisa un
@ remonta informaciju:
www.aeg.com/support

Izmainu tiesibas rezervétas.

SATURS

. DROSIBAS INFORMACIJA. ......coooririiiiriineinsieeieesesiseesesee s
. DROSIBAS NORADIJUMI.....c.cocuumiemiimiirrireiseeiesiesioecesesiesises oo
. 1ZSTRADAJUMA APRAKSTS.....cccovvoumrrimmriieiieeisssesesssesesesesesssessesssens
. VADIBAS PANELIS.......c.ooiiioriieriiriiieinseeeseieeesiesieesse s
. PIRMS PIRMAS LIETOSANAS REIZES..........cooooiiiiiriineeiresiesieseeeeenae.
ANZMANTOSANA IKDIENA........coouriimiieeieseieeeiseeoeeesesess s
. PULKSTENA FUNKCIJAS........coiiviiiiieiieineeineeiseesesesiisesseesiee e
. PIEDERUMU LIETOSANA ...ttt
- PAPILDFUNKCIJAS........ooorimrirmreinsieseiseiseseiseessesss s
10. PADOMI UN [ETEIKUML.....ccccooouiiimiiiniiiniieeeeseieeieseeiesisesesesee e
11. KOPSANA UN TIRISANA. ......ooriiiiiiiiiiseeesies s
12. PROBLEMRISINASANA........couvimmriiiiiireiereseseiesseesesseeessssesenesessenas

OCONOOA,WN=

1. A DROSIBAS INFORMACIJA

Pirms ierices uzstadiSanas un lietoSanas rupigi izlasiet
pievienotos noradijumus. Razotajs neatbild par
savainojumiem un bojajumiem, kas radusSies ierices
nepareizas uzstadiSanas vai izmantoSanas rezultata.

Glabajiet Sis instrukcijas drosa, pieejama vieta, lai tas varétu

izmantot nakotné.

1.1 Bérnu un neaizsargatu personu drosiba

« So ierici drikst izmantot bérni no 8 gadu vecuma un cilvéki
ar ierobezotam fiziskam, sensoram vai garigam spé&jam vai
pieredzes un zinasanu trukumu atbildigas personas
uzraudziba vai, ja tie ir informéti par ierices drosu lietoSanu
un izprot potencialos riskus. Bérniem no idz 8 gadu
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vecumam un personam ar loti plasu un sarezgitu invaliditati
jaliedz piekluve iericei, ja vien tos nepartraukti neuzrauga.
Mazi bérni jauzrauga, lai vini nerotalatos ar ierici.

Nelaujiet bérniem tuvoties iepakojumam un atbrivojieties no
ta pienaciga veida.

UZMANIBU: lerice un tas pieejamas detalas lietoSanas
laika sakarst. Nelaujiet bérniem un majdzivniekiem atrasties
ierices tuvuma, kad ta tiek lietota vai atdziest.

Ja iericei ir bérnu droSibas ierice, ta jaaktivizeé.

Bérni nedrikst tirit ierici un veikt tas apkopi bez uzraudzibas.

.2 Vispariga drosiba

ST ierice paredzéta tikai édiena gatavosanai.

St ierice ir izstradata tikai izmantoSanai majas apstaklos un
telpas.

So ierici var izmantot birojos, viesnicu viesu numurinos,
pansiju viesu numurinos, lauku viesu majas un citas lidzigas
uzturéSanas vietas, kuras izmantoSana neparsniedz (vidé€jo)
majsaimniecibas lietoSanas intensitati.

lerices uzstadiSanu un vada nomainu drikst veikt tikai
kvalificéts specialists.

Nelietojiet ierici pirms tas iebuvésSanas.

Pirms visu veidu apkopes veikSanas atvienojiet ierici no
elektrotikla.

Ja elektribas vads ir bojats, lai izvairitos no elektribas
trieciena riska, tas janomaina razotajam, pilnvarotam
servisa centram vai citam kvalificétam specialistam.
UZMANIBU: Pirms spuldzes nomainas parliecinieties, ka
ierice ir izslégta, lai izvairitos no stravas trieciena
iespejamibas.

UZMANIBU: lerice un tas pieejamas detalas lietoSanas
laika sakarst. Nepieskarieties sildelementiem un ierices
iekSienes virsmai.

Vienmér izmantojiet cimdus, lai iznemtu vai ievietotu
papildpiederumus vai gatavoSanas traukus.
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Lietojiet tikai Sai iericei paredzéto édiena sensoru
(temperaturas sensoru).

Lai iznemtu plauktu balstus, vispirms pavelciet nost no sanu
sienam plauktu balsta priekSpusi, un tad aizmuguréjo dalu.
Uzstadiet plauktu atbalstus, veicot iepriekSminétas darbibas
pretéja seciba.

lerices tiriSanai neizmantojiet tvaika firitaju.

Plits virsmas stikla durvju tinsanai neizmantojiet raupjus,
abrazivus tirsanas lidzek|us vai asus metala skrapjus, jo tie

var saskrapét virsmas, un tadéjadi stikls var saplist.
» Pirms pirolitiskas tirisanas iznemiet piederumus no
cepeskrasns un noslaukiet izlijusas vielas.

2. DROSIBAS NORADIJUMI

2.1 Uzstadisana

/\ BRIDINAJUMS!

lerici drikst uzstadit tikai sertificéti
specialisti.

SkapiSa dzilums 550 (550) mm

Nonemiet visu iesainojumu.

* Neuzstadiet un nelietojiet bojatu ierici.

» levérojiet kopa ar ierici piegadatas
uzstadiSanas norades.

* Vienmér uzmanigi parvietojiet ierici, jo ta ir
smaga. Vienmér izmantojiet droSibas
cimdus un slégtus apavus.

* Nevelciet ierici aiz roktura.

+ Uzstadiet ierici drosa un atbilstosa vieta,
kas atbilst uzstadiSanas prasibam.

* NodroSiniet starp blakus uzstaditam
iericém piemérotu attalumu.

Pirms ierices uzstadiSanas parliecinieties,
ka bus iespéjams brivi atvert tas durvis.

» lerice ir aprikota ar elektrisku dzes€Sanas
sistéemu. Ta ir jadarbina ar elektribas
padevi.
leblvétajau iericei jaatbilst standarta DIN
68930 stabilitates prasibam.

lerices priek§puses aug- 594 mm
stums

lerices aizmugures aug- 576 mm
stums

lerices priek$puses pla- 595 mm
tums

lerices aizmugures platums 559 mm
lerices dzilums 567 mm
lerices iebuvésanas dzi- 546 mm
lums

lerices dzilums ar atvértam 1027 mm
durvim

Ventilacijas atveres mini- 560x20 mm
malais izmérs. Atvere

apak$éja aizmuguréja dala

Stravas kabela garums. 1500 mm
Kabelis tiek novietots aiz-

muguréja labaja start

Montazas skruves 4x25 mm

Skapi$a minimalais aug-
stums (skapi$a zem darba
virsmas minimalais aug-
stums)

578 (600) mm

2.2 Elektrotikla savienojums

/\ BRIDINAJUMS!

Skapi$a platums 560 mm

Ugunsgréka un elektroSoka risks!
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» Elektribas padeves pieslégSana javeic
sertificétam elektrikim.

* lericei jabit iezemétai.

» Parliecinieties, ka tehnisko datu plaksnité
noraditie parametri atbilst elektrotikla
parametriem.

* Vienmér izmantojiet pareizi uzstaditu un
droSu kontaktligzdu.

* Nelietojiet daudzkontaktu adapterus vai
pagarinatajus.

» Rikojieties uzmanigi, lai nesabojatu
kontaktspraudni un kabeli. Ja iekartas
elektropadeves kabeli nepiecieSams
nomainit, to javeic tuvakaja autorizétaja
servisa centra.

» Nelaujiet stravas kabeliem saskarties ar
ierices durvim vai niSu zem ierices vai
atrasties to tuvuma, it ipasi, ja ta darbojas
vai durvis ir karstas.

» Dalas, kas nodrosina aizsardzibu pret
elektroSoku no stravu vadosSiem un
izoletajiem elementiem, janostiprina ta, lai
tos nevarétu nonemt bez instrumentiem.

» Pieslédziet kontaktspraudni kontaktligzdai
tikai uzstadiSanas beigas. Parbaudiet, vai
péc uzstadiSanas kontaktspraudnim var
brivi pieklat.

» Ja kontaktligzda ir valiga, neievietojiet taja
kontaktspraudni.

» Nekad neatslédziet ierici no tikla, velkot
aiz stravas kabela. Vienmér velciet aiz
kontaktspraudna.

+ Irjaizmanto atbilstoSas izolacijas ierices:
automatslédzi, drosinataji (no turétajiem
izskrivejami drosinataji), zemé&juma
nopludes automatslédzi un savienotaiji.

» Elektroinstalacija jabut izolacijas iericei,
kas lauj atvienot ierici no visiem
elektrotikla poliem. Izolacijas iericé
atstarpei starp kontaktiem jabut vismaz
3 mm.

» Pilniba aizveriet ierices durvis pirms
kontaktspraudna ievietoSanas elektrotikla
kontaktligzda.

« Sitierice ir aprikota ar baroSanas vadu un
kontaktdaksu.

2.3 LietoSana

Nemainiet 8i produkta specifikaciju.
Parliecinieties, ka ierices ventilacijas
atveres nav nosprostotas.

LietoSanas laika neatstajiet ierici bez
uzraudzibas.

Izslédziet ierici péc katras lietosanas
reizes.

leverojiet piesardzibu, atverot ierices
durvis, kamér ta darbojas. Var notikt
karsta gaisa izplusana.

Nelietojiet ierici ar mitram rokam, vai ja
ierice nonakusi saskaré ar udeni.
Nepielietojiet spiedienu uz cepeskrasns
durvim.

Nelietojiet ierici ka darba virsmu vai
uzglabasanai paredzétu virsmu.
Atveriet ierices durvis piesardzigi.
Izmantojot sastavdalas, kas satur spirtu,
var rasties spirta tvaiku un gaisa
maisijums.

Nelaujiet dzirkstelém vai atvértai liesmai
nonakt saskaré ar ierici, kad atverat
durvis.

Neievietojiet iericé un neglabajiet tas
tuvuma vai uz tas viegli uzliesmojoSas
vielas vai ar viegli uzliesmojosam vielam
piesucinatus priekSmetus.

/\ BRIDINAJUMS!
Pastav ierices bojajumu risks.

/\ BRIDINAJUMS!

Pastav traumu, apdegumu, elektroSoka
vai spradziena risks.
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Lai novérstu emaljas bojajumus vai krasas
mainu:

— neievietojiet cepeskrasns traukus vai
citus priekSmetus nepastarpinati uz
ierices gridas.

— nenovietojiet aluminija foliju
nepastarpinati uz ierices gridas;

— nelejiet tdeni karsta iericée.

— neatstajiet iericé mitrus traukus un
produktus péc gatavoSanas beigam.

— ievérojiet piesardzibu, iznemot vai
ievietojot papildaprikojumu.

Emaljas vai nerlis€josa térauda krasas
maina neietekme ierices darbibu.

Mitram kikam izmantojot dzilo pannu.
Auglu sulas var radit paliekoSus traipus.
Vienmér gatavojiet partiku ar aizvértam
ierices durvim.

Ja ierice ir uzstadita aiz meébelu panela
(pieméram, aiz durvim), parliecinieties, ka
ierices darbibas laika Sis durvis nekad nav
aizvertas. Aiz aizvérta mébelu panela var
uzkraties siltums un mitrums un attiecigi




izraisit ierices, ieblvétas méebeles vai
gridas bojajumus. Neaizveriet mébelu
paneli lidz ierice péc lietoSanas nav pilnigi
atdzisusi.

2.4 Apripe un tiriSana

/\ BRIDINAJUMS!

Pastav traumu, ugunsgréka vai ierices
bojajumu risks.

Pirms apkopes izslédziet ierici un
atvienojiet to no elektrofikla.
Parliecinieties, vai ierice ir auksta. Pastav
risks, ka stikla paneli var ieplist.

Ja durvju stikla paneli tiek bojati,
nomainiet tos nekavéjoties. Sazinieties ar
pilnvaroto servisa centru.

Nonemot durvis no ierices, rikojieties
uzmanigi. Durvis ir smagas!

Regulari tiriet ierici, lai novérstu virsmas
materiala sabojasanos.

Tiriet ierici ar mitru mikstu dranu.
Izmantojiet tikai neitralus mazgasanas
lldzeklus. Neizmantojiet abrazivus
izstradajumus, abrazivus suklus,

Ja lietojat cepeskrasns tirisSanai
paredzétus aerosolus, ievérojiet razotaja
droSibas noradijumus, kas atrodami uz
iepakojuma.

2.5 Pirolitiska tiriSana

/\ BRIDINAJUMS!

Savainojumu/aizdeg$anas/kimisko
izmesu (dumu) risks pirolitiskaja rezima.

Pirms pirolitiskas firiSanas un iepriek$éjas
karséSanas iznemiet no cepesSkrasns
iekSpuses.

— Jebkurus parmérigus partikas
atlikumus, izlijuso/ uzkrajusos ellu vai
taukvielas.

— Visus iznemamos priekSmetus
(tostarp, plaukti, sanu vadotnes utt.
dalas, kuras ietilpst iekartas
komplektacija), jo ipasi nepiedegosos
katlus, pannas, paplates, piederumus
utt.

Uzmanigi izlasiet visas norades par

pirolitisko firiSanu.

* Nelaujiet bérniem tuvoties iekartai, kamer
darbojas pirolitiska tiriSana. lerice klust |oti
karsta un no priekS€jam ventilacijas
atverém izplust karsts gaiss.

« Pirolitiska finsana ir augstas temperattras
process, kurs var izraisit izgarojumu
raSanos no gatavotas partikas atliekam un
konstrukcijas materialiem, tapec
patérétajiem tiek ieteikts talak minétais.

— nodroSiniet labu ventilaciju pirolitiskas
tinSanas laika un péc tas.

— nodroSiniet labu ventilaciju
iepriekSejas karsésanas laika un péc
tas.

* NeizS|akstiet vai neizlejiet udeni uz
cepeskrasns durvim pirolitiskas firisanas
laika vai péc tas, lai izvairitos no stikla
panelu bojasanas.

* Ar pirolitisko funkciju aprikoto
cepeskrasnu / gatavoto eédienu palieku
izdalitie izgarojumi, saskana ar aprakstu,
nav kaitigi cilvékiem, tai skaita maziem vai
personam ar veselibas traucéjumiem.

« Pirolitiskas firnsanas un iepriek$€jas
karséSanas laika un péc tas turiet
majdzivniekus talak no iekartas. Mazi
majdzivnieki (it ipasi putni un rapuli) var
but |oti jufigi pret temperaturas izmainam
un raditajiem izgarojumiem.

* Nepiedegosas virsmas uz katliem,
pannam, paplatém utt. var tikt bojatas ar
pirolitiskas tiriSanas procesa augsto
temperaturu visas pirolitiskajas
cepeskrasnis un tas var but ari neliela
daudzuma kaitigu izgarojumu avots.

2.6 lekSejais apgaismojums

/\ BRIDINAJUMS!
Elektrosoka risks.

* Informacija par $aja produkta esoso lampu
(lampam) un atseviski nopérkamajam
rezerves lampam: Sis lampas ir
paredzétas ekstremaliem fiziskajiem
apstakliem, pieméram, temperatirai,
vibracijai, mitrumam, majsaimniecibas
iericés vai paredzétas informésSanai par
ierices darbibas statusu. Tas nav
paredzeétas citiem lietoSanas veidiem un
nav piemérotas majsaimniecibas telpu
apgaismojumam.
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«  Sis razojums satur gaismas avotu, kura « Sazinieties ar vietéjas pasvaldibas

energoefektivitates klase ir G. iestadem, lai noskaidrotu, ka utilizét ierici.
* lzmantojiet tikai tadu pasu specifikaciju « Atvienojiet ierici no elektropadeves.
spuldzes. * Nogrieziet stravas kabeli netalu no ierices
un utilizéjiet to.
2.7 Serviss + Nonemiet durvju fiksatoru, lai bérni vai
majdzivnieki nevarétu sevi iesprostot

» Lai salabotu ierici, sazinieties ar pilnvarotu
servisa centru.
* Izmantojiet tikai originalas rezerves dalas.

2.8 Utilizacija

ierice.

/\ BRIDINAJUMS!
Pastav traumu un nosmaks$anas risks.

3. IZSTRADAJUMA APRAKSTS

3.1 Visparejs parskats

Vadibas panelis

Displejs
n Termozondes kontaktligzda
Sildelements
Lampa
ﬂ Ventilators

Plaukta atbalsts, iznemams

Plauktu imeni

3.2 Papildpiederumi

Restots plaukts
Gatavo$anas traukiem, kiiku formam, cepesiem.

\
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Cepama Paplate
Kikam un biskvitiem.

Grila/lcepama panna
Lai apbrininatu un ceptu, vai ka paliktnis tauku
savaksSanai.

Termozonde
Temperatira mérisanai €diena iekSpusé.

Teleskopiskas vadotnes
Lai vieglak ieliktu un iznemtu paplates un restoto
plauktu.

4. VADIBAS PANELIS

4.1 Vadibas panela parskats
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leslégt / Izslégt

Nospiediet un turiet nospiestu, lai ieslégtu un izslégtu ierici.
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Izvélne Norada ierices funkcijas.

Biezak lietotie Uzskaita iecienitakos iestatijumus.

Displejs Rada ierices pasreiz€jos iestafijumus.

Lampas slédzis Lai ieslégtu un izslégtu lampu.

ﬂ Atra uzsilsana Lai ieslégtu un izslégtu funkciju: Atra uzsilsana.

A «Q~ @ 3s

Piespiediet Pavirziet Nospiediet un turiet nospiestu

Pieskarieties virsmai uz 3 sekun-

Pieskarieties virsmai ar pirksta galu. Slidiniet pirksta galu pari virsmai. dém

4.2 Displejs

A Displejs ar galveno funkciju kopu.

| A. Diennakts laiks

12:30 SAKT/PARTRAUKT

Temperatura

Karsé$anas funkcijas

Taimers

Termozonde (tikai atseviS§kiem modeliem)

A8sC 150°C

@ 15rlmn (%] | START
| | | | |
F E D C B

mmo o w

Displeja indikatori

Pamata indikatori — lai parvietotos pa izvélni displeja.

< »

OK Izvélné atgriezties _ _._k) - [ = x
1zvéles/i . Lo - - . Pédéjas darbibas  lespéju ieslégSana un izsleégsa-
zvéles/iestatjumu apstiprinaSana.  vienu limeni atpa- atcelsana na

kal. . .

Skanas signals funkciju indikatori — beidzoties iestatitajam gatavoSanas laikam, atskan skanas signals.

D STOP z
Lo Funkcija ir ieslégta. e
Funkcija ir ieslégta. Ediena gatavosana beidzas automati- Skanas signals ir izslegts.

ski.

Taimera indikatori

S (%)

Lai iestatitu funkciju: Atliktais starts. lestatljuma atcel$ana.
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5. PIRMS PIRMAS LIETOSANAS REIZES

/\ BRIDINAJUMS!
Skatiet sadalu "DroSiba".

5.1 Sakotnéja tiriSana

] e, =S
c2f

1. solis. 2. solis 3. solis

Tiriet ierici un piederumus tikai ar
mikro$kiedras dranu, siltu Gdeni un
maigu tirisanas lidzekli.

No ierices iznemiet piederumus un
nonemamos plauktu balstus.

levietojiet iericé piederumus un iz-
nemamos plauktu balstus.

5.2 Pirmreizéjais savienojums

Displejs rada “Laipni ludzam!” zinojumu péc pirmas savieno$anas.

lestafiSana: Valoda, Displeja spilgtums, Taustinu skana, Skanas signala skalums, Diennakts
laiks.

5.3 Sakotnéja uzkarsésana

leprieks uzkarsejiet tukSu cepeskrasni pirms
pirmas lietoSanas.

1. solis Iznemiet no cepeskrasns visus piederumus un nonemamos plauktu balstus.

2. soli
solis lestatiet maksimalo temperatiru funkcijai: ‘:]

Laujiet cepeskrasnij darboties 1 st.

3. solis lestatiet maksimalo temperataru funkcijai: .

Laujiet cepeskrasnij darboties 15 min.

@ lepriek$€jas karséSanas laika no cepeskrasns var izdalities aromats un diimi. NodroSiniet telpa ventilaciju.

6. IZMANTOSANA IKDIENA

/\ BRIDINAJUMS!
Skatiet sadalu "Drosiba".
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6.1 lestatiSana. KarséSanas funkcijas

1. solis leslédziet cepeskrasni. Displeja ir redzama noklus€juma karsésanas funkcija.

2. solis Nospiediet karséSanas funkcijas simbolu , lai atvertu apaksSizvélni.

3. solis Atlasiet karsé$anas funkciju un nospiediet: OK. Displejs rada iestatito temperaturu.
4. solis Temperatlras iestatiS$ana. Nospiediet OK.

5. solis Nospiediet START .

Termozonde - jus varat pievienot sensoru jebkura bridi pirms €diena gatavo$anas vai tas laika.

STOP - nospiediet, lai izslégtu karséSanas funkciju.

6. solis Izslédziet cepeskrasni.

6.2 lestatiSana Gatavosanas paligs

Katram €dienam $aja apakSizvelné ir ieteikta funkcija un temperatura. Jus varat mainit laiku un
temperatdru.

Dazus édienus var gatavot art ar:
» Automatisks svars
* Termozonde

Ediena sagatavotibas pakape:
» Pusjéls vai Mazak

« Videji

» Labi izcepts vai Vairak

1. solis leslédziet cepeskrasni.

2. solis Nospiediet: —.

. soli LY
3. solis Nospiediet: /\0 levadiet: GatavoSanas paligs.

4. solis Atlasiet édienu vai édiena veidu.

5. solis Nospiediet START .

6.3 Karsésanas funkcijas

STANDARTS

Karsésanas funkcija LietoSana

v Planu produktu grilé$anai un maizes grauzdésanai.

Grils
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Karsésanas funkcija LietoSana

Lielakus cepeSa gabalu un majputnu galas ar kauliem ceps$anai viena plaukta limen.
Sacepumu pagatavo$ana un apbrininasana.

44

Infratermiska griléSana

Ediena vienlaicigai gatavo$anai tris plauktu pozicijas un édiena zavésanai.lestatiet
temperataru par 20 lidz 40 °C zemak neka funkcijai Augs./Apakskarsésana.

®

Karsésana ar ventilato-
ru

v Pusfabrikatu kraukS8kiguma panak$anai, piem., kartupeliem fri, kartupelu kroketém vai
% pilditam pankadcinam.

Saldéta partika

Ediena gatavo$ana un cep$ana viena plaukta liment.

Augs./Apakskarsésana

(%?) Picas cep$anai. Kartigai apbrininasanai, lai padaritu kraukskigu apaksu.

Picas funkcija

Kiku ar kraukskigu pamatni cep$anai un partikas konservésanai.

Apakskarsésana

Izmantojiet So funkciju, lai pagatavotu maizi un bulcinas ar profesionala konditora iz-
ﬁ pildijumam pielidzinamu krauk$kigumu, krasu un garozas spidumu.

Maizes cepsSana

) Rauga miklas paatrinatai uzraudzésanai. Ta novérs rauga miklas virspuses izziSanu
EI un saglaba miklas elastigumu.

Miklas raudzésana

SPECIALIE

Karsésanas funkcija LietoSana

H Darzenu konservésanai (piem., marinéti darzeni).
Konservésana
SSS Skélés sagrieztu auglu, darzenu un sénu kaltéSanai.
Zavésana
Skivju uzsildisanai pirms édiena pasniegSanas.
Nt
ru

Trauku uzsildisana
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Karsésanas funkcija

LietoSana

Ediena atkausé$anai (darzeni un augli). AtkauséSanas laiks ir atkarigs no sasaldétas
partikas daudzuma un izméra.

)
Atkausésana
Tadiem edieniem ka lazanja un kartupelu sacepums. Sacepumu pagatavoSana un
§§§ apbriininasana.
e g
Sacepums
¢°C Mikstu, suligu ceptu édienu pagatvosana.
Léna gatavosana
Ediena uzturé$ana siltuma. Ladzu, nemiet véra, ka dazi édieni var turpinat cepties un
S izzUt, ja paliek siltuma. NepiecieSamibas gadijuma nosedziet édienus

Siltuma uzturésana

A

Ventilatora kars. ar mi-
trumu

Si funkcija paredzéta energijas taupi$anai gatavosanas laika. Kad izmantojat $o funk-
ciju, temperatira ierices iekSpusé var atSkirties no iestatitas temperattras. Tiek iz-
mantots atlikusais siltums. Gatavos$anas jauda var samazinaties. Lai iegitu papildin-
formaciju, skatiet nodala “Ikdienas lietoSana” sniegtas piezimes par: Ventilatora kars.
ar mitrumu.

6.4 Piezimes par:Ventilatora kars. ar

mitrumu

& funkcija tika izmantota, lai atbilstu

energoefektivitates klases un ekodizaina
prasibam (saskana ar EU 65/2014 un EU
66/2014). Parbaudes saskana ar IEC/EN

60350-1.

Cepeskrasns durvim jabut aizvertam
cepSanas laika, lai funkcija netiktu partraukta
un cepeskrasns darbotos ar vislielako
iespéjamo energoefektivitati.

Izmantojot So funkciju, lampa automatiski
izslédzas péec 30 sekundem.

GatavoSanas noradijumus skatiet sadala
“leteikumi un padomi” Ventilatora kars. ar
mitrumu. Visparigus elektroenergijas
taupiSanas ieteikumus skatiet nodalas
“Energoefektivitate” sadala “Elektroenergijas
taupisana”.

7. PULKSTENA FUNKCIJAS

7.1 Pulkstena funkciju apraksts

Pulkstena funkcija

LietoSana

Gatavos$anas laiks

Ediena gatavo$anas ilguma iestati$ana. Maksimalais ilgums ir 23 st. 59 min.

Darbibas beigas

Darbibu iestatiS8ana péc taimera laika atskaites beigam.

Atliktais starts

Ediena gatavo$anas sakuma un/vai beigu atlik$ana.

Laika regulésana

Gatavo$anas laika pagarinasana.
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Pulkstena funkcija LietoSana

Atgadinajums Laika atskaites iestatisana. Maksimalais ilgums ir 23 st. 59 min. Si funkcija neie-

tekmé ierices darbibu.

Laika skaiti$ana Uzrauga funkcijas darbibas ilgumu. Laika skaiti$ana — varat to ieslégt un izslégt.

7.2 lestatiSana. Pulkstena funkcijas

Pulkstena iestatiSana

1. solis leslédziet cepeskrasni.
2. solis Nospiediet Diennakts laiks.
3. solis

lestatiet laiku. Nospiediet: OK.

Ediena gatavosanas laika iestati$ana

1. solis Atlasiet karsésanas funkciju un temperataru.
2. solis. Nospiediet: QD
3. solis

lestatiet laiku. Nospiediet: OK.

Funkcijas beigu iespéjas atlasiSana

1. solis Atlasiet karsé$anas funkciju un temperatiru.
2. solis. Nospiediet: @

3. solis lestatiet gatavoSanas laiku.

4. solis Nospiediet ® ® @

5. solis Nospiediet Darbibas beigas.

6. solis Atlasiet vélamo: Darbibas beigas.

7. solis

Nospiediet: OK. Atkartojiet darbibu, l1dz displeja ir redzams galvenais ekrans.

Gatavosanas sakuma atlikSana

1. solis KarséSanas funkcijas un temperatiras iestatiSana.
2. soli -
solis Nospiediet: @
3. solis lestatiet gatavoSanas laiku.
4. soli
solis Nospiediet ® ® @
5. solis Nospiediet Atliktais starts.
6. solis Atlasiet vértibu.
7. solis

Nospiediet: OK. Atkartojiet darbibu, lldz displeja ir redzams galvenais ekrans.
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Gatavosanas laika pagarinasana

Kad atlikusi 10 % no gatavoSanas laika un édiens vél neSkiet gatavs, jus varat pagarinat gatavoSanas laiku. Ta-
pat ir iespéjams mainit karséSanas funkciju.

Nospiediet +1 min, lai pagarinatu gatavo$anas laiku.

Taimera iestatijumu mainiSana

1. soli

solis Nospiediet: @
2. solis lestatiet taimera vértibu.
3. solis

Nospiediet: OK.

lestatito laiku ir iesp&jams mainit jebkura bridi visa gatavo$anas laika.

8. PIEDERUMU LIETOSANA

Augsta mala ap plauktu nelauj édiena

/\ BRIDINAJUMS! gatavoSanas traukiem noslidét no plaukta.

Skatiet sadalu "Drosiba".

8.1 Papildpiederumu ievietoSana

Neliela iedobe augSpuseé palielina drosibu.
Sis iedobes ari palidz noverst sasvérSanos.

Restots plaukts:
lebidiet plauktu starp cepes$krasns limena vadot-
nes stieniem
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Cepama Paplate / Cepama panna: —
lebidiet cepamo paplati starp plauktu atbalsta rez- \
ga vadotném.

8.2 Termozonde

Termozonde — méra temperatiru édiena iekSiené. Jus varat to izmantot ar visam karséSanas
funkcijam.

lespéjams iestatit divu veidu temperaturas:

C ”?

Cepeskrasns temperatdru: minimala — 120 °C Ediena iek$&jo temperatiiru.

Labakam gatavosanas rezultatam:

Ediena sastavdalam jabiit istabas  Neizmantojiet to $kidru édienu  Gatavo$anas laika tam ir japaliek édiena.
temperatara. pagatavoSanai.

Cepeskrasns aprékina aptuveno gatavosSanas beigu laiku. Tas ir atkarigs no produktu
daudzuma, iestatitas cepeskrasns funkcijas un temperaturas.

8.3 LietoSana Termozonde

1. solis leslédziet cepeskrasni.
2. solis lestatiet karséSanas funkciju un, ja nepiecieSams, cepeskrasns temperataru.
3. solis levieto$ana. Termozonde.
Gala, putnu gala un zivis Sautéjums teriné
levietojiet galu Termozonde galas, zivs centra, ve- levietojiet galu Termozonde galu pasa sautéjuma centra.
lams pasa biezakaja tas vieta. NodroSiniet, ka vis-  Termozonde jabut stabili novietotam viena vieta cepSanas
maz 3/4 Termozonde atrodas €diena iekSpusé. laika. Lai to panaktu, ievietojiet to cieta édiena sastavdala.

Lai nostiprinatu silikona rokturi, atbalstiet uz cepama trau-
ka malas. Termozonde. Gals Termozonde nedrikst pie-
skarties cepama trauka apaksai.
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4. solis lespraudiet Termozonde cepeskrasns priek$pusé eso$aja ligzda.
Displeja redzama pasreizéja temperatira: Termozonde.

5. solis - . - L e _
/‘? - nospiediet, lai iestafitu sensora iek$&jo temperatiru.
6. solis - . o -
L nospiediet, lai iestafitu vélamo iespéju:
« Skanas signals - édienam sasniedzot iestatito temperatiru, atskanés skanas signals;
« Skanas signals un partraukt gatavot - @dienam sasniedzot iestatito temperatiru, atskanés ska-
nas signals un cepeskrasns beigs darboties.
7. solis

Atlasiet iesp&ju un vairakas reizes nospiediet: OK, lai parietu uz galveno ekranu.

8. solis Nospiediet: START .

Edienam sasniedzot iestafito temperatiru, atskanés skanas signals. Jus varat izvéléties partraukt
vai turpinat gatavosanu, lai parliecinatos, ka €diens ir labi izcepts.

9. solis Iznemiet Termozonde kontaktspraudni no ligzdas un iznemiet €dienu no cepeskrasns.

/\ BRIDINAJUMS!

Pastav apdedzinasanas risks, jo Termozonde sakarst. Rikojieties uzmanigi,
atvienojot to un iznemot to no édiena.

9. PAPILDFUNKCIJAS

9.1 Ka saglabat: Biezak lietotie
Varat saglabat savas izlases iestatijumus, pieméram, karsé$anas funkciju, gatavo$anas laiku,

temperatiru vai firisanas funkciju. Varat saglabat 3 izlases iestafijumus.

1. solis leslédziet ierici.

2. solis Izvélieties vélamo iestafijumu.

3. solis Nospiediet E . Atlasiet: Biezak lietotie.
4. solis Atlasiet Saglabat pasreizéjos iestatijumus.
5. solis.

Nospiediet +, lai pievienotu iestafijumu sarakstam: Biezak lietotie. Nospiediet OK.
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k) — nospiediet, lai atiestatitu iestatijumu.

— nospiediet, lai atceltu iestatijumu.

9.2 Funkciju blokéSana

STiespéja novérs nejausas izmainas karsésanas funkcija.

1. solis leslédziet ierici.
2. solis lestatiet karséSanas funkciju.
3. solis

7!:(, H — nospiediet vienlaikus lai aktivizétu funkciju.

Lai izslégtu funkciju, atkartojiet 3. soli.

9.3 Automatiska izslegSanas

DroSibas nolukos, kad karséSanas funkcija ir (°C) @ (st)
aktiva un nekadi iestatijumi nav maintti, ierice > ksimali

automatiski izslégsies pé&c noteikta laika 50 - maksimali 8
perioda.

Automatiska izslégSanas neattiecas uz
turpmak noraditajam funkcijam:

C) D (st) Apgaismojums (lampa), Termozonde, Beigu
laiks, Léna gatavosSana.

30-115 125
120 - 195 85 9.4 Dzesésanas ventilators
200 - 245 55 lerices darbibas laikd dzeséSanas ventilators

automatiski uztur ierices virsmas vésas.
Izsledzot ierici, dzeséSanas ventilators var
turpinat darboties, lidz ierice bus atdzisusi.

10. PADOMI UN IETEIKUMI

10.1 Gatavosanas ieteikumi

®

Tabulas uzradita temperatira un cep$anas laiki ir tikai orientéjosi. Tie ir atkarigi no receptém un izmantoto sa-
stavdalu kvalitates un daudzuma.

Jisu ierice var cept un gatavot édienu citadak neka jisu iepriek$éja ierice. Talak redzamajos padomos attéloti
ieteicamie temperatiras, gatavo$anas laika un plauktu poziciju iestatijumi noteiktiem édienu veidiem.

Ja nevarat atrast iestafifjumus konkrétai receptei, mekl€gjiet tai ldzigu.

Stkakus gatavoS$anas ieteikumus skatiet gatavoSanas tabulas, kas pieejamas misu vietné. Lai atrastu GatavoSa-
nas padomus, parbaudiet PNC numuru uz ierices datu plaksnites ierices iekSienes priekSpusé.

10.2 Ventilatora kars. ar mitrumu

Labaka rezultata gisanai ievérojiet laikus,
kas uzskaititi tabula.
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55§ = °C @
Smalkmaizites, cepama paplate vai dzila pan- 180 25-35
16 gabali na
Rulete cepama paplate vai dzila pan- 180 15-25
na

Vesela zivs, 0,2 kg cepama paplate vai dzila pan- 180 15-25
na

Cepumi, 16 gabali cepama paplate vai dzila pan- 180 20-30
na

Makarini, 24 gabali  cepama paplate vai dzila pan- 160 25-35
na

Mufini, 12 gabali cepama paplate vai dzila pan- 180 20-30
na

Sala mikla, 20 gabali cepama paplate vai dzila pan- 180 20-30
na

SmilSu miklas cepu- cepama paplate vai dzila pan- 140 15-25

mi, 20 gabali na

Tartletes, 8 gabali cepama paplate vai dzila pan- 180 15-25

na

10.3 Ventilatora kars. ar mitrumu - ieteicamie piederumi

Lietojiet tumsSas krasas un neatstarojosas formas un traukus. Tiem ir labaka siltuma
absorbésanas spé€ja neka gaiSas krasas un atstarojoSiem traukiem.

 _~

Picas panna

iil:
Cepsanas trauks

Auglu piraga forma

Tumsa, neatstarojosa
28 cm diametrs

Tumsa, neatstarojosa
26 cm diametrs

Keramika
8 cm diametrs, 5
cm augstums

Tums$a, neatstarojoSa
28 cm diametrs

10.4 Gatavosanas tabulas
parbaudes iestadéem

Informacija parbaudes iestadém
Parbaudes saskana ar: EN 60350, IEC 60350.
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Cepsana viena imeni — cepSana formas

Y

D

°C min

Biskvitkiika bez taukvielam KarséSana ar ventilatoru 160 45 - 60 2
Biskvitkiika bez taukvielam Augs./Apakskarsésana 160 45 - 60 2
Abolu pirags, 2 veidnes KarséSana ar ventilatoru 160 55-65 2
@20 cm

Abolu pirags, 2 veidnes Augs./Apakskarsésana 180 55 - 65 1
@20 cm

SmilSu mikla Karsé$ana ar ventilatoru 140 25-35 2
SmilSu mikla Augs./Apakskarsésana 140 25-35 2

CepsSana viena limeni — biskviti
Izmantojiet tre§a plaukta limeni.

¥

°C min
Kdcinas, 20 paplaté, uzkarséjiet ~ Karsésana ar ventilatoru 150 20-30
tukSu cepeskrasni
Kdcinas, 20 paplaté, uzkarséjiet ~ Augs./Apakskarsésana 170 20-30

tukSu cepeskrasni

Cepsana vairakos limenos — biskviti

Y

°C min
SmilSu mikla Karsésana ar ventilatoru 140 25-45 2/4
Kicinas, 20 paplaté, uzkarsé-  Karsésana ar ventilatoru 150 25-35 174
jiet tukSu cepeskrasni
Biskvitkiika bez taukvielam Karsésana ar ventilatoru 160 45 -55 2/4
Abolu pirags, 1 veidne katra Karsésana ar ventilatoru 160 55-65 2/4

rezgi (@ 20 cm)

Grils
leprieks 5 minutes uzsildiet tukSu cepeskrasni.

Grils ar maksimalas temperaturas iestafijumu.
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%

5 0

min
Karstmaize Grils 1-2 5
Liellopa steiks, gatavoSanas laika Grils 24 -30 4

vidd apgrieziet

11. KOPSANA UN TIRISANA

/\ BRIDINAJUMS!
Skatiet sadalu "Drosiba".

11.1 Piezimes par tiriSanu

<

Tirsanas lidzekli

Tiriet ierices priekSdalu tikai ar mikroSkiedras dranu, kas iemérkta silta Gdent ar saudzigu
mazgasanas lidzekli.

Metala virsmu tiriSanai izmantojiet firisanas skidumu.

Traipu firiSanai izmantojiet saudzigu mazgasanas [lidzekli.

—

Tiriet cepeskrasns iekSieni péc katras lietoSanas reizes. Tauku vai citu partikas palieku uz-
krasanas var izraisit ugunsgréku.

[

LietoSana ikdie-
na

Neuzglabajiet édienu iericé ilgak par 20 minGtém. P&c katras lietoSanas reizes nosusiniet ie-
rices ieksieni tikai ar mikro$kiedras dranu.

e,
Z24

Papildpiederumi

Tiriet visus papildpiederumus péc katras lietoSanas un laujiet tiem nozit. Izmantojiet tikai mi-
kroSkiedras dranu, kura iemérkta siltd GdenT ar saudzigu mazgasanas lidzekli. Nemazgajiet
piederumus trauku mazgajamaja masina.

Netiriet piedegumdroSos piederumus ar abraziviem firisanas lidzekliem vai asiem priekSme-
tiem.

11.2 1znems$ana. Plauktu balsti

Iznemiet plauktu balstus, lai iztiritu

cepeskrasni.
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1. solis Izslédziet cepeskrasni un uzgaidiet,
lidz ta atdziest. [
2. solis Pavelciet plauktu atbalstu priekséjo
dalu nost no sanu sienas. (
[
3. solis Pavelciet plauktu balstu aizmuguréjo “ T
;ioa!u nost no sanu sienas un iznemiet 1/ ra‘é Ok
0 [=p L
4. solis Uzstadiet plauktu balstus pretéja seci- 9 i

ba.

tapam jabat vérstiem uz priekSu.

‘2 =l _
Teleskopiskas vadotnes atlikusajam }5 S 5|

11.3 Funkcijas Pirolitiska tiriSana
izmantosana

Tiriet cepeskrasni ar Pirolitiska firisana.

/\ BRIDINAJUMS!
Pastav apdedzinasanas risks.

bojajumus.

/N\ UZMANIBU!

Ja taja pasa virtuves skapi ir uzstaditas
citas ierices, nelietojiet tas, kad darbojas
Si funkcija. Tas var radit cepeskrasns

Pirms Pirolitiska tiriSana:

Izsledziet cepeskrasni un uzgai-  Iznemiet no cepeskrasns visus pie-

Notiriet cepeskrasns iek$&jo apaksejo

diet, ldz ta atdziest. derumus un iznemamos plauktu bal-  virsmu un durvju stikla iek$pusi ar siltu
stus. adeni, mikstu dranu un maigu firisanas

lidzekli.

1. solis 2. solis 3. solis

leslédziet cepeskrasni.

Nospiediet == / Tiri$ana.

Atlasiet tiriSanas rezimu.

lespéja Tiri$anas rezZims ligums
Pirolitika tiriSana, atra Viegla tiriSana 1h
Pirolitika tiri$ana, normala Vid&ji intensiva tirisana 1 h 30 min
Pirofitika tirana, intensiva Padzilinata tinsana 3h

@ Kad sakas tiriSanas programma, cepeskrasns durvis ir blokétas un lampa ir izslégta. DzeséSanas ventilators
darbojas atraka tempa.

Nospiediet STOP | ai apstadinatu tifisanu pirms programmas beigam.
Nelietojiet cepeskrasni, kamér displeja nav nodzisis durvju blokéSanas simbols.
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Kad tiriSana beidzas:

Izslédziet cepeskrasni un uzgai- Iztiriet cepesSkrasns iekSieni ar miks-
tu dranu.

diet, dz ta atdziest.

Notfiriet atlikumus no cepeskrasns
apak$géjas virsmas.

11.4 TinsSanas Atgadinajums

Kad paradas atgadinajums, ieteicama tiriSana.

Izmantojiet funkciju Pirolitiska firisana.

11.5 lznemsSana un uzstadiSana:
Durvis

Lai notiritu durvis un iek$éjos stikla panelus,
jus varat tas atvienot no ierices. Dazadiem
ierices modeliem ir atskirigs stikla panelu
skaits.

/\ BRIDINAJUMS!
Durvis ir smagas.

/\ UZMANIBU!

Apejieties ar stiklu uzmanigi, jo Tpasi
priek$€ja panela malu tuvuma. Stikls var
saplist.

1. solis Atveriet durvis lldz galam.

2. solis Paceliet un piespiediet abu durvju
engu stiprinajuma sviras (A).

3. solis Aizveriet cepeskrasns durvis lidz pirmajai atvérSanas pozicijai (aptuveni 70° lenki). Satveriet durvis
no abam pusém un pavelciet tas augSup virziena no cepeskrasns. Novietojiet durvis uz cietas virs-
mas, kas parklata ar mikstu dranu, ta, lai ar dranu saskartos to arpuse.

4. solis Turiet durvju aug$dala eso$o apma-

li (B) no abam pusém un bidiet to
iekSup vérsta virziena, lai atbrivotu
spraudna blivi.

5. solis Pavelciet durvju apmali uz prieksu,
lai to izceltu. /,

N
6. solis Turiet durvju stikla panelus aiz to

aug$éjas malas un velciet tos ara
no vadotném vienu péc otra virzie-
na uz augsu.
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7. solis Nofiriet stikla panelus ar Gdeni un
ziepém. Uzmanigi nosusiniet stikla
paneli. Nemazgajiet stikla panelus
trauku mazgajamaja masina.

8. solis Péc tifisanas veiciet iepriek§ miné-
tas darbibas apgriezta seciba.

9. solis Vispirms uzstadiet mazako paneli, péc tam lielako paneli un durvis.

11.6 Ka nomainit: Lampa

/\ BRIDINAJUMS!

ElektroSoka risks.
Lampa var but karsta.

Pirms nomainat lampu:

1. solis 2. solis

3. solis

Izslédziet cepeskrasni. Uzgaidiet,  Atslédziet cepeskrasni no elektrotik-
lidz cepeskrasns ir atdzisusi. la.

leklajiet uz tilpnes gridas dranu.

Augséja lampa

1. solis Pagrieziet stikla parsegu, lai to iznemtu.
-=——
) ®k &
I\ (
AN =] L/
N ‘ ‘ /
2. solis Notfiriet stikla parsegu.
3. solis Nomainiet cepeskrasns spuldzi ar piemérotu 300 °C karstumizturigu cepeskrasns spuldzi.
4. solis levietojiet stikla parsegu.
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Sanu lampa

1. solis Lai iegutu piekluvi lampai, iznemiet kreisas
puses plaukta balstu.

2. solis Izmantojiet planu, trulu priekSmetu (piemé-
ram, téjkaroti), lai nonemtu stikla parsegu.

3. solis Notiriet stikla parsegu.

4. solis Nomainiet cepeskrasns lampu ar pieméro-
tu 300 °C siltumizturigu cepeskrasns lam-
pu.

5. solis. levietojiet stikla parsegu.

6. solis Uzstadiet kreiso plaukta balstu.

12. PROBLEMRISINASANA

/\ BRIDINAJUMS!
Skatiet sadalu "Drosiba".

12.1 Ka rikoties, ja...

.
ﬁ lerice neieslédzas un/vai nesakarst

@ lespéjamais célonis

v

Risinajums

lerice nav pieslégta elektrofiklam vai ta ir pieslégta
elektrotiklam nepareizi.

Parbaudiet, vai ierice pareizi pievienota stravas pade-
vei.

Pulkstenis nav iestatits.

lestatiet pulksteni, informaciju skatiet Pulkstena funkci-
jas sadala “Ka iestafit” Pulkstena funkcijas.

Durvis nav pareizi aizvértas.

Aizvert durvis lidz galam.

|zdedzis droSinatajs.

Parliecinieties, ka ierices darbibas traucéjums nav sais-
fits ar drosinataju. Ja probléma atkartojas, sazinieties ar
kvalificétu elektriki.

lerice Bérnu droSibas funkcija iedegas.

Skatiet nodalas “lzvélne” apaksizvélni: lespéjas.

292 LATVIESU



Y
Detalas

@ i
Apraksts = Risinajums

Spuldze ir izdegusi. Nomainiet spuldzi; detalizéta informacija pieejama no-
dalas “KopSana un firiSana" sadala “Ka nomainit: lam-
U,

Stravas padeves partraukums vienmer aptur

finSanu. Atkartojiet firsanu, ja noticis
elektribas padeves partraukums.

12.2 Ka parvaldit: Kladu kodi
Rodoties programmaturas kludai, displeja paradas kludas zinojums.
Saja sadala atradisiet sarakstu ar problémam, kuras pats varat novérst.

® v
L
Kods un apraksts = Risinajums
C2 — Termozonde ir iericé Pirolitiska tiriSana laika. Iznemiet ara Termozonde.
C3 — durvis nav pilniba aizvértas Pirolitiska tiriSana Aizveriet durvis.
laika.
F111 — Termozonde nav pareizi ievietota ligzda. levietojiet Termozonde ligzda idz galam.

F240, F439 - skarienlauki displeja nedarbojas pareizi.  Notiriet displeja virsmu. Parliecinieties, ka uz skarienlau-
kiem nav nefirumu.

F908 — ierices sistéma nevar izveidot savienojumu ar  lerices izslég$ana un ieslégSana.
vadibas paneli.

12.3 Servisa dati

Ja nevarat rast risinajumu, sazinieties ar
ierices izplatitaju vai pilnvarotu servisa centru. | Modelis (MOD) oo

leteicams datus pierakstit Seit:

Servisa centram nepiecieSamie dati noraditi | “izsuadajuma Nr. (PNC) ...
uz tehnisko datu plaksnites. Tehnisko datu
plaksnite atrodas uz ierices iekSpuses
priek$€ja ramja. Nenonemiet ierices iekSpusé
esoSo tehnisko datu plaksniti.

Sérijas numurs (S.N.)

13. ENERGOEFEKTIVITATE

13.1 Produkta informacija un Produkta informacijas lapa atbilstosi ES
Ekodizaina un energijas markéjuma noteikumiem

Piegadataja nosaukums AEG
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Modela identifikacija

BPE742380M 944188629
BPK742380M 944188630

Energoefektivitates indekss

61,2

Energoefektivitates klase

A++

Energopatérin$ pie standarta jaudas slodzes tradicionalaja rezima

1,09 kWh/cikla

Energopatérin$ pie standarta jaudas slodzes piespiedu ventilatora

reZima

0,52 kWh/cikla

Kameru skaits

1

Siltuma avots

Elektriba

Skalums

711

Cepeskrasns veids

leblvéjama cepeskrasns

Svars

BPE742380M 35.5 kg

BPK742380M 35.5kg

IEC/EN 60350-1 — Elektroierices gatavoSanai majsaimnieciba — 1. dala: Plitis, cepeskrasnis, tvaika cepeskras-

nis un grili — veiktspéjas mérisanas metodes.

13.2 Elektroenergijas taupi$ana

lerice aprikota ar funkcijam, kas |auj
taupit energiju, gatavojot ikdiena.

Parbaudiet, vai ierices darbibas laika tas
durvis ir pareizi aizvértas. Gatavo$anas laika
neviriniet ierices durvis parak biezi.
Raugieties, lai durvju blive batu fira, un
gadajiet, lai ta butu labi nofikséta sava
pozicija.

Izmantojiet metala traukus, lai uzlabotu
elektroenergijas taupisanu.

Kad iesp€jams, nekarsgjiet ierici pirms
gatavosSanas.

Uzturiet péc iespéjas isakus partraukumus
starp cepSanas reizém, ja gatavojat vairakus
édienus viena piegajiena.

Gatavosana ar ventilatoru

Ja iespéjams, elektroenergijas taupi$anas
noluka izmantojiet gatavosanas funkcijas.

Atlikusais siltums

Dazu ierices funkciju gadijuma, ja ir aktivizéta
programma ar funkciju Darb. laiks un
gatavoSanas laiks parsniedz 30 mindtes,
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karséSanas elementi automatiski izsledzas
atrak.

Ventilators un lampa turpina darboties.
Izsledzot ierici, displeja tiek attélots atlikusais
siltums. JUs varat izmantot atliku$o siltumu,
lai uzturétu édienu siltu.

Ja gatavoSanas ilgums parsniedz 30 minates,
samaziniet ierices temperaturu lidz
minimumam 3-10 minates pirms
gatavoSanas laika beigam. lericé atlikuSais
siltums turpinas gatavot taja ievietoto édienu.

Izmantojiet atlikuso cepeskrasns siltumu, lai
uzsilditu edienu.

Ediena siltuma uzturésana

Izvélieties zemako iesp&€jamo temperaturas
iestatijumu, lai izmantotu atlikuso siltumu un
saglabatu édienu siltu. Atlikusa siltuma
indikators vai temperatura tiek paradita
displeja.

Gatavosana ar izslégtu cepeskrasns
apgaismojumu

Gatavos$anas laika izslédziet cepeskrasns
apgaismojumu. leslédziet to tikai tad, kad
nepiecieSams.

Ventilatora kars. ar mitrumu
ST funkcija paredzéta energijas taupisanai
gatavoSanas laika.



Izmantojot So funkciju, apgaismojums

samazinas paredzamo elektroenergijas

automatiski izslédzas péc 30 sekundém. Jus ietaupijumu.

varat to ieslégt atkartoti, tacu $i darbiba

14. 1IZVELNES STRUKTURA

14.1 lzvélne

lzvélnes elements Izmantosana

Gatavosanas paligs

Uzskaita automatiskas programmas.

Tirnsana

Uzskaita firfiSanas programmas.

Biezak lietotie

Uzskaita iecienitakos iestatijumus.

lespéjas

lerices konfiguracijas iestafiSana.

lestafijumi UzstadiSana

lerices konfiguracijas iestatiSana.

Servisa izvélne

Rada programmatdras versiju un konfigura-
ciju.

14.2 Apaksizvélne: TiriSana

Apaksizvélne LietoSana
Pirolitika tiriSana, atra ligums: 1 h.
Pirolitika tirisana, normala ligums: 1 h 30 min.
Pirolitika tiriSana, intensiva ligums: 3 h.

14.3 Apaksizvélne: lespéjas

Apaksizvélne Lietosana
Apgaismojums (lampa) leslédz un izslédz lampu.
Bérnu drosibas funkcija Noveérs nejausu ierices ieslégSanu. Kad funkcija ir ieslégta, displeja Bérnu drosi-

bas funkcija paradas teksts, kad ierice tiek ieslégta. Lai varétu lietot ierici, ievadiet
koda burtus alfabétiska seciba. Kad funkcija ir ieslégta un ierice ir izslégta, tas
durvis ir blokétas. Péc funkcijas aktiviz€Sanas piekluve taimerim, talvadibas darbi-

bai un lampai ir pieejama iespéja.

Atra uzsildana Saisina uzkarsésanas laiku. lespéja pieejama tikai dazam ierices funkcijam.
Laika indikacija leslédz un izslédz cepeskrasni.
Ciparu pulkstenis Maina attélota laika formatu.

14.4 Apaksizvélne: UzstadiSana

Apaksizvélne Apraksts

Valoda lestata ierices valodu.
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Apaksizvélne Apraksts

Displeja spilgtums lestata displeja spilgtumu.

Taustinu skana _ s N T,
’ ’ leslédz un izslédz sensoru lauku skanu. Nav iespé&jams izslégt Sadu skanu: @

Skanas signala skalums lestata taustinu skanas un signalu skalumu.

Diennakts laiks lestata pasreizéjo laiku un datumu.

14.5 Apaksizvélne: Servisa izvélne

Apaksizvéelne Apraksts

Demonstracijas rezZims AktivizéSanas/deaktivizéSanas kods: 2468
Programmaturas versija Informacija par programmatdras versiju.
Nodzeést visus iestatijumus Atjauno rapnicas iestatijumus.

15. TAS IR VIENKARSI!

Pirms pirmas lietoSanas reizes jaiestata:

Skanas signala ska-

Valoda Displeja spilgtums Taustinu skana [ums

Diennakts laiks

lepazistieties ar galvenajam vadibas panela un displeja ikonam:

0 = < ) Y2 START /

leslegt / 1zslégt Izvélne Biezak lietotie Taimers Termozonde STOP

lerices lietoSanas uzsaksSana

Atra ieslégsana leslédziet ierici un 1. solis 2. solis 3. solis
saciet gatavot édie-

nu, izmantojot funk- ~ Nospiediet un turiet O.. _ atlasiet Nospiediet:

cijas noklusgjuma  5qnigty: 0] vélamo funkciju. START .
temperatdru un laiku.

Atra izslegsana Lzusrlgig%gfggsmé Nospiediet un turiet nospiestu (D Nidz ierice izslédzas.
un jebkuras ekrana
pozicijas vai zinoju-
ma demonstréSanas
laika.

Saciet gatavot édienu

1. solis 2. solis 3. solis 4. solis 5. solis
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Saciet gatavot édienu

® =.. °C oK START
. . . _. ) o . . — nospiediet, lai uz-
— nospiediet, lai ie- - atlasiet karséSanas — iestatiet: tempera- - nospiediet, lai ap- saktu &diena gatavo-
slégtu ierici. funkciju. taru . stiprinatu izvéli. sanu 9

Uzziniet, ka atri pagatavot édienu

lzmantojiet automatiskas programmas, lai atri pagatavotu édienu, izmantojot nokluséjuma iestatijumus:

Gatavosanas pa- 1. solis 2. solis 3. solis 4. solis
Iigs

—_ N )
Nospiediet (D Nospiediet —. Nospiediet: /f Ga-
tavosanas paligs.

Atlasiet édienu.

Izmantojiet atras funkcijas, lai iestatitu édiena gatavosanas laiku

Funkcija “10 % Finish Assist” Lai pagarinatu édiena gatavos$anas laiku, nospiediet
Izmantojiet funkciju “10 % Finish Assist”, lai pagarinatu  +1 min.
laiku, kad atlikusi 10 % édiena gatavoSanas laika.

16. APSVERUMI PAR VIDES AIZSARDZIBU

Nododiet otrreizéjai parstradei materialus ar Neizmetiet ierices, kas apzimétas ar So
simbolu a levietojiet iepakojuma materialus | simbolu :E kopa ar majsaimniecibas
atbilsto$ajos konteineros to otrreizé&jai atkritumiem. Nododiet izstradajumu vietéja
parstradei. Palidziet aizsargat apkartéjo vidi otrreizéjas parstrades punkta vai sazinieties
un cilvéku veselibu, atkartoti parstradajot ar vietéjo pasvaldibu.

elektrisko un elektronisko iekartu atkritumus.
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Sveiki atvyke j AEG pasaulj! Dékojame, kad iSsirinkote miisy
prietaisa.

61 Cia rasite naudojimo patarimy, brosidiry, informacijos apie trikgiy $alinima,
@ aptarnavima ir remonta:
www.aeg.com/support

Galimi pakeitimai.
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16. APLINKOS APSAUGA........c.ooiiiiii i 326

1. A SAUGOS INFORMACIJA

Pries jrengdami ir naudodami §j prietaisg, atidziai
perskaitykite pateiktg instrukcijg. Gamintojas neatsako uz
suzalojimus ar zalg, patirtg dél netinkamo prietaiso jrengimo
ar naudojimo. Instrukcijg visada laikykite saugioje ir
pasiekiamoje vietoje, kad prireikus galétuméte pasizitreti.

1.1 Vaiky ir pazeidziamy zmoniy sauga

» Vyresni nei 8 mety vaikai ir asmenys, turintys fiziniy,
jutiminiy arba protiniy sutrikimy, arba asmenys, kuriems_
kKity arba gave nurodymus, kaip saugiai naudotis prietaisu,
jei jie supranta su prietaiso naudojimu susijusius pavojus.
Mazesniy nei 8 mety vaiky ir asmenuy, turinCiy labai sunkig
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ir sudétinga negalig, negalima be prieziuros leisti buti Salia
prietaiso.

Batina visg laikg priziaréti vaikus ir uztikrinti, kad jie
nezaisty su Siuo buitiniu prietaisu.

Visas pakuotés medziagas saugokite nuo vaiky ir tinkamai
pasalinkite.

DEMESIO! Prietaisas ir jo pasiekiamos dalys naudojimo
metu jkaista. Neleiskite vaikams ir naminiams gyvinams
bati Salia prietaiso jam veikiant arba véstant.

Jeigu prietaise yra apsaugos nuo vaiky jtaisas, jj reikia
suaktyvinti.

Vaikai be priezituros negali atlikti prietaiso valymo ir
naudotojo priezitros darby.

.2 Bendrieji saugos reikalavimai

Sis prietaisas yra skirtas tik maistui gaminti.

Tai buitinis prietaisas, skirtas naudoti patalpose, vienam
Seimos Ukiui.

Sj prietaisg galima naudoti biuruose, vieSbuciy
kambariuose, nakvynés ar sve€iy hamuose ir Kitoje
panasioje aplinkoje, kur prietaiso haudojimo intensyvumas
nevirsija jprasto buitinio naudojimo.

Sj prietaisg jrengti ir pakeisti jo laidg privalo tik kvalifikuotas
specialistas.

Nenaudokite prietaiso, pries jo jrengimg balduose.

Pries vykdydami techninés prieziuros darbus, atjunkite
prietaisg nuo maitinimo.

Pasirtpinkite, kad pazeistg maitinimo laidg pakeisty tik
gamintojas, jo jgalioto techninés priezitros centro
darbuotojai arba atitinkamos kvalifikacijos specialistai —
kitaip gali kilti elektros smugio pavojus.

DEMESIO: Pasirupinkite, kad pries$ keiCiant lempute
prietaisas buty iSjungtas, kitaip galimas elektros smugis.
DEMESIO: Prietaisas ir jo pasiekiamos dalys naudojimo
metu jkaista. Bukite atsargus ir nelieskite kaitinimo
elementy ar prietaiso ertmés pavirsiy.
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Pagalbinius reikmenis arba indus i$ orkaités traukite ir j jg
deékite muvédami karscCiui atsparias pirstines.

Naudokite tik Siam prietaisui rekomenduojamg maisto
(kepimo) termometra.

Jei norite iSimti padékly laikiklius, pirmiausia i$ Soniniy
sieneliy iStraukite laikiklio priekj, o po to galg. Padékly
laikiklius atgal sudékite prieSinga tvarka.

Nenaudokite garintuvo prietaisui valyti.

Dureliy stiklo nevalykite SiurkSciu SveiCiamuoju valikliu ar
astriomis metalinémis grandyklémis, nes galite subraizyti
pavirSiy ir dél to stiklas gali suduZzti.

Pries pirolizinj valyma ISimkite i$ orkaités visus priedus ir
pasalinkite didesnius kiekius maisto ar skysciy likuCiy.
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2. SAUGOS INSTRUKCIJOS
2.1 Jrengimas
Minimalus spintelés aukstis 578 (600) mm
& ISPEJ|MAS! (po darbastaliu)

§j prietaisg jrengti privalo tik atitinkamos Spintelés plotis 560 mm
kvalifikacijos specialistas. Spintelés gylis 550 (550) mm
Nuimkite visas pakavimo medziagas. Prietaiso priekinés dalies 594 mm

Nejrenkite ir nenaudokite sugadinto aukstis

prietaiso. . — -

Vadovaukités su prietaisu pateiktomis :SE;ISS 0 galinée dalles 576 mm
jrengimo instrukcijomis.

Visada biikite atsargiis, kai perkeliate Prietaiso priekinés dalies 595 mm
prietaisa, nes jis yra sunkus. Visada plotis

muvékite apsaugines pirstines ir avékite Prietaiso galinés dalies plo- 559 mm
uzdarg avalyne. tis

Netraukite Sio prietaiso uz rankenos. Prictaiso gylis 567 mm
[renkite prietaisg saugioje ir tinkamoje

vietoje, atitinkancioje jrengimo Prietaiso jmontavimo gylis 546 mm
reikalavimus. Gylis su atidarytomis dure- 1027 mm
Batina paisyti minimaliy atstumy iki kity lémis

prietaisy ir spinteliy.

Prie$ montuodami prietaisg patikrinkite, ar Minimalus ventiliacijos ang- 560x20 mm
prietaiso dureles galima laisvai atidaryti. ot d;’r"é%sA:g:é%':ta'so

Prietaise jrengta elektriné ausinimo 9 pacio)

sistema. Ji turi buti prijungta prie elektros Pagrindinio maitinimo ka- 1500 mm
maitinimo $altinio. belio ilgis. Kabelis yra prie-
[montuojamasis prietaisas privalo atitikti ta'S‘I’( nugarelés desiniaja-

standarte DIN 68930 numatytus stabilumo me ampe

reikalavimus. Montavimo varztai 4x25 mm




2.2 Elektros prijungimas

2.3 Naudojimas

/\ |SPEJIMAS!

Pavojus sukelti gaisrg ir gauti elektros
smugj.

/\ |SPEJIMAS!

Suzalojimo, nudegimy ir elektros smugio
arba sprogimo pavojus.

Visus elektros prijungimus privalo atlikti
kvalifikuotas elektrikas.

Prietaisg privaloma jzeminti.

[sitikinkite, kad parametrai techniniy
duomeny ploksteléje atitinka maitinimo
tinklo elektros vardinius duomenis.
Visada naudokite tinkamai jrengtg
jzemintg saugujj elektros lizda.
Nenaudokite daugiakanaliy adapteriy ir
ilginamuyjy laidy.

Bukite atsargus, kad nesugadintuméte
elektros kistuko ir maitinimo laido. Jei
reikéty pakeisti maitinimo laida, tai turi
padaryti musy jgaliotasis techninés
priezidros centras.

Saugokite, kad maitinimo laidai neliesty ir
nebuty arti prietaiso dureliy arba niSos po
prietaisu, ypac kai jis veikia arba durelés
yra karstos.

Daliy su jtampa ir izoliuoty daliy apsauga
nuo smugiy turi bati pritvirtinta taip, kad
neblty galima nuimti be jrankiy.

Elektros kiStuka | tinklo lizdg junkite tik
tuomet, kai visiSkai pabaigsite jrengima.
[sitikinkite, kad jrengus prietaisg, elektros
laido kistukg baty lengva pasiekti.

Jeigu tinklo lizdas atsilaisvines, nejunkite
kiStuko.

Norédami iSjungti prietaisg, netraukite uz
maitinimo laido. Visada traukite paéme uz
elektros kistuko.

Naudokite tik tinkamus izoliavimo jtaisus:
linijg apsaugancius automatinius
jungiklius, saugiklius (jsukami saugikliai
turi bati iSimami i$ jy laikiklio), jzeminimo
nuotekio atjungiamuosius jtaisus ir
kontaktorius.

Elektros instaliacija privalo turéti izoliavimo
jtaisa, kuris leidzia atjungti prietaisg nuo
maitinimo tinklo ties visais poliais. Tarp
izoliavimo jtaiso kontakty turi bati
maziausiai 3 mm plocio tarpelis.

Iki galo uzdarykite prietaiso dureles, prie$
jkiSdami maitinimo laido kistuka j elektros
tinklo lizda.

Prietaisas tiekiamas su pagrindiniu
maitinimo laidu ir kiStuku.

Nebandykite pakeisti Sio prietaiso
techniniy savybiy.

Pasirtpinkite, kad ventiliacinés angos
nebaty uzblokuotos.

Nepalikite jjungto prietaiso be priezitros.
Po kiekvieno naudojimo prietaisg
iSvalykite.

Atidarydami veikiancio prietaiso dureles
bukite atsargus. IS vidaus gali iSsiverzti
jkaitintas oras.

Nelieskite prietaiso drégnomis rankomis
arba jei prietaisas lieiasi su vandeniu.
Nespauskite atidaryty dureliy.
Nenaudokite prietaiso, kaip darbinio
pavirSiaus ar daiktams laikyti.

Atsargiai atidarykite prietaiso dureles.
Naudojant maisto produktus su alkoholiu,
gali susidaryti alkoholio ir oro misinys.
Atidarydami dureles pasiripinkite, kad
Salimais nebuty kibirksc¢iy ar atviros
ugnies Saltiniy.

Salia prietaiso, j prietaisg arba ant jo
nedékite degiy medziagy arba degiomis
medziagomis sudrekinty daikty.

/\ ISPEJIMAS!
Pavojus sugadinti prietaisa.

Emalés apsauga nuo pazeidimy ir

iSblukimo:

— Nedekite orkaitems skirty indy ar kity
objekty tiesiai ant prietaiso dugno.

— Nedekite aliuminio folijos tiesiai ant
prietaiso ertmés dugno;

— Nepilkite vandens tiesiai j jkaitusj
prietaisg.

— Nelaikykite prietaise paruosty drégny
patiekaly ir maisto produkty.

— Bukite atsargus montuodami arba
iSimdami prietaiso priedus.

Emalio ar nertadijanciojo plieno iSblukimas

neturi poveikio prietaiso veikimui.

Drégniems pyragams kepti naudokite gily

kepimo indg. Vaisiy sultys palieka démes,

kurias sudétinga pasalinti.

Maistg visuomet gaminkite uzdare

prietaiso dureles.

LIETUVIY 301




Jeigu prietaisas jrengtas uz baldo plokstes
(pvz., dureliy), pasirtpinkite, kad prietaisui
veikiant durelés visada buty atidarytos. Uz
dureliy gali kauptis karstis ir drégme, kurie
gali pakenkti prietaisui, baldams ar
grindims. Neuzdarykite dureliy, kol po
naudojimo prietaisas visiSkai neataus.

2.4 Prieziura ir valymas

/\ ISPEJIMAS!

Pavojus susizaloti, sukelti gaisrg ir
sugadinti prietaisg.

Prie§ vykdydami priezilros darbus
iSjunkite prietaisg ir iStraukite maitinimo
laido kiStuka i$ elektros lizdo.

Patikrinkite, ar prietaisas atvéses. Gali
sutrikti stiklo plokstes.

Nedelsdami pakeiskite dureliy stiklo
plokstes, jeigu jos pazeistos. Kreipkités |
jgaliotajj techninés priezitros centra.
Bukite atsargus, kai iSimate prietaiso
dureles. Durelés yra sunkios!

Reguliariai valykite prietaisa, kad
apsaugotumeéte pavirsiy nuo
nusidévéjimo.

Valykite prietaisg dréegna, minksta Sluoste.
Naudokite tik neutralius ploviklius.
Nenaudokite SveiCiamyjy produkty,
Sveitimo kempiniy, tirpikliy arba metaliniy
grandykliy.

Jeigu naudojate orkaités purskiklj,
laikykités ant pakuotés pateikty saugumo
nurodymuy.

2.5 Pirolizinis valymas

/\ ISPEJIMAS!

Suzalojimo / gaisro / cheminiy emisijy
(diimy) rizika naudojant pirolizés rezima.

Prie$ pirolizinj valyma ir pirminj jkaitinimag

i$ orkaités iSimkite:

— maisto likuCius, iSsipylusj alieju,
riebalus ir pan.

— bet kokius iSimamus daiktus (jskaitant
lentynas ir bégelius tiekiamus su
prietaisu), ypa¢ nepridegancius
puodus, keptuves, skardas, indus ir
pan.

|démiai perskaitykite visg pirolizinio

valymo instrukcijg.
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Kol vykdomas pirolizinis valymas,
neprileiskite prie prietaiso vaiky. Prietaisas
pirolizinio valymo metu labai jkaista, o i$
ventiliacijos angy sklinda jkaites oras.
Pirolizinis valymas — tai valymo procedura
jkaitinant orkaite iki auk$tos temperaturos,
kurios metu gali iSsiskirti sudegusiy maisto
likuciy ir kity medziagy garai, todél
naudotojams rekomenduojame:

— pirolizinio valymo proceduros metu ir
jai pasibaigus gerai iSvédinkite
patalpa.

— pradinio iSankstinio jkaitinimo metu ir
jam pasibaigus gerai iSvedinkite
patalpa.

Pirolizinio valymo metu ir jam pasibaigus

nepilkite ant orkaités dureliy vandens, kad
nesugadintuméte stikliniy daliy.

Piroziliniy orkaiciy generuojami garai /

sudeginto maisto dumai Zzmonems,
jskaitant vaikus ar sveikatos sutrikimy
turintiems asmenims, néra kenksmingi.

Pirolizinio valymo metu ir jkaitine prietaisg

pasirtpinkite, kad augintiniai nesiliesty

prie prietaiso. Mazi naminiai gyvunai (ypac
pauksciai ir ropliai) gali bati labai jautris
temperattry pokyCiams ir karstiems
garams.

Pirolizinio valymo metu auksta

temperatura gali pazeisti puody, keptuviy,
skardy ir kt. priemoniy nepridegancius
pavirsius ir gali iSsiskirti nedidelis kiekis
kenksmingy gary.

2.6 Vidinis apSvietimas

/\ ISPEJIMAS!

Elektros smugio pavojus.

Sio gaminio viduje esanti (-¢ios) lemputé (-
és) ir atskirai parduodamos atsarginés
lemputés: Sios lemputés turi atlaikyti
ekstremalias fizines sglygas buitiniuose
prietaisuose, pavyzdziui, temperatura,
vibracija, drégme, arba yra skirtos
informuoti apie prietaiso veikimo bisena.
Jos néra skirtos naudoti kitoms paskirtims
ir netinka patalpoms ap$viesti.

Siame gaminyje yra Sviesos Saltinis, kurio
energijos vartojimo efektyvumo klasé G.
Naudokite tik ty paciy techniniy duomeny
lemputes.




2.7 Paslauga

» Dél prietaiso remonto kreipkités | jgaliotajj
techninés prieziuros centra.
» Naudokite tik originalias dalis.

2.8 ISmetimas

/\ |SPEJIMAS!
Pavojus susizeisti arba uzdusti.

3. GAMINIO APRASYMAS

3.1 Bendroji apzvalga

ENE

3.2 Priedai

Vieliné lentynélé
Virtuves reikmenims, pyragy formoms,
prikaistuviams.

Kepimo skarda
Pyragams ir sausainiams kepti.

Norédami suzinoti, kaip tinkamai utilizuoti
prietaisg, susisiekite su atitinkama
savivaldybés jstaiga.

IStraukite maitinimo laido kiStuka i$
maitinimo tinklo lizdo.

Nupjaukite maitinimo laidg arti prietaiso ir
pasalinkite jj.

Nuimkite dureliy sklastj, kad vaikai, ar
naminiai gyvunai nejstrigty prietaiso
viduje.

Valdymo skydelis
Ekranas

Maisto termometro lizdas
Sildymo elementas
Lempute

Ventiliatorius

~Jofof-Folnl-

Lentynos atrama, iSimama

Lentynos vietos
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Grilio / skrudinimo indas
Kepti ir skrudinti arba riebalams surinkti.

Maisto termometras
Temperaturai matuoti maisto viduje.

Teleskopiniai bégeliai
Skardoms ir grotelems lengviau jdeti ir iSimti.

4. VALDYMO SKYDELIS
4.1 Valdymo skydelio apzvalga

—= &
Ci) T T»
maa 0 1)

liungta / ISjungta Palaikykite paspaude, kad jjungtuméte ar iSjungtuméte prietaisa.

Meniu Prietaiso funkcijy sarasas.

Mégstamiausios Pateikiamas mégstamiausiy nuostaty sgrasas.

Ekranas Parodo esamas prietaiso nuostatas.

Lemputés jungiklis Lemputei jjungti ir iSjungti.

E Greitas jkaitinimas Funkcijai jjungti ir iSjungti: Greitas jkaitinimas.
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e @~ QA

Paspauskite ir palaikykite nus-

Laikykite nuspaude Perkelti paude.
Palieskite pavirsiy pirstu. Braukite pirstu per pavirsiy. Lieskite pavirSiy 3 sekundes.
4.2 Ekranas
A Ekranas su pagrindinémis funkcijomis.
| A. Paros laikas
12:30 B. PRADETI/SUSTABDYMAS
C. Temperatira
#285°C 150°C D. Kaitinimo funkcijos
E. Laikmatis
®) 15min @ | | START F. Maisto termometras (ne visuose modeliuose)
. I-
| | | | |
F E D C B

Ekrano indikatoriai

Pagrindiniai indikatoriai — skirti nar$yti valdymo skydelio meniu.

OK < 9 »

Sugrizti meniu  Panaikinti paskutinj
vienu lygiu atgal. veiksma.

Patvirtinti pasirinkimg / nustatyma. Parinktims jjungti ir iSjungti.

Ispéjamasis signalas pasibaigus laikui funkcijos indikatoriai — pasibaigus nustatytam laikui suveikia garsinis
signalas.

Q % B
Funkcija jjungta. Funkcija jjungta. lspeJamas!s §Ignalas pasibaigus
Kepimas sustabdomas automatiskai. laikui iSjungtas.

Laikmacio indikatoriai

S %)

Kaip nustatyti funkcijg: Atidétas paleidimas. AtSaukti nustatyma.

5. PRIES NAUDODAMI PIRMA KARTA

/\ ISPEJIMAS!
Zr. saugos skyrius.
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5.1 Pirminis valymas

=] e, =%

S =/

1-as veiksmas 2-as veiksmas 3-ias veiksmas

Prietaisg ir jo priedus valykite tik
mikropluo$to $luoste, suvilgyta Silto
vandens ir Svelnaus ploviklio tirpale.

| prietaisg sudékite priedus ir iSima-
mas lentyny atramas.

IS prietaiso iSimkite visus priedus ir
iSimamas lentyny atramas.

5.2 Pirmasis prijungimas

Pirma kartg prisijunge ekrane matysite pasveikinimo praneSima.

Turite atlikti Siuos nustatymus: Kalba, Ekrano rySkumas, Mygtuky tonai, |[spéjamo signalo
garsas, Paros laikas.

5.3 Pirminis pasSildymas

Prie$ pirmajj naudojimg jkaitinkite tuscig

orkaite.

1-as veiks- |Simkite i$ orkaités visus priedus ir iSimamas lentyny atramas.

mas

rzr;:z veiks- Nustatykite didZiausig funkcijos temperatira: E]
Palikite orkaite veikti 1 val.

3:ﬁ(ssmas Nustatykite didZiausig funkcijos temperatira: .

Palikite orkaite veikti 15 min.

@ ISankstinio jkaitinimo metu i$ orkaités gali sklisti kvapas ir dumai. Pasirlpinkite, kad patalpa baty védinama.

6. KASDIENIS NAUDOJIMAS

/N ISPEJIMAS!
Zr. saugos skyrius.

6.1 Kaip nustatyti: Kaitinimo funkcijos

1-as veiks- liunkite orkaite. Ekrane matysite numatytajg kaitinimo funkcija.
mas
rzn-gz veiks- Paspauskite kaitinimo funkcijos simbolj . kad atidarytuméte papildoma meniu.
- iks-
;:: velks Pasirinkite kaitinimo funkcijg ir paspauskite: OK. Valdymo skydelyje matysite temperaturg.
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4-as veiks-

i Y ite OK
mas. Nustatyti temperatirg. Paspauskite .

5- iks-
m:: veres Paspauskite: START .
| Maisto termometras - termometra galite prijungti bet kada, pries ruosiant maista ar jj ruogdami.

STOP - paspauskite, kad iSjungtuméte kaitinimo funkcija.

6-as veiks- ISjunkite orkaite.
mas

6.2 Kaip nustatyti: Kepimo vadovas

Kiekvienam patiekalui Siame papildomame meniu rekomenduojama funkcija ir temperatira.
Galite koreguoti laikg ir temperatirg.

Kai kuriuos patiekalus taip pat galite gaminti naudodami:
« Pagal svorj
* Maisto termometras

Laipsnis iki kurio patiekalas gaminamas:
* Lengvai iSkeptas arba Maziau

* VidutiniSkai iSkeptas

» Gerai iSkeptas arba Daugiau

1-as veiks- |junkite orkaite.

mas
2-as veiks- L=

mas Paspauskite: —.

3-i LN . )

veliell(ssmas Paspauskite: /f |veskite: Kepimo vadovas.

4-as veiks- Pasirinkite patiekalg arba maisto tipa.
mas.

5-as veiks- o
mas. Paspauskite: START .

6.3 Kaitinimo funkcijos

STANDARTINES

Kaitinimo funkcija Paskirtis

vev Ploniems maisto gabaléliams ir duonos skrebuc¢iams kepti grilyje.

Grilis

- Skirta didesniems mésos arba paukstienos su kaulais gabalams kepinti viename lygy-
Y je. Tinka apkepams ir skrudinti.

Terminis kepintuvas
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Kaitinimo funkcija

Paskirtis

)

Karsto oro srautas

Kepti vienu metu trijose lentyny padétyse ir maistui dziovinti. Nustatykite 20-40 °C
mazesne temperatiirg nei Apatinis + virSutinis kaitinimas.

*

Saldytas maistas

Traskiems pusfabrikaCiams ruosti, pvz., gruzdintoms bulvytéms, keptoms bulvytéms
ar rytietiSkiems suktinukams.

Apatinis + virSutinis
kaitinimas

Kepti ir skrudinti maistg vienoje lentynos padétyje.

2

Picos programa

Kepti pica. Intensyviai skrudinti ir traskiam pagrindui paruosti.

Apatinis kaitinimas

Kepti pyragus traskiu pagrindu ir konservuoti maista.

%

Duona

Naudokite $ig funkcija traskiai, nuostabios spalvos ir blizgaus pavirSiaus duonai ir
bandeléms kepti.

i)

=

Teslos kildinimas

tinga.

SPECIALIOS FUNKCIJOS

Kaitinimo funkcija

Paskirtis

E|

Konservavimas

Skirta darzoviy konservams (pvz., marinuotiems agurkams) ruosti.

§9§

Dziovinimas

DzZiovinti pjaustytus vaisius, darzoves ir grybus.

—
—
uru

Lékséiy pasildymas

Skirta lekStéms pasildyti pries patiekiant maista.

Yy

Atitirpinimas

Atitirpinti maista (darzoves ir vaisius). Atitirpimo laikas priklauso nuo uz$aldymo mais-
to kiekio.
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Kaitinimo funkcija

Paskirtis

54§

e g
Apkepas

Lazanijai arba bulviy plokstainiui. Tinka apkepams ir skrudinti.

V°C
Kepimas zemoje tem-
peraturoje

Svelniems ir sultingiems kepsniams ruosti.

§

Silumos palaikymas

Palaikyti Silta maistg. Atminkite, kad palaikant tam tikry patiekaly Siluma jie ir toliau
keps bei ims sauséti. Jei reikia, patiekalus uzdenkite.

]

Si funkcija skirta taupyti energija gaminant maista. Pasirinkus $ig funkcijg temperattra
prietaiso viduje gali skirtis nuo nustatytos temperaturos. Naudojama likutiné kait-

. [ i . ra. Gali sumazéti kaitinimo intensyvumas. Daugiau informacijos rasite skyriuje ,Nau-
Drégnas konvek. kepi-  dojimas kasdien®, pastabos dél: Drégnas konvek. kepimas.
mas
6.4 Pastabos dél Drégnas konvek. Naudojant $ig funkcija, lemputé automatiskai
kepimas i8sijungs po 30 sekundziy.
Si funkcija naudota vertinant energijos Nurodymus deél maisto gaminimo rasite
sgnaudy efektyvumo klase ir atitikimg skyriuje ,Patarimai“, Drégnas konvek.

ekologiniams reikalavimams (kaip tai numato | kepimasEnergijos taupymo rekomendacijas
EU 65/2014 ir EU 66/2014). Bandymai atlikti rasite §!<yr|u1e uEnerg“UOS efektyvumas®,
vadovaujantis IEC/EN 60350-1. »~Energijos taupymas®.

Gaminant maistg orkaités durelés turi buti
uzdarytos, kad funkcija nebuty nutraukta ir

veikty efektyviausiai.

7. LAIKRODZIO FUNKCIJOS

7.1 Laikrodzio funkcijy aprasymas

Laikrodzio funkcija

Paskirtis

Kepimo laikas

Maisto gaminimo trukmei nustatyti. DidZiausia trukme 23 val. 59 min

Nutraukti veiksmg

Nustatyti funkcijg, kuri jsijungia laikmaciui baigus veikti.

Atidétas paleidimas

Nustatyti jjungimo ir (arba) gaminimo pabaigos laika.

Laiko pratgsimas

Pratesti gaminimo laika.

Priminimas Nustatyti atgalinés laiko atskaitos laika. Daugiausiai 23 val. 59 min. Si funkcija ne-
daro jtakos prietaiso veikimui.
Laikmatis Rodo kiek laiko veikia funkcija.Laikmatis galite jjungti arba iSjungti.
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7.2 Kaip nustatyti: Laikrodzio funkcijos

Kaip nustatyti laikrodj

1-as veiks- |junkite orkaite.
mas

2-as veiks- Paspauskite: Paros laikas.
mas

3-as veiks-

. . L. OK
mas Nustatykite laikg. Paspauskite: .

Kaip nustatyti gaminimo trukme

1-as veiks- Pasirinkite kaitinimo funkcijg ir nustatykite temperattra.

mas
2-as veiks- L

mas Paspauskite: O

\?;eliakssmas Nustatykite laikg. Paspauskite: OK.

Kaip pasirinkti pabaigos parinktj

1-as veiks- Pasirinkite kaitinimo funkcijg ir nustatykite temperatira.
mas

2-as veiks-

LN
mas Paspauskite: O

3-ias Nustatykite maisto gaminimo laika.
veiksmas

4-as veiks- .. e e e
mas Paspauskite: .

5-as veiks- Paspauskite: Nutraukti veiksma.
mas.

6-as veiks- Pasirinkite norimg Nutraukti veiksma.
mas

7-as veiks-

mas Paspauskite: OK. Kartokite veiksma, kol valdymo skydelyje pamatysite pagrindinj langa.

Kaip atidéti maisto gaminimo pradzia

1-as veiks- Pasirinkite kaitinimo funkcijg ir temperatura.
mas

2-as veiks-

e . AN
mas Paspauskite: O

3-ias Nustatykite maisto gaminimo laika.
veiksmas

4-as veiks-

te: ® © @
mas Paspauskite: .

310 LIETUVIY



Kaip atidéti maisto gaminimo pradzia

5-as veiks- Paspauskite: Atidétas paleidimas.
mas.

6-as veiks- Pasirinkite reikSme.
mas

7-as veiks-

mas Paspauskite: OK. Kartokite veiksma, kol valdymo skydelyje pamatysite pagrindinj langa.

Kaip pratesti maisto gaminimo laika

Kai lieka 10 % gaminimo laiko ir panasu, kad maistas per tg laika nebus paruostas, galite pratgsti gaminimo laika.
JUs taip pat galite pakeisti kaitinimo funkcija.

Spauskite +1min, kad pratestuméte maisto gaminimo laika.

Kaip pakeisti laikmacio nuostatas

1-as veiks-

e L AN
mas Paspauskite: O

2-as veiks- Nustatykite laikmacio rodmeni.
mas

3-ias

veiksmas Paspauskite: OK.

Gamindami maistg jus bet kada galite pakeisti nustatytg laika.

8. PRIEDYU NAUDOJIMAS

. Aukstas lentynos krastelis neleis prikaistuviui
/\ |ISPEJIMAS! nuo jos nuslysti.

Zr. saugos skyrius.

8.1 Priedy naudojimas

Mazas jdubimas virSuje padidina sauguma.
|linkiai taip pat apsaugo nuo apvirtimo.
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Vieliné lentynéleé:
|stumkite groteles tarp lentynos laikikliy.

Kepimo skarda / Gilus kepimo indas:
|stumkite skarda tarp lentynos laikikliy.

8.2 Maisto termometras

Maisto termometras — vidinei maisto temperaturai matuoti. Galite naudoti su kiekviena
kaitinimo funkcija.

Reikia nustatyti dvi temperatiiry reikSmes.

C M

Orkaités temperatira: nuo 120 °C. Temperatira patiekalo viduje.

Geriausiems kepimo rezultatams uztikrinti:

Maisto produktai turi buti kambario Nenaudokite skystiems patieka- Gaminant jis turi bati patiekalo viduje.
temperaturos. lams.

Orkaité apskaiciuoja apytikrj maisto gaminimo pabaigos laika. Jis priklauso nuo maisto kiekio,
nustatytos orkaités funkcijos ir temperaturos.

8.3 Kaip naudoti: Maisto termometras

1-as veiks- |junkite orkaite.
mas

2-as veiks- Nustatykite kaitinimo funkcijg ir, jeigu reikia, orkaités temperatira.
mas
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3-ias
veiksmas

|dékite: Maisto termometras.

Mésa, paukstiena ar Zuvis Uzkepélés

|kiSkite Maisto termometras galg storiausioje mésos  |kiSkite Maisto termometras tiksliai kepinio viduryje. Mais-
ar zuvies gabalo dalyje. Pasirupinkite, kad maziausiai to termometras kepimo metu turi iSlikti toje pacioje vietoje.
3/4 Maisto termometras buty patiekalo viduje. Geriausia naudoti tvirtag maisto produktg. Silikonine Maisto

termometrasrankenéle atremkite | kepimo indo krasta.
Maisto termometras galas neturi liesti kepimo indo apa-
cios.

4-as veiks- |kiSkite Maisto termometras | lizdg orkaités priekyje.

mas Valdymo pultelyje matysite dabarting temperatira: Maisto termometras.

5- iks- -

m:z velks /‘? — paspauskite, kad nustatytuméte pageidaujamg kepimo temperattra.

6-asveiks- o ¢ o ) - . ’ I

mas — paspauskite, kad pasirinktuméte norimg parinkdj:
* |spéjamasis signalas pasibaigus laikui - pasiekus pasirinktg temperatirg pasigirs signalas.
* |spéjamasis signalas ir kepimo sustabdymas pasibaigus laikui - pasiekus pasirinkta kepimo

temperatlra pasigirs garsinis signalas ir orkaité iSsijungs.

Zr;gz veiks- Pasirinkite parinktj ir pakartotinai spauskite: OK, kad sugrjztuméte j pagrindinj meniu.

8-as veiks- . START

mas Paspauskite: .
Pasiekus nustatytg temperatirg pasigirs signalas. Galite sustabdyti arba testi maisto ruo$ima pri-
klausomai nuo aplinkybiy.

9-as veiks- IStraukite Maisto termometras kistuka is lizdo ir iSimkite patiekalg i$ orkaités.

mas

/\ |SPEJIMAS!

Atsargiai, galite nusideginti, nes Maisto termometras labai jkaista. Termomet-
ro kistukg traukdami i$ lizdo ir jutiklj traukdami i$ patiekalo bikite atsargus.

9. PAPILDOMOS FUNKCIJOS

9.1 Kaip jrasyti: Mégstamiausios

Galite iSsaugoti mégstamas nuostatas, pavyzdziui, kaitinimo funkcijg, maisto gaminimo trukme,
temperatirg arba valymo funkcijg. Galite iSsaugoti 3 mégstamas nuostatas.
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1-as veiks- |junkite prietaisa.
mas

2-as veiks- Pasirinkite norima nuostata.
mas

3-as veiks- Paspauskite == . Pasirinkite: Mégstamiausios.

mas

4-as veiks- Pasirinkite: ISsaugoti esamus nustatymus.
mas.

5-as veiks-

mas Paspauskite + ir pridekite nuostatg | sgrasg: Megstamiausios. Paspauskite OK.

k) — paspauskite nuostatai atkurti.

— paspauskite nuostatai atSaukti.

9.2 Funkcijy uzraktas

Funkcija apsaugo nuo atsitiktinio kaitinimo funkcijos pakeitimo.

1-as veiks- |junkite prietaisa.
mas

2-as veiks- Pasirinkite kaitinimo funkcija.
mas

3-ias

veiksmas 7«% H — paspauskite vienu metu, kad jjungtumeéte funkcija.

Norédami i$jungti funkcija, pakartokite 3-Cig veiksma.

9.3 Automatinis iSsijungimas

Saugumo sumetimais prietaisas po kurio (°C) Q) (val)
laiko i$sijungia automatiskai, jeigu veikia
kaitinimo funkcija ir néra pakeic¢iamos
nuostatos.

250 - maks. 3

Automatinis iSsijungimas neveiks, jeigu
naudosite Sias funkcijas: Orkaités

(°C) Q) (val) apsSvietimas, Maisto termometras, Pabaiga,
Kepimas zemoje temperatiroje.

30-115 125
120 - 195 8.5 9.4 Ventiliatorius
200 - 245 5.5 Kai prietaisas veikia, ausinimo ventiliatorius

isijungia automatiskai, kad prietaiso pavirSiai
iSlikty vesus. Jei prietaisg iSjungsite, ausinimo
ventiliatorius veiks toliau, kol prietaisas
neatves.
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10. PATARIMAI

10.1 Gaminimo rekomendacijos

®

Lentelése nurodyta temperatira ir ruoSimo laikas yra tik orientaciniai. Jie priklauso nuo recepty, naudojamy pro-
dukty kokybés ir kiekio.

Sis prietaisas gali kepti ir skrudinti kitaip, nei esate jprate su ankstesniu prietaisu. Toliau pateikiamos rekomen-
duojamos temperattros, gaminimo trukmes ir lentynos padéties nuostatos konkretiems patiekalams.

Jei nerandate nuostaty konkrec¢iam receptui, vadovaukités panasiais receptais.

Daugiau maisto gaminimo rekomendacijy rasite musy interneto svetainéje maisto gaminimo lentelése. Norédami
gauti patarimy del maisto gaminimo, pirmiausia i§siaiSkinkite, koks yra prietaiso PNC numeris, nurodytas techni-
niy duomeny lenteléje, ant prietaiso ertmés rémo.

10.2 Drégnas konvek. kepimas

Laikykites toliau lenteléje nurodyty
rekomendacijuy, kad gautuméte geriausius
rezultatus.

& = °C = Q)

Kavos bandelés, 16  kepimo skarda ar riebaly surin- 180 2 25-35

vnt. kimo indas

Biskvitinis vyniotinis  kepimo skarda ar riebaly surin- 180 2 15-25
kimo indas

Visa zuvis, 0,2 kg kepimo skarda ar riebaly surin- 180 3 15-25
kimo indas

Sausainiai, 16 vnt. kepimo skarda ar riebaly surin- 180 2 20-30
kimo indas

Migdoly sausainiai,  kepimo skarda ar riebaly surin- 160 2 25-35

24 vnt. kimo indas

Keksiukai, 12 vnt. kepimo skarda ar riebaly surin- 180 2 20-30
kimo indas

Pikantiski teSlainiai, ~ kepimo skarda ar riebaly surin- 180 2 20-30

20 vnt. kimo indas

Sméliniai sausainiai, kepimo skarda ar riebaly surin- 140 2 15-25

20 vnt. kimo indas

Tarteletés, 8 vnt. kepimo skarda ar riebaly surin- 180 2 15-25
kimo indas

10.3 Drégnas konvek. kepimas — rekomenduojami priedai

Naudokite tamsias ir neatspindincias skardas ir indus. Jie geriau sugeria karstj, nei Sviesiy
spalvy ir atspindintys indai.
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Picos kepimo skarda Kepimo indas

Indeliai atskiroms
valgio porcijoms

paruosti Apkepo skarda
) - . R Keraminé . R
Tamsi, neatspindinti Tamsi, neatspindinti 8 om skersmens, 5 Tamsi, neatspindinti
28 cm skersmens 26 cm skersmens 28 cm skersmens

cm aukscio

10.4 Maisto gaminimo lentelés
patikros jstaigoms

Informacija bandymy laboratorijoms
Patikros pagal: EN 60350, IEC 60350.

Kepimas viename lygyje — kepimas kepimo formose

O

°C min
Biskvitinis pyragas be riebaly  Karsto oro srautas 160 45 - 60 2
Biskvitinis pyragas be riebaly  Apatinis + virSutinis kaiti- 160 45 - 60 2
nimas
Obuoliy pyragas, 2 kepimo Karsto oro srautas 160 55 - 65 2
formos & 20 cm
Obuoliy pyragas, 2 kepimo Apatinis + virSutinis kaiti- 180 55 - 65 1
formos @ 20 cm nimas
Trapios teslos kepiniai Karsto oro srautas 140 25-35 2
Trapios teSlos kepiniai Apatinis + virSutinis kaiti- 140 25-35 2
nimas

Kepimas viename lygyje — sausainiai
Naudokite trecig lentynos padét;.

4

°C min
Pyragaiciai, 20 vienety padékle, Karsto oro srautas 150 20-30
ikaitinkite tuscia orkaite
Pyragaiciai, 20 vienety padékle,  Apatinis + virSutinis kaitinimas 170 20-30

ikaitinkite tuscia orkaite
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Kepimas keliuose lygiuose — sausainiai

¥ 3 O Ik

°C min
Trapios teSlos kepiniai Karsto oro srautas 140 25-45 2/4
Pyragaiciai, 20 vienety padék-  Karsto oro srautas 150 25-35 1/4
le, [kaitinkite tuscig orkaite
Biskvitinis pyragas be riebaly Karsto oro srautas 160 45-55 2/4
Obuoliy pyragas, 1 kepimo for- Karsto oro srautas 160 55 - 65 2/4

ma groteléms (& 20 cm)

Grilis
Kaitinkite tuscig orkaite 5 minutes.
Grilis nustacius didZiausig temperatura.

¥ O I

min
Skrebutis Grilis 1-2 5
Jautienos kepsnys, laikui jpuséjus Grilis 24 -30 4
apverskite
11. VALYMAS IR PRIEZIURA
/\ |SPEJIMAS!
Zr. saugos skyrius.
11.1 Pastabos dél valymo
< Prietaiso priekj valykite mikropluosto Sluoste, suvilgyta Silto vandens ir Svelnaus ploviklio tir-

pale.

Metalinius pavirSius valykite valymo tirpalu.

Démes valykite Svelniu plovikliu.
Valymo priemo-

nés
¢_ Ertme valykite po kiekvieno naudojimo. Riebaly kaupimasis ar kiti likuciai gali sukelti gaisra.
—
[
D Maisto prietaise nelaikykite ilgiau nei 20 minuciy. Po kiekvieno naudojimo ertme $luostykite
tik mikropluosto Sluoste.

Kasdienis naudo-
jimas
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Visus priedus valykite kiekvieng kartg panaudoje ir palikite juos iSdziati. Valykite tik mikro-

aeS , pluosto Sluoste, suvilgyta Silto vandens bei $velnaus ploviklio tirpale. Priedy indaplovéje
W plauti negalima.
Priedy su neprikimbancia danga nevalykite SveiCiamaisiais valikliais ar astriais daiktais.
Priedai

11.2 Kaip iSimti: Lentyny atramos
ISimkite lentyny atramas ir iSvalykite orkaite.

1-as veiks- I$junkite orkaite ir palaukite, kol ji at-
mas vés. ’-[
2-as veiks- Atitraukite lentynos atramos priekj nuo
mas Soninés sienelés. t
[
3-as veiks- Lentynos atramos galing dalj patrauki- | T
mas te nuo Soninés sienelés ir itraukite ja. 1/ —_—
4-as veiks- Padekly laikiklius atgal sudékite prie- (¢} -L p _ L
mas Singa tvarka. 9 2 il
IStraukiamy bégeliy atraminiai kaisciai = \Z -
turi biti atsukti | prieki. ==|:
@ﬁ }5 H
=3
11.3 Kaip naudoti: Pirolizinis -
P /\ DEMESIO

valymas

ISvalykite orkaite naudodamiesi Pirolizinis
valymas funkcija.

/N ISPEJIMAS!
Atsargiai, galite nusideginti.

Jeigu toje pacioje spinteléje jrengti kiti
prietaisai, nenaudokite jy kol nesibaigs
Sios funkcijos programa. Atsargiai, galite
sugadinti orkaite.

Pries Pirolizinis valymas:

ISjunkite orkaite ir palaukite, kol
atvés.

ISimkite visus priedus ir iSimamas
lentyny atramas.

ISvalykite orkaités dugna ir vidinj dureliy
stiklg minksta Sluoste ir Siltu Svelniu plo-
vikliu skiestu vandeniu.

1-as veiksmas

2-as veiksmas

3-as veiksmas

liunkite orkaite.

Paspauskite: — / Valymas.

Pasirinkite valymo rezima.

Parinktis

Valymo rezimas

Trukmeé
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Greitas pirolizinis valymas Lengvas valymas 1h

|prastas pirolizinis valymas |prastas valymas 1h 30 min

Intensyvus pirolizinis valymas Intensyvus valymas 3h

@ Prasidéjus valymo programai orkaités durelés uzsirakina, o lemputé iSsijungia. Ausinimo ventiliatorius pra-
dés veikti didesniu greiciu.

STOP - paspauskite, kad sustabdytuméte valymo programa jai nepasibaigus.
Kol ekrane matysite dureliy uzrakto simbolj, orkaite nesinaudokite.

Valymo programai pasibaigus:

ISjunkite orkaite ir palaukite, kol I1Svalykite vidines sieneles Svelnia Pasalinkite nuo orkaités dugno visus
atves. Sluoste. nesvarumy likugius.

11.4 Priminimas apie valymg

Suveikus priminimo indikatoriui, laikas atlikti valyma.

Naudokite funkcijg: Pirolizinis valymas.

11.5 Kaip iSimti ir jdéti: Durelés
Dureles ir vidines stiklo plokstes galite iSimti ir
iSvalyti. Skirtinguose modeliuose stiklo
ploks&iy skaicius gali skirtis.

/\ ISPEJIMAS!

Durelés yra sunkios.

/\ DEMESIO

Stiklo plokstes valykite atsargiai, ypac
prie priekinés plokstés briauny. Galite
iskelti arba sudauzyti stikla.

1-as veiks- ki galo atidarykite dureles.
mas

2-as veiks- Pakelkite ir prispauskite suverzia-
mas masias svirtis (A) prie abiejy dureliy
vyriy.

3-as veiks- Priverkite orkaités dureles iki pirmos padéties (mazdaug 70° kampu). Laikykite suéme dureles uz
mas abiejy krasty ir traukite jas j virSy ir tolyn nuo orkaités. Padékite dureles iSorine puse ant minksto
audinio, pakloto ant lygaus ir tvirto pagrindo.
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4-as veiks- Laikydami dureliy apdailg (B) abie-
mas juose krastuose paspauskite jg | vi-
duy, kad atsilaisvinty tarpiné.

5-as veiks- Patraukite dureliy apdailg j save,
mas kad nuimtumeéte.

6-as veiks- Po vieng suimkite dureliy stiklo
mas plokstes uz virSutinés briaunos ir
iStraukite i$ Soniniy kreiptuvy.

7-as veiks- Stiklo plokstes plaukite vandeniu ir

mas muilu. Atsargiai nusausinkite stiklo
plokstes. Neplaukite stiklo plok$¢iy
indaplovéje.

8-as veiks- [Svale pasiruo$kite sudéti plokstes
mas atgal ta pacia tvarka.

9-as veiks- Pirmiausia jdékite mazesne plokste, po to didesne ir dureles.

mas

11.6 Kaip pakeisti: Lemputé

/\ ISPEJIMAS!

Pavojus gauti elektros smugj.
Lemputé gali buti karsta.

Pries keisdami lempute:

1-as veiksmas 2-as veiksmas

3-ias veiksmas

ISjunkite orkaite. Palaukite, kol or- Atjunkite orkaite nuo maitinimo tin-
kaité atvés. klo.

Ertmés apacioje patieskite skudu-
rélj.

VirSutiné lemputé

1-as veiks- Pasukite stiklinj gaubtelj ir nuimkite jj.

mas

2-as veiks- |Svalykite stiklinj gaubtelj.
mas
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3-as veiks- Orkaités lempute pakeiskite atitinkama 300 °C kars¢iui atsparia lempute.
mas

4-as veiks- Atgal prisukite stiklinj gaubtelj.

mas

Soniné lemputé

1-as veiks-
mas

ISimkite kairiajg lentynéle, kad pasiektu-
méte lempute.

2-as veiks- Stikliniam gaubteliui nuimti naudokite siau-
mas ra buka objekta (pvz. Saukstel)).

3-as veiks- [Svalykite stiklinj gaubtelj.

mas

4-as veiks- Orkaités lempute pakeiskite atitinkama

mas 300 °C temperatirai atsparia lempute.
5-as veiks- Atgal prisukite stiklinj gaubtelj.

mas.

6-as veiks- Sumontuokite kairés lentynélés atrama.
mas

C _T—/

12. TRIKCIU SALINIMAS

/\ ISPEJIMAS!
Zr. saugos skyrius.

12.1 Ka daryti, jeigu...

(. Prietaisas nejsijungia arba nekaista

@ Galima priezastis

v

= Veiksmai

Prietaisas neprijungtas arba netinkamai prijungtas prie
elektros maitinimo tinklo.

Patikrinkite, ar prietaisas tinkamai prijungtas prie elek-
tros tinklo.

Nenustatytas laikrodis.

Nustatykite laikrodj; daugiau informacijos rasite Laikro-
dzio funkcijos skyriuje, ,Kaip nustatyti: Laikrodzio funk-
cijos.

NevisiSkai uzdarytos durelés.

Pilnai uzdarykite dureles.

Perdegé saugiklis.

Patikrinkite, ar neperdegé saugiklis. Jeigu gedimo pa-
Salinti nepavyksta, kreipkités | kvalifikuotg elektrika.
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—]

(. Prietaisas nejsijungia arba nekaista

@ Galima priezastis

v

= Veiksmai

Prietaisas Uzraktas nuo vaiky jjungta.

Zr. skyriy ,Meniu*. Papildomas meniu: Nustatymai.

Y
Komponentai

@ Aprasymas

Vv

= Veiksmai

Perdegé lemputé.

Pakeiskite lempute. Daugiau informacijos rasite skyriuje
,Valymas ir priezitra“. Kaip pakeisti: Lempute.

Atjungus maitinimg valymo proceddra visada
sustabdoma. Jeigu valymo procedura buvo
nutraukta, pradékite jg i$ naujo.

12.2 Kaip valdyti: Klaidy kodai

Kai atsiranda programinés jrangos klaida, ekrane rodomas klaidos pranesimas.

Siame skyrelyje rasite problemu, kurias galite i§spresti patys, sarasa.

@ Kodas ir aprasymas

-V

= Veiksmai

C2 - Maisto termometras yra prietaiso ertméje atlie-
kant Pirolizinis valymas.

IStraukite Maisto termometras.

C3 - atliekant Pirolizinis valymas durelés néra iki galo
uzdarytos.

UZdarykite dureles.

F111 — Maisto termometras néra tinkamai jstatytas |
lizda.

Iki galo jstatykite Maisto termometras j lizda.

F240, F439 - tinkamai neveikia ekrano jutikliniai laukai.

Nuvalykite ekrano pavirsiy. |sitikinkite, kad ant jutikliniy
lauky néra neSvarumy.

F908 - prietaiso sistema negali prisijungti prie valdymo
skydelio.

ISjunkite ir jjunkite prietaisa.

12.3 Naudojimo informacija

Jeigu patiems problemos pasalinti
nepavyksta, kreipkités | prekybos atstovg
arba jgaliotajj techninés prieziuros centra.

Duomenys, kuriuos bitina pateikti techninés
priezidros centrui, nurodyti techniniy
duomeny lenteléje. Techniniy duomeny
lentele rasite ant priekinio prietaiso ertmes
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Modelis (MOD.)

Prekés numeris (PNC)

Serijos numeris (S.N.)




13. ENERGIJOS EFEKTYVUMAS

13.1 Gaminio informacinis lapas paruostas vadovaujantis ES ekologinio
projektavimo ir energetinio zenklinimo reglamenty nuostatomis

Tiekéjo pavadinimas

AEG

Modelio identifikatorius

BPE742380M 944188629
BPK742380M 944188630

Energijos efektyvumo rodykle

61,2

Energijos vartojimo efektyvumo klasé

A++

Suvartojamos energijos kiekis taikant standartine apkrova ir rezimg

1,09 kWh/ciklas

Suvartojamos energijos kiekis taikant standarting apkrova ir venti-

liatoriaus rezimag

0,52 kWh/ciklas

Angy skaigius 1
Silumos $altinis Elektra
Signalo garsumas 711

Orkaités tipas

Integruotoji orkaité

Masée

BPE742380M 35.5 kg

BPK742380M 35.5 kg

IEC/EN 60350-1 Buitiniai elektriniai virimo ir maisto gaminimo prietaisai. 1 dalis: |prastos ir garinés orkaités ir gri-

liai. - Eksploataciniy charakteristiky matavimo metodai.

13.2 Energijos taupymas

Prietaise yra savybiu, kurios padeda

taupyti energijg kasdien ruoSiant maista.

Prie$ jjungdami prietaisa patikrinkite, ar
prietaiso durelés yra tinkamai uzdarytos.
Gamindami maistg be reikalo neatidarinékite
prietaiso dureliy. Dureliy sandariklis privalo
bati Svarus ir tinkamai uzfiksuotas.

Naudokite metalinius prikaistuvius, taip
taupiau naudosite energija.

Jei jmanoma, prie§ gamindami maistg
prietaiso i§ anksto nekaitinkite.

Jei vienu metu ruosiate kelis patiekalus, tarp
kepimy darykite kuo trumpesnes pertraukas.

Maisto gaminimas naudojant ventiliatoriy
Jei jmanoma, gamindami maistg naudokite
ventiliatoriy, taip taupysite energija.

Liekamasis karstis

Jeigu aktyvinama Trukmé programa ir maisto
gaminimo trukme ilgesné nei 30 min., kai
kuriy prietaiso funkcijy atveju kaitinimo
elementai automatiskai iSsijungs anksciau.

Ventiliatorius ir apSvietimas veiks toliau. Jei
iSjungsite prietaisg, valdymo skydelyje
matysite likusiojo karscio reikSme. Likusj
karstj galite naudoti, kad maistas neatvésty.

Jei maisto gaminimo trukmé ilgesné nei

30 min., likus 3—-10 min. iki gaminimo
pabaigos prietaiso temperatirg sumazinkite
iki minimumo. Maisto gaminimo procesas ir
toliau tesis dél likusiojo prietaiso karscio.
Naudokite likusijjj karstj kitiems patiekalams
pasildyti.

Patiekaly laikymas Silumoje

Pasirinkite Zemiausios temperatiros
nustatyma ir panaudokite likusijjj karstj
patiekaly Silumai palaikyti. Valdymo skydelyje

LIETUVIY 323



matysite likusiojo karscio indikatoriy arba Jei naudosite Sig funkcija, lemputé

temperatira.

Maisto gaminimas iSjungus apsvietimag
Gamindami maistg apS$vietimg iSjunkite.
ljunkite jj tik tuomet, kai to reikes.

Drégnas konvek. kepimas
Funkcija skirta taupyti energijg gaminant

maistg.

automatiskai iSsijungs po 30 sek. Galite vél
jjungti lempute, taCiau taip sunaudosite
daugiau energijos.

14. MENIU STRUKTURA

14.1 Meniu

Meniu elementas

Paskirtis

Kepimo vadovas

Pateikiamas automatiniy programy sgrasas.

Valymas

Pateikiamas valymo programy sgrasas.

Meégstamiausios

Pateikiamas mégstamiausiy nuostaty sgra-

Sas.
Nustatymai Kaip sukonfigiruoti prietaisa.
Nustatymai Pasirinkimas Kaip sukonfigruoti prietaisa.
Serviso duomenys IF({odo programinés jrangos versijg ir sgran-
a.

14.2 Papildomas meniu, skirtas: Valymas

Papildomas meniu

Paskirtis

Greitas pirolizinis valymas

Trukmeé: 1 h.

|prastas pirolizinis valymas

Trukme: 1 h 30 min.

Intensyvus pirolizinis valymas Trukmé: 3 h.

14.3 Papildomas meniu, skirtas: Nustatymai

Papildomas meniu

Paskirtis

Orkaités apSvietimas

liungia ir iSjungia lempute.

UZraktas nuo vaiky

Apsaugo nuo atsitiktinio prietaiso jjungimo. Kai funkcija jjungta, tekstas UZraktas
nuo vaiky pasirodo ant ekrano kaip jjungiate orkaite. Norédami naudotis prietaisu,
abéceéles tvarka pasirinkite kodo raides. Kai parinktis jjungta, iSjungus prietaisg
durelés automatiSkai uZsirakina. Laikmatj, nuotolinio valdymo funkcijas ir apSvieti-
ma galite valdyti net kai jjungta Si parinktis.

Greitas jkaitinimas

Sutrumpinamas kaitinimo laikas. Naudojama tik su kai kuriomis prietaiso funkcijo-
mis.

Laiko rodmuo

liungiamas ir iSjungiamas laikrodis.
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Papildomas meniu Paskirtis

Laikrodzio stilius Pakeicia rodomo laiko formata.

14.4 Papildomas meniu, skirtas: Pasirinkimas

Papildomas meniu Aprasymas

Kalba Parenka prietaiso kalba.

Ekrano rySkumas Nustato ekrano rySkuma.

Mygtuky tonai ljungia ir ijungia mygtuky garsus. Siy funkcijy signaly nutildyti negalima: @
|spéjamo signalo garsas Nustato mygtuky ir signaly garsuma.

Paros laikas Nustato esamg laikg ir datg.

14.5 Papildomas meniu, skirtas: Serviso duomenys

Papildomas meniu Aprasymas

Demonstracinis rezimas Aktyvavimo / iSjungimo kodas: 2468

Programinés jrangos versija  Informacija apie programinés jrangos versija.

Atkurti visus nustatymus Atkuriamos gamyklinés nuostatos.

15. TAl PAPRASTA!

Pries naudodami pirma karta, turite nustatyti:

|spéjamo signalo gar-

Kalba Ekrano ryskumas Mygtuky tonai sas

Paros laikas

Susipazinkite su pagrindinémis valdymo skydelio ir jo ekrano piktogramomis:

0 = e © /? START

— Maisto termo-

liungta / ISjungta Meniu Mégstamiausios Laikmatis metras STOP
Pradékite naudotis prietaisu
Spartusis paleidi- liunkite prietaisg ir 1-as veiksmas 2-as veiksmas 3-ias veiksmas
mas pradékite gaminti, — - -
naudodami funkcijos Paspauskite ir palai- O _ pasirinkite Paspauskite:
numatytaja tempera- ., kite nuspaude . norima funkcija. START .
targ ir laika.
z;;asrtusw fsjungt- Il(s;légklgeegrrilztaalljss’cg-bet (D — paspauskite ir palaikykite paspaude, kol prietaisas iSsijungs.

mai nuo to, koks ro-
dinys ar pranesimas
rodomas ekranélyje.
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Gaminimo pradzia

1-as veiksmas 2-as veiksmas 3-ias veiksmas 4-as veiksmas 5-as veiksmas.
o,
® O.. oK TART
— paspauskite, kad irinkite Kaitini C kite. kad > Kite. kad
jjungtuméte prietai-  ~ pasirinkite kaitini- - nustatyti tempera- - paspauskite, ka - paspauskite, kad
U sa, mo funkcija. turg. patvirtintuméte. pradétumeéte gaminti.

Suzinokite, kaip greitai paruosti maistg

Naudokite automatines programas, kad greitai paruostuméte patiekalg nekeisdami numatytyjy nuostaty:

Kepimo vadovas 1-as veiksmas 2-as veiksmas 3-ias veiksmas 4-as veiksmas

—_ .
Paspauskite: @ Paspauskite: ——. Paspauskite: /f
Kepimo vadovas.

Pasirinkite patiekala.

Maisto gaminimo trukmei nustatyti naudokite sparc€igsias funkcijas

,»10 % Finish Assist* Norédami pratesti gaminimo laika, paspauskite +1 min.
Naudokite ,10 % Finish Assist” funkcijg, kad pridétumé-

te papildomo laiko, kai iki pabaigos lieka 10 % viso lai-

ko.

16. APLINKOS APSAUGA

Atiduokite pe/r\ldirbti medziagas, pazymétas Nei&meskite Siuo enklu E pazymety

$iuo Zenklu TO. ISmeskite pakuote | prietaisy kartu su kitomis buitinémis
atitinkama atlieky surinkimo konteinerj, kad ji atliekomis. Atiduokite S| gaminj | vietos atlieky
baty perdirbta. Padékite saugoti aplinka bei surinkimo punktg arba susisiekite su vietos
zmoniy sveikatg ir surinkti bei perdirbti savivaldybe dél papildomos informacijos.

elektros ir elektronikos prietaisy atliekas.
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Witamy w swiecie marki AEG! Dziekujemy za wybér naszego

urzad

zenia.

wskazowki dotyczace uzytkowania, broszury, pomoc w rozwigzywaniu problemoéw
oraz informacje dotyczace serwisu i napraw:
www.aeg.com/support

Producent zastrzega sobie mozliwo$¢ wprowadzenia zmian bez wczesniejszego

powiadomienia.
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1. A INFORMACJE DOTYCZACE BEZPIECZENSTWA

Przed przystgpieniem do instalacji i rozpoczeciem

ekspl

oatacji urzgdzenia nalezy uwaznie zapoznac sie z

dotgczong instrukcjg obstugi. Producent nie odpowiada za
obrazenia ciata ani szkody spowodowane nieprawidtowg

instal

acjg lub eksploatacjg produktu. Nalezy zachowaé

instrukcje obstugi w bezpiecznym i tatwo dostepnym miejscu

w cel

u wykorzystania w przysztosci.
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1.1 Bezpieczenstwo dzieci i o0s6b o ograniczonych
zdolnosciach ruchowych, sensorycznych lub
umystowych

Urzadzenie mogq obstugiwac dzieci po ukonczeniu 6smego
roku zycia oraz osoby o ograniczonych zdolno$ciach
fizycznych, sensorycznych lub umystowych, a takze
nieposiadajgce odpowiedniej wiedzy lub doswiadczenia,
jesli bedg one nadzorowane lub zostang poinstruowane w
zakresie bezpiecznego korzystania z urzgdzenia i bedg
Swiadome zwigzanych z tym zagrozen. Dzieci w wieku
ponizej 8 lat i osoby 0 znacznym stopniu
niepetnosprawnos$ci nie powinny zblizac sie urzadzenia,
jesli nie znajdujg sie pod statym nadzorem.

Dzieci nalezy pilnowac, aby nie bawity sie urzgdzeniem.
Przechowywaé opakowanie w miejscu niedostepnym dla
dzieci lub zutylizowac je w odpowiedni sposob.
OSTRZEZENIE: Podczas dziatania urzadzenia jego
nieostoniete elementy nagrzewajg sie do wysokiej
temperatury. Dzieci i zwierzeta domowe nie powinny sie
zbliza¢ do pracujgcego lub stygngcego urzgdzenia.

Jesli urzadzenie wyposazono w blokade uruchomienia,
zaleca sie jej wtgczenie.

Dzieci nie powinny zajmowac sie czyszczeniem ani
konserwacjg urzadzenia bez odpowiedniego nadzoru.

1.2 Ogolne zasady bezpieczenstwa

Urzadzenie jest przeznaczone wytgcznie do stosowania w
kuchni.

Urzadzenie to przeznaczone jest do uzytku domowego w
pomieszczeniach zamknigtych.

Urzadzenie to mozna uzywac w biurach, pokojach
hotelowych, pokojach w pensjonatach, domach dla gosci w
gospodarstwach rolnych i innych podobnych miejscach,
gdzie uzytkowanie nie przekracza Sredniego poziomu
uzytkowania w gospodarstwie domowym.
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Instalacji urzgdzenia i wymiany jego przewodu zasilajgcego
moze dokonac wytgcznie osoba o odpowiednich
kwalifikacjach.

Nie uruchamia¢ urzgdzenia przed zainstalowaniem go w
zabudowie.

Przed przystgpieniem do jakichkolwiek czynnosci
konserwacyjnych nalezy odtgczy¢ urzadzenie od zasilania.
Jesli przewdd zasilajgcy jest uszkodzony, musi go wymienié
producent, autoryzowane centrum serwisowe lub inna
wykwalifikowana osoba, aby zapobiec ryzyku porazenia
pradem.

OSTRZEZENIE: Przed przystgpieniem do wymiany zarowki
nalezy upewnic sie, ze urzgdzenie jest wytgczone, aby
unikng¢ porazenia prgdem elektrycznym.

OSTRZEZENIE: Podczas dziatania urzadzenia jego
nieostoniete elementy nagrzewajg sie do wysokiej
temperatury. Nalezy uwazac, aby nie dotkng¢ grzatek ani
powierzchni komory urzadzenia.

Do wyjmowania lub wkfadania akcesoriéw i naczyn nalezy
zawsze uzywac rekawic kuchennych.

Nalezy stosowaé wytgcznie termosonde zalecang do
danego modelu urzadzenia.

Aby wymontowac prowadnice blach, nalezy najpierw
pociggngc¢ ich przednig czesc, a nastepnie odciggnac tylng
od Scianek bocznych. Zamontowac prowadnice blach w
odwrotnej kolejnosci.

Do czyszczenia urzadzenia nie wolno uzywac sprzetow
czyszczacych para.

Do czyszczenia szyb w drzwiach nie uzywac $ciernych
Srodkdw czyszczgcych ani ostrych, metalowych myjek,
poniewaz mogq one porysowac¢ powierzchnie, co moze
skutkowac peknieciem szkfa.

Przed czyszczeniem pirolitycznym nalezy wyjg¢ z komory
urzgdzenia wszystkie akcesoria i usung¢ osady/rozlane
ciecze.
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2. WSKAZOWKI DOTYCZACE BEZPIECZENSTWA

2.1 Instalacja

/\ OSTRZEZENIE!

Urzadzenie moze zainstalowac i
podtgczy¢ wytgcznie wykwalifikowana
osoba.

Giebokos$¢ czesci urzadze- 546 mm

nia do zabudowy

Giebokos$¢ z otworzonymi 1027 mm

drzwiami

» Usung¢ wszystkie elementy opakowania.

* Nie instalowac ani nie uzywac
uszkodzonego urzadzenia.

» Nalezy postepowaé zgodnie z instrukcjg
instalacji dotgczong do urzgdzenia.

» Zachowac ostrozno$¢ podczas
przenoszenia urzadzenia, poniewaz jest
ono ciezkie. Nalezy zawsze stosowac
rekawice ochronne i mie¢ na stopach
petne obuwie.

» Nigdy nie ciggna¢ urzadzenia za uchwyt.

» Zainstalowa¢ urzadzenie w odpowiednim i
bezpiecznym miejscu, ktére spetnia
wymagania instalacyjne.

» Zachowa¢ minimalne odstepy od innych
urzadzen i mebli.

* Przed zamontowaniem urzadzenia nalezy
sprawdzi¢, czy drzwi otwierajg sie bez
oporu.

» Urzadzenie wyposazono w elektryczny
uktad chtodzenia. Uktad zasilany jest
napieciem elektrycznym.

» Urzadzenie do zabudowy musi spetnia¢
wymogi dotyczgce stabilnosci DIN 68930.

Minimalna wielko$¢ otworu 560x20 mm
wentylacyjnego. Otwoér

umieszczony na dole z tylu

Diugos¢ przewodu zasilaja- 1500 mm
cego Przewdd jest umiejs-
cowiony w prawym tylnym

rogu

Wkrety mocujgce 4x25 mm

Minimalna wysokos$¢ szafki
(minimalna wysoko$¢ szaf-
ki pod blatem)

578 (600) mm

Szeroko$c¢ szafki 560 mm

Glebokos¢ szafki 550 (550) mm
Wysoko$¢ przedniej czesci 594 mm
urzadzenia

Wysokos¢ tylnej czesci 576 mm
urzadzenia

Szeroko$¢ przedniej czesci 595 mm
urzadzenia

Szeroko$¢ tylnej czesci 559 mm
urzadzenia

Gtebokos$¢ urzadzenia 567 mm
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2.2 Podtaczenie elektryczne

/\ OSTRZEZENIE!

Wystepuje zagrozenie pozarem i
porazeniem pradem elektrycznym.

«  Wszystkie potgczenia elektryczne
powinien wykona¢ wykwalifikowany
elektryk.

* Urzadzenie musi by¢ uziemione.

« Upewnic sie, ze parametry na tabliczce
znamionowej odpowiadajg parametrom
znamionowym zrédta zasilania.

» Nalezy uzywa¢ wytgcznie prawidtowo
zamontowanego gniazda elektrycznego z
uziemieniem.

* Nie stosowa¢ rozgateznikéw ani
przediuzaczy.

* Nalezy zwréci¢ uwage, aby nie uszkodzic¢
wtyczki ani przewodu zasilajgcego.
Wymiany przewodu zasilajgcego mozna
dokonac¢ wytgcznie w naszym
autoryzowanym centrum serwisowym.

* Przewody zasilajgce nie mogg dotykaé ani
przebiega¢ w poblizu drzwi urzgdzenia lub
wneki pod urzadzeniem, zwtaszcza gdy
urzgdzenie dziata i drzwi sg mocno
rozgrzane.

« Zaréwno dla elementow znajdujacych sie
pod napieciem, jak i zaizolowanych
czesci, zabezpieczenie przed porazeniem
pradem nalezy zamocowaé w taki sposob,
aby nie mozna go byto odtgczy¢ bez
uzycia narzedzi.



» Podtagczy¢ wtyczke do gniazda
elektrycznego dopiero po zakonczeniu
instalacji. Nalezy zadbac o to, aby po
zakonczeniu instalacji urzadzenia wtyczka
przewodu zasilajgcego byta tatwo
dostepna.

» Jesli gniazdo elektryczne jest obluzowane,
nie wolno podigczac do niego wtyczki.

» Odtgczajac urzadzenie, nie nalezy ciggnaé
za przewod zasilajgcy. Nalezy zawsze
ciagna¢ za wtyczke sieciowa.

* Konieczne jest zastosowanie
odpowiednich wytgcznikow obwodu
zasilania: wytgcznikéw automatycznych,
bezpiecznikow topikowych (typu
wykrecanego — wyjmowanych z oprawki),
wytgcznikow réznicowopradowych oraz
stycznikow.

* W instalacji elektrycznej nalezy
zastosowaé wytgcznik obwodu
umozliwiajgcy odtgczenie urzgdzenia od
zasilania na wszystkich biegunach.
Whytacznik obwodu musi mie¢ rozwarcie
stykdw wynoszgce minimum 3 mm.

* Przed podtgczeniem wtyczki przewodu
zasilajgcego do gniazda elektrycznego
nalezy catkowicie zamkng¢ drzwi
urzgdzenia.

» Urzgdzenie wyposazono w przewod
zasilajgcy oraz wtyczke.

2.3 Sposéb uzywania

Ostroznie otworzy¢ drzwi urzgdzenia.
Stosowanie sktadnikéw zawierajgcych
alkohol moze powodowac zmieszanie
alkoholu i powietrza.

Podczas otwierania drzwi urzgdzenia nie
wolno dopuszczac do kontaktu iskier lub
otwartego ptomienia z urzgdzeniem.

Nie umieszczac produktow tatwopalnych
ani przedmiotéw nasgczonych
tatwopalnymi produktami w poblizu lub na
urzgdzeniu.

/\ OSTRZEZENIE!

Zagrozenie uszkodzeniem urzgdzenia.

/\ OSTRZEZENIE!

Zagrozenie odniesieniem obrazen,
oparzeniem, porazeniem pragdem lub
wybuchem.

* Nie zmienia¢ parametrow technicznych
urzadzenia.

+ Upewni¢ sie, ze otwory wentylacyjne sg
drozne.

+ Nie pozostawia¢ urzgdzenia bez nadzoru
podczas pracy.

»  Wytgczy¢ urzgdzenie po kazdym uzyciu.

» Zachowac ostroznos$¢ podczas otwierania
drzwi, gdy urzadzenie pracuje. Moze dojs¢
do uwolnienia gorgcego powietrza.

» Nie wolno obstugiwa¢ urzgdzenia mokrymi
rekami lub gdy ma ono kontakt z woda.

» Nie naciska¢ na otworzone drzwi.

» Nie uzywac urzgdzenia jako powierzchni
roboczej ani miejsca do przechowywania.

Aby zapobiec uszkodzeniu lub
przebarwieniu sie emalii:

— Nie umieszczaé naczyn ani innych
przedmiotéw bezposrednio na dnie
urzgdzenia.

— Nie nalezy ktas¢ folii aluminiowe;j
bezposrednio na dnie komory
urzgdzenia.

— Nie wlewa¢ wody bezposrednio do
goracego urzgdzenia.

— Nie nalezy pozostawia¢ wilgotnych
naczyn ani potraw w urzgdzeniu po
zakonhczeniu pieczenia.

— Podczas wyjmowania lub wyjmowania
akcesoriow nalezy zachowac
ostroznosc¢.

Odbarwienie emalii lub stali nierdzewnej

nie ma wptywu na dziatanie urzadzenia.

Do pieczenia wilgotnych ciast uzy¢

gtebokiej blachy. Soki owocowe powodujg
trwate plamy.

Nalezy zawsze gotowac z zamknietymi

drzwiczkami urzadzenia.

Jesli urzadzenie zainstalowano za $ciankg
meblowg (np. za drzwiami szafki), nie
wolno zamyka¢ drzwi podczas pracy
urzgdzenia. Potgczenie wysokiej
temperatury i wilgoci wewnatrz
zamknietego mebla moze doprowadzi¢ do
uszkodzenia urzadzenia, mebla lub
podtogi. Nie zamykac drzwi szafki do
czasu catkowitego ostygniecia urzgdzenia.
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2.4 Konserwacja i czyszczenie

/\ OSTRZEZENIE!

Zagrozenie odniesieniem obrazen,
pozarem lub uszkodzeniem urzadzenia.

Przed przystgpieniem do konserwacji
nalezy wytaczy¢ urzgdzenie i odtaczyc
wtyczke zasilania od gniazda sieciowego.
Upewnic sie, ze urzadzenie ostygto.
Wystepuje zagrozenie peknieciem szyb w
drzwiach urzadzenia.

Jesli szyba peknie, nalezy jg niezwtocznie
wymieni¢. Nalezy skontaktowac sie z
autoryzowanym centrum serwisowym.
Przy zdejmowaniu drzwi urzgdzenia
nalezy zachowac ostroznosé. Drzwi sg
ciezkie!

Aby zapobiec uszkodzeniu powierzchni
urzadzenia, nalezy regularnie jg czyscic.
Urzadzenie nalezy czysci¢ wilgotng
miekka szmatkg. Stosowac wytgcznie
obojetne detergenty. Nie uzywaé
produktéw $ciernych, myjek do
szorowania, rozpuszczalnikéw ani
metalowych przedmiotow.

Stosujac aerozol do piekarnikdw, nalezy
przestrzegac¢ wskazowek dotyczacych
bezpieczenstwa umieszczonych na jego
opakowaniu.

2.5 Czyszczenie pirolityczne

/\ OSTRZEZENIE!

W trybie pirolizy wystepuje zagrozenie
odniesieniem obrazen ciata/pozarem/
wydzielaniem substancji chemicznych
(oparow).

Przed wiaczeniem funkcji czyszczenia
pirolitycznego i wstepnym nagrzaniem
piekarnika nalezy usung¢ z jego komory:

— wszelkie pozostatosci zywnosci,
rozlany olej lub tluszcz.

— wszystkie dajgce sie wyja¢ przedmioty
(w tym potki, prowadnice boczne itp.
dostarczone wraz z urzadzeniem),

w szczegolnosci garnki, patelnie, tace,
przybory kuchenne itp. z powtokg
zapobiegajgcg przywieraniu.
Nalezy uwaznie przeczyta¢ wszystkie
instrukcje czyszczenia pirolitycznego.
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Gdy dziata funkcja czyszczenia
pirolitycznego, dzieci nie powinny zbliza¢
sie do urzgdzenia. Urzgdzenie staje sie
bardzo gorace i gorgce powietrze jest
uwalniane z otworéw wentylacyjnych z
przodu.

Czyszczenie pirolityczne przebiega w
wysokiej temperaturze i w tym czasie
moga sie uwalnia¢ opary z pozostatosci
potraw i materiatéw budowlanych, dlatego
zaleca sie, aby:

— podczas czyszczenia pirolitycznego i

po nim zapewni¢ dobrg wentylacje.
— podczas i po nagrzewaniu wstepnym
zapewni¢ dobrg wentylacje.

Nie polewa¢ wodg drzwi piekarnika ani nie
nalewac na nie wody podczas
czyszczenia pirolitycznego i po jego
zakonczeniu, aby nie uszkodzi¢ szyb.
Opary uwalniane podczas czyszczenia
pirolitycznego lub wypalania resztek
potraw klasyfikuje sie jako nieszkodliwe
dla ludzi, w tym dla dzieci lub oséb z
problemami zdrowotnymi.

Podczas wstepnego nagrzewania

i czyszczenia pirolitycznego nie
dopuszczac, by zwierzeta domowe
podchodzity do urzgdzenia. Mate
zwierzeta domowe (zwtaszcza ptaki i
gady) mogg byc¢ bardzo wrazliwe na
zmiany temperatury i wydzielane opary.
Powierzchnie zapobiegajace przywieraniu
garnkéw, patelni, tac, przyboréw
kuchennych itp. mogg uszkodzic sie
podczas czyszczenia pirolitycznego i
mogg stanowi¢ zrodto szkodliwych
oparow.

2.6 Oswietlenie wewnetrzne

/\ OSTRZEZENIE!

Zagrozenie porazeniem prgdem.

Informacja dotyczaca oswietlenia w
urzadzeniu i elementéw oswietleniowych
sprzedawanych osobno jako czesci
zamienne: Zastosowane elementy
oswietleniowe sg przystosowane do pracy
w wymagajacych warunkach fizycznych
(temperatura, drgania, wilgotnosc¢) w
urzgdzeniach domowych lub sg
przeznaczone do sygnalizacji stanu
dziatania urzadzenia. Nie sg one




przeznaczone do innych zastosowan i nie
nadajg sie do oswietlania pomieszczen
domowych.

W ten produkt wbudowano Zrédto $wiatta
o klasie efektywnosci energetycznej G.
Uzywac wytgcznie zaréwek tego samego
typu.

2.7 Serwis

Aby naprawi¢ urzadzenie, nalezy
skontaktowac sig z autoryzowanym
centrum serwisowym.

Nalezy stosowacé wytgcznie oryginalne
czesci zamienne.

2.8 Utylizacja

/\ OSTRZEZENIE!

Zagrozenie odniesieniem obrazen lub
uduszeniem.

3. OPIS URZADZENIA

3.1 Ogolne informacje

]
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Aby uzyskac informacje dotyczace
prawidtowej utylizacji produktu, nalezy
skontaktowac sie z lokalnymi wiadzami.
Odtaczy¢ urzadzenie od zrddta zasilania.
Odcig¢ przewadd zasilajgcy blisko
urzadzenia i oddac do utylizacji.
Wymontowacé zatrzask drzwi, aby
uniemozliwi¢ zamkniecie sie dziecka lub
zwierzecia w urzgdzeniu.

Panel sterowania
Wyswietlacz
Gniazdo termosondy
Grzatka

Lampa

Wentylator

Prowadnice blach, wyjmowane

Poziomy umieszczania potraw
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3.2 Akcesoria

Ruszt
Do naczyn, form do ciast, pieczeni.

Blacha do pieczenia ciasta
Do ciast i ciasteczek.

Gteboka blacha
Do pieczenia ciasta i miesa lub do zbierania
ttuszczu.

Termosonda
Do pomiaru temperatury wewnatrz produktu.

Prowadnice teleskopowe

Utatwiajg wktadanie i wyjmowanie rusztéw i blach.
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4. PANEL STEROWANIA

4.1 Widok panelu sterowania

aEA B 516

Wigczone / Wytaczone  Nacisnij i przytrzymaj , aby wigczy¢ lub wytaczy¢ urzadzenie.

Menu Zawiera liste funkcji urzadzenia.
Ulubione Wyswietlenie listy ulubionych ustawien.
Wyswietlacz Pokazuje aktualne ustawienia urzadzenia.

Przetacznik o$wietlenia  Wiaczanie i wytgczanie o$wietlenia.

Qo0 ENE

Szybkie nagrzewanie Wiaczanie i wylaczanie funkcji: Szybkie nagrzewanie.

A «Q~ @3

Naciskaj przycisk Przesuniecie Nacisnac¢ i przytrzymacé
) . . . . . Dotkna¢ powierzchni przez 3 sekun-
Dotkna¢ powierzchni placem. Przesuna¢ palcem po powierzchni. dy
4.2 Wyswietlacz
A Wyswietlacz z ustawionymi kluczowymi funkcjami.
| A. Aktualna godzina
12:30 B. START/STOP
C. Temperatura
#085°C 1 SO OC D. Funkcje pieczenia
E. Timer
@ 15min @ START F. Termosonda (tylko wybrane modele)
1. 1.
| | | | |
F E D Cc B
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Wskazniki na wyswietlaczu

Podstawowe wskazniki — stuzg do obstugi wyswietlacza.

OK b ,fd 9 »
. . . owr6t do po- . )
Potwierdzenie wyboru lub ustawie przedniego pozio- Anglpwanle o’st'at
nia. niej czynnosci.
mu menu.

Wigczanie i wylgczanie opcji.

Wskazniki funkcji Alarm dzwigkowy — po uptywie ustawionego czasu pieczenia rozlegnie sie sygnat dzwigko-
wy.

) = &
Funkcja jest wiaczona. Funkgja jest wiaczona. Alarm dzwigkowy jest wytaczo-
Pieczenie konczy sie automatycznie. ny.

Wskazniki timera

S (%)

Aby ustawi¢ te funkcje: Uruchomienie z opdznieniem. Anulowanie ustawienia.

5. PRZED PIERWSZYM UZYCIEM

/\ OSTRZEZENIE!

Patrz rozdziat dotyczacy
bezpieczenstwa.

5.1 Czyszczenie wstepne

= <
= s

= =

Krok 1 Krok 2 Krok 3
Urzadzenie i akcesoria nalezy czys-
Wyja¢ z urzadzenia wszystkie akce- ci¢ tylko $ciereczka z mikrofibry, Umiesci¢ akcesoria i wyjmowane
soria i prowadnice blach. uzywajgc cieptej wody z tagodnym prowadnice blach w urzadzeniu.
detergentem.

5.2 Pierwsze potaczenie

Po podiaczeniu urzadzenia po raz pierwszy do zasilania na wys$wietlaczu pojawi sie
wiadomos$¢ powitalna.

Nalezy ustawi¢: Jezyk, Jasnos¢ wyswietlacza, Dzwieki przyciskdw, Gtosnos¢ sygnatu,
Aktualna godzina.

5.3 Wstepne nagrzewanie

Przed pierwszym uzyciem nalezy wstepnie
nagrzac pusty piekarnik.

336 POLSKI



Krok 1

Wyjac z piekarnika wszystkie akcesoria i prowadnice blach.

Krok 2

Ustawi¢ maksymalng temperature dla funkcji: E]
Pozostawi¢ wigczony piekarnik na 1 godz.

Krok 3

Ustawi¢ maksymalna temperature dla funkcji: .
Pozostawi¢ wiaczony piekarnik na 15 min.

@ Podczas nagrzewania z piekarnika moze wydobywac sie nieprzyjemny zapach i dym. Nalezy zapewni¢ odpo-
wiednig wentylacje w pomieszczeniu.

6. CODZIENNE UZYTKOWANIE

/\ OSTRZEZENIE!

Patrz rozdziat dotyczacy
bezpieczenstwa.

6.1 Jak ustawié: Funkcje pieczenia

Krok 1 Wigczy¢ piekarnik. Na wyswietlaczu pojawi sie domysina funkcja pieczenia.
Krok 2 Nacis$nij symbol funkgji pieczenia, aby przej$¢ do podmenu.
Krok 3 X — o . .. OK o ’
Wybraé funkcje pieczenia i nacisng¢: . Na wyswietlaczu pojawi sie wskazanie temperatury.
Krok 4 Ustawi¢: temperature. Nacisng¢: OK.
Krok 5

Nacisnag¢: START .
Termosonda — termosondg mozna podtgczy¢ w dowolnej chwili przed lub po rozpoczeciu pie-
czenia.

STOP — nacisnag, aby wytaczyé funkcje pieczenia.

Krok 6

Wytaczy¢ piekarnik.

6.2 Jak ustawi¢: Gotowanie wspomagane

Kazda potrawa w tym podmenu ma przypisang zalecang funkcje piekarnika i temperature.
Mozna zmieni¢ czas i temperature.

Do przygotowania niektérych potraw mozna réwniez uzy¢ funkciji:
» Automatyka wag.
* Termosonda

Stopien wypieczenia potrawy:

* Lekko wypieczone albo Mniej

» Srednio wypieczone

* Dobrze wypieczone albo Wigcej

Krok 1

Wiaczy¢ piekarnik.
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Krok 2 g
Nacisngé: m—.

Krok 3 Nacisna¢: % . Wprowadzi¢: Gotowanie wspomagane.
Krok 4 Wybra¢ potrawe lub rodzaj produktu.
Krok 5 Nacisna¢: START .

6.3 Funkcje pieczenia

STANDARDOWE

Funkcja pieczenia Zastosowanie

v Do grillowania cienkich porcji potraw i opiekania chleba.
Grill
v Do pieczenia duzych kawatkéw miesa lub drobiu z ko$¢mi na jednym poziomie. Do
ﬁf przyrzadzania zapiekanek i przyrumieniania.
Turbo grill
Do jednoczesnego pieczenia na trzech poziomach i do suszenia zywnosci. Ustaw
@ temperature o 20-40°C nizszg niz dla funkcji Gérna/dolna grzatka.

Termoobieg

v Do przyrzadzania produktow gotowych, np. frytek, pieczonych ziemniakéw w éwiart-
% kach, sajgonek itp., tak aby nadac¢ im chrupkosé.

Potrawy mrozone

—_— Do pieczenia ciasta na jednym poziomie oraz do suszenia zywnosci.

Gornal/dolna grzatka

Do wypieku pizzy. Do intensywnego przyrumieniania i pieczenia potraw z chrupigcym
(Y) spodem.

Funkcja Pizza

Do pieczenia ciast o chrupigcym spodzie oraz do pasteryzowania zywnos$ci.

Grzatka dolna

Tej funkcji mozna uzy¢ do wypieku bardzo dobrego chleba i butek, dzigki czemu zys-
ﬁ kaja chrupigca skérke, potysk i kolor jak pieczywo z profesjonalnej piekarni.
Chleb
) Do przyspieszania wyrastania ciasta drozdzowego. Zapobiega wysychaniu powierz-
@ chni ciasta i zachowuje jego elastycznosé.

Wyrastanie ciasta
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SPECJALNE

Funkcja pieczenia

Zastosowanie

=

Pasteryzowanie

Do pasteryzowania warzyw (np. pikli).

)

Suszenie

Do suszenia krojonych owocow, warzyw i grzybow.

—
~
uru

Podgrzewanie talerzy

Do podgrzewania talerzy przed podaniem potraw.

(YY)

Rozmrazanie

Do rozmrazania zywnosci (warzyw i owocéw). Czas rozmrazania zalezy od ilosci i
wielko$ci zamrozonej zywnosci.

Do potraw, jak lasagne lub zapiekanka ziemniaczana. Do przyrzadzania zapiekanek i

§§9 przyrumieniania.
e g
Zapiekanki
¢o C Do przyrzadzania delikatnych, soczystych pieczeni.
Termoobieg (niska
temp.)
Podtrzymywanie temperatury potraw. Nalezy pamigtac, ze niektore potrawy moga
S nadal gotowac sie i wysychac¢ w cieple. W razie potrzeby nalezy przykry¢é naczynia

Podtrzymywanie temp.

A

Termoobieg wilgotny

Funkcja ta pozwala oszczedzac¢ energie podczas pieczenia. Podczas korzystania z
tej funkcji temperatura wewnatrz urzadzenia moze rézni¢ sig od ustawionej tempera-
tury. Wykorzystywane jest ciepto resztkowe. Moc grzewcza moze by¢ zmniejszona.
Wiecej informacji znajduje sie w rozdziale ,Codzienne uzytkowanie”, Uwagi dotyczg-
ce: Termoobieg wilgotny.

6.4 Uwagi dotyczace
funkcji:Termoobieg wilgotny

Funkciji tej uzyto w celu potwierdzenia
zgodnosci z wymogami rozporzadzen w
zakresie efektywnosci energetycznej i
ekoprojektu (zgodnie z EU 65/2014 i EU
66/2014). Testy zgodnie z normg: IEC/EN
60350-1.

Drzwi piekarnika powinny byé zamkniete
podczas pieczenia, tak aby dziatanie funkc;ji
nie byto zaktécane, a piekarnik dziatat z

najwyzsza mozliwg wydajnoscig
energetyczna.

Podczas korzystania z tej funkcji o$wietlenie
wytgcza sie automatycznie po 30 sekundach.

Wskazoéwki dotyczgce funkcji Termoobieg
wilgotny znajdujg sie w rozdziale ,Wskazowki
i porady”.Ogolne zalecenia dotyczace
oszczedzania energii znajdujg sie w rozdziale
,Efektywnos¢ energetyczna”, Oszczednosé
energii.
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7. FUNKCJE ZEGARA
7.1 Opis funkcji zegara

Funkcja zegara Zastosowanie
Czas pieczenia Ustawianie czasu pieczenia Maksymalna warto$¢: 23 godz. i 59 minut
Zakoncz dziatanie Ustawianie czynnosci po zakonczeniu odliczania przez zegar

Uruchomienie z op6znieniem Opdznienie rozpoczecia i/lub zakonczenia pieczenia.

Wydtuzenie czasu Wydtuzenie czasu pieczenia

Przypomnienie Ustawianie odliczania Maksymalna warto$¢: 23 godz. i 59 min. Funkcja ta nie ma

wptywu na dziatanie urzadzenia.

Stoper

Monitoruje czas dziatania funkcji. Stoper - mozna to wigczy¢ lub wytgczyc.

7.2 Jak ustawic¢: Funkcje zegara

Ustawianie zegara

Krok 1 Wiaczy¢ piekarnik.
Krok 2 Nacisng¢: Aktualna godzina.
Krok 3

Ustawi¢ czas. Nacisna¢: OK.

Jak ustawi¢ czas pieczenia

Krok 1 Wybra¢ funkcje pieczenia i ustawi¢ temperature.
Krok 2 Nacisna¢: @
Krok 3

Ustawi¢ czas. Nacisna¢: OK

Wybor opcji zakonczenia pieczenia

Krok 1 Wybra¢ funkcje pieczenia i ustawi¢ temperature.
Krok 2
ro Nacisna¢: @
Krok 3 Ustawi¢ czas pieczenia.
Krok 4 Nacisngé: © © @
Krok 5 Nacisnag¢: Zakoncz dziatanie.
Krok 6 Wybra¢ preferowane: Zakoncz dziatanie.
Krok 7

Nacisngg¢: OK. Powtarzaé te czynno$¢ do czasu wyswietlenia sie ekranu gtéwnego.
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Jak ustawi¢ opoznienie rozpoczecia pieczenia

Krok 1 Ustawi¢ funkcje pieczenia i temperature.
Krok 2
ro Nacisngg¢: @
Krok 3 Ustawi¢ czas pieczenia.
Krok 4 Nacisngé: @ @ @
Krok 5 Nacisng¢: Uruchomienie z opéznieniem.
Krok 6 Wybra¢ wartosé.
Krok 7

Nacisngg¢: OK. Powtarzaé te czynno$¢ do czasu wyswietlenia sie ekranu gtéwnego.

Jak wydtuzy¢ czas pieczenia

Po uptywie 90% czasu pieczenia, jesli potrawa nie jest jeszcze gotowa, mozna wydtuzy¢ czas pieczenia. Mozna
réwniez zmieni¢ funkcje pieczenia.

Nacisng¢ +1 min, aby wydtuzy¢ czas pieczenia.

Jak zmieni¢ ustawienia timera

Krok 1 Nacisna¢: @
Krok 2 Ustawi¢ wartos$¢ dla timera.
Krok 3 Nacisngg¢: OK.

Podczas pieczenia mozna w dowolnej chwili zmieni¢ ustawienie czasu.

8. KORZYSTANIE Z AKCESORIOW

: Wgtebienia zapobiegajg rowniez

/\ OSTRZEZENIE! przewrdceniu. Wysoka krawedz wokot rusztu
Patrz rozdziat dotyczacy zapobiega zsuwaniu sie naczyn z rusztu.
bezpieczenstwa.

8.1 Wkiladanie akcesoriow

Niewielki wystep na gérze ma na celu
zapewnienie wiekszego bezpieczenstwa.
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Ruszt:
Wsuna¢ ruszt miedzy prowadnice jednego z po-
ziomow umieszczania potraw.

Blacha do pieczenia ciasta / Glgboka blacha:
Wsung¢ blache migdzy prowadnice blachy.

8.2 Termosonda

Termosonda — mierzy temperature wewnatrz potrawy. Mozna jej uzywac przy kazdej funkcji
pieczenia.

Dostepne sg dwa ustawienia temperatury:

C M

Temperatura piekarnika: minimum 120°C. Temperatura wewnatrz produktu

Aby uzyskac najlepsze efekty pieczenia:

Sktadniki powinny mie¢ temperatu- Nie uzywac do potraw ptyn- Podczas pieczenia musi pozosta¢ w po-
re pokojowa. nych. trawie.

Piekarnik oblicza przyblizony czas zakonczenia pieczenia. Zalezy on od iloci potrawy,
ustawionej funkcji piekarnika i temperatury.

8.3 Obstuga urzadzenia: Termosonda

Krok 1 Wiaczy¢ piekarnik.

Krok 2 Ustawi¢ funkcje pieczenia i w razie potrzeby temperature piekarnika.

Krok 3 Umiescié: Termosonda.

Mieso, dréb i ryby Zapiekanki
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W16z koncéwke Termosonda w srodek migsa lub ry- W16z koncéwke Termosonda doktadnie w srodkowe;j
by; jesli to mozliwe — w najgrubsza cze$¢. Upewnij czesci zapiekanki. Termosonda powinna by¢ stabilna w
sie, ze co najmniej 3/4 Termosonda jest wewnatrz jednym miejscu podczas pieczenia. Mozna w tym celu

potrawy. wykorzysta¢ sktadnik potrawy o statej konsystencji. Siliko-
nowy uchwyt oprzyj o krawedz naczynia do pieczenia Ter-
mosonda. Koncéwka Termosonda nie powinna dotykaé
dna naczynia do pieczenia.

Krok 4 W16z wtyczke Termosonda do gniazda z przodu piekarnika.
Na wyswietlaczu pojawi sie wskazanie obecnej temperatury: Termosonda.

Krok 5 i -
ro /‘? — nacisngg¢, aby ustawi¢ temperature wewnatrz produktu dla termosondy.
Krok 6 . . .
ro ® ® ® __ 5cisngg, aby wybraé preferowang opgje:
« Alarm dzwigkowy — gdy temperatura wewnatrz produktu osiagnie ustawiong wartos$é, rozlegnie
sie sygnat dzwigkowy.
« Alarm dzwigkowy i wytaczenie — gdy temperatura wewnatrz produktu osiggnie ustawiong war-
tos¢, rozlegnie sie sygnat dzwiekowy i piekarnik wytaczy sie.
Krok 7

Wybrac opcje i kilkakrotnie nacisna¢: OK, aby przej$¢ do ekranu gtdwnego.

Krok 8 Nacisngg¢: START .

Gdy potrawa osiggnie ustawiong temperature, rozlegnie sie sygnat dzwigkowy. Mozna wytaczy¢
piekarnik lub kontynuowa¢ pieczenie, aby uzyska¢ odpowiedni stopien wypieczenia potrawy.

Krok 9 Wyciggnij Termosonda wtyczke z gniazda i wyjmij potrawe z piekarnika.

/\ OSTRZEZENIE!

Wystepuje zagrozenie poparzeniem, gdy Termosonda staje sie goragca. Nale-
zy zachowac ostrozno$¢ podczas wyjmowania jej z gniazda i z potrawy.

9. DODATKOWE FUNKCJE

9.1 Jak zapisa¢ ustawienia: Ulubione

Mozna zapisa¢ ulubione ustawienia, takie jak: funkcja pieczenia, czas pieczenia, temperatura
czy funkcja czyszczenia. W pamieci mozna zapisa¢ 3 ulubione ustawienia.
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Krok 1 Witacz urzadzenie.

Krok 2 Wybra¢ preferowane ustawienie.
Krok 3 Nacisng¢: = . Wybrac: Ulubione.
Krok 4 Wybra¢ opcje: Zapisz aktualne ust..
Krok 5

Nacisng¢ +, aby dodac¢ ustawienie do listy: Ulubione. Nacisngé OK.

“) - nacisna¢, aby zresetowaé ustawienie.

— nacisnag¢, aby anulowac ustawienie.

9.2 Blokada panelu

Funkcja ta zapobiega przypadkowej zmianie funkgji pieczenia.

Krok 1 Witacz urzadzenie.
Krok 2 Ustawi¢ funkcje pieczenia.
Krok 3

*, H — nacisngc¢ jednoczesnie, aby wigczyc¢ funkcje.

Aby wytgczy¢ funkcje, nalezy powtoérzyé krok 3.

9.3 Automatyczne wytaczanie

Ze wzgledow bezpieczenstwa, jesli funkcja
pieczenia jest aktywna i nie zmieniono
zadnych ustawien, urzadzenie wytgczy sie
automatycznie po uptywie okreslonego
czasu.

C) © (godz)
30-115 12.5
120 - 195 8.5
200 - 245 55
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C) O (godz)

250 — maksimum 3

Samoczynne wylaczenie nie dziata z
funkcjami: Oswietlenie piekarnika,
Termosonda, Koniec, Termoobieg (niska
temp.), .

9.4 Wentylator chlodzacy

Podczas pracy urzgdzenia wentylator
chtodzacy wtgcza sie automatycznie, aby
utrzymac niskg temperature powierzchni
urzadzenia. Po wytaczeniu urzgdzenia
wentylator chtodzacy moze nadal pracowaé
do momentu ostygniecia urzadzenia.



10. WSKAZOWKI | PORADY

10.1 Zalecenia dotyczgce pieczenia

®

Temperatury i czasy gotowania podane w tabelach maja wytgcznie charakter orientacyjny. Zalezg one od przepi-
sO6w oraz jakosci i iloci uzytych sktadnikow.

Nowy piekarnik moze piec inaczej niz dotychczas uzywane urzgdzenie. W ponizszych wskazéwkach podano za-
lecane ustawienia temperatury, czasu pieczenia i poziomu piekarnika dla okres$lonych rodzajéw potraw.

W przypadku braku ustawien dla specjalnego przepisu nalezy znalez¢ ustawienia dla podobnej potrawy.

Wiecej zalecen dotyczacych pieczenia jest dostepnych w naszej witrynie internetowej. Aby znalez¢ odpowiednie
wskazéwki dotyczace pieczenia, nalezy sprawdzi¢ numer produktu (PNC) podany na tabliczce znamionowej
umieszczonej na obramowaniu komory urzgdzenia.

10.2 Termoobieg wilgotny

Aby uzyskac¢ najlepsze efekty, nalezy
przestrzega¢ zalecen z ponizszej tabeli.

55§
=

= °C = O

Stodkie butki, 16 szt. blacha do pieczenia ciasta lub 180 2 25-35
gteboka blacha

Rolada biszkoptowa blacha do pieczenia ciasta lub 180 2 15-25
gteboka blacha

Cata ryba, 0,2 kg blacha do pieczenia ciasta lub 180 3 15-25
gteboka blacha

Ciastka, 16 szt. blacha do pieczenia ciasta lub 180 2 20-30
gteboka blacha

Makaroniki, 24 szt. blacha do pieczenia ciasta lub 160 2 25-35
gteboka blacha

Babeczki, 12 szt. blacha do pieczenia ciasta lub 180 2 20-30
gteboka blacha

Ciasto pikantne, 20  blacha do pieczenia ciasta lub 180 2 20-30

szt. gteboka blacha

Kruche ciasteczka, blacha do pieczenia ciasta lub 140 2 15-25

20 szt. gteboka blacha

Tartletki, 8 szt. blacha do pieczenia ciasta lub 180 2 15-25

gteboka blacha

10.3 Termoobieg wilgotny — zalecane akcesoria

Nalezy uzywac¢ uzywac naczyn i pojemnikdw w ciemnym kolorze o matowej powierzchni.
Pochtfaniajg one lepiej ciepto niz naczynia w jasnym kolorze o btyszczgcej powierzchni.
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- Kokilki
Blacha do pizzy Forma do pieczenia Forma do tarty
W ciemnym kolorze, mato- . Ceramiczne W ciemnym kolorze, mato-
W ciemnym kolorze, matowa . -
wa srednica: 26 om Srednica: 8 cm, wa
$rednica: 28 cm ’ wysoko$¢: 5 cm $rednica: 28 cm

10.4 Tabele pieczenia na potrzeby
osrodkow przeprowadzajacych
testy

Informacja dla instytucji wykonujgcych testy
Testy zgodnie z normg: EN 60350, IEC 60350.
Pieczenie na jednym poziomie — pieczenie w formach do ciasta

% 5 © O X
°C min

Bezttuszczowy biszkopt Termoobieg 160 45 - 60 2
Bezttuszczowy biszkopt Gorna/dolna grzatka 160 45 - 60 2
Szarlotka, 2 foremki @20 cm  Termoobieg 160 55-65 2
Szarlotka, 2 foremki @20 cm  Gérna/dolna grzatka 180 55 -65 1
Butka maslana Termoobieg 140 25-35 2
Butka maslana Goérna/dolna grzatka 140 25-35 2

Pieczenie na jednym poziomie — ciastka
Uzy¢ trzeciego poziomu piekarnika.

¥ 5 O

°C min
Ciastka, 20 sztuk na blasze, Termoobieg 150 20-30
wstepnie nagrza¢ pusty piekarnik
Ciastka, 20 sztuk na blasze, Goérna/dolna grzatka 170 20-30

wstepnie nagrza¢ pusty piekarnik
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Pieczenie wielopoziomowe — ciastka

Y

D

°C min

Butka maslana Termoobieg 140 25-45 2/4
Ciastka, 20 sztuk na blasze, Termoobieg 150 25-35 1/4
wstepnie nagrzaé pusty piekar-

nik

Bezttuszczowy biszkopt Termoobieg 160 45 -55 2/4
Szarlotka, 1 foremka do ciasta  Termoobieg 160 55-65 2/4
na kratke (@ 20 cm)
Grill
Nagrzewac wstepnie pusty piekarnik przez 5 minut.
Grill z maksymalnym ustawieniem temperatury

oc—
‘ T &
/f 0 @ :I-_
min

Tosty Grill 1-2 5

Befsztyk, obroci¢ po uptywie potowy  Grill 24 -30 4

czasu

/\ OSTRZEZENIE!

Patrz rozdziat dotyczacy

bezpieczenstwa.
11.1 Uwagi dotyczace czyszczenia

< Przéd urzadzenia nalezy czyscié tylko $ciereczkg z mikrofibry zwilzong cieptg woda z tagod-
nym detergentem.
Uzy¢ roztworu czyszczacego, aby wyczysci¢ metalowe powierzchnie.
. Usung¢ plamy za pomocg fagodnego detergentu.
Srodki czyszcza-
ce
¢_ Czysci¢ komore po kazdym uzyciu. Nagromadzenie sie ttuszczu lub innych zabrudzen moze
[— skutkowac pozarem.
D Nie pozostawia¢ gotowych potraw w urzadzeniu na dtuzej niz 20 minut. Po kazdym uzyciu

Codzienne uzyt- Nalezy osuszy¢ komore tylko $ciereczkq z mikrofibry.

kowanie
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by Po kazdym uzyciu nalezy wyczysci¢ wszystkie akcesoria i pozostawi¢ do wyschnigcia. Do
<+, czyszczenia nalezy uzy¢ tylko Sciereczki zwilzonej ciepta wodg z dodatkiem tagodnego de-
W tergentu. Nie my¢ akcesoriow w zmywarce.

Do czyszczenia akcesoriéw z powtokg zapobiegajaca przywieraniu nie nalezy uzywac Scier-

Akcesoria nych $rodkéw czyszczacych ani przedmiotéw o ostrych krawedziach.

11.2 Sposo6b wyjmowania:
Prowadnice blach

Wyjaé prowadnice blach, aby wyczyscié

piekarnik.
Krok 1 Wytaczyé piekarnik i zaczekaé¢, az os-
tygnie. ’-[
Krok 2 Odciagna¢ przednig czes¢ prowadnic
blach od bocznej $cianki. (
[
Krok 3 Odciagna¢ tylng czes$¢ prowadnic 1 ] T
blach od bocznej $cianki i wyjac je ———— |5
w catosci. /- ‘ = —
0 [=p L
Krok 4 Zamontowac¢ wsporniki postepujac w 9 2 alg
odwrotnej kolejnosci. % -
Kotki ustalajgce na prowadnicach te- 5|
leskopowych muszg byc¢ skierowane
do przodu. @W ‘ H
P

11.3 Obstuga urzadzenia:
Czyszczenie pirolityczne

Wyczysci¢ piekarnik za pomocg Czyszczenie
pirolityczne.

/N UWAGA!

Jesli w tej samej szafce zainstalowano
inne urzadzenia, nie nalezy uzywac ich
podczas dziatania tej funkcji. Mogtoby to
/\ OSTRZEZENIE! spowodowac uszkodzenie piekarnika.

Wystepuje zagrozenie poparzeniem.

Przed Czyszczenie pirolityczne:

Wytgczy¢ piekarnik i zaczekaé,  Wyjac¢ z piekarnika wszystkie akce-  Umy¢ dno piekarnika i wewnetrzng szy-

az ostygnie. soria i wyjmowane prowadnice blach.  be drzwi migkka $ciereczka zwilzong
woda z dodatkiem tagodnego detergen-
tu.
Krok 1 Krok 2 Krok 3
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j— Wybracé tryb czyszczenia.

Wiaczy¢ piekarnik. Nacisng¢: — / Czyszczenie.
Opcja Tryb czyszczenia Czas
Czyszczenie pki_rolityczne, Krot- Lekkie czyszczenie 1h
ie
Czyszczenie pirolityczne, Nor- Standardowe czyszczenie 1 h 30 min
malne
Czyszczenie pirolityczne, Inten- Dokfadne czyszczenie 3h
Syw.

@ Po rozpoczeciu czyszczenia drzwi piekarnika zostajg zablokowane, a o$wietlenie wytacza sie. Wentylator
chtodzacy pracuje z wieksza predkoscia.

STOP - nacisnac, aby przerwac procedure czyszczenia przed jej zakonczeniem.
Nie uzywac piekarnika, dopoki z wySwietlacza nie zniknie symbol blokady drzwi.

Po zakonczeniu czyszczenia:

Whytaczy¢ piekarnik i zaczekaé, Wyczysci¢ komore miekka $cierecz-  Usunaé zanieczyszczenia z dna komo-
az ostygnie. ka. ry.

11.4 Przypomnienie o czyszcz.

Po wyswietleniu przypomnienia zaleca sie czyszczenie.

Uzy¢ funkcji: Czyszczenie pirolityczne.

1D1r.25w?posob demontazu i montazu: /\ UWAGA!

e . Ostroznie obchodzi¢ sie z szybami,
Drzwi | wewrjetrzne s;yby mozna . uwazajgc zwtaszcza na krawedzie
wymontowaé w celu ich wyczyszczenia. zednie szvby. Szklo moze peknad
Liczba szyb rézni sie w zaleznosci od P ] S2yDy. peKnac.
modelu.

/\ OSTRZEZENIE!
Drzwi sg ciezkie.

Krok 1 Catkowicie otworzy¢ drzwi.

Krok 2 Unies$¢ i docisng¢ dzwignie zacisko-
we (A) na obu zawiasach drzwi.
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Krok 3 Przymkna¢ drzwi piekarnika do pierwszej pozycji otwarcia (kat okoto 70°). Chwyci¢ drzwi po obu
stronach i odciagna¢ je pod katem do géry od piekarnika. Umiesci¢ drzwi zewnetrzng strong w dot
na miekkim i stabilnym podtozu.

Krok 4 Chwyci¢ listwe drzwi (B) za gérng
krawedz drzwi po obu stronach i na-
cisng¢ do srodka, aby zwolni¢ za-
trzaski.

Krok 5 Pociggnac¢ listwe drzwi do przodu,
aby jg zdjaé.

Krok 6 Przytrzymujgc pojedynczo szyby w
gornej krawedzi, wyciggnac je z
prowadnicy.

Krok 7 Umy¢ szybe woda z dodatkiem
mydta. Ostroznie wytrze¢ szybe do
sucha. Nie my¢ szyb w zmywarce.

Krok 8 Po zakonczeniu czyszczenia wyko-
nac powyzsze czynnosci w odwrot-
nej kolejnosci.

Krok 9 Zamontowacé najpierw mniejsza szybe, a nastepnie wigksza oraz drzwi.

11.6 Sposob wymiany: Oswietlenie

/\ OSTRZEZENIE!

Zagrozenie porazeniem pradem.
Zaréwka moze by¢ goraca.

Przed wymiang zaréwki oswietlenia:

Krok 1 Krok 2 Krok 3
Whytaczy¢ piekarnik. Odczekac, az Odtaczy¢ piekarnik od zasilania. Umiesci¢ Sciereczke na dnie komo-
piekarnik ostygnie. ry.
Oswietlenie
Krok 1 Obroci¢ szklany klosz, aby go zdjaé.
——
) ®K &
I\ (

Vi
il
N

Krok 2 Wyczysci¢ szklany klosz.
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Krok 3

Wymieni¢ zaréwke na nowa, odporng na temperature 300 °C.

Krok 4 Zatozy¢ szklany klosz.

Lampa boczna

Krok 1 Wymontowac¢ prowadnice blach po lewej
stronie, aby uzyskaé¢ dostep do lampy.

Krok 2 Przy uzyciu waskiego, tepego przedmiotu
(np. tyzeczki do herbaty) zdjaé szklany
klosz.

Krok 3 Wyczysci¢ szklany klosz.

Krok 4 Wymieni¢ zaréwke na nowa, odporng na
temperature 300°C.

Krok 5 Zatozy¢ szklany klosz.

Krok 6 Zamontowa¢ prowadnice blach po lewej

stronie.

12. ROZWIAZYWANIE PROBLEMOW

/\ OSTRZEZENIE!

Patrz rozdziat dotyczacy
bezpieczenstwa.

12.1 Co zrobi¢, gdy...

B
i Urzadzenie nie wiagcza sie lub nie nagrzewa sie

@ Mozliwa przyczyna

v

J Srodek zaradczy

Urzadzenia nie podtaczono do zasilania lub podiagczono Sprawdzi¢, czy urzadzenie podtgczono prawidtowo do

nieprawidtowo.

zasilania.

Nie ustawiono aktualnego czasu.

Ustaw zegar. Szczegotowe informacje mozna znalezé
w Funkcje zegara rozdziale, Jak ustawi¢: Funkcje zega-
ra.

Drzwi nie sg prawidtowo zamknigte.

Domkna¢ drzwi.

Zadziatat bezpiecznik.

Sprawdzié, czy problem nie jest zwigzany z bezpieczni-
kiem. Jesli problem wystgpi ponownie, nalezy skontak-
towac sie z wykwalifikowanym elektrykiem.
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CJ

Urzadzenie nie wigcza si¢ lub nie nagrzewa si¢

@ Mozliwa przyczyna

v

Srodek zaradczy

Urzadzenie Blokada uruchomienia zaswieci sie.

Patrz rozdziat ,Menu”, podmenu opcji: Opcje.

Y
Podzespoty

@ Opis

v

Srodek zaradczy

Zaréwka o$wietlenia jest przepalona.

Wymieni¢ zaréwke oswietlenia; szczegotowe informa-
cje znajdujg sie w rozdziale ,Konserwacja i czyszcze-
nie”, Sposéb wymiany: Lampa.

Przerwa w zasilaniu zawsze powoduje
przerwanie czyszczenia. Powtorzy¢

12.2 Jak postepowac: Kody btedow

czyszczenie, jesli zostato przerwane na
skutek przerwy w zasilaniu.

Gdy wystapi btad oprogramowania, na wyswietlaczu pojawia sie komunikat o btedzie.
W ponizszej tabeli przedstawiono problemy, ktére uzytkownik moze rozwigza¢ samodzielnie.

@ Kod i opis

v

Srodek zaradczy

C2 - Podczas Termosonda w komorze urzadzenia
znajduje sie Czyszczenie pirolityczne.

Wyja¢ Termosonda.

C3 - drzwi nie sg catkowicie zamknigte podczas Czy-
szczenie pirolityczne.

Zamkna¢ drzwi.

F111 - nieprawidtowe podtgczenie Termosonda do
gniazda.

Pradwidtowo podtgczy¢ Termosonda do gniazda.

F240, F439 - pola dotykowe na wys$wietlaczu nie dzia-
tajg prawidtowo.

Wyczysci¢ powierzchnie wyswietlacza. Upewni¢ sie, ze
na polach dotykowych nie ma zabrudzen.

F908 — ukfad elektroniczny urzadzenia nie moze na-
wigzac potgczenia z panelem sterowania.

Wiacz i wytacz urzadzenie.

12.3 Dane serwisowe

Jezeli rozwigzanie problemu we wiasnym
zakresie nie jest mozliwe, nalezy
skontaktowac sig ze sprzedawca lub z
autoryzowanym punktem serwisowym.

Dane niezbedne dla serwisu znajdujg sie na
tabliczce znamionowej. Tabliczka
znamionowa znajduje sie na przedniej ramie
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znamionowej z komory piekarnika.

Zalecamy zapisanie w tym miejscu danych:

Model (MOD.)

Numer produktu (PNC)

Numer seryjny (S.N.)




13. EFEKTYWNOSC ENERGETYCZNA

13.1 Informacje o produkcie i karta informacyjna produktu zgodnie z
przepisami UE dotyczacymi ekoprojektu i etykiet sprawnosci

energetycznej

Nazwa dostawcy

AEG

Dane identyfikacyjne modelu

BPE742380M 944188629
BPK742380M 944188630

Wskaznik efektywnosci energetycznej

61.2

Klasa sprawnosci energetycznej

A++

Zuzycie energii przy standardowym obcigzeniu, tryb konwencjonal-

ny

1.09 kWh/cykI

Zuzycie energii przy standardowym obcigzeniu, tryb wymuszonej

wentylacji

0.52 kWh/cykI

Liczba komér

1

Zréda ciepta

Elektryczno$¢

Pojemnosé

711

Rodzaj piekarnika

Piekarnik do zabudowy

Masa

BPE742380M 35.5 kg

BPK742380M 35.5 kg

EN 60350-1 - Elektryczny sprzet do gotowania do uzytku domowego -- Czgs$¢ 1: Elektryczne kuchnie, piekarniki,

piekarniki parowe i grille — Metody pomiaru wydajnosci.

13.2 Oszczedzanie energii

Urzadzenie wyposazono w funkcje
umozliwiajace oszczedzanie energii
podczas codziennego pieczenia.

Upewnij sie, ze drzwi urzadzenia sg
zamkniete podczas jego pracy. Nie otwieraj
zbyt czesto drzwi podczas pieczenia. Dbac,
aby uszczelka drzwi byta czysta i prawidtowo
umieszczona.

Korzystanie z metalowych naczyn pozwala
oszczedzac energie.

Gdy nie jest to konieczne, nie nalezy
wstepnie nagrzewacé urzadzenia przed
rozpoczeciem pieczenia.

Przygotowujgc kilka potraw, nalezy w miare
mozliwosci skracaé przerwy miedzy ich
pieczeniem.

Pieczenie z termoobiegiem
Jesli to mozliwe, w celu oszczedzania energii
nalezy korzystaé z funkgji termoobiegu.

Ciepto resztkowe

Jesli wikaczony jest program z Czas trwania ,
a czas gotowania jest dtuzszy niz 30 minut, w
niektorych funkcjach urzgdzenia grzatki
automatycznie wytgczajg sie wczesniej.

Wentylator i o$wietlenie bedg nadal dziatac.
Po wytgczeniu urzgdzenia na wyswietlaczu
pojawia sie informacja o cieple resztkowym.
Ciepto resztkowe mozna wykorzysta¢ do
utrzymania temperatury potrawy.

Gdy pieczenie przekracza 30 min, nalezy
zmniejszy¢ temperature urzadzenia do
minimum na 3-10 min przed zakonczeniem
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pieczenia. Dzieki cieptu resztkowemu
wewnatrz urzadzenia potrawy bedg sie nadal
piec.

Uzywac ciepta resztkowego do podgrzewania
innych potraw.

Podtrzymywanie temperatury potraw
Wybra¢ najnizsze mozliwe ustawienie
temperatury, aby wykorzystaé ciepto
resztkowe i podtrzymac temperature potrawy.
Na wyswietlaczu pojawi sie¢ wskaznik ciepta
resztkowego lub temperatura.

Pieczenie z wylaczonym oswietleniem
Wytaczy¢ oswietlenie podczas pieczenia.
Oswietlenie nalezy wtgczac tylko wtedy, gdy
jest potrzebne.

14. STRUKTURA MENU
14.1 Menu

Termoobieg wilgotny
Funkcja zapewnia oszczedno$¢ energii
podczas pieczenia.

Podczas korzystania z tej funkcji o$wietlenie
wytgcza sie automatycznie po 30 sekundach.
Oswietlenie mozna ponownie wtgczy¢, ale
wptynie to niekorzystnie na oszczednosc
energii.

Pozycja menu

Zastosowanie

Gotowanie wspomagane

Wyswietlenie listy programéw automatycz-
nych.

Czyszczenie

Wyswietlenie listy programow czyszczenia.

Ulubione Wyswietlenie listy ulubionych ustawien.
Opcje Stuzy do konfiguracji urzgdzenia.
Ustawienia Konfiguracja Stuzy do konfiguracji urzadzenia.

Serwis Wyswietlanie informacji o wersji oprogramo-

wania i konfiguracii.

14.2 Podmenu: Czyszczenie

Podmenu Zastosowanie

Czyszczenie pirolityczne, Czas trwania: 1 h.

Krotkie

Czyszczenie pirolityczne,
Normalne

Czas trwania: 1 h 30 min.

Czyszczenie pirolityczne, In-  Czas trwania: 3 h.

tensyw.
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14.3 Podmenu: Opcje

Podmenu

Zastosowanie

Oswietlenie piekarnika

Wiaczanie i wytaczanie o$wietlenia.

Blokada uruchomienia

Zapobiega przypadkowemu uruchomieniu urzadzenia. Gdy opcja ta jest wigczo-
na, tekst Blokada uruchomienia pojawi sig¢ na wyswietlaczu po wtgczeniu urza-
dzenia. Aby korzysta¢ z urzadzenia, nalezy wybra¢ litery kodu w kolejnosci alfa-
betycznej. Gdy opcja ta jest wtaczona, po wytaczeniu urzadzenia jego drzwi sg
zablokowane. Dostep do timera, funkcji zdalnego sterowania i o$wietlenia mozli-
wy jest z opcjg tg wtaczong.

Szybkie nagrzewanie

Skraca czas nagrzewania. Opcja ta jest dostepna tylko dla niektérych funkcji
urzadzenia.

Wskazanie czasu

Wigczanie i wytaczanie zegara.

Styl cyfrowy zegara

Zmiana formatu wy$wietlanego wskazania czasu.

14.4 Podmenu: Konfiguracja

Podmenu

Opis

Jezyk

Ustawia jezyk urzadzenia.

Jasnosc¢ wyswietlacza

Ustawia jasno$¢ wyswietlacza.

Dzwigki przyciskow

Wiacza i wytacza dzwiek pol dotykowych. Nie jest mozliwe wytgczenie sygnaliza-

cji dzwigkowej dla: (D

Gtosnosc¢ sygnatu

Ustawia gtosnos¢ dzwieku przyciskéw i sygnatow.

Aktualna godzina

Ustawia aktualng godzing i date.

14.5 Podmenu: Serwis

Podmenu

Opis

Tryb demo

Kod wigczenia/wytgczenia: 2468

Wersja oprogramowania

Informacje na temat wersji oprogramowania.

Zresetuj wszystkie ustawie-
nia

Przywraca ustawienia fabryczne.

15. TO PROSTE!

Przed pierwszym uzyciem nalezy ustawic:

Jezyk

Jasnos¢ wyswietla-
cza

Dzwigki przyciskow Glosnosc¢ sygnatu Aktualna godzina
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Zapoznac sie z podstawowymi ikonami na panelu sterowania i wyswietlaczu:

0] = ¥ ) » START /
Wiaczone / Wy- - ) )
laczone Menu Ulubione Timer Termosonda STOP
Rozpoczecie korzystania z urzagdzenia
Szybkie urucho- Wigczanie urzadze-  Krok 1 Krok 2 Krok 3

mienie nia i rozpoczecie pie- - —
czenia z domysinymi  Nacisnac ipraytrzy- [ |~ wybra¢  Nacisna¢: START |
ustawieniami tempe- 5. (1), preferowana funkcje.

ratury i czasu dla da-
nej funkgiji.

Szybkie wylaczenie Wytgczanie urzadze-
nia, dowolnego ekra-
nu lub komunikatu w
dowolnym momen-
cie.

(D - naciénij i przytrzymaj, az urzadzenie wytaczy sie.

Rozpoczecie pieczenia

Krok 1 Krok 2 Krok 3 Krok 4 Krok 5

START
- nacisngg, aby roz-
poczac pieczenie.

©) O.. °C oK

- nacisngc, aby wia- - wybraé funkcje pie- - ustawic¢ temperatu- - nacisngg¢, aby po-
czy¢ urzadzenie. czenia. re/. twierdzic.

Jak szybko przyrzadzac¢ potrawy

Zaleca sie¢ korzystanie z programoéw automatycznych, aby szybko przyrzadza¢ potrawy z wykorzysta-
niem domysinych ustawien:

Gotowanie Krok 1 Krok 2 Krok 3 Krok 4

wspomagane — — :

— . ‘ - )
Nacisng¢: —. Nacisnag: Y Goto. \Vybracpotrawe
wanie wspomagane.

Nacisna¢: (D

Korzystanie z szybkich funkcji do ustawienia czasu pieczenia

10% — wykonczenie potrawy Aby wydtuzy¢ czas pieczenia, nalezy nacisng¢ +1min.
Funkcja 10% — wykonczenie potrawy umozliwia wydtu-
zenie czasu pieczenia, gdy do zakonczenia pieczenia

pozostato 10% ustawionego czasu.

16. OCHRONA SRODOWISKA

Srodowisko naturalne oraz ludzkie zdrowie.

. % .
Materiaty oznaczone symbolem TO nalezy . ) ,
Nie wolno wyrzucaé urzadzen oznaczonych

poddac utylizacji. Opakowanie urzadzenia

witozy¢ do odpowiedniego pojemnika w celu
przeprowadzenia recyklingu. Nalezy zadbac
0 ponowne przetwarzanie odpaddw urzgdzen
elektrycznych i elektronicznych, aby chronic
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symbolem E razem z odpadami domowymi.
Nalezy zwrdécic¢ produkt do miejscowego
punktu ponownego przetwarzania lub



skontaktowac sie z odpowiednimi wiadzami
miejskimi.

POLSKI 357



Bem-vindo(a) a AEG! Obrigado por escolher o nosso aparelho.

A Obter conselhos de utilizagao, folhetos, resolugao de problemas e informagdes sobre
@ assisténcia e reparagoes:
www.aeg.com/support

Sujeito a alteragbes sem aviso prévio.
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1. A INFORMAGOES DE SEGURANGA

Leia atentamente as instru¢des fornecidas antes de instalar e
utilizar o aparelho. O fabricante nao é responsavel por
quaisquer ferimentos ou danos resultantes de instalacao ou
utilizacao incorretas. Guarde sempre as instrugcées em local
seguro e acessivel para consultar no futuro.

1.1 Segurancga de criangas e pessoas vulneraveis

» Este aparelho pode ser utilizado por criancas com 8 anos
de idade ou mais velhas e por pessoas com capacidades
fisicas, sensoriais ou mentais reduzidas ou falta de
experiéncia e conhecimento se forem supervisionadas ou
instruidas no que respeita a utilizagado do aparelho de uma
forma segura e compreenderem os perigos envolvidos. E
necessario manter as criangas com menos de 8 anos de
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idade e pessoas com incapacidades muito extensas e
complexas afastadas do aparelho, a menos que sejam
constantemente vigiadas.

As criangas devem ser vigiadas para garantir que nao
brincam com o aparelho.

Mantenha todos os materiais de embalagem fora do
alcance das criangas e elimine-os de forma apropriada.
AVISO: O forno e as partes acessiveis ficam quentes
durante a utilizagao. Mantenha as criangas e 0s animais
domésticos afastados do aparelho quando estiver a ser
utilizado e durante o arrefecimento.

Se o aparelho tiver um dispositivo de seguranga para
criangas, recomendamos que o ative.

A limpeza e a manutencgao basica do aparelho ndo devem
ser efetuadas por criangcas sem supervisao.

.2 Segurancga geral

Este aparelho destina-se apenas a ser utilizado para
cozinhar.

Este aparelho foi concebido unicamente para utilizagao
doméstica num ambiente interior.

Este aparelho pode ser utilizado em escritorios, quartos de
hospedes de hotéis, quartos de héspedes de pousadas,
casas de hdspedes de turismo rural e outros alojamentos
semelhantes onde tal utilizacdo ndo exceda os niveis de
utilizagao doméstica (médios).

Apenas uma pessoa qualificada pode instalar este aparelho
e substituir o cabo.

Nao use o aparelho antes de instala-lo na estrutura
embutida.

Desligue o aparelho da fonte de alimentag&o antes de
realizar qualquer manutencao.

Se o cabo de alimentacao elétrica estiver danificado, este
deve ser substituido pelo fabricante, por um Centro de
Assisténcia Técnica Autorizado ou por uma pessoa
igualmente qualificada, para evitar perigos elétricos.
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AVISO: Certifique-se de que o aparelho esta desligado
antes de substituir a lampada, para evitar a possibilidade
de choque elétrico.

AVISO: O forno e as partes acessiveis ficam quentes
durante a utilizag&o. Deve ter cuidado para evitar tocar nas
resisténcias ou na superficie da cavidade do aparelho.
Utilize sempre luvas de forno para retirar ou inserir
acessorios ou recipientes de ir ao forno.

Utilize apenas a sonda térmica (sensor de temperatura de
nucleo) recomendada para este aparelho.

Para remover os apoios para prateleiras, puxe primeiro a
parte da frente do apoio para prateleiras e depois a
extremidade traseira das paredes laterais. Instale os apoios
para prateleiras na sequéncia inversa.

Nao utilize um aparelho de limpeza a vapor para limpar o
aparelho.

Nao utilize agentes de limpeza abrasivos ou raspadores
metalicos afiados para limpar a porta de vidro, porque
podem riscar a superficie e quebrar o vidro.

Antes da limpeza pirolitica, retire todos os acessorios e
depdsitos/derrames excessivos da cavidade do aparelho.

2. INSTRUCOES DE SEGURANGCA

2.1 Instalagao * Instale o aparelho num local seguro e
adequado que cumpra com os requisitos
/\ AVISO! da instalagéo.
. . * Respeite as distancias minimas
A instalagao deste aparelho tem de ser relativamente a outros aparelhos e
efetuada por uma pessoa qualificada. unidades.

* Antes de montar o aparelho, verifique se a
porta do aparelho abre sem limitagoes.

* O aparelho esta equipado com um
sistema de arrefecimento elétrico. E
necessario utilizar a alimentagao elétrica.

¢ A unidade de encastrar tem de cumprir os
requisitos de estabilidade da norma DIN
68930.

Retire a embalagem toda.

N&o instale nem utilize o aparelho se
estiver danificado.

Siga as instrugdes de instalagao
fornecidas com o aparelho.

Tenha sempre cuidado quando deslocar o
aparelho porque ele é pesado. Utilize
sempre luvas de protegao e calcado
fechado.

N3o puxe o aparelho pela pega. Altura minima do armario
P P P peg (altura minima do armario

debaixo do balcao)

578 (600) mm
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Largura do armario 560 mm

Profundidade do armario 550 (550) mm

Nao permita que algum cabo eléctrico
toque na porta do aparelho ou no nicho
abaixo do aparelho, especialmente
quando a porta estiver quente.

Altura da parte da frente do 594 mm As protecgdes contra choques eléctricos
aparelho das pecas isoladas e ndo isoladas devem
Altura da parte de tras do 576 mm est.ar fixas de modo a ndo poderem ser
aparelho retiradas sem ferramentas.
Ligue a ficha a tomada elétrica apenas no
Largura da parte da frente 595 mm final da instalag&o. Certifique-se de que a
do aparelho ficha fica acessivel apos a instalagéo.
Largura da parte de tras do 559 mm $e a tomada eléctrica estiver solta, ndo
aparelho ligue a ficha.
Profundidade do aparelho 567 mm Nao_puxe 0 cabo de alimentagdo parg
desligar o aparelho. Puxe sempre a ficha.
Profundidade de encastre 546 mm disjuntores de protecgéo, fusiveis (os
do aparelho fusiveis de rosca devem ser retirados do
Profundidade com a porta 1027 mm su_porte), qlferef10|z_a|s e contactore_s.
aberta A instalacao eléctrica deve possuir um
- — dispositivo de isolamento que lhe permita
E‘g%r;s\a/gn’:?gg;‘: ‘ﬁ):gi; 560x20 mm desligar o aparelho da corrente eléctrica
localizada na parte inferior em todos os polos. O dispositivo de
traseira isolamento deve ter uma abertura de
contacto com uma largura minima de 3
Comprimento do cabo de 1500 mm mm.
alimentagdo elétrica. O ca- Feche totalmente a porta do aparelho
bo sai pelo canto traseiro X X e
direito antes de ligar a ficha na tomada elétrica.
Este aparelho é fornecido com ficha e
Parafusos de montagem 4x25 mm cabo de alimentagao.
2.2 Ligagao elétrica 2.3 Utilizacao
/\ AVISO! /\ AVISO!

Risco de incéndio e choque elétrico.

Todas as ligagdes eléctricas devem ser
efectuadas por um electricista qualificado.
O aparelho tem de ficar ligado a terra.
Certifique-se de que os parametros
indicados na placa de caracteristicas sao
compativeis com as caracteristicas da
alimentagao eléctrica.

Utilize sempre uma tomada devidamente
instalada e a prova de choques elétricos.
Nao utilize adaptadores de tomadas
duplas ou triplas, nem cabos de extensao.
Certifique-se de que ndo danifica a ficha e
o cabo de alimentacao eléctrica. Se for
necessario substituir o cabo de
alimentacgao, esta operagao deve ser
efectuada pelo nosso Centro de
Assisténcia Técnica.

Risco de ferimentos, queimaduras,
choque elétrico ou explosao.

Nao altere as especificagdes deste
aparelho.

Certifique-se de que as aberturas de
ventilagao nao ficam obstruidas.

Nao deixe o aparelho sem vigilancia
durante o funcionamento.

Desative o aparelho apés cada utilizagao.
Tenha cuidado quando abrir a porta do
aparelho com o aparelho em
funcionamento. Pode sair ar quente.

Nao utilize o aparelho com as maos
molhadas ou quando ele estiver em
contacto com agua.

Nao aplique pressao sobre a porta aberta.
Nao utilize o aparelho como superficie de
trabalho ou armazenamento.
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Abra a porta do aparelho com cuidado. A
utilizagcdo de ingredientes com alcool pode
provocar uma mistura de alcool e ar.

Evite que faiscas ou chamas entrem em
contacto com o aparelho quando abrir a
porta.

Nao coloque produtos inflamaveis, nem
objetos molhados com produtos
inflamaveis, no interior, perto ou em cima
do aparelho.

/\ AVISO!
Risco de danos no aparelho.

Para evitar danos ou descoloragao no

esmalte:

— nao coloque recipientes de ir ao forno
ou outros objetos diretamente sobre o
fundo do aparelho.

— nao coloque folha de aluminio
diretamente sobre o fundo da
cavidade do aparelho.

— nao coloque agua diretamente no
aparelho quente.

— nao mantenha pratos e alimentos
humidos no aparelho ap6s acabar de
cozinhar.

— tenha cuidado quando remover ou
montar os acessorios.

A eventual descoloragdo do esmalte ou do

aco inoxidavel nao afeta o desempenho

do aparelho.

» Utilize uma assadeira profunda para bolos
hdmidos. Os sumos de fruta provocam
manchas que podem ser permanentes.

» Cozinhe sempre com a porta do aparelho
fechada.

» Se o aparelho ficar instalado atras de uma

porta de armario, nunca feche a porta com

o aparelho em funcionamento. Se a porta

ficar fechada, podera ocorrer acumulagéo

de calor e humidade que podem danificar

o aparelho, os moéveis ou o piso. Nao

feche a porta do armario enquanto o

aparelho nao tiver arrefecido

completamente apés utilizagao.

2.4 Manutencgao e limpeza

« Antes de qualquer agéo de manutencgao,
desative o aparelho e desligue a ficha da
tomada elétrica.

» Certifique-se de que o aparelho esta frio.
Existe o risco de quebra dos painéis de
vidro.

» Substitua imediatamente os painéis de
vidro se estiverem danificados. Contacte
um Centro de Assisténcia Técnica
Autorizado.

¢ Tenha cuidado quando remover a porta
do aparelho. A porta é pesada!

« Limpe o aparelho com regularidade para
evitar que o material da superficie se
deteriore.

* Limpe o aparelho com um pano macio e
humido. Utilize apenas detergentes
neutros. Nao utilize produtos abrasivos,
esfregOes abrasivos, solventes ou objetos
metalicos.

« Se utilizar um spray para forno, siga as
instrucdes de seguranga da embalagem.

2.5 Limpeza pirolitica

/\ AVISO!

Risco de ferimentos / incéndio / emissao
de produtos quimicos (vapores) no Modo

Pirolitico.

/\ AVISO!

Risco de ferimentos, incéndio ou danos
no aparelho.
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Antes de efetuar a limpeza pirolitica e o
pré-aquecimento inicial, elimine da
cavidade do forno:

— todos os excessos de alimentos, 6leos
ou derrames de gordura/depésitos.

— quaisquer objetos amoviveis
(incluindo prateleiras, calhas laterais,
etc., fornecidos com o aparelho)
especialmente tachos antiaderentes,
panelas, tabuleiros, utensilios, etc.

Leia atentamente todas as instrugbes para

a limpeza pirolitica.

Mantenha as criangas afastadas do
aparelho enquanto a limpeza pirolitica
estiver a funcionar. O aparelho fica muito
quente e liberta ar quente a partir das
saidas de arrefecimento.

A limpeza pirolitica € uma operagéo
efetuada com temperatura elevada e pode
libertar fumos dos residuos alimentares e
dos materiais, pelo que recomendamos
que:




— garanta uma boa ventilagao durante e
apos cada limpeza pirolitica.

— proporcione uma boa ventilagao
durante e apés o pré-aquecimento
inicial.

Nao derrame nem aplique agua na porta

do forno durante e apds a limpeza
pirolitica para evitar danificar os painéis
de vidro.

Os fumos libertados por todos os fornos
piroliticos/residuos de alimentos ndo sao
nocivos para pessoas, incluindo criangas,
ou pessoas com condigbes médicas.

Mantenha os animais de estimagéao

pequenos afastados do aparelho durante

e apos a limpeza pirolitica e o pré-

aquecimento inicial. Os animais de

estimacao pequenos (especialmente
passaros e répteis) podem ser altamente

sensiveis a alteragoes de temperatura e

gases emitidos.

As superficies antiaderentes de tachos,
panelas, tabuleiros, utensilios, etc.,
podem ser danificadas pela operagao de
limpeza pirolitica a alta temperatura de
todos os fornos piroliticos e podem ser
fonte de fumos nocivos de baixo nivel.

2.6 lluminagao interna

Estas lampadas destinam-se a suportar
condigoes fisicas extremas em
eletrodomésticos, tais como temperatura,
vibragao, humidade, ou destinam-se a
sinalizar informacgao relativamente ao
estado operacional do aparelho. Nao se
destinam a ser utilizadas em outras
aplicagdes e nao se adequam a
iluminacao de espagos domésticos.

« Este produto contém uma fonte de luz da
classe de eficiéncia energética G.

« Utilize apenas lampadas com as mesmas
especificagoes.

2.7 Assisténcia técnica

» Para reparar o aparelho, contacte o
Centro de Assisténcia Técnica Autorizado.

« Utilize apenas pegas sobressalentes
originais.

2.8 Eliminagao

/\ AVISO!
Risco de ferimentos ou asfixia.

/\ AVISO!
Risco de choque elétrico.

Relativamente a(s) lampada(s) no interior
deste produto e as lampadas
sobressalentes vendidas separadamente:

» Contacte a sua autoridade municipal para
saber como descartar o aparelho
corretamente.

* Desligue o aparelho da alimentagao
eléctrica.

* Corte o cabo de alimentagéo eléctrica do
aparelho e elimine-o.

* Remova o trinco da porta para evitar que
criangas ou animais de estimacgao fiquem
presos no aparelho.
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3. DESCRICAO DO PRODUTO

3.1 Visao geral

Painel de commandos

Visor

Tomada para a sonda térmica

Elemento de aquecimento

Lampada

Ventilador

mEE
NDDDERE

Apoio para prateleira, amovivel

Nivel das prateleiras

3.2 Acessorios

Prateleira em grelha
Para tachos, formas de bolos, assados.

Tabuleiro para grelhar/assar
Para cozer e assar ou como tabuleiro para
recolher gordura.

Tabuleiro para assar
Para bolos e biscoitos. i Z ;
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Sonda térmica
Para medir a temperatura no interior dos
alimentos.

Calhas telescépicas
Para inserir e retirar tabuleiros e a prateleira em
grelha mais facilmente.

4. PAINEL DE COMANDOS

4.1 Descricao geral do painel de
comandos

|
aEA B 516

On / Off Prima continuamente para ligar e desligar o aparelho.
Menu Apresenta uma lista das fungdes do aparelho.
Favoritos Lista as definigoes favoritas.

Visor Apresenta as definigdes atuais do aparelho.
Interruptor da ldampada  Para acender e apagar a lampada.

ﬂ Aquecimento Rapido Para ativar e desativar a fungdo: Aquecimento Rapido.

A «@~ @3

Prima Deslocar Prima e segure continuamente
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Toque na superficie com a ponta do  Faga deslizar a ponta do dedo so-  Toque na superficie durante 3 se-

dedo. bre a superficie. gundos.
4.2 Visor
A Visor com funcdes chave definidas.
| A. Hora
12:30 B. INICIAR/PARAR
C. Temperatura
0 85°C 1 SOOC D. Tipos de aquecimento
E. Temporizador
®) 15min @ START F. Sonda térmica (apenas modelos selecionados)
]. 1.
| | | | |
F E D C B

Indicadores do visor

Indicadores basicos — para navegar no visor.

oK C P) <

Para voltar um ni- Para desfazer a ul-  Para ativar e desativar as op-

Para confirmar a selegao/definigdes. h - -
¢ ¢ vel no menu. tima ag&o. coes.

Indicadores de fungdo com Alarme sonoro — quando o tempo de confecéo definido termina, é emitido um si-
nal sonoro.

o & b
A fungdo esta ativada. A funcdo esta ativada. O alarme sonoro esta desativa-
O cozinhar para automaticamente. do.

Indicadores do temporizador

S Q

Para definir a fungao: Inicio programado. Para cancelar as defini¢cdes.

5. ANTES DA PRIMEIRA UTILIZAGAO

/\ AVISO!

Consulte os capitulos relativos a
seguranga.

5.1 Limpeza inicial
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Passo 1 Passo 2 Passo 3

Remova todos os acessorios e Limpe o aparelho e os acessorios - .
” ) s e Coloque os acessorios e apoios de
apoios para prateleiras amoviveis ~ apenas com um pano de microfibra, ) o
. prateleiras amoviveis do aparelho.
do aparelho. agua morna e um detergente suave.

5.2 Primeira ligacao
O visor exibe a mensagem de boas-vindas depois da primeira ligagao.
E preciso definir: ldioma, Brilho do Visor, Sons "teclado", Volume do Alarme, Hora.

5.3 Pré-aquecimento inicial

Pré-aqueca o forno vazio antes da primeira

utilizagao.
Passo 1 Remova todos os acessorios e apoios para prateleiras amoviveis do forno.
Passo 2 - =
Regule a temperatura maxima para a fungao: |Z|
Deixe o forno funcionar durante 1 h.
Passo 3

Regule a temperatura maxima para a fungéo: .
Deixe o forno funcionar durante 15 min.

@ O forno pode emitir algum odor e fumo durante o pré-aquecimento. Certifique-se de que o espago é ventila-
do.

6. UTILIZACAO DIARIA

/\ AVISO!

Consulte os capitulos relativos a
seguranca.

6.1 Como definir: Tipos de aquecimento

Passo 1 Ligue o forno. O visor mostra as fungdes de aquecimento padrao

Passo 2 . . ~ .
Prima o simbolo da fungdo de aquecimento para entrar no submenu.

P. 3 . ~ . . .

asso Selecione a fungao de aquecimento e prima: OK. O visor apresenta: temperatura.
Passo4 Definir: temperatura. Premir: OK.
Passo Prima: START .

Sonda térmica - pode ligar a sonda a qualquer momento antes ou durante a cozedura.

STOP - prima para desativar a fungao de aquecimento.

Passo 6 Desligue o forno.
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6.2 Como definir: Cozedura assistida

Cada prato deste submenu propde uma fungdo e uma temperatura recomendadas. Pode
ajustar o tempo e a temperatura.

Para alguns dos pratos, também pode cozinhar com:
» Peso automatico
+ Sonda térmica

A temperatura a que um prato é cozinhado:
* Mal passado ou Menos

* Meédio

* Bem passado ou Mais

Passo 1 Ligar o forno.
Passo 2 Prima: —.
Passo 3

[y
Prima: /3 . Introduzir: Cozedura assistida.

Passo 4 Escolha um prato ou um tipo de alimento.

Passo5  pima: START .

6.3 Fungodes de aquecimento

NORMAL
Tipo de aquecimen- Aplicacao
to
v Para grelhar alimentos finos e tostar p&o.
Grelhador
vvv Para assar pegas de carne grandes ou aves com 0ss0s huma posicao da prateleira.
Y Para fazer gratinados e alourar.

Grelhador ventilado

Para cozer em até trés posi¢des de prateleira ao mesmo tempo e para secar alimen-

@ tos. Regule a temperatura entre 20 e 40 °C abaixo da que utiliza com a fungéoCalor
superior/inferior.

Ventilado + Resisténcia

Circ

vvv Para deixar os alimentos de conveniéncia (por exemplo, batatas fritas, batatas em

% cunha ou crepes) estaladigos.

Congelados

— Para cozer e assar alimentos numa posigéo de prateleira.

Calor superior/inferior
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Tipo de aquecimen-
to

Aplicagao

)

Funcgao Pizza

Para cozer pizza. Para um tostado intenso e uma base crocante.

Aquecimento inferior

Para cozer bolos com bases estaladi¢as e conservar alimentos.

Utilize esta funcéo para confecionar pdo e Pastéis com resultados profissionais muito
bons, com a cor perfeita e a codea brilhante e estaladica.

Massa de pao

Para acelerar o crescimento da massa levedada. Previne a secagem da superficie da
massa e mantém a elasticidade da mesma.

ESPECIAIS

Tipo de aquecimen-
to

Aplicacao

El

Para conservar legumes (por exemplo, pickles).

Conservar
S S S Para secar frutos, legumes e cogumelos fatiados.
Secar
Para pré-aquecer pratos para servir.
™
ru

Aquecer pratos

Sk

YY)

Descongelar

Para descongelar alimentos (legumes e fruta). O tempo de descongelagéo depende
da quantidade e do tamanho dos alimentos congelados.

§§4
e g
Gratinado

Para pratos como lasanha ou batatas gratinadas. Para fazer gratinados e alourar.

V°C

Aquecimento a Baixa
temp.

Para preparar assados tenros e suculentos.
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Tipo de aquecimen- Aplicagao
to
Para manter os alimentos quentes. Tenha em atenc&o que alguns pratos podem con-
S tinuar a cozinhar e a secar enquanto sdo mantidos quentes. Cubra os pratos, se ne-
cessario

Fungao manter quente

A4

Ventilado com Resis-
téncia

Esta fungéo foi concebida para poupar energia durante a cozedura. Quando utilizar
esta fungéo, a temperatura no interior do aparelho pode ser diferente da temperatura
selecionada. O calor residual é utilizado. A poténcia de aquecimento pode ser reduzi-
da. Para obter mais informagdes, consulte o capitulo "Utilizagao diaria", Notas sobre:
Ventilado com Resisténcia.

6.4 Notas sobre:Ventilado com
Resisténcia

Esta fungao foi utilizada para cumprir com os
requisitos de classe de eficiéncia energética
e design ecolégico (de acordo com as
normas EU 65/2014 e EU 66/2014). Testes
de acordo com:IEC/EN 60350-1.

A porta do forno deve estar fechada durante
a cozedura para que a fungao nao seja
interrompida e o forno funcione com a mais
alta eficiéncia energética possivel.

7. FUNCOES DE RELOGIO

7.1 Descricao das fungoées do
relégio

Quando utiliza esta fungéo, a lampada é
automaticamente desativada ap6s 30 seg.

Para instrugdes de cozedura, consulte o
capitulo “Sugestoes e dicas”, Ventilado com
Resisténcia Para recomendacdes gerais
sobre poupanga de energia, consulte o
capitulo "Eficiéncia Energética", Poupanca de
Energia.

Funcoes do relégio Aplicagao

Tempo para cozinhar

Para definir a duragéo da cozedura. O maximo é de 23 h 59 min.

Finalizar Acao

Para definir o que acontece quando o temporizador termina a contagem.

Inicio programado

Para adiar o inicio e/ou final do cozinhado.

Prolongar tempo

Para prolongar o tempo de cozedura.

Aviso

Para definir uma contagem decrescente. O maximo é de 23 h 59 min. Esta fungédo

nao afeta o funcionamento do aparelho.

Temporizador crescente
ou desligar.

Monitoriza o tempo de atividade da fungéo.Temporizador crescente — pode ligar

7.2 Como definir: Fungodes do relégio

Como acertar o relogio

Passo 1 Ligar o forno.
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Como acertar o relogio

Passo 2 Premir: Hora.

Passo 3 Acertar as horas. Premir: OK.

Como definir o tempo de cozedura

Passo 1 Escolha a fungéo de aquecimento e defina a temperatura.
Passo 2 Prima: @
Passo 3

Acertar as horas. Premir: OK.

Como escolher a opgao final

Passo 1 Escolha a fungé@o de aquecimento e defina a temperatura.
P 2
asso Prima: @
Passo 3 Defina o tempo da cozedura.
Passo 4 Premir; ® ® @
Passo 5 Premir: Finalizar Agé&o.
Passo 6 Escolha o preferido: Finalizar Agao.
Passo 7

Premir: OK. Repita a agéo até o visor apresentar o ecra principal.

Como atrasar o inicio da cozedura

Passo 1 Defina a fungao de aquecimento e a temperatura.
P 2
asso Prima: @
Passo 3 Defina o tempo da cozedura.
Passo 4 Premir: ® ® @
Passo 5 Premir: Inicio programado.
Passo 6 Escolha o valor.
Passo 7

Premir: OK. Repita a agéo até o visor apresentar o ecra principal.

Como prolongar o tempo de cozedura

Quando faltar 10% do tempo de cozedura e os alimentos parecerem nao estar prontos, pode prolongar o tempo
de cozedura. Pode também mudar a fungéo de aquecimento.

Para prolongar o tempo de cozedura prima +1min.
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Como alterar as definigées do temporizador

Passo 1 Premir: @

Passo 2 Defina o valor do temporizador.

Passo 3 Premir: OK.

Pode alterar o tempo definido durante o cozinhado a qualquer momento.

8. UTILIZAR OS ACESSORIOS

também dispositivos anti-inclinagao. A
& AVISO! armacao elevada a volta da prateleira impede
Consulte os capitulos relativos a que os recipientes deslizem para fora da
seguranca. prateleira.

8.1 Inserir acessorios

Um pequeno entalhe na parte inferior
aumenta a seguranga. Os entalhes sao

Prateleira em grelha:
Introduza a prateleira entre as barras-guia dos
apoios para prateleiras.

Tabuleiro para assar / Tabuleiro para grelhar: —
Introduza o tabuleiro entre as barras-guia do apoio \
para prateleiras.

8.2 Sonda térmica

Sonda térmica - mede a temperatura no interior dos alimentos. Pode utiliza-la com cada
funcéo de aquecimento.
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Devem ser definidas duas temperaturas:

C A

A temperatura do forno: minimo de 120°C. A temperatura de nucleo.

Para cozinhar com os melhores resultados:

Os ingredientes devem estar a Nao a utilize para pratos liqui- Durante a cozedura, deve permanecer no
temperatura ambiente. dos. prato.

O forno calcula uma hora de fim de cozedura aproximada. Depende da quantidade de
alimentos, da fungéo do forno e da temperatura.

8.3 Como utilizar: Sonda térmica

Passo 1 Ligar o forno.
Passo 2 Selecione um tipo de aquecimento e, se necessario, a temperatura do forno.
Passo 3 Inserir: Sonda térmica.
Carne, aves e peixe Cacarola
Introduza a ponta da Sonda térmica no centro da Insira a ponta da Sonda térmica exatamente no centro da

carne, peixe, na parte mais espessa possivel. Certifi- cagarola. Sonda térmica deve ser estabilizada num local
que-se de que pelo menos 3/4 da Sonda térmica es-  durante a cozedura. Utilize um ingrediente sélido para o
ta dentro do prato. conseguir. Utilize o rebordo da assadeira para apoiar a
pega de silicone da Sonda térmica. A ponta da Sonda tér-
mica n&o deve tocar no fundo de uma assadeira.

=
AN

=—_—

Passo 4 Ligue a Sonda térmica a tomada na parte da frente do forno.
O visor apresenta a temperatura atual da: Sonda térmica.

Passo 5 . .
/‘? - prima para regular a temperatura de nucleo da sonda.

Passo 6 ooo prima para regular a opgao preferida:

« Alarme sonoro - quando os alimentos atingem a temperatura do nucleo, soa o sinal.
« Alarme sonoro e fim de cozedura - quando os alimentos atingem a temperatura do nucleo, soa
o sinal e o forno para.
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P 7
asso Selecione a opgéao e repetidamente prima: OK para ir para o ecra principal.

Passo8  pima: START .

Quando os alimentos atingem a temperatura selecionada, é emitido um sinal sonoro. Pode esco-
Iher parar ou continuar o cozinhado para se certificar que os alimentos estdo bem cozinhados.

Passo 9 Retire a ficha da Sonda térmica da tomada e retire o prato do forno.

/\ AVISO!

Existe o risco de queimaduras a medida que a Sonda térmica aquece. Tenha
cuidado ao desligar e retira-la dos alimentos.

9. FUNCOES ADICIONAIS

9.1 Como guardar: Favoritos

Pode guardar as suas definigdes favoritas, como a fungao de aquecimento, o tempo de
confegao, a temperatura ou a fungao de limpeza. Pode guardar 3 defini¢cdes favoritas.

Passo 1 Ligue o aparelho.

Passo 2 Selecione a defini¢do preferida.

Passo 3 Premir: —— . Selecione: Favoritos.
Passo 4 Selecione: Guardar as definigdes atuais.
Passo 5

Prima + para adicionar a definicdo a lista de: Favoritos. Premir OK.

k) — prima para repor a definigdo.

— prima para cancelar a defini¢ao.

9.2 Bloqueio de fungodes

Esta fungao evita uma alteragao acidental do tipo de aquecimento.

Passo 1 Ligue o aparelho.
Passo 2 Definir uma fungéo de aquecimento.
Passo 3

72(, H - prima em simultaneo para ligar a fungéo.

Para desligar a funcao, repita o passo 3.

9.3 Desativagcao automatica

Por motivos de seguranga, se o tipo de (°C) @ (h)

aquecimento estiver ativo e nao forem

alteradas quaisquer definigdes, o aparelho 80-115 125

desliga-se automaticamente apds um 120 - 195 8.5

determinado periodo de tempo. 200 - 245 55
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9.4 Ventoinha de arrefecimento

(°C) O (h) Quando o aparelho esta a funcionar, a
ventoinha de arrefecimento liga-se
automaticamente para manter as superficies
do aparelho frias. Se desligar o aparelho, a
ventoinha de arrefecimento pode continuar a
funcionar até o aparelho arrefecer.

250 - maximo 3

O desligamento automatico ndo funciona
com as fungdes: Luz, Sonda térmica, Hora de
fim, Aquecimento a Baixa temp. .

10. SUGESTOES E DICAS

10.1 Recomendagdes para cozinhar

®

A temperatura e os tempos de cozedura indicados nas tabelas sdo apenas valores de referéncia. Dependem das
receitas e da qualidade e quantidade dos ingredientes utilizados.

O seu aparelho pode ter um processo para cozer ou assar diferente do aparelho que utilizava anteriormente. As
sugestdes abaixo exibem as definigdes recomendadas para temperatura, tempo de cozedura e posigées da pra-
teleira para tipos especificos de alimentos.

Se nao encontrar as regulagdes para alguma receita especifica, procure uma semelhante.

Para mais recomendacdes de cozedura, consulte as tabelas de cozedura no nosso site. Para encontrar as Su-
gestdes para cozinhar, anote o numero PNC que se encontra na placa de caracteristicas da moldura frontal da
cavidade do aparelho.

10.2 Ventilado com Resisténcia

Para os melhores resultados, siga as
sugestoes listadas na tabela abaixo.

Z = C B 0

Pastéis doces, 16 tabuleiro para assar ou tabulei- 180 2 25-35

unidades ro para recolha de gordura

Torta Suica tabuleiro para assar ou tabulei- 180 2 15-25
ro para recolha de gordura

Peixe inteiro, 0,2 kg  tabuleiro para assar ou tabulei- 180 3 15-25
ro para recolha de gordura

Biscoitos, 16 unida-  tabuleiro para assar ou tabulei- 180 2 20-30

des ro para recolha de gordura

Macarons, 24 unida- tabuleiro para assar ou tabulei- 160 2 25-35

des ro para recolha de gordura

Queques, 12 unida-  tabuleiro para assar ou tabulei- 180 2 20-30

des ro para recolha de gordura

Pastelaria salgada,  tabuleiro para assar ou tabulei- 180 2 20-30

20 unidades ro para recolha de gordura

Biscoitos de massa  tabuleiro para assar ou tabulei- 140 2 15-25

fina, 20 unidades ro para recolha de gordura
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& = C E O

Tarteletes, 8 unida-  tabuleiro para assar ou tabulei- 180 2 15-25
des ro para recolha de gordura

10.3 Ventilado com Resisténcia - acessoérios recomendados

Utilize os tabuleiros e recipientes escuros e nao refletores. Tém melhor absorgao do calor do
que a loica de cor clara e refletora.

\/ Formas individu-

Forma para pizza Assadeira ais Forma cofrln base para
an

Escuro, néo refletor Escuro, nao refletor 8 (\:/r'r:rggeéia;:g?m Escuro, nao refletor

28 cm de diametro 26 cm de diametro ’ 28 cm de diametro

5 cm de altura

10.4 Tabelas de cozedura para
testes

Informacgao para institutos de teste
Testes de acordo com: EN 60350, IEC 60350.
Cozer num nivel - cozer em formas

K = i O E

°C min
P&o-de-l6 sem gordura Ventilado + Resisténcia 160 45 - 60 2
Circ
P&o-de-l6 sem gordura Calor superior/inferior 160 45 - 60 2
Tarte de mac3, 2 formas, @ Ventilado + Resisténcia 160 55-65 2
20 cm Circ
Tarte de mag3, 2 formas, @ Calor superior/inferior 180 55-65 1
20 cm
P&o pequeno Ventilado + Resisténcia 140 25-35 2
Circ
P&o pequeno Calor superior/inferior 140 25-35 2

Cozer num nivel - biscoitos
Usar a terceira posigéo de prateleira.
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K 55

O

°C min
Bolos pequenos, 20 por tabuleiro, Ventilado + Resisténcia Circ 150 20-30
pré-aquecer o forno vazio
Bolos pequenos, 20 por tabuleiro, Calor superior/inferior 170 20-30

pré-aquecer o forno vazio

Cozer em varios niveis - biscoitos

N

°C min
P&o pequeno Ventilado + Resisténcia Circ 140 25-45 2/4
Bolos pequenos, 20 por tabu-  Ventilado + Resisténcia Circ 150 25-35 1/4
leiro, pré-aquecer o forno vazio
P&o-de-l6 sem gordura Ventilado + Resisténcia Circ 160 45-55 2/4
Tarte de maca, 1 forma por Ventilado + Resisténcia Circ 160 55-65 2/4

grelha (9@ 20 cm)

Grelhador
Pré-aqueca o forno vazio durante 5 minutos.

Grelhador com a regulagao de temperatura maxima.

¥ O

min
Tosta Grelhador 1-2 5
Bife de vaca, vire a meio do tempo  Grelhador 24 - 30 4

11. MANUTENCAO E LIMPEZA

/\ AVISO!

Consulte os capitulos relativos a
seguranca.
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11.1 Notas sobre a limpeza

<

Agentes de

Limpe a parte da frente do aparelho apenas usando um pano de microfibras com agua mor-

na e um detergente suave.

Utilize uma solugéo de limpeza para limpar as superficies metalicas.

i Limpe manchas com um detergente suave.
im-

A\

provocar incéndios.

|| R
DA“’

usando um pano de microfibras ap6s cada utilizagéo.

Utilizagao diaria

¢
\Fe,

Limpe todos os acessorios apds cada utilizagdo e deixe-os secar. Utilize um pano de micro-
fibras com agua morna e um detergente suave. Nao lave os acessoérios na maquina de lavar

W loiga.

Limpe a cavidade apds cada utilizagcdo. A acumulagédo de gordura ou outros residuos pode

N&o guarde alimentos no aparelho durante mais de 20 minutos. Seque a cavidade apenas

Nao limpe acessorios antiaderentes utilizando detergentes abrasivos ou objetos afiados.

Acessorios

11.2 Como remover: Apoios para
prateleiras

Retire os apoios para prateleiras para limpar

o forno.

Passo 1 Desligar o forno e aguardar até estar
frio.

Passo 2 Puxe a parte da frente do apoio para
prateleiras para fora da parede late-
ral. L

Passo 3 Puxe a parte de tras do apoio para 1 ] T
prateleiras para fora da parede lateral ——— |1
e retire-o. /- ‘ = = —

(€] =) 7 H
Passo 4 Instale os apoios para prateleiras na () ‘ AP

frente.

2
sequéncia inversa. = \Z L
Os pinos de fixagao das calhas tele- ~= 5|
scopicas devem ficar virados para a },

378 PORTUGUES



11.3 Como utilizar: Limpeza

P 1
pirolitica /\ CUIDADO!

. . e Se existirem outros aparelhos instalados
Limpeza do forno com Limpeza pirolitica. Lo -

no mesmo armario, néo os utilize
& AVISO! enquanto estiver a utilizar esta fungao.
] ) ) Isso pode danificar o forno.
Existe o risco de queimaduras.

Antes da Limpeza pirolitica:

Desligue o forno e aguarde até Remova todos os acessorios e

Limpe a base do forno e a porta interna
estar frio. apoios para prateleiras amoviveis.

de vidro com &gua morna, um pano
macio e detergente suave.

Passo 1 Passo 2

Passo 3
Ligue o forno. Prima: E / Limpeza. Selecione o modo de limpeza.
Opcao Modo de limpeza Duragao
Limpeza pirolitica, rapida Limpeza ligeira 1h
Limpeza pirolitica, normal Limpeza normal 1h 30 min
Limpeza pirolitica, intensa Limpeza completa 3h

@ Quando a limpeza iniciar, a porta do forno é bloqueada e a lampada fica apagada. A ventoinha de arrefeci-
mento funciona com uma velocidade superior.

STOP - prima para parar a limpeza antes do fim.
Nao utilize o forno até o simbolo de bloqueio da porta desaparecer do visor.

Quando a limpeza termina:

Desligue o forno e aguarde até

Limpe a cavidade com um pano ma- Retire os residuos do fundo da cavida-
estar frio. i

cio. de.

11.4 Aviso De Limpeza

Quando o aviso aparecer, a limpeza é recomendada.

Usar a fungéo: Limpeza pirolitica.

11.5 Como remover e instalar: Porta

/\ CUIDADO!
Pode remover a porta e os painéis de vidro A for rcid bretudo n
internos para os limpar. O nimero de painéis orca exerciaa, sooretudo nas

de vidro varia consoante o modelo extremidades do painel frontal, pode
) provocar a quebra do vidro. O vidro pode
/\ AVISO! quebrar.

A porta é pesada.
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Passo 1 Abrir a porta totalmente.
Passo 2 Levante e prima as alavancas de fi-
xagao (A) nas duas dobradicas da
porta.
Passo 3 Feche a porta do forno até a primeira posigao de abertura (angulo aproximado de 70°). Segure na

porta em ambos os lados e puxe-a para fora do forno num angulo ascendente. Coloque a porta
com o lado exterior virado para baixo sobre um pano e sobre uma superficie estavel.

Passo 4 Segure no friso da porta (B) no re-
bordo superior da porta, nos dois
lados, e pressione para dentro para
soltar o fecho de encaixe.

Passo 5 Puxe o friso da porta para a frente
para o remover.

Passo 6 Segure os painéis de vidro da por-
ta, um ap6s o outro, pela extremi-
dade superior e puxe-os para cima,
para fora da guia.

Passo 7 Limpe o painel de vidro com agua e
sabdo. Seque o painel de vidro com
cuidado. N&o lave os acessorios na
maquina de lavar loiga.

Passo 8 Apos a limpeza, efetue os passos
descritos acima na sequéncia inver-
sa.

Passo 9 Insira primeiro o painel mais pequeno, depois o maior e por fim a porta.

11.6 Como substituir: Lampada

/\ AVISO!

Risco de choque elétrico.
A lampada pode estar quente.

Antes de substituir a lampada:

Passo 1 Passo 2 Passo 3

Desligue o forno. Aguarde até que o  Desligue o forno da corrente elétri-  Coloque um pano no fundo da cavi-
forno esteja frio. ca. dade.
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Lampada superior

Passo 1 Rode a protecgao de vidro para a retirar.
N\
Passo 2 Limpe a cobertura de vidro.
Passo 3 Substitua a lampada por uma ldmpada adequada, resistente ao calor até 300 °C.
Passo 4 Instale a cobertura de vidro.

Lampada lateral

Passo 1 Remova o suporte para prateleiras do lado
esquerdo para ganhar acesso a lampada.

Passo 2 Para retirar a protegéo de vidro, utilize um
objeto estreito e ndo afiado (por exemplo,
uma colher de cha).

Passo 3 Limpe a cobertura de vidro.

Passo 4 Substitua a lampada por uma lampada
adequada, resistente ao calor até 300 °C.

Passo 5 Instale a cobertura de vidro.

Passo 6 Instale o suporte da prateleira do lado es-
querdo.

12. RESOLUGAO DE PROBLEMAS

/\ AVISO!

Consulte os capitulos relativos a
seguranca.
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12.1 O que fazer se...

.
E O aparelho nao liga ou nao aquece

@ Causa possivel

v

= Solugao

O aparelho néo esta ligado a corrente elétrica ou néo
esta corretamente ligado.

Verifique se o aparelho esta corretamente ligado a cor-
rente elétrica.

O relégio néo esta acertado.

Acerte o relogio; para mais informagdes, consulte Fun-
coes do reldgio p capitulo, Como definir: Fungdes do
relégio.

A porta ndo fecha bem.

Feche a porta completamente.

O fusivel esta fundido.

Certifique-se de que é o fusivel a causa do problema.
Se o problema persistir, contacte um eletricista qualifi-
cado.

O aparelho Bloqueio para criancas esta ligado.

Consulte o capitulo “Menu”, Submenu para: Opgdes.

Y
Componentes

@ Descrigao

v

= Solucao

A lampada esta fundida.

Substitua a lampada; para mais informagdes, consulte
o capitulo “Manutencéo e limpeza”, Como substituir:
Lampada.

Os cortes de corrente param sempre a
limpeza. Repita a limpeza se esta for
interrompida por uma falha de corrente.

12.2 Como gerir: Codigos de erro

Quando ocorre o erro de software, o visor apresenta a mensagem de erro.
Nesta secgao, encontrara a lista dos problemas que pode resolver por si.

@ Codigo e descrigao

%

= Solugao

C2 - a Sonda térmica esta na cavidade do aparelho
durante a Limpeza pirolitica.

Retire a Sonda térmica.

C3 - a porta ndo esta totalmente fechada durante a
Limpeza pirolitica.

Feche a porta.

F111 - Sonda térmica ndo esta corretamente inserida
na tomada.

Ligue totalmente a Sonda térmica a tomada.

F240, F439 - os campos tateis no visor nao funcionam
devidamente.

Limpe a superficie do visor. Certifique-se de que ndo
existe sujidade nos campos tateis.
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@ Codigo e descrigao

%

= Solucao

F908 - o sistema do aparelho néo se consegue ligar
com o painel de comandos.

Ativar e desativar o aparelho.

12.3 Dados de assisténcia técnica

Se ndo conseguir encontrar uma solugao
para o problema, contacte o seu fornecedor
ou um Centro de Assisténcia Técnica
Autorizado.

Os dados necessarios para o centro de
assisténcia técnica encontram-se na placa de
identificagao do aparelho. A placa de
caracteristicas esta na moldura frontal da
cavidade do aparelho. Nao remova a placa
de caracteristicas da cavidade do aparelho.

13. EFICIENCIA ENERGETICA

Recomendamos que escreva os dados
aqui:

Modelo (MOD.)

Numero do produto
(PNC)

Numero de série (S.N.)

13.1 Informagao do produto e folheto de informagao do produto de acordo
com os Regulamentos de Ecodesign e Rotulagem de Energia da UE

Nome do fornecedor

AEG

Identificagcdo do modelo

BPE742380M 944188629
BPK742380M 944188630

indice de Eficiéncia Energética

61.2

Classe de eficiéncia energética

A++

Consumo de energia com uma carga normal, modo convencional

1.09 kWh(/ciclo

Consumo de energia com uma carga padrdo, modo de ventilagdo

forgada

0.52 kWh(/ciclo

Numero de cavidades

1

Fonte de calor

Eletricidade

Volume

711

Tipo de forno

Forno encastrado

Massa

BPE742380M 35.5 kg

35.5 kg

BPK742380M

IEC/EN 60350-1 - Aparelhos de cozinha elétricos domésticos - Parte 1: Fogdes, fornos, fornos a vapor e grelha-

dores - Métodos para medir o desempenho.
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13.2 Poupanca de energia

O aparelho possui fungdes que ajudam a
poupar energia nos cozinhados de todos
os dias.

Certifique-se de que a porta do aparelho esta
fechada quando o aparelho funcionar. Nao
abra a porta do aparelho muitas vezes
durante a confegdo. Mantenha a junta da
porta limpa e certifique-se de que esta bem
fixa na posigao correta.

Utilize recipientes de metal para melhorar a
poupancga de energia.

Sempre que possivel, ndo pré-aquega o
aparelho antes de cozinhar.

Quando preparar varios pratos de uma vez,
reduza ao minimo possivel os intervalos
entre confegdes.

Cozinhar com a ventoinha

Sempre que possivel, utilize as fungdes de
cozedura que utilizam a ventoinha, para
poupar energia.

Aquecimento residual

Se for ativado um programa com Duragéo € o
tempo de cozedura for superior a 30 min, as
resisténcias desligam-se automaticamente
mais cedo em algumas fungdes do aparelho.

14. ESTRUTURA DO MENU
14.1 Menu

O ventilador e a lampada continuam ligadas.
Quando desligar o aparelho, o visor indica o
calor residual. Pode utilizar esse calor para
manter os alimentos quentes.

Quando a duracao da cozedura for superior a
30 min, reduza a temperatura do aparelho
para 3 a 10 min no minimo antes do fim da
cozedura. O calor residual no interior do
aparelho continuara a cozinhar.

Utilize o calor residual para aquecer outros
pratos.

Manter os alimentos quentes

Para utilizar o calor residual para manter uma
refeicdo quente, seleccione a regulagéo de
temperatura mais baixa possivel. O visor
apresenta o indicador de calor residual ou a
temperatura.

Cozinhar com a lampada desligada
Desligue a lampada durante a cozedura.
Ligue-a apenas quando precisar.

Ventilado com Resisténcia
Funcao concebida para poupar energia
durante a cozedura.

Quando utilizar esta fungao, a lampada é
desligada automaticamente apds 30 seg.
Pode ligar a lampada novamente, mas isso
reduz a poupanca de energia esperada.

Artigo do menu

Aplicagao

Cozedura assistida

Lista os programas automaticos.

Limpeza Lista os programas de limpeza.
Favoritos Lista as definigcbes favoritas.

Opcodes Para definir a configuragéo do aparelho.
Defini¢cdes Configuracéo Para definir a configuragéo do aparelho.

Assisténcia Técnica

Apresenta a configuragéo e a verséo do
software.
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14.2 Submenu para: Limpeza

Submenu Aplicacao
Limpeza pirolitica, rapida Duragéo: 1 h.
Limpeza pirolitica, normal Duragéo: 1 h 30 min.
Limpeza pirolitica, intensa Duracéo: 3 h.

14.3 Submenu para: Opgdes

Submenu Aplicagao
Luz Acende e apaga a lampada.
Bloqueio para criangas Impede a ativagéo acidental do aparelho. Quando a opgéo esta ativa, o texto Blo-

queio para criangas € apresentado no visor quando ligar o aparelho. Para ativar a
utilizagdo do aparelho, escolha as letras do cédigo na ordem alfabética. Quando
a opgao esta ativada e o aparelho esta desligado, a porta do aparelho é bloquea-
da. Aceda ao temporizador, o funcionamento remoto e a lampada estdo disponi-
veis com a opgéo ativada.

Aquecimento Rapido Diminui o tempo de aquecimento. Esta disponivel apenas para algumas das fun-
coes do aparelho.

Indicagéo do tempo Liga e desliga o relégio.

Estilo Relogio Digital Altera o formato da indicagdo da hora apresentada.

14.4 Submenu para: Configuragao

Submenu Descrigao

Idioma Define o idioma do aparelho.

Brilho do Visor Define a intensidade do visor.

Sons "teclado" Eg)]a e desliga o som dos campos de toque. N&o é possivel silenciar o som para:
Volume do Alarme Define o volume dos tons das teclas e sinais.

Hora Definir a hora e a data atuais.

14.5 Submenu para: Assisténcia Técnica

Submenu Descrigao

Modo Demo Cadigo de activacéo / desactivagéo: 2468
Versao do software Informagao sobre a versédo do software.
Restaurar Configuragdes Restaura as definicdes de fabrica.
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15. E FACIL!

Antes da primeira utilizagao, tem de definir:

Idioma Brilho do Visor Sons "teclado” Volume do Alarme Hora

Familiarize-se com os icones basicos no painel de comandos e no visor:

0 % O y2) START /

On / Off Menu Favoritos Temporizador Sonda térmica STOP

Comegar a utilizar o aparelho

Inicio rapido Ligue o aparelho e Passo 1 Passo 2 Passo 3
comece a cozinhar - -
com a temp:aratura e Prima continuamen- |:' . -selecione  Prima: START .
temp~o padréo da te: . a fungao preferida.
funcéo.
A Desli Ih . .
rranque es1gue o aparemno, @ - prima continuamente até que o aparelho se desligue.

qualquer ecra ou
mensagem a qual-
quer momento.

Comegar a cozinhar

Passo 1 Passo 2 Passo 3 Passo 4 Passo 5
o,
® a.. C oK START
- prima para ligaro - selecione a fungdo - defina a temperatu- - prima para confir- - prima para come-
aparelho. de aquecimento. ra. mar. ¢ar a cozinhar.

Saber como cozinhar rapidamente

Utilize os programas automaticos para preparar um prato rapidamente com as definigdes padrao:

Cozedura assis- Passo 1 Passo 2 Passo 3 Passo 4
tida
Premir: @ Prima: =—. Prima: \\ Cozedu- Escolha o prato.
ra assistida.

Utilize as fungoes rapidas para definir o tempo de cozedura.

Assisténcia nos 10% finais Para prolongar o tempo de cozedura prima +1min.
Utilize a Assisténcia dos 10% finais para acrescentar

tempo extra quando restarem 10% do tempo de coze-

dura.

16. PREOCUPACOES AMBIENTAIS

Recicle os materiais que apresentem o contentores indicados para reciclagem. Ajude
a proteger o ambiente e a saude publica

2%
simbolo L. Coloque a embalagem nos ) -
através da reciclagem dos aparelhos
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eléctricos e electronicos. Nao elimine os Coloque o produto num ponto de recolha
para reciclagem local ou contacte as suas

aparelhos que tenham o simbolo E . e
autoridades municipais.

juntamente com os residuos domésticos.
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Bine ati venit la AEG! Va multumim pentru ca ati ales produsul
nostru.

61 A gasi sfaturi privind utilizarea, brosuri, informatii pentru depanare, service si
@ reparatii:
www.aeg.com/support

Ne rezervam dreptul asupra efectuarii de modificari.

CUPRINS
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16. INFORMATI PRIVIND MEDIUL........ccoiiiiiiiiiiiic e 416

1. A INFORMATII PRIVIND SIGURANTA

inainte de instalarea si de utilizarea aparatului, cititi cu atentie
instructiunile furnizate. Producatorul nu este responsabil
pentru nicio vatamare sau dauna rezultata din instalarea sau
utilizarea incorecta. Pastrati permanent instructiunile intr-un
loc sigur si accesibil pentru o consultare ulterioara.

1.1 Siguranta copiilor si a persoanelor vulnerabile

» Acest aparat poate fi utilizat de copiii cu varsta mai mare de
8 ani, de persoanele cu capacitati fizice, senzoriale sau
mentale reduse sau de persoanele ne-experimentate doar
sub supraveghere sau dupa o scurta instruire care sa le
ofere informatiile necesare despre utilizarea sigura a
aparatului si sa le permita sa inteleaga pericolele la care se
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expun. Copiii cu varsta mai mica de 8 ani si persoanele cu
dizabilitati profunde si complexe nu trebuie lasate sa se
apropie de aparat daca nu sunt supravegheate permanent.
Copiii trebuie supravegheati pentru a va asigura ca nu se
joaca cu aparatul.

Nu lasati ambalajele la indemana copiilor si aruncati-le
conform reglementarilor.

AVERTISMENT: Aparatul si piesele accesibile ale acestuia
devin fierbinti pe durata utilizarii. Nu lasati copiii Si
animalele de companie in apropierea aparatului atunci cand
functioneaza si se raceste.

Daca aparatul are un dlspozmv de siguranta pentru copii,
acesta trebuie activat.

Copiii nu vor realiza operatiunile de curatare sau de
intretinere care revin utilizatorului aparatului fara a fi
supravegheati.

1.2 Informatii generale despre siguranta

Acest aparat poate fi utilizat numai pentru gatire.

Acest aparat este proiectat pentru utilizarea in locuinte
individuale la interior

Acest aparat electrocasnic poate fi utilizat in birouri, camere
de oaspeti, camere de oaspeti cu paturi si mic dejun, case
de oaspeti in cadrul fermelor si alte spatii de cazare
similare, in care aceasta utilizare nu depaseste (media)
nivelurile de utilizare domestica.

Instalarea acestui aparat si inlocuirea cablului vor fi
efectuate exclusiv de o persoana calificata.

Nu folosi aparatul inainte de a-l instala in structura
incorporata.

Aparatul trebuie deconectatde la sursa de alimentare
inainte de a efectua orice operatiune de intretinere.

in cazul in care cablul de alimentare este deterlorat acesta
trebuie Tnlocuit de producator, de centrul de service
autorizat al acestuia sau de persoane cu o calificare
similara pentru a se evita electrocutarea.
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AVERTISMENT: Asigurati-va ca aparatul este oprit inainte
de a inlocui becul pentru a evita o posibila electrocutare.
AVERTISMENT: Aparatul si piesele accesibile ale acestuia
devin fierbinti pe durata utilizarii. Se recomanda ca
elementele de incalzire sau suprafata aparatului sa nu fie
atinse.

Utilizati intotdeauna manusi de cuptor pentru a scoate sau
a pune in aparat vase sau accesorii.

Utilizati doar senzorul alimentar (senzorul) recomandat
pentru acest aparat.

Pentru a scoate suporturile pentru raft trebuie sa trageti mai
intai de partea din fata a suportului, dupa care sa
indepartati capatul din spate de peretii laterali. Instalati
suporturile pentru raft in ordine inversa.

Nu folositi un aparat de curatat cu abur pentru a curata
aparatul.

Nu folositi substante abrazive dure sau raclete ascutite de
metal pentru a curata sticla usii deoarece acestea pot
zgéria suprafata, ceea ce poate avea drept consecinta
spargerea sticlei.

Inainte de curatarea pirolitica, scoateti toate accesoriile si
depunerile/deversarile excesive din cavitatea aparatului.

2. INSTRUCTIUNI DE SIGURANTA

2.1 Instalarea « Instalati aparatul intr-un loc sigur si
adecvat care satisface cerintele privind
/\ AVERTISMENT! instalarea.
o e L » Respectati distantele minime fata de alte
Doar o persoana calificata trebuie sa aparate si’ corpuri 'de mobilier. ’
instaleze acest aparat. « Tnainte de a instala aparatul, verifica dac&

usa aparatului se poate deschide fara
probleme.

« Aparatul este prevazut cu un sistem de
racire electrica. Pentru a functiona, acesta
necesita curent electric.

« Unitatea incorporabila trebuie sa respecte
cerintele de stabilitate ale DIN 68930.

Indepértati toate ambalajele.

Daca aparatul este deteriorat, nu il
instalati sau utilizati.

Urmati instructiunile de instalare furnizate
impreuna cu aparatul.

Aveti intotdeauna grija cand mutati
aparatul deoarece acesta este greu.
Folositi intotdeauna manusi de protectie si
incaltaminte inchisa.

Nu trageti aparatul de méaner.
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Inaltimea minima a dulapu-
lui (Indltimea minima a du-
lapului de sub blatul de lu-

cru)

578 (600) mm

Latimea dulapului 560 mm

Adancimea dulapului 550 (550) mm

Inaltimea partii frontale a 594 mm
aparatului

Tnaltimea partii posterioare 576 mm
a aparatului

Latimea partii frontale a 595 mm
aparatului

Latimea partii posterioare a 559 mm
aparatului

Adancimea aparatului 567 mm
Adancimea incorporabila a 546 mm
aparatului

Adancimea cu usa deschi- 1027 mm
sa

Dimensiunea minima a ori- 560x20 mm
ficiului de ventilatie. Orifi-

ciul este pozitionat in par-

tea din spate jos

Lungimea cablului de ali- 1500 mm
mentare electrica. Cablul

este pozitionat in coltul

dreapta al peretelui poste-

rior

Suruburi de montaj 4x25 mm

2.2 Conexiunea la reteaua electrica

/N\ AVERTISMENT!
Pericol de incendiu si electrocutare.

» Toate conexiunile electrice trebuie
realizate de catre un electrician calificat.

» Aparatul trebuie legat la o priza cu
impamantare.

» Asigurati-va ca parametrii de pe placuta
cu date tehnice sunt compatibili cu valorile
nominale ale sursei de alimentare.

+ Utilizati intotdeauna o priza cu protectie
(impamantare) contra electrocutarii,
montata corect.

* Nu folositi prize multiple si cabluri
prelungitoare.

» Procedati cu atentie pentru a nu deteriora
stecherul si cablul de alimentare electrica.
Daca este necesara inlocuirea cablului de
alimentare, acesta trebuie inlocuit numai
de catre Centrul de service autorizat.

* Nu lasati cablurile de alimentare electrica
sa atinga sau sa se afle in apropierea usii
aparatului sau a nisei de sub aparat, in
special atunci cand acesta functioneaza
sau usa este fierbinte.

» Protectia la electrocutare a pieselor aflate
sub tensiune si izolate trebuie fixata astfel
incat sa nu permita scoaterea ei fara
folosirea unor unelte.

» Introduceti stecherul in prizé numai dupa
incheierea procedurii de instalare.
Asigurati accesul la priza dupa instalare.

« Daca priza de curent prezinta jocuri, nu
conectati stecherul.

* Nu trageti de cablul de alimentare pentru
a scoate din priza aparatul. Trageti
intotdeauna de stecher.

» Folositi doar dispozitive de izolare
adecvate: intrerupatoare pentru protectia
liniei, sigurante (sigurante infiletabile
scoase din suport), contactori si
declansatori la protectia de impamantare.

* Instalatia electrica trebuie sa fie prevazuta
cu un dispozitiv de izolare, care sa va
permita sa deconectati aparatul de la
retea la toti polii. Dispozitivul izolator
trebuie sa aiba o deschidere intre contacte
de cel putin 3 mm.

+ Tnchideti complet usa aparatului inainte de
a conecta stecherul la priza.

» Acest aparat este livrat cu un stecar si un
cablu de alimentare electrica.

2.3 Utilizarea

/\ AVERTISMENT!

Pericol de ranire, arsuri si electrocutare
sau explozie.

* Nu modificati specificatiile acestui aparat.

 Verificati daca orificiile de ventilatie nu
sunt blocate.

* Nu lasati aparatul nesupravegheat in
timpul functionarii.

» Dezactivati aparatul dupa fiecare
intrebuintare.
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» Procedati cu atentie la deschiderea usii
aparatului atunci cand aparatul este in
functiune. Se poate degaja aer fierbinte.

* Nu actionati aparatul avand mainile
umede sau cand acesta este in contact cu
apa.

* Nu aplicati presiune asupra usii deschise.

» Nu utilizati aparatul ca suprafata de lucru
sau ca loc de depozitare.

» Deschideti usa aparatului cu atentie.
Utilizarea unor ingrediente cu continut de
alcool poate determina prezenta aburilor
de alcool in aer.

* Nu lasati scanteile sau flacarile deschise
sa intre in contact cu aparatul atunci cand
deschideti usa.

» Produsele inflamabile sau obiectele
umezite cu produse inflamabile nu trebuie
introduse in aparat, nici puse alaturi sau
deasupra acestuia.

2.4 ingrijirea si curatarea

/\ AVERTISMENT!

Pericol de vatamare personala, incendiu
sau deteriorare a aparatului!

/\ AVERTISMENT!
Pericol de deteriorare a aparatului.

* Pentru a preveni deteriorarea sau
decolorarea emailului:

— nu puneti vase sau alte obiecte in
aparat direct pe baza acestuia.

— nu puneti folie din aluminiu direct pe
baza cavitatii aparatului.

— nu puneti apa direct in aparatul
fierbinte.

— nu tineti vase umede si alimente Tn
interior dupa incheierea gatirii.

— procedati cu atentie la demontarea
sau instalarea accesoriilor.

» Decolorarea emailului sau a otelului
inoxidabil nu are niciun efect asupra
functionarii aparatului.

» Folositi o cratitd adanca pentru prajiturile
insiropate. Sucurile de fructe lasa pete
care pot fi permanente.

» Gatiti Intotdeauna cu usa inchisa a
aparatului.

» Daca aparatul este instalat in spatele unui
panou de mobila (de ex. o usa), asigurati-
va ca usa nu se inchide niciodata atunci
cand aparatul functioneaza. Caldura si
umezeala se pot acumula in spatele
panoului inchis de mobila ceea ce
produce daune aparatului, unitatii carcasei
sau podelei. Nu inchideti panoul de mobila
daca aparatul nu s-a racit complet dupa
utilizare.
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Tnainte de a efectua operatiunile de
intretinere, dezactivati aparatul si scoateti
stecherul din priza.

Verificati daca aparatul s-a racit. Exista
riscul de spargere a panourilor de sticla.
Inlocuiti imediat panourile de sticla ale usii
daca acestea sunt deteriorate. Contactati
Centrul de service autorizat.

Aveti grija atunci cand indepartati usa
aparatului. Usa este grea!

Curatati cu regularitate aparatul pentru a
preveni deteriorarea materialului de la
suprafata.

Curatati aparatul cu o laveta moale si
umeda. Utilizati numai detergenti neutri.
Nu folositi niciun produs abraziv, burete
abraziv, solvent sau obiect metalic.

Daca folositi un spray pentru cuptor,
respectati instructiunile de siguranta de
pe ambalajul acestuia.

2.5 Curatare pirolitica

/\ AVERTISMENT!

Pericol de vatamare / Incendiere / Emisii
de substante chimice (fumuri) in Modul
Pirolitic.

Tnainte de a efectua cur&tarea pirolitica si
preincalzirea initiald, scoateti din interiorul
cuptorului:

— toate reziduurile de alimente, petele/
depunerile de ulei sau grasimi.

— orice obiecte detasabile (inclusiv
rafturi, sine laterale etc., furnizate
impreuna cu aparatul), in special orice
oale, cratite, tavi, ustensile
neaderente, etc.

Cititi cu atentie toate instructiunile pentru
curatarea pirolitica.

Nu permiteti accesul copiilor la aparat in
timpul functionarii Curatarii pirolitice.
Aparatul se incinge foarte tare, iar aerul
fierbinte este degajat din orificiile frontale
de racire.

Curatarea pirolitica este o operatiune
efectuata la temperatura inalta care poate




degaja fum de la reziduurile alimentare si
materialele componente, prin urmare
consumatorii sunt sfatuiti:
— sa asigure o ventilare buna in timpul si
dupa curatarea pirolitica.
— asigura o buna ventilare in timpul si
dupa preincalzirea initiala.
Nu varsati si nu puneti apa pe usa
cuptorului in timpul si dupa curatarea
pirolitica pentru a evita deteriorarea
panourilor de sticla.
Fumurile eliberate de toate cuptoarele
pirolitice / reziduurile de la gatit conform
celor prezentate anterior nu sunt
periculoase pentru oameni, inclusiv pentru
copii sau persoane cu probleme medicale.
Nu le permiteti animalelor de companie
accesul Tn aproprierea aparatului in timpul
si dupa curatarea pirolitica si preincalzirea
initiala. Animalele de companie mici (in
special pasarile si reptilele) pot fi foarte
sensibile la schimbarile de temperatura si
la fumul emis.
Suprafetele neaderente de pe oale,
cratite, tavi, ustensile etc. se pot deteriora
la temperatura Tnalta de curatare pirolitica
a tuturor cuptoarelor pirolitice si pot fi de
asemenea o sursa de fum nociv de nivel
redus.

2.6 lluminare interioara

/N\ AVERTISMENT!
Pericol de electrocutare.

Referitor la becul (becurile) din acest
produs si becurile de schimb vandute

separat: Aceste becuri sunt concepute
pentru a suporta situatiile fizice extreme
din aparatele electrocasnice, cum ar fi
cele de temperatura, vibratie, umiditate
sau au rolul de a semnaliza informatii
privitoare la starea operationala a
aparatului. Acestea nu sunt destinate
utilizarii in alte aplicatii si nu sunt
adecvate pentru iluminarea camerelor din
locuinta.

» Acest produs contine o sursa de lumina cu
clasa de eficienta energetica G.

» Folositi exclusiv becuri cu aceleasi
specificatii.

2.7 Serviciul de asistenta tehnica

» Pentru a repara aparatul contactati
Centrul de service autorizat.
« Utilizati doar piese de schimb originale.

2.8 Eliminare

/\ AVERTISMENT!
Pericol de ranire sau sufocare.

» Contactati autoritatea locala pentru
informatii privind eliminarea aparatului.

» Deconectati aparatul de la sursa de
alimentare electrica.

» Taiati cablul de alimentare electrica chiar
de langa aparat si aruncati-I.

» Scoateti incuietoarea usii pentru a nu
permite copiilor sau animalelor de
companie sa ramana blocati in aparat.
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3. DESCRIEREA PRODUSULUI

3.1 Prezentare generala

Hﬂb

3.2 Accesorii

Raft sarma
Pentru vesela, forme pentru prajituri, fripturi.

Tava de gatit
Pentru prajituri si biscuiti.

Cratita
Pentru coacere si frigere sau ca tava pentru
grasime.
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Panou de comanda

Afisaj

Priza pentru senzorul de gatire
Element de incalzire

Bec

E Ventilator

Suport pentru raft, detasabil
ﬂ Pozitii raft

\\\\




Senzor de gatire

Pentru a masura temperatura din interiorul

mancarii.

Ghidaje telescopice

Pentru a introduce si a scoate mai usor tavile si

raftul de sarma.

4. PANOUL DE COMANDA

4.1 Prezentarea panoului de

comanda

O

B —

an

|
LT

Pornit / Oprit Apasa lung pentru a porni si opri aparatul.

Meniu Enumera functiile aparatului.

Favorite Listeaza setarile favorite.

Afisaj Arata setarile curente ale aparatului.

Comutator bec Pentru a porni si a opri lumina.

ﬂ Incalzire rapida Pentru a activa si dezactiva functia: Incalzire rapida.

e «@~ @ s
Apasa Muta Apasa lung
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Atinge suprafata cu degetul. Gliseaza degetul pe suprafata. Apasa pe suprafata timp de 3 se-

cunde.
4.2 Afisaj
A Afisaj cu functiile cheie setate.
| A.  Timpul
12:30 B. START/STOP
C. Temperatura / Cronometru microunde
#085°C 1 50 OC D. Functii de incalzire
E. Cronometru
®) 15min @ START F. Senzor de gatire (doar pentru anumite modele)
]. 1.
| | | | |
F E D C B

Indicatori afisaj

Indicatori de baza - pentru navigare pe afisaj.

< k) »
OK Pentru a reveni la Pentru a anula ulti- Pentru a activa si dezactiva
Pentru a confirma o selectie / setare.  submeniul ante- !

. . . ma comanda. optiunile.
rior din meniu. ’

Sonor alarma indicatorii functiei - atunci cand durata setata pentru gatit se incheie, se emite un semnal sonor.

Q & @
Functia este activata. _Functia este activata. Alarma sonora este dezactivata.
Gatirea se opreste automat.

Indicatoare cronometru

S Q

Pentru a seta functia: Pornire intarziata. Pentru a anula setarea.

5. INAINTE DE PRIMA UTILIZARE

/\ AVERTISMENT!
Consultati capitolele privind siguranta.

5.1 Curatarea initiala

== N
— /_/
S/a St
A=
Pasul 1 Pasul 2 Pasul 3

396 ROMANA



Curata aparatul si accesoriile doar
cu o laveta din microfibra, apa calda
si un detergent neagresiv.

Scoate accesoriile si suporturile de
raft detasabile din aparat.

Pune accesoriile si suporturile de
raft detasabile inapoi in cuptor.

5.2 Prima conectare

Afisajul indica mesajul de bun venit dupa prima conectare.

Trebuie sa setati: Limba, Luminozitate display, Tonul de la taste, Volum la apasare taste,
Timpul.

5.3 Preincalzirea initiala

Preincalziti cuptorul gol inainte de a-I folosi
prima data.

Pasul 1 Scoateti toate accesoriile din cuptor si suporturile pentru raftul mobil.

Pasul 2
asu Setati temperatura maxima a functiei: E

Lasati cuptorul sa functioneze timp de 1 h.

Pasul 3 Setati temperatura maxima a functiei: .

Lasati cuptorul sa functioneze timp de 15 min.

@ Cuptorul poate emite un miros si fum n timpul pre-incalzirii. Asigurati-va ca incaperea este ventilata.

6. UTILIZAREA ZILNICA

/N\ AVERTISMENT!
Consultati capitolele privind siguranta.

6.1 Modul de setare Functii de incalzire

Pasul 1 Porniti cuptorul. Afisajul indica functia de gatire implicita.

Pasul 2 . ) . " . N )
asu Apasa pe simbolul functiei de gatire pentru a intra in submeniu.

Pasul 3 Selectati functia de gatire si apasati: OK. Afisajul indica: temperatura.
Pasul 4 Setare: temperatura. Apasati: OK.
Pasul 5 Apasé: START

Senzor de gatire - puteti conecta senzorul in orice moment fnainte sau n timpul gatirii.

STOP - apasati pentru a opri functia de gatire.

Pasul 6 Opriti cuptorul.
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6.2 Modul de utilizare: Gatire asistata

Fiecare preparat din acest submeniu are o functie si temperatura recomandate. Puteti regla

timpul s

i temperatura.

Pentru anumite preparate, puteti gati si cu:
» Stab. auto a greutatii
+ Senzor de gatire

Gradul pana la care este gatit un preparat:
* In sange sau Suculent

* Mediu
» Bine Facut sau Bine facut

Pasul 1 Porniti cuptorul.
Pasul 2 . —
asu Apasa: —.
[y
Pasul 3 Apasati: /3 . Accesati: Gatire asistata.
Pasul 4 Alegeti un preparat sau un tip de aliment.
Pasul 5

Apasa: START .

6.3 Functii de gatire

STANDARD

Functia de incalzire

Utilizare

¥

Gatire intensiva

v Pentru gatirea la gratar a feliilor subtiri de alimente si pentru paine prajita.
Grill
v Pentru a rumeni bucati mari de carne sau carne de pasare nedezosata pe un singur

raft. Pentru gratinare si rumenire.

Aer cal

)

d cu ventilatie

Pentru a coace simultan pe pana la trei pozitii ale raftului si pentru a deshidrata ali-
mentele. Setati temperatura cu 20 - 40°C mai jos decat pentru Incalzire sus si jos.

v

*

Preparate congelate

Pentru a gati mancaruri semipreparate crocante, cum ar fi cartofi prajiti, cartofi wedge
sau rulouri crocante.

Incalz

ire sus si jos

Pentru a coace si rumeni alimentele fara sa schimbi pozitia raftului.

2

Functie Pizza

Pentru a coace pizza. Pentru rumenire intensiva si crocant la baza.
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Functia de incélzire Utilizare

Pentru a coace prajituri crocante la baza si pentru a conserva alimentele.

Incalzire jos

Folositi aceasta functie pentru a prepara paine si chifle cu rezultate aseméanatoare
ﬁ profesionistilor, in ceea ce priveste textura crocanta, culoarea si stralucirea crustei.

Coacere paine

) Pentru a accelera dospirea aluatului cu drojdie. Acesta previne uscarea suprafetei
lij aluatului si mentine elasticitatea sa.

Dospire aluaturi

SPECIALE

Functia de incalzire Utilizare

@ Pentru conservarea legumelor (de exemplu muraturi).

Conservare

1$9

Dezhidratare

Pentru a usca fructe, legume si ciuperci feliate.

Pentru a pre-incalzi farfuriile inainte de servire.
e
Lru

Incalzire farfurii

Pentru a decongela alimente (legume si fructe). Timpul necesar decongelarii depinde
YY) de cantitatea si marimea preparatelor congelate.

Decongelare

55 Pentru preparate precum lasagna sau cartofi gratinati. Pentru gratinare si rumenire.

e g
Au Gratin

V°C

Gatire la temp. scazuta

Pentru prepararea fripturilor fragede si suculente.

Pentru a pastra preparatele calde. Te rugam sa retii ca unele preparate pot continua
S sa gateasca si sa se usuce in timp ce sunt pastrate calde. Acopera vasele daca este
— necesar
Mentine cald
I_ Aceasta functie este conceputa pentru a economisi energie in timpul gatirii. Cand uti-
Y lizezi aceasta functie, temperatura din interiorul aparatului poate diferi de temperatura
[ Y setata. Se utilizeaza caldura reziduala. Puterea de incalzire poate fi redusa. Pentru
Aer cald umed mai multe informatii, consulta capitolul ,Utilizarea zilnic&”, Note despre: Aer cald
umed.
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6.4 Note despre: Aer cald umed

Aceasta functie a fost folosita pentru
conformarea cu clasa de eficienta energetica
si cerintele de ecodesignEU 65/2014 ( in
conformitate cu si EU 66/2014). Teste
conforme cu: IEC/EN 60350-1.

Usa cuptorului trebuie inchisa pe durata
gatirii pentru a nu intrerupe functia astfel
incéat cuptorul sa functioneze cu cea mai
ridicata eficienta energetica posibila.

7. FUNCTIILE CEASULUI

7.1 Descrierea functiilor ceasului

Atunci cand folositi aceasta functie, becul se
stinge automat dupa 30 de sec.

Pentru instructiuni de gatire consultati
capitolul ,Informatii si sfaturi”, Aer cald umed
Pentru recomandari generale privind
economia de energie, consultati capitolul
,Eficienta energeticd”, Economisirea energiei.

Functia ceas Aplicatie

Durata gatire

Pentru a seta durata gatirii. Maximul este 23 h 59 min.

Actiune de finalizare

Pentru a seta ce se intdmpla atunci cand cronometrul termina numaratoarea.

Pornire intarziata

Pentru a améana pornirea si/sau terminarea gatirii.

Extindere timp

Pentru a extinde durata gatirii.

Reamintire

Pentru a seta o numaratoare inversa. Maximul este 23 h 59 min. Aceasta functie

nu afecteaza functionarea aparatului.

Cronometru numaratoare di-
recta puteti porni si opri.

Monitorizeaza durata de functionare a functiei.Cronometru numaratoare directa- il

7.2 Modul de setare Functiile ceasului

Cum se seteaza ceasul

Pasul 1 Porniti cuptorul.
Pasul 2 Apasati: Timpul.
Pasul 3

Setarea timpului. Apasati: OK.

Modul de setare a timpului de gatire

Pasul 1 Alegeti functia de gatire si setati temperatura.
Pasul 2 =

asu Apasa: @
Pasul 3

Setarea timpului. Apasati: OK.

Cum se alege optiunea de final

Pasul 1

Alegeti functia de gatire si setati temperatura.
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Cum se alege optiunea de final

Pasul 2 Apasa: @

Pasul 3 Setati timpul de gatire.

Pasul 4 Apasati: © © @

Pasul 5 Apasa: Actiune de finalizare.

Pasul 6 Alegeti optiunea preferata: Actiune de finalizare.
Pasul 7

Apasati: OK. Repetati actiunea pana cand afisajul prezinta ecranul principal.

Cum se efectueaza pornire intarziata a gatirii

Pasul 1 Setati functia de gatire si temperatura.
Pasul 2 Apasa: QD

Pasul 3 Setati timpul de gatire.

Pasul 4 Apasati: © © @

Pasul 5 Apasa: Pornire intarziata.

Pasul 6 Alegeti valoarea.

Pasul 7

Apasati: OK. Repetati actiunea pana cand afisajul prezinta ecranul principal.

Modul de extindere a duratei gatirii

Cand a mai ramas 10% din timpul de gatire si mancarea pare sa nu fie gata, puteti sa extindeti durata gatirii. De
asemenea, puteti modifica functia de gatire.

Apasati +1min pentru a extinde durata gatitului.

Cum se schimba setarile cronometrului

Pasull  ppasati: O.

Pasul 2 Setati valoarea cronometrului.

Pasul 3 Apasati: OK.

Puteti modifica timpul setat in orice moment al gatirii.

8. UTILIZAREA ACCESORIILOR

/\ AVERTISMENT! 8.1 Introducerea accesoriilor

Consultati capitolele privind siguranta. O mica adancitura in partea de sus sporeste

siguranta. Adanciturile sunt si dispozitive

anti-rasturnare. Marginea ridicata a raftului
impiedica alunecarea vaselor de pe raft.
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Raft sarma:
Impinge raftul pe sinele de ghidare ale suportului
pentru rafturi.

Tava de gatit / Cratita adanca:
Impinge tava pe sinele de ghidare.

8.2 Senzor de gatire

Senzor de gatire - masoara temperatura din interiorul alimentului. Se poate folosi cu fiecare
functie de gatire.

Exista doua temperaturi care trebuie setate:

C M

Temperatura cuptorului: minim 120°C. Temperatura zonei de mijloc.

Pentru rezultate optime de gatire:

Ingredientele trebuie s fie latem-  Nu se va utiliza pentru prepara-  in timpul gétirii trebuie sa ramana in pre-
peratura camerei. te lichide. parat.

Cuptorul calculeaza un timp aproximativ pentru sfarsitul gatirii. Aceasta depinde de cantitatea
de alimente, functia setata la cuptor si de temperatura.

8.3 Modul de utilizare: Senzor de gatire

Pasul 1 Porniti cuptorul.

Pasul 2 Setati o functie de incalzire si, daca este necesar, temperatura cuptorului.
Pasul 3 Introduceti: Senzor de gatire.

Carne, pasare si peste Caserola
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Introduceti varful Senzor de gatire in mijlocul bucatii  Introduceti varful Senzor de gatire exact in centrul case-

de carne, peste, in cea mai groasa parte, daca este  rolei. Senzor de gatire trebuie sa ramana intr-un loc fix in

posibil. Asigurati-va ca cel putin 3/4 din Senzor de timpul gatirii. Folositi un ingredient solid pentru a realiza
gatire se afla in interiorul preparatului. acest lucru. Folositi marginea tavii de gatit pentru a sprijini

manerul de silicon al Senzor de gatire. Varful Senzor de
gatire nu trebuie sa atinga fundul unui vas de copt.

Pasul 4 Conectati Senzor de gatire la priza din partea frontala a cuptorului.
Afisajul indica temperatura curenta a: Senzor de gatire.
Pasul 5 I . " .
/? - apasati pentru a seta temperatura zonei de mijloc a senzorului.
Pasul 6 ‘. . =
® ® @ _.pasati pentru a seta optiunea preferat:
« Sonor alarma - cand mancarea ajunge la temperatura zonei de mijloc, este emis un semnal.
« Sonor alarma si terminare gatire - cand mancarea ajunge la temperatura zonei de mijloc, este
emis un semnal si cuptorul se opreste.
Pasul 7 S e i OK I
Selectati optiunea si apasati in mod repetat: pentru a accesa ecranul principal.
Pasul 8 -
Apasati: START .
Cand alimentul atinge temperatura setata, este emis semnalul sonor. Puteti alege sa opriti sau sa
continuati gatirea pentru a va asigura ca mancarea este bine facuta.
Pasul 9 Scoateti Senzor de gatire conectorul din priza si preparatul din cuptor.

/\ AVERTISMENT!

Exista pericolul de arsuri deoarece Senzor de gatire devine fierbinte. Aveti
grija atunci cand il deconectati si il scoateti din mancare.

9. FUNCTII SUPLIMENTARE

9.1 Cum se salveaza: Favorite

Puteti salva setarile favorite, cum ar fi functia de gatire, durata gatirii, temperatura sau functia
de curatare. Puteti salva 3 setari favorite.

Pasul 1

Porneste aparatul.

Pasul 2

Selectati setarea preferata.
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Pasul —_ ) )
asul 3 Apasati: —= . Selectati: Favorite.

Pasul 4 Selectati: Salvare setari curente.

Pasul 5 R N . . o
asu Apasati + pentru a adauga setarea la lista de: Favorite. Apasati OK.

t) - apasati pentru a reseta setarea.

- apasati pentru a anula setarea.

9.2 Functia blocare
Aceasta functie impiedica modficarea accidentala a functiei de gatire.

Pasul 1 Porneste aparatul.
Pasul 2 Seteaza o functie de gatire.
Pasul 3

7«A~x7, H - apasa-le simultan pentru a activa functia.

Pentru a dezactiva functia, repeta pasul 3.

9.3 Oprirea automata

Din motive de siguranta, daca functia de (°C) Q) (h)

gatire este activa si nu se modifica nicio

setare, aparatul se va opri automat dupa o 250 - maxim 8

anumita perioada de timp. Oprirea automata nu functioneaza cu

functiile: lluminare cuptor, Senzor de gatire,

(°C) @ (h) Timp de terminare, Gatire la temp. scazuta .
30-115 12.5 9.4 Ventilator de racire

120-195 85 Atunci cand aparatul este in functiune,

200 - 245 55 ventilatorul de racire porneste automat pentru

a mentine reci suprafetele aparatului. Daca
opresti cuptorul, ventilatorul de racire va
continua sa functioneze pana cand aparatul
s-a racit.
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10. INFORMATII SI SFATURI

10.1 Recomandari pentru gatit

®

Temperatura si duratele de gatire din tabele sunt doar orientative. Acestea depind de retetele si de calitatea si
cantitatea ingredientelor utilizate.
Aparatul tdu poate sa se comporte diferit la coacere sau rumenire fata de aparatul tau anterior. Sfaturile de mai
jos prezinta setarile recomandate pentru temperatura, durata gatirii si pozitia raftului pentru anumite tipuri de ali-

mente.

Daca nu gasesti setarile pentru o anumita reteta, cauta alta similara.

Pentru mai multe recomandari de gatire, consulta tabelele de gatire de pe site-ul nostru web. Pentru a gasi reco-
mandarile de gatire, verifica numarul PNC de pe placuta cu date tehnice, de pe cadrul frontal al cavitatii aparatu-

lui.

10.2 Aer cald umed

Pentru cele mai bune rezultate, respectati
sugestiile din tabelul de mai jos.

pa— )

5 = C o

Rulouri dulci, 16 bu-  tava de gatit sau tava de colec- 180 25-35

cati tare

Rulada tava de gatit sau tava de colec- 180 15-25
tare

Peste intreg, 0,2 kg  tava de gatit sau tava de colec- 180 15-25
tare

Prajituri, 16 bucati tava de gatit sau tava de colec- 180 20-30
tare

Pricomigdale, 24 de  tava de gatit sau tava de colec- 160 25-35

bucati tare

Briose, 12 bucati tava de gatit sau tava de colec- 180 20-30
tare

Pateuri sarate, 20 de tava de gatit sau tava de colec- 180 20-30

bucati tare

Fursecuri, 20 de bu- tava de gatit sau tava de colec- 140 15-25

cati tare

Mini tarte, 8 bucati tava de gatit sau tava de colec- 180 15-25

tare

10.3 Aer cald umed - accesorii recomandate
Folositi forme si recipiente in culori inchise, fara reflexie. Acestea absorb mai bine caldura

decat vasele deschise la culoare si cu reflexie.
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Tigaie de pizza Tava de copt

Ramekin-uri

Tava rotunda pentru tarte

Culoare inchisa, fara refle-
xie

Diametru de 28 cm Diametru de 26 cm

Culoare inchisa, fara reflexie

Ceramica

Diametru de 8 cm,
naltime de 5 cm

Culoare inchisa, fara refle-
xie
Diametru de 28 cm

10.4 Tabelele de gatit pentru
institutele de testare

Informatii pentru institutele de testare
Teste conforme cu: EN 60350, IEC 60350.

Coacerea pe un singur nivel - coacerea in forme

%

D

°C min

Pandispan fara grasimi Aer cald cu ventilatie 160 45 - 60 2
Pandispan fara grasimi Incalzire sus si jos 160 45 - 60 2
Placinta cu mere, 2 forme Aer cald cu ventilatie 160 55 -65 2
@20 cm

Placinta cu mere, 2 forme Incalzire sus si jos 180 55 -65 1
@20 cm

Biscuit sfaramicios Aer cald cu ventilatie 140 25-35 2
Biscuit sfaramicios Incalzire sus si jos 140 25-35 2

Coacerea pe un singur nivel - biscuiti
Utilizati raftul de pe al treilea nivel.

\ oc—

4 - D
°C min

Prajituri mici, 20 bucati pe tava,  Aer cald cu ventilatie 150 20-30

preincalziti cuptorul gol

Prajituri mici, 20 bucati pe tava, Incalzire sus si jos 170 20-30

prefncalziti cuptorul gol
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Coacere pe mai multe niveluri - biscuiti

%

°C min
Biscuit sfaramicios Aer cald cu ventilatie 140 25-45 2/4
Prajituri mici, 20 bucati pe ta-  Aer cald cu ventilatie 150 25-35 1/4
va, preincalziti cuptorul gol
Pandispan fara grasimi Aer cald cu ventilatie 160 45 -55 2/4
Placinta cu mere, 1 forma per  Aer cald cu ventilatie 160 55 -65 2/4
grila (& 20 cm)
Gl
Preincalziti cuptorul gol timp de 5 minute.
Grill cu setarea maxima a temperaturii.
=M
K O =
N\
min
Paine prajita Grill 1-2 5
Friptura de vita, intoarceti la juma-  Grill 24 -30 4
tatea duratei de gatit
/\ AVERTISMENT!
Consultati capitolele privind siguranta.
11.1 Observatii privind curatarea
< Curata partea din fata a aparatului doar cu o laveta din microfibra, cu apa calda si un deter-
gent neagresiv.
Foloseste o solutie de curatare dedicata pentru suprafete metalice.
Curata petele cu un detergent neagresiv.
Agenti de curata-
re
¢_ Curata cavitatea dupa fiecare utilizare. Depunerile de grasime sau de orice alte reziduuri pot
— provoca un incendiu.
D Nu depozita preparatele in aparat pentru mai mult de 20 de minute. Usuca cavitatea dupa
fiecare utilizare doar cu o laveta din microfibra.

Utilizarea zilnica
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by Curata toate accesoriile dupa fiecare utilizare si lasa-le sa se usuce. Foloseste doar o laveta
2+, din microfibra, apa calda si un detergent neagresiv. Nu curata accesoriile in masina de spa-

W lat vase.

Nu curata accesoriile anti-aderente folosind un agent de curatare abraziv sau obiecte cu

" margini ascutite.
Accesorii 9 ’

11.2 Cum se scot: Suporturile
pentru raft

Scoateti suporturile raftului pentru a curata
cuptorul.

Pasul 1 Opiriti cuptorul si asteptati sa se ra-
ceasca.

Pasul 2 Trageti partea din fata a suportului ﬂ&

pentru rafturi si indepartati-o de pere-
tele lateral.

Pasul 3 Trageti partea din spate a suportului 1 | “ T
pentru raft si indepartati-o de peretele — b
lateral si indepartati. /- ‘ ~" I
0|~ L
Pasul 4 Instalati suporturile pentru raft in ordi- 9 2 AP
ne inversa. \Z I
Stifturile de fixare de pe ghidajele te- S 5|
lescopice trebuie sa fie indreptate
spre fata. @W ‘ H
P

11.3 Modul de utilizare: Curatare
pirolitica

Curatati cuptorul cu Curatare pirolitica.

/\ ATENTIE!

Daca sunt instalate alte aparate in
acelasi compartiment, nu le utilizati

/\ AVERTISMENT! simultan cu aceasta functie. Acest lucru
poate deteriora cuptorul.

Exista pericolul de arsuri.

inainte de Curatare pirolitica:

Opriti cuptorul si asteptati sa se Scoateti toate accesoriile si suportu-  Curatati podeaua cuptorului si geamul
raceasca. rile rafturilor detasabile. de la interior al usii folosind apa calda,
o laveta moale si un detergent neutru.

Pasul 1 Pasul 2 Pasul 3

Porniti cuptorul. Apésati: — / Curatare

Selectati modul de curatare.
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Optiune Mod de curatare Durata
Curatare pirolitica, rapida Curéatare usoara 1h
Curatare pirolitica, normala Curatare normala 1h 30 min
Curatare pirolitica, Intensa Curatare profunda 3h

@ Cand incepe curatarea, usa cuptorului se blocheaza si becul se stinge. Ventilatorul de racire functioneaza la

0 viteza mai ridicata.

STOP - apasati pentru a opri curatarea nainte de finalizare.
Nu utilizati cuptorul Tnainte ca simbolul de blocare a usii sa dispara de pe afisaj.

La terminarea curatarii:

Opriti cuptorul si asteptati sa se Curatati cavitatea cu o laveta moale.

raceasca.

Iindepértati reziduurile de la baza cavi-
tatii.

11.4 Semnal De Reamintire La Curatare

Cand apare semnalul de reamintire, se recomanda curatarea.

Utilizati functia: Curéatare pirolitica.

11.5 Cum se scoate si se monteaza:
Usa
Puteti scoate usa si panourile de sticla de la

interior pentru a le curata. Numarul panourilor
de sticla este diferit in functie de model.

/\ AVERTISMENT!

Usa este grea.

/\ ATENTIE!

Manevrati sticla cu grija, in special in
preajma marginilor panoului frontal. Sticla
se poate sparge.

Pasul 1 Deschideti usa complet.
Pasul 2 Ridicati si apasati parghiile de fixa-
re (A) de pe cele doua balamale ale
usii.
Pasul 3 Tnchide;i usa cuptorului pana la prima pozitie de deschidere (la un unghi de aproximativ 70°). Tineti

usa din ambele parti si scoateti-o din cuptor tinand-o la un unghi indreptat in sus. Puneti usa cu
partea exterioara in jos pe o lavetd moale asezata pe o suprafata stabila.
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Pasul 4 Tineti garnitura usii (B) pe partea
superioara a usii de ambele parti si
apasati-o catre interior pentru a eli-
bera clema.

Pasul 5 Trageti garnitura usii spre fata pen-
tru a o scoate.

Pasul 6 Tineti panourile de sticla ale usii de
marginea superioara unul cate unul
si trageti-le n sus din ghidaj.

Pasul 7 Curatati panoul de sticla cu apa si
sapun. Uscati cu grija panoul de sti-
cla. Nu curatati panourile de sticla
n masina de spalat vase.

Pasul 8 Dupa curatare urmati pasii de mai
sus in ordine inversa.

Pasul 9 Mai intai instalati panoul mai mic, apoi cel mare si usa.

11.6 Cum se inlocuieste: Bec

/N\ AVERTISMENT!

Pericol de electrocutare.
Becul poate fi fierbinte.

inainte de a schimba becul:

Etapa 1 Etapa 2 Etapa 3
Opriti cuptorul. Asteptati pana cand Deconectati cuptorul de la sursade  Puneti o laveta pe fundul cavitatii.
cuptorul este rece. alimentare electrica.
Becul de sus
Pasul 1 Rotiti capacul de sticla si scoateti-I.

V4

Pasul 2 Curatati capacul de sticla.
Pasul 3 Tnlocuiti becul cu un bec adecvat rezistent la o temperatura de 300 °C.
Pasul 4 Montati capacul de sticla.
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Lampa laterala

Pasul 1 Scoateti suportul din stanga al raftului
pentru a avea acces la bec.

Pasul 2 Folositi un obiect ingust, neascutit (de ex.
o linguritd) pentru a scoate capacul de sti-
cla.

Pasul 3 Curéatati capacul de sticla.

Pasul 4 Tnlocuiti becul cu un bec adecvat rezistent
la o temperatura de 300 °C.

Pasul 5 Montati capacul de sticla.

Pasul 6 Montati suporturile raftului din stanga.

12. DEPANARE

/N\ AVERTISMENT!
Consultati capitolele privind siguranta.

12.1 Ce trebuie facut daca...

.
ﬁ Aparatul nu porneste sau nu se incalzeste

@ ¥
Cauza posibila = Solutie

Aparatul nu este conectat la o sursa electrica sau este  Verifica daca aparatul este conectat corect la reteaua

conectat incorect. electrica.

Ceasul nu este setat. Setati ceasul, pentru detalii consultati Functiile ceasu-
lui capitolul, Cum se seteaza: Functiile ceasului.

Usa nu este inchisa corect. inchide bine usa.

Siguranta este arsa. Verifica daca siguranta este cauza problemei. Daca
problema cu siguranta reapare, contacteaza un electri-
cian calificat.

Aparatul Blocare acces copii este pornit. Consulta capitolul ,Meniu”, submeniu pentru: Optiuni.
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Y
Componente

@ Descriere

v

Solutie

Becul este ars.

inlocue§te becul, pentru detalii consulta capitolul ,,Tngri—
jirea si curatarea”, modul de inlocuire: Bec.

Penele de curent intrerup intotdeauna
curatarea. Reia procesul de curatare, daca a
fost intrerupt de o pana de curent.

12.2 Mod de gestionare: Coduri de eroare

In cazul unei erori de software, pe afisaj va aparea un mesaj de eroare.

Tn aceasta sectiune vei gasi lista de probleme pe care le poti remedia singur.

@ Cod si descriere

-V

Solutie

C2 - Senzor de gatire se afla in cavitatea aparatului in
timpul Curatare pirolitica .

Scoateti Senzor de gatire.

C3 - usa nu este inchisa complet in timpul Curatare pi-
rolitica .

inchideti usa.

F111 - Senzor de gatire nu este introdus corect in pri-
za.

Introduceti complet Senzor de gatire in priza.

F240, F439 - campurile tactile de pe afisaj nu functio-
neaza corect.

Curata suprafata afisajului. Asigura-te ca nu exista mi-
zerie pe campuirile tactile.

F908 - sistemul aparatului nu se poate conecta la pa-
noul de comanda.

Opreste si porneste aparatul.

12.3 Date pentru service

Daca nu poti remedia problema de unul
singur, contacteaza comerciantul sau un
centru de service autorizat.

Datele necesare solicitate de centrul de
service se gasesc pe placuta cu date tehnice.
Placuta cu datele tehnice se afla pe cadrul
frontal al cavitatii aparatului. Nu scoate
placuta cu date tehnice din interiorul
aparatului.
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Model (MOD.)

Numarul produsului
(PNC)

Numarul de serie (S.N.)




13. EFICIENTA ENERGETICA

13.1 Informatii despre produs si Fisa cu informatii despre produs in
conformitate cu Regulamentul UE privind etichetare ecologica si

energetica

Denumirea furnizorului

AEG

Identificarea modelului

BPE742380M 944188629
BPK742380M 944188630

Index de eficienta energetica

61.2

Clasa de eficienta energetica

A++

Consum de energie cu o incarcatura standard, modul conventional

1.09 kWh(/ciclu

Consum de energie cu o incarcare standard, in modul ventilatie

0.52 kWh/ciclu

Numar de cavitati

1

Sursa de caldura

Energie electrica

Volumul 711
Tip cuptor Cuptor incorporabil
BPE742380M 35.5 kg
Masa
BPK742380M 35.5 kg

IEC/EN 60350-1 - Aparate de gatit electrocasnice - Partea 1: Gama, cuptoare, cuptoare cu abur si grill-uri - Meto-

de pentru masurarea performantei.

13.2 Economisirea de energie

Aparatul este prevazut cu unele functii
care ajuta la economisirea de energie in
timpul procesului zilnic de gatire.

Asigura-te ca usa aparatului este inchisa in
timpul functionarii. Nu deschide usa
aparatului prea des in timpul gatirii. Mentine
garnitura usii curata si asigura-te ca este bine
fixata Tn pozitie.

Foloseste vase metalice pentru o economie
optimizata de energie.

Atunci cand este posibil, nu preincalzi
aparatul inainte de gatire.

Ai grija ca pauzele sa fie cat mai mici intre
doué coaceri, atunci cand pregatesti mai
multe preparate o data.

Gatitul cu ventilator
Atunci cand este posibil, foloseste functiile de
gatit cu ventilator pentru a economisi energie.

Caldura reziduala

Daca un program este activat cu Durata , iar
durata de gatire este mai mare de 30 de min,
elementele de incalzire se vor opri automat
mai devreme in cazul anumitor functii ale
aparatului.

Ventilatorul si lumina vor fi in continuare
active. Atunci cand opresti aparatul, pe afisaj
va fi aparea valoarea caldurii reziduale.
Caldura poate fi utilizata pentru mentinerea
preparatelor calde.

Atunci cand durata de gatire este mai mare
de 30 de min, redu temperatura aparatului cu
cel putin 3 - 10 min inainte de incheierea
gatirii. Caldura reziduala din interiorul
aparatului va continua sa gateasca
preparatul.
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Foloseste caldura reziduala pentru a incalzi
alte preparate.

Mentinerea calda a alimentelor

Alege setarea pentru cea mai mica
temperatura posibila pentru a folosi caldura
reziduala si mentine preparatele calde.
Indicatorul de caldura reziduala sau al
temperaturii va aparea pe afisaj.

Gatire cu lumina stinsa
Opreste lumina pe durata gatirii. Aprinde-o
doar atunci cand este necesar.

14. STRUCTURA MENIULUI
14.1 Meniu

Aer cald umed
Functie conceputa pentru a economisi
energie in timpul gatirii.

Atunci cand folosesti aceasta functie, lumina
se stinge automat dupa 30 de sec. Poti
aprinde din nou lumina, insa aceasta actiune
va reduce economia de energie estimata.

Element meniu

Aplicatie

Gatire asistata

Listeaza programele automate.

Curatare Listeaza programele de curatare.
Favorite Listeaza setarile favorite.

Optiuni Pentru a seta configuratia aparatului.
Setari Configurare Pentru a seta configuratia aparatului.

Service

Indica versiunea software si configuratia.

14.2 Submeniu pentru: Curatare

Submeniu Utilizare

Curatare pirolitica, rapida Durata: 1 h.

Curatare pirolitica, normala Durata: 1 h 30 min.

Curatare pirolitica, Intensa Durata: 3 h.

14.3 Submeniu pentru: Optiuni

Submeniu Utilizare

lluminare cuptor

Aprinde si stinge lumina.

Blocare acces copii

Previne activarea accidentala a aparatului. Cand optiunea este pornita, textul Blo-

care acces copii apare pe afisaj atunci cand porniti aparatul. Pentru a putea utili-
za aparatul, alege literele din cod n ordine alfabetica. Atunci cand functia este
activata si aparatul este oprit, usa aparatului va fi blocata. Functia de cronometru,
utilizarea de la distanta si aprinderea/stingerea luminii pot fi utilizate si cand

functia este activata.
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Submeniu Utilizare

Incalzire rapida Reduce durata de incalzire. Aceasta este disponibild doar pentru anumite functii
ale aparatului.

Indicare timp Porneste si opreste ceasul.

Stil ceas digital Schimba formatul timpului afisat.

14.4 Submeniu pentru: Configurare

Submeniu Descriere

Limba Seteaza limba aparatului.

Luminozitate display Seteaza luminozitatea afisajului.

Tonul de la taste Porneste si opreste tonurile campurilor tactile. Nu este posibila oprirea tonurilor
pentru: (D

Volum la apasare taste Seteaza volumul tonurilor tastelor si semnalelor acustice.

Timpul Seteaza ora si data curenta.

14.5 Submeniu pentru: Service

Submeniu Descriere

Modul Demo Codul de activare / dezactivare: 2468
Versiunea software Informatii despre versiunea software.
Resetati toate optiunile Restabileste setarile din fabrica.

15. ESTE SIMPLU!

Inainte de prima utilizare trebuie sa setezi:

Volum la apasare

Limba Luminozitate display Tonul de la taste t
aste

Timpul

Familiariza-te cu pictogramele de baza de pe panoul de comanda si afigaj:

® = % ) M START /

Pornit / Oprit Meniu Favorite Cronometru Senzor de gatire STOP

Utilizarea aparatului

Pornire rapida Porneste aparatul si  Pasul 1 Pasul 2 Pasul 3
incepe sa gatesti la
temperatura i dura- - Apaex jung: (D O ... -selecteazs Apasa: START .

ta implicite pentru

) X functia preferata.
functia selectata. ’
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Utilizarea aparatului

Oprire rapida Tnchide in orice mo-
ment aparatul, orice
fereastra sau mesaj.

(D - tine apasat pana cand aparatul se opreste.

incepe sa gatesti

Pasul 1 Pasul 2 Pasul 3 Pasul 4 Pasul 5
O O °C oK START
N o ) N « - apasé pentru a in-
- apasa pentru a por- - selecteaza functia - seteaza temperatu- - apasa pentru a =
) o ) cepe procesul de ga-
ni aparatul. de gatire. ra. confirma. tire

Afla cum sa gatesti rapid

Foloseste programele automate sau aplicatia pentru a gati rapid un preparat cu ajutorul setarilor predefi-
nite:

Gatire asistata Pasul 1 Pasul 2 Pasul 3 Pasul 4

) pp— e & .
Apasati: (D Apasati: —. Apasati: /f Gatire
asistata.

Alege preparatul dorit.

Pentru a seta durata de gatire foloseste functiile rapide

Functia 10% Finish Assist Pentru a prelungi durata de gatire, apasati +1min.
Foloseste functia 10% Finish Assist pentru a prelungi

durata de gatire, atunci cand a mai ramas 10% din

aceasta.

16. INFORMATII PRIVIND MEDIUL

Reciclati materialele marcate cu simbolul L/:) marcate cu acest simbol E impreuna cu
Pentru a recicla ambalajele, acestea trebuie deseurile menajere. Returnati produsul la
puse n containerele corespunzatoare. Ajutati | centrul local de reciclare sau contactati
la protejarea mediului si a sanatatii umane si administratia orasului dvs.

la reciclarea deseurilor din aparatele electrice

si electrocasnice. Nu aruncati aparatele
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Vitajte vo svete AEG! Dakujeme Vam, ze ste si vybrali nas spotrebié.

~ Rady tykajuce sa pouzivania, brozury, navody na rieSenie problémov a informacie o
@ servise a opravach:
www.aeg.com/support

Vyhradzujeme si pravo na zmeny bez predchadzajuceho upozornenia.
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1. \ BEZPECNOSTNE INFORMACIE

Pred instalaciou a pouzivanim spotrebiCa si pozorne
precitajte prilozeny navod na pouzivanie. Vyrobca
nezodpoveda za zranenia ani za Skody spdsobené
nespravnou montazou alebo pouzivanim. Tieto pokyny
uskladnite na bezpecnom a pristupnom mieste, aby ste do
nich mohli v buducnosti nahliadnut..

1.1 Bezpeénost' deti a zraniteinych oséb

» Tento spotrebi¢ smu pouzivat’ deti starSie ako 8 rokov
a osoby so znizenou fyzickou, zmyslovou alebo psychickou
spoOsobilostou alebo nedostatkom skusenosti a znalosti, iba
ak su pod dozorom zodpovednej osoby alebo ak boli
zodpovednou osobou poucené o bezpecnom pouzivani
spotrebi¢a a rozumeju pripadnym rizikam. Deti do 8 rokov
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a osoby s vysokou mierou postihnutia nesmu mat’ pristup

k spotrebiCu, pokial nie su pod nepretrzitym dozorom.

Deti by mali byt pod dozorom, aby sa zabezpecilo, ze sa so
spotrebiCom nebudu hrat’.

Obaly vzdy uschovajte mimo dosah deti a nalezite ich
zlikvidujte.

UPOZORNENIE: Spotreblc a jeho pristupné Casti sa pocas
pouZivania mézu znaéne zahriat. Nedovolte detom ani
domacim zvieratam priblizit’ sa k spotrebicu pocas
prevadzky alebo ked sa ochladzuje.

Ak ma spotrebi€ detsku poistku, mala by byt zapnuta.

Deti nesmu spotrebi¢ bez dozoru Cistit’ ani vykonavat’
Ziadnu udrzbu na spotrebici.

1.2 VSeobecna bezpecnost’

Tento spotrebi€ je ur€eny iba na pripravu jedal.

Tento spotrebi€ je urCeny na jedno pouzitie v domacnosti

Vv interiéri.

Tento spotrebiC sa méze pouzivat' v kancelariach,
hotelovych hostovskych izbach, izbach s posteiou

a ranajkami, v domovoch polnohospodarskych hosti a inych
podobnych ubytovacich zariadeniach, ak takéto pouzivanie
nepresiahne (priemerné) urovne pouzivania v domacnosti.
Nainstalovat’ tento spotrebi¢ a vymenit’ kabel smie iba na to
kvalifikovana osoba.

Spotrebi€ nepouzivajte pred jeho nainstalovanim do
nabytku urCeného na zabudovanie.

Pred akoukolvek udrzbou opojte spotrebié¢ od elektrickej
siete.

Ak je poskodeny elektricky napajaci kabel, musi ho vymenit’
vyrobca, jeho autorizované servisné stredisko alebo
kvalifikovana osoba, aby sa predisSlo ohrozeniu elektrickym
prudom.

UPOZORNENIE: Uistite sa, Ze je pred vymenou osvetlenia
spotrebi€ vypnuty, aby ste sa vyhli riziku elektrického Soku.
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« UPOZORNENIE: Spotrebi¢ a jeho pristupné Casti sa pocas
pouzivania mézu znacne zahriat. Davajte pozor, aby ste sa
nedotkli ohrevnych ¢lankov alebo povrchu dutiny

spotrebica.

« Vzdy pouzivajte na vyberanie a vkladanie prislusenstva
alebo riadu kuchynské rukavice.

» Pouzivajte iba teplotnu sondu (sondu vnutornej teploty)
odporucanu pre tento spotrebic.

* Pri vyberani zasuvacej listy najskér potiahnite jej prednu
Cast’ a potom zadnu ¢ast’ smerom od bocnych stien
spotrebia. Zasuvacie listy nainstalujte v opacnom poradi.

» Na Cistenie spotrebiCa nepouzivajte parné CistiCe.

» Na Cistenie skla dvierok nepouzivajte abrazivne prostriedky
ani ostré kovové Skrabky, pretoze by mohli posSkrabat’
povrch, €o mdze spdsobit’ rozbitie skla.

» Pred Cistenim pyrolyzou vyberte z vnutra spotrebica vSetko
prisluSenstvo a odstrante nadmerné usadeniny/rozliate

necistoty.

2. BEZPECNOSTNE POKYNY
2.1 Montaz

/\ VAROVANIE!

Tento spotrebi¢ méze nainstalovat’ len
kvalifikovana osoba.

Odstrante vsetky obaly.

+ PoSkodeny spotrebi¢ neinstalujte ani
nepouzivajte.

+ Dodrziavajte pokyny na instalaciu dodané
so spotrebicom.

Vzdy davajte pozor, ak presuvate
spotrebi¢, pretoze je tazky. Vzdy
pouzivajte ochranné rukavice a uzavretu
obuv.

» Spotrebi¢ netahajte za rukovat.

* Spotrebi¢ nainstalujte na bezpecné a
vhodné miesto, ktoré splna poziadavky na
instalaciu.

+ Dodrziavajte pozadovanu minimalnu
vzdialenost’ od inych spotrebicov a
nabytku.

Pred namontovanim spotrebica
skontrolujte, €i sa dvierka spotrebica
otvaraju bez odporu.

Spotrebic je vybaveny elektrickym
systémom chladenia. Ten musi byt
napajany z elektrickej siete.

Vstavana jednotka musi spifiat’
poziadavky normy DIN 68930 na stabilitu.

Minimalna vySka kuchyn- 578 (600) mm
skej skrinky (minimalna vy-

Ska skrinky pod pracovnou

doskou)

Sirka kuchynskej skrinky 560 mm
Hibka kuchynskej skrinky 550 (550) mm
Vyska prednej Casti spotre- 594 mm
bi¢a

Vyska zadnej Casti spotre- 576 mm

bica
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Sirka prednej ¢asti spotre- 595 mm
bica

Sirka zadnej asti spotrebi- 559 mm
¢a

Hibka spotrebita 567 mm
Hibka zabudovaného spo- 546 mm
trebica

Hibka s otvorenymi dvier- 1027 mm
kami

Minimalna veikost vetracie- 560x20 mm

ho otvoru. Otvor umiestne-
ny na spodnej zadnej stra-
ne

Dizka napajacieho kabla. 1500 mm
Kabel sa nachadza v pra-
vom rohu na zadnej strane

Montazne skrutky 4x25 mm

2.2 Zapojenie do elektrickej siete

/\ VAROVANIE!

Hrozi nebezpecenstvo poziaru a zasahu
elektrickym prudom.

« Sietovu zastrcku pripojte do sietovej
zasuvky az po dokonéeni instalacie. Po
inStalacii sa uistite, ze mate pristup k
sietovej zastrcke. ;

* Ak je sietova zasuvka uvolnena,
nezapajajte do nej sietovu zastrcku.

* Spotrebi¢ neodpajajte tahanim za
napajaci kabel. Vzdy tahajte za sietovu
zastréku.

« Pouzite iba spravne odpajacie zariadenia:
ochranné isti¢e alebo poistky
(skrutkovacie poistky treba vybrat’ z
drziaka), uzemnenia a stykace.

» Elektricka siet' v domacnosti musi mat’
odpajacie zariadenie, ktoré umozni
odpojenie spotrebica od elektrickej siete
na vSetkych péloch. Vzdialenost' kontaktov
odpajacieho zariadenia musi byt’
minimalne 3 mm.

« Skor ako zapojite sietovu zastrcku do
sietovej zasuvky, Uplne zavrite dvierka
spotrebica.

» Tento spotrebi¢ sa dodava s napajacou
zastrékou a napajacim kablom.

2.3 Pouzitie

VSetky elektrické zapojenia by mal
vykonat’ kvalifikovany elektroinstalatér.
Spotrebi¢ musi byt uzemneny.

Uistite sa, ze parametre na typovom Stitku
su kompatibilné s elektrickym napéatim
zdroja napajania.

Vzdy pouzivajte spravne nainstalovanu
zasuvku odolnu proti narazom.
Nepouzivajte viaczasuvkové adaptéry ani
predlZzovacie kable.

Uistite sa, ze zastr¢ka a privodny
elektricky kabel nie su poSkodené. Ak
privodny elektricky kabel spotrebica treba
vymenit', tuto operaciu smie urobit’ iba
pracovnik autorizovaného servisného
strediska.

Nedovolte, aby sa napajacie elektrické
kable dotkli alebo dostali do blizkosti
dvierok spotrebica alebo vyklenku pod
spotrebi¢om najma vtedy, ked su dvierka
horuce.

Zariadenie na ochranu pred dotykom
elektrickych ¢asti pod napatim a
izolovanych ¢€asti treba namontovat’ tak,
aby sa nedalo odstranit’ bez nastrojov.
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/\ VAROVANIE!

Hrozi nebezpecenstvo poranenia,
popélenin, zasahu elektrickym pradom

alebo vybuchu.

* Nemerite technické parametre tohto
spotrebica.

« Uistite sa, Ze nie su otvory vetrania
zablokované.

* Spotrebi¢ pocas prevadzky nenechavajte
bez dozoru.

* Spotrebi¢ po kazdom pouziti vypnite.

« Pri otvarani dvierok spotrebi¢a pocas jeho
prevadzky budte opatrni. Méze z neho
uniknut’ horuci vzduch.

« Spotrebi¢ neobsluhujte s mokrymi rukami
alebo ked je v kontakte s vodou.

« Na otvorené dvierka nevyvijate tlak.

* Spotrebi¢ nepouzivajte ako pracovny
alebo skladovaci povrch.

» Dvierka spotrebi¢a otvarajte opatrne.
Pouzivanie prisad s alkoholom méze
spbsobit’ zmiesanie alkoholu a vzduchu.

» Priotvarani dvierok zabrarite kontaktu
iskier alebo otvoreného plamena so
spotrebiom.




+ Horlavé latky ani predmety, ktoré su
nasiaknuté horlavymi latkami, nekladte do
spotrebica, do jeho blizkosti ani nar.

/\ VAROVANIE!

Hrozi nebezpecenstvo posSkodenia
spotrebica.

* Aby sa predislo Skode alebo zmene farby
povrchovej Upravy:

— Nedavajte priamo do spodnej Casti
spotrebi€a riad alebo iné objekty.

— Nedavajte priamo na dno dutiny
spotrebica alobal.

— Nedavajte priamo do horuceho
spotrebi¢a vodu.

— Po ukonceni pripravy pokrmu v rdre
nenechavajte vihky riad ani potraviny.

— Pri odstranovani alebo instalacii
prislusenstva budte opatrni.

» Zmena farby smaltu alebo uslachtilej ocele
nema ziadny vplyv na vykon spotrebica.

» Na vlhké kolace pouzite hiboky pekac.
Ovocné stavy spOsobuju Skvrny, ktoré
moézu byt trvalé.

» Pri vareni musia byt’ dvierka spotrebica
vzdy zatvorené.

» Priinstalacii spotrebi¢a za nabytkovy
panel (napr. dvere) zabezpecte, aby dvere
neboli po¢as prevadzky spotrebica nikdy
zatvorené. Za zatvorenym nabytkovym
panelom sa mdze vytvorit’ teplo a vihkost’
a mozu sposobit’ nasledné poskodenie
spotrebi¢a, nabytku alebo podlahy.
Nabytkovy panel nezatvarajte, kym
spotrebi¢ po pouziti uplne nevychladne.

2.4 Starostlivost’ a Cistenie

/\ VAROVANIE!

Hrozi nebezpecéenstvo poranenia,
poziaru alebo posSkodenia spotrebica.

* Pred vykonavanim udrzby spotrebi¢
vypnite a vytiahnite jeho zastréku zo
sietovej zasuvky.

» Skontrolujte, Ci je spotrebi¢ studeny.
Existuje riziko, Ze sklenené panely mozu
prasknut’.

* Ak su sklenené panely dvierok
poskodené, bezodkladne ich nechajte
vymenit. Obratte sa na autorizované
servisné stredisko.

« Pri vyberani dvierok zo spotrebica
postupujte opatrne. Dvierka su tazké!

« Spotrebic pravidelne Cistite, aby ste
predisli znehodnoteniu povrchového
materialu.

« Spotrebic Cistite vihkou makkou
handri¢kou. Pouzivajte iba neutralne
Cistiace prostriedky. Nepouzivajte
abrazivne vyrobky, Cistiace Spongie s
abrazivnou vrstvou, rozpustadla ani
kovové predmety.

« Ak pouzivate sprej na Cistenie rur,
dodrziavajte bezpecnostné pokyny na jeho
obale.

2.5 Cistenie pyrolyzou

/\ VAROVANIE!

Hrozi nebezpecéenstvo poranenia /
poziaru / chemickych emisii (vyparov) v
pyrolytickom rezime.

* Pred vykonanim Cistenia pyrolyzou
a prvym predhriatim odstrante z rury:

— akékolvek zostatky jedla, oleja alebo
pozostatky/usadeniny mastnoty,

— vSetky vyberatelné predmety (vratane
rostov, bo¢nych mriezok a pod.,
dodavané so spotrebi¢om), najma
hrnce, panvice, plechy, kuchynské
pomdcky s nelepivou povrchovou
Upravou a pod.

« Dokladne si precitajte vSetky pokyny pre
Gistenie pyrolyzou.

« Ked je spustené Cistenie pyrolyzou,
nepustajte neplnoleté osoby k spotrebicu.
Spotrebi¢ sa velmi zohreje a z prednych
ochladzovacich vyduchov vychadza horuci
vzduch.

« Cistenie pyrolyzou je operacia pri vysokej
teplote, pri ktorej sa mézu vylu€ovat’
vypary zo zvySkov po vareni
a konstrukénych materialov, preto sa
zakaznikom odporuca:

— pocas a po kazdom Cisteni pyrolyzou
zabezpecte dostatocné vetranie.

— pocas a po uvodnom predhriati
zabezpecte dobré vetranie.

« Pocas a po Cisteni pyrolyzou nelejte ani
neaplikujte na dvierka rury vodu, aby ste
neposkodili sklenené panely.

« Opisané vypary, ktoré sa uvoliuju zo
vSetkych pyrolytickych rar/zvySkov po
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vareni, nie st $kodlivé pre fudi vratane
deti ani ludi so zdravotnymi problémami.
Pocas a po Cisteni pyrolyzou a pocas
prvého predhriatia udrzujte domace
zvierata mimo dosahu spotrebic¢a. Malé
domace zvierata (najma vtaky a plazy)
mozu byt velmi citlivé na zmeny teploty a
vypustané vypary.

Nelepivé povrchové Upravy na hrncoch,
panviciach, plechoch, kuchynskych
poméckach atd. sa mézu poskodit’ pri
vysokych teplotach prevadzky Cistenia
pyrolyzou vSetkych pyrolytickych rar

a mozu byt zdrojom nizkeho mnozstva
Skodlivych vyparov.

2.6 Vnutorné osvetlenie

ukazovatele prevadzkového stavu
spotrebi€a. Nie su ur€ené na pouzivanie
inym spoésobom a nie st vhodné na
osvetlenie priestorov v domacnosti.

« Tento vyrobok obsahuje svetelny zdroj
triedy energetickej ucinnosti G.

* Pouzivajte iba Ziarovky s rovnakymi
technickymi parametrami .

2.7 Servis

* Ak treba dat’ spotrebi¢ opravit', obratte sa
na autorizované servisné stredisko.
» Pouzivajte iba originalne nahradné diely.

2.8 Likvidacia

/\ VAROVANIE!

Hrozi nebezpecenstvo zasahu
elektrickym pradom.

/\ VAROVANIE!
Riziko zranenia alebo udusenia.

Informacie o Ziarovke/Ziarovkach vnutri
tohto vyrobku a nahradnych dieloch
osvetlenia, ktoré sa predavaju
samostatne: Tieto ziarovky su navrhnuté
tak, aby odolali extrémnym podmienkam v
domacich spotrebiCoch, ako napr. teplota,
vibracie, vihkost, alebo sluzia ako

3. POPIS VYROBKU
3.1 Vseobecny prehiad

N
L\ /A
7 %

= I
)
=
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« O likvidacii spotrebica sa informujte na
mestskom alebo obecnom urade.

« Spotrebi¢ odpojte od elektrickej siete.

« Privodny elektricky kabel odrezte blizko
pri spotrebici a zlikvidujte ho.

« Odstrante zapadku dvierok, aby ste
zabranili uviaznutiu alebo domacich
zvierat v spotrebici.

Ovladaci panel

Displej

Zasuvka pre teplotnu sondu
Ohrevny prvok

Osvetlenie

Ventilator

~Jofof-Feofol -

ZasUvacia lista, odstraniteina

Urovne rostu v rure



3.2 Prislusenstvo

Droéteny rost
Pre kuchynsky riad, kola¢ové formy, nadoby na
pecenie.

Plech na pecenie
Pre kolace a piskotové kolace.

Hlboky pekacé
Na pecenie alebo ako pekac na zber tuku.

Teplotna sonda
Na meranie teploty vnutri jedla.

Teleskopické listy
Na jednoduchsie vlozenie a vybratie plechov
a dréteného rostu.
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4. OVLADACI PANEL

4.1 Prehiad ovladacieho panela

516

Zap / Vyp Stlacenim a podrzanim tladidla zapnite a vypnite spotrebic.
Ponuka Uvadza funkcie spotrebica.

Obltbené Zoznam obitbenych nastaveni.

Displej Zobrazuje aktualne nastavenia spotrebica.

Spinac osvetlenia Zapnutie a vypnutie osvetlenia.

ﬂ Rychle zohrievanie Zapnutie a vypnutie funkcie: Rychle zohrievanie.

Ny

Stlacajte

4-0* @35

Presunutie Stlacte a podrzte tlacidlo

Dotknite sa povrchu konéekom pr-

sta.

Posunite konéek prsta po povrchu.  Dotknite sa povrchu na 3 sekundy.

4.2 Displej

A Displej s nastavenymi kiti¢ovymi funkciami.
| A. Presny Cas

@ 15min @
1.

Ll
12:30 START/STOP
Teplota
Funkcie ohrevu
Casovad
Teplotna sonda (iba vybrané modely)

mmo o w

| |
F E

|
C

#oes 150°C
:

START
|
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Ukazovatele na displeji

Zakladné ukazovatele — na navigaciu na displeji.

oK € P o

Navrat o jednu  Vratenie posledné-  Zapnutie a vypnutie voliteinych
uroven v ponuke. ho ukonu. funkcii.

Potvrdenie vyberu/nastavenia.

Ukazovatele funkcie Zvukovy signal — ked uplynie nastaveny ¢as pripravy pokrmu, zaznie zvukovy signal.

a) B 2

Funkcia je zapnuta. Funkcia je zapnuta. . Zvukovy signal je vypnuty.
Varenie sa automaticky zastavi.

Ukazovatele ¢asovaca

S (%)

Nastavenie funkcie: Odlozeny Start. Ak chcete zrusit' nastavenia.

5. PRED PRVYM POUZITIM

/\ VAROVANIE!
Pozrite si kapitoly ohiadne bezpednosti.

5.1 Prvé cistenie

= e =
= <4

Krok ¢. 1 Krok €. 2 Krok €. 3

Spotrebi€ a prislusenstvo vycistite .
len handri¢kou z mikrovlakien, te-  PrisluSenstvo a vyberatelné zasuva-
plou vodou a jemnym &istiacim pro- cie listy vlozte do spotrebica.
striedkom.

Zo spotrebica odstrarite vetko pri-
sluSenstvo a vyberatelné zasuvacie
listy.

5.2 Prvé pripojenie

Na displeji sa po prvom pripojeni zobrazi uvitacie hlasenie.

Musite nastavit: Jazyk, Jas displeja, Tony tlacidiel, Hlasitost’ zvuku, Presny ¢as.
5.3 Pociatoény predohrev

Pred prvym pouzitim predhrejte prazdnu raru.

Krok €. 1 Vyberte z rdry vyberateiné zastvacie listy a véetko prislusenstvo.

Krok €. 2 , .
rokc Nastavte maximalnu teplotu pre funkciu: E

Ruru nechajte spustenu jednu h.
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Krok &.
rok ¢.3 Nastavte maximalnu teplotu pre funkciu: .

Ruru nechajte spustend 15 min.

@ Rura mbze pocas predohrevu produkovat’ zapach a dym. Skontrolujte, ¢i je miestnost’ vetrana.

6. KAZDODENNE POUZIVANIE

/\ VAROVANIE!
Pozrite si kapitoly ohiadne bezpeénosti.

6.1 Nastavenie: Funkcie ohrevu

Krok €. 1 Zapnite raru. Na displeji sa zobrazi predvolena funkcia ohrevu.

Krok ¢.2 Stlacte symbol funkcie ohrevu , aby ste vstupili do podponuky.

Krok¢.3 Vyberte funkciu ohrevu a stlacte: OK. Na displeji sa zobrazi: teplota.
Krok c.4 Nastavte: teplotu. Stlacte tlacidlo: OK.
Krok €. 5

Stlacte tlagidlo: START . i
Teplotna sonda — teplotni sondu mézete zasunut’ kedykolvek pred alebo pocas pecenia.

Stlagenim STOP' vypnite funkciu ohrevu.

Krok ¢. 6 Vypnite ruru.

6.2 Nastavenie: Sprievodca pe¢enim

Kazdy pokrm v tejto podponuke ma odporuc¢anu funkciu a teplotu. MéZete upravit’ ¢as
a teplotu.

Na pripravu niektorych pokrmov mozete pouzit’ aj:
» Automaticka vaha
» Teplotna sonda

Uroveri uvarenia pokrmu:

* Neprepeceny alebo Menej
» Stredne

* Prepeceny alebo Viac

Krok ¢. 1 Zapnite ruru.

Krok €2 giate tlagidio: —.

C. . e . . N
Krok¢.3 Stlacte tlacidlo: /f . Zadaijte: Sprievodca pecenim.

Krok ¢. 4 Vyberte pokrm alebo druh potraviny.

Krok €5 giiaste tlagidio: START .
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6.3 Funkcie ohrevu

STANDARDNE

Funkcia ohrevu Aplikacia
Caad Na grilovanie tenkych kuskov jedla a na pripravu hrianok.
Gril

Na peéenie velkych kusov masa alebo hydiny s kostami na jednej trovni. Na gratino-
vanie a zapekanie.

<44

Turbo gril

Na pecenie az na troch Urovniach a su$enie potravin. Nastavte teplotu o 20 - 40 °C
nizsiu ako pre Tradi¢né pecenie.

D

Teplovzdusné Pecenie

Na pripravu chrumkavych polotovarov (napr. zemiakovych hranoléekov, americkych
zemiakov alebo jarnych zavitkov).

|4

Mrazené pokrmy

p— Na pecenie a opekanie na jednej Urovni rostu.

Tradi€né pecenie

2

Na pripravu pizze. Na intenzivnejSie zhnednutie povrchu a chrumkavy korpus.

Pizza
Na pecenie kolacov s chrumkavym korpusom a na zavaranie potravin.
Dolny ohrev
Tato funkcia sa pouziva na pripravu chleba a chlebového peciva a z hiadiska chrum-
ﬁ kavosti, farby a lesku korky dosahuje velmi dobré vysledky ako od profesionalov.

Pecenie chleba

) Na urychlenie vykysnutia kysnutého cesta. Zabraruje vysuSeniu povrchu cesta a za-

E] chovava ho pruzné.

Kysnutie cesta

SPECIALNE
Funkcia ohrevu Aplikacia
-@' Na zavaranie zeleniny (napr. nakladanej mieSanej zeleniny).
Zavaranie
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Funkcia ohrevu Aplikacia

)

Susenie

Na suSenie nakrajaného ovocia, zeleniny a hub.

Na predhriatie tanierov pred podavanim jedla.

[ —
—
uru

Ohrev tanierov

(YY)

Rozmrazovanie

Na rozmrazenie potravin (zeleniny a ovocia). Cas rozmrazovania zavisi od mnozstva
S a velkosti mrazenych potravin.

54§

g
Gratinované jedla

Na jedla, ako su lasagne alebo zapecené zemiaky. Na gratinovanie a zapekanie.

V°C

Pomalé pecenie

Na pripravu jemného, Stavnatého pe¢eného masa.

Uchovat' teplé

Na uchovavanie jedla teplého. Upozoriiujeme, ze niektoré jedla mézu poc€as zohrie-
S vania pokracovat’ vo vareni a vyschnuti. V pripade potreby zakryte riad

Al
Vihky hortci vzduch

Tato funkcia je navrhnuta tak, aby Setrila energiu poc€as pecenia. Ked pouzijete tuto
funkciu, teplota vnutri spotrebic¢a sa moze liSit’ od nastavenej teploty. Pouziva sa zvy-
Skové teplo. Ohrevny vykon mdze byt zniZzeny. Viac informacii najdete v kapitole
,Kazdodenné pouzivanie®, Poznamky k: VIhky hortci vzduch.

6.4 Poznamky k funkcii:Vihky
horuci vzduch

Tato funkcia bola pouzita na spinenie
poziadaviek triedy energetickej ucinnosti

a poziadaviek na ekodizajn (podla predpisov
EU 65/2014 a EU 66/2014). Testy podla
normy: IEC/EN 60350-1.

Dvierka rury maju byt pocas pecenia
zatvorené, aby nedoslo k preruseniu funkcie
a aby bola zabezpecena ¢o najefektivnejsia
prevadzka rury.
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Ked pouzijete tuto funkciu, osvetlenie sa po
30 sekundach automaticky vypne.

Pokyny ohladom varenia najdete v kapitole
.Rady a tipy“, ¢ast’ VIhky horuci
vzduch.VSeobecné odporucania tykajuce sa
uspory energie si pozrite v kapitole
,Energeticka uginnost™, éast’ Uspora energie.



7. CASOVE FUNKCIE

7.1 Popis ¢asovych funkcii

Funkcia ¢asovaca Aplikacia

Cas pripravy

Nastavenie diiky varenia. Maximalne 23 h 59 min.

Kritéria skoncenia Nastavenie, ¢o sa ma stat', ked ¢asovac skon¢i odpocitavanie.

Odlozeny Start Odlozenie zaciatku alebo konca varenia.

PrediZenie peéenia PrediZenie &asu varenia.

Pripomienka Sluzi na nastavenie odpocitavania ¢asu. Maximalne 23 h 59 min. Tato funkcia ne-

ma vplyv na €innost’ spotrebica.

Casovaé

Sleduje, ako diho funkcia funguje.Casovaé — mézete ju zapnit a vypnut’.

7.2 Nastavenie: Casové funkcie

Nastavenie hodin

Krok ¢. 1 Zapnite ruru.
Krok €. 2 Stlacte tlacidlo: Presny ¢as.
Krok €. 3

Nastavte ¢as. Stlacte tlacidlo: OK.

Nastavenie ¢asu varenia

Krok €. 1 Vyberte funkciu ohrevu a nastavte teplotu.
Krok €2 shiatte tiacidio: O.
Krok €. 3

Nastavte &as. Stlacte tlacidlo: OK

Vyber funkcie koniec

Krok €. 1 Vyberte funkciu ohrevu a nastavte teplotu.
Krok €2 siatte tiatidio: O.

Krok €. 3 Nastavte ¢as varenia.

Krok €4 Siiatte tiacidlo: ® ® @ .

Krok €. 5 Stlacte tlacidlo: Kritéria skoncenia.

Krok ¢. 6 Zvolte pozadované: Kritéria skongenia.
Krok €. 7

Stlacte tlacidlo: OK. Ukon opakuijte, kym sa na displeji nezobrazi hlavna obrazovka.
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Odlozeny Start varenia

Krok €. 1 Nastavte funkciu ohrevu a teplotu.

Krok €.2 gyacte tiacidio: O,

Krok €. 3 Nastavte ¢as varenia.

Krok &4 Siiaste tiagidio: ® ® ® |

Krok €. 5  Stlacte tlacidlo: Odlozeny Start.

Krok ¢. 6 Vyberte hodnotu.

Krok¢.7 Stlacte tlacidlo: OK. Ukon opakuite, kym sa na displeji nezobrazi hlavna obrazovka.

Predizenie éasu varenia

Ked zostava 10 % Sasu varenia a jedlo sa nezda byt hotové, mozete predizit ¢as varenia. Mozete tiez zmenit
funkciu ohrevu.

Stlaganim + 1 min predizite das varenia.

Zmena nastaveni ¢asovaca

Krok €1 shiaste tiacidio: O,

Krok €. 2 Nastavte hodnotu ¢asovaca.

Krok €3 Saste tiacidlo: OK.

Nastaveny &as mézete zmenit' kedykolvek pocas varenia.

8. POUZIVANIE PRISLUSENSTVA

Vysoky okraj okolo rostu zabranuje
zoSmyknutiu kuchynského riadu z rostu.

/\ VAROVANIE!
Pozrite si kapitoly ohladne bezpeé&nosti.

8.1 Vlozenie prislusenstva

Malé zarazky na vrchu zvysuju bezpecnost'.
Tieto odsadenia tiez zabraruju prevrateniu.
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Dréteny rost:
Rost zasurite medzi vodiace ty¢e zasUvacich list.

Plech na pecenie / Hiboky pekac:
Plech na pecenie zasurite medzi vodiace liSty zvo-
lenej trovne rary.

8.2 Teplotna sonda

Teplotna sonda — meria teplotu vnutri jedla. M6ze sa pouzit’ pri kazdej funkcii ohrevu.

Nastavuju sa dve teploty:

C ”?

Teplota rary: minimalne 120 °C. Teplota vo vnutri.

Pre najlepsie vysledky varenia:

Prisady by mali mat’ izbovu teplotu. Nepouzivajte s tekutymi po- Pocas varenia musi zostat' v pokrme.
krmami.

Rura vypocita priblizny ¢as skonéenia varenia. Zavisi od mnozstva potravin, nastavenej
funkcie rary a teploty.

8.3 Sposob pouzivania: Teplotna sonda

Krok €. 1 Zapnite ruru.

Krok €. 2 Nastavte funkciu ohrevu a v pripade potreby zmente teplotu rury.

Krok €.3  Vlozte: Teplotna sonda.

Maso, hydinu a rybu Zapekaciu nadobu
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Vlozte $picku Teplotna sonda do stredu mésa alebo  Vlozte Spicku Teplotna sonda presne do stredu zapekacej
ryby, podla moznosti do najhrubsej ¢asti. Uistite sa, nadoby. Teplotna sonda ma byt poc¢as pecenia stabilne
Ze minimalne 3/4 Teplotna sonda su vnutri pokrmu.  na jednom mieste. Dosiahnete to pouzitim pevnej prisady.

Pouzite okraj nadoby na pecenie na podopretie silikono-
vej rukovati Teplotna sonda. Spicka Teplotna sonda by sa
nemala dotykat’ dna nadoby na pecenie.

Zasurnite Teplotna sonda do zasuvky v prednej Casti rary.
Na displeji sa zobrazi aktualna teplota: Teplotna sonda.

Stlacte /‘? aby ste nastavili teplotu vnutri pokrmu.

Stlacte ® ® @  aby ste nastavili pozadovanu funkciu:

«  Zvukovy signal — ked potravina dosiahne pozadovanu teplotu vnutri pokrmu, zaznie zvukovy
signal,

« Zvukovy signal a skoncéenie pecenia — ked potravina dosiahne pozadovanu teplotu vnutri po-
krmu, zaznie zvukovy signal a rura sa vypne.

Krok ¢.

Vyberte voliteint funkciu a opakovane stladte: OK, aby ste sa vratili na hlavnu obrazovku.

Krok ¢.

Stlacte tlagidio: START .
Ked dosiahne potravina nastavenu teplotu, zaznie zvukovy signal. Mézete si vybrat, &i budete v va-
reni pokracovat’ alebo prestanete, aby bola potravina spravne prepecena.

Krok €.

Vytiahnite zastréku Teplotna sonda zo zasuvky a vyberte pokrm z rary.

/\ VAROVANIE!

Hrozi nebezpeclenstvo popalenia, pretoze sa Teplotna sonda zohreje. Pri od-
pajani a vyberani teplotnej sondy z potraviny budte opatrni.

9. DOPLNKOVE FUNKCIE

9.1 Ako usetrit energiu: Oblubené

Mbzete ulozit’ svoje obilibené nastavenia, ako napr. funkciu ohrevu, ¢as pripravy pokrmov,
teplotu alebo funkciu Cistenia. MdZete ulozit' 3 oblibené nastavenia.

Krok €. 1

Zapnite spotrebi€.
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Krok €. 2 Vyberte preferované nastavenie.

Krok €3 gyjatte tlagidlo: = . Viyberte: Oblibené.

Krok €. 4  Vyberte moznost Ulozit’ aktualne nastavenia.

Krok ¢. .
rok .5 Stlacte +, aby ste pridali nastavenie do zoznamu: Oblubené. Stlacte tlacidlo OK

k) — stlacte, ak chcete obnovit nastavenie.

0 — stladte, ak chcete zrusit' nastavenie.

9.2 Blokovanie ovladania

Tato funkcia predchadza nahodnej zmene funkcie ohrevu.

Krok €. 1 Zapnite spotrebic.

Krok €. 2 Nastavte funkciu ohrevu.

Krok &.3 Stlacte sucasne 793 a R , aby ste zapli funkciu.

Ak chcete blokovanie ovladania vypnut, zopakujte krok 3.

9.3 Automatické vypinanie

Ak je funkcia ohrevu zapnuta a nastavenia sa (°C) O (h)
nezmenili, spotrebi€ sa po urcitom Case z
bezpecnostnych dévodov automaticky vypne.

250 — maximum 3

Automatické vypinanie nefunguje s funkciami:
(°C) @ (h) Osvetlenie rury, Teplotna sonda, Koniec,
Pomalé pecenie .

30-115 125
120 -195 85 9.4 Chladiaci ventilator
200 - 245 5.5 Ked je spotrebic v prevadzke, automaticky sa

zapne chladiaci ventilator, aby udrzal povrch
spotrebiCa chladny. Ak spotrebi¢ vypnete,
chladiaci ventilator méze pokracovat’

v ¢innosti, kym sa spotrebi¢ neochladi.

10. TIPY A RADY

10.1 Odporucania pre varenie

®

Teploty a &asy pripravy jedal uvedené v tabuikach s iba orientaéné. Zavisia od konkrétneho receptu a mnozstva
a kvality pouzitych prisad.

Vs spotrebi¢ moéze pri peceni fungovat inak ako spotrebi¢, ktory ste pouzivali doteraz. Rady nizSie zobrazuju
odporuéané nastavenia teploty, asu pecenia a Urovne v rure pre konkrétne druhy jedal.

Ak nie je k dispozicii nastavenie pre konkrétny recept, vyhiadajte nastavenie pre podobny recept.

Viac odportéani tykajlcich sa peéenia najdete v tabulkach peéenia na nasej webovej lokalite. Ak chcete vyhladat
tipy na pripravu pokrmov, skontrolujte ¢islo PNC uvedené na typovom $titku na prednom rame dutiny spotrebica.
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10.2 Vlhky hortci vzduch

V zaujme Co najlepsich vysledkov sa riadte
tipmi v tabulke nizsie.

Pa— ()
N = C O

Sladké pecivo, 16 plech na pecenie alebo pekac 180 25-35

kusov na zachytavanie tuku

Piskotova rolada plech na pecenie alebo pekac 180 15-25
na zachytavanie tuku

Cela ryba, 0,2 kg plech na pecenie alebo pekac 180 15-25
na zachytavanie tuku

Susienky, 16 kusov  plech na pecenie alebo pekaé 180 20-30
na zachytavanie tuku

Mandiové susienky, plech na pegenie alebo pekad 160 25-35

24 Kusov na zachytavanie tuku

Muffiny, 12 kusov plech na pecenie alebo pekac 180 20-30
na zachytavanie tuku

Slané pecivo, 20 ku- plech na pecenie alebo pekac 180 20-30

sov na zachytavanie tuku

Susienky z krehkého plech na pecenie alebo pekac 140 15-25

cesta, 20 kusov na zachytavanie tuku

Malé torticky, 8 ku-  plech na pecenie alebo pekac 180 15-25

sov

na zachytavanie tuku

10.3 Vlhky hortci vzduch — odporuéané prislusenstvo
Pouzite tmavé a matné formy a nadoby. Absorbuju teplo lepSie ako svetly a leskly riad.

.~

Forma na pizzu

Nadobky na suflé
Forma na pecenie

Forma na korpus

. . . . Keramicka . .
Tmava, matna Tmava, matna . Tmava, matna
. " 8 cm priemer, 5 .
priemer 28 cm priemer 26 cm oy priemer 28 cm
cm vyska

10.4 Tabulky peéenia pre skii$obné
institaty

Informacie pre skusobné ustavy
Skusky podia: EN 60350, IEC 60350.
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Pecenie na jednej urovni — pecenie vo formach

¥ H O E

°C min

Piskotovy kolac bez tuku Teplovzdusné Pecenie 160 45 - 60 2
Piskoétovy kolag bez tuku Tradi¢né pecenie 160 45 - 60 2
Jablkovy kolag, 2 formy Teplovzdusné Pecenie 160 55-65 2
@20 cm

Jablkovy kolag, 2 formy Tradi¢né pecenie 180 55 - 65 1
@20 cm

Linecké kolaciky Teplovzdu$né Pecenie 140 25-35 2
Linecké kolaciky Tradi¢né pecenie 140 25-35 2

Pecenie na jednej Urovni — piSkétovy kolac
Pouzite tretiu droven v rdre.

% O

°C min
Malé kolaciky, 20 ks/plech, pred-  Teplovzdusné Pecenie 150 20-30
hrejte prazdnu raru
Malé kolaciky, 20 ks/plech, pred-  Tradi¢né pecenie 170 20-30

hrejte prazdnu raru

Viacurovriové pecenie — piskotovy kolac

¥ 5 O E

°C min
Linecké kolaciky Teplovzdu$né Pecenie 140 25-45 2/4
Malé kolaciky, 20 ks/plech, Teplovzdusné Pecenie 150 25-35 1/4
predhrejte prazdnu raru
PiSkotovy kolaé bez tuku Teplovzdusné Pecenie 160 45 - 55 2/4
Jablkovy kolag¢, 1 forma na Teplovzdu$né Pecenie 160 55-65 2/4

mriezku (9 20 cm)

Gril
Prazdnu raru predhrievajte 5 minut.

Grilujte s maximalnou nastavenou teplotou.
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% 5 0

min
Hrianky Gril 1-2 5
Hovadzi steak, po uplynuti polovice  Gril 24 -30 4
Casu obratte
11. OSETROVANIE A CISTENIE
/\ VAROVANIE!
Pozrite si kapitoly ohiadne bezpeénosti.
11.1 Poznamky k Cisteniu
< Prednu stranu spotrebi€a ocistite iba handrickou z mikrovlakien namocenou v teplej vode

s jemnym CGistiacim prostriedkom.

Na Cistenie kovovych povrchov pouzite Cistiaci roztok.

Skvrny vygistite s miernym gistiacim prostriedkom.

Cistiace pro-

striedky

¢_ Dutinu oéistite po kazdom pouziti. Hromadenie tuku alebo inych zvySkov méze mat' na na-
— sledok vznik poZiaru.

D Jedlo v spotrebici neskladujte dlh$ie ako 20 minut. Dutinu osuste po kazdom pouziti iba

Kazdodenné handri¢kou z mikrovlakien.
pouzivanie
Y Vygistite vSetko prislusenstvo po kazdom pouZziti a nechajte ho vyschnut. Pouzite iba hand-
2+, ricku z mikrovlakien namocenu v teplej vode s jemnym Cistiacim prostriedkom. Prislusenstvo

W sa nesmie umyvat' v umyvacke riadu.

Prislusenstvo s nelepivou povrchovo Upravou negistite abrazivnymi Cistiacimi prostriedkami

— ani predmetmi s ostrymi hranami.
Prislusenstvo

11.2 Vybratie: Zasuvacie listy

Vyberte zasuvacie listy, aby ste mohli ocistit’
rdru.
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Krok ¢. 1

Ruru vypnite a pockajte, kym nevy-
chladne.

Krok €. 2

Odtiahnite prednu ¢ast’ zastvacich
list od bo¢nej steny.

|

Krok €. 3

Zadnu cast’ list odtiahnite od bo¢nej
steny a listy vyberte.

Krok ¢. 4

Zasuvacie listy nainstalujte v opac-
nom poradi.

Pridrziavacie koliky na teleskopickych
listdch musia smerovat’ dopredu.

9

—

&)

\\ﬁ\

0=

W

11.3 Sposob pouzivania: Cistenie
pyrolyzou

Cistenie rury pomocou Cistenie pyrolyzou.

/\ VAROVANIE!
Hrozi riziko popalenin.

/\ UPOZORNENIE!

Ak su v tej istej kuchynskej skrinke
nainstalované dalSie spotrebice,
nepouzivajte ich su€asne s touto
funkciou. Mohlo by to sposobit’
poskodenie rury.

Pred Cistenie pyrolyzou:

Ruru vypnite a pockajte, kym
nevychladne.

Odstrarite vSetko prislusenstvo a vy-
beratelné zasuvacie listy.

Dno rdry a vnutorny skleneny panel
dvierok vycistite teplou vodou, mékkou
handri¢kou a miernym &istiacim pro-
striedkom.

Krok €. 1

Krok ¢. 2

Krok €. 3

Zapnite ruru.

Stladte tlagidlo: — /Cistenie.

Vyberte rezim Cistenia.

Volitelna funkcia Rezim ¢istenia Trvanie
Cistenie pyrolyzou, rychla Lahké ¢istenie 1h
Cistenie pyrolyzou, norméalna Normalne cistenie 1 h 30 min
Cistenie pyrolyzou, intenzivna Dékladné Cistenie 3h

@ Po spusteni Cistenia sa dvierka rury zablokuju a osvetlenie zhasne. Chladiaci ventilator bude pracovat’ rych-

lejsie.

STOP —stlacte, ak chcete zastavit proces Cistenia skor, ako sa skongi.

Ruru nepouzivajte, az kym na displeji nezhasne symbol zamku dveri.
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Po skon¢eni Cistenia:

Ruru vypnite a pockajte, kym
nevychladne.

Vnutro vycistite makkou handrickou.

Z dna rury odstrante zvysky po Cisteni.

11.4 Pripomienka Cistenia

Ked sa zobrazi pripomienka, odportca sa Cistenie.

Pouzitie funkcie: Cistenie pyrolyzou.

11.5 Vybratie a inStalacia: Dvierka

Dvierka a vnutorné sklenené panely mozete
vybrat, aby ste ich vycistili. Pocet sklenenych
panelov dvierok je pre rdzne modely odliSny.

/\ VAROVANIE!
Dvierka su tazké.

/\ UPOZORNENIE!

So sklom zaobchadzajte opatrne,
predovsetkym okolo okrajov predného
panela. Sklo méze prasknut'.

Krok ¢. 1 Dvierka Uplne otvorte.

Krok €. 2 Nadvihnite a stlacte upinacie paky
(A) na oboch pantoch dvierok.

Krok €. 3 Dvierka rary privrite, aby zostali v prvej otvorenej polohe (priblizne v 70° uhle). Dvierka rury uchopte
po oboch stranach a potiahnite ich od rdry smerom nahor. Dvierka poloZte vonkajSou stranou nadol
na makku tkaninu na rovny povrch.

Krok €. 4 Uchopte ram dvierok (B) po stra-
nach v hornej Casti a zatlacte ich
smerom dnu, aby sa uvolnila upev-
fovacia zapadka.

Krok €. 5 Ram dvierok vyberte potiahnutim
smerom dopredu.

Krok €. 6  Sklenené panely dvierok uchopte

na ich hornej hrane a po jednom ich
vytiahnite smerom nahor z Gchytiek.
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Krok €. 7 Skleneny panel vygistite vodou s
pridavkom saponatu. Skleneny pa-
nel dokladne osuste. Sklenené pa-
nely neumyvaijte v umyvacke riadu.

Krok €. 8 Po &isteni zvolite opadny postup.

Krok €. 9 Najprv namontujte maly panel, potom vacsi a dvierka.

11.6 Vymena: Osvetlenie

/\ VAROVANIE!

Hrozi nebezpecenstvo zasahu
elektrickym pradom.

Ziarovka mdze byt horuca.

Pred vymenou ziarovky v osvetleni:

Krok €. 1 Krok ¢. 2 Krok €. 3

Vypnite raru. Poc¢kajte, kym nebude Ruru odpojte zo siete. Na dno dutiny polozte handriku.
rdra studena.

Horné osvetlenie

Krok €. 1 Otocte skleneny kryt a vyberte ho.

Krok €.2  Vycistite skleneny kryt.

Krok €. 3 Vymerite Ziarovku za vhodnu Ziarovku odolnu az do teploty 300 °C.

Krok ¢. 4 Nainstalujte skleneny kryt.
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Bocna ziarovka

Krok €. 1 Aby ste ziskali pristup k Ziarovke, vyberte
lavi zasUvaciu listu.

Krok €. 2 Na odstranenie skleneného krytu pouzite
Uzky tupy predmet (napr. €ajovu lyzicku).

Krok €.3  Vycistite skleneny kryt.

Krok €. 4 Vymenite Ziarovku za vhodnu ziarovku s
tepelnou odolnost'ou do 300 °C.

Krok €. 5 Nainstalujte skleneny kryt.

Krok €. 6 Namontuijte Tavt zastvaciu listu.

12. RIESENIE PROBLEMOV

/\ VAROVANIE!
Pozrite si kapitoly ohladne bezpeé&nosti.

12.1 Co robit), ak...

.
ﬁ Spotrebi¢ sa nezapne ani sa nezohrieva

@ Mozna pri¢ina

v

Naprava

Spotrebi€ nie je pripojeny ku zdroju elektrického napa-
jania alebo je pripojeny nespravne.

Skontrolujte, €i je spotrebi¢ spravne pripojeny k zdroju
elektrického napajania.

Hodiny nie su nastavené.

Nastavte hodiny; podrobnosti najdete v kapitole Casové
funkcie ; navod na nastavenie: Casové funkcie.

Dvierka nie su spravne zatvorené.

Dvierka Uplne zatvorte.

Je vypalena poistka.

Skontrolujte, €i je pri¢inou poruchy poistka. Ak sa pro-
blém objavi znovu, kontaktujte kvalifikovaného elektri-
kara.

Spotrebi¢ Detska poistka je zapnuty.

Pozrite si kapitolu ,Ponuka“, podkapitoly: Volitelné funk-
cie.
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Y
Komponenty

@ Popis

v

= Naprava

Ziarovka je vypalena.

Ziarovku vymefite, blizie informacie najdete v &asti Vy-
mena v kapitole ,Starostlivost’ a Cistenie*: Osvetlenie.

Zlyhanie napajania vzdy zastavi Cistenie.
Zopakuijte Cistenie, ak je preruSené zlyhanim
napajania.

12.2 Ako postupovat’: Poruchové kody
Ked sa vyskytne softvérova chyba, na displeji sa zobrazi chybové hlasenie.

V tejto Casti najdete zoznam problémov, ktoré mézete vyrieSit’ sami.

@ Kod a popis

-V

= Naprava

C2 - Teplotna sonda je pogas Cistenie pyrolyzou v du- Vyberte Teplotna sonda.

tine spotrebica.

C3 - dvierka nie st Uplne zatvorené pocas Cistenie py-
rolyzou.

Zatvorte dvierka.

F111 - Teplotna sonda nie je spravne zasunuta do za-
suvky.

Teplotna sonda Uplne zapojte do zasuvky.

F240, F439 - dotykové polia na displeji nefunguju
spravne.

Vycdistite povrch displeja. Uistite sa, Ze nie su na dotyko-
vych poliach Ziadne necistoty.

F908 — systém spotrebi¢a sa nedokaze pripojit’ k ovla-
daciemu panelu.

Vypnite a zapnite spotrebi¢.

12.3 Servisné udaje

Ak problém nedokazete odstranit’ sami,
kontaktujte vasho predajcu alebo
autorizované servisné stredisko.

Udaje potrebné pre autorizované servisné
stredisko najdete na typovom Stitku. Typovy
Stitok sa nachadza na prednom rame dutiny
spotrebia. Neodstranujte typovy Stitok

z dutiny spotrebica.

Odporuc¢ame vam, aby ste vyplnili nasledu-
juce udaje:

Model (MOD.)

Cislo produktu (PNC)

Sériové ¢islo (S.N.)
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13. ENERGETICKA UCINNOST

13.1 Informacie o vyrobku a harok s informaciami o vyrobku podia
predpisov EU o ekodizajne a energetickom oznacovani

Nazov dodavatela

AEG

Identifikacia modelu

BPE742380M 944188629
BPK742380M 944188630

Index energetickej ucinnosti

61.2

Trieda energetickej U€innosti

A++

Spotreba energie pri Standardnom naplneni, tradiény rezim

1.09 kWh/cyklus

Spotreba energie pri Standardnom naplneni, reZzim ventilatorovej

nutenej konvekcie

0.52 kWh/cyklus

Pocet vykurovacich ¢asti

1

Zdroj tepla Elektrina
Hlasitost’ 711
Typ rary Zabudovana rara
BPE742380M 35.5 kg
Hmotnost’
BPK742380M 35.5 kg

IEC/EN 60350-1 — Elektrické varné spotrebite pre domacnost — Cast’ 1: Sporaky, rdry, parné rury a grily — metd-

dy merania vykonu.

13.2 Uspora energie

Spotrebi¢ ma funkcie, ktoré vam pomozu
usporit’ energiu pri kazdodennom vareni
a peceni.

Uistite sa, ze su dvierka spotrebic¢a pocas
prevadzky zatvorené. Pocas pripravy pokrmu
neotvarajte dvierka spotrebica prili§ asto.
Tesnenie dvierok udrziavajte Cisté a uistite
sa, ze je upevnené na svojom mieste.

V zaujme vySSej Uspory energie pouzite
kovovy riad.

Ak je to mozné, spotrebi¢ pred samotnou
pripravou pokrmu nepredhrievajte.

Ked pripravujete niekolko pokrmov naraz,
zachovajte ¢o najkratSie prestavky medzi
pecenim.
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Pecenie s ventilatorom
Ak je to mozné, pouzite funkcie pecenia s
ventilatorom, aby ste dosiahli Usporu energie.

Zvyskové teplo

Ak je zapnuty program s funkciou Doba
trvania a ¢as varenia je dIhsi ako 30 minut,
ohrevné ¢lanky sa pri niektorych funkciach
spotrebi¢a automaticky vypnu skor.

Ventilator a osvetlenie budu nadalej v
¢innosti. Ked spotrebi¢ vypnete, na displeji sa
zobrazi zvySkové teplo. Teplo mbzete pouzit
na udrzanie teploty jedla.

Ak priprava pokrmu trva dlihsie ako 30 minut,
znizte teplotu spotrebi¢a na minimalne 3 - 10
minut pred koncom pripravy. Pomocou
zvySkového tepla v spotrebici bude priprava
pokrmu pokracovat'.

Zvyskové teplo pouzite na ohrev ostatnych
pokrmov.



Uchovanie teploty jedla

Vlhky horuci vzduch

Ak chcete jedlo uchovat’ teplé pomocou Funkcia ur€ena na Usporu energie pocas
zvyskového tepla, zvolte najnizSie mozné pecenia.

nastavenie teploty. Na displeji sa zobrazi
ukazovatel zvySkového tepla alebo teplota.

Ked pouzivate tuto funkciu, osvetlenie sa po
30 sekundach automaticky vypne. Osvetlenie

Pecenie s vypnutym osvetlenim mozete opat' zapnut, ale tento ukon znizi
Pocas pecenia vypnite osvetlenie. Zapnite ho | oCakavanu Usporu energie.

iba v pripade potreby.

14. STRUKTURA PONUKY

14.1 Ponuka

Polozka ponuky

Aplikacia

Sprievodca pecenim

Zoznam automatickych programov.

Cistenie

Zoznam programov Cistenia.

Obitibené

Zoznam obiUbenych nastaveni.

Voliteiné funkcie

Na nastavenie konfiguracie spotrebica.

Nastavenia Nastavenie Na nastavenie konfiguracie spotrebica.
Servis Zobrazenie verzie softvéru a konfiguracie.

14.2 Podponuka pre: Cistenie

Podponuka Aplikacia

Cistenie pyrolyzou, rychla

Doba trvania: 1 h.

Cistenie pyrolyzou, normaina

Doba trvania: 1 h 30 min.

Cistenie pyrolyzou, intenziv-
na

Doba trvania: 3 h.

14.3 Podponuka pre:

Volitelné funkcie

Podponuka

Aplikacia

Osvetlenie rary

Zapina a vypina lampu.

Detska poistka

Zabrafiuje ndhodnému zapnutiu spotrebica. Ked je zapnuta voliteina funkcia Det-
ska poistka na displeji sa po zapnuti spotrebica zobrazi text. Na umoznenie pou-
Zivania spotrebi¢a vyberte pismena kédu v abecednom poradi. Ked' je tato moz-
nost' zapnuta a spotrebi¢ je vypnuty, dvierka spotrebi¢a budu zablokované. Pri-
stup k ¢asovacu, dialkovému ovladaniu a osvetleniu je mozny so zapnutou det-
skou poistkou.

Rychle zohrievanie

Skracuje dobu ohrevu. Je k dispozicii iba pre niektoré funkcie spotrebica.

Casové udaje

Zapnutie a vypnutie hodin.

Format digitalnych hodin

Zmena formatu zobrazenia ¢asu.
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14.4 Podponuka pre: Nastavenie

Podponuka Popis

Jazyk Nastavi jazyk spotrebica.

Jas displeja Nastavenie jasu displeja.

Tony tlacidiel Zapnutie a vypnutie ténu dotykovych poli. Nie je mozné stimit’ hlasitost’ ténu pre:
Hlasitost’ zvuku Nastavenie hlasitosti ténov tlacidiel a signalov.

Presny ¢as Nastavenie aktualneho ¢asu a datumu.

14.5 Podponuka pre: Servis

Podponuka Popis

Rezim Demo Aktivaény/deaktivaény kod: 2468
Verzia softvéru Informacie o verzii softvéru.
Zrusit' vSetky nastavenia Obnovte nastavenia z vyroby.

15. JE TO JEDNODUCHE!

Pred prvym pouzitim musite nastavit’

Jazyk Jas displeja Tény tlacidiel Hlasitost' zvuku Presny ¢as

Oboznamte sa so zakladnymi ikonami na ovladacom paneli a displeji:

O = ¢ ) Yo START /

Zap/Vyp Ponuka Obitibené Casovaé Teplotna sonda STOP

Spustenie spotrebica

Rychly start Zapnite spotrebi¢ Krok €. 1 Krok €. 2 Krok €. 3

a zacnite pripravu - - - o~
pokrmu s predvole-  Stlatte a podrzte tla- (] _ zvolte po- Stlacte tlacidlo:
nou teplotou ana-  gjgq; @. zadovanu funkciu. START .
stavenym ¢asom

funkcie.

Rychle vypnutie Vypnite spotrebi¢ na
akejkolvek obrazov-
ku ¢i hlaseni, a to
kedykolvek.

@ — stlacte a podrzte, kym sa spotrebi¢ nevypne.

Spustit’ varenie

Krok €. 1 Krok €. 2 Krok ¢. 3 Krok €. 4 Krok €. 5
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Spustit’ varenie

OK
® 0.. °C , START
T . . - nastavenie po- S "
— stlaéenim zapnite — vyberte funkciu _ nastavte teplotu tvrdte stlacenim tla-  ~ stlacenim tlacidla
plotu. spustite varenie.

spotrebic. ohrevu. sidla.

Zistite, ako piect’ rychlo

Pouzite automatické programy na rychlu pripravu pokrmu s predvolenymi nastaveniami:

Sprievodca pe-  Krok ¢. 1 Krok €. 2 Krok €. 3 Krok ¢. 4

c¢enim
p— . .
Stlacte tlacidlo: (D Stlacte tlacidlo: —.  Stlacte: K Sprie-
vodca pecenim.

Vyberte pokrm.

Pouzite rychle funkcie na nastavenie ¢asu varenia

Na prediZenie asu pripravy stladte + 1min.

10 % sprievodca dokonéenim ’
Pouzite 10 % sprievodcu dokonéenim na prediZzenie
doby varenia ked zostava 10 % ¢asu varenia.

16. OCHRANA ZIVOTNEHO PROSTREDIA

Materialy ozna¢ené symbolom C/:) odovzdajte E spolu s odpadom z domacnosti. Vyrobok
na recyklaciu. Obal hod'te do prislusnych odovzdajte v miestnom recyklaénom
kontajnerov na recyklaciu. Chrarite Zivotné zariadeni alebo sa obrat'te na obecny alebo
prostredie a zdravie ludi a recyklujte odpad z | mestsky Urad.

elektrickych a elektronickych spotrebiov.

Nelikvidujte spotrebiCe oznacené symbolom
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Le damos la bienvenida a AEG. Gracias por elegir nuestro aparato.

Salvo modificaciones.

Obtener consejos, folletos, soluciones a problemas e informacion de servicio y
reparacion:
www.aeg.com/support
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1. A INFORMACION SOBRE SEGURIDAD

Antes de instalar y utilizar el aparato, lea atentamente las
instrucciones facilitadas. El fabricante no se hace
responsable de lesiones o dafnos producidos como resultado
de una instalacion o un uso incorrectos. Conserve siempre
estas instrucciones en lugar seguro y accesible para futuras
consultas.

1.1 Seguridad de niios y personas vulnerables

» Este aparato puede ser utilizado por ninos de 8 afos en
adelante y personas cuyas capacidades fisicas, sensoriales

o mentales estén disminuidas o que carezcan de la

experiencia y conocimientos suficientes para manejarlo,
siempre que cuenten con las instrucciones o la supervision

sobre el uso del electrodoméstico de forma segura y
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comprendan los riesgos. Es necesario mantener alejados
del aparato a los ninos de menos de 8 anos, asi como a las
personas con minusvalias importantes y complejas, salvo
que estén bajo supervision continua.

Es necesario vigilar a los nifos para que no jueguen con el
aparato.

Mantenga todo el material de embalaje fuera del alcance de
los nifos y deséchelo de forma adecuada.

ADVERTENCIA: El horno y las piezas accesibles se
calientan mucho durante el funcionamiento. Mantenga a los
ninos y las mascotas alejados del aparato cuando esté en
uso y cuando se enfrie.

Si este aparato tiene un bloqueo de seguridad para nifos,
debe activarlo.

La limpieza y mantenimiento de usuario del producto no
podran ser realizados por nifios sin supervision.

.2 Instrucciones generales de seguridad

Este aparato esta disefiado exclusivamente para cocinar.
Este aparato esta disefiado para uso doméstico en
interiores.

Este aparato se puede utilizar en oficinas, habitaciones de
hotel, habitaciones de Bed&Breakfast, casas de campo y
otros alojamientos similares donde dicho uso no exceda (en
promedio) los niveles de uso doméstico.

Solo un electricista cualificado puede instalar este aparato y
sustituir el cable.

No utilice el aparato antes de instalarlo en la estructura
empotrada.

Desenchufe el aparato de la red eléctrica antes de realizar
tareas de mantenimiento.

Si el cable de alimentacion presenta algun dafo, el
fabricante, su servicio técnico autorizado o un profesional
tendran que cambiarlo para evitar riesgos.
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« ADVERTENCIA: Asegurese de que el aparato esta
apagado antes de cambiar la bombilla para evitar el riesgo

de descarga eléctrica.

« ADVERTENCIA: El horno y las piezas accesibles se
calientan mucho durante el funcionamiento. Debe tener
cuidado para evitar tocar los elementos de calentamiento o
la superficie del interior del aparato.

 Utilizar siempre guantes o manoplas para horno para retirar
o introducir accesorios o recipientes.

« Utilice unicamente la sonda térmica (la sonda de
temperatura interna) recomendada para este aparato.

» Para retirar los carriles de apoyo, tire primero del frontal del
carril y, a continuacién, separe el extremo trasero de las
paredes laterales. Instale los carriles de apoyo en el orden

inverso.

* No utilice un limpiador a vapor para limpiar el aparato.

* No utilice productos de limpieza abrasivos asperos ni
rascadores de metal afilado para limpiar el cristal de las
tapas abisagradas de la placa si no quiere aranar su
superficie, lo que podria hacer que el cristal se hiciese

anicos.

» Antes de la limpieza pirolitica, retirar todos los accesorios y
cualquier depdsito/derrames que haya en el interior del

aparato.

2. INSTRUCCIONES DE SEGURIDAD

2.1 Instalacion

/\ ADVERTENCIA!

Solo un técnico cualificado puede instalar
el aparato.

Retire todo el embalaje.

* No instale ni utilice un aparato dafado.

» Siga las instrucciones de instalacion
suministradas con el aparato.

» Tenga cuidado al mover el aparato,
porque es pesado. Utilice siempre

guantes de proteccion y calzado cerrado.
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No tire nunca del aparato sujetando el
asa.

Instale el aparato en un lugar seguro y
adecuado que cumpla los requisitos de
instalacion.

Respete siempre la distancia minima
entre el aparato y los demas
electrodomésticos y mobiliario.

Antes de montar el aparato, compruebe si
la puerta se abre sin limitaciones.

El aparato esta equipado con un sistema
de refrigeracion eléctrica. Debe utilizarse
con la fuente de alimentacion eléctrica.



* La unidad empotrada debe cumplir los
requisitos de estabilidad de la norma DIN
68930.

Altura minima del armario 578 (600) mm
(Altura minima del armario
debajo de la encimera)

Ancho del armario 560 mm
Profundidad del armario 550 (550) mm
Altura de la parte frontal del 594 mm
aparato

Altura de la parte trasera 576 mm
del aparato

Anchura de la parte frontal 595 mm
del aparato

Anchura de la parte trasera 559 mm
del aparato

Fondo del aparato 567 mm
Fondo empotrado del apa- 546 mm
rato

Fondo con la puerta abierta 1027 mm
Tamafo minimo de la aber- 560x20 mm

tura de ventilacion. Abertu-
ra situada en la parte trase-
ra inferior

Longitud del cable de ali- 1500 mm
mentacion. El cable esta en

la esquina derecha de la

parte trasera

Tornillos de montaje 4x25 mm

2.2 Conexion eléctrica

/\ ADVERTENCIA!

Riesgo de incendios y descargas
eléctricas.

» Todas las conexiones eléctricas deben
realizarlas electricistas cualificados.

» El aparato debe conectarse a tierra.

+ Asegurese de que los parametros de la
placa de caracteristicas son compatibles
con los valores eléctricos del suministro
eléctrico.

» Utilice siempre una toma con aislamiento
de conexidn a tierra correctamente
instalada.

* No utilice adaptadores de enchufes
multiples ni cables prolongadores.

« Asegurese de no provocar dafios en el
enchufe ni en el cable de red. Si es
necesario cambiar el cable de
alimentacion del aparato, debe hacerlo el
centro de servicio técnico autorizado.

« Evite que el cable de red toque o entre en
contacto con la puerta del aparato o con el
hueco por debajo del aparato,
especialmente mientras funciona o si la
puerta esta caliente.

* Los mecanismos de proteccion contra
descargas eléctricas de componentes con
corriente y aislados deben fijarse de forma
que no puedan aflojarse sin utilizar
herramientas.

» Conecte el enchufe a la toma de corriente
Unicamente cuando haya terminado la
instalacion. Asegurese de tener acceso al
enchufe del suministro de red una vez
finalizada la instalacion.

« Sila toma de corriente esta floja, no
conecte el enchufe.

* No desconecte el aparato tirando del
cable de conexién a la red. Tire siempre
del enchufe.

* Use Unicamente dispositivos de
aislamiento apropiados: linea con
proteccién contra los cortocircuitos,
fusibles (tipo tornillo que puedan retirarse
del soporte), dispositivos de fuga a tierra y
contactores.

« Lainstalacion eléctrica debe tener un
dispositivo de aislamiento que permita
desconectar el aparato de todos los polos
de la red. El dispositivo de aislamiento
debe tener una apertura de contacto con
una anchura minima de 3 mm.

» Cierre completamente la puerta del
aparato antes de enchufar el cable de
alimentacion a la toma de corriente.

« El aparato se suministra con enchufe y
cable de red.

2.3 Uso

/\ ADVERTENCIA!
Riesgo de lesiones, quemaduras y

descargas eléctricas o explosiones.

+ No cambie las especificaciones de este
aparato.

« Asegurese de que las aberturas de
ventilacion no estan bloqueadas.
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* No deje el aparato desatendido durante el
funcionamiento.

* Apague el aparato después de cada uso.

» Tenga cuidado al abrir la puerta del
aparato mientras funciona. Puede
liberarse aire caliente.

* No utilice el aparato con las manos
mojadas ni con agua en contacto.

» No ejerza presion sobre la puerta abierta.

» No utilice el aparato como superficie de
trabajo ni para depositar objetos.

* Abra la puerta del aparato con cuidado. El
uso de ingredientes con alcohol puede
provocar una mezcla de alcohol y aire.

* No deje que los chispas ni las llamas
abiertas entren en contacto con el aparato
cuando abra la puerta.

» No coloque productos inflamables o
articulos mojados con productos
inflamables dentro, cerca o sobre el
aparato.

o el suelo. No cierre del panel del armario
hasta que el aparato se haya enfriado
completamente después de su uso.

2.4 Mantenimiento y limpieza

/\ ADVERTENCIA!

Riesgo de lesiones o de danos en el
aparato.

/\ ADVERTENCIA!
Riesgo de darios en el aparato.

» Para evitar dafos o decoloraciones en el
esmalte:

— no coloque recipientes ni otros objetos
directamente en la base.

— no coloque papel de aluminio
directamente en la parte inferior del
interior del aparato.

— no ponga agua directamente en el
aparato caliente.

— no deje platos hiumedos ni alimentos
en el aparato una vez finalizada la
coccion.

— tenga cuidado al retirar o instalar los
accesorios.

* La pérdida de color del esmalte o el acero
inoxidable no afecta al rendimiento del
aparato.

» Utilice una bandeja honda para pasteles
humedos. Los jugos de las frutas
provocan manchas permanentes.

» Cocina siempre con la puerta del aparato
cerrada.

» Si el aparato se instala detras de un panel
de un mueble (por ejemplo una puerta)
asegurese de que la puerta nunca esté
cerrada mientras funciona el aparato. El
calor y la humedad pueden acumularse
detras de un panel del armario cerrado y
provocar dafos al aparato, el alojamiento
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« Antes de proceder con el mantenimiento,
apague el aparato y desconecte el
enchufe de la red.

* Asegurese de que el aparato esté frio. Los
paneles de cristal pueden romperse.

« Cambie inmediatamente los paneles de
cristal de la puerta que estén danados.
Pongase en contacto con el servicio
técnico autorizado.

* Tenga cuidado al desmontar la puerta del
aparato. jLa puerta es muy pesada!

* Limpie periédicamente el aparato para
evitar el deterioro del material de la
superficie.

« Limpie el aparato con un pafio suave
humedecido. Utilice solo detergentes
neutros. No utilice productos abrasivos,
estropajos duros, disolventes ni objetos de
metal.

« Si utiliza aerosoles de limpieza para
hornos, siga las instrucciones de
seguridad del envase.

2.5 Limpieza Pirolitica

/\ ADVERTENCIA!

Riesgo de lesiones / Incendios /
Emisiones quimicas (humos) en el modo
pirolitico.

* Antes de realizar la limpieza pirolitica y el
precalentamiento inicial, retire del interior
del horno:

— restos de comida, aceite o grasa o
depdsitos.

— cualquier objeto extraible (incluidos
estantes, rieles laterales, etc.,
suministrados con el aparato),
especialmente cualquier olla, sartén,
bandeja, utensilio, etc. antiadherente.

* Lea atentamente todas las instrucciones
de limpieza pirolitica.



* Mantenga a los menores alejados del
aparato cuando se realiza la limpieza
pirolitica. El aparato se calienta mucho y
el aire caliente se expulsa por las salidas
de ventilacion delanteras.

» Lalimpieza pirolitica es una operacion a
alta temperatura que puede liberar humos
de los residuos de coccion y de los
materiales de fabricacion, por lo que se
recomienda a los consumidores:

— proporcionar una buena ventilaciéon
durante y después de la limpieza
pirolitica.

— proporcionar una buena ventilacién
durante y después del
precalentamiento inicial.

* No derrame ni aplique agua a la puerta
del horno durante y después de la
limpieza pirolitica para no provocar dafios
en los paneles de vidrio.

* Los humos emitidos por todos los hornos
piroliticos y residuos de coccidn descritos
no son dafninos para las personas,
incluidos los nifos o personas con
problemas médicos.

* Mantenga las mascotas pequenas
alejadas del aparato durante y después de
la limpieza pirolitica y precalentamiento
inicial. Las mascotas pequefas
(especialmente las aves y los reptiles)
pueden ser muy sensibles a los cambios
de temperatura y los humos emitidos.

» Las superficies antiadherentes de
recipientes, sartenes, bandejas, utensilios,
etc., pueden danarse por la alta
temperatura pirolitica de todos los hornos
piroliticos y también pueden ser fuente de
humos dafinos de baja intensidad.

2.6 lluminacion interna

/N\ ADVERTENCIA!
Riesgo de descarga eléctrica.

En cuanto a la(s) bombilla(s) de este
producto y las de repuesto vendidas por
separado: Estas bombillas estan
destinadas a soportar condiciones fisicas
extremas en los aparatos domésticos,
como la temperatura, la vibracion, la
humedad, o estan destinadas a senalar
informacion sobre el estado de
funcionamiento del aparato. No estan
destinadas a utilizarse en otras
aplicaciones y no son adecuadas para la
iluminacién de estancias domésticas.
Este producto contiene una fuente
luminosa de la clase de eficiencia
energeética G.

Utilice solo bombillas de las mismas
caracteristicas .

2.7 Asistencia tecnica

Para reparar el aparato, poéngase en
contacto con el centro de servicio
autorizado.

Utilice solamente piezas de recambio
originales.

2.8 Eliminacion

/\ ADVERTENCIA!
Existe riesgo de lesiones o asfixia.

Contacte con las autoridades locales para
saber codmo desechar correctamente el
aparato.

Desconecte el aparato de la red.

Corte el cable eléctrico cerca del aparato
y deséchelo.

Retire el pestillo de la puerta para evitar
que los nifos o las mascotas queden
atrapados en el aparato.
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3. DESCRIPCION DEL PRODUCTO

3.1 Resumen general

Hﬂb

3.2 Accesorios

Parrilla
Para utensilios de cocina, moldes de pasteleria,
asados.

Bandeja
Para bizcochos y galletas.

Parrilla/sartén para asar
Para hornear y asar o como bandeja para grasa.
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Panel de control

Pantalla

Toma de la sonda térmica
Resistencia

Bombilla

E Ventilador

Soporte de parrilla extraible
ﬂ Posiciones de las parrillas
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Sonda térmica
Para medir la temperatura interior de los
alimentos.

Carriles telescopicos
Para insertar y retirar bandejas y alambres mas
facilmente.

4. PANEL DE CONTROL

4.1 Vista general del panel de
control

aEA B 516

Encendido/ON / Apaga-

do/OFF Mantenga pulsado para encender y apagar el aparato.
Menu Muestra las funciones del aparato.

Favoritos Muestra los ajustes favoritos.

Pantalla Muestra los ajustes actuales del electrodoméstico.

Interruptor de la lampa-
ra

&

Enciende y apaga la luz.

Calentamiento rapido Para activar y desactivar la funcion: Calentamiento rapido.
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A «Q~ @ s3s

Pulse el botén Mover Mantener pulsado

Tocar la superficie con la punta de Deslizar la punta del dedo sobre la  Tocar la superficie durante 3 segun-
los dedos. superficie. dos.

4.2 Pantalla

A Pantalla con conjunto de funciones clave.

Hora

INICIO/PARAR

Temperatura

Funciones de coccion

Temporizador

Sonda térmica (solo modelos seleccionados)

1230
A8sC 150°C

@ 15rlmn [x] | | STA.RT
| | | | |
F E D C B

mmoow»

Indicadores de pantalla

Indicadores basicos - para navegar por la pantalla.

oK < 9 o
) - ) Para retroceder ) )
Para confirmar la seleccién o el ajus- Para deshacer la  Para activar y desactivar las op-

un nivel en el me- e . :
te. n ultima accién. ciones.

Funcion e indicadores de Sonar la alarma: cuando el tiempo de coccion seleccionado finaliza, suena una se-
fial sonora.

a) 2 “

La funcion esta activada. El soni 5
” o sonido de la alarma esta apa-
La funcién esta activada. La coccion se detiene automaticamen- gado.

te.

Indicadores de temporizador

S Q

Para ajustar la funcion: Inicio retardado. Para cancelar el ajuste.

5. ANTES DEL PRIMER USO

/\ ADVERTENCIA!
Consulte los capitulos sobre seguridad.
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5.1 Limpieza inicial

] e, =S
= <

Paso 1 Paso 2 Paso 3

Limpie Unicamente el aparato y los
Retire todos los accesorios y carri-  accesorios con un pafio de microfi-  Coloque los accesorios y carriles de
les laterales extraibles del aparato.  bra humedecido en agua tibia y de- apoyo extraibles en el aparato.
tergente suave.

5.2 Primera conexién

La pantalla muestra un mensaje de bienvenida después de la primera conexioén.
Debe ajustar: Idioma, Brillo de la pantalla, Tono de teclas, Volumen del timbre, Hora.
5.3 Precalentamiento inicial

Precaliente el horno vacio antes de utilizarlo
por primera vez.

Paso 1 Retire todos los accesorios del horno y carriles laterales extraibles del horno.

Paso 2 ) . » \z\
Seleccione la temperatura maxima para la funcion: l=l.

Deje funcionar el horno 1h.

Paso 3

Seleccione la temperatura maxima para la funcion:
Deje funcionar el horno 15min.

@ El horno puede emitir olores y humos durante el precalentamiento. Asegurese de que la sala esté ventilada.

6. USO DIARIO

/\ ADVERTENCIA!
Consulte los capitulos sobre seguridad.

6.1 Como ajustar: Funciones de coccién

Paso 1 Encienda el horno. La pantalla muestra la funcion de coccion por defecto.

Paso 2 . . .. .
Pulse el simbolo de la funcién de coccién para entrar en el submenu.

Paso 3 . . o
Seleccione la funcién de coccion y pulse: OK. La pantalla muestra: temperatura.

Paso 4 Ajuste: temperatura. Pulse: OK.
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Paso 5 puise: START .

Sonda térmica - puede conectar la sonda en cualquier momento antes o durante la coccion.

STOP - pulse para desactivar la funcién de coccion.

Paso 6 Apague el horno.

6.2 Cémo configurar: Coccion asistida

Para cada plato de este submenu se recomienda una funcion y temperatura. Puede ajustar el
tiempo y la temperatura.

Para algunos de los platos, también puede cocinar con:
+ Peso automatico
+ Sonda térmica

El grado de cocinado de un plato:
» Poco hecho o Menos

« Al punto

*  Muy hecho o Muy hecho

Paso 1 Encienda el horno.
Paso 2 Pulse: —.
Paso 3

Q " e
Pulse: /f, . Introduzca: Coccién asistida.

Paso 4 Elija un tipo de plato o comida.

PasoS  pyise: START .

6.3 Funciones de coccion

ESTANDAR

Funcion de cocciéon Aplicacion

v Para asar al grill alimentos de poco espesor y tostar pan.
Grill
e Para asar con aire caliente piezas de carne mas grandes o aves con hueso en un ni-
Y vel de parrilla. Para gratinar y dorar.
Grill Turbo
Para hornear en hasta tres posiciones de parrilla a la vez y para secar alimentos.

@ Ajuste la temperatura entre 20 y 40 °C menos que para Coccion convencional.

Aire caliente
vvw Para conseguir que los alimentos precocinados queden crujientes; por ejemplo, pata-
% tas fritas, porciones de patata o rollitos de primavera.

Congelados
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Funcion de coccion

Aplicacion

Coccion convencional

Para hornear y asar alimentos en una posicion de parrilla.

)

Funcién Pizza

Para hornear pizza. Para obtener un dorado mas intenso y una base mas crujiente.

Calor inferior

Para hornear pasteles con base crujiente y conservar alimentos.

%

Horneado de pan

Use esta funcién para preparar pan y rollitos con resultados profesionales y conse-
guir alimentos crujientes y dorados.

i)

=

Leudar masas

Para acelerar el levado de la masa de levadura. Evita que la superficie de la masa se
reseque y mantiene su elasticidad.

PLATOS ESPECIALES

Funcion de coccion

Aplicacion

=l

Conservar

Para conservar verduras (p.ej. encurtidos).

349

Desecar alimentos

Para secar rodajas de fruta, verduras y champifiones.

—
—
uuru

Calientaplatos

Para precalentar platos para servir.

Sk

(YY)

Descongelar

Para descongelar alimentos (verduras y frutas). El tiempo de descongelacion depen-
de de la cantidad y el tamafo de los alimentos congelados.

§§4
e g
Gratinar

Para platos como lasafias o patatas gratinadas. Para gratinar y dorar.

V°C

Coccion lenta

Para preparar asados tiernos y jugosos.
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Funcion de coccion Aplicacion

. sario
Mantener caliente

Para mantener calientes los alimentos. Tenga en cuenta que algunos platos pueden
s seguir cocinandose y secarse si se mantienen calientes. Cubra los platos si es nece-

A

Horneado humedo +
ventilador

do humedo + ventilador.

Esta funcion esta disefiada para ahorrar energia durante la coccién. Cuando se utili-
za esta funcion, la temperatura interior del aparato puede diferir de la temperatura
ajustada. Se utiliza el calor residual. La energia de calentamiento puede reducirse.
Para obtener mas informacion, consulte el capitulo “Uso diario”, Notas sobre Hornea-

6.4 Notas sobre la funciéon Moist
Fan:Horneado humedo + ventilador

Esta funcion se utilizaba para cumplir con los
requisitos de eficiencia energética y disefio
ecologico (segun EU 65/2014 y EU 66/2014).
Pruebas segun: IEC/EN 60350-1.

La puerta del horno debe estar cerrada
durante la coccion para que no se interrumpa
la funcién y el horno funcione con la maxima
eficiencia energética posible.

7. FUNCIONES DEL RELOJ

7.1 Descripcion de funciones de
reloj

Cuando se utiliza esta funcion, la lampara se
apaga automaticamente después de 30 s.

Consulte las instrucciones de coccion en el
capitulo “Consejos”, Horneado humedo +
ventilador.Para recomendaciones generales
sobre ahorro energético, consulte el capitulo
“Eficiencia energética”, Ahorro energético.

Funcioén de reloj Aplicacion

Tiempo de coccién

Para ajustar la duracién de la coccién. El maximo es 23 h 59 min.

Finalizar accién

Para ajustar lo que ocurre al finalizar el temporizador.

Inicio retardado

Para posponer el inicio y/o fin de la coccion.

Anadir tiempo

Para ampliar el tiempo de coccién.

Avisador

Para ajustar una cuenta atras. El maximo es 23 h 59 min. Esta funcién no influye

en el funcionamiento del aparato.

Tiempo de funcionamiento
encenderlo y apagarlo.

Indica el tiempo que esta en marcha la funcién.Tiempo de funcionamiento: puede

7.2 Cémo ajustar: Funciones de reloj

Como ajustar el reloj

Paso 1 Encienda el horno.

Paso 2 Pulse: Hora.
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Como ajustar el reloj

Paso 3 Ajuste la hora. Pulse: OK

Como programar el tiempo de coccién

Paso 1 Elija la funcién de coccion y la temperatura.
Paso2 Pulse: @
Paso 3

Ajuste la hora. Pulse: OK.

Como elegir la opcion de final

Paso 1 Elija la funcion de coccion y la temperatura.
Paso2 Pulse: @
Paso 3 Ajuste el tiempo de coccién.
P 4
aso Pulse: ® © @
Paso 5 Pulse: Finalizar accién.
Paso 6 Elija el que prefiera: Finalizar accion.
Paso 7

Pulse: OK. Repita la accion hasta que la pantalla muestre la pantalla principal.

Como retrasar el inicio de la coccion

Paso 1 Ajuste la funcion de coccioén y la temperatura.
Paso2 Pulse: @
Paso 3 Ajuste el tiempo de coccion.
P. 4
aso Pulse: © © @
Paso 5 Pulse: Inicio retardado.
Paso 6 Elija el valor.
Paso 7

Pulse: OK. Repita la accion hasta que la pantalla muestre la pantalla principal.

Como prolongar el tiempo de coccion

Cuando queda el 10% del tiempo de coccién y parece que la comida no esta lista, puede extender el tiempo de
coccion. También puede cambiar la funcion de coccion.

Para prolongar el tiempo de coccion, pulse +1min.

Como cambiar los ajustes del temporizador

Paso 1 Pulse: @
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Como cambiar los ajustes del temporizador

Paso 2 Ajuste el valor del temporizador.

Paso 3 Pulse: OK.

Puede cambiar el tiempo ajustado durante la coccion en cualquier momento.

8. USO DE LOS ACCESORIOS

. también son dispositivos antivuelco. El borde
/\ ADVERTENCIA! elevado que rodea la bandeja evita que los
Consulte los capitulos sobre seguridad. utensilios de cocina resbalen de la parrilla.

8.1 Insercion de accesorios

Una pequefa muesca en la parte superior
aumenta la seguridad. Las hendiduras

Parrilla:
Inserte la parrilla entre las guias del carril.

= \i\\?%
Bandeja / Bandeja honda: —
Introduzca la bandeja entre las guias del carril de \ %I\
apoyo.

8.2 Sonda térmica

Sonda térmica: mide la temperatura dentro de los alimentos. Puede utilizarse con cualquier
otra funcion de coccion.
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Debe ajustar dos temperaturas:

C M

La temperatura del horno: minimo 120°C. La temperatura interna.

Para obtener un resultado de coccién 6ptimo:

Los ingredientes deben estar a No debe utilizarse para platos

Durante la coccion debe permanecer en
temperatura ambiente. liquidos.

el plato.

El horno calcula una hora final aproximada para la coccion. Esta hora dependera de la
cantidad de alimentos, de la funciéon de horno programada y de la temperatura.

8.3 Instrucciones de uso: Sonda térmica

Paso 1 Encienda el horno.

Paso 2 Programe una funcién de coccion y, si es necesario, la temperatura del horno.

Paso 3 Introduzca: Sonda térmica.

Carne, aves y pescado Estofado

Inserte la punta de Sonda térmica en el centro de la

carne o el pescado, en la parte mas gruesa si es po-

sible. Asegurese de que al menos 3/4 de Sonda tér-
mica queda dentro del plato.

Inserte la punta de Sonda térmica exactamente en el cen-

tro del estofado. Sonda térmica debe mantenerse estable

en un lugar durante el horneado. Para ello, Usela con un

alimento solido. Use el borde de la fuente de horno para

apoyar el asa de silicona de Sonda térmica. La punta de

Sonda térmica no debe tocar el fondo de la fuente de hor-
no.

&
Paso 4 Enchufe Sonda térmica en la toma de la parte frontal del horno.
La pantalla muestra la temperatura actual de: Sonda térmica.
Paso 5

/'? - pulse para ajustar la temperatura interna de la sonda.
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Paso 6

® ® ® _ise para ajustar la opcion preferida:

« Sonar la alarma - cuando los alimentos alcanzan la temperatura interna, suena una sefial acus-
tica.

* Sonar la alarma y parar de cocinar - cuando los alimentos alcanzan la temperatura interna, sue-
na una sefial acustica y finaliza la coccion.

Paso 7 . .. . OK . I
Seleccione la opcion y pulse varias veces: para ir a la pantalla principal.
Paso 8
Pulse: START .
Cuando los alimentos alcancen la temperatura programada, sonara una sefial acustica. Puede fina-
lizar o continuar la coccién para asegurarse de que los alimentos estén correctamente cocinados.
Paso 9 Desconecte Sonda térmica el enchufe de la toma y saque el plato del horno.

/\ ADVERTENCIA!

Existe riesgo de quemaduras Sonda térmica al calentarse. Tenga mucho cui-
dado al desconectarla y retirarla del alimento.

9. FUNCIONES ADICIONALES

9.1 Cémo guardar: Favoritos

Puede guardar sus ajustes favoritos, como la funcién de coccién, el tiempo de coccién, la
temperatura o la funcion de limpieza. Puede guardar 3 ajustes favoritos.

Paso 1 Ponga en marcha el aparato.
Paso 2 Seleccione los ajustes preferidos.
P j— . .
aso3 Pulse: — . Seleccione: Favoritos.
Paso 4 Seleccione: Guardar los ajustes actuales.
Paso 5

Pulse + para afadir el ajuste a la lista de: Favoritos. Pulse OK.

k) - pulse para restablecer el ajuste.

- pulse para cancelar el ajuste.

9.2 Bloqueo funcién

Esta funcién impide que se produzca accidentalmente un cambio de la funcion de coccion.

Paso 1 Ponga en marcha el aparato.
Paso 2 Seleccione una funcion de coccion.
Paso 3

*, H - pulse al mismo tiempo para activar la funcion.

Para desactivar la funcion, repita el paso 3.
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9.3 Desconexion automatica

Por razones de seguridad, si la funcion de (°C) O (h)
coccion esta activa y no se cambia ningun

ajuste, el aparato se apagara 250 - maximo 3
autgrgatlc;:arpente tras un determinado El apagado automatico no funciona con las
periodo de tiempo. funciones: Luz, Sonda térmica, Hora de fin,
Coccion lenta.
°C) D () . o
9.4 Ventilador de refrigeracion
30-115 12.5 ] ] ]
Cuando el aparato esta en funcionamiento, el
120-195 8.5 ventilador de enfriamiento se enciende
200 - 245 5.5 automaticamente para mantener frias sus

superficies. Si apaga el aparato, el ventilador
de enfriamiento puede seguir funcionando
hasta que se enfrie.

10. CONSEJOS

10.1 Recomendaciones de coccion

®

La temperatura y los tiempos de coccién de las tablas son meramente orientativos. Dependen de las recetas y
de la calidad y cantidad de los ingredientes utilizados.

El aparato puede hornear o asar de forma diferente del aparato que tenia anteriormente. Las siguientes sugeren-
cias muestran los ajustes recomendados para la temperatura, el tiempo de coccién y la posicion de los estantes
para tipos de alimentos concretos.

Si no encuentra los ajustes para una receta especial, busque otra similar.

Para mas recomendaciones de cocina, consulte las tablas de coccion en nuestro sitio web. Para encontrar los
consejos de coccion, compruebe el numero de PNC de la placa de datos del marco frontal del interior del apara-
to.

10.2 Horneado humedo + ventilador

Para obtener el mejor resultado, siga las
recomendaciones de la tabla siguiente.

g = C B O

Rollitos dulces, 16 bandeja o bandeja honda 180 2 25-35
piezas

Brazo de gitano bandeja o bandeja honda 180 2 15-25
Pescado entero, 0,2 bandeja o bandeja honda 180 3 15-25
kg

Galletas, 16 piezas  bandeja o bandeja honda 180 2 20-30
Mostachones de al-  bandeja o bandeja honda 160 2 25-35

mendra, 24 piezas
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& = C E O

Muffins, 12 piezas bandeja o bandeja honda 180 2 20-30
Tarta salada, 20 pie- bandeja o bandeja honda 180 2 20-30
zas

Galletas crujientes bandeja o bandeja honda 140 2 15-25
de masa quebrada,

20 piezas

Tartaletas, 8 piezas  bandeja o bandeja honda 180 2 15-25

10.3 Horneado humedo + ventilador - accesorios recomendados

Utilice molde y recipientes oscuros y mates. Tiene mejor absorcion del calor que los platos de
color claro y brillantes.

\/ = Ramequines

Bandeja para pizza Bandeja para hornear Molde para base

Ceramica
8 cm de didametro,
5 cm de altura

Oscuro, mate
28 cm de diametro

Oscuro, mate Oscuro, mate
28 cm de diametro 26 cm de diametro

10.4 Tablas de coccidén para
organismos de control

Informacion para institutos de pruebas
Pruebas segun: EN 60350, IEC 60350.
Horneado en un nivel: hornear en moldes

¥ 5 O Ik

°C min

Bizcocho sin grasa Aire caliente 160 45 - 60 2
Bizcocho sin grasa Coccidén convencional 160 45 - 60 2
Tarta de manzana, 2 moldes, Aire caliente 160 55-65 2
@20 cm

Tarta de manzana, 2 moldes, Coccién convencional 180 55-65 1
@20 cm

Mantecados Aire caliente 140 25-35 2
Mantecados Coccioén convencional 140 25-35 2
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Horneado en un nivel: galletas

Use el tercer nivel.

%

o=
—]

]
°C min
Pastelillos, 20 unidades por ban-  Aire caliente 150 20-30
deja, precaliente el horno vacio
Pastelillos, 20 unidades por ban-  Coccidn convencional 170 20-30

deja, precaliente el horno vacio

Horneado multinivel: galletas

%

°C min
Mantecados Aire caliente 140 25-45 2/4
Pastelillos, 20 unidades por Aire caliente 150 25-35 1/4
bandeja, precaliente el horno
vacio
Bizcocho sin grasa Aire caliente 160 45 -55 2/4
Pastel de manzana, 1 molde Aire caliente 160 55-65 2/4

por rejilla (J 20 cm)

Grill

Precaliente el horno vacio durante 5 minutos.
Grill con la temperatura ajustada al maximo.

%

=1
—]

O

(]
min
Tostadas Grill 1-2 5
Bistec de vacuno, dar la vuelta a Grill 24 - 30 4

media coccion

11. MANTENIMIENTO Y LIMPIEZA

/\ ADVERTENCIA!

Consulte los capitulos sobre seguridad.
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11.1 Notas sobre la limpieza

<

Agentes limpia-
dores

Limpie la parte frontal del aparato solo con un pafio de microfibra humedecido en agua tibia
y detergente suave.

Utilice un producto de limpieza para limpiar las superficies metalicas.

Limpie las manchas con un detergente suave.

A\

Limpie el interior después de cada uso. La acumulacion de grasa u otros residuos puede
provocar un incendio.

L

No guarde la comida en el aparato mas de 20 minutos. Seque la cavidad solo con un pafio
de microfibra después de cada uso.

Uso diario
N Limpie todos los accesorios después de cada uso y déjelos secar. Use solo un pafio suave
2+, humedecido en agua tibia y detergente suave. No lave los accesorios en el lavavajillas.
c24
Evite limpiar los accesorios antiadherentes con limpiadores abrasivos u objetos afilados.
Accesorios

11.2 Como quitar: Carriles de apoyo

Para limpiar el horno, retire los carriles de

apoyo.

Paso 1 Apague el horno y espere a que esté
frio. H:

Paso 2 Tire de la parte delantera del carril de
apoyo para separarlo de la pared late-
ral. 4

Paso 3 Tire del extremo trasero del carril de | T
apoyo para separarlo de la pared y 1 —_—
extraigalo. / ‘ -‘ I —

0 |=p 7 L
Paso 4 Instale los carriles de apoyo en el or- 9 alg

den inverso.

Los pasadores de retencion de los ca-
rriles telescopicos deben apuntar ha-
cia delante.

=
A

11.3 Instrucciones de uso: Limpieza

Pirolitica

Limpie el horno con Limpieza Pirolitica.
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/\ PRECAUCION!

Si hay otros aparatos instalados en el
mismo armario, no los utilice al mismo
tiempo que esta funcién. El horno podria
danarse.

Antes de Limpieza Pirolitica:

Apague el horno y espere a que Retire todos los accesorios del horno Limpie el suelo del horno y la puerta in-
esté frio. y carriles laterales extraibles. terior de cristal con agua templada, un
pafio suave y detergente suave.

Paso 1 Paso 2 Paso 3

Pulse: — / Limpieza. Seleccione el modo de limpieza.

Encienda el horno.

Opcién Modo de limpieza Duracién
Limpieza pirolitica, rapida Limpieza ligera 1h
Limpieza pirolitica, normal Limpieza normal 1 h 30 min
Limpieza pirolitica, intensa Limpieza a fondo 3h

@ Cuando comienza la limpieza, se bloquea la puerta del horno y se apaga la bombilla. El ventilador de refri-
geracion funciona a mayor velocidad.

STOP - pulse para parar la limpieza antes de que termine.
No utilice el horno hasta que el simbolo de bloqueo de puerta desaparezca de la pantalla.

Cuando termina la limpieza:

Apague el horno y espere a que Seque el interior con un pafio suave. Retire los residuos de la parte inferior
esté frio. del interior.

11.4 Aviso De Limpieza

Se recomienda impiar cuando aparece el aviso.

Use la funcion: Limpieza pirolitica.

11.5 Como quitar e instalar: Puerta /\ PRECAUCION!
Maneje con cuidado el cristal,
especialmente alrededor de los bordes
del panel frontal. El cristal puede
romperse.

Es posible retirar la puerta del horno y los
paneles de cristal interiores para limpiarlos.
El nimero de paneles de cristal es diferente
segun los modelos.

/\ ADVERTENCIA!
La puerta es pesada.

ESPANOL 467



Paso 1 Abra la puerta por completo.

Paso 2 Levante y presione al maximo las
palancas de bloqueo (A) de ambas
bisagras de la puerta.

Paso 3 Cierre la puerta del horno hasta la primera posicion de apertura (aproximadamente a un angulo de
70°). Sostenga la puerta con una mano a cada lado y tire de ella hacia arriba y hacia afuera. Ponga
la puerta con el lado exterior hacia abajo sobre un pafio suave en una superficie nivelada.

Paso 4 Sujete el marco de la puerta (B) por
el borde superior de la puerta por
ambos lados y empuje hacia dentro
para soltar el cierre.

Paso 5 Tire del borde del acabado de la
puerta hacia delante para desen-
gancharla.

Paso 6 Sujete uno tras otro los paneles de

cristal de la puerta por su borde su-
perior y extraigalos de la guia.

Paso 7 Limpie el panel de cristal con agua
y jabon. Seque el panel de cristal
con cuidado. No limpie los paneles
de cristal en el lavavajillas.

Paso 8 Tras la limpieza, lleve a cabo los
pasos anteriores en orden inverso.

Paso 9 Introduzca primero el panel mas pequefio y luego el de mayor tamafio y la puerta.

11.6 Como cambiar: Bombilla

/\ ADVERTENCIA!

Riesgo de descarga eléctrica.
La lampara puede estar caliente.

Antes de reemplazar la bombilla:

Paso 1 Paso 2 Paso 3
Apague el horno. Espere hasta que Desconecte el horno de la red. Coloque un pafio en el fondo de la
el horno esté frio. cavidad.
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Bombilla superior

Paso 1 Gire la tapa de cristal para extraerla.
N
Paso 2 Limpie la tapa de cristal.
Paso 3 Cambie la bombilla por otra apropiada termorresistente hasta 300 °C.
Paso 4 Instale la tapa de cristal.
Luz lateral
Paso 1 Retira el carril de apoyo izquierdo para ac-
ceder a la bombilla.
Paso 2 Utiliza un objeto estrecho y romo (p. €j.,
una cucharadita) para retirar la tapa de vi-
drio.
Paso 3 Limpie la tapa de cristal.
Paso 4 Cambie la bombilla por otra apropiada ter-
morresistente hasta 300 °C.
Paso 5 Instale la tapa de cristal.
Paso 6 Instala los carriles izquierdos de apoyo.

12. SOLUCION DE PROBLEMAS

/\ ADVERTENCIA!
Consulte los capitulos sobre seguridad.
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12.1 Qué hacer si...

.
E El aparato no se enciende o no se calienta

@ v
Posible causa = Solucion

El aparato no esta conectado a ningun suministro eléc- Compruebe si el aparato se ha conectado correcta-

trico o esta mal conectado. mente a la red eléctrica.

El reloj no estéa ajustado. Ajuste el reloj; para obtener mas informacion, consulte
Funciones de reloj capitulo, Cémo ajustar: Funciones
de reloj.

La puerta no esta bien cerrada. Cierre la puerta del aparato completamente.

Ha saltado el fusible. Compruebe si el fusible es la causa del problema. Si el

problema persiste, pongase en contacto con un electri-
cista cualificado.

El aparato Bloqueo de seguridad esta encendido. Consulte el capitulo "Menu", submenu: Opciones.

Y
Componentes

@ v
Descripcion = Solucion

La bombilla se ha fundido. Sustituya la bombilla, para mas detalles consulte el ca-
pitulo "Mantenimiento y limpieza", Como cambiar:
Bombilla.

El corte de corriente siempre detiene la

limpieza. Repita la limpieza si se interrumpe

por un corte de corriente.

12.2 Como administrar: Cédigos de error

Cuando se produce el error de software, la pantalla muestra un mensaje de error.

En esta seccidén, encontrara la lista de los problemas que puede manejar por su cuenta.

Vv
@ Codigo y descripcion = Solucion

C2: el Sonda térmica esta en la cavidad del aparato Retire el Sonda térmica.
durante la Limpieza pirolitica.

C3: la puerta no estd completamente cerrada durante  Cierre la puerta.
la Limpieza pirolitica.

F111: el Sonda térmica no esta introducido correcta- Inserte a fondo el Sonda térmica en la toma.
mente en la toma.

F240, F439: los campos tactiles de la pantalla no fun-  Limpie la superficie de la pantalla. Asegurese de que no
cionan correctamente. haya suciedad en los campos tactiles.
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v
@ Codigo y descripcion = Solucion

F908: el sistema del aparato no puede conectarse con Encienda y apague el aparato.

el panel de control.

12.3 Datos de servicio

Si no logra subsanar el problema, pongase

Se recomienda escribir los datos aqui:

en contacto con su distribuidor o un centro de Modelo (MOD):

servicio técnico autorizado.
Los datos que necesita para el Centro de (PNC)

Numero de producto

servicio técnico se encuentran en la placa de

Numero de serie (S.N.)

caracteristicas. La placa de caracteristicas se
encuentra en el marco delantero del interior
del aparato. No retire la placa de
caracteristicas de la cavidad del aparato.

13. EFICACIA ENERGETICA

13.1 Informacién del producto y ficha de informacion del producto
conforme a la normativa de la UE sobre etiquetado energético y diseio

ecolégico

Nombre del proveedor

AEG

Identificacion del modelo

BPE742380M 944188629
BPK742380M 944188630

indice de eficiencia energética

61.2

Clase de eficiencia energética

A++

Consumo de energia con una carga estandar, modo convencional

1.09 kWh(/ciclo

Consumo de energia con una carga estandar, modo de ventilador

forzado

0.52 kWh(/ciclo

Numero de cavidades

1

Fuente de energia

Electricidad

Volumen

711

Tipo de horno

Horno empotrable

Masa

BPE742380M 35.5 kg

BPK742380M 35.5 kg

IEC/EN 60350-1 - Aparatos electrodomésticos de coccion - Parte 1: Cocinas, hornos, hornos de vapor y grills -

Métodos de medida del rendimiento.
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13.2 Ahorro energético

El aparato tiene caracteristicas que le
ayudan a ahorrar energia durante la
cocina de cada dia.

Asegurese de que la puerta del aparato esté
cerrada cuando esté en funcionamiento. No
abra la puerta del aparato muchas veces
durante la coccion. Mantenga limpia la junta
de la puerta y asegurese de que esta bien
fijada en su posicion.

Utilice utensilios de cocina de metal para
mejorar el ahorro energético.

No precaliente el aparato antes de cocinar en
la medida de lo posible.

Reduzca al maximo el tiempo entre
horneados cuando prepare varios platos de
una vez.

Coccion con ventilador

En la medida de lo posible, utilice las
funciones de coccion con ventilador para
ahorrar energia.

Calor residual

En algunas funciones del aparato, si esta
activado un programa con Duracion y el
tiempo de coccion es superior a 30 min, las
resistencias se desactivan antes
automaticamente.

La bombilla y el ventilador siguen
funcionando. Al apagar el aparato la pantalla

14. ESTRUCTURA DEL MENU
14.1 Menu

mostrara el calor residual. El calor puede
emplearse para mantener caliente los
alimentos.

Para una duraciéon de la coccién superior a
30 minutos, reduzca la temperatura del
aparato un minimo de 3 a 10 minutos antes
de llegar al final de la coccion. El calor
residual dentro del aparato hara que la
comida se siga cocinando.

Utilice el calor residual para calentar otros
platos.

Mantener calientes los alimentos

Si desea utilizar el calor residual para
mantener calientes los alimentos, seleccione
el ajuste de temperatura mas bajo posible. El
indicador de calor residual o la temperatura
aparecen en la pantalla.

Coccion con la bombilla apagada
Apague la luz mientras cocina. Enciéndala
unicamente cuando la necesite.

Horneado humedo + ventilador
Funcion disefiada para ahorrar energia
durante la coccion.

Cuando utilice esta funcion, la lampara se
apagara automaticamente después de 30
segundos. Puede volver a encender la luz,
pero de este modo reducira el ahorro
energeético esperado.

Elemento del menu

Aplicacion

Coccidn asistida

Muestra los programas automaticos.

Limpieza Muestra los programas de limpieza.

Favoritos Muestra los ajustes favoritos.

Opciones Para ajustar la configuracion del aparato.

Ajustes Configuracion Para ajustar la configuracién del aparato.
Asistencia Muestra la configuracion y la versién del

software.

472 ESPANOL



14.2 Submenu de: Limpieza

Submenu

Aplicacion

Limpieza pirolitica, rapida

Duracion: 1 h.

Limpieza pirolitica, normal

Duracion: 1 h 30 min.

Limpieza pirolitica, intensa

Duracion: 3 h.

14.3 Submenu de: Opciones

Submenu

Aplicacion

Luz

Enciende y apaga la luz.

Bloqueo de seguridad

Evita la activacion accidental del aparato. Cuando la opcion esta activada, el tex-
to Bloqueo de seguridad aparece en la pantalla al encender el aparato. Para acti-
var el uso del aparato, seleccione las letras del cédigo en orden alfabético. Cuan-
do la opcién esta activada y el aparato esta apagado, la puerta esta bloqueada.
Acceda al temporizador, el funcionamiento remoto y la lampara esta disponible
con la opcién activada.

Calentamiento rapido

Reduce el tiempo de calentamiento. Solo esta disponible para algunas de las fun-
ciones del aparato.

Indicacion tiempo

Enciende y apaga el reloj.

Opcioén de hora digital

Cambia el formato de la indicacién de tiempo mostrada.

14.4 Submenu de: Configuracion

Submenu

Descripcion

Idioma

Establece el idioma del aparato.

Brillo de la pantalla

Ajusta el brillo de la pantalla.

Tono de teclas

Activa y desactiva el tono de los campos tactiles. No es posible silenciar el tono

de: @

Volumen del timbre

Ajusta el volumen de los tonos y sefiales de las teclas.

Hora

Ajusta la hora y la fecha actuales.

14.5 Submenu de: Asistencia

Submenu

Descripcion

Modo demostracién

Cadigo de activacion/desactivacion: 2468

Version del software

Informacion sobre version de software.

Restaurar todos los ajustes

Restaura los ajustes de fabrica.
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15. {ES FACIL!

Antes del primer uso, debe ajustar:

Idioma Brillo de la pantalla Tono de teclas Volumen del timbre Hora

Familiaricese con los iconos basicos del panel de control y la pantalla:

O) = e ) M START /

Encendido/ON / . ) : P
Apagado/OFF Menu Favoritos Temporizador Sonda térmica STOP

Empezar a utilizar el aparato

Inicio rapido Encienda el aparato Paso 1 Paso 2 Paso 3
y comience a cocinar -
con la temperatura y Mantenga pulsado: a.. . seleccione Pulse: START .
el tiempo por defecto 0) la funcién preferida.
de la funcion.

Apagado rapido Apague el aparato
en cualquier pantalla
o0 mensaje en cual-
quier momento.

@: mantenga pulsado hasta que el aparato se apague.

Empezar a cocinar

Paso 1 Paso 2 Paso 3 Paso 4 Paso 5
o,
® d.. C oK START
: pulse para encen- - seleccione la fun- - ajuste latempera- - pulse para confir- - pulse para iniciar la
der el aparato. cién de coccion. tura . mar. coccion.

Aprenda a cocinar rapidamente

Use los programas automaticos para preparar rapidamente un plato con los ajustes por defecto:

Coccioén asistida Paso 1 Paso 2 Paso 3 Paso 4
Pulse: (D Pulse: —. Pulse: \\ Coccion Elija el plato.
asistida

Use las funciones rapidas para ajustar el tiempo de coccion

Asistente de acabado 10 % Para prolongar el tiempo de coccion, pulse +1 min.
Use el Asistente de acabado 10 % para afadir tiempo
extra cuando quede un 10 % del tiempo de coccién.

16. ASPECTOS MEDIOAMBIENTALES

Ayude a proteger el medio ambiente y la
salud publica, asi como a reciclar residuos de
aparatos eléctricos y electronicos. No

. . , A
Recicle los materiales con el simbolo To.
Coloque el material de embalaje en los
contenedores adecuados para su reciclaje.
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deseche los aparatos marcados con el reciclaje local o pédngase en contacto con su

simbolo & junto con los residuos oficina municipal.

domeésticos. Lleve el producto a su centro de
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